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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cun
AeceTuneTns npogecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNeH, To e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownwu B Electrolux.

MoceTeTe Hawwms yebcanT 3a:

BukTe nonesHu cbBeTH 3a ynoTpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEWU3NPaBHOCTY,

MHOPMaLUst 3a CEPBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

Pernctpupante Bawms npogykT 3a no-Aobpo obcnyxeaHe:
www.registerelectrolux.com

KyneTte akcecoapw, KOHCYMaTMBU 1 OPUrMHANHK pe3epBHU YacTu 3a Bawmsa ypen:
www.electrolux.com/shop

3a noBeye peLenTn, CbBETU, OTCTPaHABaHe Ha HEM3NPaBHOCTU n3TerneTe
npunoxexune My Electrolux Kitchen.

B> Eoveieploy
OBCNYXXBAHE HA KITMEHTHU

BuHaru nsnonasavite opurmHanHm pe3epBHu YacTu.

Korato ce cBbp3BaTte ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxeaHe”, TpsbBa Aa nmaTe nog pbka
cnepHaTta nHdpopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

MpenynpexaeHue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
® O6wwa nHopmaumsa n cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa

]

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

HT

l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYKUMK. MNMponssoantenat
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHarn gpbxre
WMHCTPYKUMnNTE Ha 6e3onacHO 1M NeCHO JOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHOCT 3a geua 1 xopa B HEpaBHOCTOWHO
NonoXxeHue

- Tosn ypen moxe aa 6bae nanonssaH ot geua Hapg 8-
rogvHa Bb3pacT, KakTo M OT nmua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHM N YMCTBEHM BH3MOXHOCTU UInun OT nnua 6e3 onnt n
NO3HaHUA, camMo ako Te ca noa HabnwageHue unm obvaaT
MHCTPYKTUPaHM OTHOCHO BGe3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupat Bb3MOXHUTE puckoBe. [leua nog 8-roguiiHa
Bb3pacCT M Xopa C TEXKM NN KOMMNEKCHN yBpEXaaHus
TpsibBa oa ce gbpxKaT ganed ot ypeaa, OCBEH ako He ca
nog NOCTOSAHHO HabnaeHue.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnogeHwe, 3a ga ce
rapaHTmpa, 4e He Cu urpaqar c ypega n MobunHu
yctpounctea c/cbe My Electrolux Kitchen .

- [pbXXTe BCMYKM ONaKOBKM Aaneye oT aela n u3xebpreTte
OMakoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

NPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT un HeroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeLlusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KOraTo ce oxnaxaa.

- AKo ypeabT MMma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

- [eua He TpsibBa Aa M3BbpPLIBAT NOYMUCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

- To3su ypep e npegHasHa4vyeH caMo 3a roTBEHE.

Tosun ypen e npegHasHadeH 3a gomMaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

Toau ypen moxe ga ce usnonssa B opucu, ctam B xoten,
cTan B MOTEN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiBaHe, KbEeTO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBuLWwaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduuympaHo nuue Tpsbea ga nHcTanupa ypena u
Aa cmeHu kabena.

He nanonseanTte ypeaa, npegu ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMS.

[Mpeaun n3BbPLUBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NogapbXKKa,
N3Kn4veTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.

- AKo 3axpaHBawmAaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbsa foa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanuuumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOoCT.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YBepeTe ce, 4e ypeabT € U3KINIYEH,
npeav ga cMeHuTe namnaTa, 3a Aa nsberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

NMPEOAYTNPEXOEHWE: YpenobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa [a He Ce AOKOCBaT HarpeBaTeNHUTe enemMeHTun
NN MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSAHE Ha akcecoapu Unn Cb0Be 3a NeyeHe.
3nonaBanTe camo ceH30pa 3a XpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.

3a ga canuTe HocavmTe Ha padta, MbpBO U3gbpnanTe
npegHarta 4YacTt Ha HocauuTe, a cnepf ToBa 1 3aHNA Kpan Ha
HOCauuUTe OT CTPaAHUYHUTE CTeHWU. [TocTaBeTe HocaunTe Ha
padTa B obpaTHa nocnegoBaTenHoCT.

He nouncrteanTte ypeaa ¢ napoyncradka.

He nanonaeaite rpybun, abpasnsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkm 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBA Aa A0BeAe A0 CcYynBaHe Ha CTbKIOTO.

2. NUHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusa

/I BHUMAHME!

Camo kBanuduumpaH YoBeK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypesa.

MaxHeTe BCUYKM OMakoBKMU.

He MoHTMpaiTe n He nsnonssanTe NOBPEAEH ypea.

CnepaBaiite UHCTPYKUMWTE 3@ UHCTanupaHe, NpuoXeHn kbm ypeaa.

BuHarn BHumaBanTte, Korato MecTtuTe ypeaa, Thbil KaTo € TeXbK. BuHaru nsnonssante
npeanasHu pbkaBuLmM 1 3aTBOPEHN OBYBKN.

He gbpnanTte ypeaa 3a gpbxkara.

MoHTupainTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NOAXOASLLO MSICTO, KOETO OTroBaps HA MOHTaXHUTE
N3UCKBAHUS.

Tpsbea ga cnassate MYHUMANHOTO pascTosiHWE A0 APYrv ypeau U yCTPoncTBa.
lMpean oa MoHTUpaTe ypeda, nposepeTe Aanu BpaTtata My ce oteaps 6e3npobnemHo.

YpensT e o6opyaABaH ¢ enekTpuyecka cucTema 3a oxnaxaare. Tpabsa 4a ce n3nonasa ¢
ereKTpo3axpaHBaHeTo.

MuHMManHa BMCoYnHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 590 (600) mm
(MnHMManHa BUcCoYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe
nop paboTHWs Nnor)

6/548




UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxkgaHe 560 Mm
OvnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxkaaHe 550 (550) mm
BucouunHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 594 mm
BucouunHa B 3agHaTa yacT Ha ypeaa 576 Mmm
LLinpuHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 595 mm
LLinpuHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 Mm
ObnbounHa Ha ypeaa 569 Mm
OwvnbounHa Ha BrpaxxgaHe Ha ypeaa 548 Mm
[bn6ounHa npu oTBOpEeHa BpaTa 1022 mm
MwvHumaneH pa3mep Ha oTBopa 3a BEHTUMauus. 560x20 mm
OTBOp pa3nonoxeH B AonHaTta 3agHa cTpaHa

ObmxuHa Ha OCHOBHUSA 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 Mm
NbT € PasnonoXeH B AeCHNA brbN Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4x25 Mm

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvick oT noxap unu TokoB yaap.

* Bcwuyku en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpassT OT KBanuduumpaH enekTpoTEXHUK.

* YpeabT TpsibBa Aa e 3a3eMeH.

* YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkata ¢ TEXHUYECKM AaHHM ca CbBMECTUMM C
eNIeKTpUYECKNTE AaHHN Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwHaru usnonssaiite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

* He u3nonsearite pasknoHMTENN U1 aganTepu ¢ MHOrO BXOLOBE.

* BHumaraliTe fa He NoBpeauTe 3axpaHBalLMs Lencen 1 3axpaHsBalyus kaben. Ako
3axpaHBawusT kaben Tpsbea ga 6bAe NnoaMeHeH, ToBa Tpsibea fa 6bae U3BbPLUEHO OT
HalLMsA OTOPU3NPaH CePBU3EH LIEHTHP.

» He ponyckaiTte 3axpaHBalyuTe kabenu fa ce gobnmkaeat 4o BpaTuykaTa Ha ypeaa unm
NMPOCTPaHCTBOTO Mof, Hero, 0cobeHo KoraTo € BKITYEH MM KoraTo BpaTuykaTa e ropelya.

+ 3awuTaTa OT TOKOB yAap Ha ropewuTe 1 nsonupaHu vYactu Tpsibea ga 6bae 3aterHara no
TaKbB HaYuWH, Ye Ja He MOXe Aa ce OTCTpaHu 6€3 UHCTPYMEHTU.

+ CpbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa 4MHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanaumsTa.
YBepeTe ce, Ye LEeNncenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbMEH cref MHCTannpaHeTo.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lencern.

* He n3gbpneanTe 3axpaHBawua kaben, 3a Aa uskniouuTe ypega. BuHarn nsgbpnsante
Lencena Ha 3axpaHBaHeTO.

* V3nonssariTe camo npaBuiHW YCTPONCTBA 3a M3onauus: npeanasHn npekbceaym Ha
Mpexara, npegnasutenu (npegnasutenvTe oT BUHTOB TUN TpsibBa fa ce u3BaaaT oT
hacyHrara), UsknouBaTeNnmn 1 KOHTaKTOpM 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpuyeckarta nHctanaumsa Tpsabsa ga uma nsonupailo yCTponucTso, kKoeTo Bu nossonsisa
[a U3KNYMTe ypeaa oT en. Mpexarta npy BCUYKM Nosocu. M3onnpalloto ycTporicTBo
Tpsi6Ba Aa e C WypuHa Ha oTBapsiHe Ha KOHTakTa MUHUMYM 3 MM.

+ Tosu ypen ce AOCTaBsi C eNeKkTpo3axpaHBally Lwencen u kaben.

Tunose kabenu, noaxoAsALIM 32 UHCTaNaLuMs Uy NoamMsAHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHneTo Ha kabena BuxkTe obljata MOLLHOCT B TabenkaTta ¢ OCHOBHU AaHHWU. MoxeTe aa
HanpaeuTe cnpaBka 1 B Tabnuuara:

O6wa mowHocT (BT) CeyeHue Ha kabena (MMm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

KabenbT 3a 3a3emsBaHe (3eneHo-xbunT kaben) Tpsabea ga 6bae 2 cm no-Abnbr oT kabenuTe 3a
aszarta n Hynata (cvH 1 kadsiB kaben).

2.3 N3non3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB yaap WUIn eKCrnosus.

* He npomeHanTe NnpegHasHavYeHNETOo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPY HE ca BnoKnpaHu.

* He octaBsiite ypena 6e3 Hag3op no Bpeme Ha paboTa.

*  W3kniouBarite ypeaa cnep BCSKO M3MNON3BaHe.

+ BbaeTte BHMMAaTENHK, KOraTo OTBapsATe BpaTaTta Ha ypeaa, Jokato ypeabT pabotu. Moxe
[a nanese ropeLy, Bbaayx.

» He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie UMK KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

* He na3nonsBarite ypeaa kaTto paboTHa NOBBPXHOCT UMM MOBBPXHOCT 38 CbXpPaHEHME.

» OTBapsanTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha ypeaa. Vanon3BaHeTo Ha CbCTaBKM C afikoXos MoXe
[a npeamsBrka CMecBaHe Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossonsiBavite UCKpU 1M OTKPUT NnamMbk Aa BNM3aT B KOHTAKT C ypeaa, Korato oTBapsite
BpaTara.

* He noctaBsviTe 3ananumv NpoAyKTN UK NpegMeTn, KOUTO ca HAMOKPEHW CbC 3ananumm
npoaykTu, B 61mM3oCT A0 ypeaa nnu Bbpxy Hero.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

* He cnogensvite csoata Wi-Fi napona.

A BHUMAHMUE!
OnacHocT oT nospeaa B ypeaa.

» 3a pa ce n3berHaT noBpeamn n obe3uBeTaBaHe Ha eMaiina:

— He nocTaBsnTe cbaoBe 3a hypHa UK ApYrn NpeamMeTn B ypeaa AMPEKTHO BbPXY
OBHOTO.

— He nocTaBsnTe anyMUHMeBO OO AMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.

— He NoCTaBsiNTe BoAa OUPEKTHO B ropeLums ypes.

— He MoCcTaBsNTe BNaXKHW CbAOBE U XpaHa B ypeaa, crnej KaTto NpUKIoYnUTe C roTBEHETO.

— ObaeTe BHMMATENHKU, KOraTo MaxaTe UInn NocTaBsATe akcecoapuTe.

+ OOb6e3uBeTaABaHETO Ha emMalina unum Hepwpxagaemara CToMaHa He OKa3Ba BNUSHMUE BbPXY
paboTaTa Ha ypeaa.

* Vsnonssalite Abn6oka TaBa 3a BNaxHu TopTu. [1NogoBUTE COKOBE NPUYMHABAT NETHA,
kouTo mMoraT Aa 6baaT TpaiHu.

* BwHaru rotTBeTe npu 3aTBOpEHa BpaTuyka Ha ypeaa.

+ AKO ypedbT € UHCTanupaH 3af nperpaaa ot mebeneH Tun, Hanp. 3aj BpaTuyka B Lwkad,
Tasu BpaTuyka TpsabBa BuHaru ga e oTBOpeHa, A4oKaTo ypeabT paboTu. AKO e 3aTBOpeHa,
moraT Aa ce akymynupaT TOnnuHa v Bnara, KouTo BNocneacTeve Aa noepeasT ypeaa,
wkada nnv noga. He 3aTBapsinTe nperpagarta, [OKaTO ypeabT He U3CTUHE HaMbIIHO creq,
ynoTpeba.

2.4 N'puxxa n noyncTBaHe

/N BHUMAHME!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, NoXap 1 nospe/aa Ha ypeaa.

+ [pean nogapbxkka U3KNYETe ypeaa u n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTO OT KOHTakTa
Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT € CTyaeH. ima onacHOCT CTbKINEHUTE NaHenu aa ce CHynsaT.

» CwmeHsanTe He3abaBHO CTbKMEHUTE NaHEeNn Ha BpaTu4KaTa, Korato ca NnoBpeaeHun.
CBbpXKeTe Ce C 0OTOpU3MpaH CEPBU3EH LIEHTBP.

+ BHumaBaliTe, Korato ceansaTe Bpatuykarta oT ypeaa. Bpatnykarta e texkal

» [MouyncTBariTe pedoBHO ypeaa, 3a Aa NpefoTBpaTuTe pasBansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
martepuan.

» [louncTeTe ypeaa ¢ Mokpa U Meka Kbpna. Mianonsearite camo HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonasanTte abpa3nBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMCTBALLM KbprX, pa3TBOPUTENN UK
MeTasnHu NpegmeTy.

* Ao u3nonasate crnpein 3a ypHa, crneaBante MHCTPYKUMUTE 3a 6€30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta Mmy.

* He nouncreariTe KaTanMTUYHNS eMalin ¢ NoYUCTBaLLM npenapaTu.

2.5 BbTpeluHo ocBeTrieHune

& BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

« OTHOCHO namnaTa(ute) BbTpe B TO3M NPOAYKT U Pe3epBHUTE NaMnu, NpoAaBaHu OTAENHO:
Tesaun namnu ca NpegHasHa4YeHn Aa UL bpXKaT Ha EKCTPEMHU (DU3NYECKM YCIOBUS B
[OMaKUHCKV ypeau, kato Temneparypa, Bubpauum, BNaxHOCT UK ca npeaHasHadveHn ga
cUrHanuampar uHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeaa. Te He ca NpeaHasHaveHu
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UHCTAJIMPAHE

3a U3Mon3BaHe B APYrv NPUIOXKEHNS U He ca NOAXOAsALLYM 38 OCBETSBaHe Ha NMOMELLEHUS B
[OMaKMHCTBOTO.

+ To3u NpoayKT BKMNOYBA CBETIIMHEH U3TOYHVIK C KIac Ha eHepruitHa edekTmeHocT G.

« W3nonsgaite camo namnum CbC ChlumTe crneumdukalmm.

2.6 O6cnyxBaHe

+ 3a nonpaeka Ha ypeaa ce CBbPXeTe C OTOPU3NPaHNS CEPBU3EH LIEHTBP.
* Ksnonaearite camo OpuUrMHanHu pes3epBHN 4YacTu.

2.7 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe unu 3aayLiaBaHe.

+ CBbpxeTe ce C 06LMHCKNTE BNacTu 3a MHpopmaums kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.
* W3knoueTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHeTo.
* U3BapgeTe 3axpaHBalwus en. kaben B 6nn3ocT 4o ypeaa 1 ro U3xBbpreTe.

» [NpemaxHeTe ApbXKaTa Ha BpaTuykata, 3a Aa npegoTBpaTUTe 3akneLlBaHeTo Ha deua, unu
JomallHy nobrmMum B ypeaa.

3. UHCTAJIMPAHE

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

3.1 BrpaxngaHe
www.youtube.com/electrolux
uYOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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WHCTAJIMPAHE
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ONMMNCAHUE HA YPEOA

4. ONMMCAHUE HA YPEQOA

4.1 O6w nperneg

?)
)
Eé HH&

@]

B

KoHTponeH naHen

Konuye 3a pyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasneHue

HarpsBsaly enemeHT

"He3no 3a BKOYBaHe Ha TepMocoHAaTa
Jlamna

BenTtunartop

BbTpelwHa yacT Ha cpypHaTa
Bopgauwn 3a ckapa, oTcTpaHaemu
Mo3nuns Ha ckapa

HEQQREQCOEANR

4.2 Akcecoapu
» CkapalpadpT
3a cboBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U NeYeHe.
» TaBa 3a neyeHe
3a TopTK U BUCKBUTH.
* Cbp 3arpun/ nevyeHe
3a neyeHe unu kaTo cbp 3a cbOUpaHe Ha MasHMHa.
+ TepmocoHaa
3a namepBaHe KOrKo e NpuroTBeHa xpaHara.
» Teneckonun4yHu Bogauun
C TeneckonuyHUTE BOgA4YM MOXeTE fia MOCTaBsATe U cBanaTe padToBETE NO-NECHO.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUYBATE YPE[LA

5. KAK A BKITIOUBATE U U3KITIOYBATE YPEOA

5.1 Mpubupawm ce knrovose
3a Oa usnonsearte ypena, HaTUCHeTe Krko4ya. KntoybT nanusa.

5.2 KoHTponeH

naHen

CeH30pHM noneTa Ha NaHerna 3a ynpasrieHue

HatucHete

3aBbpTeTe
Kroyva

N

O | ¥ | x| oK
3 Bbp3o Oc- TepMOcOH- FIOTBbp,qe:
Taiimep | HarpsiBa- | BeTne- a Te HacTpon-
He HVe A Kata

¥

Nl

MN3BepeTe yHKUMSA 3a HarpsiBaHe, 3a Aa BKIOYMTE hypHaTa.

3aBbpTeTe KMtoya 3a PyHKUMUTE 33 HarpsiBaHe B U3KITIOUeHa No3vuyst, 3a Aa U3KMouuTe gypHa-

Ta.
~ Korato knioybT 3a yHKUMMTE 3a HarpsiBaHe e
’ :E' 3'—! B U3KMNIOYEHa No3nLMs, eKpaHbT cTaBa B pe-
XXMM Ha rOTOBHOCT.
= ° Korato roTeBuTe, ekpaHbT Nokas3sa 3agafeHute
o =E| q'—: =Bl_l TemnepaTypa, Yac OT AEHS Y APYrv HanuyHu
- onuum.
@l- - e EkpaH cbc 3agapeHn dyHKuun Ha ByToHuTe.
-EII_I 1 l l_I
~°H8-8H-388H,
- h:min:s
DROW ¥/ &
WUHaukaTto-
py Ha Tail- A & & Q)
Mepa:
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

Wi-Fi nngukaTtop - mura, korato dpypHaTa Moxe

AucTaHUMOHHO ynpaBneHne MHANKaTop

i - HaTa MOXe Aa ce KoHTponupa au-
na ce cebpxe ¢ Wi-Fi. dyp A P paa
CTaHLMOHHO.
= =
= >}
Wi-Fi Bpb3kaTta e BKnoyeHa. [ncTaHUMOHHO ynpaBneHne cBeTu.

INeHTa Aa HanpeabKa - 32 Temnepartypa Unu 4ac.
JleHTata e ysnarta YepBeHa, korato ypHaTa fo-
CTUrHe 3apajeHara Temneparypa.

WHaukaTop 3a rotBeHe ¢ napa (ﬁ)
TepmocoHaa UHpukaTop /‘?

6. MPEOU NbPBA YINOTPEBA

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 MbpBOHaYanHo Nno4YncTBaHe

Mpeau nbpBoHavanHara ynotpe6a nouncrere npasHata dypHa v 3agaiite yac:

, |

=] =

4
HactponTe Tarimepa. HatucHeTe:

oK

6.2 HayanHo npeaBapuTenHoO 3aTomnmnsHe

3aTtonneTte npeaBapuTeNIHO Npa3HaTa chypHa npeauv nbpBaTa ynortpeoba.

Ctbnka | V3BageTe oT dpypHaTa BCUYKM NPUHAANEXHOCTH M NOABWKHUTE OMOPM Ha ckapaTta.
1
g"’"Ka 3apaiiTe MakcumanHarta Temnepartypa 3a yHkumsTa: a

OcraBeTe (pypHaTa fa pabotu 3a 1 yac.
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

3aronneTte npeaBapuTeriHO Npa3HaTta ypHa npeau nbpBaTta ynortpeba.

Crenka 3apgaiite MakcumanHaTa TemnepaTtypa 3a yHKuusTa: .
OcraBeTe pypHaTa fa pabotu 3a 15 MuH.

3

® or dypHaTa Moxe Aa n3nu3a M1uprMama v AUM Mo BPEME Ha NPeABapUTENHOTO 3aTOMNIsSHE.

YBepeTe ce, Ye cTasTa e npoBeTpeHa.

6.3 Be3xuW4Ha Bpb3Ka =

3a na cBbpkeTe ypeaa, kovito Bu Tpsibsa:
* bBes3xnyHa Bpb3Ka C UHTEPHET.
*  Mo6unHo ycTpoicTBO, CBbp3aHO KbM Baluata 6e3xuyHa mpexa.

Ctbnka Maternete mobunHoTto npunoxeHne My Electrolux Kitchen u cneasaiite nHcTpykLyum-

1 Te 3a crneapallinTe CTbIKU.
g"’""a 3aBbpTeTe KOMYeTo, 3a Aa u3beperTe: f
YecToTa 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
MpoTokon IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM

802,11rp./n OFDM

MakcumanHa MoLHOCT

EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)

Wi-Fi mogyn

NIU5-50

YecTtoTeH Bluetooth

2400 - 2483,5 MHz

MpoTokon

LE: DSSS

MakcumanHa mMoLLHoCT

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

ObpxaBu, obxBaHatu oT pasnopeadata Ha OQupektnea 2014/53/EC: benrusa, Bbnrapus, Yexus,
Oanusa, Mepmanua, Ectonunsa, Vipnangus, Mepuus, Vicnanua, ®padHuusa, Xvpeatus, Utanus,
Kunbp, NatBug, Jlutea, Irokcembypr, YHrapus, Manta, Hngepnanaus, CesepHa Vpnanaus,
AcTpusg, Monwa, MopTyranus, PymbHusa, Cnosexuns, Cnoakusa, duHnanans, LWseums,
Hopserus, Ncnanausa, JluxteHwariH, Wseriyapus, Typuus.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

6.4 CochbTyepHU NULIEH3U

CogTyepbT B TO3M NPOAYKT CbAbpKa KOMMNOHEHTH, KOUTO ca 6a3npaHu Ha 6e3nnateH coTyep 1
TakbB C 0TBOPeH koA, Electrolux 6narogapu 3a npuHoca Ha obLwHOCTUTE, NpeaocTaBsLLmn cod-
Tyep C OTBOPEH Kof 1 poboTuka, KbM NpoekTa 3a paspaboTsBaHe.

3a focThN 0 cope kofa Ha Tean KOMMOHEHTM OT Ge3nnaTeH codTyep U codTyep ¢ OTBOPEH KOA,
YMMTO NMLEH3NOHHM YCIOBUS M3MCKBAT NyOnvKyBaHe, U 3a Aa BUAMTE MHpopMaLusiTa 3a TEXHUTE
MbMHW aBTOPCKM NpaBa 1 NPUNOXUMU NNLEH3NOHHK YCNOBWS, Monsi, noceTeTe: http://

electrolux.opensoftwarerepository.com (nanka NIU5).

7. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 Kak ga HactpouTte: PyHKLMM HarpsiBaHe

3anoy4HeTe Aa rotBuUTe

Ctbnka 1

Ctbnka 2

N

=

N

C

3apanTte TemnepaTtypaTa.

M3bepeTe dyHKLMS 3@ 3aTOMISIHE. HaTtucHeTe:
OK
FoTBeHe Ha napa
YBeperTe ce, ye chypHaTa e cTyaeHa.
Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4

16/548




BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

FoTBeHe Ha napa

( \ ( \ OcTaBeTe npasHa-
Ta cpypHa ga 3a-
rpee npeasapu-
<) °C TemnHo B Npoab-

xeHue Ha 10 MuHy-

Tu, 3a ga ce obpa-

M36epeTe 3apainte Tem- 3yBa Bnara.
HanbnHeTe peneda BbB BbTpeLU- yHKUMaTa 33 neparypara. MoctaseTe 5 BLB
HOCTTa C YellMsHa Boda. 3aTonnsHe Ha HatucHere: GypHaTa.
napa. OK

@ MakcumanHaTta BMECTUMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa € 250 mn. He nbnHeTe 0THOBO
peneda BbB BbTPELLIHOCTTA N0 BPEME Ha rOTBEHE UNK KoraTto oypHaTa € ropeLLa.

Korato rorBeHeTO Ha napa npukKno4u:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
3aBbpTeTe Ktova 3a yHK- OTBOpeTe BpaTata BHUMATEN- YBepeTe ce, 4e pypHaTa e
uumTe 3a HarpsiBaHe B U3KIO- Ho. OcBobopeHaTa BnaxHoCT ctyaeHa. OTcTpaHeTe ocTa-
YeHa Mo3nums, 3a Aa U3KIo- MOXe Aa NpeamnsBuka usrapsi- TbyHaTa BoAa oT peneda
unTe dypHaTa. HUS. BbB BbTPELIHOCTTA.

7.2 ®yHKUMM 3a 3aTONNAHEe

CTaHAapTHM dJyHKLl,VIVI 3a HarpsBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

)

lopewy Bb3ayx/
BEHTUNUP

3a neveHe Ha TPV HMBa €4HOBPEMEHHO U1 3a CylleHe Ha XpaHa. 3apavite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TPaguLMOHHO neveHe.

TpaAULMOHHO ne-
YeHe

3a neyveHe Ha TECTEHM Y MECHU XpaHun Ha egHOo HKUBO.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTo-
nnsHe

MpunoxeHne

3a pobaBsiHe Ha BNaXHOCT MO BPeMeE Ha roTBeHe. 3a nosyvaBaHe Ha npa-
BUMHUSA LBSIT U XpynKaBa Kopuyka no BpemMe Ha neyeHe. 3a noseye coy-
HOCT Npw npeTonnsiHe. 3a KOHCEePBMPaHE Ha MIoA0BE W 3eMEHYyLM.

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3are4eH 6nar.

[oneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuwn ¢ XpynkaBa O0JIHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

v

*

Obn6oko 3ampase-
HUW XpaHu

3a fa cTaHar xpyrnkasu NofyroToBUTE XpaHu (Hamnp. KapTogku, KapTodu
C KOpUYKa U1 NponeTHX pynua).

)

Me4yeHe c BNax-

PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHepris No BpeMe Ha roTBeHe.
KoraTo nanonasate Tasu pyHKUMS, TemnepaTypaTa BbB BbTpeLIHOCTTa
MOXe fia ce pasnuyasa oT 3ajafeHara. Manonssa ce octatbyHaTa
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve

HoCT »
nHopMauus BuxTe rnaea ,BceknaHeBHa ynotpeba”, 3abenexete: Neve-
He C BNaXHOCT.

v 3a 3annyaHe Ha TbHKM XpaHu Unn npenuyaHe Ha xnso.

Fpun

3a neyeHe Ha ronemu napyeta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha €4HO HUBO.
3a orpeTteHn 1 3a kadsiBa KOpUYKa.

3a ga Bnesete B MeHtoTo: Nomoly npu roteeHe, MouncteaHe, HacTporiku.

7.3 Benexkun otHocHoO: leyeHe ¢ BNaXxXHocCT

Tasun dyHKums Gelle n3nonseaHa 3a cna3BaHe Ha U3UCKBaHMSATA 3a KNac Ha eHepruiiHa
edekTnBHOCT 1 ekoamnaariH cnopeg EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpatara Ha dypHaTa TpsbBa fa ce 3aTBOPY MO BPEME Ha roTBEHe, Taka Ye pyHKuusTa ga He
ce NpekbCcBa W a ce rapaHTupa, Ye pypHata paboTu ¢ Bb3MOXHO Hali-BUCOKa eHeprumHa

e(hEeKTUBHOCT.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Korato nsnonssarte Tasu yHKUMs, NamnmykaTa aBToMaTn4HO ce makntoysa cned 30 cekyHau.
3a MHCTpPyKLMK 3a roTBeHe BWxXTe rnaea ,CbeeTn”, lNeyeHe ¢ BnaxHoOCT. 3a o6LmM Nnpenopbky
OTHOCHO NeCcTeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruinHa edpexktuBHocT, NecTteHe Ha eHeprus.

7.4 Kak ga HacTtpouTe: NMomowy npu roTBeHe

Bcsako sacTve B ToBa NOAMEHIO MMa nNpenopbynTenHa yHKUus n temnepatypa. Moxete ga
HacTpouTe Yyaca v Temnepartypara no Bpeme Ha rotBeHe.

crnegHoTO:

3a HAKOM SICTUSI MOXe [ia roTBUTE U CbC

CreneHTa, MpPu KOATO ACTUETO € NpUroTee-

HO:

* TepmocoHaa

e AnaHrne

M Cpe,CI,HO nanevyeHo

» [ob6pe nsneyeHo

Momoly Npu roTBeHe - M3Non3BaunTe ro, 3a Aa NPUroTBsTe 6LP30 AaAEHO sICTUE C HaCTPOu-
KW Mo noapasbupaHe:

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4
N
ON ON ON ﬂ
E \/\9 P1 - P45 OK

BnesTe B MeH0TO.

M36epeTte MomoLy
npwv roteeHe. Hatuc-

HeTe OK

M3bepeTe actueto.

Haruchere: OK

[MocTaBeTe AcTneTo
BbB pypHaTa. lMo-
TBbPAETE HACTpONKa-
Ta.

7.5 MNMomouwy, npu roTBeHe

JlereHpa

TepmocoHaa HanuueH. MNMoctaBeTe TepmocoHaa B Hali-Aebenarta YacT Ha

ACTUETO.

Korato 3agapeHata TepmocoHaa Temnepartypa e gocturHara, pypHarta

Ce U3KI4Ba.

El

KonnyectBoTo Boaa 3a yHKUMATa 3a napa.

3arpeiite npeaBapuTenHo ypHa npeau Aa sanodHeTe ga roteuTe.

| E

HuBo Ha ckapaTa.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Korato cpyHKUMATa NpuknioYvBa, NpoBepeTe Aany XpaHaTa e rotosa.

fActne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
losexpo &
P1 FoBexpo ne-
YyeHo, anaH- ~ 40 MUH
rne
1-1,5kr; .
P2 MoBexgo ne- o - /'? E| 2; TaBa 3a nevyeHe
YeHo, cpeaHo e6F:an|/|Ha f 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU ~ 50 MUH
naneuyeHo A B ropeLy, TuraH. [octaBeTe ro BbB yp-
-5cm HaTa.
P3 FoBexno ne-
YyeHo, go6pe ~ 60 MUH
n3ne4vyeHo
P4 | Mupxona, 180-220rp | #2[u][H 3: nevene na sictueto Ha ~ 15 MuH
cpeaHo usne- napue; nap- ckapa
ueHa ;eTa c ,qg- 3anbpxeTe MeCOTO 3a HSIKOMKO MUHYTH
envna B ropeLy TuraH. [octaseTe ro BbB yp-
cMm HaTa.
PS5 | Meueno/3apy- 1.5-2k | A (=] 2; nevena na sicuero va ckapa |~ 120 MK
Luedo 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU
roeexno 6(06- B ropeLy, TuraH. [lo6aesete TeyHocT. No-
HOBHO pebpo, cTaBeTe ro BbB pypHaTa.
FOPEH Kp®br,
nebena cnaHu-
Ha)

20/548




BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P6 MeyeHo ro-
BEXA0
Ao, ~ 75 MUH
anaHrne (6as-
HO roTBeHe)
P7 MeyeHo ro- A5 2; raga 3a nevene
Bexno, cpen- 1-1.5«n M3nonaeaiTte nobumuTe cv noanpaBku
HO usne4veHo nap4eta ¢ WM cCaMo COJ1 U NPSICHO CMISIH Nunep. ~ 85 MuH
(6aBHo rotee- AebenvHa 4 | 3ambpxeTe MECOTO 3a HSKOSKO MUHYTU
He) -5cm B ropety, TuraH. NoctaBeTe ro BbB yp-
HaTa.
P8 MeyeHo ro-
BeXa0, nobpe
nsne4vyeHo ~ 130 MuH
(6aBHo roTee-
He)
P9 ®dune,
anaHrne (6aB- ~ 75 MyH
HO roTBeHe)
P10 | ®une, cpeaHo ) /'? E 2;:raBa 3a nevyeHe
M3NEeYeHo 0,5- 15K | WUanonasaiite NoGUMUTE CU NOANPABKYA
nap4yera c ~ 90 MuH
(6aBHo roTee- g WM cCaMo COJ1 U NPSICHO CMISIH Nunep.
He) AebennHa 5 | 3anbpxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH
-6om B ropeLy TuraH. MocTaseTe ro BB yp-
HaTa.
P11 ®dwune,
nsneyeHo
~ 120 MUH
(6aBHO roTee-
He)
Tenewko @
P12 | Neueno 08-1.5kr | #[=]2; neuena na sctveto Ha ckapa ~ 80 muH
Tenewxo (Ha- nagqua c 4 M3nonasaiite nobumute cv NoAnNpaBky.
np., Nneuka) ﬂ,: emHa [o6aseTe TeyHOCT. MOKPUTO NeveHo.
Cauncko S @
P13 | Meuen caun- 1.5-2x /‘? E 2; neyeHa Ha ICTMETO Ha cKapa ~ 120 mun
CKu Bpat unu Cnep nonoBmHaTa OT BPEMETO 3a roTee-
nrneuka He 06bpHETE MeCcoTo.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

ne

M3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P14 | ObpnaHo 1,5-2«r /‘?E]Z; TaBa 3a neyeHe ~ 215 MuH
CBUHCKO (6aB- V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
HO roTBeHe) Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He o6bpHeTe MecoTo, 3a Aa Nofy4n pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LBST.
P15 | BoHdwune, 1-1.5km VLl= 2; neyeHe Ha SCTUETO Ha cKapa ~ 55 MuH
npAcHo nap4era c V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
nebenvHa 5
-6cm
P16 | CBuHCkM pe- 2 - 3 Kr; U3- |E| 3: QLNGOK TMraH 90 MUH
6pa nonssante [lobaBeTe TeuHOCT, 3a Aa NoKpueTe Ob-
CypoBH, HOTO Ha sicTveTo. Cnep nonosuHaTa oT
CBUMHCKI pe- BPEMETO 3a rotBeHe 06 bpHETE MECOTO.
Opa c pebe-
nmHa 2 - 3
cMm
ArHewko @
P17 | ArHewku 6yt 15-2kr; /? E| 2; neyeTe SicTMeTO B TaBa 3a ne- | 130 muH
C KoCT napyeta c yeHe
”eﬁegn"ma 7 [obGaBeTe TeyHocT. Cnep nonosuHaTta
-v oM OT BPEMETO 3a rOTBEHE 0ObPHETE MECO-
TO.
Mtnye meco &
P18 | Usno nune 1-1,5kr; /? E 2; &J 200 mn; kacepon B TaBa ~ 60 My
MpACHO 3a nevyeHe
M3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He 06bpHeTe NUNeTo, 3a Aa Nnony4yun pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LBST.
P19 | MonoBwuH nu- 0,5-0,8 kr /0? E] 3: TaBa 3a neyeHe ~ 40 MyH
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P20 | Munewkn cpe- | 180-200r /0? E E] 2; kacepon Ha ckapa ~ 25 MyH
Hep napae V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
3anbpxeTe MecoTo 3a HSKOINKO MUHYTU
B ropeLy, TuraH.
P21 | MNMunewkwn 6yT- - /? E 3: TaBa 3a neveHe ~ 30 MuH
era, npechu AKo MbpBO MapuHoBate nuneLwkute oyT-
yeTa, 3agaliTe Nno-HUcka Temneparypa u
roTBeTe no-4bro.
P22 | Natuua, usna 2-3kr VLl= 2; neyeHa Ha SICTUETO Ha ckapa ~ 100 mmH
V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MecoTo B Cb/ 3a NeYeHe.
Cnepn nonosuHaTta OT BPeMETO 3a roTee-
He 06bpHeTe naTuyaTa.
P23 | I'bcka, uana 4 -5«kr /0? E 2: gLN6oK TMraH ~ 110 MuH
M3nonsBaite nobumute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MecoTo B AbNGOKa TaBa 3a
neyeHe. Crep norioBMHaTa OT BPEMETO
3a roTBeHe 0GbpHeTe rbekata.
Rpyro
P24 | Pyno ,Crteda- 1kr /? E| 2; ckapa ~ 60 MyH
113 ’
HU M3nonseaiite nobumuTe cv nognpasku.
Pu6a &~
P25 | Usana pub6a, 0,5-1«r /? E| 2: 1aBa 33 neyeHe ~ 30 MuH
Ha rpun puba HanbnHeTe pubaTta ¢ Macno u n3nons-
BanTe nobumnTe cm NoanpaBku 1N BUIKN.
P26 | ®une ot puba ° [E E 3; kacepon Ha ckapa 20 muH
V3nonsgainTte nobumute cv noanpaBku.
Cnapku neunsa / neceptu (==
P27 | Yunskenk - MUH
3Ke E‘ 2; @ 28 cm chopma 3a TopTa Ha 90
ckapa
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P28 HGP"KOB B E] 2; &J 100 - 150 mn; TaBa 3a neyeHe 60 muH
KeWK
P29 | AGwnkos B E 2; dhopma 3a nait Ha ckapa 40 muH
TapT
P30 | AGwnkos nail . = 2; lasJ 100 - 150 mIT; %) 22 cm ¢oop- 60 mur
Ma 3a nari Ha ckapa
P31 | BpayHu 2 kr |E| 3: qLNGoK TMraH 30 muH
P32 | Lokonanosu . = 2; L) 100 - 150 mn; hopma 3a Mb- 30 mnk
MBUHN dUHM Ha ckapa
P33 | Kek c xne6- - |E| 2: hopma 3a xnsi6 Ha ckapa 50 MuH
Ha hopma
3eneHuyyuu/lapHUTYpKn ) ‘&ﬂg %.
P34 | MNeyeHu kap- 1kr E 2: TaBa 33 neveHe 50 muH
Tocu MocTtaBeTe Lenu kapTodu ¢ obenkaTa B
TaBa 3a NneyeHe.
P35 | Kaprodm c Tk E| 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa xap- 35 MuH
koputka TVS 3a nevyeHe
M3nonaBaiTte nobumuTe cv Noanpaeky.
HapexeTte kapTodute Ha napyeta.
P36 | lpunosanu 1-15xr E 3; TaBa 3a ne4eHe C NocTaBeHa xap- 30 MuH
cmeceHu se- TS 3a NeveHe
neHtyum V3nonsBaite nobvmute cv nognpaBku.
HapexeTe 3eneHyyuuTe Ha napyeTa.
P37 | KpokeTn, 3a- 0,5 kr E| 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH
MpaseHun ’
P38 | MbpxeHu kap- 0,75 kr E| 3: TaBa 33 neyeHe 25 MUH
Todhu, 3ampa- ’
3eHu

OrpeTeHu, xnsi6 u nuua & & &
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P39 | MecHa/ 3e- 1-1,5«r E] 2; kacepor Ha ckapa 45 MuH
rneH4YyKoBa ’
nasaHsi cbC
CyXu NIUCTUN
P40 | KaptodpeHn 1-15kr E 1; kacepon Ha ckapa 50 muH
orpeteH (cy- 3aBbpTeTe ACTMETO cried nornoBuHaTa
POBM KapToM) OT BPEMETO 3a FOTBEHE.
P41 Mpscxa nuua, _ E E 2; E"J 100 Mn; TaBa 3a neveHe c 15 MUH
TBHKa rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
P42 I'ngcﬂa nuua, . E E 2; TaBa 3a Ne4yeHe C NocTaBeHa 25 MuH
Aebena XapTusi 3a rneyeHe
P43 | Kuw ° E| 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa 45 MrH
Pa4 Bal/rBeTa/'-laGg- 0.8 kr E E 3; l_JM 150 mn; TaBa 3a neveHe c 30 muH
Ta/ban xns MOCTaBEHa XapTusi 3a neveHe
3a 651 xna6 e Heob6xoauMo noeeve Bpe-
me.
P45 | Beuuku nbn- Tk E E| 2; u** 150 mn; TaBa 3a ne4vyeHe 45 My
HO3BPHECTH nocTtaBeHa xapTus 3a neyeHe / ckapa
3bpHEHU/
pbxeHu/
TbMHMU XNnsa6o-
Be BbB hop-
ma 3a xnsb6

8. DYHKUUUN HA YACOBHUKA

8.1 ®yHKUMM Ha YaCOBHMKaA

DyHKUMA ,,YacOBHUK"

MpunoxeHue

Q Tarimep. Korato TaimepbT NPUKIOYK Ce YyBa CUrHan.

Bpewme 3a rotBeHe. Korato TanMepbT NPUKITIOYM Ce YyBa CUrHam u

STOP dyHKUMSATa 3a HarpsiBaHe crnvpa.
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

®DyHKUMA ,,YacoBHUK"

MpunoxeHne

@

OTrioXeH cTapT. 3a oTaraHe Ha crtapTa U/Unm Kpasi Ha roTBEHETO.

©)

Bposy. MakcumymbT € 23 4 1 59 MyH Tasn yHKUMS He Bnvsie BbpXY

paboTaTa Ha dypHaTa.

3a ga BknounTe nnu nsknounte bposiy , nsbepete: MeHto, Hactpoii-

KW.

8.2 Kak ga HacTpouTte: PYHKLMM HA YaCOBHMKA

Kak pna HacTpouTe: Yac ot AeHoOHoWMeTOo

CTtbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

R

Nl

3a fa npoMeHuTe Yaca oT AEHOHOLLMETO,
BMne3Te B MEHITO 1 n3bepete HacTtpoiikuy,
Yac oT geHoHowmeTo.

HacTtporite YacoBHu-
Ka.

Hatucrerte: OK,

Kak ga HacTpoute: Tanmep

Ctbnka 1

5

AN
HatucHerte: O

Ctbnka 2

Ha ekpaHa ce N
nokassa: ( Q \
0:00

Hactporite Tanmep

Hatucnere: OK

TaiimepbT ® aanousa Za oT6posiBa BefHara.
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KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

Kak na HacTpoute: Bpeme 3a roTBeHe

Ctbnka 1

CTtbnka 2

Q

N

¥

Crtbnka 3

CTtbnka 4

Ha ekpaHa ce
nokasaa:
0:00

M3bepeTe dyHk-
L1 3a 3aTonnsHe
1 HacTpomnTe Tem-

HatucHete Hs-
KOJNKO MbTU: @

Nl

N

¥

STOP

3apaiite Bpeme-
TO 3@ rOTBEHE.

Hatucrerte: OK

nepatypara.
TarimepbT @ 3anoyBa ga oTbposiBa BegHara.
Kak na HacTpouTe: OTnoOXeH cTapT
Ctbnka | Ctbnka 2 CTbnka CTtbnka 4 CTbnka CTbnka
1 3 5 6
Ha ek-
e paHa ce ‘ A e
( nokas- ( Ha ekpa- ( \
Ba: Ya- Ha ce
CbT OT nokasBa:
OeHo- -
N36e- HoLMe- @
eTe .
(ngK_ HatucHe- Ti HacTpoii- cTon Ha- HaTuc-
Te HSKOS- 6 Te Bpeme | HatucHe- cTpoiite HeTe:
tnATa KOMmbTn: | CTAPT | sahaua- | 1e: OK BpemMe '
3a 3a- O no o 3a kpaii OK.
Tonns- : ’ pan.
He.

TaimepbT ® sanousa [a oT6posiBa CbIMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havaro.

9. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTuHa oTrope yBenu4yasa 6e3onacHocTTa. BanbbHaTuHuTe ChLyo ca
yCTpoKicTBa NPOTUB NpeobpbluaHe. BucokmaTt pbb okono padta npegoTepartsasa
M3Nb3BaAHETO HA rOTBAPCKN CbAOBE.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

Ckapal/pad:

Bkapavite padpta mexay BogelumTe pencu
Ha onopuTte My 1 ce yBepeTe, Ye e C Kpa-
yeTaTta Hagony.

TaBa 3a ne4yeHe / I bn6oka TaBa:
Bkapavite TaBata mexay BogadmTe Ha
OMOpHUTE perncu.

Ckapal/padT, TaBa 3a neyeHe / I bn6oka
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogaynTe Ha
OMopHUTE pericy, a peleTbyHaTa ckapa
Ha BogauuTe oTrope.

9.2 TepmocoHaa

TepmMocoHga- U3MepBa TemnepaTtyparta B XxpaHara.

TpsbBa Aa ce HacCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C ”?

Temnepatypara Ha ypHaTa. TemnepaTypaTa B cbpLieBUHaTa.
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KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

3a MakcuMmarnHo Ao6pu pe3ynTaTi Npuy roTBeHe:

CbcTaBkuTe TpsibBa fa ca He nsnonssaiTe 3a Te4HU Mo Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa oa

ChbC CTaiiHa Temneparypa. ACTHS. ocTaHe B YMHUSATA.

HauuH Ha usnonssaHe: TepmMocoHaa

Ctbnka BkntoyeTe dpypHaTa.

1

Ctbnka | 3apaiiTe pyHKUMATa Ha 3aTOMMSHE M ako e Heobxoaumo, TemnepaTtypaTa Ha dypHa-
2

CTbnka BbBegete: TepmocoHaa.

3

Meco, gomMaluHu NTULK 1 pMGa

Kacepona

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaa B cpeaa-
Ta Ha MecoTo unu pubara, Nno Bb3MOXHOCT B
HaW-nNbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye noHe
3/4 ot TepmocoHaa € BbTpe B ACTUETO.

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHAa TOYHO B Cpe-
fAaTa Ha kacepona. TepmocorAa Tpsbea fa e
cTtabunHa no Bpeme Ha nevexe. Vianonseawnte

TBBbpAAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edpekra. M3-
nonssante pbba Ha cbaa 3a neyeHe, 3a ga noa-
npeTe cunuKoHoBaTa ApbXKka Ha TepmocoHAa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa aa goctura

[OBHOTO Ha CbAa 3a neyeHe.

Ctbnka BkntoueTe TepmocoHza B rHE340TO OT NpeAHaTa CTpaHa Ha ypHaTa.
4 OucnneaT noka3ea TekyllaTa Temnepartypa Ha: TepMocoHaa.
g"’""a /‘? — HaTUCHeTe, 3a Aa 3aJafeTe TemnepaTypaTta Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.
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OONMBbJNIHUTENHU ®YHKLUUU

CTbnka

6 OK . HaTWCHeTe, 3a Aa NoTBbLpAUTE.

KoraTo sicTMeTo JoCTUrHe HacTpoeHaTa Temneparypa, npo3syyasa curHar. Mivarte

n3bop Mexay ToBa Aa cnpeTe UM Aa NPOLAbIIKATE Aa roTBuTe, 3a a ce yBepuTe, Ye
XpaHaTa e fobpe nsneyeHa.

Ctbnka VM3BageTe xaka Ha TepmocoHaa OT rHe3foTo U n3BageTte ICTUEeTo oT (pypHaTa.

7 /N BHUMAHME!

ChblUecTByBa PUCK OT N3rapsiHus, ako TepMOCOHAA Ce HaropeLLy.
BHMMaBaﬁTe, KoraTto ro n3saxgate OT KOHTakTa U ro anMaXBaTe oT
XpaHaTta.

10. AOMBJIHUTEJIHU ®YHKLUWU

10.1 3aknouBaHe

Ta3u dyHKUMS NpeaoTBpaTABa criyyaiiHa npomsiHa B paboTaTa Ha ypepaa.

BknitoyeTe 51, korato ypeabT paboTu - 3a4aeHOTO roTBeHe NPOoAbiKaBa, KOHTPOSTHUSIT NaHen e
3aKMoYeH.

BkrntoyeTe 51, KOorato ypeabT € U3KITYEH — He MOXE [ia Ce BKITHUM, KOHTPOITHUSAT NaHes e 3aKto-
YeH.

Te, 3a Aa BKIouMTe pyHKUMATa. | Te, 3a Aa 8 U3KIoYKTE.
Mpo3ByyaBa curHan.

—!l QDOK - HATUCHETE U 3a4pbX- @OK - HAaTUCHETE U 3a4pbX-

@ 3x 5 - NpemMunrea, KoraTo 3akn4BaHeTO € BKITH04YEeHO.

10.2 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

or C'bO6pa)KeHVIF| 3a 6e3onacHocT cbypHaTa Ce 13KNK4Ba aBTOMaTtn4HO crnea n3BeCTHO Bpeme,
aKO € BKIlo4YeHa (*)yHKLU/I;I 3a 3artonnsaHe, a HaCTpOI7IKVITe He Ca NPOMEHEHN.

(°C) @ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

(°C)

@ (4)

250 - makcumym

3

ABTOMaTMYHOTO M3KIOYBAHE He AelicTBa npun cnegHnte (byHKLlI/II/IZ OcBeTneHue, TepMOCOH,D,a,

OTnoxeH cTapT.

10.3 Oxnaxgaw, BeHTUnaTop

KoraTto ypeabT paboTu, oxnaxaallmsT BEHTUNIATop Ce BKIOYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
nogabpka NoBbPXHOCTUTE My XNaAHWU. AKO U3KMIOYMTE ypeaa, OXnaxgalwmnsT BeHTunaTop

MOXe Aa Npoabiku Aa paboTu, AOKaTO YpeabT ce OXnaau.

11. MPENMOPBHKU U CBbBETU

11.1 NeyeHe ¢ BnaxHocCT

3a Hali-gobpu pesyntaTu cnefaiite npeasiokeHusaTa B JonHarta tabnuua.

¥ = (SN
\ ru
(°C) (MuH)

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NeYyeHe unm cbj 180 2 20-30

6pos 3a OTTUYaHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a NeYyeHe unm cbj 180 2 30-40
3a OTTUYaHe

Muua, 3ampase- ckapa 220 2 10-15

Ha, 0,35 kr

Pyno TaBa 3a NeYeHe Unm cba 170 2 25-35
3a OTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a neveHe unu cba 175 3 25-30
3a OoTTUYaHe

Cydne, 6 6pos KepamunyHu pamekuHm Ha | 200 3 25-30
ckapara

OcHoBa 3a naH- MeTarnHa ocHoBa 3a 180 2 15-25

AvwnaHeH cnaH dnaH Ha ckapaTta

TopTa ,Bukro- cbpA 3a neyeHe Ha ckapa- | 170 2 40 - 50

pusi* Ta
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (MuH)

BapeHa puba, 0,3 | TaBa 3a neyeHe wnu cbg 180 3 20-25
K 3a OoTTUYaHe
Lisna puba, 0,2 kr | TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 25-35

3a OTTUYaHe
dune ot puba, TUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 3 25-30
0,3 kr Ta
BapeHo meco, TaBa 3a NeYeHe Unu cba 200 3 35-45
0,25 kr 3a OTTM4YaHe
Wawnmk (www- TaBa 3a NeYeHe Unm cba 200 3 25-30
ye), 0,5 kr 3a OTTUYaHe
Bucksutkn, 16 TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 2 20 -30
Opost 3a oTTMYaHe
MakapyHc TaBa 3a NeyeHe uUnm cbg 180 2 25-35
(cnag.), 24 6pos 3a oTTU4aHe
MbuHn, 12 TaBa 3a NnevyeHe uUnn cba 170 2 30-40
6pos 3a oTTMYaHe
ConeHn buckeu- TaBa 3a NnevyeHe unn cba 180 2 25-30
i, 20 6pos 3a oTTMYaHe
BuckBuTM OT Neko | TaBa 3a NeyeHe Ui cbg 150 2 25-35
TecTo, 20 6pos 3a OTTU4aHe
Taptanetu, 8 TaBa 3a NneyeHe unu cba 170 2 20-30
6pos 3a OTTUYaHe
3eneHyyuun, Ba- TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 35-45
peHwn, 0,4 kr 3a OTTUYaHe
BereTtapuaHcku TUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omnet Ta
CpeaunsemMHoMop- | TaBa 3a NeyeHe unu cba 180 4 25-30

CKW 3eneHyyLu,
0,7 kr

3a OTTU4aHe
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

11.2 Ne4yeHe ¢ BNAXHOCT - NpenopbUYUTENTHN aKkcecoapu

V3nonsBarite TbMHU, HeOTpassiBawm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaxkaTesHn CbAoBe.

.~

Kynuyku 3a
TaBa 3a nuua Cba 33 neueHe nevyeHe MeTtanHa ocHoBa 3a
cdonan
Kepamuyen
maTtepwuan TbMHK, HeoTpassBa-
TbMHK, HeOTpasaBaLLM TbMHN, HEOTpassBaLLM 8 cm "
28 cm gnameTtsp 26 cm gnameTbp H
anameTtsp, 5 28 cm gnameTbp

Ccm BUCOYMHA

11.3 Tabnuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLM UHCTUTYLIUMN.

UHdopmaumsa 3a usnuteailm naboparopumn

ManuTtBaHus cbrinacHo 60350-1.

¥ = | O @
~ B =
(°C) (MUH.)
Manku Tpagu- TaBa 3a 3 170 20 - 30 -
KeMkoBe | LWMOHHO ne- | neyeHe
20 6posi/ | yeHe
Tabna
Mankun [opeLy TaBa 3a 3 150 - 20-35 -
KenkoBe | Bb3AyX/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTUNVMP
Tabna
Mankn [opewy TaBa 3a 2un4 150 - 20-35 -
Kenkose Bb3ayX/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTMNVP
Tabna
Abbn- Tpagu- Ckapa/ 2 180 70-90 -
KOB Man, | LMOHHO ne- | padTt
2 TaBu YyeHe
320 cm

33/548



NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ 8 |= |k 80 |0
L | B o
(°C) (MUH.)

A6bN- [opeLy Ckapa/ 2 160 70-90 -
KOB naw, Bb3ayx/ padpTt
2 TaBu BEHTUNUP
@20 cm
Man- Tpagu- Ckapa/ 2 170 40 - 50 3arpelite dypHa-
avwna- LMOHHO ne- | padT Ta npegBapuTen-
HoBa YyeHe Ho 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kemnk
@26 cm
MaH- [opeLy Ckapa/ 2 160 40-50 3arpevite dypHa-
avwna- Bb3AYX/ padT Ta npegBapuTen-
HoBa BEHTUNUP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kenk
@26 cm
Man- [opeLy Ckapa/ 2n4 160 40 - 60 3arpeiite dypHa-
avwna- Bb3AYX/ padT Ta npegBapuTen-
HoBa BEHTUNMP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kemnk
326 cm
Macnen- | lopely TaBa 3a 3 140 - 20 -40 -
Kn Bb3AYX/ neyeHe 150

BEHTUNMUP
Macnen- | lopely TaBa 3a 2n4 140 - 25-45 -
Kn Bb3ayx/ neyeHe 150

BEHTUNMP
Macnen- | Tpagu- Taga 3a 3 140 - 25-45 -
Kn LIMOHHO Ne- | neyeHe 150

yeHe
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PUXU U NOYUCTBAHE

¥ B

1
e

(ERICIIO

(°C) (MUH.)

TocrT, 4 pun Ckapa/ 4 MakKc. 2 -3 Mu- 3arpevite dypHa-
— 6 6post padpTt HYyTW OT Ta npegsaputen-

efHarta HO 3a 3 MUHYTW.

CcTpaHa; 2

- 3 MUHY-

™ oT

apyrata

cTpaHa
Byprep Mpun Ckapa n 4 Makc. 20-30 MocTaBeTe ckapa-
oT ro- TaBa 3a Ta Ha YETBBLPTOTO
BexXao, oTuexaa- HWBO U TaBaTa 3a
6 6pos, He oTuexaaHe Ha
0,6 kr TPETOTO HMBO Ha

dypHaTa. O6bp-
HeTe SICTMETO Ha
nonosuHaTa Bpe-
Me 3a roTBeHe.
3arpeiite dypHa-
Ta npeaapuTen-
HO 32 3 MUHYTW.

12. TPUXUN N NMOYUNCTBAHE

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 BeneXxkKn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

<

MouuncTeaiiTe npegHaTta YacT Ha ypeda ¢ MUKpoduGbpHa Kbpra ¢ Tonna Boga
1 MeK noymncTeall npenapar. MNoyncteTe 1 NpoBepeTe YNTbTHEHNETO Ha BpaTa-
Ta OKOJO pamMKaTta Ha BbTpeLUHOCTTa.

Mpenapatun

WM3nonsgainte no4vncTBaLy pa3TBop, 3a Aa NOYNCTUTE METAINHUTE NOBBPXHOCTU.

3a noyucrTBa-
He

[MouncteTe neTHaTta c nek noymcTeall npenapat. He ro HaHacslTe BbpXYy KaTa-
NUTUYHNTE NOBBPXHOCTU.
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rPUXU U NOYUCTBAHE

A [MouncTBanTe BLTPELIHOCTTa cnef Besika ynotpeba. HatpynsaHust Ha MasHuHM
= Y[ Unn apyru octaTbUmM morat Aa Aosegat Ao noxap.

| I B ypena vnu no cTbknata Ha BpaTuykaTa MoXe Ja KoHAeH3upa Brara. 3a ga
HamanuTe KOHAEeH3VpaHeTo, ocTaBeTe ypeaa Aa pabotu 10 MUHYTU Npeam ro-

BCEKMAHEGBHa TBeHe. He cbxpaHsBaiiTe xpaHa B ypeaa 3a noseye oT 20 MuHyTw. MoacyLia-
ynorpeba BaiiTe BbTPELUHOCTTA C MUKPOMEBPHA Kbpria crief Besika ynoTpeba.
MouncTBalTe akcecoapuTe, Cres BCSKO MON3BaHe 1 r1 0CTaBsiiTe Ja U3ChX-
e HaT. Manon3Baiite MukpodubbpHa Kbpra ¢ Tonna Boga 1 Mek noymcTaaly npe-
W’ napat. He nouncTBaiiTe akcecoapute B CbAOMUANHATA
He nouncTBaiiTe HesarnensalluTe akcecoapy ¢ abpasvBHO MOYNCTBALLO Cpes-
Akcecoapu

CTBO Unu npegmeTn ¢ OCTpu p‘b6oae.

12.2 Kak ce nouyncrtBa: BbTpeluHa 4yacTt Ha ¢pypHaTa

MoumncteTe peneda Ha BbTPELLUHOCTTA, 3a Ja OTCTPaHUTe OCTaTbLyM OT BAPOBUK Crief roTBEHe
¢ napa.

Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3

Haneinte: 250 mn 65n oueT B OcTtaBeTe oueTa Aa pa3tBopu | M3yncTeTe BbTpeLLHOCTTa C
peneda Ha BbTPELUHOCTTA HAa | OCTaTb4HMS BAapOBWK Ha CTal- | Tomnna BoAda U Meka Kbpna.
dypHaTa. VisnonssanTte Mak- Ha Temnepartypa 3a 30 MuHy-
cumyM 6% ouet 6e3 gobasku. | Tw.

3a dyHkumsATa: SteamBake nouncteainTe dypHaTta Ha Bcekn 5-10 Lukbna Ha rotBeHe.

12.3 HauuH Ha oTcTpaHABaHe: Onopu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa NoYncTuTe dypHara.

Ctbnka M3kntoyeTe cypHaTta 1 nava-

1 KauTe Aa U3cTuHe.
Ctbnka | MsgbpnaiiTe npegHaTta yacT Ha {
2 ornopuTte Ha ckapaTa OT cTpa-

HUYHaTa cTeHa.

36/548



PUXU U NOYUCTBAHE

CTbnka M3gbpnavite 3agHaTta vacT Ha L

3 Hoca4a Ha padTa Ha ckapaTa 1/—‘\‘/? o
OT CTeHaTa 1 A n3sageTe. 0 mp f I

9 2
Ctbnka | MocTaeeTe HocaunTe Ha padTa ‘ = \\\\Z -
4 B o6paTHa NoCneaoBaTenHocT. ’; =

77813

3agbpxawumre WudgTose Ha Te-
NecKonMYHUTE Bofjaum Tpsioea
[a coyart Hanpeg.

12.4 HaunH Ha nsnonsBaHe: KatanutnyHo noyncreBaHe

Vima kaTanutuyHu naHenu BbLB BBbTPELUHOCTTA. KatanutnyHute naHenm aGcop6MpaT
Ma3HMHUTE MO BpeMe Ha KaTtanumsa.

MeTHaTa unn 0683LlBeTFIBaHeTO Ha KaTalMTUYHOTO NOKPUTUE HE BITUAAT BBPXY cBOVCTBaTa Ha
NO4YNCTBAHETO.

Mouncrtete (bypHaTa C KaTafiMTU4HO NnoYncTBaHe

I'Ipepu/l KaTannuTtuyHO NovYnucTeaHe, n3BageTe BCUYKU akcecoapu.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
M3bepete MeHio =/ MMouu- KoraTo nouncrBaHeTo npuknio- Korato dypHaTta nscture,
cTBaHe m/ 1 natncherte OK 4un, ce YyBa curHan. dPypHata noyncteTe BbTPELLHOCTTa

Ce N3KMYBa. C MOKpa Meka Kbpna.

TPU MbTU.

MpogbmkutenHocT: 1 4.KaTanMTMYHNAT emann e caMonoYncTBaLl, ce, He ro NoYncTBanTe ¢ Kbp-
na.

12.5 Kak ga npemMmaxHeTe 1 nHctanupare: BpaTtunuka

BpaTtuukata Ha dhypHaTa ma Tpu CTbKeHn naHena. MoxeTe aa cBanvTe BpaTuykaTa Ha
hypHaTa 1 BbTPELLHUTE CTbKIEHU NaHenw, 3a Aa rv nounctute. MNpoyetere MHCTPYKUMUTE
,/3BaxaaHe v MOHTMpaHe Ha BpaTuykaTta’, npeau Aa BaguTe CTbKNEHUTE NaHenw.

NPEQYNPEXOEHUE!
He nanonssavite cypHata 6e3 CTbKIeHUTe NaHenu.
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Ctbnka | OTBOpeTe AoKpav BpatuykaTa u xea-
1 HeTe ABEeTe I NaHTu.
Ctbnka | [MoBaurHeTe u n3gbpnanTe nocrose-
2 Te, AOKAaTO LypakHar.
Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTaTta Ha pypHaTa Ha-
3 NofioBMHa, 0 MbPBOTO Bb3MOXHO MO-
noxeHwue 3a oteapsiHe. Cnep ToBa
NoBAUrHETE 1 ApbMHETE BpaTuykaTa,
3a Aa s u3BaguTe oT rHe3foTo.
Ctbnka | lMocTtaBeTe BpaTaTa BbpXy MeKa Kbp-
4 na BbpXy cTabunHa noBbLPXHOCT.
Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta 4yacT Ha
5 BpaTara (B) ot ABeTe 1 cTpaHu n Ha-
TUCHETE HaBbTPE, 3a Aa ocBoboauTe
esunyeTo.
Ctbnka | Vsgbpnaiite pamkaTa Ha Bpatuikarta
6 KbM cebe cu, 3a Aa A usBaguTe.
Ctbnka | [pbXTe CTbKIeHUTe NaHenm Ha Bpa-
7 THYKaTa 3a ropHaTa UM 4acT 1 BHU-

MaTenHo rm nsgbpnavite eauH no
efuH. 3anoyHeTe oT ropHUA naHen.
YBepeTe Ce, 4Ye CTbKIOoTOo ce nib3ra
HanbIHO NO nognopuTe.
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PUXU U NOYUCTBAHE

Ctbnka [MoumncreTe cTbKNEHNTE NaHenu ¢ BoAa u canyH. MNoacylueTe CTbKNeHnTe naHenu
8 BHMMaTeNHo. He nouncTsainTe CTbKNeHWTe NaHeny B CbAOMUSINHA MaLLMHa.
Ctbnka Cnep nouncTBaHe MOHTUpaNTe CTbKNEHUTe NaHenn 1 BpatuykaTta Ha dypHarta.
9

Ako BpaTaTa e MOHTUpaHa NpaBumnHo, NPy 3aTBapsiHE Ha NOCTOBETE LU YyeTe LpaKBaHe.

YBepeTe ce, Ye CTe NocTaBuv 06paTHO CTb-
kneHute naHenu (A n B) B npaBunHata
nocneposarenHocT. lNpoBepeTe 3a cumBon /
MapKupoBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbKIeHust na-
Hern, BCEKW OT CTBKIIEHUTE NaHenu narnexaa
pa3nnyHo 3a ynecHeHue Ha pasrnobssaHeTo
1 crnobsiBaHeTO.

Mpw NnpaBuneH MoHTax rapHuTypaTa Ha Bpa-
TaTa Lpaksa.

YBepeTe ce, 4e CTe MOHTUpanu cpeaHust CTb-
KneH naHen npaeuIiHO B rHesgaTa.

12.6 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

A BHUMAHME!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.
Jlamnarta mMoxe fa e ropelya.

BuHaru gpbxKTe xanoreHHarta namna ¢ Kbpra, 3a fa npeaoTspaTtuTe U3rapsaHeTo Ha
ocTaTbyHaTa MasHuMHa BbpXy namnara.

Mpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoveTe dypHaTa. M3va- MakntoyeTe dypHaTa oT enek- | [loctaBeTe napye nnat BbpPXY
KanTe, goKaTo pypHaTa us- TpuyeckaTa mMpexa. OBHOTO Ha dypHaTa.

CTUHE.
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3agHa namna

Ctbnka 3aBbpTeTe CTHKIEHWS Kanak, 3a Aa ro u3sagure.

1

Ctbnka | lNMouncrteTe CTbKNEHMS Kanak.
2

Ctbnka | CmeHeTe kpylikaTa ¢ NoAxoAsiua KpyLuka, ycToiumea Ha TemnepaTypa ot 300 °C.

3

Ctbnka | MocTaBeTe CTLKNEHUS Kanak.
4

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3NMPABHOCTHU

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cny4vyauTe, KOUTo nunceart B Ta6J'II/ILL8Ta, MOJA, CBbPXeTe Ce C OTOpPU3npaH CepBu3.

tDypHaTa He ce BKIilo4Ba UJin He 3arpsiBa

Mpobnem

MpoBepeTte ganu...

He moxeTe ga aktnBmpare unu pabotute c
dypHaTa.

dypHaTa e NpaBMIHO CBbp3aHa KbM eneKTpo-
3axpaHBaHeTo.

dypHaTa He ce 3aTonns.

ABTOMaTUYHOTO M3KMIOYBAHE € OeaKkTnempaHo.

d)ypHaTa He ce 3aTonna.

[Mpennasntenar He e nsropsn.

dypHaTa He ce 3aTonns.

3aKnyYBaHETO € U3KITHYEHO.

KomnoHeHTn

Mpo6nem

MpoBepeTe Aanu...

JlamnuykaTa e u3knyeHa.

[NeyeHe ¢ BNaXXHOCT - € BKMYeHa.

JlamnuykaTa He paGoTu.

Jlamnuykata e naropsana.

TepmocoHaa He paGoTu.

LencensT Ha TepMocoHaa e UsLsAno BkapaH B
rHe3aoTo.

40/548




OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTHU

KoMnoHeHTun

YnnbTHEHNETO Ha BpaTtaTta e noBpeeHo.

He usnonseaiite ypHaTa. CBbpXKETE CE C
YMbIIHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTBP.

Kopose 3a rpeLuKka

Ha aucnnes ce nokasBa...

MpoBepeTe Aanu...

Err C2 M3BaguxTe wencena Ha TepMocoHaa OT rHe-
340T0.
00:00 Mmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agan-

T€ Yac OT AeHOoHOoLWKeTOo.

AKO ancnnesT noka3sa Ko C rpeLuka, KOWTO He € yNnoMeHaT B HacTosiwaTa Tabnuua, nakniovete
npeanasuTens u cnej Toea ro BKIOYETE HAHOBO, 3a Aa pecTtapTupaTte dypHaTta. AKO KOgBT C
rpeLuKa ce nosiBn OTHOBO, OOBbPHETE Ce KbM OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

MounctBaHe

Mpo6nem

MpoBepeTe panu...

Bopgara nstnya ot BBbTPELUHOTO OoTAeNieHune.

MMa npekaneHo MHOro Boaa BbB BbTPELLUHOTO
oTaenexHve.

13.2 [laHHM 3a CepBU3HO 0OCnyXBaHe

AKko He moxeTe fa HamMepuTe pelleHne Ha npo6nema camu, o6preTe Ce KbM Tbproeeya cun

UM KbM YMbIIHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

JaHHnTe, HeoBX0AMMM 3a CEPBU3HUSA LIeHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabenkaTta ¢ AaHHU.
dupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW ce Hamupa Ha npeHaTa YacT Ha BbTpelHOCTTa Ha ypeaa. He
oTCTpaHsBaiTe oupmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTE TyK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npogykt (PNC)

CepuieH Homep (S.N.)
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EHEPTMAHA E®OEKTUBHOCT

14. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

14.1 UHcpopmavnumsa 3a npoaykra u UHdopmaLumoHeH nucT 3a

npoaykra*

Vme Ha gocTaBumk Electrolux
EOD6C77WYV 949499560
VaeHTudmkaums Ha Mogena EOD6C77WX 949499558
A H A EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
MHpeke Ha eHepruinHa edekTUBHOCT 81.2
Knac Ha eHepruiHa eeKkTmBHOCT A+

KoHcymauumsa Ha eHeprusi npu cTaHaapTHO HaToBapBaHe,
KOHBEHLIMOHANEH PeXUM

0.93 kWh/uuken

KoHcymauusi Ha eHeprisi Npu cTaHaapTHO HaToBapBaHe,
dhopcupaH pexumM Ha BeHTunaTopa

0.69 kWh/uuken

Bpon kyxuHu

TONMUHEH N3TOYHUK

EnektpuyectBo

Cuna Ha 3Byka

72 n

Tun dypHa BrpageHa dypHa
EOD6C77WV 33.1 kr
EOD6C77WX 33.1kr
Maca

EOD6C77WZ 33.2 kr

LOD6C77WZ 32.4 kr

AnB.
3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

*3a EBponelickunsa cbioc cbrnacHo PernamenTtn (EC) 65/2014 n 66/2014.
3a Peny6nuka benapyc cernacHo STB 2478 — 2017, Mpunoxenne G; STB 2477 — 2017, AHekcun

KnacbT Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

EN 60350-1 - JomaluHu en. ypeawm 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasonu, dypHu, ypHU Ha napa u
rpunose - HauvHW 3a namepBaHe Ha ePeKTUBHOCTTA.

14.2 EHeprocnecTtaBala

YpeObT cbabpxa yHKLMKU, KOUTO BM MO3BOMSBAT Aa MKOHOMUCBATE eHeprus npu
€)XeJHEeBHOTO roTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e 3aTBOpeHa, koraTto Tov pabotu. He oTBapsiTe BpaTata
TBbPAE YECTO N0 BpeMe Ha roteeHe. [ogabpxkarnTte ynimbTHEHNETO Ha BpaTaTa YMCTo U ce
yBepeTe, Ye e fobpe hrKCUpaHo B CBOSAATA NO3MLKUS.

V3nonsBarite MeTanHu roTBapcky CbAoBe, 3a Aa NogobpuTe eHeprocnecTsaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noAarpsasaiTe dypHaTta, Npeam roTBeHe.

KoraTo NpuUroTBATE HAKONKO ACTUA HaBeOAHDBX, csem,qame MHTEepBanuTe mMexay rotBeHeTo um
00 MVHUMYM.

[oTBeHe ¢ BeHTUNaTop

Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssarte QyHKLMMTE 3a FOTBEHE C BEHTUMATOP, 3a Aa Nnectute
eneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

BeHTunaTtopbT M NnamnuykaTa npoabiikaBaT Aa paboTtat. Korato nsknounTe ypeaa, ekpaHbT
rnokaspa ocTaTbyHarta TonnuHa. Moxete Aa unanonsesarte Ta3uv TOMJMHa, 3a Aa AbpXute
XpaHara Tonna.

KoraTo BpemeTo 3a rotBeHe e nose4ye ot 30 MUHYTU, HAMAaneTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa Ao
MUHUMYM 3 — 10 MUHYTK Npeam Kpas Ha rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONMUHa BbTPE B ypeda Lue
npoabImNKK Oa roteu.

V3nonsBawnTe octaTrbyHaTa TONMAMHA, 3a Aa 3aTonnaTe ApYru XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Haii-HMUCKaTa Bb3MOXHa TeMrepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa u3nonssarte octaTbyHaTa
TONNMHa 1 Aa nogabpxarte AcTusiTa Tonnu. MIHAMKaTopbT 3a ocTaTbyHa TONAMHA Unn
TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha AucCnnes.

FoTBeHe c U3KINoYeHa namnuyka

MaknoyeTe namnuykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. Bknioysarite 4 camo, Korato umaTte Hyxaa ot
Hed.

MeyeHe c BNaxHocT

PyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NECTEHE Ha eHeprusl No Bpeme Ha roTBeHe.

Korato nsnonsearte Tasu yHKUUsI, NamnaTa aBTOMaTU4HO ce u3kntoysa cnes 30 cekyHaw.
Moxe Aa BKIK4YuTe namnmykata oTHOBO, HO TOBa /J,el7ICTBI/|e e HaMasnu o4akBaHOoTO
eHeprocnecTsiBaHe.

15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO
15.1 MeHio

Q~ _

— - n3beperte, 3a Aa Bnesete B MeHto.
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Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
1, N,
( N AL ‘ AL
— OK 01-014 OK
HacTtporite
N36epeTte Me- MoTBbpAaeTe Ha- M3bepeTe Ha- MoTBbpAaeTe Ha- CTOMHOCTTA U
Ht0, HacTpoliku. cTpoiikaTa. cTpoiikaTa. cTpoiikaTa. oK
HaTUCHeTe .

HacTtpowku
o1 Yac oT geHoHowwmeTo MpomsiHa 02 ApKocT Ha ekpaHa 1-5
03 3Byk Ha BbyToHUTE 1 - buin 04 Cuna Ha 3ByK. cur- 1-4
2 - lpak Han
3 - Vsknio-
YeH 3BYK
05 TepmocoHaa Oew- 1 - Anapma 06 Bposy Bkn. / N3kn.
cTBUE n cTon
2 - Anapma
o7 OcseTnexune Bkn. / N3kn. 08 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / N3kn.
09 Wi-Fi Bkn. / N3kn. 010 | ABTO gucTaHUMoHHO | Bkn. / M3kn.
nencTeme
011 | 3abpassHe Ha mpexa- | [a/He 012 | Oemo pexum AkTVBMpAaLL
Ta koA: 2468
013 | CodpTyepHa Bepcus MpoBepka 014 | 3aHynsBaHe Ha Ha- Oa/He
CTpOVKUTE

16. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

A
Peuvknupaiite matepuanute cbc cumsona L. [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEliHepW 3a peuukvpaHeTo M. MomMorHeTe 3a ona3BaHeTo Ha oKosiHaTa cpega u
YOBELLIKOTO 3[1paBe, KaKTO 1 33 PELMKITUPAHETO Ha OTNaabLM OT ENEKTPUYECKU 1 eNEKTPOHHN

ypean. He nsxebpnsiite ypeaute, o3HayeHu cbe cumeonal E 3aefHo ¢ GutoBaTa CMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUSI MYHKT 3@ peuyKnupaHe unm ce oobpHeTe KbM Ballata obLimMHcka
cnyxo6a.
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SADRZAJ

MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljuCuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako ¢ete svaki put postici izvrsne
rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.electrolux.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

Za viSe recepata, savjeta i rieSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

Z Available on the A\, GETITON
« App Store b/’ Google Play

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliedeé¢e podatke: Model, PNC (part number
code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

1) © @

Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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INFORMACIJE O SIGURNOSTI

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ

‘ My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My Electrolux
Kitchen .
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- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce drzite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

. Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStec¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektri¢ni udar.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati grijace ili
povrsinu unutrasnjosti uredaja.

- Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.
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- Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

- Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od bocnih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

. Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.

- Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

A UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

+ Odstranite svu ambalazu.

» Ne postavljajte i ne koristite oSteceni uredaj.

» Slijedite upute za postavljanje isporucene s uredajem.

* Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite paZzljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.

+ Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provijerite otvaraju li se vrata uredaja bez ogranicenja.

+ Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 590 (600) mm
rica ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 569 mm
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Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm

smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjesten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektricni priklju¢ak

& UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektricnim vrijednostima
mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s vise uti¢nica i produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utika¢ i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektri¢ni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pricvrSéena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoji i
nakon montaze pristup utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu na nazivnoj ploCi. MozZete pogledati i tablicu:
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Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel za uzemljenje (zeleni/zuti kabel) mora biti 2 cm dulji od faznih i neutralnih kabela (plavi i
smedi kabeli).

2.3 Primjena

/N UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

» Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

 Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

+ Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. MozZe se osloboditi vruéi zrak.
* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrSinu za odlaganje.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

* Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ostecenja uredaja.

» Da biste sprijecili o$teéenje ili promjenu boje emajla:
— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.
— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.
— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.
— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.
— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika nema utjecaj na performanse uredaja.

+ Koristite duboku pliticu za vlaZzne kolace. Vo¢ni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve plo€e i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plo¢u dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.
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2.4 Odrzavanje i ¢iséenje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oStecenja uredaja.

» Prije odrzavanja uredaj iskljuCite a utikaC izvucite iz uticnice mreznog napajanja.
* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuéa staklenih ploca.

» Staklene ploCe vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!

» Uredaj redovito oCistite kako biste sprijeCili propadanje materijala povrsine.

» Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.

» Ako koristite rasprSivac za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

+ Kataliticki emajl nemojte Cistiti deterdzentima.

2.5 Unutarnje osvjetljenje

/N UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

- Sto se tide zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u kuéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.

+ Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.6 Servis

» Za popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisnom centru.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

A UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

» Obratite se opcinskim vlastima za informacije o naCinu zbrinjavanja uredaja.

* |IskopcCajte uredaj iz napajanja.

» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u
uredaju.

3. POSTAVLJANJE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.
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3.1 Ugradivanje u ugradbene ormarice
www.youtube.com/electrolux
EYouTube wormecomees

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Priévrscéivanje pecnice za kuhinjski ormari¢

4. OPIS PROIZVODA

4.1 Op¢i pregled

'L b
g [

B-

Upravljacka ploc¢a

H Regulator funkcija peénice
Zaslon

B Regulator

HE Toplinski element

[ Uticnica za senzor za hranu
Zarulja

B Ventilator

B} Udubljenje u unutragnjosti
] Nosa¢ polica, uklonjiv

tEl PoloZaji polica
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4.2 Dodatna oprema
Mreza za pecenje

Za posude, kalupe za torte, peCenje.
Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenije ili kao plitica za skupljanje masnoce.
Senzor za hranu
Za mijerenje koliko je hrana kuhana.
Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete lakSe staviti i ukloniti police.

5. KAKO UKLJUCITI | ISKLJUCITI UREDAJ

5.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koristenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.

5.2 Upravljacka ploca

Polja senzora na upravljackoj ploci Pritisnite Okre:::zrregu-
) § & Vel OK
Osvi- e \
jetlje- (
Brzo za- h .
Tai - nje Senzor za Potvrdite
ajmer grijava-
: unu- hranu postavku
nje <
tras-
njosti

Odaberite funkciju peénice i ukljucite pe¢nicu.

Okrenite regulator funkcija pecnice u iskljueni polozaj i iskljucite peénicu.

i34

Kad je regulator za funkcije peénice u polozaju
isklju¢eno, zaslon prelazi u stanje pripravnosti.

55/548



PRIJE PRVE UPORABE

Q)
gy
(N
A
=
o

Kad kuhate, na zaslonu se prikazuje podeSena
temperatura, sat i ostale dostupne opcije.

Zaslon s kljuénim funkcijama.

Pokazatelji Q

tajmera: sTop

S 0]

Wi-Fi pokazatelj - bljeska kad pe¢nica moze biti
spojena na Wi-Fi.

Daljinski rad indikator - pe¢nicom se mo-
Ze upravljati daljinski.

-

Wi-Fi veza je ukljucena.

vD)

Daljinski rad je ukljucen.

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada pecnica dosegne postav-
ljenu temperaturu.

Pokazatelj kuhanja na pari

Senzor za hranu indikator

6. PRIJE PRVE UPORABE

/I UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.
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6.1 Pocetno ciséenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

=

s =
3

9

00:00
Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pec¢nicu.

1. korak | Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.
2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E

Pustite pe¢nicu da radi 1 h.
3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .

Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se

prostorija prozracuje.

6.3 Bezi¢naveza =

Za spajanje uredaja trebate:
Bezi¢nu mrezu s internetskom vezom.

Mobilni uredaj spojen na vasu bezi¢nu mrezu.

1. korak | Preuzmite mobilnu aplikaciju My Electrolux Kitchen i slijedite upute za sljedece kora-
ke.
2. korak Okrenite okretni gumb za odabir: f
Frekvencija 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokol IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM

802,11g/n OFDM
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Maksimalna snaga EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)
Wi-Fi modul NIU5-50

Bluetooth frekvencija 2400 - 2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maksimalna snaga EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Zemlje obuhvacene odredbom Direktive 2014/53/EU: Belgija, Bugarska, Ceska, Danska,
Njemacka, Estonija, Irska, Grcka, Spanjolska, Francuska, Hrvatska, Italija, Cipar, Latvija, Litva,
Luksemburg, Madarska, Malta, Nizozemska, Sjeverna Irska, Austrija, Poljska, Portugal,

Rumunjska, Slovenija, Slovacka , Finska, Svedska, Norveska, Island, Lihtenstajn, Svicarska,
Turska.

6.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente koje se temelje na besplatnom i softveru otvorenog

koda. Electrolux sa zahvalno$¢u prima na znanje doprinos zajednica otvorenog softvera i robotike
razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i softverskih komponenti otvorenog koda &iji uvjeti licen-
ciranja zahtijevaju objavljivanje, i da biste vidjeli njihove potpune informacije o autorskim pravima i
primjenjive uvjete licence, posijetite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa NIU5).

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkcije pecnice

Pocetak kuhanja

1. korak 2. korak

{ @@ (

(i C
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Pocetak kuhanja

Postavite temperaturu.
. " - Pritisnite
Odaberite funkciju pecnice. oK
Kuhanje na pari
Provijerite je li pe¢nica hladna.
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
( (

Prethodno zagrijte

) °C praznu pecnicu 10

min kako bi se
stvorila vlaga.

Postavite tem- Stavite hranu u
. e Odaberite par- peraturu. peénicu.
Udubinu u unutrasnjpstl pecnice napu- nu funkciju Pritisnite
nite vodom iz slavine. -
pecnice. OK

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pecnica
jo$ vru¢a ne nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

Kad kuhanje na pari zavrsi:

1. korak 2. korak 3. korak

Okrenite okretni gumb za
funkcije pecnice u polozajis- | Pazljivo otvorite vrata. Ispustena
klju€eno za iskljuivanje pe¢- vlaga moze izazvati opekline.

nice.

Provjerite je li pe¢nica hlad-
na. Iz udubine u unutrasnjo-
sti uklonite preostalu vodu.

7.2 Funkcije pec¢nice
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Standardne funkcije pecnice

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

)

Vruéi zrak

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za su$enje hrane. Podesi-
te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenije.

Tradicionalno pe-

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

cenje
cn) Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrska-
] vu koricu tijekom pecenja. Za vise so¢nosti tijekom podgrijavanja. Za kon-
SteamBake zerviranje voéa i povréa.

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Doniji grija¢

Za pecenje kola¢a s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

v

*

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
proljetnih rolada).

N
Vlaino;éenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

Turbo rostilj

vvv Za roéstiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

Rostilj
v Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
Y police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.
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Funkcija pe¢nice Aplikacija
= Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ciééenje, Postavke.
Izbornik

7.3 Napomene o: Vlazno peéenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovitoSéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski isklju€uje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda energije.

7.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporucenu funkciju i temperaturu. MoZete podesiti
vrijeme i temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

» Senzor za hranu « Slabo peceno
* Srednje pe¢eno
* Dobro peceno

Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N,
« Q~ « Q~ « Q~ @
= il P1 - P45 oK
Udite u izbornik. Odaberite Pomo¢ pri Odaberite jelo. Pritis- | Stavite jelo u pe¢nicu.
kuhanju. Pritisnite nite OK Potvrdite postavku.
oK. '
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7.5 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

”?

Senzor za hranu dostupno. Stavite Senzor za hranu u najdeblji dio posu-

de.

Kad se postigne podeSena Senzor za hranu temperatura, pecnica se is-

kljuCuje.

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

()

Prethodno zagrijte pecnicu prije poCetka kuhanja.

=

Razina police.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
Govedina &
P1 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 40 min
¢eno
P2 | Govedepete- | 1-15kg;4 | #?[=]2; pekaé za pecivo _
nje, srednje -5cm, de- | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta- |~ 50 min
peceno beli komadi | vij. Stavite u peénicu.
P3 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 60 min
c¢eno
P4 | Odrezak, 180-220g | #)[u][-]3. jelo peceno na mrezi za ~ 15 min
srednje peéen | po komadu; peéenje
:m;ke debe- | \eso przite nekoliko minuta na vrucoj ta-
escm vi. Stavite u pecnicu.
P5 G_oved_e_ pece- 1.5-2kg /? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 120 min
nje / pirjano nje
(gla\{pol(lfebl'lg, Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
gornji okrugii vi. Dodajte tekuéinu. Stavite u pecnicu.
odrezak, debeli
but)
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P6 Govede pece-
I;lje, slabo pe- ~ 75 min
¢eno (sporo
pecenje)
P7 | Govede pece- | #?E)2; pekac zapecivo
nje, srednje 1-1,5kg;4 | Koristite svoje omiljene zacine ili jedno- _
pe&eno (sporo | -2 ™ de- stavno samo sol i svjeZe mljeveni papar. ~ 85 min
o beli komadi i i i £0i
pedenje) Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P8 Govede pece-
ne, dobro pe- ~ 130 min
¢eno (sporo
pecenje)
P9 Filet, slabo
pecen (sporo ~ 75 min
pecenje)
- - /'? E] 2; pekac za pecivo
P10 | Filet, srednje | 0,5-15kg; | Koristite svoje omiliene zagine ili jedno- .
pecen (sporo 5-6cmde- | stavno samo sol i svjeze mijeveni papar. ~ 90 min
pecenje) beli komadi | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P11 | Filet, pecen
(sporo pece- ~ 120 min
nje)
Teletina @
P12 Tgleée peée'- 08-15 kg_; /? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 80 min
nje (npr. plec¢- 4 cm debeli nje
ka) komadi Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte
tekuéinu. Pecenje pokriveno.
Svinjetina @ @
P13 P.ec':fena svi- . 1.5-2kg VL= 2;jelo pedeno na mrezi za peée- | 120 min
njetina, vrat ili nje
plecka Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P14 'I:rgana svinje- 1,5-2kg /) E] 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
t,'"a, (sporo pe- Koristite svoje omiljene zacCine. Meso
Cenje) okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P15 Pe_(':evnica, 1-15kg; 5 /? E 2; jelo pe¢eno na mrezi za pe- ~ 55 min
svjeza - 6 cm debe- Eenje
li komadi Koristite svoje omiljene zacine.
P16 | Svinjska re- 2 -3kg; = 3: duboka tava 90 min
brica up otrljeg|te3 Dodaijte tekucinu tako da pokrije dno po-
swo;/e,k i sude. Meso okrenite nakon polovice vre-
cm tanke mena kuhanja.
svinjske re-
brice
Janjetina @
P17 Janjc_eéi but s 1,5-2kg; 7 /‘?EZ;jelo peteno na pekadu za pe- ~ 130 min
kosti -9 cm debe- civo
li komadi Dodajte tekucinu. Meso okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.
Perad &
P18 | Cijelo pile 1 ° 1,’5 kg: /? E 2; lﬁj 200 ml; slozenac na pe- ~ 60 min
svjeze kacu za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P19 | Polovica pile- 05-08kg | #) E 3: pekaé za pecivo ~ 40 min
ta Koristite svoje omiljene zacine.
P20 | Pileca prsa 180-200g 220 2; sloZzenac na mrezi za pe- ~ 25 min
po komadu Eenje
Koristite svoje omiljene zacine. Meso pr-
Zite nekoliko minuta na vrucoj tavi.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P21 Pil_e(zi. batak, - /0? E] 3; pekaé za pecivo ~ 30 min
svjezi Ako ste pilece batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.
P22 | Patka, cijela 2-3kg /? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 100 min
nje
Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na posudu za pecenje. Patku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.
P23 | Guska, cijela 4 -5kg /? E 2: duboka plitica ~110 min
Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na duboki pekac za pecivo. Gusku
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.
Ostalo
P24 | Mesna Struca 1kg /0? |E| 2 mreza za pecenje ~ 60 min
Koristite svoje omiljene zacine.
Riba &
P25 | Cijelariba,na | 0,5-1kg po /) E| 2; pekaé za pecivo ~ 30 min
rostilju ribi Ribu napunite maslacem i upotrijebite
svoje omiljene zacine i zacinsko bilje.
P26 | Riblj filet B E E] 3; slozenac na mrezi za pecenje 20 min
Koristite svoje omiljene zacine.
slatko pecivo / deserti @ =]
P27 | Tortaod sira ) E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi 90 min
za pecenje
P28 | Torta od jabu- - 60 min

ka

(= 2: ) 100 - 150 mi; pekaé za peci-
vo
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P29 "I(':rt od jabu- B = 2; kalup za pitu na mrezi za peéenje 40 min
P30 | Pita od jabuka - H 2l 100- 150 mi; D 22 cmkalup | 80 MIN
za pitu na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg = 3: duboka tava 30 min
lagi€i (tzv. ’
brownies)
P32 Col;?la!dni . = 2; leJ 100 - 150 ml; peka¢ za muffine 30 min
muttini na mrezi za pecenje
P33 | Kolac struca B E 2; kalup za $trucu na mrezi za pece- 50 min
nje
Povrée / prilozi 2] %53 ﬂ%
P34 P_ef':eni krum- 1kg |E| 2; pekaé za pecivo 50 min
piri Stavite cijele krumpire s korom na pekac
za pecivo.
P35 | Kroketi kg E 3; pekac za pecivo obloZzen papirom 35 min
za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir
rezani na komadice.
P36 .GI:iIovano mi- 1-15kg E| 3; pekac za pecivo oblozen papirom 30 min
jesano povrcée za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Narezite
povrée na komadice.
P37 | Kroketi, smrz- 0,5 kg E 3: pekaé za pecivo 25 min
nuti ’
P38 Pommes_, 0,75 kg E| 3. pekaé za pecivo 25 min
smrznuti

Gratini, kruh i pizza = & &
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P39 | Lasagna °‘! 1-15kg = 2; slozenac na mrezi za pecenje 45 min
mesal/povréa
sa suhim re-
zanacima
P40 :apeégni L 1-1.5kg E 1; slozenac na mrezi za pecenje 50 min
rumpir (sirovi Okrenite jelo nakon polovice vremena
krumpir) kuhanja.
P41 :‘-‘izza svjeza, _ E E 2; E"J 100 ml; peka€ za pecivo 15 min
anka oblozen papirom za pecenje
P42 Zizbzal svieza, _ E E 2; pekac za pecivo obloZen papi- 25 min
ebela rom za pecenje
P43 | Quiche B E| 2; kalup za pecenje na mrezi za pe- 45 min
cenje
P44 B,a%"‘:ttte/ /b 0.8kg (3] 3; lea) 150 mi; pekaé za pecivo 30 min
:f'i ah albie- oblozen papirom za pecéenje
Ikru Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.
P45 | Sve zitarice / 1 kg E E| 2: laa) 150 ml; pekaé za pecivo 45 min

raz / crni kruh
sve zitarice u
kalupu za
kruh

oblozen papirom za pe€enje / mrezom
za pecenje

8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata

Aplikacija

Q

Zvucni alarm. Po isteku tajmera oglaSava se zvucni signal.

STOP

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglaSava se zvuéni signal i funkcija

pecnice se zaustavlja.

@

Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.
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Funkcija sata Aplikacija

@ Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjeCe
na rad pecnice.

Za ukljucivanije i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite: I1zbornik,
Postavke.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak

3 e | #

Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe- . o
rite postavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK.

Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak 3. korak

NP Na zaslonu

@ se prikazuje: ( @ @Ii—j
0:00

Q

Pritisnite: @ Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK_

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N, N
( R -N- Na zaslonu se (  \ -N-
@ prikazuje:
0:00
STOP
Odaberite fun:( U1 Pritisnite nekoli- Postavite vrije- oK
pecnice | postavi- (N ; Pritisnite: .
te temperaturu. ko puta: O. me kuhanja.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
rak
Na za- Na za-
N V2 | |
( \ Nz slonu (v \ e slonu se ( \ e
se pri- prikazu-
kazuje: je:
sat -=i=-
Odabe- o @ PO- . S zau- Postavi-
rite PI’ItISI’.IIte CETAK | Postavite | pritignite: STAVI te vriie- Pritisni-
funkciju nekoliko vrijeme !
oéni- ) odetka OK me zavr- | tg: OK_
p puta: \ . p : Setka.
ce.
@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprjeCava klizanje posuda s police.
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Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosac¢a po-
lice i provjerite jesu li nozice okrenute pre-
ma dolje.

Pekaé¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

Mreza za pecenje, Peka¢ za pecivo / Du-
boka plitica:

Gurnite peka¢ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pe€enje na _gs&g

vodilicama iznad.

9.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C ”?

Temperatura pecnice. Temperaturu jezgre.
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Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj | Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
temperaturi.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu

Slozenac
Umetnite vrh Senzor za hranu u srediSte me- Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste
sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po- sloZzenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra- hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
nu unutar jela. ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pecenje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije
dodirivati dno posude za pecenje.

4. korak | UkopcCajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak /'? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak | OK _ pritisnite za potvrdu.

Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. Mozete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.
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7. korak | Uklonite utika¢ Senzor za hranu iz uticnice i izvadite jelo iz pecnice.

A UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite
iz hrane.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehotiénu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploc¢a je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj iskljucen - ne moze se ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

A OOK. pritisnite i drzite za uk- OOK. pritisnite i drzite za is-
ljuCivanje funkcije. kljucivanje.
Cuje se zvucni signal.

OOoK

@ 3x EI - blijeska kad je blokiranje uklju¢eno.

10.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pe¢nice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Senzor za hranu,
Vrijeme odgode.
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10.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje automatski se ukljucuje kako bi povrsinu uredaja
odrzao hladnom. Ako iskljucite uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve dok se uredaj ne
ohladi.

11. SAVJETI

11.1 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = (B &
\ uru
(°C) (min)

Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30

komada s cjedilom

Rolade, 9 koma- pekac za pecivo ili plitica 180 2 30-40

da s cjedilom

Pizza, smrznuta, reSetka za pecCenje 220 2 10-15

0,35 kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica 170 2 25-35
s cjedilom

Brownie pekac za pecivo ili plitica 175 3 25-30
s cjedilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 3 25-30
Setki za peCenje

Biskvitna podloga | podloga za flan na reSet- | 180 2 15-25

za flan ki za peCenje

Biskvitna torta posuda za pecenje nare- | 170 2 40 - 50

Victoria Setki za peCenje

Posirana riba, 0,3 | pekac za pecivo ili plitica 180 3 20-25

kg s cjedilom

Cijelariba, 0,2 kg | pekac za pecivo ili plitica 180 3 25-35
s cjedilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pe¢e- | 180 3 25-30
nje
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)

Posirano meso, pekac za pecivo ili plitica 200 3 35-45
0,25 kg s cjedilom
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica 200 3 25-30

s cjedilom
Kolaci¢i, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 30-40
da s cjedilom
Slani kola¢, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskviti, | pekac¢ za pecivo ili plitica 150 2 25-35
20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 20-30
da s cjedilom
Povrce, posirano, | pekac za pecivo ili plitica 180 3 35-45
0,4 kg s cjedilom
Vegetarijanski pizza na reSetki za pe¢e- | 200 3 25-30
omlet nje
Mediteransko po- | pekac za pecivo ili plitica 180 4 25-30

vrée, 0,7 kg

s cjedilom

11.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle

boje i reflektiraju¢eg posuda.
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 ~

Ramekin po-
Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Keramlka Tamni, nereflektirajuci
- : Promjer 8 cm, :
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

11.3 Tablice pec€enja za ispitne ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

\/\

O

(°C) (min)
Mali ko- Tradicio- Pekac za 3 170 20-30 -
laci, 20 nalno pe- pecivo
po plitici cenje
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 2i4 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Pita od Tradicio- Mreza za 2 180 70 -90 -
jabuka, nalno pe- pecenje
2 kalupa | cenje
@20 cm
Pita od Vruéi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
jabuka, pecenje
2 kalupa
@20 cm
Biskuvit, Tradicio- Mreza za 2 170 40 - 50 Pecnicu prethod-
kalup za | nalno pe- pecenje no zagrijte 10 mi-
torte cenje nuta.
@26 cm
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¥ B = |E O | ®
B e
(°C) (min)
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2 160 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40 - 60 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 2i4 140 - 25-45 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Tradicio- Pekac za 3 140 - 25-45 -
jesto nalno pe- pecivo 150
cenje
Tost, 4 - | Rostilj Mrezaza | 4 maks. 2 - 3 mi- Pecnicu prethod-
6 koma- pecenje nute prva | no zagrijte 3 mi-
da strana; 2 nute.
- 3 minute
druga
strana
Govedi Rostilj Mreza za 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za
burger, pecenje i pecenje na Cetvrtu
6 koma- posuda razinu a posudu
da, 0,6 za sakup- za sakupljanje
kg ljanje masnoce na trecu
masnocée razinu u pecnici.

Okrenite hranu na
drugu stranu na-
kon proteka polo-
vice vremena ku-
hanja.

Pecénicu prethod-
no zagrijte 3 mi-
nute.
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12. CISCENJE | ODRZAVANJE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Napomene za ¢iS¢enje

Sredstva za

Prednju stranu uredaja odistite krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim
deterdZzentom. Ocistite i provjerite brtvu na vratima oko okvira unutrasnjosti peé¢-
nice.

Za CiS¢enje metalnih povrSina koristite otopinu za ¢iSéenje.

ciS¢enje Mrlje ocistite blagim deterdZzentom. Nemojte ga primjenjivati na katalitickim po-
vr§inama.
A Unutrasnjost pecnice o istite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
= Y[ ostataka moze uzrokovati pozar.
| I Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kon-
denzacije, ukljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte
Svakodnevna | oy uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutradnjost krpom od mikrovlaka-
uporaba na nakon svake uporabe.

Y Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite krpu od
/i/ mikrovlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perili-
W ci posuda.

Dodatna Ne gistite pribor s neprijanjaju¢im povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za
oprema ¢iscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

12.2 Kako ocistiti: Udubljenje u unutrasnjosti

Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s parom.

1. korak 2. korak 3. korak
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa Ostavite ocat 30 minuta na Unutrasnjost ocistite toplom
u udubljenje u unutrasnjosti. sobnoj temperaturi da otopi vodom i mekanom krpom.
Koristite najviSe 6%-ni ocat naslage kamenca.
bez ikakvih dodataka.

Za funkciju: SteamBake o istite pecnicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.
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12.3 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace police.

obrnutim redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim
vodilicama morate usmijeriti pre-
ma naprijed.

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da
se ohladi.

2. korak | Predniji kraj police povucite da- £
lie od boc¢ne stijenke.

3. korak | Straznji kraj nosaca police po- | T
vucite dalje od boc¢ne stijenke i 1/ 9/ ‘o
uklonite ga. ‘ _

) O |=p ==

4. korak | Nosace polica vratite na mjesto

At

i

12.4 Nacin upotrebe: KatalitiCko ciS¢enje
U unutradnjosti pe¢nice nalaze se kataliticke ploce. KatalitiCke ploCe apsorbiraju masti tijekom

katalize.

Mrlje ili promjena boje kataliticke obloge ne utjeCu na Ciscenje.

Ocistite pecnicu katalitickim ¢iS¢enjem

Prije katalitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice.

Korak 1

2. korak

3. korak

Odaberite Izbornik — / Cigce-
nje rrrr/ i pritisnite OK i puta.

Po zavrSetku ¢iSéenja oglasava
se zvucni signal. Pec¢nica se is-

kljuCuje.

Kad se pec¢nica ohladi, oci-
stite unutrasnjost mekanom
mokrom krpom.

Trajanje: 1 h.Kataliticki emajl se samocisti, nemojte ga Cistiti krpom.

12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene plo¢e. MoZete skinuti vrata pecnice i unutarnje staklene ploce
kako biste ih ocistili. Prije nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

& OPREZ!

Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.
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1. korak

Potpuno otvorite vrata i drzite obje
Sarke.

2. korak

Podignite i povucite zasune dok ne
kliknu.

3. korak

Napola zatvorite vrata pe¢nice do pr-
vog otvorenog polozaja. Zatim podig-
nite i povucite kako biste uklonili vrata
sa sjedista.

4. korak

Stavite vrata na meku krpu na stabil-
nu povrsinu.

5. korak

Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem
rubu vrata s dvije strane i pritisnite
prema unutra kako biste oslobodili
kopcu.

6. korak

Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

7. korak

Drzite staklene ploce vrata za gornji
rub i pazljivo ih izvucite, jednu po jed-
nu. Poc¢nite od gornje plo¢e. Provjeri-
te je li staklo potpuno iskliznulo iz lezi-
Sta.
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8. korak Staklene ploce ocistite sapunom i vodom. PaZljivo osusite staklene ploce. Staklene
plo¢e ne perite u perilici posuda.

9. korak Nakon €iSc¢enja, postavite staklene ploce i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene plo¢e (A i B) vratite isprav-
nim redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na
boc¢noj strani staklene ploCe, svaka staklena
plo¢a izgleda drugacije kako bi se demontaza
i montaza olakSale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provijerite je li sredi$nja staklena plo¢a pravil-
no postavljena u leziste.

12.6 Kako zamijeniti: Zarulju

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Uvijek drzite halogenu zarulju krpom kako biste sprijecili izgaranje naslaga masti na zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak
Iskljucite pecnicu. Pricekajte Iskljucite pecnicu iz elektric- Na dno unutrasnjosti peénice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.
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Straznja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite ga.

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite zarulju svjetilijke odgovarajuéom zaruljom koja je otporna na toplinu od
300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki sluc¢aj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provjerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti pec¢nicu. Pe.éniga je ispravno spojena na elektricno na-
pajanje.

Pecnica se ne zagrijava. Automatsko iskljucivanje je iskljuceno.

Pecénica se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Pecnica se ne zagrijava. Blokiranje je isklju¢eno.

Komponente

Problem Provjerite ako ...

Svjetlo je isklju¢eno. Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi. Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi. Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u
utiCnicu.

Brtva na vratima je oStecena. Ne koristite peénicu. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.
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Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje... Provjerite ako ...
Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.
00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigurac i ponov-
no ukljucite peénicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

Ciséenje

Problem Provjerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutradnjosti. PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecni-
ce.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronadi rjeSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) s

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux
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EOD6C77WV 949499560
Identifikacija modela EODGC77WX 949499558
! EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potrosnja energije uz standardno opterecenje, konven-
cionalni nacin rada

0.93 kWh/ciklusu

Potrosnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada
s ventilatorom

0.69 kWh/ciklusu

Broj Supljina

Izvor topline

Struja

Glasnoc¢a zvuka

721

Vrsta pecénice

Ugradbena pecnica

Mass

EOD6C77WV 33.1kg
EOD6C77WX 33.1kg
EOD6C77WZ 33.2 kg
LOD6C77WZ 32.4 kg

* Za Europsku uniju u skladu s uredbama EU-a 65/2014 i 66/2014.

Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i B.

Za Ukrajinu prema 568/32020.

Razred energetske ucinkovitosti nije primjenjiv za Rusiju.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i

rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

14.2 Usteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog

kuhanja.
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Provjerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja precesto
tijekom pecenja. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro pricvr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu $to
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanje s isklju¢enim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. UkljuCite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuciti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

15. STRUKTURA IZBORNIKA

15.1 Izbornik

QN - |
— - odaberite za ulazak u Izbornik.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
1, N
( \ A \ A
< { Q (t Q\
=& oK 01-014 oK
. . . . Podesite vrijed-
Odaberite Izbor- | Potvrdite postav- Odaberite po- Potvrdite postav- nost i pritisnite.
nik, Postavke. ku. stavke. ku. oK
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Postavke
o1 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
klju€en
05 Senzor za hranu Rad- 1-Alarmi 06 Tajmer prema gore Ukljueno / Is-
nja zaustavlja- klju¢eno
nje
2 - Alarm
o7 Osvijetljenje unutras- Uklju¢eno / 08 Brzo zagrijavanje Ukljuéeno / Is-
njosti Isklju¢eno klju¢eno
09 Wi-Fi Uklju¢eno / 010 | Automatski daljinski Uklju¢eno / Is-
Isklju¢eno rad klju¢eno
O11 | Zaboravi mrezu Da/Ne 012 | Demo nacin rada Aktivacijska Si-
fra: 2468
013 | Verzija softvera Provjera 014 | Resetiraj sve po- Da/Ne
stavke

16. BRIGA ZA OKOLIS

aY%
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. AmbalaZu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektricnih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom i ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.

Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si zvolili,
Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto dimysiného a
stylového spotfebice jsme mysleli na vase potfeby. MiZete se proto spolehnout, Ze pfi kazdém
pouziti dosahnete skvélych vysledk.

Vita vas Electrolux.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte sv(j spotiebi¢ a ziskejte lepSi servis:

www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dill pro vas
spotrebic:

www.electrolux.com/shop

Stahnéte si aplikaci My Electrolux Kitchen, kde naleznete dalSi recepty, rady a
pokyny pro odstrafnovani potizi.

B> EooegePly
PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naSeho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
udaje: Model, vyrobni €islo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/N Varovani / Dllezité bezpecénostni informace
@ VSeobecné informace a rady
Informace o ochrané zivotniho prostredi

@@ @&

2

A

Zmény vyhrazeny.
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BEZPECNOSTNI INFORMACE

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

o~
o

-

[{] Etectrolux

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob

- Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebiCe. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem a mobilnimi zafizenimi
s My Electrolux Kitchen .
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- VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fradné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pfistupné &asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebite by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebicC je urCen k pouziti v béZzné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZiti nepfesahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vymeénu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

- Je-li napdjeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

. VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

. VAROVANI: Spotfebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.
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Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chhapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporu¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich stén
nejdFiv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovoveé Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veSkery obalovy material.

Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi premistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a vhodném misté, které splfiuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebicli a nabytku.

Pred instalaci spotiebie ovérte, zda se jeho dvifka oteviraji bez omezeni.

Spotrebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.

Minimalni vyska skfifky (minimalni vySka skFinky 590 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skfifky 560 mm
Hloubka skfinky 550 (550) mm
Vyska predni ¢asti spotfebice 594 mm
Vys$ka zadni ¢asti spotrebice 576 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 595 mm
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Sitka zadni &asti spotiebite 559 mm
Hloubka spotrebice 569 mm
Vestavna hloubka spotfebice 548 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1022 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm

stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani prodluzovaci kabely.

» Dbejte na to, abyste nepoSkodili napajeci kabel a sitovou zastrcku. Jestlize potfebujete
pfivodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebi¢e nebo
vyklenku pod spotiebi¢em, obzvlasté je-li spotiebi¢ v provozu nebo jsou-li dvitka horka.

» Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotrebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi€ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypinac¢ nebo izolaéni zafizeni k fadnému odpojeni v§ech
napajecich vodicl spotfebice. Toto izolaéni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

» Spotfebic se dodava se sitovou zastrékou a napajecim kabelem.
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Typy kabelt vhodné pro instalaci nebo vyménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Prafez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na typovém stitku. Také se mlzete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)
maximalné 1 380 3x0.75

maximalné 2 300 3x1

maximalné 3 680 3x1.5

Zemnici vodi€ (zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 2 cm delSi nez fazovy a nulovy vodi¢ (modry a

hnédy).
2.3 Pouziti

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

+ Neménte technické parametry spotrebice.

» Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou zablokované.

+ Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotrebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi€, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na otevfena dvifka netlacte.

+ Nepouzivejte spotfebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

» Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout

smeés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny ohen.

» Do spotrebiCe, do jeho blizkosti nebo na spotiebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

» Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

» Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam barvy smaltu:
— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.
— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotiebice.
— Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotrebice.
— Po dokonceni pfipravy jidla nenechavejte ve spotiebici vihké talife ani jidlo.
— P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi budte opatrni.
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+ Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

» P¥i peceni vlaénych mouénikd pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

» Vzdy varte se zavienymi dvifky spotiebicCe.

» Je-li spotrebi¢ instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotfebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k narustu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotiebic, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

& VAROVANI!
Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

« Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych panel(.

» Poskozené sklenéné panely okamzité vymeérnite. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.

» Pfisnimani dvifek spotfebice budte opatrni. Dvitka jsou tézka!

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

» Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostredky.
Nepouzivejte prostiedky s drsnymi Casticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

+ Necistéte katalyticky smalt pomoci Eisticich prostfedka.

2.5 Vnitini osvétleni

/\  VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto Zzarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace ¢i vihkost, nebo jsou ur€eny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

+ Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.6 Servis

+ Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se na autorizované servisni stredisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

» Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebice se obratte na mistni urady.
» Odpojte spotrebi€ od elektricke sité.
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+ Odriznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikvidujte jej.
» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Vestavba
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.zoutube.comlaeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523
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POPIS SPOTREBICE

4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Celkovy pohled

'L b
g [

Ovladaci panel

H Voli¢ pecicich funkci
Displej

B Ovladaci voli¢

E Topné téleso

A Zasuvka pro pecici sondu
Osvétleni

B Ventilator

B Vyryta ast vnitiku trouby
] Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
tEl Polohy mfizky

4.2 PrisluSenstvi

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
* Plech na peceni
Pro kolace a susenky.
* Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na zachytavani tuku.
+ Pecici sonda
Slouzi k méfeni stupné pripravy jidla.
» Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani nebo vytahovani rostd.
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5. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT SPOTREBIC

5.1 Zasunovaci ovladace
Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovlada¢. Ovladac¢ se vysune.

5.2 Ovladaci panel

Senzorova tlacitka ovladaciho panelu Stisknéte OtOCtge?;'Iada'
O | ¥ | x| m oK ©
- <]
Caso- Rychlé Osve- Pecici Potvrzeni
vac zahrati tleni sonda nastaveni

K zapnuti trouby zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.

. ,))

Kdyz je ovlada¢ pecicich funkci v poloze vy-
pnuto, displej se prepne do pohotovostniho re-
zimu.

[vR)

PFi peCeni se na displeji zobrazuje nastavena
teplota, denni ¢as a dal$i dostupné funkce.

Displej s hlavnimi funkcemi.

|:'|- UnonrnLo))nEMo
E,G)l_ll_l'l_ll_ g | |
- nmh:min -

QRS S o &
Ukazatele N
casovace: D sToP CJ @
WiFi ukazatel - blika, kdyz Ize troubu pfipojit k Wi- | Ukazatel Dalkové ovladani — troubu Ize
Fi. ovladat na dalku.
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-

Pfipojeni k siti WiFi je zapnuté.

vD)

Dalkové ovladani je zapnuté.

Stavova lista — pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti Cerve-
né.

Ukazatel peceni v pare

Pecici sonda kontrolka

6. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Prvni cisténi

Pred prvnim pouzitim vyc€istéte prazdnou troubu a nastavte ¢as:

g;@%
& & | &

N

00:00
Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

6.2 Prvni predehiati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.

Krok 1 Z trouby odstrante veskeré prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci E

Nechte troubu pracovat jednu hodinu.
Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci .

Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.
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6.3 Bezdratové pripojeni =

K pfipojeni spotfebite potfebujete:

» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.

* Mobilni zafizeni pfipojené k vasi bezdratové siti.

Krok 1 Stahnéte si mobilni aplikaci My Electrolux Kitchen a v dalSich krocich se fidte pokyny.

Krok 2 Otogenim ovladade zvolte: = .

Frekvence 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maximalni vykon EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Modul Wi-Fi NIU5-50

Frekvence Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maximalni vykon EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

Zemé, na které se vztahuji ustanoveni smérnice 2014/53/EU: Belgie, Bulharsko, Ceska
republika, Dansko, Némecko, Estonsko, Irsko, Recko, Spanélsko, Francie, Chorvatsko, Italie,
Kypr, LotySsko, Litva, Lucembursko, Madarsko, Malta, Nizozemsko, Severni Irsko Rakousko,
Polsko, Portugalsko, Rumunsko, Slovinsko, Slovensko, Finsko, Svédsko, Norsko, Island,
Lichtenstejnsko, Svycarsko, Turecko.

6.4 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje soucasti zaloZzené na bezplatném softwaru a softwaru z ote-
vieného zdroje. Spole¢nost Electrolux potvrzuje pfinos otevieného softwaru a robotickych komunit
do projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat pristup ke zdrojovému kodu téchto bezplatnych softwarovych soucasti a softwaro-
vych soucasti z otevieného zdroje, jejichz licenéni podminky vyzaduji publikovani, a prohlédnout
si veSkeré informace o autorském pravu a pfislusné licen¢ni podminky, navstivte: http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com (slozka NIU5).
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7. DENNIi POUZiIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Zahajeni vareni

Krok 1

Krok 2

N

=

N

C

Zvolte pecici funkci.

Nastavte teplotu.
Stisknéte tlacitko

OK
Duseni
Presvédcte se, ze je trouba chladna.
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
\ A\
( (
° Predehrejte prazd-
G C nou troubu po do-
bu 10 minut k vy-
tvoreni vihkosti.
Nastavte te- Vlozte jidlo do trou-
plotu. by.
Napliite vis vnitfku trouby vodou z ko- | Vyberte funkci | Stisknéte tla-
houtku. duseni. Citko
OK

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplnte vlis vnitfku trouby vodou béhem pece-
ni, nebo kdyz je trouba horka.
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Po dokon¢eni duseni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Troubu vypnete otoéenim Opatrné otevrete dvirka. Uvol-
ovladace pecicich funkci do néna vihkost miize zpusobit po-

polohy vypnuto.

paleniny.

Presvédcte se, Ze je trouba
chladna. Odstrante zbyvajici
vodu z vlisu vnitfku trouby.

7.2 Pecdici funkce

Standardni pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti

)

Pravy horky
vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich soucasné a k suSeni potravin. Nastavte
teplotu 0 20—40 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.

Horni/spodni

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

ohiev
((\) K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kifupavé kurky
\I/ béhem peceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohfevu. K za-
SteamBake varovani ovoce ¢i zeleniny.
K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
@ ho korpusu.
Pizza

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovar(i do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor

nebo jarnich zavitku).
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Pecici funkce Pouziti
Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se
‘Y teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuzito zbyt-
Vihky horko- kové teplo. Mlze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-
znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: VIhky horkovzduch.
vzduch
vvv Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
?? zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
_@ Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Citéni, Nastaveni.
Nabidka

7.3 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni energetické tfidy a pozadavkl na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.
Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba

fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.
Pokyny k peceni najdete v kapitole ,Tipy a rady*, Vihky horkovzduch. Pro obecna doporuceni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka ucinnost”, Uspora energie.

7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci a teplotu. Cas a teplotu Ize b&hem

peceni upravovat.

U nékterych pokrmi muzete také péct po-
moci:

Uroveni, na kterou je pokrm pfipraven:

* Pecici sonda

*  Nepropecené
» Stfedné velké
» Dobre propecené

mi:

Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmu s vychozimi nastaveni-

Krok 1 Krok 2

Krok 3 Krok 4
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Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmt s vychozimi nastaveni-

mi:

0

Q

%

N

P1 - P45

5

OK

Otevrete nabidku.

Zvolte Podporované

Vareni. Stisknéte OK.

Zvolte pokrm. Stis-
knéte tlagitko OK.

Vlozte jidlo do trouby.
Potvrdte nastaveni.

7.5 Podporované Vareni

Legenda

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pecici sonda do nejsilnéjsi ¢asti po-

krmu.

Trouba se vypne, kdyz se dosahne nastavené teploty Pecici sonda.

El >

Mnozstvi vody pro parni funkci.

=

Pred zapocetim peceni troubu predehrejte.

=

Poloha rostu.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotové.

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Hovézi
P1 Hovézi pece-
né, neprope- ~ 40 min.
cena
P2 | Hovézipete- | 1-15kg;4- | #?[2; plech na peceni .
ne, stredné 5cmsiné | Maso pod dobu nékolika minut osmahng- |~ 50 min.
propeéena kousky te na horké panvi. Viozte do trouby.
P3 Hovézi pece-
né, dobfe pro- ~ 60 min.
pecena
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P4 | Steak, stred- | 180-220g VAT = kS pedici misa na tvarova- ~ 15 min.
né propeceny | najeden ném rostu
k_‘i'S;, 3 ICTIL Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
siine piatky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
P5 H?vézivpeé'e- 1,5-2 kg /? E 2; pedici misa na tvarovaném ~ 120 min.
né / dusSena rostu
(kkvalltnldzgtzllrl- Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
f"“l“ ,S%O km sal, te na horké panvi. Pridejte tekutinu. Vloz-
silny bok) te do trouby.
P6 Hovézi pece-
né, neprope- ~ .
¢ena (nizkote- 75 min.
plotni peceni)
P7 Hovézi pece-
ovez! bee /P E 2; plech na peceni
né, stiedné 1215 ka: 4— PN )
propeéena 0 KG; | Poyzute sve oblibené kofeni net_Jo jedno- ~ 85 min.
: : 5 cm silné duse sul a Gerstvou mletou papriku. Ma-
(nizkoteplotni >LVEL ; .
pedeni) kousky so pod dobu né&kolika minut osmahnéte
na horké panvi. Vlozte do trouby.
P8 Hovézi pece-
né, dobfe pro-
pecena (nizko- ~ 130 min.
teplotni pece-
ni)
P9 Filet, nepro-
peceny (nizko- ~ 75 min
teplotni pece- '
ni)
- ) ) /P E 2; plech na peceni
P10 | Filet, sttedné | 0,5-1,5kg; | Pouzijte své oblibené koFeni nebo jedno-
propeceny 5-6 cmsilné | duse sul a Serstvou mletou papriku. Ma- ~ 90 min.
(nizkoteplotni kousky so pod dobu né&kolika minut osmahnéte
peceni) na horké panvi. Vlozte do trouby.
P11 | Filet, prope-
¢eny (nizkote- ~ 120 min.
plotni peceni)
Teleci @
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P12 TeIeE:i pecené | 0,8-1 5 kg; /'? E] 2; pecici misa na tvarovaném ~ 80 min.
(napf. plecko) 4 cm silné rostu
kousky Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte te-
kutinu. Pecte zakryté.
Vepiové @ @
P13 P?ée’né zve- 1.5-2kg /P E 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
prové krkovi- rostu
ﬁ: nebo plec- V poloviné doby peceni maso obratte.
P14 Tl:har:né vepro- 1,5-2 kg /) |E| 2: plech na pe&eni ~ 215 min.
"Ie t(”,'z'“{te', Pouzijte své oblibené kofeni. V poloving
plotni pecent) doby peceni maso obrat'te, aby bylo rov-
nomérné opecené.
P15 | Kyta, erstva 1-1.5 kQ? 5,_ /‘? E| 2; pecici misa na tvarovaném ~ 55 min.
6 cm silné rostu
kousky | pousijte své oblibené kofeni.
P16 erpf'ové Ze- %3 kg; pou- E| 3: hluboky pekaé 90 min.
birka Z'Jt?? syrct>va, Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti
—o cm ten- pokrmu. V poloviné doby pe€eni maso
ka veprova obratte
zebirka '
Jehnggi @
P17 | Jehnéci ste.h- 1,5-2 kg; 7'— /) E| 2: pecici misa na plechu na pe- ~ 130 min.
no s kostmi 9 cm silné geni
kousky Pridejte tekutinu. V poloviné doby peceni
maso obratte.
Drabez &
P18 | Celé kufe 1-15kg; VLl= 2; L 200 ml; zapékaci misa na ~ 60 min.
cerstve plechu na peceni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
doby peceni kufe obratte, aby bylo rov-
nomérné opecené.
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Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Doba
trvani

P19 | Pulka kurete 0,5-0,8 kg

/'? E] 3; plech na peceni
Pouzijte své oblibené kofeni.

~ 40 min.

P20 | Kureci prsa 180-200 g
na jeden

kus

/? E E‘ 2; zapékaci misa na tvarova-
ném rostu

Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod
dobu nékolika minut osmahnéte na horké
panvi.

~ 25 min.

P21 Kureci steh- -
na, ¢erstva

/? E 3; plech na peceni

Pokud jste kufeci stehna nejprve marino-
vali, nastavte nizsi teplotu a pecte je dé-
le.

~ 30 min.

P22 | Kachna, cela 2-3 kg

/'? E‘ 2; pecici misa na tvarovaném
rostu

Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do pecici nadoby. V poloviné doby pe-
¢eni kachnu obratte.

~ 100 min.

P23 | Husa, cela 4-5 kg

/2 2; hiuboky pekae

Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do hlubokého plechu na peceni. V po-
loviné doby peceni husu obratte.

~ 110 min.

P
Jiné

P24 | Sekana 1 kg

/'? E 2; tvarovany rost
Pouzijte své oblibené koreni.

~ 60 min.

Ryba &~

P25 | Celaryba, gri-

lovana

0,5-1 kg na
rybu

/'? E 2; plech na peceni
Rybu napliite maslem a pouzijte své obli-
bené koreni a bylinky.

~ 30 min.

P26 | Rybifilé -

E E‘ 3; zapékaci misa na tvarovaném
rostu
Pouzijte své oblibené koreni.

20 min
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Sladkeé pecivo / dezerty % =]
P21 I"Ia,' ohovy - H 2. 28cm rozkiadaci forma nape- | 20 Min-
olac ¢eni natvarovaném rostu
P28 ;Jéaébleénl'/ ko- - (=] 2; ) 100-150 m; plech na peéeni 60 min.
P29 J'a‘ble(:ny ko- B E 2; forma na kola¢ na tvarovaném ro- 40 min.
lac Stu
P30 ]jéaéblecny ko- - E 2; s 100-150 mi; & 22¢m forma 60 min.
na kola¢ na tvarovaném rostu
P31 | Brownies - 2 kg E] 3; hluboky pekaé 30 min.
Eokoladoveé ’
susenky
P32 c°';;?'éd°"é - (=] 2. et 100-150 mi; plech na muffiny 30 min.
muttiny na tvarovaném rostu
P33 B:‘T"L‘RS'I‘(V - (=] 2. forma na biskupsky chiebicek na 50 min.
chiebice tvarovaném rostu
Zeleninové pokrmy / pfilohy @ ?ﬁ *
P34 | Pecené bram- 1 kg E| 2: plech na peceni 50 min.
bory Vlozte celé brambory ve slupce na plech
na peceni.
P35 | Americké Tke E 3; plech na peceni vylozeny pecicim 35 min.
brambory papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory
nakrajejte na kousky.
P36 | Grilovana ze- 1-1.5kg E 3; plech na peceni vylozeny pecicim 30 min.

lenina

papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu
nakrajejte na kousky.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P37 Krok%ty, ) 0,5 kg E] 3: plech na pe&eni 25 min.
zmrazené
P38 | Brambory, 0,75 kg |E| 3: plech na pe&eni 25 min.
zmrazené ’
Zapékana jidla, chléb a pizza & & 2
P39 Masp / zeleni- 1-1.5kg E| 2; zapékaci misa na tvarovaném ro- 45 min
nové lasagne, Stu
které neni tre-
ba predvaro-
vat
P40 | Zapecene 1-1,5kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném ro- 50 min.
brambory (su- Stu
rové brambory) Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
P41 tCer'ffvé pizza, _ E E] 2; &J 100 ml; plech na peceni 15 min
enka vylozeny pecicim papirem
P42 C_(Iers’tvé pizza, _ E E 2; plech na peceni vylozeny pedi- 25 min.
stina cim papirem
P43 | Slany kola¢ B E| 2; forma na peceni na tvarovaném 45 min
rostu
P44 Eatgt’etlabl’lc’ia- 0.8 kg 5] [ 3; laa) 150 mi: plech na peceni 30 min.
:I ,‘L fly vylozeny pecicim papirem
chie Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
P45 E(telqitrnnw' Tkg E E| 2; &J 150 ml; plech na peceni 45 min
zltnyltmavy vyloZeny pecicim papirem / tvarovany
chléb ve for- rost
mé na biskup-
sky chlebicek
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8. FUNKCE HODIN

8.1 Funkce hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Q

Minutka. Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

STOP

Cas pedeni. Po uplynuti asu na dasovadi zazni zvukovy signal a peéi-

ci funkce se vypne.

@

Casovy odklad. K odlozeni spusténi nebo ukondéeni peéeni.

0

Casovaé. Maximum je 23 h 59 min. Tato funkce nema zadny vliv na

provoz trouby.

Pro zapnuti a vypnuti Casovaé zvolte: Nabidka, Nastaveni.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1

Krok 2

Q)

Nl

Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku
a zvolte Nastaveni, Denni ¢as.

Nastavte hodiny.

Jak nastavit: Minutka

stisknate: O,

Krok 2

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Q

Nl

Nastavte Minutka

Stisknéte: OK.

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.
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Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1

Q

Zvolte pecici funk-
ci a nastavte te-

Opakované tis-

knéte: @

Krok 3

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Nb

STOP

Nastavte dobu

Stisknéte: OK.

plotu. pfipravy.
@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.
Jak nastavit: Casovy odklad
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na dis- .
N P2 1 - 1
( \ . pleji se ( \ I Na dis ( \ als
J zobrazi: J pleji se J
denni ’ zobrazi:
¢as -
)
N S vy-
Zvolte | Opakova- S2n | astave Stisknate: | PNOUT | Nooi® | qctne.
o X 5. | PNOUT N : Cas
pecicl né tiskné cas spu- OK ukonge- OK
funkci. te: O. sténi. : ni te: R

@ Casovaé zaéne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

9. POUZITi: PRISLUSENSTVI

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu
a ujistéte se, ze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni / Hlu-
boky pekaé:

Plech zasurite mezi drazky zvolené Urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

9.2 Pecici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

C ”?

Teplota trouby. Teplota ve stfedu pokrmu.
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POUZITi: PRISLUSENSTVi

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Pfisady by mély mit pokojo-
vou teplotu.

Nepouzivejte pro tekuté
pokrmy.

V prubéhu pfipravy musi zGstat
v pokrmu.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pripadé potreby teplotu trouby.
Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte Spicku Pecici sonda do stfedu masa

nebo ryby, pokud mozno do nejsilnéjSi ¢asti.

Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

Zasunte SpiCku Pecici sonda presné do stfedu
misy. Béhem pecéeni musi Pecici sonda drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepreni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spicka Pedici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

—
N - E—

,,,,,,, DNSSSSS

Krok 4 Zapojte Pecici sonda do zasuvky na pfedni strané trouby.

Displej zobrazi aktualni teplotu: Pedici sonda.
Krok 5 /'? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.
Krok 6 OK _ stisknutim potvrdte.

peceny.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MiZete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
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Krok 7 Zastréku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.
VAROVANI!

Pedici sonda mlze byt velmi horky a hrozi nebezpeci popalenin. Pfi
vytahovani zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotiebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotfebic pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci
panel bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotiebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepljde zapnout a ovladaci panel bude za-
blokovany.

AN OOK_ stisknutim a podrze- OOK - stisknutim a podrzenim
nim funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

® 3x @ - blika pii zapnuti zamku.

10.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy nezménite zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpec€nostnich diivodd vypne.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Casovy odklad.
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10.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotiebi¢ v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
spotrebiCe chladny. Pokud spotfebi¢ vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat az do
uplného ochlazeni spotrebice.

11. TIPY A RADY

11.1 VIhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

¥ = = g
\ uru
(°C) (min)

Sladkeé pecivo, 16 | plech na pe€eni nebo pe- | 180 2 20-30

kust kac¢ na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pe- | 180 2 30-40
kac¢ na zachyceni tuku

Mrazena pizza, tvarovany rost 220 2 10-15

0,35 kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pe- | 170 2 25-35
kac na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pe- | 175 3 25-30
kac na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pedici Salky 200 3 25-30
na tvarovany rost

Dort. korp., pisk. dortovy korpus na tvaro- 180 2 15-25

tésto vany rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvaro- 170 2 40 - 50
vany rost

PoSirovana ryba, plech na peceni nebo pe- | 180 3 20-25

0,3 kg kac na zachyceni tuku

Celaryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pe- | 180 3 25-35
kac¢ na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvaro- 180 3 25-30
vany rost
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
PoSirované ma- plech na peceni nebo pe- | 200 35-45
so, 0,25 kg kac¢ na zachyceni tuku
Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pe- | 200 25-30
kac¢ na zachyceni tuku
Susenky, 16 kusd | plech na peceni nebo pe- | 180 20-30
kac na zachyceni tuku
Makronky, 24 ku- plech na peceni nebo pe- | 180 25-35
st kac na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pe- | 170 30-40
kac na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 plech na peceni nebo pe- | 180 25-30
kust kac na zachyceni tuku
Susenky z kieh- plech na peceni nebo pe- | 150 25-35
kého tésta, 20 ku- | kac na zachyceni tuku
su
Ovocne dortiky, 8 | plech na pe€eni nebo pe- | 170 20-30
kust kac¢ na zachyceni tuku
Zelenina, posiro- plech na peceni nebo pe- | 180 35-45
vana, 0,4 kg kac na zachyceni tuku
Vegetarianska plech na pizzu na tvaro- 200 25-30
omeleta vany rost
Stfedomorska ze- | plech na peceni nebo pe- | 180 25-30
lenina, 0,7 kg kac na zachyceni tuku

11.2 Vlhky horkovzduch — doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni tpravou.
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 ~

Plech na pizzu

Zapékaci forma

Dortovy korpus

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 26 cm

Keramika
Prdmér 8 cm,
vySka 5 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

11.3 Tabulky vareni pro zkusebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

¥ = B O ®
B T
(°C) (min.)
Malé ko- | Horni/ Plech na 3 170 20-30 -
lace, 20 spodni peceni
kousku ohfev
na plech
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 3 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kousku
na plech
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 2a4 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kousku
na plech
Jable¢- Horni/ Tvarova- 2 180 70-90 -
ny ko- spodni ny rost
lac, 2 ohrev
formy na
peceni,
@20 cm
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o = | O @
~ B =
(°C) (min.)
Jable¢- Pravy hor- Tvarova- 2 160 70-90 -
ny ko- ky vzduch ny rost
lac, 2
formy na
peceni,
@20 cm
Piskoto- | Horni/ Tvarova- 2 170 40-50 Nechte troubu 10
vy kolaé, | spodni ny rost minut predehfat.
v dorto- ohrev
vé formé
@26 cm
Piskoto- Pravy hor- Tvarova- 2 160 40 - 50 Nechte troubu 10
vy kolag, | ky vzduch ny rost minut predehfat.
v dorto-
vé formé
@26 cm
Piskoto- | Pravy hor- Tvarova- 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10
vy kola¢, | ky vzduch ny rost minut predehrat.
v dorto-
vé formé
@26 cm
Maslové | Pravy hor- Plech na 3 140 - 20-40 -
susenky | ky vzduch peceni 150
Maslové | Pravy hor- Plech na 2a4 140 - 25-45 -
susenky | ky vzduch peceni 150
Maslové | Horni/ Plech na 3 140 - 25-45 -
susenky | spodni peceni 150
ohrev

Topinky, | Gril Tvarova- 4 max. 2-3 minu- | Nechte troubu
4-6 ku- ny rost ty zjedné | 3 minuty pfede-
su strany; 2- | hrat.

3 minuty

z druhé

strany
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¥ = K O |®
L | B o

(°C) (min.)
Hovézi Gril Tvarova- 4 max. 20-30 Tvarovany rost
hambur- ny rost a vlozte na Ctvrtou
ger, odkapa- uroven a odkapa-
6 kusu, vaci plech vaci plech na treti
0,6 kg uroven trouby.

V poloviné pfipra-
vy jidlo otocte.
Nechte troubu

3 minuty pfede-
hrat.

12. CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Poznamky k ¢isténi

PFedni stranu spotrebice oCistéte hadfikem z mikrovlakna namocenym v rozto-
< ku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. Ocistéte a zkontrolujte tésnéni dvi-
fek kolem ramu vnitfku trouby.
Kovoveé plochy ocistéte pomoci Eisticiho roztoku.
Cistici pro-
stiredky Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku. Nenanasejte ho na kata-
lytickou vrstvu.
A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytku jidel
=Y mUzZe zpUsobit poZar.
| I Ve spotfebi¢i nebo na sklenénych panelech dvitek se mize srazet vihkost.
= | Chcete-li kondenzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut
Kazdodenni | :0qehrat. Ve spotiebici neuchovaveite potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém
pouziti pouZiti vysuste vnitfek spotiebie hadfikem z mikrovlakna.
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V8echno prisluSenstvi vyCistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. Pou-
e, Zijte hadfik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho
W prostfedku. PrisluSenstvi necistéte v mycce nadobi.

Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich cisticich prostfedkd nebo

PrisluSenstvi | grvch predmétu.

12.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta €ast vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Nalijte do vlisu vnittku trouby Nechte ocet rozpustit usazeni- | Vnitfek trouby umyijte vlaznou
250 ml bilého octa. Pouzijte ny vodniho kamene pfi poko- vodou a mékkym hadrem.
maximalné 6% ocet bez ja- jové teploté po dobu 30 minut.
kychkoliv pfisad.

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte troubu kazdych 5-10 cykli peceni.

12.3 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast kon-
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec kon- |

strukce rostovych drazek od po- 1 I S
9/; ‘

\

T

stranni stény a vyjméte ji.

T

poradi.
Patky vysuvnych kolejni¢ek mu-
si sméfovat dopredu.

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte 7\\4
stejnym postupem v opacném %H’; ﬁ % g ™~
@1

12.4 Pokyny k pouziti: Katalytické ¢isténi

Uvnitf trouby jsou katalytické panely. Katalytické panely absorbuji tuk béhem katalyzy.
Skvrny nebo zména zbarveni katalytické vrstvy nema na cisténi vliv.
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Vycisténi trouby pomoci katalytického cisténi

Pred katalytickym ¢isténim vyjméte z trouby veskeré prisluSenstvi.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Zvolte Nabidka — / Gigténi m’
a tiikrat stisknste OK.

Po dokongéeni ¢isténi zazni zvu-
kovy signal. Trouba se vypne.

Jakmile trouba vychladne,
vycistéte jeji vnitfek pomoci
vihkého mékkého hadfiku.

Trvani: 1 h.Katalyticky smalt je samocistici, neCistéte jej hadfikem.

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka trouby se skladaji ze tfi sklenénych panell. Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely Ize
za UcCelem ¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek".

A POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1 Dvirka trouby zcela oteviete a pod-
rzte oba dverni zavésy.
Krok 2 Zvednéte zapadky a tahnéte za né,

dokud necvaknou.
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Krok 3

Napdl pfiviete dvifka trouby do prvni
polohy otevfeni. Pak dvifka nadzdvih-
néte a vytahnéte z jejich umisténi.

Krok 4

Dvitka polozte na mékkou latku na
rovné podlozce.

Krok 5

Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a za-
tlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 6

Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

Krok 7

Uchopte sklenéné panely dvifek za
horni okraj a opatrné je postupné vy-
tahnéte ven. Za¢néte hornim pan-
elem. Ujistéte se, ze sklo zcela sklou-
zne z drzaka.

Krok 8

Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osu-

Ste. Sklenéné panely nemyjte v mycce nadobi.

Krok 9

Po vycisténi sklenéné panely a dvifka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslysite pfi zavirani zapadek cvaknuti.
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Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a
B) nasadili zpét ve spravném poradi. Zkontro-
lujte symbol / potisk na strané sklenéného
panelu. Kazdy panel vypada odli§né, aby se
usnadnila jejich demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.
Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény
panel nainstalovali spravné do jeho umisténi.

12.6 Jak vymeénit: Osvétleni

/N VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mUze byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky, aby na jejim povrchu nedoSlo k pfipaleni
mastnoty.

Pfed vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpoijte troubu od elektrické Na dno vnitfku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otoCte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou Zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.
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13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pfipadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obratte na autorizované servisni

stredisko.

Trouba se nezapne nebo se neohriva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Troubu nelze zapnout ani pouzivat.

Trouba je spravné zapojena do elektrické sité.

Trouba nehfeje.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Trouba nehfeje.

Neni spalena pojistka.

Trouba nehfeje.

Zamek je vypnuty.

Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch — je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastréka Pecici sonda je zcela zasunuta do za-
suvky.

Tésnéni dvifek je poSkozené.

Troubu nepouzivejte. Obratte se na autorizo-
vané servisni stfedisko.

Chybové kédy

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

Chyba C2

Vytahli jste zastréku Pecici sonda ze zasuvky.

00:00

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.
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Chybové kody

Pokud se na displeji zobrazuje chybovy kod, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu
vypnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kod zobrazi znovu, kontak-

tujte autorizované servisni stfedisko.

Cisténi

Problém

Zkontrolujte, zda...

Z vlisu vnittku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnittku trouby je pfili§ mnoho vody.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyfesit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovem Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotfebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové cislo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Jméno dodavatele Electrolux
EOD6C77WV 949499560
Oznageni modelu EOD6C77WX 949499558
EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
Index energetické ucinnosti 81.2
TFida energetické ucinnosti A+
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Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvencni 0.93 kWh/cyklus
ohrev
Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuce- 0.69 kWh/cyklus

ného vétraku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba

EOD6C77WV 33.1kg

EOD6C77WX 33.1 kg
Hmotnost

EOD6C77WZ 33.2 kg

LOD6C77WZ 32.4 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trou-
by a grily - Metody méreni vykonu.

14.2 Uspora energie

Tento spotiebic je vybaven funkcemi, které vam pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebiCe pfi jeho provozu zaviena. BE€hem peceni neotvirejte
dvifka spotfebice pfilis ¢asto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinnéjsi Usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim nepredehfivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje zbytkové
teplo. Toto teplo muZete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

125/548



STRUKTURA NABIDKY

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte teplotu spotfebi¢e na minimum 3-10 minut pred
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu uvnitf spotfebice.
Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkove teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skutecné potrebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

15. STRUKTURA NABIDKY

15.1 Nabidka

N —
— - zvolte pro zadani Nabidka.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
( e Mo
S (o) o)
<
=& oK 01-014 oK
Zvolte Nabidka, | Potvrdte nasta- | Zvolte nastave- Potvrdte nasta- | Upravte hodnotu
Nastaveni. veni. ni. veni. a stisknéte OK.
Nastaveni
o1 Denni ¢as Zmenit 02 Displej jas 1-5
03 Toény tlacitek 1 — Pipnuti 04 Hlasitost zv. signali- 1-4
2 — Cvaknuti zace
3 - Zvuk vy-
pnuty
05 Pecici sonda Krok 1-Alarm a 06 Casovad Zap/Vyp
vypnuti
2 — Alarm
o7 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahrati Zap/Vyp
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Nastaveni
09 WiFi Zap/Vyp 010 | Automaticky chod Zap/Vyp
na dalku
O11 | Zapomenout sit’ Ano/Ne 012 | Rezim demo Aktivacni kéd:
2468
013 | Verze software Kontrola 014 | ZruSit vSechna na- Ano/Ne
staveni

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A
Recyklujte materialy oznagené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfislugnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebic¢e oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suurepérased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.electrolux.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop

Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja térkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
rakendus My Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GET IT ON
« App Store }/’ Google Play

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.

SISUKORD
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My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A\ OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My Electrolux Kitchen .
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- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

- See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikus6ogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kdégimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldust6id Ghendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS: Elektril6ogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.
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Tarvikute voi ahjunbude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

A HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.

Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage td6kindaid ja kinnisi
jalanousid.

Arge tdmmake seadet kiepidemest.

Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja médbliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas seadme uks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise jahutusstisteemiga. See tuleb ihendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 590 (600) mm
minimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa korgus 576 mm
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Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 569 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 548 mm
Sligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm

pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrilihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvdrgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele lahedal voi seadme all
olevas nisis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I8puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. VVotke alati kinni pistikust.

+ Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitseliliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvdrguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.
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Kaabilitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks v6i asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andmesildil naidatud koguvoimsusele. Vt ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid (sinine
ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

+ Olge seadme tdotamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum &hk vdib vabaneda.

+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga vaib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega margunud esemeid seadmesse, selle
|ahedusse ega peale.
+ Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

/\  HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:
— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pohjale.
— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pdhjale.
— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.
— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.
— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.
* Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.
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» Mahlasemate kookide puhul kasutage stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
todtamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral vdib kinnise médblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mdéblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli véi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja Ghendage toitepistik pistikupesast lahti.
* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!
» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, klitrimisSsvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.
+ Arge puhastage kataliiitilist emaili pesuainega.

2.5 Sisevalgustus

A HOIATUS!
Elektril66gi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutidavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on moeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
mdeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.
» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.6 Hooldus

+ Seadme parandamiseks v&tke (ihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

A HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase korvaldamise kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake é&ra.
+ Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse I0ksu jaamist.
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PAIGALDAMINE

3. PAIGALDAMINE

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

3.1 Sisseehitamine
A tube. /electrol
@D YouTuhe omyomnecomewcsio

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)
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TOOTE KIRJELDUS

3.2 Seadme kinnitamine ko6gimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

L3
@
Zm
Eé HH&

Juhtpaneel

H Kupsetusreziimide nupp
Ekraan

B Juhtnupp

H Kuumutuselement

[ Toidutermomeetri pesa
Lamp

B Ventilaator

B Veestivend

il Riiulitugi, eemaldatav
tE Riiuli asendid
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KUIDAS SEADE SISSE JA VALJA LULITADA

4.2 Lisatarvikud

* Traatrest

Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

+ Kiipsetusplaat

Kookide ja kipsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva kogumiseks.

* Toidusensor

Toidu kiipsemisastme mddtmiseks.

» Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

5. KUIDAS SEADE SISSE JA VALJA LULITADA

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp tuleb valja.

5.2 Juhtpaneel

Juhtpaneeli sensorviljad Vajutage Poora:: nup-
O 's oS Vol OK
e \
Sise- (
. Kiirkuu- Toiduter- Kinnitage
Taimer val-
mutus momeeter seaded
gustus

Valige kiipsetusreziim, et ahi sisse lulitada.

Keerake kiipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et ahi vélja lilitada.

. ,))

2:34

Kui kiipsetusreziimide nupp on véljas-asendis,
laheb ekraan ootereziimi.

[vR)
ax
uJ

Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
temperatuuri, kellaaega ja teisi saadaolevaid
funktsioone.
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ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

@FlE:I:j‘E!?EEBrj:»DEMO
A

Taimeri in- N
dikaatorid: D GJ @

STOP

Kaugjuhtimine indikaator — ahju saab

Wi-Fi indikaator - vilgub, kui ahju saab Uhendada
kaugjuhtida.

WiFi-ga.

(VD)

=
Wi-Fi Uhendus on sisse lulitatud. Kaugjuhtimine on sisse lulitatud.

Edenemisriba — temperatuuri voi aja jaoks. Kui ahi
saavutab seatud temperatuuri, on riba taielikult pu-
nane.

Aurukiipsetuse indikaator

Toidusensor indikaator

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi ahi ja seadke aeg:

O
— < p—— o
5 | & | S O
_ — 0:00
Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu
oK.
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ENNE ESIMEST KASUTAMIST

6.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
samm
2. , : ioonile: I—
Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: |=.
samm Laske ahjul 1 h té6tada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
samm

Laske ahjul 15 min té6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

6.3 Juhtmevaba iihendus =

Seadme Uhendamiseks vajate jargmist:
* Interneti-Uthendusega WiFi-vorku.

*  WiFi-vorku Ghendatud mobiilseadet.

1. sam Laadige alla mobiilirakendus My Electrolux Kitchen ja jargige edasiste sammude juhi-

m seid.

rzr;sam Pddrake nuppu, et valida: f

Sagedus 2,4 GHz WLAN 5GHz WLAN indikaator
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz

5470-5725 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maksimaalne vdimsus EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

WiFi-moodul NIU5-50

Bluetoothi sagedus 2400-2483,5 MHz

Protokoll LE: DSSS

Maksimaalne véimsus EIRP <4 dBm (2,5 mW)
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Direktiivi 2014/53/EL satetega hdlmatud riigid: Belgia, Bulgaaria, TSehhi Vabariik, Taani,
Saksamaa, Eesti, lirimaa, Kreeka, Hispaania, Prantsusmaa, Horvaatia, Itaalia, Kiipros, Lati,
Leedu, Luksemburg, Ungari, Malta, Holland, P&hja-lirimaa, Austria, Poola, Portugal, Rumeenia,
Sloveenia, Slovakkia, Soome, Rootsi, Norra, Island, Liechtenstein, Sveits, Tiirgi.

6.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente, mis pohinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvaral.
Electrolux tanab avatud tarkvara ja robootikakogukondi panuse eest arendusprojekti.

Juurdepaéasu saamiseks selliste tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide lahtekoodile,
mille litsentsitingimused nduavad avaldamist, ning nende taieliku autoridiguse teabe ja kohaldata-
vate litsentsitingimustega tutvumiseks minge aadressil http://electrolux.opensoftwarereposito-
ry.com (kaust NIU5).

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

& HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm

2 ?
& C
Seadke temperatuur.

. . . Vajutage nuppu
Valige klpsetusreziim. oK

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Aurukiipsetus

(' ('

& °C

Seadke tem-

Seadk peratuur.
Kallake ahjuddnsuse siivendisse kraa- eadke auru- | vajutage nup-
kuumutuse

nivett. : pu
funktsioon. oK

Niiskuse tekitami-
seks eelkuumutage
thja ahju 10 minu-

tit.
Pange toit ahju.

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel

kuum, ei tohi ahjuddnsuse suvendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm 2. samm 3. samm
Keerake kipsetusreziimide Avage ettevaatlikult uks. Eral- Veenduge, et ahi on Ehtu-
e . . i nud. Eemaldage ahjuddnsu-
nupp valjas-asendisse, et ahi duv aur voib pdhjustada naha- - L2 e
P X se suUvendist sinna jaanud
vélja lllitada. poletust. .
vesi.
7.2 Kiipsetusreziimid
Tavalised kiipsetusreziimid
Kiipsetusreziim Kasutamine
Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
@ ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
P66rdéhk mine kuumutus.

—_— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

Ulemine + alumine
kuumutus
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kiipsetusreziim

Kasutamine

Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige varvi ja krébeda kooriku saa-
vutamiseks. Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgivil-
jade sailitamiseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pohja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

A aad

*

Killmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartulivilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Al

Niiske kiipsetus

Funktsioon kipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Méarkused: Niiske kupsetus

poordohuga po6rdshuga.

vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.

Grill
vov Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.
Y Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

Turbogrill

_’,_3\ Menlisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
— ded.

Menui

7.3 Markused: Niiske kiipsetus poérdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,NOuanded ja népunaited®, Niiske klipsetus
poordohuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest
Energiasaast.

7.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammend(us oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Moningate roogade puhul voite valmistami- | Toidu kiipsetamiskraad:
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

» Toidusensor » Vahekips
*  Keskmine
« Taisklps

Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

N

\ \ \ i
( x x U
E ¢ P1 - P45 oK

Sisenege menuusse. Valige Juhendatud Valige toit. Vajutage Sisestage toit ahju.
kiipsetamine. Vajuta- nuppu oK. Kinnitage satted.
ge OK

7.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Toidusensor saadaval. Pange Toidusensor toidu kdige paksemasse koh-
ta.
Kui toit saavutab seatud Toidusensor temperatuuri, lilitub ahi valja.

El >

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

Enne kipsetamist eelkuumutage ahju.

=]

|E| Riiuli tasand.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Veiseliha &
P1 Ros_t_buf, va- ~ 40 min
hekips
P2 | Rostbif, pool | |7 8k0:4 | #?E]2 kiipsetusplaat _ :
Kiips -5cmpak- | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. ~ 50 min
sused tikid | sjsestage see ahju.
P3 R_c_)stbuf, tais- ~ 60 min
kiips
P4 i}_t_eik, pool- t18k0 d_' 520 9 | 2?4 3; toidu rostimine traatrestil ~ 15 min
ups u Il ’ c;m Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
paksuse Sisestage see ahju.
viilud
PS Veif:_'_ifhfh 1.5-2kg /'? E] 2; toidu rostimine traatrestil ~ 120 min
::tsudl\lleis:l?- Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
; Li likku. Si hju.
ha (ribilina, si- isage vedelikku. Sisestage see ahju
setlikk, labi-
kasvanud)
P6 Rostbiif, va-
hekiips (aeg- ~ 75 min
lane kipseta-
mine)
/‘? E| 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, pool- 1 ; 1,5 kg|§(4 Kasutage oma lemmikvirtse vdi lihtsalt
kiips (aeglane ;usggqtup:ic; soola ja vérsket jahvatatud pipart. Praa- ~ 85 min
kiipsetamine) dige liha paar mlnutlt kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P8 Rostbiif, tais-
kiips (aeglane ~ 130 min
kiipsetamine)
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P9 Filee, vahe-
kiips LTC* .
(aeglane kup- 75 min
setamine)
0,5-1,5kg; /'? E] 2; kiipsetusplaat
P10 | Filee, pool- 5_6c¢cm Kasut:_:\ge“oma Igmmikvi]rtse_vc")i lihtsalt
kiips (aeglane paksused soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- ~ 90 min
kiipsetamine) tiikid dige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P11 | Filee, tais-
kiips (aeglane ~ 120 min
kiipsetamine)
Vasikaliha @
P12 Eél_sl:itudtvz;)si- 2'8 ~ 1,5kkg; /‘? E 2; toidu rostimine traatrestil ~ 80 min
t"akll< a (nt aba- rijn:_pkgdsu- Kasutage oma lemmikviirtse. Lisage ve-
tikk) sed tuki delikku. Rostpraad, kaetud.
Sealiha @ @
P13 Easltit[‘_d sbea- 1.5-2kg | [ 2; toidu réstimine traatrestil ~ 120 min
‘ael vol aba- Pddrake liha poole kipsetusaja méddu-
tiikk des
P14 | Rebitud seali- 1,5-2kg /? E| 2: kiipsetusplaat ~ 215 min
tha_d(aeglla_nti Kasutage oma lemmikvirtse. Péérake li-
olduvaimista- ha poole kipsetusaja méddudes, et saa-
mine) vutada Uhtlane pruunistumine.
P15 S_t_eljaktiikk, 1 _61’5 kg;k5 /‘? E] 2; toidu rostimine traatrestil ~ 55 min
varske — o cm pak- Kasutage oma lemmikvdrtse.
sused viilud
P16 | Searibid 2 - 3 kg; ka- E| 3: ahjupann 90 min
s“_t;gze t°3°' Lisage vedelikku, et katta néu p&hi. Poo-
reid, 2 - rake liha poole kipsetusaja méédudes.
cm paksu-
seid searibi-
sid
Lammas @
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Kestus

P17 | Tallekoot, luu-

dega

1,5-2kg; 7
-9 cm pak-
sused tukid

/? E 2; toidu rostimine kiipsetusplaa-
dil

Lisage vedelikku. P&drake liha poole
kUpsetusaja méddudes.

~ 130 min

Linnuliha &

P18 | Kana, terve

1-1,5kg;
varske

/? E 2; &J 200 ml; vormiroog kiipse-
tusplaadil

Kasutage oma lemmikvdirtse. P66rake
kana poole kipsetusaja méddudes, et
saavutada Uhtlane pruunistumine.

~ 60 min

P19 | Pool kana

0,5-0,8 kg

/? E| 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.

~ 40 min

P20 | Kanarind

180 - 200 g
tikid

/'? E E] 2; vormiroog traatrestil

Kasutage oma lemmikvirtse. Praadige li-
ha paar minutit kuumal pannil.

~ 25 min

P21 Kanakoivad,
varsked

/‘? E‘ 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kip-
setage neid kauem.

~ 30 min

P22 | Part, terve

2-3kg

/P E 2; toidu rostimine traatrestil
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
réstimispannile. Pé6rake parti poole kiip-
setusaja moddudes.

~ 100 min

P23 | Hani, terve

4-5kg

/? E| 2; sligav pann

Kasutage oma lemmikvdrtse. Pange liha
sugavale kipsetusplaadile. Poérake ha-
ne poole kupsetusaja méddudes.

~ 110 min

B

Muu

P24 | Pikkpoiss

1 kg

/'? E| 2; traatrest

Kasutage oma lemmikvdrtse.

~ 60 min

Fish &

147/548



IGAPAEVANE KASUTAMINE

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P25 Te_r\{e kala, 0,5-1kg /? |E| 2: kiipsetusplaat ~ 30 min
grillitud kala kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lem-
mikvirtse ja -Urte.
P26 | Kalafilee B E E 3; vormiroog traatrestil 20 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Magusad kiipsetised/magustoidud % 2
P27 | Juustukook - B2, 28 cm lantikéiv metallvorm 90 min
traatrestil
P28 | Ounakook - (= 2. ) 100 - 150 m; kiipsetusplaat 60 min
P29 | Ounakook B = 2; koogivorm traatrestil 40 min
P30 | Ounapirukas - B2 s 100150 mi: & 22 cmkoo- | 80 Min
givorm traatrestil
P31 | Sokolaadi- 2kg = 3 ani 30 min
koogikesed 3; ahjupann
P32 | Sokolaadi- - (= 2; ) 100 - 150 ml; muffinialus traa- | 30 Min
muffinid trestil
P33 | Patsikook B E] 2; leivapann traatrestil 50 min
Kébgiviljatoidud/lisandid & 25 7
P34 Kﬁpsgtatud 1kg |E| 2: kiipsetusplaat 50 min
kartulid Pange terved koorimata kartulid kiipse-
tusplaadile.
P35 | Viilud kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 35 min

kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake
kartulid tikkideks.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P36 G_ri!:!t“d k66- 1-15kg = 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 30 min
giviljasegu kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikviirtse. Ldigake
kodgiviljad tikkideks.
P37 | Kroketid, kiil- 0,5 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
mutatud ’
P38 | Kartulipallike- 0,75 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
sed, kiilmuta- ’
tud
Grataanid, leib ja pitsa & & &2
P39 !_ihalkéi_:'»givil_- 1-1,5kg E] 2; vormiroog traatrestil 45 min
ja lasanje kui-
vade nuudli-
plaatidega
P40 Kartu:jigkratéiéin 1-1,5kg E] 1: vormiroog traatrestil 50 min
(.toore artu- Pddrake toitu poole kupsetusaja méddu-
lid) des.
P41 \!ﬁrskke pitsa, _ E E| 2; &J 100 ml; kiipsetuspaberiga 15 min
ohuke vooderdatud kipsetusplaat
P42 Vél';Ske pitsa, _ E E 2; kiipsetusplaat vooderdatud 25 min
paks kipsetuspaberiga
P43 | Quiche B E| 2; kipsetusvorm traatrestil 45 min
P44 B_a%u:tttfl . 0.8 kg E E 3; &J 150 ml; kiipsetuspaberiga 30 min
Clabattalsal vooderdatud kiipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem ae-
ga.
P45 Téli(it_frf’:;i_?/ Tke E E 2; &J 150 ml; kiipsetuspaberiga 45 min
ru ! eib/tais- vooderdatud likliipsetusplaat/ traatrest
teraline must
leib leivapan-
nil
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8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q

Minutilugeja. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal.

STOP

Klpsetusaeg. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal ja kiipsetusreziim
|0petab t606.

@

Viivitusaeg. Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasiliikkamiseks.

0

Uptimer. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mojuta ahju
tood.
Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Menlil, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm

2. samm 3. samm

Q)

Kellaajq muu.tm|se.l.<s sisenege menuulsse Seadke kell.
ja valige Satted, Kellaaeg.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

Vajutage: @

2. samm 3. samm

Naidikul ku- G b
vatakse: Q ) K
0:00

Q

SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.
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KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N - N
( \ W\ -n=- Naidikul kuva- ( \ W -N-
@ takse: @
0:00
. . STOP
Valige kiipsetus- | - ajutage kordu- Seadke kiipse-
reziim ja seadke i O tusaeg Vajutage: OK,
temperatuur. valt: \-/. )
@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.
Kuidas seadistada: Viivitusaeg
1. sam 2. samm 3. samm 4. samm 5.samm | 6. samm
m
Ekraanil -
Naidikul
e kuva- ‘ N \ N
( takse: ( kuvat?k- ( \
se:
kella- o
aeg -
Seadke | vgiutage ) STOPP ,
kipse- | korduvatr | SR | Se2dke | vajutage: Seadke | Vajuta-
tusre- ) age OK. I6ppaeg. | ge: OK
Ziim. : 9
@ Taimer alustab kindlal algusajal péérdloendust.

9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv sélk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Kérged servad aitavad &ra hoida ahjundude restilt mahalibisemist.
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Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Stigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

9.2 Toidusensor

Toidusensor— moddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C ”?

Ahju temperatuur. Toidu sisetemperatuur.
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Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema

— mitte kasutada vedelate

— kiipsetamise ajal peab see olema

toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke klpsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

m

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

sees.

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi-
dusensor oleks vahemalt 3/4 ulatuses toidu

Sisestage.Toidusensor ots téapselt vormiroa kes-
kossa. Toidusensor peaks ipsemise ajal plisima
Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-
kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-

ndu pdhja.

&
Tihdees e

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
5.sam | #)_ . .iutage, et seada sensori sisetemperatuur.
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6. sam OK - vajutage kinnitamiseks.

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

A

HOIATUS!

Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle vélja votate ja toidu seest eemaldate.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Lukk

See funktsioon hoiab ara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lilitage see sisse, kui seade tootab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lllitada, juhtpaneel on lukustatud.

N

¥

oK

QDOK — funktsiooni sisse lUlita-
miseks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

O OK _ funktsiooni vélia lilita-
miseks vajutage ja hoidke.

@ 3x EI — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mdne aja parast valja, kui kiipsetusreziim to6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.

(°c)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjaliilitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Viivitusaeg.
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10.3 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lilitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad

jahedana. Kui lulitate seadme valja, siis jatkab jahutusventilaator td6tamist kuni seadme

mahajahtumiseni.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = (EI-
\ uru
(°C) (min)

Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

16 tUkki pann

Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann

Pitsa, kilmutatud, | ahjurest 220 2 10-15

0,35 kg

Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasva- 170 2 25-35
pann

Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasva- 175 3 25-30
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid 200 3 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25

pohi

Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40-50

Poseeritud kala, kipsetusplaat voi rasva- 180 3 20-25

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg | klpsetusplaat voi rasva- 180 3 25-35
pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)
PosSeeritud liha, kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 35-45
0,25 kg pann
Saslekk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 25-30
pann
Kulpsised, 16 tik- | kupsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
ki pann
Makroonid, 24 kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tlkki kipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40
pann
Soolased kondii- kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-30
tritooted, 20 tlkki pann
Muretaignakupsi- kiipsetusplaat voi rasva- 150 2 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 20-30
tukki pann
Kodgiviljad, po- kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kiipsetusplaat voi rasva- 180 4 25-30
sed kdogiviljad, pann
0,7 kg

11.2 Niiske kiipsetus poordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.
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 ~

Pitsapann

Kiipsetusnéu

Portsjoninéu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimbdduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm 1abimbdduga

11.3 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

¥ = K O @
L | B =
(°C) (min)
Vaike- Ulemine + Klpsetus- | 3 170 20-30 -
sed koo- | alumine plaat
gid, 20 kuumutus
tk plaa-
dil
Vaike- P66rdohk Kipsetus- | 3 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil
Vaike- P66rdohk Kipsetus- | 2ja4 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil
Ouna- Ulemine + | Traatrest | 2 180 70 - 90 -
kook, 2 alumine
vormis kuumutus
@20 cm
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¥ B = |k O @®
\ i uru
(°C) (min)

Ouna- P&6rdohk Traatrest 2 160 70-90 -
kook, 2
vormis
@20 cm
Tordips- | Ulemine + Traatrest 2 170 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 alumine ahju 10 minutit.
cm koo- kuumutus
givormis
Tordipd- | P&6rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
Tordipd- | P&6rdohk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
Liiva- P66rdohk Klpsetus- | 3 140 - 20-40 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- P&6rdohk Klpsetus- | 2ja4 140 - 25-45 -
kiipsi- plaat 150
sed
Liiva- Ulemine + Kiipsetus- | 3 140 - 25-45 -
kUpsi- alumine plaat 150
sed kuumutus
Rost- Grill Traatrest 4 max 2-3 minu- | Eelsoojendage
leib/-sai, tit Ghelt ahju 3 minutit.
4-6 tk poolt; 2-3

minutit

teiselt

poolt
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¥ B = k| EH | O O

(°C) (min)
Veiseli- Grill Ahjurest 4 max 20-30 Pange ahjurest
habur- ja rasva- neljandale ahjuta-
ger, 6 tk, pann sandile ja rasva-
0,6 kg pann kolmandale

tasandile. Keera-
ke toitu poole kip-
setusaja moéddu-
misel.
Eelsoojendage
ahju 3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

12.1 Markused puhastamise kohta

Puhastage seadme esikilge mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pe-
< suvahendiga. Kontrollige ja puhastage ahju6dnsuse raami imber olevat tihen-
dit.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Puhastusva- "
hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit. Arge ka-
sutage seda katallutilisel pinnal.
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
=Y kaasa tuua sittimise.
| I Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Konden-
= geerumise vahendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit toétada.
lgapdevane | A qq jstke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast

kasutamine | o5\ tamist seadme sisemus mikrokiudlapiga.
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Parast igat kasutuskorda puhastage kdik ahju tarvikud ja Iaskg neil kuivada. Ka-
e sutage mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-

W‘ kuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi

Lisatarvikud | (o5 ate esemetega.

12.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et eemaldada lubjasettejaagid parast aurukipsetust.

1. samm 2. samm 3. samm
Kallake 250 ml vett ahju poh- Laske 30 minuti jooksul adi- Puhastage ahjuédnsus sooja
jas olevasse siivendisse. Ka- kal lubjasettejaagid toatempe- | vee ja lahja pesuvahendiga.

sutage max 6%-list ilma lisan- ratuuril lahustada.
diteta aadikat.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 — 10 kupsetuststkli jarel.

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. sam Lilitage ahi vélja ja oodake, ku-
m ni see on jahtunud.

2. sam Tdmmake ahjuriiuli tugede esio-
m sa kulgseina kuljest lahti.

3.sam Tommake ahjuresti toe tagaosa |

m kilgseina kuljest lahti ja eemal- 1/—%/; ; r
dage. 0 _L ] =
(C] 2

T

Teleskoopsiinidel olevad kinni-
tustihtvtid peavad olema suuna-
tud ettepoole.

4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi 7\\4
m vastupidises jarjekorras. %H’; % b
<

12.4 Kuidas kasutada: Katalultiline puhastus

Ahjudonsuses asuvad katalliitilised paneelid. Katallilisipaneelid imavad katallitsi kaigus rasva.
Kataluutilise kihi laigud voi varvimuutused ei avalda moju puhastamisele.
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Ahju puhastamine kataliiiitilisel meetodil

Enne katalldtilist puhastamist eemaldage koik tarvikud.

1. samm

2. samm

3. samm

Valige Menii E/ Puhastami-
ne rrrr/ja vajutage kolm korda
nuppu OK,

Kui puhastamine 16peb, kostab
helisignaal. Ahi llitub valja.

Kui ahi on jahtunud, puhas-
tage sisemust niiske ja
pehme lapiga.

Kestus: 1 h.Kataluutiline email on isepuhastuv, arge puhastage seda lapiga.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatiikk "Ukse

eemaldamine ja paigaldamine".

/N\  ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

m mast uksehingest kinni.

1. sam Avage uks taielikult ja hoidke mdle-

m need lahti kldpsatavad.

2. sam Tostke ja tdommake sulguritest, kuni
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3.sam Sulgege ahjuuks poole peale esime-
m ses avatud asendis. Seejarel tostke ja
tdbmmake ust, et see oma kohalt ee-
maldada.
4. sam Asetage uks pehmele ja tasasele pin-
m nale.
5. sam Vajutage ukse Ulemises servas olevat
m ukseliistu (B) kummaltki kljelt sisse-
poole, et klamberkinnitus vabastada.
6. sam Eemaldamiseks tdommake ukseliistu
m ettepoole.
7. sam Hoidke kinni ukse klaaspaneelide ile-
m misest servast ja tommake need Uks-
haaval ettevaatlikult valja. Alustage
Ulemisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.
8. sam Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge
m peske klaaspaneele ndudepesumasinas.
9. sam Péarast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.
m

Kui uks on digesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kipsatust.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B)

pinnalt Gles stimbol vai kiri; iga klaaspaneel
on erinev, et teha lahtivétmine ja tagasipanek
kergemaks.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kl&ps.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on pai-
galdatud oma kohale digesti.

tagasi diges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli A

12.6 Kuidas asendada: lamp

& HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust.
ni ahi on jahtunud.

Pange ahju p&hjale riie.

Tagumine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
m

2. sam Puhastage klaaskate.

m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
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4. sam Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

& HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul poérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Ahi ei lilitu sisse voi ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada.

Ahi ei ole digesti elektrivérku thendatud.

Ahi ei kuumene.

Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.

Ahi ei kuumene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Ahi ei kuumene.

Lukk on valjas.

Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud.

Niiske klpsetus p66rddhuga — on sisse lUlita-
tud.

Lamp ei toota.

Lamp on Iabi pélenud.

Toidusensor ei to6ta.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.

Uksetihend on katki.

Arge kasutage ahju. Vétke ihendust volitatud
teeninduskeskusega.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

Err C2

Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.
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Veakoodid

0:00

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lUlitage kaitse vélja ja sisse, et ahi taaskaivi-
tada. Kui veakood ilmub uuesti, pé6rduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse suvendist valja.

Ahjuddnsuse sivendis on liiga palju vett.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimdija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux
EOD6C77WV 949499560
Mudeli tunnus EOD6C77WX 949499558
EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatbhususe klass A+
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Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.93 kWh/tsukkel
IvEpergiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re- 0.69 kWh/tsiikkel
Ziim

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju taip Integreeritud ahi

EOD6C77WV 33.1kg

EOD6C77WX 33.1kg

Mass
EOD6C77WZ 33.2 kg

LOD6C77WZ 32.4 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
jaB.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme tddtamise ajal on seadme uks korralikult kinni. Arge kiipsetamise ajal
seadme ust liiga tihti avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.
Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui véimalik, &rge eelkuumutage seadet enne kupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, pllidke need ahju panna véimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdéhuga kiipsetusreziime.

Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kipsetusaja
I6ppu seadme temperatuuri. Seadme sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.
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Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.
Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim véimalik temperatuur.

Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.
Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage klipsetamise ajaks valgusti vélja. Pange see pbélema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus poordohuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi voib

soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

15. MENUU STRUKTUUR

15.1 Meniii

o) - N
— — valige, et sisestada Menudu.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
(’ \ e e
Q (o) ON
<]
=& oK 01-014 oK
Valiae Meniiii Begule_erige_
a s?:a dee g U4 1 Kinnitage satted. Valige ste. Kinnitage sétted. | véartust ja vaju-
' tage nuppu OK.
Seaded
(o) Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Klops
3 - Heli val-
jas
05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sees/Viljas
stopp
2 - Alarm
o7 Sisevalgustus Sees/Valjas 08 Kiirkuumutus Sees/Valjas
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Seaded
09 Wi-Fi Sees/Valjas 010 | Automaatne kaug- Sees/Viljas
té6tamine
Oo11 Tlhista vork Jah/ei 012 | Demoreziim Aktiveerimis-
kood: 2468
013 | Tarkvaraversioon Kontrollida 014 | Taasta tehasesea- Jah/ei
ded

16. JAATMEKAITLUS

A
Suimboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p6érduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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2A2 ZKEOTOMAZTE

Euxapiatoupe 1Tou emmAéEaTe pia auakeur] Electrolux. ETAECaTe éva Tpoidv TTou XapakTnpileTal
aTTO ETTAYYEAPATIKN EPTTEIPIA KAl KAIVOTOMIO dEKAETIWY. EEUTTVO Kal KOPWO, €XEl OXeBIAATEI yIa
€0ag. ETal, 0TT0TE TO XPNOILOTIOIEITE, UTTOPEITE VO €i0TE AUXOI OTI Ba ETTITUYXAVETE OTTOUdAIA
atroTeAégpaTa KAe @opa.

KaAwaoopioate atnv Electrolux.

ETTioke@BeiTe TOV IGTOTOTTO YOG YIa Va:

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cUUBOUAEG yia Tnv eTTiAuan TTpoBANUdTwY,
TTANpoopieg €PPRIG Kal ETTIOKEUNG:

www.electrolux.com/support

KaraxwpiogeTe T0 TTpoidv gag, WAOTe VA EXETE KAAUTEPO TEPPIG:
www.registerelectrolux.com

Ayopagaete ageaoudp, avOAWaIPa Kal YVATIA avTAAAGKTIKA yIO TN GUOKEUN OAG:
www.electrolux.com/shop

MNa TePITTOTEPEG OUVTAYEG, CUUBOUAEG, eTiAuan TTPoBANPATWY, KAVTE AWn TNG
epappoyng My Electrolux Kitchen.

1) © @

£ Available on the A\, GETITON

« App Store }/’ Google Play

EZYNMHPETHZH NMEAATQN KAI ZEPBIZ

XpNOIYOTTOIEITE TTAVTA JOVO YVATIO AVTOAAGKTIKA.

Orav emkoivwveite Pe To Eouaiodotnuévo Kevipo ZEpRIg, BeRaiwBeite OT1 £xeTe SlaBETIpa Ta
akoAouBa aroixeia: Movtédo, PNC, ApiBuog aeipdg.

MTropeiTe va BPEiTe TIG TTANPOPOPIEG TTNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWV.

AN Mpogidotroinan / Mpoaoxn - MAnpoopieg yia TNV ac@aleia
® Ievikég TTANPOPOPIEG KAl TUPBOUAEG
MAnpo@opieg OXeTIKA We TO TTEPIBAANOV

YTTOKeITal ag aAAQYEG XWPIG TTPOEISTTOINDN.
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NMAHPO®OPIEZ I'|A THN AZOQAAEIA

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ

My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A TIAHPO®OPIEZ I'lA THN AZOQAAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBACTE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMEVES 00nYies. O
KGTGOKsuaoTr']g Oev €ival UTTEUBUVOG YIa TUXOV TpauuaTlopoUg
N Cnulsg TTOU €ival aTrOTa)\soucx Aaveaousvng syKaTaoTaong N
xpnons. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0ONYiES O€ Eva
QOQANEG PEPOG PE EUKOAN TTPOCROACN YIa EANOVTIKN avagpopa.

1.1 Ac@dAsia TTaIdiwV Kal EUTTAOWV ATOHWV

- H guokeun autr) ptropei va xpnaigotroinBei arro Taidia
NAIKIOG 8 ETWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKEG ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN PTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME ATQOAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidid
NAIKIAg MIKPOTEPNG TwV 8 ETWV KAl ATOMA E EKTEVEIG KAl
TTEPITTAOKEG AVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA ATTO
TN OGUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.
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NMAHPO®OPIEZ I'|A THN AZQAAEIA

- Ta Taidid TTPETTEI VA ETTOTTTEUOVTAI WAOTE VA dlaag@aAileTal OTI
Oev TTaiouV PE TN TUOKEUN KAl KIVNTEG OUOKEUEG YE TO My
Electrolux Kitchen .

- QuAdaoeTe OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
KAl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeur kal Ta TTpoagBAaiya pepn NG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnon. Kpardre ta maidid kai Ta
KaTolkidla {wa PakpId atrd T CUOKEUNR OTAV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV YUXETA.

- Edav n guokeun diabTel diatagn acealciag yia aidia, 6a
TTPETTEI VA EiVAl EVEPYOTTOINUEVN.

- Ta Taudid dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOHUO Kal TN
guVvTAPNON TTOU EKTEAEI O XPrOTNG OTN TUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 IevIKEG TTANPOYPOPIES VIO TNV ACPAAEIA

- AuTr n gugkeun TTPOOPIZETAI YOVO YIA PAYEIPIKA XPAON.

- H oguokeur) autr £xel oxedlaaTei HOVO yIa OIKIOKN XpHan g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

- H guokeun autr) ptTopei va xpnalgoTtroinBei og ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QyPOIKIEC KAl GAAa TTapOpoIa
KaTaAupaTa OTTou TETola XpHon Oev UTTEPPRAiVEl TA ETTITTEDQ
NG (HEONG) OIKIAKAG XPRONG.

- H egykaradoTaon auTthg TNG CUOKEUNG KAl N AVTIKATAOTACN TOU
KaAwOIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOPTITPEVO ATOWO.

- Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNV EVOWUATWHEVN dOUN.

- [Mpiv atrd otToIadnTToTE EPYATia OUVTHPNONG, ATTOCUVOEETE
TN OUOKEUN aTTd TNV TTPIdA.

- Eav 10 KaAwdio Tpopodoaiag xel UTTOaTE POBOPEC, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
KATOPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOGg
a1Td TO NAEKTPIKO pEUA.
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OAHI'IEZ I'lA THN AZOQAAEIA

MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwBeite 0TI N ouokeun givai
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TV aTtToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANEIOG.
MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kal Ta TTPoaBATIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MpETTEl va TTPOTEXETE WATE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

- XpNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA GOUPVOU OTAV APAIPEITE
BadeTte eCapTAUaTA 1) OKEUN.

- XPNOIYOTTOIEITE JOVO TOV algBnThpa @aynTou (aigdntrhpa
BepuoKpaaiag TTUPrVA) TTOU CUVICTATAI VI AUTHV Th
OUOKEUN.

Mo va aQaIpETETE TO TNPIYHMOTA OXOPWYV, TPARNAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYHOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa TolXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
OKOAOUBWVTAG TNV TTaPATTAVW dIadIKaaia PE TNV avTioTpo®n
asipa.

Mn XpnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIO TOV KABApIOUO TNG
OUOKEUNG.

Mn XpNOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA A AIXUNPES
METAAAIKEC EUATPEC YIa va KABapigeTe TN yuaAivn TTOpPTA,
KaBOTI PTTOPEi va XapAagouv TNV ETTIPAVEIQ KAl QUTO UTTOPEI
Va TTPOKAAETEI Bpauan Tou YUOAIOU.

2. OAHI'EZ T'IA THN AZ®AAEIA

2.1 EykardoTaon

/I NPOEIAOMOIHZH!
H eykaTAOoTAON QUTAG TNG GUOKEUNG TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO OTTO KATAAANAQ
KOTOPTIGUEVO ATOWO.

*  AQaipéaTe OAa Ta UNIKA TNG TUTKEUATIAG.
Edv n guokeun €xel utroaTei {nuId, Pnv TTPOREITE g€ eyKaTAOTAON N XPAON TNG.
*  AKoAouBgiTe TIG 0OnYieg £YKATAOTATNG TTOU TTAPEXOVTAI E TN TUTKEUN.

MavTa va TTPOTEXETE OTAV UETAKIVEITE TN GUCKEUR KaBwg gival Bapid. Na xpnaiyoTroigite
TavTa yavTtia ag@aAgiag Kal KAEIOTA TTatrouTala.

Mnv TpaBate TN guokeun atd Tn Aapn.

173/548



OAHI'IEZ I'A THN AZ®QAAEIA

*  TomroBeTOTE TN GUOKEUR 0 KATAAANAO KaI 0OQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITHTEIG
£YKATAOTAONG.

»  Tnpeite TNV €EAAXIOTN OTTOOTACN ATTO AAAEG TUOKEUEG KOl IOVADEG.

* [lpiv TOTTOBETAOETE TN CUOKEUNR, EAEYETE Qv N TTOPTA TNG CUTKEUNG QVOIYEl XWPIG TTEPIOPITHO.

* H guokeun gival eE0TTAIOUEVN PE NAEKTPIKO aUOTNUa WUENg. MpéTTel va Aeiroupyei pe TNV
NAEKTPIKN TTAPOXN.

EAdGxi0TO Uwog vrouAatiou (EAGxIoTo UWog viou- 590 (600) mm
AatTioU KATw OTTd TOV TTAYKO)

[MAdToG vrouAatriou 560 mm
Bd6og vrouAatriou 550 (550) mm
YWog PTTpoaTIivoU PéPOUG TNG CUTKEURG 594 mm
Ywog Tmiow PEPOUG TNG GUOKEUNG 576 mm
MMAGTOG PTTPOATIVOU PEPOUG TNG GUTKEUNG 595 mm
MAaTOG TTioW PEPOUG TNG TUTKEUNG 559 mm
Bdabog Tng guakeung 569 mm
Bd6Bog evToixigpoU TNG CUGKEUNG 548 mm
Bd6Bog pe avoixt) mopta 1022 mm
EAaxioTo péyebog avoiypatog e¢agpigpou. Avolypa 560x20 mm
aT0 KATW PEPOG TNG TTITW TTAEUPAG

Mnkog kaAwdiou NAekTPIKAG Tpoodoaiag. To ka- 1500 mm
Awdio gival ToTToBeTNpéVo aTn BeCId ywvia aTnv TTi-

ow TTAeupa

Bideg ToTroBETNANG 4x25 mm

2.2 HAeKTpIKR OUVOEON

/\  MPOEIAONOIHZH!
Kivduvog Trupkayidg Kal NAEKTPOTTANEIaG.

*  OAeg o1 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO TTPAYHATOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO NAEKTPOAOYO.

* H ouokeun TpETTel va gival yEIwpEVN.

*  Beaiwbeite OTI OI TTAPAPETPOI ATNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XAPOKTNPIGTIKWY €ival GUUBATEG UE TIG
OVOUOOTIKEG TIUEG NAEKTPIKOU PEUNATOG TNG TTAPOXNG PEUHATOG.

*  XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA TWATA EYKATEATNUEVN TTPICA E TTPOTTATIO KOTA TNG NAEKTPOTTANEIOG.

* Mn xpnaipoTroigite TTOAUTTPICO Kal UTTOAOVTELEG.
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OAHI'IEZ I'lA THN AZOQAAEIA

* Tpogéxete va pnv TPokANBei ¢npid aTo @Ig Tpo@odoaiag Kal To KaAwdIo TpoPodoaiag. 2
TIEPITITWAON TTOU TTPETTEI VO AVTIKATAGTABEI TO KOAWDIO TPOPOdOTiag TNG CUCKEUNG, N
QVTIKOTAOTOON TIPETTEN Va Yivel atro To E€ouaiodoTnuévo Kévipo ZEpBIg pag.

e Mnv emTpETTETE OE KOAWDIA TPOPODOTIAG VO BPiTgKovTal KOVTA 1 va £PXOVTal O€ ETTAPN KE TNV
TTOPTA TNG GUOKEUNG ) E TNV ECOXI KATW ATTO TN GUOKEUN, 181aiTEPa OTaV BPITKETAI OE
Aeitoupyia ) n TépTa gival CeaTn).

* H mpoatagia ammo nAekTpoTTANEia Twv UTTO TAON A HOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV €ival dUVATH N AQaipean TNG Xwpig EpyaAcia.

*  2ZuvOEDTE TO QIG TPOPODOCIaG ATV TTPICa POVOV aPoU £xel OAOKANPWOEI N ykaraaTaan.
Metd TnVv eykatdoTaon, BeBaiwbeite OTI ival duvartr n TPOTRaACN aTO PIG TPOPODOTIaAG.

* Eav n mpica gival xaAapr), gn GUVOEETE TO QIG TPOPODOTIAG.

*  Mnv TpaBare To KaAWDIO TPOPODOTIaG YIO VA ATTOTUVOETETE T GUOKEUN. TPafdTe TTavTa TO
@IG TPOPODOTiAG.

*  XpPNOIYOTIOIEITE HOVO CWATEG POVWTIKEG DIOTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIES (BIOWTEG
QTQAAEIEG APAIPOUMEVEG ATTO TNV UTTOOOXN), OIAKOTITEG DIAPUYAG PEULATOG KAl PEAE.

e ZTNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG OUCKEUNG TTPETTEI VO TIPORAETTETAI HOVWTIKN dIATagn TTou va
EMTPETTEI TNV ATTOTUVOEDN TNG TUTKEUNG atTd To SiKTUO PEUPATOG atrd 0AoUg Toug TTOAoUG. H
HovWwTIKR OIATOEN TTPETTEI VO £XEI EAAXIOTN OTTOCTACN 3 MM PETAEU TWV ETTAPWV.

* AuTr n ouoKeun TTAPEXETAI IE PIG KOl KOAWSIO TPO®od0aiag.

KatdaAAnAoi TU1TOoI KOAWSiou yia eykaTdoTacn i avTikardoTaon yia Tnv Eupwrrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 10 TPAPa Tou KaAwdiou avaTpEETe aTN GUVOAIKN 1I0XU TG TTIvakidag. MTropeite etriong va
QAVATPEEETE ATOV TTIVOKA:

ZuvoAikn 10X0g (W) TuApa kKaAwdiou (mm?)
péyioTo 1380 3x0.75

péyiaoTo 2300 3x1

péyiaTo 3680 3x1.5

To kaAwdlio yeiwang (TTPAadIvo / KiTpIvo KaAwdIo) TTPETTEN va gival KaTd 2 cm PakpUTEPO ATTO TO
KoAwdI0 @aang Kal To 0UBETEPO KAAWDIO (UTTAE KOl KOQE KAAWDIA).

2.3 XpAaon

/N\  NPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTtiopou, yKAUPATWY Kal NAEKTPOTTANEIOG 1 €kpnéng.

* Mnv aAAACeTe TIG TTPOBIAYPAPEG AUTAG TNG TUOKEUNG.

+  ®povrioTe Ta avoiypata agpIgpoU va gival EAeUBepa aTTo EPTTOdIA.

*  Mnv a@rveTe TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN KATA TN AgiToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINTTE TN CUCKEUN WETA OTTO KABE Xpnan.

+ TpogéxeTe OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG WE TN GUOKEUNR O€ AgiToupyia. MTropei va
atreAeuBepwOEi ETTOG AEPAG.

175/548



OAHI'IEZ I'A THN AZ®QAAEIA

*  MnvV AEITOUPYEITE TN TUTKEUN PE BPEYUEVA XEPIA R OTAV €ival OE ETTAQPN PE VEPO.

* Mnv aokeite TTiEGN aTNV AVOIXT TTOPTA.

*  Mn XPNOIYOTTIOIEITE TN GUOKEUN WG ETTIPAVEIQ EPYATIAG I WG ETTIPAVEIQ ATTOBNKEUTNG
OVTIKEIUEVWV.

* AvoiTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG TTPOTEKTIKA. H Xpran ouaTaTikwy Ye aAKOOAN PTTOpEi va
ONUIoUPYATEl Eva PEiyUa OAKOOANG PE agpal.

*  Mnv agnvete aTTiBeg | YUUVEG @AOYEG va EpBouV TE TTAPN PE T CUCKEUH OTAV AVOIYETE TNV
TOPTA.

*  Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1) GTOIXEIR TTOU €ival BPEYUEVA PE EUPAEKTA TTPOIOVTO
MECQ, KOVTA 1) TTAVW OTN GUOKEUN).

*  Mn poipadeaTe Tov KwdIKO TrpoaBacng Wi-Fi pe aAAoug.

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrpokAnang {nuIdg aTn GUOKEUN.

« Ta Tnv ammouyn BAGRNGS N ATTOXPWHATIGPOU OTO OUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN ) GAAQ QVTIKEINEVA PECA OTN CUOKEUN aTTEUBEiag oe ETTAPr) PE TO
KATW PEPOG TNG.

— MNV TOTTOBETEITE ANOUMIVOXOPTO OTTEUDEING OE ETTAPNA HE TO KATW PEPOG TOU ECWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

— MnV TOTTOBETEITE VEPO QTTEUBEIOG PETA OTN (EOTH GUOKEUN.

— pnv d1aTNPEITE UYPA TTIATA KAI TPOQPIUA 0T GUOKEUH AQOU TEAEIWTETE TO PAYEIPEHA.

— TIPOCEXETE OTAV AQAIPEITE 1} TOTTOBETEITE TO AgeToUAp.

* O aTmoOXPWHATITPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING N TNG ETTIPAVEIAG OTTO AVOLEIdWTO ATTAAI devV
€TTNPEALE TNV ATTOd00N TNG CUOKEUNG.

«  XpnaipotroinaTte £va Babu Tawi yia uypa KEIK. O1 XUPoi @PoUTwY TTPOKAAOUV AEKEDEG TTOU
MTTOPEI va gival povIpol.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG KAEITTH.

* Av n guokeun €xel eykaTaoTabei TTiow aTtro éva TTAITIO TTITTAOU (TT.X. IO TTOPTA) QPOVTIOTE N
TOPTA VA PNV €ival TTOTE KAEIOTA 600 N cuakeun BpigkeTal ae Aeiroupyia. MTTopei va
OUOOWPEUTEI BEPUOTNTA KAl UyPaACia g éva KAEITTO TTAQICIO ETTITTAOU Kal va TTPOKANBEi ¢nuid
aTn GUOKEUN, TNV Katoikia r) To datedo. Mnv kAgiveTe TO TTAQITIO TOU €TTITTAOU TTPOTOU N
OUCOKEUN KPUWOEI JETA TN XPHON.

2.4 ®povrida Kal kaBdapioua

& MNPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou, TTUpKayIag, i BAABNG TNG GUOKEUNG.

* [lpiv aTT6 TNV TTPAYUATOTTOINGN GUVTAPNONG, ATTEVEPYOTTOINATE TN GUCKEUN KAl ATTOOUVOETTE
TO @IG TPOPodOaTiag amoé Tnv Tpida.

*  BeBaiwbeite 0TI N guakeun gival kpua. YTTapxel Kivduvog Bpalang Twv TCapIwV.

+  AVTIKQTOOTAOTE GUETT TA TCAMIA TG TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOTTE {npId. ETTIKOIVWYATTE PE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévipo ZEpRIG.

« ATraiteital TTPOCOXN KATA TNV AQaipean TnG TTOPTAG ATTO T GUOKEUN. H TopTa gival Bapid!

*  KaBapileTe TAKTIKA TN CUCKEUR YIa va aTroTPaTTEl N @Bopd Tou UAIKOU TNG ETTIQPAVEIAG.

»  KabBapioTe TN OUOKEUN WE Eva UypO HAAAKO TTavi. XpnaipoTTolgiTe HOvo oudETepa
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpNOIWOTTOIEITE AEIAVTIKA TTPOIOVTA, TPOUYYAPAKIO TTOU XapAdaaouy,
OIOAUTEG 1 HETAAAIKG QVTIKEIPEVA.

* Av xpnaipoTrolgite aTrpél KaBapITUOU yIa POUPVOUG, OKOAOUBEITE TIG 0dnyieg ao@aAgiag aTn
OUOKEUQaia.
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EMKATAZTAZH

Mnv kaBapileTe TNV KATOAUTIKI EPAYIE ETTIGTPWAN PE ATTOPPUTTAVTIKA.

2.5 EowTtepIKOG pWTIONOG

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTTTHPO/AQUTITAPEG EVTOG QUTOU TOU TTPOIOGVTOG KAl TOUG
QVTOAAQKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTwAOUVTaI EEXWPIOTA: AUTOI O AQUTTTHPEG TTPpoOpifovTal
WAOTE VO QVTEXOUV O€ EEAIPETIKA DUTKOAEG CUVONKEG TE OIKIOKEG CUOKEUEG, OTTWG O€
Beppokpaaieg, DOVATEIG, uypaaia r) TTPOOoPIfovTal VO NPATOSOTOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE
TN AEITOUPYIKI KOTAOTOON TNG CUOKEUNG. Agv TTPooPIfovTal yia XpHon & GAAEG EQAPHOYES
Kai 8ev gival KATAAANAOI yia TOV QWTIGHO OIKIOKWY XWPWV.

To TpOoidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVA TTNYR TNG TAENG evepyelakng amodoang G.

XpPNOIUOTIOIEITE POVO AQUTTTHAPEG WE TIG IDIEG TTPODIOYPAPEG.

2.6 ZépPig

o TNV €MOKEUR TNG TUOKEUNG, ETTIKOIVWVATTE PE To EEouaiodotnuévo Keévipo ZEpRIG.
XpPNOIUOTIOoIEITE JOVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/\  MPOEIAONOIHZH!

Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

EmmikoivwvnaTe pe TIG ONPOTIKEG APXEG TNG TTEPIOXNG TOG YIA TTANPOPOPIEG TXETIKA UE TOV
TPOTTO OTTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.

ATTOOUVOETTE TN CUOKEUR OTTO TNV TTAPOXH PEUMATOG.

KowTte T0 KOAWDIO TPOPOBOOTIaG KOVTA OTN GUOKEUN KOl OTTOPPIYTE TO.

AQaIpETTE TO PAVTAAO TNG TTOPTAG YIA VA ATTOTPOTIEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY i {WwV PETT OTN
OUOKeUN.

3. EFKATAZTAZH

MNPOEIAOMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQAAQIQ TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

3.1 EvToIiXiIopo6g

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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NMEPIrPA®H NMPOIONTOZ

4. NEPIFPA®H NPOIONTOZX

4.1 levIKA €MIOKOTTNON

Eé HH&

B

Mivakag xeipiatnpiwv

H AiakomTng mpoypappatwy Bépuavang
0806vn

B Aiakomng eAéyxou

H Avriotaon

[ Ymodoxn aigbnmipa eaynTou
AauTrmpag

B Avepiompag

Bl AvayAugo Tunpa ecwTEPIKOU TOU POUPVOU
] ZmpiEn pagiou, agaipoUpevn

tEl ©¢oeig pagiou

4.2 ASeooudp
*  MeTtaAAIKA oxdapa
Ma payeipik@ aKeun, @OPPES Yia KEIK, WnTd.
* Tayi ynoiparog
M KEIK Kal PTTIOKOTA.
* Tayi ynoiparog / ykpiA

o WAGIPOo 1 WG OKEUOG yia TN GUAAOYT Tou AiTTouG.

* Ai06. ®aynrou

o va YETPROETE TTOOO Ba PAYEIPEUTEI TO PAyNTO.

* TnAeokoTmikoi Bpayioveg

Me Toug TNAETKOTTIKOUG BPaXIOVEG, UTTOPEITE VO TOTTOBETEITE KOl VO AQOIPEITE TIG TXAPES

€UKOAQ.
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Q2 NA ENEPIOMNOI'HZETE KAI NA

AMNENEPIOMNOIHZETE TH 2Y2ZKEY'H

5. MQZ NA ENEPIOINnOI'HZETE KAI NA
ATNENEPIrOMNOIHZETE TH 2YZKEY'H

5.1 BuBi{6pevol SIaKOTITEG

Ma va XpNOIYOTIOINCETE TN GUOKEUT, TTIECTE TOV SIAKOTITH. O SIOKOTITNG TTETAYETAI TTPOG TA £EW.

5.2 Mivakag xeipioTnpiwv

. ., . P MéoTe TO ZTPEYTE TOV
Media aicONTAPA Tivaka eAéyxou KoupT SiaKéTTn
O 'ss £ Vs OK
N N
, Ddwri- , (
Xpovo- Tayeia OuoC A0, Ba- EmBepaiw-
Olako- TTPOBEP- ®ovp- ynT-oU an puduI-
mng pavaon vou ang

EmAECTE Eva TTpOYpappa (ETTAPATOG YIA VA EVEPYOTTOINTETE TOV POUPVO.

ZTPEWTE TOV OIAKOTITN TTPOYPAUHPATWY (ETTAPATOG TN BE€0N ATTIEVEPYOTTOINDNG YIA VO ATTEVEPYO-
TTOINTETE TOV POUPVO.

. ,))

‘Otav o SIOKOTITNG TTPOYPAPUATWY (EaTAUATOG
BpiokeTal atn BEon atevepyoTToinang n obovn
TiBETOI O€ KATAOTACN AVAPOVAG.

Otav payeipeUeTe, n 000vn epgavilel Tn pubuI-
gpévn Beppokpaaia, TNV wpa Kal GAAeG diabéal-
MEG ETTIAOYEG.

0006vn pe AeItoupyieg TTANKTPWV.
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Ev&eigeig
Xpovodia-
KOTITN:

Q

STOP

@

©)

Wi-Fi évdei1gn - avaBoafrvel 6tav o ¢oupvog JTro-

pei va ouvdeBei ato Wi-Fi.

Atropakpuopévn AeiToupyia Evaeign - i-
vail duvaTog O XEIPITUOG TOU (pOUPVOU OTTO

aTToaTaon.

>

H guvdean Wi-Fi gival evepyotroinuévn.

H évdeign Amropakpuapévn Asitoupyia gival

vD)

QAVAUMEVD.
Mirdpa rpododou - yia Tn Beppokpagia r Tov
Xpovo. H ptrdpa eival evieAwg kdkKivn éTav o
@oUpVoG QTATEl TN PUBUITPEVN BepuoKpaagia.
‘Evdei§n payeip€éParog oTov aTud (ﬁ)

A106. ®aynTou évdeign

6. MPIN THN NMPQTH XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQPAAQIO OXETIKA pE TNV ATQAAEI.

6.1 ApXIKOG KaBapIoHOG

Mpiv a1réd TNV TPWTN XPHOoN, KaBapioTe TOV AdEI0 POUPVO KAl PUBHIOTE TNV Wpa:

g

=

PuBpiaTte Tov XpovodiakoTrn. Méate

N

0:00.

TO KOUTTI OK.
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6.2 ApXIKN TTpoBépuavon

MpoBepudvere TOV AOEI0 POUPVO TIPIV ATTO TNV TTPWTN XPHON.

BApa 1 A@aipéaTe OAQ TA EEAPTANATA KOI TO ATTOGTTWHEVA OTNPIYHATA OXAPWY OTTO TOV YOUpP-
vo.

Bna 2 PuBuiaTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn AeiToupyia: |Z|
A@ROTE TOV PoUPVO va AeItoupynael yia 1 w.

Brjpa 3 PuBuiaTe Tn péyioTtn Beppokpaaia yia Tn AeIToupyia: .
A@naTte Tov poUpvo va Asitoupynasl yia 15 AeTrTd.

@ ATTO TOV QOUPVO PTTOPEi VO avaduBei pia ogpr Kal Katrvog Katd Tn SIdpKeIa TNG TTPoBEpPavVanG.
BeBaiwBeite 611 TO dwpdTio agpideTal.

6.3 AoUppartn oUvdson =

Ma va guvOETETE TN GUOKEUN XPEIALETTE:
* AgUpparto SikTuo e auvdean aTo dIadiKTuO.

»  KivntAj guokeur guvdedepévn aTo aguppaTo SiKTUo 0ag.

Mpaypartotroiate Awn TnG epappoyng yia kivnta My Electrolux Kitchen kai akoAou-

BApa 1
OnaTe TIg 0dnyieg yIa Ta TTOPEVA BAPOTA.

D)

Bripa 2 ZTPEWTE TOV OIAKOTITN YIA VO ETTIAECETE:

ZuxvoTnTa 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
MpwTOoKoANO IEEE 802.11b DSSS/ IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Méyiotn laxug EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Movada Wi-Fi NIU5-50

ZuxvétnTta Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

MpwtdéKoAAO LE: DSSS

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

Méyiotn loxug
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Xwpeg TTou kKaAuTtrTovTal atro T didragn 1ng Odnyiag 2014/53/EE: BéAyio, BouAyapia, Toeia,
Aavia, Meppavia, EaBovia, IpAavdia, EANGda, latravia, FaAAia, KpoarTia, ITaAia, Kutrpog,
Netovia, AiBouavia, AougepBoupyo, Ouyyapia, MaAta, OANavdia, Bopeia IpAavdia, AuaTtpia,
MoAwvia, Moptoyahia, Poupavia, ZAoBevia, ZAopakia, Pivhavdia, Zoundia, NopBnyia, laAavdia,
NixtevaTaiv, EABeTia, Toupkia.

6.4 Adcieg xpAong AoyiouIKoU

To AoyIOUIKO OTO TTAPOV TTPOIOV TTEPIEXEI aTOIXEIa TTOU BagifovTal g€ dwpedv AOYITUIKO avoixTou
kwdika. H Electrolux avayvwpilel e euyvwpoalvn Tn cuPBOAR Twv KOIVOTHATWY avoiXToU Aoyiaui-
KOU Kall POUTTOTIKAG OTO £€PYO QVATITUENG.

o va atrokTACETE TTPOCRACN GTOV TTNYAio KWAIKA AUTWY TwV aTOIXEIWY dwpedv AoyIgHIKoU avol-
XTOU KWAIKA, TWV OTTOIWV 0l GUVOAKEG AdEING Xprang aTTaITouV dnpogicuan Kai yia va JeiTe Tig
TIARPEIG TTANPOPOPIEG TIVEUPATIKWY OIKAIWHATWY TOUG Kal TOUG ITXUOVTEG OPOUG AdEING XPHang,
emokePOeite TN dieuBuvan: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (folder NIU5).

7. KAOHMEPIN'H XP'HZH

NPOEIAOMOIHZH!
AvVOTPEETE OTA KEPANQIO TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

7.1 Tpotrog pubuiong: Mpoypduparta Bépuavong

ZEKIVAOTE TO MAYEIpEPA

Brpa 1 Bripa 2

« @ (

(i C

PuBuioTe Tn Bepuokpaaia.

e . MigaTe TO KOUPTTI
EmAECTE Eva TTpOypappa. OK

Mayeipgpa pe atpod

BeBaiwBeite 0TI 0 POUPVOG gival KPUOG.

Brua 1 BRApa 2 BAua 3 BRua 4

183/548



KAOHMEPIN'H XP'HZH

Mayeipgpa pe atpod

R
MpoBepudvere Tov

o Kevo @oupvo yia 10
P C AeTT. yI0 va On-
MioupynBei uypa-
] aia.
elzuegfz;;ig TotroBeTraTe 1O
TepioTe TO avAyAUQO TUAKA TOU ETWTE- EmAéETE TO nléPOHTE T% KOU.- ¢aynTo aTov poup-
PIKOU TOU POUPVOU pE VEPO TNG BPU- TPOYPAPHA pTi vo.
ang. aryou. OK

@ H péyiatn xwpnTikATNTA TOU avAyAUQOU TUAPATOG TOU E0WTEPIKOU TOU oupvou gival 250 ml.
Mn yepiCeTe TO avayAU®O TUAPA TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU KaTA Tn SIAPKEID HAYEIPEUATOG A
oTav 0 Poupvog eival JeaToG.

OTav 0AOKANPWOEi TO JayEIPEPA ME ATHO:

Bripa 1 Bripa 2 Bripa 3

ZTPEWTE TOV OIAKOTITN TTPO-

YPOUHPATWY EOTAPATOG OTN
B¢an amevepyoTtroinang yia
VQ OTTEVEPYOTTOINTETE TOV

BeBaiwBeite 011 0 PoUpvVOg
gival kpUog. AQaIPETTE TO
UTTOAOITTO VEPO aTTO TO AVA-
YAUQO TUO TOU ECWTEPIKOU

Av0iTe TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA.
H uypaagia Tou atreAeuBepwve-
TOI UTTOPEi VO TTPOKAAETEI EYKaAU-

. paTa. .
@oupvo. TOU GOUPVOU.
7.2 NMpoypdupaTa
Baoikd mrpoypdupaTa
Mpéypaupa E@appoyn
Ma WRaoigo YEXPI Kal € TPEIG BETEIG OXaPWY TAUTOXPOVA Kal Yia ERpavan
@ @aynTou. PuBpiate tTn Beppokpaaia katd 20 - 40 °C xapnAoTepa atrod O,TI
@cppéc Aépac yia Tn Aerroupyia MNavw/Katw O¢puavan.

184/548



KAOHMEPIN'H XP'HXH

Mpéypaupa

Egappoyn

Mavw/Kdarw Ofp-

MNa ynaoipo og pia B€an axdpag.

pavon
(f\) Ma TNV TPoaBnkn uypaaiag Katd To payeipepa. MNa v eEaageaion ow-

/] aToU XpWHATOG Kal Tpayavhg KpoUaTag KaTtd To whalpo. Na va yivel To ga-
SteamBake ynTO Mo {oupePO KaTa To Eavadléatapa. MNa tn diatpnan @PoUTwy f Aa-

XOVIKWV.

A

AgiToupyia Mitoa

Ma yRoipo Titoag. MNa evrarikd pddioya kal Tpayavr) Baan.

Kdatw Oépuavon

MNa To YACIPO KEIK PE TPpayavr BAan Kal TN guvTAPNaON TPOPiHwV.

vV Ma va yivouv Tpayavd Ta £ToIPa @aynTa (TT.X. O TNYAVITEG TTATATEG, Ol KU-
i OWVATEG TTATATEG I T GTTPIVYK POAG).
Kartayuyuéva 1po-
@Iga
AuTtn n Aeiroupyia oxedIACTNKE yIa VO EE0IKOVOUEITE EVEPYEID KATA TO WNTI-
‘Y Jo. 'OTqv xpr]muorrqsin: C(UTI"] ™ Aenpupvia, n Gsppomaoia arto :eowraleé
Yypéc Oepuég Aé- TOU @oUpVou pTropei va 5IG(p€p£I'G1TO ™ pueulopevr) GspPOKpaolq. Xpnat-
ag JoTtrolgital n uTToAEITTOpEVN BeppoTnTa. H BEpUaVTIKN I0KUG UTTOPE va PEIW-
P B¢ei. MNa TepIgadTEPEG TTANPOPOPIEG, avaTPELTE aTO KEPAAaIo «KaBnuepivn
XPNaN», ZNUEIWTEIG OXETIKA PE: YYPOG @eppog AEpag .
vvv MNa WARoIPo aTo YKPIA AETITWV KOPPOTIWY PaynToU KaBwg Kal yio ¢puyavi-
gHa Ywyiou.
FkpIA
v Ma WARoIPo PEYAAWY PEPIBWY KPEATOG 1 TIOUAEPIKWY PE KOKaAQ a€ pia B¢-
Y an axapag. MNa ykpaTivapigua Kal yia podigua.

I'KpIA pe Oepuod Aé-

pa
_Q MNa va e10€ABeTe aTo Mevou: Mayeipepa pe Bonbeia, Kabapiopog, Pubpi-
—_— oelG.

Mevou
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7.3 ZnNMEIWOEIG OXETIKA pE: YYPpOg Oepudg Aépag

AuTn n AgiIToupyia XpNCIUOTTOIOUVTAV VIO CUPHOPQWAN PE TNV TAEN EVEPYEIAKNG ATTOB00NG KOl
TIG ATTQITATEIG VIO TOV OIKOAOYIKO OXEDIQTUO TUUQWVa pE Ta TTPoTUTTA TNG EE 65/2014 kai EE

66/2014. Aokipég aupewva pe 1o EN 60350-1.

H 1TopTa TOU PoUpVOoU Ba TTPETTEI va gival KAEIOTr KOTA TN DIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG, £TTI WATE
n Asitoupyia va pn SIGKOTITETAI KOl O OUPVOG VO AEITOUPYE PE TNV UWNnAGTEPN duvaTh

EVEPYEIAKN ATTOd0aN.

Otav XpNOIYOTIOIEITE QUTAV TN AEITOUPYIa, O AQUTTTPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA PETA aTTO 30

OEUTEPOAETTTA.

Ma 116 00nyieg YayeIpéUaTog avaTpéSTe 1o KEPAAAIO « YTTOEIEEIS KAl CUUBOUAEGY, YYpOg
Oeppodg Aépag . Na yevikéG GUATATEIG EEOIKOVOUNONG EVEPYEIQG, AVATPEETE OTO KEQAAQIO
«Evepyeiakn Atrodoany», E¢oikovounan Evépyeiag.

7.4 Tpotrog pubuiong: Mayeipepa e Bondeia

MNa kaBe PaynTd g€ AUTO TO UTTOPEVOU TTAPEXETAI TTIPOTEIVOUEVO TTPOYPAUMA Kal BEpUOKPAaia.
Mtropeite va puBpioeTe TOV XpOVO Kail T BepUokpaaia KaTd Tn SIAPKEIX TOU PAYEIPEUATOG.

lMNa KaTmola aTrd To PaAyNTA PTTOPEITE ETIONG
VO HOAYEIPEYETE ME:

O BaBpo6g OTOV OTTOI0 HOYEIPEUETAI TO Pa-
ynro:

*  Aigb. dayntou

* Aiyo ynuévo
¢ Meagaia Wnuévo
*  Koloynpévo

TPOETIAEYHEVEG PUBHITEIG:

Mayeipgpa pe Bondeia - XpNOIUOTTOINCTE TO YIA VO TIPOETOINGOETE YPRYOPA £VA TTIATO ME TIG

BApa 1 BAua 2 BAua 3 BAua 4
S I S I I I
E ol P1-P45 OK

Ei0€NBeTE GTO PEVOU. EmAégTe Mayeipepa
Je BonBeia. MatraTe

10 OK.

EmAéCTE TO OKEUOG. TotoBeTNOTE TO
0gkeUOG aTOV GOUPVO.
EmReBaiwate Tn pUB-

pian.

MiéaTe TO KOUPTTI OK.
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7.5 Mayeipepa pe Bondeia

Aelavra

”?

Aig6. ®aynTou diabéaipo. ToroBetaTe TOo AIgB. PaynToU GTO TTIO XOVTPO
UEPOG TOU OKEUOUG.
O @oupvog amevepyoTroigital atn Beppokpaaia Aigh. PaynTol TTou EXETE

pubpioel.

H mogoTnTa VEPOU yia Tn AsiToupyia aTpou.

()

MpoBepudvere TOV OUPVO TIPIV EEKIVATETE TO PAYEIPENQ.

=

Emimedo oxapag.

Ortav TEAEIWTEI TO TTPOYPAMUA, EAEYETE AV TO GayNTO gival £TOIMO.

XkeUog Bdpog Emimredo oxdpag / Afecoudp Aidgpkeia
Bodive &
P1 )‘l\{nro Bo§|vo, ~ 40 e,
iyo ynuévo
P2 | Wnré Bodive, 1- 15:’1'58 kg, | ? E| 2, Tayi ynoipatog ’
PETPIO Whpé- | PeTEG "I'nvava’s TO KPEAG YIal HEPIKG AETTTA O€ ~ 50 AeT.
vo Taxoug4 -5 | ¢va Zeotod Tyavi. TOTTOBETAOTE GTOV
cm @oupvo.
P3 WYnto Bob'lvé, ~ 60 Aer.
KaAoynpuévo
P4 anl(é)\g, pé- | 180 - le0 g /) E E| 3, OKEUOC YNTIPATOC OTN piE- ~ 15 Ae.
TPIA Ynuévn TO Tepax(o, TaAAIKA oXdpa
PETES 3 TnyaviaTe To KPEAG yia PHEPIKA AETTTA O€
TTaxous €va (eaTo Tnyavi. TOTToBETaTE GTOV
cm poupvo.
P5 WYnro Bo§|vé / 1,5-2kg /) |E| 2, OKEUOC WNTIPATOS TTAVW OTN ~ 120 Aerr.
0‘IVOl)|\JI‘]|.I£VO , HETOAAIKA oxdapa
;\OWG oprrplic?- TnyaviaTe To KPEAG yia PEPIKA AETTTA O€
@, GTPOYYUAT, €va CeaTo Tnyavl. Npoagbéate uypd. To-
;g\)"pq HTTpICO- TTOBETAOTE GTOV POUPVO.
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P6 Yn16 Bodivo,
Aiyo wnpévo ~ 75 Aem.
(XaunAn Bep-
Hokpagaia)
P7 WnTé BodIve, /‘? E 2, 'rqtpi tpnaiuurog’
uétpia 1-1,5kg, XPNOIHOTIOIRTTE TA AYATTNUEVA 0OG HTTO-
wnuévo (xapn- PeTES a5 XapIKa ATTAWG gAaTl KaI QPETKOTPILHE- ~ 85 \eTr.
ARy BeppoKpa- TTaxoug vo TITTEPI. TnyavioTe TO KPEAG YIa PEPIKA
oia) cm AeTTa O€ éva {eaTo Tnyavi. TOTToBETHTTE
aTov poupvo.
P8 WYn16 Bodivo,
Kq)\otpnpévo ~ 130 Aerr.
(XapnAn Bep-
pokpaagia)
P9 DiAéTo, Aiyo
wnpévo (xaun- ~ 75 AT
A Beppokpa- '
gia)
i i /‘? E 2, Tayi ynoiparog
P10 | ®Aéro, pétpia | 0,5-1.5kg, | Xpnaipomoiote Ta ayarmuéva oag prmo-
Ynuevo (xaun- PeTES XOPIKA 1) aTTAWG OAATI KAl PETKOTPIULE- ~ 90 \eTr.
N) Beppokpa- maxoug5-6 | o méPL. TnyavioTe To KPEAG YIa HEPIKA
aia) cm AETITA O€ €va CeaTO TyAvI. TOTTOBETHOTE
aTov poupvo.
P11 | ®iAéTo,
Kahoynpévo ~ 120 Aer.
(XxaunAr Bep-
Hokpaaia)
Mooxdpi @
P12 | Wnto MOO'XG'PI 08- ,1'5 kg, /P E 2, okelOG YNaiPaTog TTAVW aTN ~ 80 Aer.
(T.X. WHOTTAG- KOppamIa pETAANIKR OXEpa
™) Taxoug 4 XpNOILOTTIOINATE TA AYATTNUEVA TOG UTTO-
cm Xapika. MpoaBeate uypd. Wnto oketra-
aro.
Xoipivo @ @
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P13 ‘P’nr;}\g Xo1pi- 1.5-2kg /? E 2, okeUOG WNAiPaTog TTAVW aTN ~ 120 Aer.
vog c;:gog n HETOAAIKA oxdpa
WpoTAGT lupioTe To KPEQG POAIG TTEPATEI O MITOG
XPOVOG PayEIpEPATOG.
P14 X0|p)|\v6 1,5-2kg /0? E| 2, Tawi ynoiparog ~ 215 Aerr.
1)\19; VT (XapN- XPNOIYOTTOINATE T AYATINPEVO TOAG PTTA-
Nl VEPHOKPA- XopIKa. MupiaTe To KpEag HOAIG TTEPATEI O
oia) HIOOG XPOVOG PAYEIPEPATOS VIO VA EXETE
£VQ OUOIOHOPQPO POJITHA.
P15 Mn'p|(6)\c(, 1- 1,'5 kg, /? E| 2, okeUOG YNaipaTog OTN METOA- ~ 55 Aem.
PpEOKIA ~ éTeg AIKR oxépa
Taxous 5 - 6 XpNOIYOTIOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
cm XAPIKA.
P16 | Maiddakia 2 -3Kkg, |E| 3, BaBU Tawi 90 Aerr.
XPNolpo- MpoaBeaTe uypd yia va KAAUWETE TOV TTA-
Zﬁgc;znm TO £VOG OKeUOUG. MupiaTe 1o KpEag HOAIG
UBAKIG TIEPATEI O MITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.
mayoug 2 - 3
cm
Apvi @
P17 | Mmoum ap- 1.5-2kg, | #)H 2, okevoc ynoiparoc aro Tawi ~ 130 Aer.
VioU pe KOKa- ~ éTeg wnaiparog
ha Taxous 7 - 9 MpoaBeate uypd. MNupioTe TO KPEAG PHOAIG
cm TEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.
MouAepikd &
P18 | OASkAnpo ko- | 1-1,5kg, A2 E 2, 1 200 m, yaotpa mavw oto |~ B0 AET
TO6TTOUAO PPETKO Tayi ynaiparog
XpNOIYOTTIOINATE TA QYATTNUEVA TOG YTTO-
XOpIKd. [upioTe TO KOTOTTOUAO OAIG TTE-
pACEl 0 HITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG VIO
Va €XETE VA OUOIOPOPPO POdICHA.
P19 | Mio6 koTo- 0,5-0,8 kg /? E| 3, Tawi ynoiparog ~ 40 Aerr.
TouAo XpNOILOTTOINATE TA QYATTNUEVA TOG UTTO-
XOPIKA.
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KAOHMEPIN'H XP'HXH

ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P20 | ZtRBog KOTO- 180-200g /? E E 2, yaOTPQ TTAVW 0T PETAANI- ~ 25 Aetr.
TToulou TO TEPAXIO KF oxépa ’
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG YTTA-
XapIKA. TnyavioTe To KPEAG YIa HEPIKA Ae-
TITG 0€ éva {eaToO TNyAvi.
P21 | KortémrouAo - /? E 3, Tayi ynoiparog ~ 30 Aetr.
pTTOUTIq, PpPE- AV POpPIVAPETE TTPWTA TO UTTOUTIA, PUBHI-
oka aTe TN XapnAdTepn BepUoKpaagia kal pa-
YEIPEWTE TO TTEPICTOTEPN WPA.
P22 I'I)t\imq, OAS- 2-3kg /? E| 2, okeUOG YNaipaTog TTAVW aTN ~ 100 Aerr.
KkAnen HETAAAIKA oxdpa
XpNOIYOTTOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
XApIKA. TOTTOBETATTE TO KPEAG OTO
agkelOG wnaipatog. MupiaTte Tnv T
HOAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG PAYEIPEUQ-
TOG.
P23 | XAva, oA6- 4-5kg /0? E] 2, BabU Tawi ~ 110 Aer.
kAnen XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
XapIkd. ToroBeTAATE TO KPEag ae Babu
Tayi ynaiparog. MNupiate Tn xAva PoAig
TTEPATEl O PITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.
AMa
P24 | PoA6 kipdg 1 kg /? E| 2, peTahAIKi OXEPa ~ 60 Aerr.
XPNOIYOTTOINATE T AYATINPEVO OAG PTTA-
XOPIKA.
Wapr &
P25 | Wdapi oAOKAN- 0,5-1kg /0? |E| 2, Tayi ynoiparog ~ 30 Aetr.
PO, 070 YKPIA ava gapt lepioTe TO WPap! pe BoUTUPO Kal XPNaiyo-
TTOINOTE TA AYOTTNUEVA OAG UTTAXAPIKA
KO HUPWOIKA.
P26 | Wdpi giAéto B E E| 3, yaoTpa mavw aTtn METAAAIKA 20 Aerr.
oxdapa
XpNOIYOTToINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
XAPIKA.
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
WYRo1uo YAUKWY / eTd6pTTIa % =]
P27 | Cheesecake - = 2, @ avoly6yEvn @dpua 28 om aTn 90 Aerr.
HETOAAIKA oxdpa
P28 | MnAémiTa - (= 2, ) 100 - 150 ml, Tayi ynoiparog | B0 AeT
P29 | Tapra piAou B E 2, poppa yia TiTeg aTn HETAAAIKA 40 Aer.
oxapa
P30 | MnAomiTa ) = 2, LS 100 - 150 ml, (%) QOpua yIa 60 Aerr.
TTTEG 22 cm TTavw aTn METAAAIKN oxXdpa
P31 | Ké&k Brownies 2 kg |E| 3, BaBU Tawi 30 Aerr.
P32 | Kei Tfjfﬁns . = 2, leJ 100 - 150 ml, Tayi yia muffin 30 Aer.
ookoAarag TTavw oTn HETAAAIKA oxdpa
P33 | Kék B E 2, Tayi epatfoAag atn peTaAAIKA 50 Aerr.
oxapa
Aaxavikd /| ZuvodeuTiKd TTIdTA 2] ?53 %
P34 | Wnrég mara- 1kg |E| 2, Tayi ynoiparog 50 Aer.
TES TotoBeTNOTE OAOKANPEG TIG TTATATEG HE
TN @AoUda TTAVW ATO TAWi WNOiHATOG.
P35 | Oéreg Tkg E] 3, TOWi YnoipMaTog KAAUPPEVO PE 35 Aerr.
XapTi ynaipatog
XpNOILOTTIOINATE TA QYATTNUEVA TOG YTTO-
XapIkd. KOWTe TIG TTaTATEG OE KOPMATIA.
P36 ‘Pnri uvépl-' 1-1,5kg E| 3, Tayi YNoiPaTOg KAAUPLEVO pe 30 Aer.
KTa AaXavikd XapTi Ynoiarog
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
Xopika. KowTe Ta AaXaVIKA O€ KOPUATIA.
P37 | Kpokéreg, ka- 0,5 kg E 3, Tayi ynoiparog 25 Aemr.

TEYUYHEVEG
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P38 | Mardreg, kaTe- 0,75 kg |E| : : 25 Aetr.
Wuypéveg 3, Tayi ynoiyarog
MkpaTIvépiopa, wwpi kai Titoa & & &2
P39 | Aalavia pe 1-1,5kg EHa2 ve . AIKR . 45 Aetr.
Kpéag | Aaxa- oa , YOOTpQ TTAvWw oTn METAAAIKA OX4:
VIKG ME OTE-
YVd@ VOUVTA
P40 I'IuTa'ng' 1-15kg =l 1, yaatpa mavw atn YETOAAIKA oXd- 50 Aer.
oyKparév pa
(wHEG TTOTGTES) MepIaTPEWTE TO TTIATO POAIG TTEPATEI O MI-
00G XPOVOG PAYEIPEUOTOG.
P41 | ®péokia i-
'rc?a, AerTA Q0- _ E E 2, s 100 ml, Tayi ynoiparog 15 AeTr.
un KOAUPEVO PE XapTi WwnaipaTog
P42 | Nitoa @pé- 25 Aetr.
oKiQ, )(":)‘\)ITpﬁ _ E E| 2, ToWi YnoiMaATOG KAOAUPUEVO HE
Zopn XapTi Ynaiparog
P43 | Kig B E| 2, poppa Ynaipatog atn HETAAAIKA 45 Aemr.
oxapa
P44 g?gvtl(thf / 0.8kg [1E 3, et 150 ml, rawi ynaiparog 30 A
I\Ia attal KOAUPPEVO PE XapTi WwnaipaTog
EUKO Wwpi XpeladeTal TepIgoOTEPOG XPOVOG YIA TO
AEUKO WwI.
P45 | MoAvoTropo / 1kg m |E| 2, [F9N| 150 ml, Tayi ynoiparog 45 Aetr.

oikaAng / pau-
PO YwHi TTO-
ANdoTropo o€
TOWi PpaTdo-
Aag

KOAUMPEVO PE XapTi wnaipaTog / HETAAAI-
KR oxdapa
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8. AEITOYPI'IEZ POAOI'IOY

8.1 Asitoupyieg poAoyiou

A&giToupyia poAoyiou

E@appoyn

Q

XpovopeTpntig. OTav 0 XpovodIOKOTITNG OTAPATHJEI, AKOUYETal Eva
nxnNTIKG oAUA.

STOP

Xpdvog payeipépatog. OTav 0 XPovodIakOTITNG OTAMATHTEI, GKOUYETAI
€va nXNTIKG orpa Kal To TTPOypaUpa EGTAUATOG OTAUATA.

KaBuaTtépnon Evapéng. MNa avaBoAr Tng évapgng n / kai Tou TEAOUG Tou
HayEIPEPATOG.

XpovodiakdTTng Aeitoupyiag. H péyiatn didpkeia ival 23 w 59 Aetr. H
Aeitoupyia auTr) dev €xel Kapia €TTiOpaan aTn AEIToupyia TOu QOUPVOU.
a va evEPYOTTOINTETE KAl VO ATTEVEPYOTTOINTETE TO XPOVOJIOKOTITNG
Aeiroupyiag emAEETE: Mevou, PuBpioeig.

8.2 Tpotrog pubuiong: AsiToupyieg poAoyioU

Tpotog pudbuiong: Qpa

BAua 1 BARpa 2 BApa 3
1,
Mo va aAAageTe TNV WPQ, EICENBETE OTO pe- . . )
vou Kai emAéETe PuBpioeig, Qpa. PuByiaTe 10 poAdI. Narrore: OK,
Tpotrog puBUIoNG: XpOVvOuETPNTHG
BrAua 1 BAua 2 BApa 3
21NV 06bvn
1, N\,
e gpQavigetai n ( \ Nz
£vOeIgn:
0:00
PuBpiaTe Tov Xpovope-
Méare: @ H Tpr]Tr']gp v Marnare: oK.

@ O XpovodIaKOTITNG EEKIVA apéTwG TNV avTiaTPoPn UETPNAT.
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Tpo1og pubuIong: XpOvog HAYEIPEMATOG

BApa 1 BApa 2 BApa 3 BApa 4
( \ i TV 086vn ( , e
< ePPavideTal n <
EvoeIgn:
0:00
EmAégTE TTRO- .
yPappa Kal puBpi- MiéaTe eTTavel- soP PuBpiore Tov oK
. XPOVO payeipe- Marnaore: .

OTE TN BepUOKpPa- \ n

n oig.“ p Anppéva. O paToc.

@ O XpovodIaKkoTITNG EEKIVA aPéTWG TNV QvVTIOTPOPN HETPNAT.

Tpoémog pubuiong: Kabuotépnon ‘Evapéng

BApa 1 BAipa 2 BApa 3 BAiua 4 BApa 5 BApa 6
Me . e Zmv . e
\ H 0606- \ . \
NIRUREARERGEE- AR ARG
@avicer: EPPAvVi-
NV WPa .CETO" n
EmAcE- @ EVBSILI&]Z
Méate | -
TE TO ENAP- ; 0y ,
To- £TTavel- = PuBuiote | Morpore: & nia- PuBuiote | nomore:
ypappa | Anupéva. - v wpa oK KOMH | mvwea |
CeaTé- @ £vapéng. : TEAOUG. :
HOTOG. '

@ O XpovodIaKOTITNG EEKIVA TNV QVTIOTPOPN UETPNAON O Hia KaBopiopévn wpa évapéng.

9. TPOMNOX XP'HZHX: A=EZOYAP

9.1 Eicaywyn aieooudp

Mia PIKpr EYKOTTH OTO TTAvVW PEPOG augavel TNV ao@dAeia. O eyKoTTEG AIToUpyOoUV ETTIONG WG
ATQAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUYWWHEVO TTACITIO YUPW aTTd TN OXAPQ TTOTPETTEI TNV OAiIcBNan
TWV HAYEIPIKWY TKEUWV ATTO QUTHV.
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TPOMNOXZ XP'HXHZ: A=EZOYAP

MeTaAAIKA oxdpa:

ZTTPWETE TN OXAPA AvAPETa aTIG PARdOUG
0drynang Tou aTNPIYUOTOG TNG OXAPAG Kal
BeBaiwBeite OTI Ta TTOdIA €ival aTPAPUEVA
TTPOG TA KATW.

Tayi ynoiparog / BaBu Tayi:
STTpwéTE TO TAWi avapeoa aTig paBdoug
0dynang Tou aTnpPiyHaTog OXapwy.

MeTaAAIkq oxdapa, Tayi ynoiparog / Ba-
00 Tayi:

ZTTPWETE TO TAWi avapeaa aTig paRdoug
0dynNang Tou aTnNpPiyHaTog OXapwy Kal Tn
METAAAIKA oXapa aTIg ETTAVW PARdoug odn-
ynong.

9.2 Ai100. ®PaynToU

AI06. DaynTou- YeTpdel TN BEPUOKPATia OTO ECWTEPIKO TOU GaynTou.

Y1rdapxouv 300 BepOKPATiEG TTOU TTPETTEI VA PUBUICTOUV:

C ”?

H Beppokpagia Tou eoupvou. H Bepuokpaagia Tou TTUpAvVA TOU GaynToU.
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TPOMNOZ XP'HXHZ: A=EZOYAP

Mo koAUTEPA aTTOTEAECTHATO MAYEIPEMATOG:

Ta uAIka Ba TTpéTTEl va Bpi- Mnv Tov xpnaiyotroigite pe | Kata mn SIAPKEIQ TOU JAYEIPEUATOG
ogKovTal g€ Beppokpaaia dw- uypa eaynTa. TIPETTEI VO TTAPAMEVEI JETA OTO PA-
JaTiou. ynTo.

Tpoétrog xpong: Aio6. ®aynrtou

BApa 1 EvepyoTtroinaTte Tov goupvo.

BAupa 2 PuBpiaTe éva TTpoypappa Kal, av Xpeladetal, Tn Beppokpaagia goupvou.

Bipa 3 Eioayayerte: Aiod. ®aynTou.

Kpéag, TToulepikd kai ydpl Faorpa
Eioaydyete To dkpo Tou AigB. dayntou aTo Eioaydyete To dkpo Tou AigB. ®ayntou akpiBwg
KEVTPO TOU KPEATOG ) TOU WaploU, aTO TTIO aTo KEVTPO TNG yaaTpag. O AigB. dayntou Ba
TTaxU pépog, av gival duvatodv. BeBaiwbeite TIPETTEl Va gival aTaBepoTToinuévog ae pia B€an
oTI TouAdyiaTov Ta 3/4 Tou AigB. daynTou €&i- KOTA TN SIGPKEIA TOU payelpEPaTog. MNa va To TTe-
val eviég Tou gaynTou. TUXETE, XPNOIMOTTOINATE £va aTéPeo UAIKO. Xpnal-

HOTTOINGTE TO XEIAOG TOU OKEUOUG WNAOiUATOG YIa
va aTnpigeTe TN XeipoAafn alAikovng Tou Aigb.
daynrou. H akpn Tou AigB. ®ayntou dev Ba Trpé-
TTEl VO EPXETAI OE ETTAQPH PE TOV TTATO EVOG
okeUoOUG YnaipaTtog.

BAua 4 TomroBetAaTE TO BUCpa Tou AlgB. daynTou aTnv UTTOdOXN TTOU BPITKETAI GTO PUTTPOCTI-
vo JEPOG TOU (POUpPVOU.
>1nVv 08dvn epgavidetal n Tpéxouaa Beppokpaaia Tou: Aigb. daynTou.

Bpa 5 /'? - TMECTE VI VO OPITETE TN BEPUOKPATIia TTUPAVA TOU aIgbnTrpa.
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NMPOXZOETEZ AEITOYPI'IEZ

Bua 6 OK. migare yia emmReRaiwan.

Ortav 10 ayntd QTACEl aTN BEPUOKPATia TTOU £XETE PUBUITEI, aKOUYETAI TO anpa. MTTo-
pEeiTe VO ETTIAEEETE va DIOKOWETE 1) VA GUVEXIOETE TO payeipepa waTe va BeRaiwbeite OTI
TO QAYNTO E£XEI HOAYEIPEUTEI KAAQ.

BApa 7 AgaipéaTe To Buapa Tou AigB. daynTou ato Tnv utTodoxn Kail ByAATe To OKEUOG ATTO
TOV QOUpPVO.

MPOEIAOMOIHZH!
Y1apxel Kivduvog eykaupdtwy kabwg o Aigb. daynrtou BeppaiveTal.

Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV TOV OTTOTUVOEETE KOl TOV OQAIPEITE OTTO TO
@aynTo.

10. MPOXOETEZ AEITOYPI'IEZ
10.1 KAeidwpa

AuTi n AsiToupyia atroTpETrel TNV akoUoia aAAayn TNG AEIToupyiag TG CUOKEUNG.

EvepyoTtroinaTte TNV 0TavV N GUOKEUN BPIoKETal g€ ASITOUPYIa - TO PUBUICUEVO TTPOYPAUMA UayEIPE-
HaTog auveyidel, O TTiVaKAG EAEYXOU €ival KAEIDWHEVOG.

EvepyoTtroinate Tnv 610V N GUOKEUN €ival ATTEVEPYOTTOINUEVN - OEV UTTOPEI va evepyoTToinBei, o Tri-
VaKagG EAEYXOU gival KAEIDWEVOG.

A OOK. TMEDTE TTOPATETAPEVD OoK. TMECTE TTAPATETAUEVT

@ YIQ VO EVEPYOTTOINTETE TN Ael- YIO VO aTTEVEPYOTTOINBEI.
Toupyia.

@ OK AkoUyeTal €va nxnTiIkd anpa.

@ 3x EI - avapBoaBrvel 61av To KAEidwa gival EVEPYOTTOINUEVO.

10.2 AuTtépaTn aTTEVEPYOTTOINON

MNa Aoyoug ac@aAeiag, 0 @oUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI HETA OTTO Aiyn wpa av £va TTPOYPOPHUa
CeaTapaTog Aeitoupyei kal Oev aAAAEETE TIG PUBITEIG.

(°C) @ (%)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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YIMNOAFE'IZEIX KAl ZYMBOYA'EX

(°C) @ ()

250 - péyiarto 3

H Autoparn arrevepyotroinan dev Asiroupyei pe TIg Aeitoupyieg: Pwriopdg Poupvou, Aiob.
daynTou, Kabuatépnan Evapéng.

10.3 AvepioThpag Yugng

Orav n gugkeun Bpioketal g€ AciToupyia, 0 avepioTAPAg WUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA YIA VO
d1aTnPENBOUV YUXPES Ol ETTIQAVEIEG TNG TUTKEUNG. EAV atrevepyoTToIngeTe TN GUOKEUN, O
QAVEPIOTAPOG WUENG UTTOPET VO TUVEXIOEI Va AEITOUPYE PEXPI VO KPUWOEI N GUTKEUN.

11. YNOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

11.1 Yyp6g Oepuog Aépag

MNa KaAUTEPQ ATTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG TTPOTATEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
TTivaka.

¥ = B |k O
\ uuru
(°C) (min)
Aukd Ywpakia, TaWi Ynaiparog r Towi 180 2 20-30
16 KoppaTIa yia T AiTTn
Ywpuakia, 9 kou- TaWi Ynaipatog r Towi 180 2 30-40
pama yia T AiTTn
Mitoq, METOAAIKA axapa 220 2 10-15
KOTEWUYHEVN,
0,35 kg
Kéik Kopuog TOWi Ynaipatog ) Tayi 170 2 25-35
yia Ta AiTTn
Kéik brownie TaWi Ynaiparog r Toyi 175 3 25-30
yia Ta AiTTn
JOUQPAE, 6 KOPUA- | HIKPEG KEPAUIKEG POPHES 200 3 25-30
Tia age PETOANIKA axdpa
Bdan taprag amd | BabU Tawi/poppa Baong 180 2 15-25
a@PdATn ¢uun TAPTOG O€ PETAAAIKT) OXA-
pa
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¥ = B |k
\ uru
(°C) (min)

Kéik «advtourtg» okeUOG wnaipatog o€ ye- | 170 2 40-50

TaAAIKR oxapa
Yapi moog, 0,3 TaWi Ynaipatog r Toyi 180 3 20-25
kg yia Ta AiTTn
Yapi ohokAnpo, TaWi Ynaiparog r Towi 180 3 25-35
0,2 kg yia 1o AiTTn
WYapi @iAéTo, 0,3 TaWi TTiTgag og PETAAAIKN 180 3 25-30
kg axapa
Kpéag moag, 0,25 | Tawi wnaiyarog r Towi 200 3 35-45
kg yia 1o AiTTn
>ouBAdakia, 0,5 kg | Tawi wnaiyarog n Tayi 200 3 25-30

yia T AiTTn
Mmiokota, 16 TaWi Ynaiparog r Toyi 180 2 20-30
KopdaTIa yia Ta Aitrn
Makapov, 24 kop- | ToWi ynaipyatog R Tayi 180 2 25-35
paTa yia Ta AiTTn
Kéik Muffins, 12 TaWi Ynaiparog ) Toyi 170 2 30-40
KOpdTIa yia Ta AiTrn
AApupd apto- TaWi Ynaiparog f Tayi 180 2 25-30
okeudauata, 20 yia Ta AiTTn
KOMMATIO
MriokoTa BouTu- TaWi Ynaipatog r Towi 150 2 25-35
pou, 20 KoppaTIa yia Ta AiTrn
Taptdkia, 8 Kop- TaWi Ynaiparog r Towi 170 2 20-30
pama yia T AiTTn
Aaxavikd, TToge, TaWi Ynaiparog r Towi 180 3 35-45
0,4 kg yia Ta Nitrn
XopTOQAYIKA OJE- | Tawi TTTOAG g€ PETAAAIKNA 200 3 25-30

ATa

axdapa
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Aayavikd, 0,7 kg

yia Ta AiTTn

¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min)
Meooyeiakd TaWi Ynaiparog r Toyi 180 4 25-30

11.2 Yypo6g Oepuog Aépag - TTpoTEIVOHEVA ageooudp

XpnaiyoTroigite akoUpa Kal pn avakAaaTikd Babid Tawid/eoppeg kai doxeia. Exouv kaAuTepn
aATTOPPOPNACN BEPPOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAAGTIKA OKEUN.

 ~

Kepapikda ) — .
Tayi Titoag MNupipaxo Tawi QOpHGKIa BaBu lepllfpoppq Ba-
ang TapTag
, ) Kepapiko , .
2>Koupo, urlléavaK)\ooTl ZKoUPO, N AVAKAGOTIKG Aiopérpou 8 >Koupo, pr'lécxvak)\acm
AlapéTpou 28 cm Audperpog 26 cm cm, ‘::llrJnOUG 5 AlapéTpou 28 cm

11.3 Mivakeg HayeIpEPATOS YIO IVOTITOUTA SOKIMWV

MAnpo@opicg yia 1I3pUpATA SOKIMWV
Aokipég aupewva pe 1o TrpoTutro IEC 60350-1.

¥ = K O @
~ B o
(°C) (Aer.)
Mikpa Mavw/ Tawi yn- 3 170 20-30 -
KEIK, 20 Kdatw ©¢ép- | aiparog
TeEpdyia/ | pavan
Tawyi
Mikpa Oepuodg Tawi yn- 3 150 - 20-35 -
KEIK, 20 Aépag aipaTog 160
Tepayia/
Tawi
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s = B O ®
L | B o
(°C) (AeTr.)
Mikpa Oepuodg Tawi yn- 2 kai 4 150 - 20-35 -
KEIK, 20 Aépag aipaTog 160
TeEpaxio/
Tawi
MnAom- | Mavw/ MeTaAAIkh | 2 180 70-90 -
1a, 2 Katw ©ép- | axapa
POppESG pavan
@20 cm
MnAot- | Ogppog MetaAAikhy | 2 160 70-90 -
1a, 2 Aépag axapa
PoOppEg
@20 cm
Agparo Mavw/ MeTtaAAikhy | 2 170 40-50 MpoBeppavere TO
KEIK, Katw ©¢ép- | axdpa @oupvo yia 10 Ae-
POpUa pavan Td.
yia KEIK
@26 cm
Appato Ogpuodg MeTtaAAikhy | 2 160 40-50 MpoBeppdvere TO
KEIK, Aépag axapa @ouUpvo yia 10 Ae-
Popua TTa.
VIO KEIK
@26 cm
Agppato Ogpuodg MeToAANIKA | 2 kai 4 160 40 - 60 MpoBeppdvere TO
KEIK, Aépag axapa @oupvo yia 10 Ae-
POpua Td.
yia KEIK
@26 cm
Mrmiok. Oepuog Tayi yn- 3 140 - 20-40 -
Z0p. Aépag aipatog 150
Koupou
MrioK. Ogpuodg Tawi yn- 2 kal 4 140 - 25-45 -
Zup. Aépag giparog 150
Koupou
Mrmiok. Mavw/ Tayi yn- 3 140 - 25-45 -
Z0p. Karw ©¢ép- | agipatog 150
Koupou pavan
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¥ B |= |k |6

D

®

(°C) (AeTr.)

Toart, 4 - | TkpIA MetaAAikhy | 4 UEY. 2-3 he- MpoBepudvere Tov
6 TEpa- axapa TTa N @ouUpvo yia 3 Ae-
Xia TPWTN Ta.

TAeupd, 2

- 3 AerTdl

n SeuTtepn

TTAEUpd
Moaoxa- kpIA MetaAAikhy | 4 UEY. 20-30 TomoBeTnaTe TN
pigio axapa Kai HETAAAIKN) oXapa
MTTIQTEKI, Tayi yia aTOo TETAPTO ETTITTE-
6 Ta AiTTN S0 Kal To Tayi yia
TEpAXIA, Ta NiTTn 07O TPITO
0,6 kg €TTITTEDO TOU

@oupvou. NupiaTe
TO GAYNTO POAIG
TIEPATEI O HITOG
XPOVOG JayelpE-
paTog.
MpoBeppdvere TOV
®oUpVo yia 3 Ae-
Td.

12. PPONTIAA KAl KAOAPIZMA

NPOEIAOMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

12.1 ZnueIwoEIg Yia ToV KaBapIiouo

KaBapiaTte TNV Tpdgown TNG CUOKEUNG [’ £Va TTaVi JIKPOIVWV PE ETTO VEPO Kal

< éva nTmio atropputravTikd. KabapioTe kal eAéyEte To AdaTiXo TNG TTOPTAG YUPW

aTTo TO TTAQICIO TOU £TWTEPIKOU TOU POUPVOU.

PAVEIEG.
Mpoiévra Ka-

XpnaoiyotroinaTte éva didAupa KaBapigpoU yia va KaBapigeTe TIG HETAANIKEG €TTI-

Bapiopou

OTIG KATAAUTIKEG ETTIQAVEIES.

KaBapioTe Toug Aek€DEG PE Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO. Mn TO XPNOIUOTTOINTETE
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KaBapidete T0 e0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xprian. H auaagwpeuan Ai-

=¢. TTOUG 1) GAAWV UTTOAEIMPATWY UTTOPEI VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.
CI Mrropei va axnuaTioToUv udpaTHOoi OTn GUCKEUN i} aTa YUdAiva TTaveA Tng op-
TaG. MNa va PEIWTETE T CUPTTUKVWAOT) UDPOTHWY, AQNATTE T CUTKEUR va AEIToup-

Ko®nuepivi ynoel yia 10 Aetrté mpiv a1mro 1o payeipepa. Mnv amodnkevete @ayntd aTn ou-
Xprion OKEUN VIO TTEPITAOTEPO aATTO 20 AETTTA. ZKOUTTIOTE TO ECWTEPIKO [’ €val TTAVI ATTO
MIKPOIVEG JETG OTTO KABE XPNaN.

KaBapidete 0Aa Ta aegoudp peTd atrd KABE Xpran Kal GQAVETE TA Va OTEYVW-

5 , gouv. XpnaIYoTToIEiTE éva Travi atmd PIKpoiveg, XAlapd vepd Kal éva ATTIO aTTop-
W puTTaVTIKO. MnVv kaBapileTte Ta afeagoudp ae TTAUVTHPIO TTIATWV.

Mnv kaBapileTe Ta avTIKOAANTIKG AEETOUAP XPNTIMOTTOIWVTAG ITXUPA KaBapIaTI-

Ageooudp K& ) QIXuNEd avTIKEIPEVaL.

12.2 Tp61rO0G KABAPIONOU: AVAYAUPO TUHNO ECWTEPIKOU TOU
poupvou

KaBapiaTe To avayAu@o TUAPO TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU YIA VA APAIPETETE KATAAOITTA
AAATWYV PETA TO PaYEIPEUD PE OTO.

BApa 1 BApa 2 BApa 3
Pigre: 250 ml Aeukd UdI aTo Apnate 1o £USI va dlaAlael Ta KaBapioTe To egwTEPIKO TOU
avAyAUQO TURHA TOU ECWTEPI- KaTaAoITa aAdTwy g€ Beppo- (poupvou pe (eaTod vEPO Kal
KOU TOU @oupvou. Xpnaipo- kpaaia epIBaAAovTog yia 30 HaAOKO TTaVi.
troimate EUdI 6% Xwpig TTPO- AeTrTd.
agBeTa.

MNa 1n Aermoupyia: SteamBake kaBapileTe Tov Poupvo KABe 5 - 10 KUKAOUG PaYEIPEPATOG.

12.3 Tpoé1mog agaipeong: ZTnPiyyaTa oxapwyv

AQaIpETTE TA TNPIYHATO OXAPWYV VIO va KABapioeTe TOV oUpVO.

BApa 1 2BACTE TOV POUPVO KOl TTEPIUE-

VETE VA KPUWOEL.
BAua 2 TpaBngte TOo PTTPOCTIVO TUAKA {
TOU OTNPiyHaTog OXapwy yia va
TO ATTOOTIACETE OTTO TO TTAQIVO
TOiXWHA.
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BApa 3 TpaBn&Te TO TTIoW AKPO TOU |

aTNPIYHOTOG OXAPWYV OTTO TO 1/—%?
TTAQIVO TOIXWHA KAl AQAIPETTE 0 _L
TO. () —

BAua 4 TotroBeTAOTE TA ATNPIYPATA
axapwv, akoAoubwvTtag Tnv TTa-
paravw S1adIKagia Pe TNV avTi-
aTpon aeipa.

O1 Treipol ouyKpATNONG TOUG
TNAEOKOTTIKOUG Bpayioveg TTpé-
TTEl Va gival aTPpaPpéVol TTPOG Ta
EPTTPOG.

2a

12.4 Tpétrog xpriong: KataAuTikég KaBapiopog

YTTApYOoUV KATAAUTIKOI TTIVOKEG OTO ECWTEPIKO TOU GOUPVOU. Ta KATAAUTIKA TTAVEA ATTOPPOPOUV
Ta AiTrn KaTd TN SIGPKEIQ TNG KATAAUONG.
O1 KNAIdEG i 0 ATTOXPWHATITUOG TNG KATAAUTIKAG ETTIATPWANG OeV £TTNPEALEI TOV KABAPITHO.

KaBapioTe TOV oUpVO PE KATAAUTIKO KOBAPIOHO

A@aipéaTe OAA TA AEETOUAP TTPIV ATTO TOV KATAAUTIKO KOBapIgud.

BApa 1 BARpa 2 BAua 3
EmAéETE Mevou E/ KaBapi- Ortav TeAeiwagl 0 KaBapPITUOG, Kgéz\:)itﬁz?g?c?n?:p‘:%?gb
auog rrrr/ ko éate OK TPEIG akouyeral T%ggsg' O gotpvog @oUpVoU g £va Uypd UaAa-

QOPEG. KO TTQVi.

Aidpkela: 1 w.H kataAuTIKA gpayié €TiIgTPpwWaOnN gival autokaBapI{oPevn, PNV TNV KaBapideTe pe TTavi.

12.5 Tpoétmog agaipeong kai TotroféTnong: Mopra

H mopTa TOU PoUpvou diabETel Tpia TCApIa. MTTOPEITE VA aQAIPETETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU Kal
TA ECWTEPIKA TCAMIA YIa KOBaAPITPO. AlaBAaaTe OAOKANPEG TIG OBNYIEG TXETIKG PE TNV «AQaipean
KOl EYKATAOTACN TNG TTOPTAGY, TIPOTOU QPAIPETETE TA TCAMIA.

MPOZOXH!
Mn XPnOIMOTTOIEITE TOV POUPVO XWPIG Ta T¢AIA.
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Bripa 1

AVvOIigTe EVTEAWG TNV TTOPTA KAl KPATA-
aTe Kal TOUG U0 PEVTETEDEG.

BApa 2

AvoankwaTe Kal TpapRETe Ta pavoaia
MEXP! VA KOUPTTWOOUV JE KAIK.

BApa 3

KA€igTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI
N péon aTnV TPWTN BE0N avVoiypaTOG.
21N OUVEXEIQ, AVOTNKWATE Kal TPA-
Br&Tte TNV TTOPTA VIO VA TNV APaIPETE-
TE ATTO TNV UTTOBOXN TNG.

Bripa 4

ToTmoBeTAOTE TNV TTOPTA ETTAVW TE éva
atTaAoG TTavi Kal g€ aTabepr) ETIQAVEIQ.

Brpa 5

Kparnate 1o TAdioio Tng opTag (B)
aTo TTAVW AKPO TNG TTOPTAG ATIG dUO
TIAEUPEG KOl OTTPWETE TTPOG TA PHECT
VIO VO aTTag@AAITTEI TO KAITT.

Bripa 6

TpaBngrte To TTAQiTIO TNG TTOPTAG TTPOG
TO EYTTPOG YIA VO TO OQPAIPETETE.

BApa 7

Kpatnate Ta T¢apia TG TOPTAG aTTo
TNV £TAVW TTAEUPA TOUG Kl TPARAETE
TO TTPOTEKTIKA TTPOG Ta £EW éva TTPOG
¢va. ApxioTe atrd To emavw T¢apI. Be-
BaiwBeite 6711 TO T¢I ONITBaivEl EVTE-
AWG EKTOG TWV GTNPIYHATWV.
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BAua 8 KaBapioTe Ta T¢apIa Pe vEPO KAl OATTOUVI. ZKOUTTIOTE TTPOTEKTIKA Ta T¢ApIa. Mnv kaba-
piCeTe Ta TCAYIO GTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

BAipa 9 MeTd Tov KaBapigpd, ToTToBeTAOTE Ta T(AUIA KAl TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

Edv n mopTa £xel TOTTOBETNOEi CWATA, B AKOUTETE £va XAPAKTNPIGTIKO KAIK OTAV KAEIVETE TO JAV-
daAa.

BeBaiwBeite 011 Ta T¢ApIa @oupvou (A kai B)
£€XOUV £TTOVATOTTOOETNOE PE TN TWATH O€IpdA.
AvalntraTe To aUPBoAO/TNV eKTUTTWPEVN (W-
vn aTo TTAAI Tou T{apIou, KABe T¢api givai dia-
(POPETIKO WATE VA €ival EUKOAOTEPN N OTTOCU-
VapuoAOyNnan Kal guvapuoAoynan.

Otav TorobeTnBoUV 0WaTd, TO TTAAITIO TNG
TTOPTAG KAVEI KAIK KaBWG ag@aAilel atn BEon
TOU.

BeBaiwBeite OTI €XETE £YKATACTATEI TO PETAIO
TCApI OTIG UTTOBOXEG OWATA.

12.6 Tpétog avrikatdoTaong: AauTTTAPAG

A MPOEIAOIMNOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AauTrmpag ptropei va gival {eaTtog.

MaveTe TAVTA TOV AQUTITAPO AAOYOVOU HE EVa TTAVI, YIA VA ATTOTPEWETE TO KAWIUO
UTTOAEIMPATWY AITTOUG £TTAVW GTOV AQUTITAPA.

MpoToU avTIKATOOTAOETE TOV AQUTITHPA:

BApa 1 BApa 2 BApa 3

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV QOUPVO. | ATTOTUVOETTE TOV POUPVO aTrd | TOTToBeTATTE £va TTaVi OTO KA-
MepipéveTe va KPUWOEI O TO pEUpa. TW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU
(OoUpPVOG. poupvou.
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Micw AaptrTApag
BApa 1 ZTPEWTE TO YUGAIVO KAAUPUA Y VO TO AQOIPETETE.
BApa 2 KaBapioTte 10 yuaAivo kGAuppa.
BApa 3 AVTIKOTAQTAOTE TOV AQUTITAPA HE £vaV KATAAANAO AQuTITAPa avBeKTIKO ag Bepokpa-
gieg €wg 300 °C.
BAua 4 To1roBeTATTE TO YUGAIVO KGAUPQ.

13. ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

MPOEIAOIMOIHZH!

AvVOTPEETE OTA KEQANQIO TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

13.1 Ti va KAVETE QV...

Ma TEPITITWOEIG TToU Oev TTEPIAAUBAVOVTAI O€ QUTOV TOV TTiVAKA, ETTIKOIVWVATTE HE TO

E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIg.

O @oupvog dev evepyoTroigiTal i} Sev BeppaiveTal

MpéRAnpa

EAéygre €dv...

Agv PTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE N VA AEITOUP-
YAOETE TOV QOUPVO.

O @oupvog gival waTd ouvdedEPEVOG OTNV
NAEKTPIKH TTOPOXN.

O @oupvog dev TTpoBepuaiveTal.

‘Exel ammevepyotroindei n autoparn armmevepyo-

Troinan.

O @oUpvog dev TTPOBEPUAIVETAI.

Aev €xel kaegi N aopaAeia.

O @oupvog dev TTpoBepaiveTal.

To kAcidwpa gival aTTEVEPYOTTOINPEVO.

Egaptipara

Mpo6BAnpa

EAéygre gdv...

O AaptrTrpag gival anaTog.

H Aeiroupyia Yypog Oepuodg Aépag - gival evep-
YOTTOINHEVT.

O AaptrTrpag 8ev AIToupyei.

O AauTITAPAG EXEI KOEI.

O AigB. daynTou dev AEITOUPVEI.

To Buopa Tou AigB. PaynTou éxel eloaxBei TTAR-
pwWG aTNV UTTOdOXN.
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ESapthipara

To A&OTIXO OTEYAVOTTOINGNG TNG TTOPTAG EXEI
uTroaTei {nId.

Mn XpnOIPOTTOIEITE TOV QOUPVO. ETTIKOIVWVATTE
pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZépRig.

Kw?dikoi cpdAparog

ZTnv 006vn gu@avideral n €voeign...

EAéygre €dv...

Err C2 Agaipégare To Buapa Tou AiIgB. PaynTou aTrd
TNV utrodoxn.
0:00. Y1mp&e pia diakoTrr| peupaTog. PuBuiaTe Tnv

wpa.

Av n 086vn epgavidel vav KwdIkd aEAAPOTOG TToU Oev BPIOKETAI OE QUTOV TOV TTIVAKQ, ATTEVEPYO-
TTOINATE KOl EVEPYOTTOINATE TNV ACPAAEIQ TOU TTTITIOU YIa VA KAVETE ETTAVEKKIVNAN GTOV QoUpvo. Av
0 KWAIKOG 0@AApaTog eTTavaAn®Bei, emkoivwvnaTe pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRIG.

KaBapiouog

Mpo6BAnpa

EAéySre €dv...

To vepo dlappéel aTTO TO AVAYAUPO TUAUA TOU
€0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

YTTapxel TAPaA TTOAU vEPO GTO AVAYAUPO TUAKO
TOU ECWTEPIKOU TOU pOUPVOU.

13.2 Aedopéva oépfig

Edv dev PTTOPEITE VA QVTIUETWTTIOETE TO TIPORANMA POVOI TOG, ETTIKOIVWVATTE PE TOV
QVTITTPOOWTTO pag ) To E§ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta atmapaitnTa aToIXEIa YIa TO KEVTPO TEPPRIG BpiokovTal aTNV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XAPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKIda TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY BPIOKETAI GTO UTTPOCTIVO TTAGICIO TOU
€0WTEPIKOU TNG TUOKEUNG. MnVv a@aipeite TNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY OTTO TO

E0WTEPIKO TNG CUCKEUNG.

ZuvioToUlE Va YPAWeTe Ta dedopéva edw:

MovTéro (MOD.)

Kwdikog Mpoidvtog (PNC)

>eIplakog apiBpog (S.N.)
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14. ENEPIEIAK'H AITOAOZH

14.1 NMAnpo@opieg NMpoidvrog kai DUAAo MAnpoopiwyv Mpoidvrog*

Ovopa TpopunBdeuTnh Electrolux
EOD6C77WV 949499560
TQUIGTATA LOVTEAGU EOD6C77WX 949499558
ray EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
AgiKTNnG £vePYEIAKAG aTTOd0aNG 81.2
Tagn evepyelokng amédoang A+

KaravdAwan evépyeiag pe Baaiko @opTio, GUPBATIKR A€l
Toupyia

0.93 kWh/kUkAo

KaravdAwan evépyeiag pe Bagiko @opTio, AsiToupyia pe
utrofonnan avepioThpa

0.69 kWh/kUkAo

ApIBUOG KOINOTATWV

Mnyn) BepudmTag

HAekTpIKN evEPYEIQ

‘Evraon 721

TUTTOG POUPVOU EvToix1{opevog @oupvog
EOD6C77WV 33.1 kg
EOD6C77WX 33.1kg

Maca
EOD6C77WZ 33.2kg
LOD6C77WZ 32.4 kg

* MNa v Eupwtraiki Evwon aupgwva pe Toug Kavoviapoug Tng EE 65/2014 kai 66/2014.

Na TN Anpokparia Tng Aeukopwaiag aUppwva pe To TTpoTutro STB 2478-2017, Mapaptnua G Kai

10 TTPOTUTTO STB 2477-2017, Mapaptrpata A kai B.

MNa v Oukpavia cUpewva Pe Tov kavoviapo 568/32020.

H 16¢n evepyelakng amodoang dev 10xUel yia TN Pwaia.

EN 60350-1 - OIKIGKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG PayeIpEpaTog - Mépog 1: ZeIpég, @oUpvol, PoUpPVOol

aTpoU Kal YKpIA - MéBodor pétpnaong Tng amodoang.
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14.2 ESoikovOunon evépyelag

H guakeun 81a0¢1el SuvatdTnTeG TTOU GUUBAAAOUV OTNV €EOIKOVOUNGN EVEPYEING
KOTA TN OIAPKEIQ TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEUATOG.

BeBaiwbeite 0TI n TTOPTA TNG TUOKEUNG €ival KAEIOTA OTAV N CUCKEUN BpiokeTal g€ AsiToupyia.
Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG GUTKEUNG CUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG. AlATNPEITE
KaBapoO TO AAATIXO TNG TTOPTAG Kal BeRaiwOeiTe OTI €ival KOAG OTEPEWPEVO OTN BEQN TOU.
XpnaipoTroigite PETAAAIKA PayEIPIKA TKEUN VI VO BEATIWOETE TNV £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.

Ortav ival eQIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TN TUAKEUN TTPIV TO PAYEIPEUA.

OTav JayeIpeUETE PEPIKA PAYNTA TN YOPA, PNV APrVETE va TTAPEADEI peydAo Xpoviko SidaTtnua
METAEU TOU YNaipaTOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTrote gival EQIKTO, XPNOIUOTIOINTTE TIG AEITOUPYIEG PAYEIPEUATOG PE AEPA VIO VO EEOIKOVOUNTETE
EVEPYEIQ.

YtroAgimropevn 8epudTnTa

O avepiaTpag kal o AauTITRpag eEakoAouBouv va Acsitoupyouv. OTav atreveEPYOTTOIEITE TN
TUOKEUR, N 000vN ep@avilel TNV UTTOAEITTOpEVN BeppdTNTa. MTTOPEITE VO XPNOIUOTIOINTETE TN
BeppdTNTa YIa va diatnproeTe {EGTO TO AyNTO.

Ortav n SIApKeIa PayeIPEPOTOG gival peyaAuTepn atro 30 AeTTTd, peiwaTe TN BepPokpaaia TnG
OUOKEUNG aTo eAAYIaTO 3 - 10 AeTT. TTpoTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H uttoAeimopevn
BepPOTNTA ETWTEPIKA TNG TUTKEUNG Ba guveyiael TO payeipepa.

XPNOIYOTTOINOTE TNV UTTOAEMTOUEVN BEPUOTNTA VIO VO (eOTAVETE GAAO GayNTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciog Tou @aynTou

EmAéEeTe TN xaunAdTePN duvaTr pUBUIoN BEPUOKPATIAg yIa Vo XPNOIUOTIOINTETE TV
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA Kal va SIaTNPATETE (aTO TO PayNnTO. H £vOEIEn UTTOAEITTOPEVNG
BeppoTnTag A N Beppokpaaia epgavidetal atnv 00ovn.

Mayeipepa ge TOV AQUTITAPA ATTEVEPYOTTOINHMEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITAPA KATA TN SIGPKEIX TOU PAYEIPEUOTOG. AVOIYETE TOV HOVO OTAV TOV
XPEIOETTE.

Yypog Oepuédg Aépag

A&iToupyia TTou oXeSIATTNKE VIO VO EEOIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEUQ.

Otav XpnOIYOTIOIEITE QUTAV TN AEITOUPYia, O AQUTTTHPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOPATA PETA aTTO 30
OeuTePOAETTTA. MTTOpEITE Va avaweTe Tov AapTTipa Eavda aAAd auTnh n evépyela Ba PEIwWaEl TNV
TTPOTOOKWEVN £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.

15. AOM'H MENOY

15.1 Mevou

QN = | |
— - €MAEETE yia eigaywyr) Tou Mevou.

BApa 1 BARpa 2 BApa 3 BAupa 4 BAupa 5

210/548



AOMH MENOY

N N
D

9

01-014

Nl

EmAegTE TO Me-

EmBeBaiwarte Tn

EmAECTE TN PUB-

EmBeBaiwarte Tn

PuBpiaTe Tnv TI-
UA Kal TTaTaTe

vou, PuByioeig. puUBuION. pion. puUBuION. oK
PubBpiceig
(o) Qpa AAayn 02 dwreivétnta OBo- 1-5
vng
03 ‘Hyxo1 MARKTpwY 1 - HxnTiko 04 ‘Evraon BouBnth 1-4
gnua
2 - KAIK
3 - Amevep-
yotroinan
fxou
05 Aig6. ®aynTtou Evép- 1 - Zuvayep- 06 | XpovodiakoTtrTng Ael- | Evepyotroin-
YEIa poG kai dio- Toupyiag an / amevepyo-
KOTTH TT0iNgN
2 - Zuvayep-
pog
o7 Pwriopdg Poupvou Evepyotroin- 08 Tayeia TpoBEppav- Evepyotroin-
an / atevep- an on / atmrevepyo-
yotroinan TT0inoN
09 Wi-Fi Evepyotoin- | O10 | Aeiroupyia pe TnAe- Evepyotroin-
an / atevep- XEIPIOPO an / atevepyo-
yotroinan moinan
O11 | Amoppiyn dikTUOU Nai / Oxi 012 | Aerroupyia Demo KwdIkog evep-
yoTtroinang:
2468
013 | ‘Ekdoan Aoyigpikou ‘EAeyxog 014 | Emavagopd 0Awv Nai / Oxi
TwWV pubpicewy
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16. NIEPIBAAAONTIKA OEMATA

A%
AVAKUKAWATE Ta UANIKA TTOU pEPOUV To UHBOAO L. ToTroBeTraTe Ta UNIKA GUOKeuaaiag as
KOTAAANAQ doxeia yia avakUuKAwan. ZUPBAAETE aTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG
avOpWITIVNG UYEIOG AVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KOl NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. Mnv

QATTOPPITITETE E TA OIKIAKA ATTOPPIUUOTA TUTKEUEG TTOU PEPOUV TO GUHBOAO E EmoTpéyTe TO
TIPOIGV OTNV TOTTIKF) 0AG JOVAda avaKUKAWGNG 1 ETTIKOIVWVNAJTE PE TN dNUOTIKA apxh.
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GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux készliléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a

benne foglalt tudas a siker garanciaja.

Udvézdljiik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

informaciok kérése:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

@@ @&

[ Electrolux
Kitchen applikaciot.

7 Available on the \,
@& App Store B

R

GETITON

Google Play

Regisztralja termékét a meég kivalobb szolgaltatasokeért:

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:

Tovabbi receptekeért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My Electrolux

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkdzponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

AN Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
® Altalanos informacidk és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 215
1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6

személyek biztonsaga...................... 215
1.2 Altalanos biztonsag...........ccce...... 216
2. BIZTONSAGI UTASITASOK................... 217
2.1 Uzembe helyezés........................ 217
2.2 Elektromos csatlakozas............... 218
2.3 Haszndlat..............ccceeeeiiiieen 219
2.4 Apolas és tisztitas....................... 220
2.5 BelsO vilagitas..........cccooeeeienennne. 220

2.6 Szolgaltatasok....

2.7 Artalmatlanitas. ........cooovecveeveennn.
3. UZEMBE HELYEZES......coeeceeeeeeeeeeeraeens

3.1 Beépités....cccvieeiiieeeeeee
3.2 A sutd rogzitése a
konyhaszekrényhez..............c.ccceee... 222
4. TERMEKLEIRAS.........ccooeeeerereeecerernne 223
4.1 Altalanos attekintés.................... 223
4.2 Tartoz€KoK........ccovvevveenceecniineennn. 223

213/548



TARTALOM

5. A KESZULEK BE- ES KIKAPCSOLASA224

5.1 Visszahlzhaté gombok................ 224
5.2 Kezel6panel........cccccooeeveeininennn. 224
6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT.............. 225
6.1 Kezdeti tisztitas........c.coceeviennen. 225
6.2 Kezdeti elémelegités................... 225
6.3 Vezeték nélkuli kapcsolat o 226
6.4 Szoftver licencek
7. NAPI HASZNALAT.....ooveveeeererereenenene
7.1 Sitéfunkciok beallitasa................ 227
7.2 SUEFUNKCIOK. .....eeeeieeie 228
7.3 Megjegyzések a Konvekcios levegd
(nedves) funkcidhoz............ccccoeueeee. 229
7.4 El6re programozott siités
beallitasa.........ccovoieiiiiiiieeeeee 230
7.5 El6re programozott siités............. 230
8. ORAFUNKCIOK........oeeeececnererrerencncaenenes 236
8.1 OrafunkGiok............ccveuriuririeennn. 236
8.2 Orafunkciok bedllitasa................. 236
9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK237
9.1 Tartozékok behelyezése.............. 237
9.2 Hushdémérd szenzor..................... 238
10. TOVABBI FUNKCIOK........ccceeecrerennene 240
10.1 FUnKCIiOZar........ccccoevieieiiiennn 240
10.2 Automatikus kikapcsolas........... 240
10.3 Hitdventilator..........cceevieeieenns 241
11. HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK. ..o 241
11.1 Konvekcios levegd (nedves)......241

214/548

11.2 Konvekcios levegé (nedves) -

ajanlott tartozékok...........cccceevrvennnnn 242
11.3 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo intézetek szamara............ 243
12. APOLAS ES TISZTITAS.......cocveereenenn. 245
12.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban..........ccociiii 245
12.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér
Melyedese.........ccooovviiiiieiiieiicee 246

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok . 246
12.4 Hasznalata: Katalitikus tisztitas 246
12.5 Eltavolitas és

visszaszerelés: Ajt0.........cccccceeerenene
12.6 Hogyan cserélje: Lampa...

13. HIBAELHARITAS........c.coeeeeeeerercene
13.1 Miateendd, ha..........................
13.2 A szerviz szamara szikséges
adatok........oooviiiiiii 251

14. ENERGIAHATEKONYSAG.........ccceen.. 251
14.1 Termékismertetd és
Termékismertetd adatlap*.................. 251
14.2 Energiatakarékossag................. 252

15. A MENU FELEPITESE........cccececeeveunnnne 253
15.1 Menl....cooeveiieeeiiiee e 253



BIZTONSAGI INFORMACIOK

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatot, hogy sziikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd
felnbttek, illetve megfelel6 tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készullék biztonsagos hasznalatara, és megertik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé felUgyelet nélkil nem tartozkodhatnak a készulek
kdzelében.
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- Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkdzeivel My
Electrolux Kitchen .

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6éen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készUllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodés kozben, és
mUkddés utan, lehiléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

- Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

- Ez a készilék hasznalhat6 irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

- Ha a halozati kdbel megsérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon el6.

- FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiuitést.
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FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogé kesztydit.
Kizardlag a készllékhez ajanlott hushéméré szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitdsahoz elészér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutbajtd Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/N FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy helyezheti Gizembe.

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.

Ne helyezzen tGzembe, és ne is hasznaljon sérilt készuléket.

Tartsa be a késziilékhez mellékelt izembe helyezési Utmutatéban foglaltakat.

A késziilék nehéz, ezért legyen korlltekinté a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(it és zart labbelit.

Soha ne huzza a késziléket a fogantyujanal fogva.

A készlléket az lzembe helyezési kdvetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi készliléktdl és egységtdl.

A késziilék felszerelése el6tt ellendrizze, hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithaté-e.

A készilék elektromos hiitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mikaodtetni.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 590 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
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Késziilék ellilsd részének magassaga 594 mm
Készllék hatulso részének magassaga 576 mm
Késziilék ellls6 részének szélessége 595 mm
Készulék hatulso részének szélessége 559 mm
Készulék mélysége 569 mm
Késziilék beépitett mélysége 548 mm
Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerelének kell elvégeznie.

+ A késziléket kotelezb foldelni.

» Ellen6rizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos haldzat
paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon hal6zati elosztdkat és hosszabbitd kabeleket.

+ Ugyelien a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halézati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

« Ugyelien arra, hogy a halézati kabelek ne keriilienek kézel, illetve ne érienek hozza a
készliilék ajtajahoz vagy a készulék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afeszlltség alatt allo és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell régziteni, hogy
szerszam nélkul ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az Uzembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot a
halézati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz izembe helyezés utan is
kdnnyen elérhet6 legyen.

+ Amennyiben a halézati konnektor régzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakoz6dugot
hozza.

» A készilék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugét. A kabelt mindig a csatlakozédugénal fogva huzza ki.
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Kizarélag megfeleld szigetel6berendezést alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és védobrelét.

Az elektromos készliléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a késziléket az elektromos halézatrdl. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

Ez a készulek halézati csatlakozdkabellel és dugasszal kerll szallitasra.

Az Gizembe helyezéshez vagy cseréhez hasznalhatoé vezetéktipusok Eurépa szamara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az adattablan szerepl6 dsszteljesitményt. Hivatkozhat

a tablara is:
Osszteljesitmény (W) Vezeték keresztmetszet (mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5

A foldel6 (zold/sarga) vezeték 2 cm-rel hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és barna

vezeték).

2.3 Hasznalat

/N FIGYELMEZTETES!

Sérllés-, égés-, aramités- és robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miiszaki jellemzait.

Ugyeljen arra, hogy a szellézényilasokat ne zarja el semmi.

Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet nélkil a késziiléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

Koriltekintéen jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a készlilék ajtajat. Forrd levegd
tavozhat a készulékbdl.

Ne miikddtesse a készuléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

Ne hasznalja a késziléket munka- vagy taroléfellletként.

Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyelien arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kdzelében, amikor kinyitja az
ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne ossza meg masokkal.
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/N FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all fenn.

A zomanc karosodasanak vagy elszinezédésének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kdzvetlenll a készllék sutéterének aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a késziilék sitéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készilékben.

— atartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu stitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sitéshez. A
gyumolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

F6zés kozben a készlilék ajtajat mindig tartsa csukva.

Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mdgott helyezi el, Gigyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készllék mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozodhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a készilék, a készlilék boritasa vagy a
padlo. Hasznalat utédn ne csukja be addig a butorlapot, mig a késziilék teljesen le nem hdilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérllés, tliz vagy a készilék karosodasanak veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készUléket, és hizza ki a halozati csatlakozédugét a
csatlakozoéaljzatbol.

Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskilonben fennall a veszély, hogy az Gveglapok
eltérnek.

A sutbajto sérult tveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen ovatos, amikor az ajtot leszereli a késziilékrdl. Az ajtdé nehéz!

Rendszeresen tisztitsa meg a késziléket, hogy elkerllje a felulet karosodasat.

A készuléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, suroldszivacsot, olddszert vagy fém targyat.

Amennyiben sitétisztitd aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltlintetett
biztonsagi utasitasokat.

Ne tisztitsa tisztitdszerrel a katalitikus zomancréteget.

2.5 Belsé vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

A termékben talalhat6 izz6(k)ra és a kilon kaphatd pétizzékra vonatkozé tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi késziilékekben fennallé
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készlilék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyeb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarélag az eredetivel megegyez6 miszaki jellemzdkkel rendelkez6 lampat hasznaljon.
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2.6 Szolgaltatasok

* A készllék javitasat bizza a markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozé tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készliléket ez elektromos halézatrol.
+ A készilék kdzelében vagja at a haldzati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok késziilékben
rekedését.

3. UZEMBE HELYEZES

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
uv(]UTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

T 5k
@ 7
Sl s

KezelSpanel

H Sutéfunkciok szabalyozogombja
Kijelzé

B Vezérlsgomb

H Ftobetét

A Hushémérd szenzor csatlakozdja
Lampa

B Ventilator

Bl Sutstér mélyedése

] Polctarto, eltavolithato

tEl Polcpoziciok

4.2 Tartozékok

Siitéracs

F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint hussutéshez.

Siito talca

Tortékhoz és siteményekhez.

Mély tepsi

Siutemények és husok slitéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.
Hushéméré szenzor

Az ételek elkészitési folyamatanak ellenérzéséhez.
Teleszkopos sinek

A teleszkdpos sitdsinek segitségével konnyebben lehet behelyezni és eltavolitani a
polcokat.

223/548



A KESZULEK BE- ES KIKAPCSOLASA

5. A KESZULEK BE- ES KIKAPCSOLASA

5.1 Visszahuzhat6é gombok

A készlilék hasznalatahoz nyomja meg a gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Kezel6épanel

Kezel6panel érzékelomezoi

Nyomja meg

Forgassa el a
gombot

N

O | ¥ | x| ” oK
e Gyors 8.th Hushémeé- A bea!'lltlag
1d6zitd ey vilag- o megerosité-
felfGtés e ré szenzor
itas se

¥

Nl

Valasszon ki egy sutéfunkciot a siité bekapcsolasahoz.

A siit6 kikapcsolasahoz forditsa a sitéfunkcidok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

. ,))

1ép.

Amikor a sUtéfunkciok gombjat kikapcsolt hely-
zetbe forgatja, a kijelzd készenléti allapotba

[vR)

Fézéskor a kijelzé megjeleniti a beallitott h6-
mérsékletet, a pontos id6t és az egyéb rendel-
kezésre allé kiegészité funkciokat.

djEI:' E?EEEEO»DEMO
Q :

Kijelz6 a nyomégombfunkciokkal.

1d6zit6
visszajel-
26i:

STOP
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Wi-Fi visszajelzé - villog, amikor a suté a Wi-Fi-

Taviranyitas visszajelzé - a sit6 tavvezeé-
halézathoz csatlakoztathato.

relhetd.

-

vD)

Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva. Taviranyitas bekapcsolva.

Folyamatjelz6 sav - a hémérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a suté eléri a beallitott hdmérsékle-
tet, a sav szine pirosra valtozik.

Goézben f6zés visszajelzd <h)
Hushémérd szenzor visszajelzé Vi

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat elétt tisztitsa meg az uires siit6t, majd allitsa be a pontos id6t:

O
=% = =
=
g 00:00 érték lathato
Allitsa be az idét. Nyomja meg ezt:

oK.

6.2 Kezdeti eldmelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

1.1épés | Vegyen ki a sitébdl minden tartozékot és kiveheté polctartét.

2. lépeés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: E
Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.
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Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siitot.

3. lépés

Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: .
Hagyja 15 percig m(kodni a sitét.

ve legyen.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-

6.3 Vezeték nélkiili kapcsolat =

A berendezés csatlakoztatasahoz a kdvetkezdkre van sziiksége:
* Vezeték nélkiili haldézat internet kapcsolattal.

* A vezeték nélkili halézathoz csatlakoztatott mobil eszkoz.

802.11g/n OFDM

1. lépés | Toltse le a mobilos alkalmazast My Electrolux Kitchen , és kdvesse az utasitasokat a
kévetkez6 lépésekhez.
2. lépés . . oL L i -
A valasztdgombot forgassa el az alabbiak kivalasztasahoz: = funkciot.
Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

Max. teljesitmény

EIRP < 20 dBm (100 mW)

EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi-modul

NIU5-50

Bluetooth frekvencia

2400 - 2483,5 MHz

Protokoll

LE: DSSS

Max. teljesitmény

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

A 2014/53/EU iranyelv rendelkezése ala tartozo orszagok: Ausztria, Belgium, Bulgaria, Ciprus,
Cseh Koztarsasag, Dania, Eszak-Irorszag, Esztorszag, Finnorszag, Franciaorszag,
Gorogorszag, Hollandia, Horvatorszag, irorszég, Izland, Lichtenstein, Lengyelorszag,
Lettorszag, Litvania, Luxemburg, Magyarorszag, Malta, Németorszag, Norvégia, Olaszorszag,
Portugalia, Romania, Spanyolorszag, Svajc, Svédorszag, Szlovakia, Szlovénia, Térokorszag.
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6.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan alkotoelemeket tartalmaz, melyek ingyenes és nyilt forra-
su szoftveren alapulnak. Az Electrolux elismeri és halajat fejezi ki a nyilt szoftvert megalkoté és a

robotikai k6zésségeknek a fejlesztési projektben valé hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és nyilt forrasu szoftverkomponensek forraskédjahoz
(melyek licencfeltételei megkovetelik a kbzzétételt), és hogy megtekintse ezek teljes korl szerzdi
jogi adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjik, latogassa meg a http://electrolux.opensoftware-

repository.com (NIU5 mappa) weboldalakat.

7. NAPI HASZNALAT

/N FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

7.1 Sutoéfunkciok beallitasa

F6zés elinditasa

1. lépés

2.

lépés

N

=

N

C

Valasszon egy sitéfunkciot.

Allitsa be a

Nyomja meg ezt:

hémérsékletet.

oK

Go6zoléses fozés

Ellenérizze, hogy lehiilt-e a suté.

1. lépés 2. lépés

3. lépés

4. lépés
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Go6zoléses fozés

Q0

W)

9

°C Melegitse el6 az
Ures sutét 10 per-

Csapvizzel toltse fel a siitétér mélye-
dését.

Vaélassza ki a
g6zdlés sutd-
funkciét.

cig, hogy parat

Allitsa be a hozzon létre.
hémérsékle- Tegye az ételt si-

tet. tébe.
Nyomja meg

ezt:

OK

@ A sitétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne toltson vizet a sttétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a sité forro.

Amikor a g6zoléses f6zés véget ér:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

A siité kikapcsolasahoz for- Ovatosan nyissa ki az ajtét. A
ditsa a sltéfunkciok gombjat kiszabadul6 para égési sérilést

Ellenérizze, hogy leh(lt-e a
sutd. Tavolitsa el a sutétér
bemélyedésébdl a maradék

kikapcsolt helyzetbe. eredményezhet. vizet.
7.2 Sutéfunkcidk
Hagyomanyos siité6funkcidk
Siutéfunkcio Alkalmazas
Sités egyszerre maximum harom siitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
@ kal alacsonyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Alsé + felsd sités ese-

Hélégbefavas, | ©"

nagy héfok

Also + felso siités

—_— Egy sutészinten torténd sutéshez, valamint porkdléshez.
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

Nedvesség hozzéadésg a sltés soran. Megfelel6 szin és ropogods kéreg
elérése sltés kézben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gyu-
molcsok vagy zoldségek tartdsitasahoz.

Pizza funkcio

Pizza siitéséhez. Intenziv piritdshoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Als6 sutés

vvv Keészételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-

i gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek

I A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A

‘Y funkcié hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémér-

o . | séklettdl. A késziilék a maradékhét hasznalja fel. A flitési teljesitmény le-
Konvekcios levegd csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
(nedves) S ) .. 9 ) -
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegé (nedves) funkciot.
v Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill

4

Infrasiités

Nagy siilt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy
polcszinten. Csében sltéshez és piritashoz.

HIb)

Belépés a Mentibe: Elére programozott sttés, Tisztitas, Beallitasok.

7.3 Megjegyzések a Konvekcids levegd (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6koldgiai kialakitasra vonatkoz6 kovetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A slit6ajtot siités kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikédjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
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Fézési tmutatasokert olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

7.4 El6ére programozott siités beallitasa
Az almenlben szerepld 0sszes ételhez van javasolt funkcid és hdmérséklet. Fézés kdzben

modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-
nalhatok:

Az étel megfozottségének szintje:

¢ Hush6éméré szenzor

e Véres
* Kbzepes
e Jol atsltve

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-

tasokkal:
1. l1épés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
ST I I ) I
= il P1-P45 oK

Valassza a Elére
programozott siités
funkciot, majd nyomja

Lépjen be a mentibe.

meg a OK gombot.

Valassza ki az ételt. Helyezze az ételt a
sutébe. Erésitse meg

i -OK
Nyomja meg ezt: . a beallitast.

7.5 Elére programozott siités

Magyarazat

”

kapcsol.

Hushémérd szenzor rendelkezésre all. Szurja a Hushémérd szenzor
hegyét az étel legvastagabb részebe.
Amikor a Hushémérd szenzor a beallitott hdmérsékletet elérte, a siité ki-

&

A Gdzolés funkcidhoz sziikséges vizmennyiség.

Sités elbtt melegitse el a sitét.

| &

Polcszint.
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Amikor a funkcio véget ért, ellendrizze, hogy elkésziilt-e az étel.

légbefuvas, kis
hoéfok)

Etel Tomeg Polcszint / tartozék Id6tartam
Marha &
P1 M’arhasult, ~ 40 perc
véresen
P2 | Marhasilt, k- | '215k54 | B2 sitotilca
zepes -5cmvas- | A hust néhany percig siisse eld serpe- ~ 50 perc
tag darabok | nygben. Helyezze a siitdbe.
P3 I}IIaI."hasuIt, jol ~ 60 perc
atsiitve
P4 Steak, kézep- | 180-220g- | #)[u][] 3; sutéedény a huzalpolcon ~ 15 perc
es gs darabf:k; A hust néhany percig sisse el6 serpe-
cm vastag ny6ben. Helyezze a sitébe.
szeletek
PS IVI__aI:t;ah’l]slt 15-2kg | MH2 siitbedény a huzalpolcon ~ 120 perc
sutt p’ar_ok A hust néhany percig susse €l6 serpe-
(”?"}Olse,,gl'( a- nyében. Ontsén hozza folyadékot. He-
raj, elso ke- lyezze a siit6be.
rekpecsenye,
vastag daga-
do)
P6 Marhasiilt,
véres (hélég- _
befuvas, kis 75 perc
héfok)
P7 | Marhasiilt, ké- _ M E‘ 2;siutd talca
ss. | 1-1.5kg;4 | Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
zepes (héleg Asliady P .
befavas, kis -5 cm vas- egyszer(ien s6zza, és szorja meg frissen ~ 85 perc
héfok) tag darabok | 8rgit borssal. A hiist néhany percig siisse
el6 serpenyében. Helyezze a sitébe.
P8 Marhasiilt, jol
atsiitve (h6- ~ 130 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P9 Filé, véres
(héléegbefuvas, ~ 75 perc
kis héfok)
_ . /‘? E 2; siito6 talca
U 0,5-1,5kg; - " .
P10 | File, kozepes | "o Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
(hSlegbefivas, vastag dara- | egyszerlien s6zza, és szorja meg frissen | ~ 90 perc
kis héfok) bok 8rolt borssal. A hist néhany percig siisse
el6 serpenydben. Helyezze a siitébe.
P11 | Filé, jol atsiit-
ve (hélegbefu- ~ 120 perc
vas, kis héfok)
Borju @
P12 | Borju siilt (pl. 08-15kg; /‘? E 2; sutéedény a huzalpolcon ~ 80 perc
lapocka) 3 cmbv?(stag Hasznalja kedvenc fiiszereit. Ontsén
arabo hozza folyadékot. Lefedve siisse.
Sertés @ @
P13 Sertés silt 1.5-2kg /P E 2; sttéedény a huzalpolcon ~ 120 perc
tarja vagy la- A siités félidejében forditsa meg a hust.
pocka
P14 | Ropogoésra pi- 1,5-2kg /? E| 2 siité talca ~ 215 perc
r;:?lt,t sberft’esl Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
(k'or?'gf ekuvas, dejében forditsa meg a hust, hogy
is hGfok) egyenletesen piruljon.
P15 | Karaj, friss 1-15kg 5 /‘? E 2; sutéedény a huzalpolcon ~ 55 perc
- 6 cm vas- Hasznalja kedvenc fliszereit.
tag darabok
P16 | Karaj 2 -3kg; E| 3: mély tepsi 90 perc
nyers, f -3 Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
Em vastag fedje az edény aljat. A siités félidejében
araj forditsa meg a hust.
Barany @
P17 | Csontosba- | 15-2kg;7 | #D[ . siitsedény a siité talcan ~ 130 perc
ranycomb t- 9 Zm Vss'k Ontsdn hozza folyadékot. A siités félide-
ag darabo jében forditsa meg a hust.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
Szarnyasok &
P18 | Egészcsirke f1'- 1.5kg; AP 2; ) 200 mi; tiizalio edény a ~ 60 perc
rss siit6 talcan
Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a csirkét, hogy
egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 0,5-0,8kg /) |E| 3: siits talca ~ 40 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
P20 | Jércemell 180-200g- | A9 E E 2; t(izall6 edény a huzalpol- ~ 25 perc
os darabok con
Hasznalja kedvenc flszereit. A hust né-
hany percig susse el6 serpenydben.
P21 | Csirkecomb, - /0? E| 3: siité talca ~ 30 perc
friss Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csOkkentse a hdmérsékletet, és hosz-
szabb ideig f6zze 6ket.
P22 Eacsa egész- 2-3kg /? E 2; stitéedény a huzalpolcon ~ 100 perc
en Hasznalja kedvenc flszereit. Helyezze a
hust a siitéedénybe. A sités félidejében
forditsa meg a kacsat.
P23 | Liba egész- 4-5kg /? E| 2: mély tepsi ~ 110 perc
ben Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a mély hussité tepsibe. A siités féli-
dejében forditsa meg a libat.
Egyéb
P24 | Fasirt 1kg /) E 2: huzalpolc ~ 60 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Hal &
P25 | Hal egészben, 0,5-1kg /0? E| 2 siitd talca ~ 30 perc
grillezve halankeént Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja
kedvenc flszereit.
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gyes zoldség

Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a z6ldsegeket.

Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P26 | Halfile B E E 3; tlzallo edény a huzalpolcon 20 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Edes felfujtak / desszertek Th7 £3
P27 | Saijttorta B E| 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a 90 perc
huzalpolcon
P28 | Almatorta - (=1 2; ) 100 - 150 mi; siité talca 60 perc
P29 | Almas pite - E 2; piteforma a huzalpolcon 40 perc
P30 | Almaspite - [H2; ) 100- 150 mi; &J 22 cmees pi- | 6O Pere
teforma a huzalpolcon
P31 | Csokoladés 2 kg E 3; mély tepsi 30 perc
siitik ’
P32 Cs"f’;‘_°'édés - (= 2; s 100 - 150 mi; muffinsiité tepsi 30 perc
muttin a huzalpolcon
P33 Ve'knis siite- B E 2; kenyérsiité forma a huzalpolcon 50 perc
mény
Zéldséges ételek / kéretek @ 8 F
P34 | Tepsis burgo- 1 kg E| 2 siitd talca 50 perc
nya Helyezze az egész, héjas burgonyakat a
suto talcara.
P35 | Hasabburgo- 1kg (2] 3. siits talca siit6papirral bélelve 35 perc
nya Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a burgonyakat.
P36 | Grillezett ve- 1-15kg E| 3; siito6 talca sitépapirral bélelve 30 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P37 | Krokett, 0,5kg |E| 3: siitd talca 25 perc
gyorsfagyasz- ’
tott
P38 | Hasabburgo- 0,75 kg |E| 3: siitd talca 25 perc
nya, gyorsfa- ’
gyasztott
Felfajtak, kenyér és pizza = & &
P39 | Husos/zdld- 1-15k9 | [H 2. 424016 edény a huzalpolcon 45 perc
séges lasag-
ne szaraz
tésztalapok-
kal
P40 ?,‘,’t’9°“yaf§" 1-1.5k3 | [=]1: tzalls edény a huzalpolcon 50 perc
ujt (nyers bur- A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
gonya)
P41 Pi'iza friss, _ E E 2; I&J 100 ml; siité talca sitépa- 15 perc
vekony pirral bélelve
P42 | Pizza friss, 25 perc
vastag - E E 2; siit6 talca sitépapirral bélelve P
P43 | Quiche B E| 2; stéforma a huzalpolcon 45 perc
P44 Eatgt,etltléclia'- 0.8 kg ][= 3; L 150 ml; siité talca sitépa- 30 perc
ka alrenher pirral bélelve
enyer A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
P45 | Teljes kibris- ke = 2; L 150 ml; siitd talca siitépa- 45 perc

st/ rizs / bar-
na kenyér ke-
nyérsiité for-
maban

pirral bélelve / huzalpolc
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8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok

Orafunkcié

Alkalmazas

Q

Percszamlalé. Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.

STOP

F6zési id6. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a suté-

funkcio leall.

@

Késleltetési idd. A siités elinditasanak és / vagy befejezésének késlel-

tetése.

Mikodésidézité. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcid nincs hatassal
a suté mikodésere.
A Miikédésidézitd funkcid be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbia-
kat: Menu, Beallitasok.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés

2. lépés

9

Nl

Az idé modositasahoz lépjen a meniibe,
majd valassza ki a Beallitdsokban a Pon-
tos id6 lehetéséget.

Allitsa be az érat.

Nyomja meg: OK funkei-
ot.

Hogyan allitsa be: Percszamlalo

Nyomja meg: @ funk-
ciot.

2. lépés

A kijelzén a
kovetkez6 lat-
hato:
0:00 érték lat-
hato.

Nl

Q

Allitsa be Percszamlald
értékét.

Nyomja meg: OK funkei-
ot.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

A @ id6zitd azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
e A kijelzén a ™\ e
{ Q \ kévetkezd lat- { Q
hato:
0:00 érték lat-
] hato.
Valassza ki a si- .l.\lyomjua meg
t6funkciot, majd t6bbszor a ko- A siitési id6 be- | Nyomja meg: OK
allitsa be a h6- vetkez6t: (\D allitasa. funkciot.
mérsékletet. funkciot.
A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
Hogyan allitsa be: Késleltetési id6
1. 1é- 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés 6. lépés
pés
N NP _— NP A kijel- NP
( \ 1K A kijel- ( \ R~ zén a ( \ R~
z6 az j >
kovetke-
pontos P
S z6 latha-
idét mu- ‘.
. to:
Nyomia tatja. e
Valasz- Sob S - N Allitsa ;
szakia | oo o0 START Allitsa be Nyomja (J,LFTA_ be a be- Nyom!a
o sz0r a ko- az elindi- LLITAS iy meg:
- At o . fejezés
fsutko' vetkezét: tas id6- meg: OK aoees OK
unkci- - i6 idépont-
ot | O tunkoi- pontjat, | funkeiot B | funkciet.
ot.

A @ id6zit6 a kezdés beallitott id6pontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK
9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhaté mélyedés a biztonsagot noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korlli magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.
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Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és Ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.

Sitéracs, Siito talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kdzé, és a huzalpolcot a felettik levé
vezetdsinekre.

9.2 Hishéméro szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hémérsékletet az étel belsejében.

Két homérsékletet kell beallitani:

C

A sité hémérséklete.

/0?

A maghémérsékletet.
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A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sutés kdzben az érzékelbének vé-
bahémérsékletliek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

Hogyan hasznalja: Hishéméro szenzor

1.1épés | Kapcsolja be a sitét.

2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a stté hémeérsekletét.

3.lépés | Helyezze be: Hishémérd szenzor funkciét.

Hus, szarnyas és hal

Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushémérd szenzor hegyét a hus
vagy a hal kézepébe, lehetbleg a legvasta-
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus-
héméré szenzor legaldbb 3/4 része az étel
belsejében legyen.

Nyomja a Hushé6méré szenzor hegyét pontosan a
z6ldség/hus felfijt kozepébe. A Hishémérd
szenzor maradjon a sités alatt stabilan, ugya-
nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
jon egy szilard hozzavalot. A siitéedény peremé-
vel tdmassza ala a Hushémérd szenzor szilikon
fogantyujat. A Hishémérd szenzor hegye nem
érintkezhet a sutéedény aljaval.

ﬁ :
o~  —

=N\

4. lépés | lllessze a Hishéméré szenzor dugaszat a sité elején 1évé aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.

5. lépés /? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémeérsékletét.

6. lépés

OK - nyomja meg a megerdsitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhat6. Dénthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.
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7. lépés

Huzza ki a Hishéméré szenzor dugaszat a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt
a sitébal.

A\ FIGYELMEZTETES!
Egésveszeély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forro lehet. Le-

gyen 6vatos, amikor kihizza és eltavolitja azt az ételbdl.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott funkcio véletlen modositasat.

Ha a készilék mikodése kdzben kapcsolja be, a beallitott sutés tovabb folytatddik, azonban a ke-
zelbpanel lezar.
Ha kikapcsolt késziléknél kapcsolja be, a bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezel6pa-

nel lezar.
N2 Nyomja meg és tartsa nyomva @OK - nyomja meg és tartsa
a @OK gombot a funkcioé be- nyomva a kikapcsolashoz.
kapcsolasahoz.
(\DOK Hangjelzés hallhato.

@ 3x EI felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siité bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy siitéfunkcié mikadik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.

(°C) @ (6)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem miikddik az alabbi funkciokkal: SUté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetési id6.

240/548




HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.3 Hiitéventilator

Amikor a készlilék Gzemel, a hiitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hiivésen tartsa a
készulék fellletét. Amikor kikapcsolja a késziléket, a hGtéventilator tovabbra is mikodhet,
amig a készulék le nem hil.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Konvekcioés levegd (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szereplé ajanlasokat.

¥ = (SN
\ uru
(°C) (perc)
Edes roladok, 16 sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
db ca
Péksitemény, 9 sutétalca vagy csepptal- 180 2 30-40
db ca
Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15
gyasztott, 0,35 kg
Keksztekercs sUtétalca vagy csepptal- 170 2 25-35
ca
Csokoladés site- | sltétalca vagy csepptal- 175 3 25-30
mény ca
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzal- 200 3 25-30
polcon
Piskéta tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
Piskotatorta sitéforma huzalpolcon 170 2 40-50
Parolt hal, 0,3 kg sutétalca vagy csepptal- 180 3 20-25
ca
Hal egészben, sutétalca vagy csepptal- 180 3 25-35
0,2 kg ca
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny® huzalpol- 180 3 25-30
con
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (perc)

Parolt hus, 0,25 sutétalca vagy csepptal- 200 3 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepptal- 200 3 25-30
ca

Cookie (amerikai sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), 16 ca

db

Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sitétalca vagy csepptal- 170 2 30-40
ca

Sos aprosiite- sutétalca vagy csepptal- 180 2 25-30

mény, 20 db ca

Teasutemény sutétalca vagy csepptal- 150 2 25-35

omlés tésztabol, ca

20 db

Kosarka, 8 db sUtétalca vagy csepptal- 170 2 20-30
ca

Parolt zoldségek, sitétalca vagy csepptal- 180 3 35-45

0,4 kg ca

Vegetarianus om- | pizzaserpeny6 huzalpol- 200 3 25-30

lett con

Mediterran zold- sUtétalca vagy csepptal- 180 4 25-30

ségek, 0,7 kg ca

11.2 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és visszatiikroz6 felliletl edények.

242/548



HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

 ~

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény mény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatik- Sotét, nem visszatlikrozd Kera”?'a . Sotét, nem visszatik-
M . 8 cm-es atmé- M
rozd felllettel felllettel 16, 5 om ma- rozd felllettel
28 cm-es atméré 26 cm-es atmérd ’gasség 28 cm-es atméré

11.3 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Informacio a bevizsgalé intézetek szamara

Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfelel6en.

¥ 8 = |k SO,
\ E uru

(°C) (perc)
Aprosii- Alsé + fel- Sité télca | 3 170 20-30 -
temény, s sltés
20 db/
tepsi
Aproési- Holégbefu- | Sité talca | 3 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Aproési- Hoélégbefu- | Sité talca | 2 és 4 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Almaspi- | Also + fel- Sutéracs 2 180 70-90 -
te, 2 for- | s sltés
ma,
atméré:
20 cm
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¥ B = |E O | ®
\ i uru
(°C) (perc)

Almaspi- | Hoélégbefu- | Sutéracs 2 160 70-90 -
te, 2 for- | vas, nagy
ma, héfok
atmeéré:
20 cm
Piskota Alsé + fel- Sutéracs 2 170 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm s6 sutés sutét 10 percig.
kerek
sutéfor-
maban
Piskota Hoélégbefu- | Sutéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el6 a
@26 cm véas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sutéfor-
maban
Piskota Hélégbefu- | Sitéracs 2eés4 160 40 - 60 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sUtéfor-
maban
Linzer Hoélégbefu- | Sité talca | 3 140 - 20-40 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Holégbefu- | Sité talca | 2 és 4 140 - 25-45 -

vas, nagy 150

hoéfok
Linzer Alsé + fel- Suté talca | 3 140 - 25-45 -

s6 sltés 150
Toast Grill Sutéracs 4 max. 2 -3 perc | Melegitse el6 a
kenyér, egyik ol- sutét 3 percig.
4-6db dal;2-3

perc ma-
sik oldal
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¥ B = k| EH | O O

(°C) (perc)

Marha- Grill Huzalpolc | 4 max. 20-30 Helyezze a huzal-
hus és csepp- polcot a negyedik
hambur- talca szintre, mig a
ger, 6 csepptalcat a har-
db, 0,6 madik szintre. A
kg sutési id6 félidejé-

ben forditsa meg

az ételt.

Melegitse el6 a
sitét 3 percig.

12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

A készulék fellletét meleg vizzel és enyhe mosogatdszerrel mikroszalas ruha-
< val tisztitsa meg. Tisztitsa meg és ellendrizze a sitétér kereténél korbefutd ajtéd-
tomitést.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitésze-
rek A szennyez6déseket enyhe mosogatoszerrel tavolitsa el. Ne juttassa azt a ka-
talitikus fellletekre.

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
- maradvany tlizet okozhat.

A nedvesség lecsapddhat a késziilékben vagy az ajté Uiveglapjan. A paralecsa-
pbddas csokkentése érdekében a siités megkezdése el6tt 10 percig zemeltes-
Napi haszna- | se a késziléket. Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a készulékben. Min-

lat den hasznalat utan mikroszalas térléruhaval torolje szarazra a késziilék belse-
jét.

[
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e,
c24

Tartozékok

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Mikroszalas ru-
haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-
kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitoszerekkel
vagy éles targyakkal.

12.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér mélyedése

Gobzben sités utan tisztitsa ki a siitétér bemélyedésébdl a lerakodott vizkémaradvanyokat.

1. lépés

2. lépés 3. lépés

Ontsén 250 ml fehér ecetet a
sutétér mélyedésébe. Legfel-
jebb 6%-o0s, adalékoktdél men-
tes ecetet hasznaljon. kat.

30 percig hagyja kérnyezeti Egy puha kend&vel és meleg
hémérsékleten, hogy az ecet vizzel tisztitsa meg a sutéte-
feloldja a vizk6bmaradvanyo- ret.

Az alabbi funkciénal: SteamBake 5 - 10 sitési ciklusonként takaritsa ki a stt6t.

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctarték

A sité tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés

Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehdiljon.

2. lépés

Huzza el a polctarto elulso ré-
szét az oldalfaltol.

3. lépés

Huzza el a polctarto hatuljat az
oldalfaltol, majd vegye ki a polc-
tartot.

4. lépés

A polctartokat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben helyezze
vissza.

A teleszkopos sitdésineken ta-
lalhato végallas Uitkozok elére
nézzenek.

(

1 __
T

e~

|

T

T

12.4 Hasznalata: Katalitikus tisztitas

A sutétérben katalitikus panelek talalhatok. A katalizis soran a katalitikus panelek elnyelik a
zsiros szennyezddéseket.
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A katalitikus bevonat elszinez6dése vagy a rajta megjelend foltok nincsenek hatassal a
tisztitasra.

Sutétisztitas katalitikus tisztitassal

A katalitikus tisztitas el6tt tavolitson el minden tartozékot a siitébdl.

1. lépés 2. lépés 3. l1épés

Valassza ki a kovetkezdket:

Menii = / Tisztitas m majd A tisztitas végén hangjelzés Miutan a sUt6 lehilt, ned-

. AP ves, puha ruhaval tisztitsa
nyomja meg a OK gombot ha- hallhato. A sttd kikapcsol. meg a slitéteret.
romszor.

Id6tartam: 1 6ra.A katalitikus zomancréteg ontisztuld, igy nincs sziikség ronggyal térténd tisztitas-
ra.

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A suté ajtajaba harom Uveglap van beépitve. Az ajtd és belsd Uveglapjai a tisztitashoz
kivehetbek. Az lveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és visszaszerelése”
c. rész dsszes utasitasat.
A\ VIGYAZAT!

Ne hasznalja a stitét az tiveglapok nélkiil.

1.1épés | Nyissa ki telijesen az ajtot, és fogja
meg mindkét zsanért. ~

2. lépés | Emelje fel és huzza a reteszeket,
amig bekattannak.
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3. lépés

Csukja vissza a sutd ajtajat az elsé
nyitasi pozicioig (félig). Ezutan emelje
fel és hizza meg, majd vegye ki az
ajtot a helyérdl.

4. lépés

Helyezze a sut6ajtot egy puha ruha-
val letakart egyenletes felliletre.

5. lépés

Tartsa az ajtd burkolatat (B) az ajto
fels6 szélénél a két oldalan, és nyom-
ja befelé, hogy levalassza a zarosint.

6. lépés

Hulzza elére a diszlécet az eltavolitas-
hoz.

7. lépés

Egyenként fogja meg az ajto tGveglap-
jait a fels6 szélliknél fogva, és 6vato-

san huzza azokat egyenként. Az elja-
rast a felsé tiveglappal kezdje. Ugyel-
jen arra, hogy az uveglap teljesen ki-

csusszon a sinbdl.

8. lépés

Tisztitsa meg az (iveglapokat mosogatdszeres vizzel. Ovatosan térélje szarazra az
Uveglapokat. Az Giveglapokat tilos mosogatdgépben tisztitani.

9. lépés

Tisztitds utan tegye vissza az liveglapokat és a siitéajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhaté.

248/548




APOLAS ES TISZTITAS

megfelelé sorrendben tegye

hangot ad.
Ellenérizze, hogy a kbzépsd

Ugyelien arra, hogy az liveglapokat (A és B)

ze az Uveglapok szélénél 1évd szimbdlumot /
nyomatot. Mindegyiken kilonb6zéképpen néz
ki, igy a szét- és 6sszeszerelés konnyebb.
Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattano

felel6en helyezte-e az agyazatba.

vissza. Ellenériz-

Uveglapot meg-

12.6 Hogyan cserélje: Lampa

Az izz6 forrd lehet.

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

A zsirmaradék raégésének elkertlésére mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

A sutovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a sitét. Varja
meg, mig a suté lehdl.

Huzza ki a sitét a haldzati alj-
zatbdl.

Tegyen egy kendét a siitétér
aljara.

Hats6 lampa

1.lépés | Az uvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba.

2. lépés | Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. 1épés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.

4. lépés | Szerelje fel az livegburat.
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13. HIBAELHARITAS

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szerepl6 barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A siit6 nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a sttét.

A sutét megfeleléen csatlakoztatta az elektro-
mos hal6zathoz.

A sité nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A sité nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A slité nem melegszik fel.

A funkciézar ki van kapcsolva.

Alkotoelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A sutdvilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikodik.

Kiegett az izzo.

Nem mikdédik a Hishéméré szenzor funkcid.

A Hushéméré szenzor dugasza teljesen be van
nyomva az aljzatba.

Megsérilt az ajté tomitése.

Ne hasznalja a sutét. Vegye fel a kapcsolatot
egy hivatalos szervizzel.

Hibakédok

A kijelzén a kovetkez6 lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C2

Kihuzta a Hiushémérdé szenzor dugaszat az alj-
zatbol.

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idot.
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Hibakédok

Ha a kijelz6én olyan hibakdd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban lévé kismegszakitét a sutd Ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, for-
duljon a markaszervizhez.

Tisztitas
Probléma Ellenérizze, ha...
A viz kifolyik a sttétér bemélyedésébdl. Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a problémara, forduljon a markakeresked6hoz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
elulsd keretén talalhatd. Ne tavolitsa el az adattablat a késziilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.) | e

Termékszam (PNC) | e

Sorozatszam (S.N.) | s

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismertetd és Termékismertetd adatlap*

Gyartd neve Electrolux
EOD6C77WV 949499560
Modellazonosits EODBC77WX 949499558
EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+
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Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé 0.93 kWh/ciklus
sltés mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, [égkeveréses 0.69 kWh/ciklus
izemmod mellett

Sutbterek szama 1

Héforras Elektromossag
Hangerd 721

A suté fajtaja Beépithetd st

EOD6C77WV 33.1kg

EOD6C77WX 33.1kg

Témeg
EOD6C77WZ 33.2kg

LOD6C77WZ 32.4 kg

* Az Eurdpai unio szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6készllékek — 1. rész: Tlizhelyek, siiték, gézsutdk és gril-
lezdk - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A készUlék tobb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés
soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a késziilék mikddése kdzben az ajté legyen becsukva. Sités
koézben ne nyissa ki tul gyakran a készulék ajtajat. Tartsa tisztan az ajtotomitést, és tgyeljen ra,
hogy megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a készilék eldmelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések kdzotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat Iégkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.
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Maradékhé

A sitévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a készliléket, a kijelz6é
megjeleniti a maradékhét. A maradékh6ét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 sités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel cstkkentse a
készulék hdmérsekletét a minimum értékre. A készllékben levé maradékhd tovabb folytatja a

siitést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.
Etelek melegen tartasa
A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartdsahoz. Ehhez valassza a lehetd

legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.
Siités kikapcsolt siitévilagitassal
Sutés kdzben kapcsolja ki a sutévilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor szilikség van ra.
Konvekciés levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.
E funkcid hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A

sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés csokkenti a varhatd

energiamegtakaritas mértékét.

15. A MENU FELEPITESE

15.1 Menii
f = .
— - valassza ezt a MenU-re lépéshez.
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
( M \ N
oo Ry W Ry
=& OK 01-014 OK

Valassza a Me-

Allitsa be az ér-

nii. Bedllitasok Erésitse meg a Vélassza ki a Ersitse meg a téket, majd
Py beallitast. bedllitast. beallitast. nyomja meg a
lehetéségeket.
OK gombot.
Beallitasok
o1 Pontos id6 Médositas 02 Kijelz6 fenyerd 1-5
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A MENU FELEPITESE

Beallitasok
03 Nyomdégomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmezteté hang- | 1-4
zés erd
2 - Kattanas
3 - Hang ki-
kapcsolva
05 Hushémérd szenzor - 1 - Riasztas 06 Mikodesidozité Be/Ki
miveletek és ledllas
2 - Riasztas
o7 Suté vilagitas Be/Ki 08 Gyors felflités Be/Ki
09 | Wi-Fi Be/Ki 010 | Automatikus tavmi- Be/Ki
kodtetés
011 | Halozat elejtése Igen / Nem 012 | Demo lzemmodd Aktivalé kod:
2468
013 | Szoftver verzio Ellenérzés 014 | Osszes bedllitas tér- | Igen/ Nem
lése

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

2% .
A L0 kévetkezé jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A E tiltd
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kdzé. Juttassa el a készuléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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SATURS

MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvélgjusies produktu, kas jau vairakus gadu
desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot véra
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat but drosi, ka sasniegsiet izcilus rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekiésanas padomus,
lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

.
KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
@ Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA.......c.coreeenne. 257 2.7 Utilizacija......cccevevviieeeeeiieee e, 262
1.1 Bé&rnu un neaizsargatu personu 3. UZSTADISANA.......ocoreeecererereeeeceresenenes 262
AroSiba.......oeiiiiiiie e 257 -

1.2 Vispariga drodiba. ... 58 3 leblve....cooiiiii 263

3.2 lerices nostiprinasana pie virtuves
2. DROSIBAS NORADIJUMIL...... ....259 MEDLEIEM.....ceiiiiiieeee ....264

...259 4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS ... 264

2.1 Uzstadisana.............
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255/548



SATURS

5. IERICES IESLEGSANA UN
IZSLEGSANA........oooeeerereeeeerensesereeseaseanes 265
5.1 legremdéjamie regulatori............. 265
5.2 Vadibas panelis.........cc.c.ccceuveeenn. 265
6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 266
6.1 Sakotnéja tirisana............cc.cc....... 267
6.2 Sakotn€ja uzkarsésana............... 267
6.3 Bezvadu savienojums B 267
6.4 Programmaturas licences............ 268
7. 1IZMANTOSANA IKDIENA....................... 268
7.1 KarséSanas funkcijas iestatiS$ana.268
7.2 KarsésSanas funkcijas................... 269
7.3 leslégtas piezimes. Ventilatora kars.
ar MItrUMU......oceee 271
7.4 GatavoSanas paligs iestafisana... 271
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8. PULKSTENA FUNKCIJAS..........cccvvennnne 277
8.1 Pulkstena funkcijas..............c....... 277
8.2 Pulkstena funkcijas iestatisana....278
9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMIL....279

9.1 Papildpiederumu ievieto$ana....... 279
9.2 Termozonde..........cccceeeeveenienennnn.

10. PAPILDFUNKCIJAS.........coirrrraennene
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10.2 Automatiska izslegsanas...
10.3 Dzesésanas ventilators..............
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DROSIBAS INFORMACIJA

HT

l:l E] Electrolux
— B

My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmanto$anas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no idz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericem My Electrolux
Kitchen .

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.
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DROSIBAS INFORMACIJA

- UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

. Slierice paredzéta tikai édiena gatavo$anai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidéjo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrofikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iesp&jamibas.

- UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietosanas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices iekSienes
virsmai.

- Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

- Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).
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DROSIBAS NORADIJUMI

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

- lerices tinsanai neizmantojiet tvaika tirntaju.

- PIits virsmas stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirisanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

* Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

+ leveérojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slegtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

» Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta, kas atbilst uzstadisanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericem piemérotu attalumu.

+ Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka bls iesp&jams brivi atvert tas durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistemu. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 590 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
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DROSIBAS NORADIJUMI

lerices ieblvésanas dzilums 548 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1022 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/N BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificetam elektrikim.

» lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

» Vienmer izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi piek|at.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

+ Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrvéjami drosinataji), zeméjuma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabat vismaz 3 mm.

« Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot
tabulu:
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Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums (mm?)
maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zemeéjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas kabelis) jabut par 2 cm garakam neka fazes un
neitralajiem kabeliem (zilas un briinas krasas kabeli).

2.3 Lietosana

/N BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

* Nemainiet 8T produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

+ LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

* |zsledziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

* levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplusana.

» Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

» Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzéetu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai nonakt saskare ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

* Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam personam.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novéerstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

* Mitram kikam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmeér gatavojiet partiku ar aizvertam ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz meébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, ieblUvétas mébeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli l1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.
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UZSTADISANA

2.4 Apripe un tiriSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
* Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.

« Ja lietojat cepeSkrasns tiriSanai paredzétus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.
» Netfiriet katalitisko emaljas parklajumu ar mazgasanas lidzekliem.

2.5 lekséjais apgaismojums

A BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta esoSo lampu (lampam) un atseviSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informéSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.6 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.7 Utilizacija

& BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz&jiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.

3. UZSTADISANA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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3.1 lebiave
www.youtube.com/electrolux
°YGUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.2 lerices nostiprinasana pie virtuves méebelém

4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

L3
@
Zm
Eé HH&

Vadibas panelis

H Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

B Vadibas regulators

H Sildelements

A Termozondes kontaktligzda
Lampa

B Ventilators

EX Tilpnes reljefs

i Plaukta atbalsts, iznemams
tEl Plauktu imeni
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IERICES IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kuku formam, cepesSiem.
+ Cepama Paplate
Ktkam un biskvitiem.
» Grila/cepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un cepSanai vai ka paliktnis tauku savakSanai.
* Termozonde
Ediena gatavibas pakapes noteik$anai.
* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus varat értak ievietot cepeSkrasni un iznemt no tas
paplates.

5. IERICES IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Vadibas panelis

Pagrieziet re-

Vadibas panela sensora taustini Piespiediet
y ; gulatoru

O 'S & M OK

1,
Apgai- el ( Q \
. A smo- A
Tai- Atra uz- : Termozon- Apstiprinat
jums

mers silSana de iestatijumu
(lam-

pa)

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu cepeskrasni.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeSkrasni.

— - Kad karseésanas funkcijas parslégtas pozicija
’ =e j|-= Izslégts, displejs darbojas gaidstaves rezima.
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

= GatavoSanas laika displejs attélo iestatito tem-
o

o =E| q'-: =BB peraturu, diennakts laiku un citas pieejamas ie-

- spéjas.

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Taimera in- Q

dikatori: sToP

S 0]

Wi-Fi indikators — mirgo, kad cepeskrasnij var iz-
veidot Wi-Fi savienojumu.

Talvadiba indikators — cepeskrasnij ir
pieejama talvadiba.

-

Wi-Fi savienojums ir ieslégts.

vD)

Talvadiba ir ieslégta.

Progresa josla — temperaturai vai laikam. Kad
cepeskrasns sasniedz iestatito temperatiru, josla
visa deg sarkana krasa.

Gatavosanas ar tvaiku indikators

Termozonde indikators

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmas lietoSanas reizes iztiriet cepeskrasni un iestatiet laiku:

=

s =
3

9

00:00
lestatiet laiku. Nospiediet OK,

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietosSanas.

1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.
2. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: E

Laujiet cepesSkrasnij darboties 1 stundu.
3. solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 mindtes.

@ lepriek$€jas uzkarséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dumi. NodroSiniet

telpa ventilaciju.

6.3 Bezvadu savienojums =

Lai pievienotu nepiecieSamo ierici, veiciet turpmako.
Bezvadu tikls ar interneta savienojumu.
Bezvadu tiklam pieslégta mobila ierice.

1. solis Lejupieladgjiet mobilo lietotni My Electrolux Kitchen un izpildiet noradijumus turpmaka-
jam darbibam.
2. solis Pagrieziet parslégu, lai atlasitu: =.
Frekvence 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokols IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

802.11g/n OFDM
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Maksimala jauda

EIRP <20 dBm (100 mW)

EIRP <23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis NIU5-50

Tehnologijas Bluetooth frekvence

2400 - 2483,5 MHz

Protokols

LE: DSSS

Maksimala jauda

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

Valstis, uz kuram attiecas Direktiva nr. 2014/53/ES: Austrija, Belgija, Bulgarija, Cehijas
Republika, Danija, Francija, Griekija, Horvatija, Igaunija, Islande, Italija, Trija, Kipra, Latvija,
Lietuva, LihtenSteina, Luksemburga, Malta, Niderlande, Norvégija, Polija, Portugale, Rumanija,
Slovakija, Slovénija, Somija, Spanija, Sveice, Turcija, Ungarija, Vacija, Ziemelirija, Zviedrija.

6.4 Programmatiras licences

Saja izstradajuma nodrosinata programmatiira satur komponentus, kas balstiti bezmaksas un at-
vérta pirmkoda programmatura. Electrolux pateicas par atklata pirmkoda programmaturas un ro-
bottehnikas aprindu sniegto ieguldijumu $i projekta izstrade.

Lai pieklatu pirmkodam, kura pamata ir Sie bezmaksas un atvérta pirmkoda programmaturas kom-
ponenti, kuru licences nosacijumos ir noteikts publiceSanas pienakums, ka ar lai aplikotu pilnu to
autortiesibu informaciju un piemérojamos licences nosacijumus, ludzu apmekl€jiet vietni http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (mape NIU5).

7. 1IZMANTOSANA IKDIENA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

Saciet gatavot edienu

1. solis 2. solis
2 2
& ’C
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Saciet gatavot edienu

lestatiet temperatiru.
Atlasiet karsas funkai Nospiediet
asiet karséSanas funkciju. oK
Gatavosana ar tvaiku
Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
( | (
) s lepriek$€ji uzkarsée-
° jiet tukSu cepes-
i C krasni 10 minates,

lai taja rastos mi-

| . trums.
ezt:\rt::_]:'jm- levietojiet &dienu
. o= . . Atlasiet tvaika . cepeskrasni.
Uzpildiet cepes_krasps tllpnes reljefu ar karsaésanas Nospiediet
krana Gdeni. .
funkaiju. OK

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepeskrasns tilp-
nes reljefu gatavosanas laika vai kamér cepeskrasns ir karsta.

Kad gatavosanas ar tvaiku beidzas:

1. solis 2. solis 3. solis.

Parliecinieties, ka cepes-

pagrieziet karséSanas funkci- | Uzmanigi atveriet durvis. No ce- = . S n
b . “L= T krasns ir atdzisusi. Izlejiet at-
ju regulatoru pozicija izslégts, peskrasns izplustoSais mitrums R o
J s AR R likuSo Udeni no cepesSkrasns
lai izslégtu cepeskrasni. var izraisit apdegumus.

tilpnes reljefa.

7.2 Karsésanas funkcijas
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Standarta karséSanas funkcijas

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

)

Karsésana ar ven-

Ediena vienlaicigai cep$anai un kalté$anai idz pat tris plauktu limen. les-
tatiet temperattru par 2040 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarse-
Sana.

tilatoru
— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augs./Apakskarsée-
Sana
((\) Mitruma pievieno$anai gatavo$anas laika. Pareizas krasas un kraukski-
\/] gas virskartas ieglusanai cepSanas laika. Suliguma pieskirSanai édienam
SteamBake atkartotas uzsildiSanas laika. Auglu vai darzenu konservésanai.

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu krauk$kigu apaksu.

Kuku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Infratermiska grile-
Sana

Apakskarsésana
vvv Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
i ditas pankdcinas) panak$anai.

Saldéta partika
| Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. Izmantojot
‘Y $o funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atskirties no iestatitas
Ventilatora kars. ar tempefaturasv._Tlek |zma[1t<2ts a_tllk_usals S|Itun"ls‘.‘ Sll_dlsana_s Jaydu \:ar sa-
. mazinat. PlaSaka informacija pieejama nodala “lkdienas lietoSana” snieg-
mitrumu N, . .
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

vvv Planu produktu grilésanai un maizes grauzdésanai.
Grils
vvw Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena
Y plaukta limenl. Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.
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Karsésanas funk- LietoSana
cija
— Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, TiriSana, lestatijumi.
lzvélne

7.3 leslegtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabit aizvértam cepsanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsledzas péc 30 sekundem.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupi$anas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupiana”.

7.4 Gatavosanas paligs iestatiSana

Katram €dienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperatira. GatavoSanas laika jus
varat regulét laiku un temperaturu.

Dazus édienus var gatavot ari ar: Ediena sagatavotibas pakape:
* Termozonde « Pusjéls

» Videjs

« Labiizcepts

Gatavosanas paligs — izmantojiet to, lai atri pagatavotu eédienu, izmantojot nokluséjuma
iestatijumus:

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
N |
« Q~ « Q~ « Q~ ﬁ
E ol P1 - P45 oK
Atveriet izvélni. Atlasiet GatavoSanas | Atlasiet édiena veidu. levietojiet édienu ce-
paligs. Nospiediet Nospiediet oK peskrasni. Apstipri-
OK ' niet iestatijumu.
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7.5 Gatavosanas paligs

Apziméjumi

”?

pieejams Termozonde. levietojiet Termozonde édiena biezakaja dala.
Cepeskrasns automatiski izslédzas, kad ir sasniegta iestatita Termozonde

temperatira.

L)

Udens daudzums tvaika funkcijas darbinasanai.

[

Pirms édiena gatavo$anas uzkarséjiet tukSu cepeskrasni.

=

Plaukta imenis.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi ligums
Liellopu gala =
P1 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ 40 min
jéls
P2 | Liellopugalas | 1-1,5kg; 4~ VLd=P? cepama paplate _
cepetis, vidgji 5 cm biezi Paris mindtes apcepiet galu karsta pan- ~ 50 min
izcepts gabali na. levietojiet to cepeskrasni.
P3 Liellopu galas
cepetis, pilni- ~ 60 min
ba izcepts
P4 | Steiks, vidgji 180-220g 2?8 3; cepamais trauks uz resto- ~ 15 min
izcepts Skéles; 3 cm ta plaukta
biezas Paris mindtes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasni.
PS Cepta / saute- 1.5-2 kg /P E 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
ta gala (aug- plaukta
s_t:_ka Iab_url?a Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
r m_a:js, ciska, na. Pievienojiet Skidrumu. levietojiet to
pavédere) cepeskrasni.
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Ediena veids Svars Plaukta Iimenis / papildpiederumi ligums
P6 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ 75 min
jéels (lena gata-
voSana)
P7 Liellopu galas /‘? E 2; cepama paplate
cepetis, vid'éji 1-1,5 kg; 4— Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas ]
izcepts (Ina 5 cm biezi vai vienkarsi pievienojiet sali un svaigi ~ 85 min
gatavosana) gabali maltus piparus. Paris minttes apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P8 Liellopu galas krasni.
cepetis, pilni-
ba izcepts (le- ~ 130 min
na gatavosa-
na)
P9 Fileja, pusjéla
(lena gatavo- ~ 75 min
$ana)
/P E 2; cepama paplate
P10 FiIeja, Vldéjl 0,5-1,5 kg; Izmantojiet savas iecienitakas garévielas
izcepta (16na 5-6 cm biezi | V@i vienkarsi pievienojiet sali un svaigi ~ 90 min
gatavogana) gabali maltus piparus. Paris minites apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P11 | Fileja, pilniba krasn.
izcepta (Iena ~ 120 min
gatavoSana)
Tela gala @
P12 Te!? ga!as ce- 0,8-1 5 kg; /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 80 min
petis (pieme- 4 cm biezi plaukta
ram, plecs) gabali Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cukgala oy
P13 Cl—',kas kakla 1.5-2kg /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
vai pleca ce- plaukta
petis GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
otradi.
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P14 quga!as ) 1,5-2 kg /? |E| 2 cepama paplate ~ 215 min
plelstas|§tr_e- Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
mc-z es ﬁ ena GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
gatavosana) otradi, lai ta iegiitu vienlidzigu branumu.
P15 | Mugura, svai- | 1-15kg; 5- | #)[],. cepamais trauks uz restota ~ 55 min
ga 6 cm biezi plaukta
gabali Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
P16 | Cuakgalas ribi- | 2-3 kg; iz- E| 3; cepama panna 90 min
nas Iman;q\lo’etje- Pievienojiet $kidrumu, lai apklatu pannas
a}§, - (_:? apaksu. GatavoSanas laika vidu apgrie-
planas cuk- ziet galu otradi.
galas ribinas
Jéra gala @
P17 | Jéra kaja ar 1,5-2 kS? 7__ /‘? E] 2; cepamais trauks uz cepamas ~ 130 min
kaulu 9 cm biezi paplates
gabali Pievienojiet $kidrumu. Gatavo$anas laika
vidl apgrieziet galu otradi.
Putnu ga!ag
P18 | Vesela vista 1—1_,5 kg; /) E| 2: ltj 200 ml; saut&jamais ~ 60 min
svaiga trauks uz cepamas paplates
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
otradi, lai ta iegutu vienlidzigu branumu.
P19 | Vista, puse 0,5-0,8 kg /) |E| 3: cepama paplate ~ 40 min
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
P20 | Vistas kratina | katram ga- 22 m[E 2: sautdjuma trauks uz resto- | 25 min
balam 180- =
200 ta plaukta
9 Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na.
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P21 | Vistas stilbini, - 2283 cepama paplate ~ 30 min
svaigi Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas,
iestatiet zemaku temperaturu un gatavo-
jiet tas ilgak.
P22 | Pile, vesela 2-3kg VLI=Pt cepamais trauks uz restota ~ 100 min
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo-
Sanas laika vidu apgrieziet pili otradi.
P23 | Zoss, vesela 4-5kg /) E| 2: cepama panna ~110 min
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
levietojiet galu cepamaja paplaté. Gata-
voSanas laika vidu apgrieziet zosi otradi.
Cits
P24 | Galas rulete 1kg 2= 2: restotais plaukts ~ 60 min
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Zivis &
P25 | Vesela zivs, 0,5-1 kg ka- /0? E] 2; cepama paplate ~ 30 min
grileta tra zivs Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet sa-
vas iecienitakas garSvielas un garsau-
gus.
P26 | Zivs fileja B [E E 3; sautéjuma trauks uz restota 20 min
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Saldumi / deserti |mwd==
P27 | Siera kuka . E 2; @ 28 cm kukas veidne uz resto- 90 min
ta plaukta
P28 | Abolu kuka ° = 2; lsJ 100-150 ml; cepama paplate 60 min
P29 | Abolu tarte B E 2; piragu veidne uz restota plaukta 40 min
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P30 | Abolu pirags - H 2: la) 100-150 mi; & 22 cm piragu | 80 Min
veidne uz restota plaukta
P31 | Braunijs 2 kg E] 3; cepami panna 30 min
P32 s°';9',5'des - (=1 2; ) 100-150 mI; mafinu veidne uz | 39 Min
matini restota plaukta
P33 | Kekss B E 2; kéksa veidne uz restota plaukta 50 min
Darzeni / piedevas & ?53 *.
P34 | Krasni c.epti 1kg |E| 2 cepama paplate 50 min
kartupeli Novietojiet veselus nemizotus kartupelus
uz cepamas paplates.
P35 | Daivinas 1kg E 3; cepama paplate parklata ar cepa- 35 min
mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 Sf“éti j_auktie 1-1.5kg E 3; cepama paplate parklata ar cepa- 30 min
arzeni mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 | Kroketes, sal- 0,5 kg . = 5 25 min
datas E 3; cepama paplate
P38 | Kartupeli, sal- 0,75 kg E] . = 15 25 min
dati 3; cepama paplate
Sacepumi, maize un pica & & =2
P39 | Galas/darze- 1-1,5kg 45 min

nu lazanja ar
sausas pa-
stas plaks-
ném

E| 2; sautéjuma trauks uz restota
plaukta

276/548




PULKSTENA FUNKCIJAS

Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P40 | Kartupelu sa- 1-1.5kg E 1; sautéjuma trauks uz restota 50 min
cepums (svai- plaukta
gi kartupeli) GatavoSanas laika vidu apgrieziet édiena
otradi.
P41 SI"_a‘Qa pica, . (][ 2; ) 100 mi; cepama paplate 15 min
plana parklata ar cepamo papiru
P42 g_"aiga pica, _ E E 2; cepama paplate izklata ar ce- 25 min
leza pamo papiru
P43 | Kiss B E 2; cepama veidne uz restota plaukta 45 min
P44 tBalgbetf / é?ba' 0.8 kg ][= 3; L) 150 ml; cepama paplate 30 min
a [ baltmaize parklata ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
P45 Visu(;lei/du ke E E 2; &J 150 ml; cepama paplate 45 min
graucu /ru- parklata ar cepamo papiru / restotais
dzu / tumsa plaukts
maize visu
veidu graudu
maizes veid-
né

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

Izmantosana

Q

Laika atgadinajums. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals.

STOP

GatavoSanas laiks. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals un
partrauc darboties karsésanas funkcija.

Atliktais starts. Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika skaitisana. Maksimalais ilgums ir 23 h 59 min. ST funkcija neie-
tekmé cepeskrasns darbibu.

Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaitiSana, atlasiet: Izvélne, lestatijumi
kombinacija.
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8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
1,
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni lestatiet pulksteni i OK
un atlasiet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
e Displeja re- N s
dzams ( \
0:00
lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ jums g Nospiediet OK.
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis

NP . . N

( \ -N- Displeja re- ( )\ -N=

@ dzams Q
0:00
I . k — STOP
ar:::ztnki';jiezﬁ- Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- Nosoiediot OK
SN & ; ospiedie .
temperatru. toti O, sanas laiku.

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
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lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
NP ma jau- . .

( \ Nz na ies- ( \ N Displeja ( \ N

tafita redzams

dien- -l

nakts S PAR-
Atlasiet o laika TRAUKT
karsg- | Nospiediet verjfl)a. lestatiet Nospie- lestatiet | Nospie-
Sanas atkartoti @ sakuma - OK beigulai- |~
funkci- O, SAKT laiku. diet 2R ku. diet 2R

ju.
@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. IZMANTOSANA:

PAPILDPIEDERUMI

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe aug8pusé palielina drosibu. Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos. Augsta

mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas batu vér-

stas uz leju.
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Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.

9.2 Termozonde
Termozonde — méra temperatlru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiuras:

C A

Cepeskrasns temperatira. ediena iek8€jo temperaturu.

Labakam gatavosanas rezultatam:

édiena sastavdalam jabut is- Neizmantojiet to Skidru Gatavo$anas laika tam ir japaliek
tabas temperatara. edienu pagatavo$anai. ediena.

Funkcijas Termozonde izmantoSana

1. solis leslédziet cepeSkrasni.

2. solis lestatiet karsé$anas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperaturu.

3. solis levietoSana. Termozonde.
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Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen- levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada- tra. CepSanas laika Termozonde jabut stabili no-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to
édiena. cieta édiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaks$ai.

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.

5. solis. /’? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperatiru.

6. solis Nospiediet OK | lai apstiprinatu izvéli.

Edienam sasniedzot iestatito temperatiiru, atskanés skanas signals. Jis varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.

7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet édienu no cepeskrasns.

/N BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no édiena.
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10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Blokésana

Si iespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laikd — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties, vadibas
panelis ir blokéts.

leslédziet to laika, kad ierice ir izslégta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

N2 Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu
@OK, lai ieslégtu funkciju. @OK, lai izslegtu funkciju.
Atskan signals.

OOoK

Mirgo @ 3x E] kad ir ieslegta blokésana.

10.2 Automatiska izslegsSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Atliktais starts.

10.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators automatiski uztur ierices virsmas vésas. Izslédzot
ierici, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

16 gabali panna

Maizites, 9 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna

Pica, saldéta, restots plaukts 220 2 10-15

0,35 kg

Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna

Sok. kékss ar cepama paplate vai dzila 175 3 25-30

riekstiem panna

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta

Biskvitkikas pira- | forma ar lidzenu pamatni 180 2 15-25

ga pamatne uz restota plaukta

Biskvitkika ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 2 40-50

dijumu tota plaukta

Varita zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 3 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 25-35

kg panna

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 25-30
plaukta

Varita gala, 0,25 cepama paplate vai dzila | 200 3 35-45

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila | 200 3 25-30
panna

Cepumi, 16 gaba- | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

panna
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min.)
Makaruni, 24 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 25-35
bali panna
Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila 170 2 30-40
panna
Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 25-30
gabali panna
SmilSu miklas ce- | cepama paplate vai dzila 150 2 25-35
pumi, 20 gabali panna
Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vai dzila 170 2 20-30
panna
Darzeni, variti, cepama paplate vai dzila 180 3 35-45
0,4 kg panna
Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 25-30
plaukta
Vidusjuras darze- | cepama paplate vai dzila 180 4 25-30
ni, 0,7 kg panna

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Lietojiet tum$as krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojosiem traukiem.

- ieteicamie piederumi

7

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojoSa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums
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11.3 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

o=

¥ B = E |
\ [:] oru
(°C) (min.)
Kdcinas, | Augs./ Cepama 3 170 20-30 -
20 pa- Apakskar- Paplate
platé sésana
Kucinas, | KarséSana | Cepama 3 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Kicinas, | KarséSana | Cepama 2un4 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Abolu Augs./ Restots 2 180 70-90 -
pirags, 2 | Apakskar- plaukts
veidnes séSana
@20 cm
Abolu KarséSana | Restots 2 160 70-90 -
pirags, 2 | ar ventila- plaukts
veidnes toru
@20 cm
Biskvit- Augs./ Restots 2 170 40-50 leprieks sakarsé-
kika, Apakskar- plaukts jiet cepeskrasni
kukas sésana 10 minates.
veidne
@26 cm
Biskvit- KarséSana | Restots 2 160 40-50 lepriek$ sakarsé-
kika, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
Biskvit- Karsésana Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ sakarsé-
kuka, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
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o = | O @
~ B o
(°C) (min.)
SmilSu Karsésana | Cepama 3 140 - 20-40 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Karsé$ana | Cepama 2un4 140 - 25-45 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Augs./ Cepama 3 140 - 25-45 -
mikla Apakskar- Paplate 150
séSana
Karst- Grils Restots 4 maks. 2-3 mind- | lepriek$ sakarsé-
maize, plaukts tes no jiet cepeskrasni
4-6 ga- vienas 3 minutes.
bali puses, 2—
3 minutes
no otras
puses
Liellopa Grils Restotais | 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, plaukts plauktu cepes-
6 gabali, un dzila krasns ceturtaja [i-
0,6 kg cepes- meni, bet dzilo ce-
panna pespannu — tre-

Saja limeni. Kad
pagajusi puse no
gatavoS$anai atve-
leta laika, apgrie-
ziet to uz otru
pusi.

leprieks$ sakarsé-
jiet cepeSkrasni

3 minutes.

12. KOPSANA UN TIRISANA

VAN BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

Tiriet ierices priekSdalu ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta ddenr ar sau-
< dzigu mazgasanas lidzekli. Notiriet un parbaudiet durvju blivi ap cepeskrasns
ietvaru.

Metala virsmu tiri$anai izmantojiet firisanas skidumu.

TiriSanas
lidzekli Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli. Neklajiet to uz kataliti-
skajam virsmam.
A Tiriet cepeSkrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
= Y[ palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréku.
| I lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai sa-

mazinatu kondensaciju, pirms gatavo$anas iepriek$ uzkarséjiet ierici 10 mind-

LietoSana ik- | (o5 Neuzglabajiet adienu iericé ilgak par 20 mindtém. Péc katras lietosanas rei-

diena zes nosusiniet ierices iekSieni ar mikroskiedras dranu.

N Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izman-
,_*’/ tojiet mikroSkiedras dranu, kura iemérkta silta ident ar saudzigu mazgasanas
W lldzekli. Nemazgajiet piederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Netiriet piedegumdroSos piederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem vai
rumi asiem priekSmetiem.

12.2 Ka tirit? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu kalkakmens nogulsnes péc gatavo$anas ar tvaiku.

1. solis. 2. solis 3. solis.
lelejiet cepeskrasns tilpnes Laujiet etikim iz8kidinat kal- Tiriet cepeskrasns tilpni ar sil-
reliefa 250 ml etika. Lietojiet kakmens nogulsnes 30 minG- tu Gdeni un mikstu dranu.

bezpiedevu etiki, kura koncen- | tes istabas temperatira.
tracijas imenis neparsniedz
6 %.

Funkcijai: SteamBake tiriet cepeskrasni ik péc 5-10 gatavoSanas cikliem.

12.3 Iznems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepeskrasni.
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1. solis Izsleédziet cepeskrasni un uzgai-
diet, lidz ta atdziest.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu
priek$€jo dalu nost no sanu sie-
nas.

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmu- |

guréjo dalu nost no sanu sienas 1/—$‘¢
()
9

un iznemiet to.
(

4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, vei- %Z I
cot iepriekdminétas darbibas %H’; % -
(Cal

]

T

pretéja seciba.

Teleskopiskas vadotnes atliku-
Sajam tapam jabut vérstiem uz
prieks$u.

12.4 Lietosana Katalitiska tiriSana

Cepeskrasns iekSpuse atrodas katalitiskie paneli. Katalitiskie paneli katalizes laika uzsuc
taukus.
Traipi vai krasas maina uz katalitiska parklajuma neietekme tiriSanas kvalitati.

Cepeskrasns tiriSana, izmantojot katalitisko tiriSanu

Pirms katalitiskas tiriSanas iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

1. solis. 2. solis 3. solis
Atlasiet Izvélne ==/ TiriSana Beidzoties tiridanas ciklam, at- Kad cepeskrasns ir atdzi-
ol un tris reizes nospiediet skan signals. Cepeskrasns iz- susi, iztiriet tas iekSpusi ar
oK slédzas. mitru mikstu draninu.

llgums: 1 stunda.Katalitiskajai emaljai piemit pasattiriS8anas, netiriet to ar dranu.

12.5 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Durvju un iek$€jos stikla panelus var iznemt, lai notiritu.
Izlasiet visus “Durvju nonem$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu
iznemsanas.

UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.
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1. solis

Atveriet durvis lidz galam un turiet
abas enges.

2. solis

Paceliet un velciet aizslégus uz aiz-
muguri, lidz tie nokliksk.

3. solis

Aizveriet cepeSkrasns durvis pusat-
verta stavokli lidz pirmajai atvér§anas
pozicijai. Tad paceliet un pavelciet, lai
izceltu ara durvis.

4. solis

Novietojiet durvis uz cietas virsmas,
kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai to
arpuse saskartos ar dranu.

5. solis

Turiet durvju augsdala esoSo apmali
(B) no abam pusém un bidiet to ieks-
up versta virziena, lai atbrivotu
spraudna blvi.

6. solis

Pavelciet durvju apmali uz priekSu, lai
to izceltu.

7. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to aug-
§éjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar aug$€jo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslide-
tu ara no balsta pilniba.
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8. solis Notiriet stikla panelus ar Gdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemaz-
gajiet stikla panelus trauku mazgajamaja masina.

9. solis Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klikski.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievie-
toti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedu-
mu stikla panela mala; katrs no stikla pane-
liem atSkiras, lai to uzstadiSana un iznems$ana

butu vieglaka.
Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprina-

jumi nokliksk.
Parliecinieties, ka uzstadat vid€jo stikla paneli
pareizi ta vieta.

12.6 Ka nomainit: Lampa

& BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
I1zslédziet cepeskrasni. Uzgai- Atsledziet cepeskrasni no leklajiet uz tilpnes gridas dra-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.
Susi.
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Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepesSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma Parbaudiet, vai:

Nevar ieslégt vai lietot cepeskrasni. Cepeskrasns ir pareizi pieslégta stravas pade-
vei.

Cepeskrasns neuzsilst. Deaktivizeta automatiskas izslegSanas funkci-
ja.

Cepeskrasns neuzsilst. Izdedzis drosinatajs.

Cepeskrasns neuzsilst. Blokésana ir atslégta.

Detalas

Probléema Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts. leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde. Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligz-
da.

Bojata durvju blive. Neizmantojiet cepeskrasni. Sazinieties ar piln-
varoto servisa centru.
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Kladu kodi

Displeja redzams... Parbaudiet, vai:

Err C2 Jus iznémat Termozonde kontaktspraudni no
kontaktligzdas.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet
diennakts laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klidas kods, izsleédziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet cepeskrasni. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar
autorizéto servisa centru.

TiriSana

Probléma Parbaudiet, vai:

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek Udens. Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz
adens.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar ierices izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoSo
tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD) | e

Izstradajuma Nr. (PNC) | e

Sérijas numurs (S.IN.) | s

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums Electrolux
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EOD6C77WV 949499560
Modela identifikacia EODECT7WX 949499558
- I EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionala-
jarezima

0.93 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu
ventilatora rezZima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

lebivéjama cepeskrasns

Svars

EOD6C77WV 33.1kg
EOD6C77WX 33.1kg
EOD6C77WZ 33.2 kg
LOD6C77WZ 32.4 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-

kums.
Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: PlIitis, cepeskrasnis, tvaika

cepeskrasnis un grili — veiktspéjas méerisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupisana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit energiju, gatavojot ikdiena.
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Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas durvis ir pareizi aizvértas. Gatavo$anas laika neviriniet
ierices durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive butu fira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupi$anu.

Kad iesp€jams, nekarsgjiet ierici pirms gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas T1sakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas noliika izmantojiet gatavosanas funkcijas.
Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. Izslédzot ierici, displeja tiek att€lots atlikusais siltums.
Jus varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minltes, samaziniet ierices temperatiru lidz minimumam
3-10 minltes pirms gatavo$anas laika beigam. lericé atlikuSais siltums turpinas gatavot taja
ievietoto edienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu €dienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu edienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu $1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

O - ]
— — atlasiet, lai ievaditu Izvélne.

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
1, N
( \ AL ‘ AL
=& OK 01-014 OK
. _ o o _ o Pielagojiet veérti-
Atlasiet Izvélne, Apstipriniet ies- Atlasiet iestatiju- Apstipriniet ies- bu un nospiediet
lestatijumi. tatijumu. mu. tatijumu. oK
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lestatijumi
o1 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pik- 04 Skanas signalaska- | 1-4
stiens lums
2 — klikskis
3 — skana
izslegta
05 Termozonde darbiba 1 — skanas 06 Laika skaitiSana leslégt/Izslegt
signals un
stop
2 — skanas
signals
o7 Apgaismojums (lampa) | leslegt/ 08 Atra uzsilsana leslégt/Izslégt
Izslégt
09 Wi-Fi leslégt/ 010 | Automatiska attali- lesléegt/Izslégt
Izslégt nata ekspluatacija
O11 | Aizmirst tiklu Ja/Ne 012 | Demonstracijas re- Aktivizacijas
Zims kods: 2468
013 | Programmatiras versi- | Parbaude 014 | Nodzést visus iesta- | Ja/Né
ja fijumus

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar simbolu TP. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimeétas ar So simbolu g kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreiz€jas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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TURINYS

MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo

rezultato.
Sveiki atvyke i ,Electrolux® pasaul.
Apsilankykite musy interneto svetainéje.

ir remonta:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

Electrolux Kitchen programeéléje.

7 Available on the \,
@& App Store B

<) @)
Ho©@

GETITON

Google Play

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE

PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:

prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

VAN [spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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SAUGOS INFORMACIJA

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

o~
o

-

[{] Etectrolux

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcija. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinciy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Butina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais su My
Electrolux Kitchen .
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- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos UKiui.

. Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vie$bugiy
kambariuose, nakvynés ar svec€iy namuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezilros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

- DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiciant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

. DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo elementy
ar prietaiso ertmés pavirsiy.

- Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite muvédami karsCiui atsparias pirstines.
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- Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

- Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia iS Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite SiurksCiu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\  ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

* Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

* Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvékite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

» |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.

» Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

+ Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekines dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
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Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm

nugareélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg sauguyjj elektros lizdg.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

» Bikite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidag, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

+ Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir neblty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smuigiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

+ Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukg bty lengva pasiekti.

+ Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

» Noredami iSjungti prietaisa, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi buti maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

* Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galig. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lenteléje:
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Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x1.5

|[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi buti 2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai (mélynas
ir rudas).

2.3 Naudojimas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos nebdity uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

+ Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

» Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

» Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad Salimais nebuty kibirk§€iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudreékinty daikty.

* Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

A |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedekite orkaitéems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai  jkaitusj prietaisa.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

Bukite atsargtis montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

+ Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirupinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregmeé, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.
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2.4 Prieziuira ir valymas

/\  ISPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstés.

» Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos paZeistos. Kreipkités | jgaliotajj
technines prieziuros centra.

+ Bukite atsargls, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisg, kad apsaugotumeéte pavirsiy nuo nusidévejimo.

+ Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

« Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

» Nevalykite katalizinio emalio plovikliais.

2.5 Vidinis apSvietimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. $io gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-€s) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines sglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatira, vibracija, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

+  Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.6 Paslauga

+ Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés priezilros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.7 ISmetimas

/N |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
jstaiga.

 IStraukite maitinimo laido kiStuka i§ maitinimo tinklo lizdo.

» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.

3. IRENGIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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3.1 Jrengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
EYouTube wormecomees

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

'L b
g [

Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Valdymo skydelis (ekranas)
B Valdymo rankenélé

B Sildymo elementas

[ Maisto termometro lizdas
Lemputé

B Ventiliatorius

EJ |duba vandeniui

] Lentynos atrama, iS§imama
tE Vietos lentynoje
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4.2 Priedai

Grotelés

Virtuves reikmenims, pyragy formoms, prikaistuviams.

Kepimo skarda

Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
Maisto termometras
Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.
Teleskopiniai bégeliai
Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir iStrauksite lentynéles.

5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI PRIETAISA

5.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelis

Valdymo skydelio jutikliai r"':s"?;';'fj: Pas'i‘ekr:téel;a"'
O 's oS Vol OK
AT "\
Greitas | Orkar (
Laik- o tés ap- | Maisto ter- Patvirtinti
. ikaitini- .
matis Svieti- mometras nuostatg
mas
mas

Norédami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcija.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj, kad iSjungtumeéte orkaite.

. ,))

ic

94

Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
nélé j iSjungimo padétj, valdymo skydelis iSsi-
jungia.

[vD)
u
(]
XL

Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
pasirinktg temperatura, paros laikg ir kitas gali-
mas parinktis.
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Valdymo skydelis su pagrindinémis funkcijo-

©Ba-|E:EERa | |
JA)

B h:min:
DRGw $¢ o &
Laikmacio N
|nd|'k:.;1to- Q = @ @
riai:
WiFi rysys indikatorius — mirksi, kai orkaite gali- Nuotolinis valdymas indikatorius — orkai-
ma prijungti prie ,Wi-Fi“. te galima valdyti nuotoliniu badu.
= =
- [>]
WiFi rySys rySys jjungtas. Nuotolinis valdymas yra jjungta.
Progreso juosta — temperaturai arba laikui. Orkai-
tei pasiekus nustatytg temperatira, visa juosta
tampa raudona.
Kepimo garuose indikatorius Cﬁ)
Maisto termometras indikatorius /‘?

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

ON
= el g | @
//V 00:00

Nustatykite laikg. Paspauskite OK,
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6.2 Pirminis paSildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2-a.: Nustatykite maksimalig temperaturg funkcijai: E

Velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i_aks Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘rl:e:ss- Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dumai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirupinkite, kad patalpa

baty védinama.

6.3 Belaidis rysys =

Norédami susieti prietaisa:
* internetinio belaidzio rySio;

* mobiliojo prietaiso prijungto prie belaidzio tinklo.

802.11g/n OFDM

1-as Atsisiyskite mobiligjg programéle My Electrolux Kitchen ir vadovaukités nurodymais.
veiks-
mas
2-as . . - =
" Pasukite rankenéle, kad pasirinktuméte = .
veiks-
mas
Daznis 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

Maksimali galia

EIRP <20 dBm (100 mW)

EIRP <23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis

NIU5-50
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,Bluetooth” daznis

2400-2483,5 MHz

Protokolas

LE: DSSS

Maksimali galia

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

Salys, kuriose galioja Direktyva 2014/53/ES: Belgija, Bulgarija, Cekija, Danija, Vokietija, Estija,
Airija, Graikija, Ispanija, Prancizija, Kroatija, Italija, Kipras, Latvija, Lietuva, Liuksemburgas,
Vengrija, Malta, Nyderlandai, Siaurés Airija, Austrija, Lenkija, Portugalija, Rumunija, Sloveénija,

Slovakija, Suomija, Svedija, Norvegija, Islandija,

6.4 Programinés jrangos licencijos

Lichtensteinas, Sveicarija, Turkija.

Sio gaminio programinés jrangos elementai yra atvirojo kodo ir nemokami. Electrolux* dékoja atvi-
rojo programinio kodo ir robotikos bendruomenéms uz jy indélj.

Atvirojo programinio kodo licencijy, publikavimo ir autoriy teisiy salygas rasite adresu http://elec-
trolux.opensoftwarerepository.com (NIU5 katalogas).

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

N

B

N

C

Pasirinkite kaitinimo funkcija.

Nustatykite temperatura.
Paspauskite

OK

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.
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Maisto gaminimas garuose

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-|a:1\;:|ks- 4-as veiksmas.

\ \
« 1 { )

IS anksto pakaitin-

) °C kite tuscig orkaite

10 min, kad padi-

deéty drégme.
Nustatykite |dékite maistg j or-
o e ) Pasirinkite kai- | temperatlra. kaite.
Pr|p|Idyk|te(§)erlr<]ia:t%sé\?;duauos j{dubg van- tinimo garais Paspauskite

po. funkcija. OK

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba
kai orkaité yra jkaitusi.

Pasibaigus maisto gaminimo garuose programai:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Patikrinkite, ar orkaité atve-

pasukite kaitinimo funkcijy Atsargiai atidarykite dureles. IS- . L
e "™ A . . susi. PaSalinkite likusj van-
rankenéle j iSjungimo padétj, siverzusi drégme gali sukelti nu- Do PP ;
s ) . . denj i$ orkaités vidaus jdu-
kad isjungtumeéte orkaite. degimus. bos

7.2 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Skirta vienu metu kepti ir maistui dziovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
@ 20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Karsto oro srautas
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

—_— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

(f\) Drégmei padidinti ruoSiant maistg. I1Sgauti tinkama spalvg ir traskia plutele.
/] Skirta pasSildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzo-
SteamBake véms konservuoti.

@ Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

e Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
* bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).

Saldytas maistas

’_ Si funkcija ruodiant maistg padeda taupyti energijg. Naudojantis $ia funk-
‘Y cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
. klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas®, Pastabos apie: Drégnas konvek. kepi-

Drégnas konvek.

kepimas mas.

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.

Grilis

v Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
?? viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintu-

vas

= Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

Meniu
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7.3 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikima ekologiniams
reikalavimames, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas®, ,Energijos taupymas"“.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Gamindami maista galite keisti laikg ir temperatira.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gamin-
ti naudodami:

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

¢ Maisto termometras

* Lengvai iskeptas

» VidutiniSkai iSkeptas

* Gerai iSkeptas

Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas.

0

%

0

N

P1-P45

N

5

OK

Pasirinkite Kepimo
vadovas. Paspauskite

oK.

Atverkite meniu.

Pasirinkite patiekalg.
Paspauskite OK,

| orkaite jdékite patie-
kalg. Patvirtinkite
nustatyma.

7.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

”?

tiekalo vietoje.

Maisto termometras galima. |kiskite Maisto termometras storiausioje pa-

Pasiekus nustatytg Maisto termometras temperaturg orkaité iSsijungs.

[ Vandens kiekis gary funkcijai.
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Paaiskinimas

()

Prie$ pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.

=

Lentynélés lygis.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmé
Jautiena ©
P1 Jautienos
kepsnys, ~ 40 min
lengvai iSkep-
tas
P2 | Jautienos 1-1,5kg; 4- VA= P? kepimo padéklas
kep.sr_iys,_v.lv- 5cm storio | Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje ~ 50 min
dutiniskai is- gabalai keptuvéje. |dékite  orkaite.
keptas
P3 Jautienos
kepsnys, ge- ~ 60 min
rai iSkeptas
P4 | Kepsnys, vi- 180-220 g A s, patiekalo kepimas ant vie- ~ 15 min
dutiniskai is- vienas ga- linés lentynélés
keptas balqs; 3_crvn_ Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
f]::i”o griezi- | yeptuvéje. dekite | orkaite.
PS5 \I:autienos 1.5-2kg Vld= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min
epsnys / nés lentynélés
tr:)(sklnyi (ant- Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje
rekotas, Slau- keptuvéje. Prideti skyscio. |dekite j orkai-
nies kepsnys, te
storas pasléps- '
nis)
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P6 Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep- ~ 75 min
tas (kepimas
Zemoje tempe-
ratUroje)
P7 | Jautienos VLA=PS kepimo padéklas
kepsnys, vi- _ . 4_ | Naudokite savo mégstamiausius priesko-
dutinidkai ig- | 1O Ka4 i Siausiai pasadykite |
S 5 cm storio nius arba paprasciausiai pgsu_d)_lklt_e ir ~ 85 min
keptas (kepi- gabalai pabarstykite $vieZiai maltais pipirais. Mé-
mas zemoje sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
temperatiroje) keptuvéje. |dékite j orkaite.
P8 Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas .
(kepimas ze- 130 min
moje tempera-
taroje)
P9 Filé, lengvai
iSkepta (kepi- ~ 75 min
mas zemoje
temperaturoje)
P10 | Filé, vidutinis- #?El2 kepimo padéktas
kai iskepta 0,5-1,5 kg; N_audoklte savo nj_egst_ar_mau§|US pne_sko-
(kepimas ze- 56 cm sto- | Nius arba paprasciausiai pgsu.dykltle ir ~ 90 min
moje tempera- rio gabalai pabar;tyklt(_a Svieziai maltgls_plpl_rals._ Me-
tiiroje) sq keha_]g mlngtgs pakep_klte ikaitintoje
keptuveéje. |dékite | orkaite.
P11 | Filé, gerai is-
kepta (kepi- ~ 120 min
mas zemoje
temperaturoje)
Versiena @
P12 | Versienos 08-1,5 kQ? Vld= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 80 min
kepsr_ly_s (pvz., | 4cm st_orlo nés lentynélés
nugarine) gabalai Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
Kiauliena @ @
P13 Kiaulizpo.s 1.5-2kg /‘? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min
spl:an ines nés lentynélés
ar aknugarl- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
nes kepsnys meésg apverskite.
P14 F-’Iééytai kiﬁau- 1,5-2 kg /? E 2. kepimo padéklas ~ 215 min
I|ena! (ruo_S|- Naudokite savo mégstamiausius priesko-
[nas zentpje. nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
emperatiroje) trukmés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 [‘lu'g?.riné, 1-1.5kg; _5_ /? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 55 min
Sviezia 6 cm storio nés lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P16 | Sonkauliukai 2-3 kg; nau- E 3; gili keptuvé 90 min
9,0 k't,e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
:Z3IUS r t_' apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
N cm storio trukmeés, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1,5-2kg; _7_ M H 2; patiekalo kepimas ant kepimo | 130 min
su kaulu 9 cm storio padéklo
gabalai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésa apverskite.
Paukstiena &
P18 ‘k"sas visdiu- | 1-1,5kg; A2 H 2; e 200 mi; kepkite patiekalg |~ 60 min
as sviezias kepimo padékle
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P19 V!ééiukas, pu- 0,5-0,8 kg /? |E| 3; kepimo padéklas ~ 40 min
se Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P20 \{iéléi_uko kra- 1.80_200 9 Vdn = 2; kepkite patiekalg ant vieli- ~ 25 min
tinélé vienas ga- nés lentynélés
balas Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Mésa kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuveje.
P21 Viélfv:il"klt‘ Slau- - VLA=ES kepimo padéklas ~ 30 min
neles, atves. Jei vis€iuko Slaunelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zemesne temperatura ir kepkite
ilgiau.
P22 | Visaantis 2-3kg Vold= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 100 min
nés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa j kepimo indg. Praéjus
pusei maisto gaminimo trukmeés, antj ap-
verskite.
P23 | Visa zasis 4-5 kg /0? |E| 2: gili keptuve ~ 110 min
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | gily kepimo padékla.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
zgsj apverskite.
Kita
P24 :\!Ié.sos vynio- 1kg /‘? E 2; vieliné lentynélé ~ 60 min
inis Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Zuvis &~
P25 | Zuvis, kepta .0’5_1 kg /? E| 2: kepimo padéklas ~ 30 min
ant grot. viena zuvis | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
meégstamiausiais prieskoniais ir zolele-
mis.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P26 | Zuvies file B E E 3; kepkite patiekalg ant vielinés 20 min
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldiis kepiniai / desertai @ =]
P27 | Surio pyragas ) E| 2; @ 28 cm uzverziama kepimo for- 90 min
ma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- - = 2; L) 100-150 ml; kepimo padék- 60 min
gas las
P29 | Obuoliy tor- ) = 2; pyrago forma ant vielinés lentyné- 40 min
tas les
P30 | Obuoliy pyra- . = 2; l+J 100-150 ml; & 22cm pyra- 60 min
gas go forma ant vielinés lentynélés
P31 | Sokoladinis 2 kg =Y gili keptuvé 30 min
pyragas ’
P32 ioll((o_lalgipiai B E 2; &J 100-150 ml; keksiuky padek- 30 min
eksiukal las ant vielinés lentynélés
P33 Py_ragefs su B E| 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 50 min
priedais nélés
Darzovés / Garnyrai o ?§ A%A
P34 Kfeptos bul- 1 kg |E| 2; kepimo padéklas 50 min
ves Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
P35 E;;Iviq skilte- 1kg (=] 3. kepimo padékle su kepimo popie- | 32 Min

riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skilteléemis.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P36 A_nt grilio Ife' 1-1.5kg E 3; kepimo padékle su kepimo popie- 30 min
pintos darzo- riumi
ves Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite darzoves.
P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min
tai ’
P38 | Saldytos bul- 0,75 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min
vytés ’
Gratinas, duona ir pica &7 & &
P39 | Mesos/ dar- 1-1.5kg | [E]2; kepkite patiekalg ant vielinés len- 45 min
zoviy lazanija tynélés
i$ nevirty ma-
karony laksty
P40 Bl_"‘_’iq Pk,’ké' 1-1.5kg E| 1; kepkite patiekalg ant vielinés len- 50 min
tainis (zalios tynélés
bulvés) Pragjus pusei maisto gaminimo trukmes,
patiekalg apverskite.
PA1 | SvieZia pica, . [41[= 2; ) 100 mi; kepimo padekle 15 min
plona su kepimo popieriumi
P42 S:/ieiia pica, _ E E 2; kepimo padékle su kepimo po- 25 min
stora pieriumi
P43 Pl):re‘l‘gas »Qui- ) E| 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min
che nélés
P44 P,’agci‘z“é'kal' 0.8 kg (] 3; et 150 ml; kepimo padékle 30 min
§!sb at olrlzslt su kepimo popieriumi
Clabata / balta Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
duona
P45 Xis;’,grfg Tkg (5] 2; laa) 150 mi: kepimo padékle 45 min
0 /juoda su kepimo popieriumi / ant vielinés len-
duona su tynélés
priedais
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitini-

mo funkcija iSsijungs.

@

Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-

baigos laika.

©)

Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija orkaités veikimui jta-

kos neturi.

Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

R

Nl

laikas®.

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros

Nustatykite laikrod;.

Paspauskite OK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

5

Paspauskite: @

Valdymo sky-
delyje matysi-
te:

0:00

Q

2-as veiksmas

3-as veiksmas

Nl

N\

U

Nustatykite Laikmatis

Paspauskite OK,

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

4-as veiksmas.

N N Valdymo sky- \ NG
( \ delyje matysi- ( \
te:
0:00
Pasirinkit_g k_aitini- Spauskite pakar- stop Nustatyk_itg
mo funkcijg ir tem- ) maisto gaminimo | Paspauskite OK.
peratra. totinai: 1=/, laika.
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as 3-as 4-as 5-as 6-as
veiks- veiksmas Valdy- veiks- veiks- veiks- veiks-
mas mo sky- | mas mas. mas. mas
delyje Valdymo
NP matysi- . skydely- .
( \ Nz te nau- ( \ N je maty- ( \ e
jai nus- site:
tatytg i
paros @ su-
Pasirin- laikg Nustat STAB- | Nustat
kite kai- | Spauskite & vustaty- DYTI ustaty- Pa-
= : kite palei- | Paspaus- kite pa- i
tinimo pakartoti- PRA- dimo lai - OK bai spauski-
funkci- nai: O DETI imo fa- kite . aigos te OK
ia s ka. laika. :

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.
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Vieliné lentynélé:

[stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos ze-

myn.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-

lus prikaistuvis:

[stumkite padekla tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynélés.

9.2 Maisto termometras

Maisto termometras — maisto temperattrai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

C

Orkaités temperatura.

/0?

Temperatira patiekalo viduje.
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Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati

- nenaudokite skystiems

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-

kambario temperaturos. patiekalams. duje.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as lijunkite orkaite.

veiks-

mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

veiks-

mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiks-

mas

mésa, paukstieng ar zuvj Uzkepélés

Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras
galg storiausioje mésos gabalo ar zuvies da-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter-
mometras buty patiekalo viduje.

|kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio
vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi islik-
ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-
le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

=SS

-
7

veiks-
mas.

4-as |kiSkite Maisto termometras j lizda, esantj orkaités priekyje.
Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.
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‘51:::5 /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatirg.
mas.
6'?:: OK - paspauskite, kad patvirtintumeéte.
veiks- Pasiekus nustatytg temperatira pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto
mas ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
7-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaites.
velks | T A ISPEJIMAS!
Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kistuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

uzrakintas.

lijunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus

liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

N

¥,

OK

Paspauskite @OK, kad jjung-
tuméte funkcija.
Suveiks garsinis signalas.

@OK — paspauskite ir palaiky-
kite, kad iSjungtuméte.

@ 3x El — mirkseés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°C)

@ (val.)

30-115

12.5

120 - 195

8.5
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(°C)

@ (val.)

200 - 245

5.5

iki 250

3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto

termometras, Atidétas paleidimas.

10.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiSkai, kad prietaiso pavirsiai iSlikty
vésus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas neatves.

11. PATARIMAI

11.1 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautuméte geriausius rezultatus.

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Kavos bandelées, kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
16 vnt. renkamoji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40
renkamoji skarda
Pica, $aldyta, grotelés 220 2 10-15
0,35 kg
Biskvitinis vynioti- | kepamoji skarda ar su- 170 2 25-35
nis renkamoji skarda
Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30
sainéeliai renkamoji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy
Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25
das liy

324/548




PATARIMAI

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50

tinis

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoiji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg | picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoji skarda ar su- 180 2 25-35

niai, 24 vnt. renkamoji skarda

Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40
renkamoji skarda

Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-30

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Sméliniai sausai- kepamoji skarda ar su- 150 2 25-35

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoiji skarda ar su- 170 2 20-30
renkamoji skarda

Darzoves, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45

ant nedidelés ug- renkamoji skarda

nies, 0,4 kg
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L © | O
\ uru

(°C) (min.)
Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30
letas groteliy
Vidurzemio juros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30

darzoves, 0,7 kg

renkamoji skarda

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

.~

Picos kepimo skarda

Kepimo indas

Indeliai atski-
roms valgio
porcijoms pa-
ruosti

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé
8 cm skers-
mens, 5 cm

aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

¥ = | O @
< B =

(°C) (min.)
Pyragai- | Apatinis + Kepimo 3 170 20-30 -
ciai, 20 virSutinis skarda
vienety kaitinimas
padekle
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\/f

:(

(°C)

(min.)

Pyragai-
ciai, 20
vienety
padékle

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

150 -
160

20-35

Pyragai-
¢iai, 20
vienety
padekle

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

2ir4

150 -
160

20-35

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm

Apatinis +
virSutinis
kaitinimas

Grotelés

180

70-90

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

70-90

Biskviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Apatinis +
vir§utinis
kaitinimas

Grotelés

170

40-50

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy

Biskuviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

40-50

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy

Biskuviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Grotelés

2ir4

160

40 - 60

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy
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¥ = K O |®
L | B o
(°C) (min.)

Trapios Karsto oro Kepimo 3 140 - 20-40 -
teslos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140 - 25-45 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140 - 25-45 -
teslos virsutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Groteles 4 maks. 2-3 minu- | Pakaitinkite orkai-
tis, 4-6 tés pirma te 3 minutes.
vienetai puseé; 2-3

minutés

antra pu-

sé
Mésai- Grilis Vieliné 4 maks. 20-30 Vieline lentynéle
nis su lentynéle idekite ketvirtame
jautiena, ir varvan- lygyje, o skyscius
6 viene- Cius skys- surenkantj indg —
tai, 0,6 Cius su- treCiame. Praéjus
kg renkantis pusei gaminimo

indas laiko apverskite.

Pakaitinkite orkai-
te 3 minutes.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 Pastabos dél valymo

< Prietaiso priekj valykite minksta Sluoste, pavilgyta Silto vandens ir Svelnaus plo-
viklio tirpale. ISvalykite ir patikrinkite dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.
Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.
Valymo prie-
monés Démes valykite Svelniu plovikliu. Ploviklio nenaudokite kataliziniams pavirSiams.
A Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
= Y] sukelti gaisrg.
| I Dregmeé gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo ploks¢iy. Nore-
— dami sumazinti kondensacija, prie§ gamindami maista leiskite prietaisui veikti
Kasdienis apie 10 minudiy. Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minugiy. Po kiekvieno
naudojimas | hay4ojimo ertme i§&luostykite mikropluosto $luoste.
Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite
e mikropluosto Sluoste, pavilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Prie-
kg
W dy indaplovéje plauti negalima.
Priedai Priedy su neprikimbancia danga nevalykite SveiCiamaisiais valikliais ar astriais
riedai

daiktais.

12.2 Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités vidaus jdubg, kad pasalintuméte kalkiy likucius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| iduba jpilkite 250 ml baltojo Palaukite 30 min., kol actas iS- | ISvalykite jdubg Siltu vandeniu

acto. Naudokite ne stipresnj tirpdys likusias kalkiy nuose- sudrékinta minksta Sluoste.
nei 6 % actg be priedy. das jprastos temperatiros
aplinkoje.

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- ji atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-as Lentynos atramos galine dalj 1 ] T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés /—X‘/Q o
mas ir iStraukite ja. 0 _L j . =

(] ‘2 i
4-as Padékly laikiklius atgal sudékite %Z U
veiks- priesinga tvarka. Il
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai @'%H; ‘ % q

kaisciai turi bati atsukti j priekj. S

12.4 Kaip naudoti: Katalitinis valymas

Viduje yra jrengtos katalitinés sienelés. Kataliziniai skydai katalizés metu sugeria riebalus.
Démés ant katalitiniy sieneliy ar spalvos pakitimai poveikio valymo kokybei neturi.

ISvalykite orkaite naudodamiesi katalizés funkcija

Prie$ katalizinj valyma iSimkite i$ orkaités visus priedus.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

Pasirinkite Meniu ——/ Valymas

rm/ ir tris kartus paspauskite
oK.

Valymui pasibaigus iSgirsite sig-
nala. Orkaité iSsijungs.

Orkaitei atvesus iSvalykite
vidy drégna minksta Sluos-
te.

Trukmé: 1 val.Katalizinis emalis nusivalo savaime — nevalykite jo Sluoste.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelés yra trijy stiklo ploksciy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,
kad iSvalytumeéte. PrieS nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy

iSémimas ir jdéjimas”.

N DEMESIO

Nenaudokite orkaités be stiklo ploks¢iy.
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1-as Visiskai atidarykite dureles ir prilaiky-

veiks- kite abu lankstus.

mas

2-as Pakelkite ir patraukite sklgstis, kol i$-

veiks- girsite spragteléjima.

mas

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmo-

veiks- sios padéties (pusiau). Tada kilstelé-

mas kite dureles ir patraukite | save, kad
iSimtumeéte.

4-as Padékite dureles iSorine puse ant tvir-

veiks- to pagrindo pakloto minksto audinio.

mas

5-as Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuo-

veiks- se krastuose paspauskite jg j vidy,

mas. kad atsilaisvinty tarpiné.

6-as Patraukite dureliy apdailg j save, kad

veiks- nuimtumeéte.

mas

7-as Laikydami uz virsutinio krasto atsar-

veiks- giai, vieng po kitos, iStraukite stiklo

mas plokstes. Pradékite nuo virSutinés

plokstes. |sitikinkite, kad stiklas baty
visi$kai istrauktas i§ atramy.
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8-as Nuplaukite stiklo plokStes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
veiks- stiklo plok&¢iy indaplovéje.

mas

9-as Baige valyti, jdékite stiklo plokStes ir orkaites dureles.

veiks-

mas

Jei dureles jstatete tinkamai, uzdare sklgstis iSgirsite spragteléjima.

Stiklo plokstes (A ir B) atgal sudékite tinkama
eilés tvarka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudi-
nys ant kiekvienos stiklo plokstés Sono yra ki-
toks, kad bity lengviau ardyti ir vel surinkti.
Tinkamai jdejus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Pasirtpinkite, kad vidurine stiklo plokste toly-
giai atsiremty j atramas.

12.6 Kaip pakeisti: Lemputé

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmés apacioje patieskite
orkaité atvés. mo tinklo. skudurelj.
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Galiné lemputé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
veiks-
mas

2-as ISvalykite stiklinj gaubtel].
veiks-
mas

3-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperaturai atsparia lempute.
veiks-
mas

4-as Atgal prisukite stiklinj gaubtel;.
veiks-
mas

13. TRIKCIY SALINIMAS

/N LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis Patikrinkite, ar...

Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti. Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.

Orkaité nejkaista. ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista. Perdegé saugiklis.

Orkaité nejkaista. Uzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis Patikrinkite, ar...

Lempute isjungta. Drégnas konvek. kepimas — jjungta.
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Komponentai

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo kistas
| lizda.

Pazeista dury tarpiné.

Nenaudokite orkaités. Kreipkités | jgaliotajj ap-
tarnavimo centra.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C2 Jus istraukéte Maisto termometras kistukg i$
lizdo.
00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite

paros laika.

tarnavimo centra.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jjungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj ap-

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

IS vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés remo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)
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14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
EOD6C77WV 949499560
Modelio identifikatorius EODEC77WX 949499558
EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
Energijos efektyvumo rodykle 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrovg
ir rezimg

0.93 kWh(/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrovg
ir ventiliatoriaus rezimg

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
EOD6C77WV 33.1 kg
EOD6C77WX 33.1kg
Masé
EOD6C77WZ 33.2 kg
LOD6C77WZ 32.4 kg

* Europos Sgjungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.

Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-
kaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.
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14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiy, kurios padeda taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami
maistg be reikalo neatidarinékite prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir
tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami maistg prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite prietaisa, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
prietaiso temperatirg sumazinkite iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir toliau tesis del
likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo kars¢io indikatoriy arba temperattira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima

Gamindami maistg apsSvietimg iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lemputg,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

15. MENIU STRUKTURA
15.1 Meniu

ON —
— — pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.
1, A/
OO\ S ‘ N
<) { Q ( Q‘
=& OK 01-014 OK
o L L L Pasirinkite reiks-
Pasirinkite Me- Patvirtinkite nus- Pasirinkite nus- Patvirtinkite nus- me ir paspauski-
niu, Nustatymai. tatyma. tatyma. tatyma. 10 OK
e .
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versija

tymus

Nustatymai
o1 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 |spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 - garsas
iSjungtas
05 Maisto termometras 1 - signalas 06 Laikmatis liungta / 8-
veiksmas ir sustabdy- jungta
mas
2 - signalas
o7 Orkaités apSvietimas lijungta / is- 08 Greitas jkaitinimas liungta / is-
jungta jungta
09 WiFi rySys lilungta / i8- 010 | Nuotolinis valdymas liungta / i8-
jungta jungta
O11 | Atsijungti nuo tinklo Taip / ne 012 | Demonstracinis rezi- | Aktyvavimo
mas kodas: 2468
013 | Programinés jrangos Tikrinti 014 | Atkurti visus nusta- Taip / ne

16. APLINKOS APSAUGA

2%
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas $iuo zenklu TO. ISmeskite pakuote | atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji baty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei Zmoniy sveikatg

ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu E
pazymeéty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj | vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest

ono owocem dziesiecioleci doswiadczen

i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnosc uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w $wiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:

www.electrolux.com/support
www.registerelectrolux.com
urzgdzenia:
www.electrolux.com/shop

Electrolux Kitchen.
# Available on the A\, GET IT ON
@& AppStore P

Google Play

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego

Wiecej przepiséw, wskazdéwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.
Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowaé ponizsze dane:

Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.
VAN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa

® Ogolne informacje i wskazéwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ

‘ My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania
W przysztoSci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem i
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My Electrolux Kitchen .

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposéb.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzgta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogélne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzgdzenia.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoridw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowac wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac¢ powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowa¢ wytacznie wykwalifikowana osoba.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowac¢ ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.
Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzadzenia.

» Zachowa¢ ostroznos$¢ podczas przenoszenia urzgdzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.
Nigdy nie ciagng¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowaé urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia wymagania
instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwieraja sie bez oporu.
» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem

elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki (minimalna wysoko$¢
szafki pod blatem)

590 (600) mm

Szerokos$¢ szafki

560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysoko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 576 mm
Szeroko$c¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 559 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos¢ czesci urzgdzenia do zabudowy 548 mm
Gtebokos$¢ z otworzonymi drzwiami 1022 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

»  Wszystkie potgczenia elektryczne powinien wykonaé wykwalifikowany elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom

znamionowym zrodta zasilania.

* Nalezy uzywac wylgcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z

uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani przediuzaczy.

+ Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokonaé wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum

serwisowym.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

* Przewody zasilajgce nie mogg dotykaé ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno rozgrzane.

» Zarowno dla elementow znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odigczy¢ bez uzycia narzedzi.

» Podtagczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtaczaé do niego wtyczki.

» Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggna¢ za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze ciggnaé
za wtyczke sieciowa.

+ Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikéw obwodu zasilania: wytgcznikow
automatycznych, bezpiecznikow topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz stycznikow.

» W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajgcy odigczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytgcznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

» Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do montazu lub wymiany w krajach europejskich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO05 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy podanej na tabliczce znamionowej. Mozna rowniez
zapozna¢ sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekréj przewodu (mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd ochronny (zielony/zotty) musi by¢ o 2 cm dtuzszy od przewoddéw fazowych i
neutralnych (niebieskie i brgzowe przewody).

2.3 Sposo6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem pradem lub
wybuchem.

» Nie zmienia¢ parametréw technicznych urzadzenia.

* Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

» Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Wylgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojsé do
uwolnienia gorgcego powietrza.
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» Nie wolno obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.
» Nie uzywaé urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajacych alkohol moze
powodowac¢ zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszcza¢ produktéw tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.

* Nie nalezy udostepnia¢ innym osobom hasta do swojej sieci Wi-Fi.

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

» Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczac naczyn ani innych przedmiotow bezposrednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyh ani potraw w urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoridow nalezy zachowac¢ ostroznosé.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknigtego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

* Upewni¢ sie, ze urzagdzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w drzwiach
urzadzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy ja niezwtocznie wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowa¢ ostroznos¢. Drzwi sg ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

+ Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej szmatki. Stosowaé wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujac aerozol do piekarnikdw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

» Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu detergentow.
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2.5 Oswietlenie wewnetrzne

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

» Informacja dotyczgca o$wietlenia w urzadzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy o$wietleniowe sa
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotno$é) w urzadzeniach domowych lub s przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzadzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

» W ten produkt wbudowano Zrédto $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.6 Serwis

+ Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowa¢ sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
» Nalezy stosowac wytagcznie oryginalne czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko urzadzenia i oddaé¢ do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia
w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

3.1 Zabudowa
A tube. /electrol
@D YouTuhe Lyoubecomeectotx

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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OPIS URZADZENIA

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

'L b
g [

Panel sterowania

H Pokretio wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

B Pokretlo sterowania

H Grzatka

[ Gniazdo termosondy

Lampa

B Wentylator

El Wneka komory

] Prowadnice blach, wyjmowane
il Poziomy umieszczania potraw

4.2 Akcesoria

Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta

Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha

Do pieczenia ciasta i migsa lub do zbierania ttuszczu.
Termosonda

Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.

Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie potek.
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5. WLACZANIE | WYLACZANIE URZADZENIA

5.1 Chowane pokretta sterujace

Aby uzyé urzadzenia, nalezy nacisng¢ pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Panel sterowania

Obrocié po-

Pola czujnikéw panelu sterowania Nacisngé¢ kretio

O 'S & M OK

Os- \
Szybkie | wietle- N
. . Termoson- Potwierdz
Timer nagrze- nie

: . da ustawienie
wanie piekar-
nika

Wybraé¢ funkcje pieczenia, aby wtaczy¢ piekarnik.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wytaczy¢ urzgdzenie.

- Gdy pokretto wyboru funkcji piekarnika znajdu-
. j'—: je sie w potozeniu wytgczenia, wyswietlacz
przechodzi do trybu czuwania.

)
|=|:|

. Podczas pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie
=8= = ustawiona temperatura, aktualna godzina i inne
dostepne opcje.

[vR)

c:3

L

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

@ HHLOEBEJQ»DEMO

9
tmin: s

Q %@s"“ \\ {é}

=

Wskazniki N
timera: Q [A e/ @

STOP
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Wskaznik Wi-Fi — miga, gdy mozna podtgczy¢ pie- | Wskaznik Operacje zdalne — mozna zdal-

karnik do Wi-Fi. nie sterowaé piekarnikiem.
= =
- [>]
Potaczenie Wi-Fi jest wigczone. Operacje zdalne jest wi.

Pasek postepu — dla temperatury lub czasu. Pa-
sek jest w petni czerwony, gdy piekarnik osiggnie

ustawiong temperature.
Wskaznik pieczenia parowego (‘\TD
Termosonda Wskaznik Vi

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ pusty piekarnik i ustawi¢ czas:

O
=] \, %
=
Z24 00:00
Ustawi¢ czas. Nacisna¢ przycisk

oK.

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjaé z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: E

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.
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Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

6.3 Potaczenie bezprzewodowe =

Aby podtgczy¢ urzadzenie:
» sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem internetowym,
» urzgdzenie mobilne potaczone z siecig bezprzewodowa.

Krok 1 Pobierz aplikacje mobilng My Electrolux Kitchen i postepuj zgodnie z instrukcjami do-
tyczacymi kolejnych krokow.

Krok 2 Obréci¢ pokretto, aby wybraé: f

Czestotliwosé WLAN 2,4 GHz WLAN 5 GHz
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz

5470-5725 MHz

Protokét IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maks. moc EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Modut Wi-Fi NIU5-50

Czestotliwos$¢ Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokdt LE: DSSS

Maks. moc EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Kraje objete dyrektywa 2014/53/UE: Belgia, Butgaria, Czechy, Dania, Niemcy, Estonia, Irlandia,
Grecja, Hiszpania, Francja, Chorwacja, Wiochy, Cypr, totwa, Litwa, Luksemburg, Wegry,
Malta, Holandia, Irlandia Pétnocna, Austria, Polska, Portugalia, Rumunia, Stowenia, Stowacja,
Finlandia, Szwecja, Norwegia, Islandia, Liechtenstein, Szwajcaria, Turcja.
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6.4 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera elementy oparte na oprogramowaniu open source. Elec-
trolux w petni uznaje wktad otwartych spotecznosci i spotecznosci robotyki w rozwoj.

Aby uzyskac¢ dostep do kodu zrodtowego tych bezptatnych i otwartych elementéw oprogramowa-
nia, ktérego warunki licencji wymagajg publikacji oraz do wgladu w petne informacje dotyczace
praw autorskich i warunkow licencji, zapraszamy na witryne: http://electrolux.opensoftwarereposi-
tory.com (folder NIU5).

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawié: Funkcje pieczenia

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2

{ @@ (

(i C

Ustawi¢ temperature
Nacisng¢ przycisk

Wybra¢ dowolng funkcje pieczenia. OK

Gotowanie na parze

Upewnic¢ sie, ze piekarnik ostygt.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
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Gotowanie na parze

(' ('

Nagrzewac pusty

(n) o,

u C piekarnik przez 10
minut w celu wy-
tworzenia wilgoci.

UStae\;\g:':utrem- Umiesci¢ potrawe
Wybra¢ funk- I\Fl)acisneﬁ': w piekarniku.
Napetni¢ wneke komory wodg z kranu. cje pieczenia przycisk
parowego. OK

@ Maksymalna pojemnos¢ wneki komory wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy napetnia¢
podczas trwania pieczenia lub gdy piekarnik jest goracy.

Po zakonczeniu pieczenia parowego:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Ob[og|c pokr.et’fo wybqru . Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wy- Upewnic sig, ze piekarnik
funkciji pieczenia w potozenie . } . A
. . dostajgca sie para moze wywo- ostygt. Usunaé pozostatg
wytgczenia, aby wytaczy¢ ) : .
ta¢ poparzenia. wode z wneki komory.

urzadzenie.

7.2 Funkcje pieczenia

Standardowe funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna
. grzatka.
Termoobieg

—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Gérnal/dolna grzat-
ka
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

((\) Do zwigkszenia wilgotnosci podczas pieczenia. Do uzyskania odpowied-
\l/ niego koloru i chrupigcej skorki podczas pieczenia. Do zapewnienia so-
SteamBake czystosci podczas odgrzewania. Do pasteryzowania owocow i warzyw.
Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
@ chrupigcym spodem.

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos$-

- ci.
Grzatka dolna
vvv Do przyrzadzania produktow gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
A 6w w ¢wiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac im chrupkos¢.
* ko cwiartkach, saj k itp.), tak ab dac im chrupkos$¢
Potrawy mrozone
I Funkcja zapewnia oszczednos$c¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
‘Y wania tej funkcji temperatura w komorze moze sie roézni¢ od temperatury

ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢ zmniej-

Termoobieg wil- ] : N " . i -
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-

gotny dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.
vvv Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
vov Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$émi na jednym po-
Y ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
_@ Aby przej$¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.
Menu

7.3 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z
normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
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Wskazowki dotyczace pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazéwki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnosc energetyczna”, Oszczednos¢ energii.

7.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Czas i temperature mozna regulowaé¢ podczas pieczenia.

Do przygotowania niektérych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji:

Stopien wypieczenia potrawy:

¢ Termosonda

* Lekko wypieczone
«  Srednio wypieczone
« Dobrze wypieczone

Gotowanie wspomagane — umozliwia szybkie przygotowanie potrawy z domysinymi usta-

wieniami:
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
YR @
E o P1 - P45 OK

Otworzy¢ menu. Wybra¢ Gotowanie

wspomagane. Nacis-
nac OK.

Wybrac¢ danie. Nacis- Wiozy¢ naczynie do
piekarnika. Potwier-

4 isk OK
nac przycisk ’ dzi¢ ustawienie.

7.5 Gotowanie wspomagane

Legenda

wy.

Termosonda dostepne. Ustawi¢ Termosonda w najgrubszej czesci potra-

Piekarnik wytacza sie po ustawieniu Termosonda temperatury.

El >

llos¢ wody na funkcje wytwarzania pary.

=]

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie nagrzac piekarnik.

|E| Poziom umieszczania potraw.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Wotowina &
P1 Pieczen woto- ~ 40 min
wa, krwista
P2 Pieczen woto- 1-1,5Kkg;
wa, $rednio kawa’fki% /P E 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 50 min
wy;)ieczona grubosci 4 - Podsmazyc¢ migso na patelni przez kilka
5cm minut. Wiozy¢ do piekarnika.
P3 Pieczen wolo-
wa, dobrze ~ 60 min
wypieczona
P4 Stek., $rednio 180-220 g /? E E 3: brytfanna na ruszcie ~15 min
wypieczony nla sztuke; Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka
P astr){ 0 minut. Wtozy¢ do piekarnika.
grubosci 3
cm
P5 Pielczer’\ woto- 1,5-2kg /0? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 120 min
wa du:zon: Podsmazyc¢ migso na patelni przez kilka
(zeberka, ok- minut. Dodac¢ ptyn. Wiozy¢ do piekarnika.
ragta, gruba
powierzchnia)
P6 Pieczen wolo-
wa, lekko wy- ~ 75 min
pieczona (wol-
ne gotowanie)
P7 Pieczen wolo-
wa. srednio 1-1,5kg; /? E| 2; blacha do pieczenia ciasta
wy,pieczona kawalki 0 Uzyé ulubionych przypraw lub po prostu ~ 85 min
(wolne gotowa- | grubosci 4 - soli i Swiezo zmielonego pieprzu. Pod-
nie) 5cm smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut. Wiozy¢ do piekarnika.
P8 Pieczen woto-
wa, dobrze
wypieczona ~ 130 min
(wolne gotowa-
nie)
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P9 Filet, lekko
wypieczony ~ 75 min
(wolne gotowa-
nie)
_ . /? E 2 blacha do pieczenia ciasta
P10 | Filet, srednio | 02~ 1S KG | T T bionveh ub "
o ;eczon kawatki o Zy¢ ulubionych przypraw lub po prostu
yp y grubosci 5 - soli i Swiezo zmlelonego.pleprzu.. Pod-. ~ 90 min
(wolne gotowa- 6 cm smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nie) nut. Wiozyé do piekarnika.
P11 Filet, gotowy
wolne gotowa- ~ min
(wolne got 120 mi
nie)
Cielecina @
P12 | Pieczen ciele- 0,8-1,5_ kg; /0? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 80 min
Ea (np. fopat- kaV\t’)a"f' ° 4 Wykorzystaj ulubione przyprawy. Dodaé
a) g:: oscl ptyn. Pieczen przykryta.
Wieprzowina @ @
P13 Karczeklw;e'- 1,5-2kg /0? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 120 min
prilc:wy ub fo- Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu
patka pieczenia.
P14 WieprzowinzT 1.5-2kg | A [H2blacha do pieczenia ciasta ~ 215 min
rwan? (powp . Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obroci¢
ne gotowanie) migso po uptywie potowy czasu piecze-
nia, aby uzyskac rownomierne przyru-
mienienie.
P15 | Schab, swiezy 1k- 1’?k|'(g; /‘? E] 2; brytfanna na ruszcie ~ 55 min
grft\:\é) aécil g ) Wykorzystaj ulubione przyprawy.
6 cm
P16 | Zeberka 2-3 kg; uzyc E 3 gleboka blacha 90 min
gurbowylt(:h Doda¢ ptyn, aby zakry¢ dno naczynia.
ZEDerex o Obréci¢ migso po uptywie potowy czasu
grubosci 2-3 pieczenia.
cm
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Jagniecina @
P17 | Udziec ia!?l"ie' 1.5-2 I.(g; M H 2; brytfanna na blasze do pie- ~ 130 min
cy z koscia kawatki o czenia
grugosm 7- Doda¢ ptyn. Obroci¢ mieso po uptywie
cm potowy czasu pieczenia.
Drob &
P18 | Caly kurczak | 1-1,5kg; 2 H 2: e 200 mi; naczynie zarood- ~ 60 min
swiezy porne na blasze do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obrocic
kurczaka po uptywie potowy czasu pie-
czenia, aby uzyskac rownomierne przy-
rumienienie.
P19 Polc’)kwki kur- 0,5-0,8kg /? E 3 blacha do pieczenia ~ 40 min
czaka Wykorzystaj ulubione przyprawy.
P20 | Piers kurcza- 180-200 g /? E |E| 2: naczynie zaroodporne na ~ 25 min
ka na sztuke ruszcie
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pod-
smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut.
P21 Il(Jdk’a kurcza- - /7 3 blacha do pieczenia ~ 30 min
a, swieze Jesli najpierw zamarynowano udka z kur-
czaka, ustawi¢ nizszg temperature i sma-
zy¢ je diuzej.
P22 | Kaczka, cata 2-3kg /) |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 100 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na brytfannie. Obroci¢ kaczke
po uptywie potowy czasu pieczenia.
P23 | Ges, cata 4-5kg /? E| 2. gleboka blacha ~ 110 min

Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na gtebokiej blasze do piecze-
nia. Obréci¢ ges po uptywie potowy cza-
su pieczenia.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Inne
P24 | Pieczen mies- 1 kg /? E| 2 ruszt ~ 60 min
na Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Ryby (el
P25 Ca}{la ryba, 0.5-1 g(g na /‘? E| 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 30 min
grillowana rybe Napeij rybe mastem i uzy¢ swoich ulu-
bionych przypraw i ziot.
P26 | Filet zryby B [E E 3; naczynie zaroodporne na rusz- 20 min
cie
Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Stodkie wypieki / desery |mwd=—
P27 | Sernik . E 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm 90 min
naruszcie
P28 | Szarlotka - (= 2 lu4) 100-150 mi blacha do piecze- | 60 Min
nia
P29 Ivaarta jabtko- B E 2; forma do ciasta na ruszcie 40 min
P30 | Szarlotka . = 2; lasJ 100 - 150 ml; %) forma do 60 min
ciasta 22 cm na ruszcie
P31 | Brownies 2 kg E| 3 gteboka blacha 30 min
P32 salbzczki cze- ) = 2; 124 100 - 150 m; taca na muffinki 30 min
oladowe na ruszcie
P33 | Ciasto bo- B E 2; blacha do chleba na ruszcie 50 min
chenkowe

Warzywal/dodatki o ?ﬁg ?%
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P34 P_ieczc_mls_ ke E] 2; blacha do pieczenia 50 min
ziemniaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pie-
czenia.
P35 | Cwiartki ke (=] 3. blacha do pieczenia wylozona 35 min
papierem do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroi¢
ziemniaki na kawatki.
P36 Gl_'illowane 1-15kg E 3; blacha do pieczenia wytozona 30 min
mieszane wa- papierem do pieczenia
rzywa Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroié
warzywa na kawatki.
P37 I_(rokiety, mro- 0,5 kg E| 3 blacha do pieczenia 25 min
zone
P38 Pom_mes, 0,75 kg E 3; blacha do pieczenia 25 min
mrozone
Zapiekanki, chleb i pizza © & &
P39 | Migso/wa- 1-15kg E 2; naczynie zaroodporne na ruszcie 45 min
rzywna lasag-
na z talerzami
suchego ma-
karonu
P40 Z_apielfanka 1-15kg E 1; naczynie zaroodporne na ruszcie 50 min
zlemniaczana Obréci¢ naczynie po uptywie potowy cza-
(surowe ziem- su pieczenia.
niaki)
P41 P.izz: swieza, [3](=] 2 ) 100 ml blacha do piecze- ]
clenka - nia ciasta wylozony papierem do piecze- 15 min
nia
P42 Piz:,a swieza, 3 [%][=] 2; blacha do pieczenia wylozona 25 min
gruba papierem do pieczenia
P43 | Quiche - 45 min

E 2; forma do pieczenia na ruszcie
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ziarnisty / zyt-
ni / ciemny
petnoziarnisty
w formie chle-
ba

E E| 2; &J 150 ml; blacha do piecze-
nia wytozona papierem do pieczenia /
ruszt

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P44 gf’g;etra/B_ 0.8kg E E] 3; &J 150 ml; blacha do piecze- 30 min
1a h?tl? fa- nia wytozona papierem do pieczenia
ly chle Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
P45 | Chleb petno- 1kg 45 min

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

Minutnik. Gdy uptynie czas pieczenia, emitowany jest sygnat dzwieko-

wy.

Czas pieczenia. Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie

sygnat dzwigkowy i funkcja pieczenia wytaczy sie.

Opdznienie. Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia

Stoper. Maksymalna wartos¢ 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma

wptywu na dziatanie piekarnika.

Aby wigczy¢ i wytaczy¢ Stoper, wybrac: Menu, Ustawienia.

8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawic: Aktualna godzina

Krok 1

Krok 2 Krok 3

9

Q) 1
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Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Aby zmieni¢ aktualng godzine, nalezy

przejs¢ do menu i wybra¢ Ustawienia, Ak- Ustawianie zegara Nacisnaé: OK.
tualna godzina.
Jak ustawié¢: Minutnik
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Na wyswietla-
e czu widoczne \ N
jest wskaza- ( \
nie:
00:00
D Ustawianie funkcji Minut-
Nacisngc: @ nik ! Nacisngc: OK.
® Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawi¢: Czas pieczenia
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( \ Na wyswietla- ( \
ON - czu widoczne ON -
< jest wskaza- <)
nie:
00:00
g’l\;yct;r:nélgl':nuksijae NaCiané kilka- STOP Ustawié czas Naci . OK
- (N i ; acisngé: .
wi¢ temperature. krotnie: O, pieczenia.

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
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Jak ustawié¢: Opoznienie

Krok 1

Krok 2

N
{ Q~
Wybra¢ | Nacisngé
funkcje | ilkakrot-
iecze-
P nia. nie: @

Na wy-
Swietla-
czu po-
jawi sie
wskaza-
nie ak-
tualnej
godziny
&

START

Krok 3 Krok 4
N
( Q~ ?
Ustawi¢ | Nacisnag:
czas roz-
poczecia. OK.

Na wy-
Swietla-
czu wi-
doczne
jest
wskaza-
nie:

@

STOP

Krok 5 Krok 6
( _\{/_U
Ustawié Nacis-
c‘;(za's za- nac:
oncze-
nia. OK.

® Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewrdceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie
naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw i upew-
ni¢ sie, ze nézki sg skierowane w dét.

blacha:

chy.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
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Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gle-
boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-
Zszym poziomie.

9.2 Termosonda

Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C M

Temperatura piekarnika. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mie¢ tem- Nie uzywac do potraw Podczas pieczenia musi pozostac
perature pokojowa. ptynnych. w potrawie.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawic funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiescié: Termosonda.

Migso, dréb i ryby Zapiekanki
Wiozy¢ koncowke Termosonda w srodek Umiesci¢ koncowke Termosonda dokfadnie w
miesa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub- Srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
szg czes¢. Upewnic sig, ze co najmniej 3/4 na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym
Termosonda znajduje sie w potrawie. celu wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej kon-

systencji.Za pomocg krawedzi naczynia do pie-
czenia podpiera¢ silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.
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Krok 4 Podtgczy¢ Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5 /'? — nacisngg¢, aby ustawic¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6 OK nacisna¢, aby potwierdzic.
Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna
wytgczyé piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wy-
pieczenia potrawy.

Krok 7 Wyciagna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyjgc potrawe z piekarnika.

YiN OSTRZEZENIE!

gniazda i z potrawy.

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje
sie gorgca. Nalezy zachowacé ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Blokada

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

Wigcz funkcje, gdy urzadzenie dziata — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel ste-

rowania jest zablokowany.

Wigcz, gdy urzadzenie jest wylgczone — nie mozna go wigczy¢, panel sterowania jest zablokowa-

ny.
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Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

A @OK - nacisng¢ i przytrzymac, @OK - nacisng¢ i przytrzymad,
aby witgczy¢ funkcje. aby jg wylaczyc.
Rozlegnie sie sygnat dzwigko-

@ oK wy.

@ 3x El - miga, gdy wigczona jest blokada.

10.2 Automatyczne wylgczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytacza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Opdznienie.

10.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby utrzymac niskg
temperature powierzchni urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia wentylator chtodzgcy moze
nadal pracowa¢ do momentu ostygnigcia urzagdzenia.

11. WSKAZOWKI | PORADY
11.1 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
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L B |k O
\ uru
(°C) (min)

Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20 - 30

szt. ta lub gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 30-40
ta lub gteboka blacha

Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15

0,35 kg

Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 170 2 25-35

towa ta lub gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia cias- | 175 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 3 25-30
ruszcie

Biszkoptowy forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

spod tarty

Biszkopt krolowej | naczynie do pieczeniana | 170 2 40-50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, blacha do pieczenia cias- | 180 3 20-25

0,3 kg ta lub gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia cias- | 180 3 25-35
ta lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 blacha do pieczenia piz- 180 3 25-30

kg Zy na ruszcie

Migso z wody, blacha do pieczenia cias- | 200 3 35-45

0,25 kg ta lub gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia cias- | 200 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30

ta lub gteboka blacha
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¥ = = c O
\ uru
(°C) (min)
Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 30-40
ta lub gteboka blacha
Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-30
20 szt. ta lub gteboka blacha
Kruche ciastecz- blacha do pieczenia cias- | 150 2 25-35
ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 20-30
ta lub gteboka blacha
Warzywa, z wo- blacha do pieczenia cias- | 180 3 35-45
dy, 0,4 kg ta lub gteboka blacha
Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 3 25-30
rianski zy na ruszcie
Warzywa $ro- blacha do pieczenia cias- | 180 4 25-30
dziemnomorskie, ta lub gteboka blacha
0,7 kg

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikdw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

 ~

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Forma do tarty

W ciemnym kolorze,

matowa

Srednica: 28 cm

towa
Srednica: 26 cm

W ciemnym kolorze, ma-

Ceramiczne
$rednica: 8
cm, wysokosc¢:
5cm

W ciemnym kolorze,
matowa
Srednica: 28 cm
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11.3 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

¥ B = |E O D
\ CJ =
(°C) (min)
Ciastka, | Gérna/ Blachado | 3 170 20-30 -
20 sztuk | dolna pieczenia
na bla- grzatka ciasta
sze
Ciastka, | Termoo- Blachado | 3 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Ciastka, | Termoo- Blachado | 2i4 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Szarlot- Gorna/ Ruszt 2 180 70-90 -
ka, 2 fo- | dolna
remki grzatka
@20 cm
Szarlot- Termoo- Ruszt 2 160 70-90 -
ka, 2 fo- bieg
remki
@20 cm
Bisz- Gorna/ Ruszt 2 170 40-50 Nagrzewac
kopt, fo- | dolna wstepnie piekar-
remka grzatka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Bisz- Termoo- Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
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X B |= | |B|0 |0
~ B =
(°C) (min)
Bisz- Termoo- Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Butka Termoo- Blachado | 3 140 - 20-40 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Termoo- Blachado | 2i4 140 - 25-45 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Gorna/ Blachado | 3 140 - 25-45 -
maslana | dolna pieczenia 150
grzatka ciasta
Tosty, Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minu- | Nagrzewac
4-6 szt. ty pierw- wstepnie piekar-
sza stro- nik przez 3 minu-
na; 2-3 ty.
minuty
druga
strona
Burger Grill Ruszt i 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
wotowy, ociekacz czwartym pozio-
6 szt., mie, a ociekacz
0,6 kg na trzecim pozio-
mie piekarnika.
Obroci¢ produkt w
potowie czasu go-
towania.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 3 minu-
ty.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.
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12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Srodki czy-
szczace

Przéd urzadzenia nalezy czyscié $ciereczka z mikrofibry zwilzong ciepta wodg z
tagodnym detergentem. Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokét obramo-
wania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu. Nie stosowa¢ go na powtoke
katalityczna.

A\

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-
brudzeh moze skutkowac pozarem.

[

Codzienne
uzytkowanie

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie
na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Nie pozostawiaj gotowych potraw w
urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu osusz komore Sciereczkg
z mikrofibry.

i

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wy-
schnigcia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢ Sciereczki zwilzonej cieptg wodg z do-
datkiem tagodnego detergentu. Nie myj akcesoriéw w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoridw z powtokg zapobiegajgca przywieraniunie nalezy
uzywac $ciernych srodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

12.2 Sposéb czyszczenia: Wneka komory

Oczy$¢ wneke komory, aby usunaé osad z kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wila¢: 250 ml octu spirytuso-

wego do wneki komory. Uzyc¢
octu maks. 6%, bez zadnych
dodatkow.

Pozostawi¢ ocet w temperatu-
rze pokojowej na 30 minut,
aby rozpuscit osad z kamie-
nia.

Wyczysci¢ komore cieptg wo-
da z miekkg szmatka.

W przypadku funkcji: SteamBake czys$ci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

12.3 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢ piekarnik.
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Krok 1

Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac,
az ostygnie.

Krok 2

Odciggnac¢ przednig czes¢ pro-
wadnic blach od bocznej $cian-
ki.

Krok 3

Odciggna¢ tylng czes¢ prowad-
nic blach od bocznej $cianki
i wyjac je w catosci.

Krok 4

Zamontowa¢ prowadnice blach
w odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace na prowadni-
cach teleskopowych muszg byé
skierowane do przodu.

(

T 1
U

[
1/_‘55’//’/’
¢ o

T

i

12.4 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie katalityczne

W komorze znajdujg sie panele katalityczne. Panele katalityczne pochtaniajg ttuszcz podczas

katalizy.

Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej nie majg wptywu na dziatanie funkgcji czyszczenia.

Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia katalitycznego

Przed czyszczeniem katalitycznym wyja¢ wszystkie akcesoria.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Po zakonczeniu czyszczenia

Gdy piekarnik ostygnie, wy-

Wybierz Menu ==/ Czyszcze-
nie rrrr/ i nacisnij OK trzykrotnie.

rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Piekarnik wytaczy sie.

czysci¢ komore miekka wil-
gotng szmatka.

Czas trwania: 1 godz.Emalia katalityczna jest samoczyszczgca i nie nalezy jej czysci¢ szmatka.

12.5 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

Drzwi piekarnika majg trzy szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu ich
wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg

Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!

Nie uzywac piekarnika bez szyb.
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Krok 1

Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwycic¢
oba zawiasy.

Krok 2

Podnies¢ i pociggnaé zatrzaski, az
styszalne bedzie kliknigcie.

Krok 3

Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawia-
jac je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi
do siebie, wyjac je z mocowania.

Krok 4

Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzch-
ni.

Krok 5

Chwycic¢ listwe drzwi (B) za gérng kra-
wedz drzwi po obu stronach i nacis-
na¢ do srodka, aby zwolnic¢ zatrzaski.

Krok 6

Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu,
aby ja zdjac.

Krok 7

Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawe-
dzie i ostroznie wyjmowac kolejno.
Rozpoczaé od szyby wierzchniej.
Upewnic¢ sie, ze szyba catkowicie wy-
sunie sie z prowadnic.
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Krok 8 Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie nalezy
my¢ szyb w zmywarce.
Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskow stychac klikniecie.

Umiesci¢ szyby (A i B) z powrotem we wtasci-
wych miejscach w odpowiedniej kolejnosci.
Sprawdzi¢ symbol/nadruk na boku szyby.
Kazda z szyb wyglada inaczej, aby utatwi¢
procedure demontazu i montazu.
Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powin-
no byto styszalne kliknigcie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szyba jest prawid-
towo zamontowana w gniazdach.

12.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie

A

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarébwka moze by¢ gorgca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac ja przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytaczy¢ piekarnik. Odcze- Odtaczy¢ piekarnik od zasila- Umiesci¢ sciereczke na dnie
kac¢, az piekarnik ostygnie. nia. komory.
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Tylne oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjac.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglgdnionych w tabeli nalezy skontaktowac sig z autoryzowanym centrum

serwisowym.

Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa si¢

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna uruchomic¢ piekarnika ani nim stero-
wac.

Piekarnik podtaczono prawidtowo do zrodia za-
silania.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wyltaczono funkcje samoczynnego wytaczenia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Blokada jest wytgczona.

Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wt.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wiozona
do gniazda.

Uszczelka drzwi jest uszkodzona.

Nie uzywac piekarnika. Skontaktowac sie z au-
toryzowanym centrum serwisowym.
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Kody btedéw

Na wyswietlaczu widoczne jest wskaza-
nie...

Sprawdzi¢, czy...

Err C2

Wyjeto wtyczke Termosonda z gniazda.

00:00

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie ak-
tualnej godziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i po-
nownie wigczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ piekarnik. Jesli kod btedu pojawi
sie ponownie, nalezy skontaktowaé sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

Czyszczenie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Woda wyptywa z wneki komory.

Do wneki komory wlano za duzo wody.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze

sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.
Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa

znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej z komory

piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy

Electrolux
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EOD6C77WV 949499560
. ) . EODBC77WX 949499558
Dane identyfikacyjne modelu EODBC77W2Z 949499559
LOD6C77WZ 949499561
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon- 0.93 kWh/cykl
wencjonalny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy- 0.69 kWh/cykI
muszonej wentylacji

Liczba komoér 1

Zrodta ciepta Elektrycznosé
Pojemnosé¢ 721

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy

EOD6C77WV 33.1kg

EOD6C77WX 33.1 kg
Masa

EOD6C77WZ 33.2 kg

LOD6C77WZ 32.4 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzgdzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Ros;ji.

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — cze$¢ 1: Gamy, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzgdzenie wyposazono w funkcje umozliwiajgce oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Upewnij sig, ze drzwi urzadzenia sg zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwi podczas pieczenia. Dbaé, aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo umieszczona.
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Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzaé energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skraca¢ przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.
Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziataé. Po wytaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzigki cieptu resztkowemu wewnatrz urzadzenia
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem

Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytacza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczedno$¢ energii.

15. STRUKTURA MENU

15.1 Menu
QY =
— — wybraé, aby przej$¢ do Menu.
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
\, N
( \ A ‘ A
=& OK 01-014 OK
i . » | . . » Ustawi¢ warto$¢
Wybra¢ Menu, Potwierdzi¢ us- Wybra¢ ustawie- Potwierdzi¢ us- i nacisnaé przy-
Ustawienia. tawienie. nie. tawienie. i<k OK
cis .
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Ustawienia
o1 Aktualna godzina Zmien 02 Jasnosc wyswietla- 1-5
cza
03 Dzwieki przyciskow 1 - Sygnat 04 Gtosnosc¢ sygnatu 1-4
dzwiekowy
2 — Kliknie-
cie
3 — Dzwigk
wytgczony
05 Termosonda Dziatanie | 1-Alarmii 06 Stoper WHh. / Wyt
zatrzymanie
2 — Alarm
o7 Oswietlenie piekarnika | Wt / Wyt 08 Szybkie nagrzewa- WH. / Wyt
nie
09 Wi-Fi WH. / Wyt 010 | Automatyczna praca | Wt / Wyt
w trybie sterowania
zdalnego
O11 | Zapomnij sie¢ Tak / Nie 012 | Tryb demonstracyj- Kod aktywacji:
ny 2468.
013 | Wersja oprogramowa- Sprawdza- 014 | Zresetuj wszystkie Tak / Nie
nia nie ustawienia

16. OCHRONA SRODOWISKA

A%
Materiaty oznaczone symbolem Lo nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem X
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sig z odpowiednimi wtadzami miejskimi.

379/548
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NE GANDIM LA DVS

V& multumim cé ati achizitionat un produs Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma a zeci
de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la
dumneavoastra. Pentru a va asigura ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea
unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
www.electrolux.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux
Kitchen.

B Sooie Play
ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati Tntotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.

CUPRINS

1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA.......382 2.5 lluminare interioara..................... 387
2.6 Serviciul de asistenta tehnica......388

1.1 Siguranta copiilor si a

persoanelor vulnerabile.................... 382 2.7 Eliminare..........ccoooiiiiiiie 388
1.2 Informatii generale despre 3. INSTALAREA.........erereeeeereneee e 388
SIQURANTA. e 383 3.1 Tncorporarea.........cccooeuviueircenennsn. 388
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA............ 384 3.2 Fixarea aparatului de mobilier..... 389

4. DESCRIEREA PRODUSULUL................. 390
4.1 Prezentare generala.................... 390
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5. PORNIREA $I OPRIREA APARATULUI 391
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6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE............. 392
6.1 Curatarea initiala........................ 392
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12.1 Observatii privind curatarea...... 412
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Adancitura cavitate............................ 413
12.3 Cum se scot: Suporturile pentru
raft oo 413
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

HT

l:l E] Electrolux
— B

My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile My Electrolux
Kitchen .
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

- Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si animalele
de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

- Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

- Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

- Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

- Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare inainte
de a efectua orice operatiune de intretinere.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca

383/548



INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de maner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.
Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

Tnainte de a instala aparatul, verificd daca usa aparatului se poate deschide fara probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Pentru a functiona, acesta necesita
curent electric.

inaltimea minim& a dulapului (Inaltimea minima a 590 (600) mm
dulapului de sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Adancimea dulapului 550 (550) mm
inaltimea partii frontale a aparatului 594 mm
Tnélt,imea partii posterioare a aparatului 576 mm
Latimea partii frontale a aparatului 595 mm
Latimea partii posterioare a aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea incorporabila a aparatului 548 mm
Adancimea cu usa deschisa 1022 mm
Dimensiunea minima a orificiului de ventilatie. Ori- 560x20 mm
ficiul este pozitionat in partea din spate jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
gste pozitionat in coltul dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.
» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutérii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.
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» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea totala consumata de pe placuta cu date tehnice.
De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului (mm?)
maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde / galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cele de
faza si de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

* Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

 Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

» Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

+ Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

* Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.
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AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula Tn spatele panoului inchis de mobild ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.
Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este greal

Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.
Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminare interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationaléd a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica G.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.
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2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.
* Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.
» Taiati cablul de alimentare electrica chiar de 1anga aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 incorporarea
R be. /el \
@ Voulube escmes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
hY

(*mm)

523
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DESCRIEREA PRODUSULUI

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

T
®
Eé HH&

Panou de comand&

H Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

B Buton de comanda

B Element de incalzire

[ Priza pentru senzorul de gatire
Bec

B Ventilator

Bl Adancitura cavitate

] Suport pentru raft, detasabil
tE Pozitii raft

4.2 Accesorii

* Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
» Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.
» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru grasime.
* Senzor de gatire
Pentru a masura cat de bine este gatita mancarea.
* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti monta sau scoate rafturile cu usurinta.
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PORNIREA S| OPRIREA APARATULUI

5. PORNIREA S| OPRIREA APARATULUI

5.1 Butoane de selectare retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul iese n afara.

5.2 Panou de comanda

Apasati bu-

Campuri cu senzor panou de comanda tonul

Rotiti butonul

O 'S & M OK

Senzor de Confirmare @

P llumi-
Crono- Incalzire
s nare <
metru rapida gatire setare
cuptor

Nl

Selectati o functie de gatire pentru a porni cuptorul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

D)}
u
L
XL

Atunci cand butonul pentru functiile de gatire
este n pozitia oprit, afisajul intra in asteptare.

D)
o
[
A
&
o

Cand gatiti, afisajul indica temperatura setata,
ora si alte optiuni disponibile.

Afisaj cu functiile cheie.

—|ﬂ- —.e—|—":“—o))nzmo
.©88:00'8888;
QRTw ¢ o &

Indicatoare

cronome- Q @
tru STOP
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Wi-Fi indicator - clipeste atunci cand cuptorul
poate fi conectat la Wi-Fi.

Operatii de la distanta indicatorul - cup-
torul poate fi controlat de la distanta.

-

Wi-Fi conexiunea este pornita.

vD)

Operatii de la distanta se aprinde.

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand cuptorul atin-
ge temperatura setata.

Indicator pentru gatirea cu abur

Senzor de gatire Indicator

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

nainte de prima utilizare curatati cuptorul gol si setati timpul:

5| & &

)

N

00:00
Setarea timpului. Apasati OK.

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: ]
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

ventilata.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este

6.3 Conexiune wireless =

Pentru a conecta aparatul electrocasnic trebuie sa:
» Retea wireless cu conexiune la Internet.

 Dispozitiv mobil conectat la reteaua dvs. wireless.

Pasul 1 Descarcati aplicatia pentru mobil My Electrolux Kitchen si urmati instructiunile pentru
pasii urmatori.
Pasul 2 Rotiti butonul de selectare pentru a selecta: f
Frecventa 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modul Wi-Fi NIU5-50

Frecventa Bluetooth

2400 - 2483,5 Mhz

Protocol

LE: DSSS

Putere maxima

EIRP < 4 dBm (2.5 mW)

Tarile acoperite de prevederile Directivei 2014/53/UE: Austria, Belgia, Bulgaria, Cipru, Croatia,
Danemarca, Elvetia, Estonia, Finlanda, Franta, Germania, Grecia, Irlanda, Irlanda de Nord,
Islanda, Italia, Letonia, Liechtenstein, Lituania, Luxemburg, Malta, Norvegia, Polonia,
Portugalia, Republica Ceha, Romania, Slovacia, Slovenia, Spania, Suedia, Turcia, Tarile de
Jos, Ungaria.
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6.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine componente care se bazeaza pe software-ul gratuit si open
source. Electrolux recunoaste si multumeste pentru contributiile comunitatilor de open software si
robotica la proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor componente software deschise si deschise ale caror con-
ditii de licenta necesita publicare si pentru a vedea informatiile complete privind drepturile de au-
tor si termenii de licenta aplicabile, va rugam sa vizitati: http://electrolux.opensoftwarereposito-
ry.com (folder NUI5).

7. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare: Functii de incalzire

incepeti gitirea

Pasul 1 Pasul 2

(' ('

B C

Setati temperatura.

) ) " Apasati
Selectati o functie de gatire. OK
Gatire la abur
Verificati daca cuptorul s-a racit.
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
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Gatire la abur

(' ('

Preincalziti cupto-

® °C rul timp de 10 min
pentru a crea umi-
ditate.
Setati tempe- | Introduceti manca-
Umbleti adancit itatii 5 d Selectati ratura. rea in cuptor.
mpleti adancitura cavi atii cu apa de functia de gati- Ap3sati
la robinet. ’
re cu abur. OK

® Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura cavitatii in
timpul gatirii sau atunci cand cuptorul este fierbinte.

La terminarea gatirii cu abur:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Rotiti butonul de selectare

" o Deschideti usa cu atentie. Umi- Verificati daca cuptorul s-a
pentru functiile de gatire la . A ; P S - <
" ; ) ditatea eliberata poate produce racit. Indepartati apa ramasa
pozitia oprit pentru a opri . ; PR o
’ arsuri. din adancitura cavitatii.

cuptorul.

7.2 Functii de gatire

Functii standard de gatire

Functia de incalzi- | Utilizare
re
Pentru a coace simultan pe trei rafturi si pentru a deshid[ata alimentele.
@ Seteaza temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru Incalzire sus si
Aer cald cu venti- Jos.
latie
— Pentru a coace si rumeni alimentele fara s& schimbi pozitia raftului.

incalzire sus si jos
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Functia de incalzi-
re

Utilizare

Pentru a adauga umiditate Tn timpul gatirii. Pentru a obtine culoarea adec-
vata si crusta crocanta n timpul coacerii. Pentru ca preparatele sa nu se
usuce in timpul reincalzirii. Pentru conservarea fructelor sau legumelor.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si blaturi crocante.

Pentru a coace prajituri cu blat crocant si pentru a conserva alimentele.

incilzire jos
vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti,
* cartofi wedge sau rulouri crocante.
Preparate congela-
te

)

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
tului. Atunci cand folosesti aceasta functie, temperatura din cavitate poate
fi diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consulta capitolul ,Uti-

o

lizarea zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

Gatire intensiva

vvv Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru péaine prajita.
Grill

vov Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe
Y un singur raft. Pentru gratinare si rumenire.

o~
_=

Meniu

Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

7.3 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii pentru a nu ntrerupe functia astfel incat cuptorul
séa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.
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Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”’, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,

Economisirea energiei.

7.4 Modul de setare: Gatire asistata
Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla

timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

Gradul pana la care este gatit un preparat:

Senzor de gatire

« Insange
Mediu

Bine facut

Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rap

id un preparat cu setarile implicite:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
( ) ) i
E e P1-P45 oK

Intrati in Meniu. Selectati Gatire asis-

tata. Apasati OK.

Selectati preparatul.
Apasati OK.

Introduceti preparatul
in cuptor. Confirmati
setarea.

7.5 Gatire asistata

Legenda

parte a preparatului.

Senzor de gatire disponibil. Puneti Senzor de gatire in cea mai groasa

Cuptorul se stinge cand setati Senzor de gatire temperatura este atinsa.

El >

Cantitatea de apa pentru functia abur.

=]

Preincalziti cuptorul inainte de a incepe sa gatiti.

Nivel raft.

=

Cand functia se termina, verificati daca mancarea este gata.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
vita &
P1 Friptura de vi- ~ 40 min
ta, in sange
1-1,5kg;
P2 Friptura de vi- | bucéti grga- A2 2tava de gatit .
ta, mediu seded-5 Préjigi. carnea timp de céteva. minute Tntr- ~ 50 min
cm o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P3 Friptura de vi- B .
t4, bine facut 60 min
P4 F!'ipturé, me- 180 - 220,9 /? E E 3 tava pentru coacere raft de ~ 15 min
die per bucata; Sarma
felii ‘,‘e 3cm Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
grosime o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
PS5 | Friptura de vi- 15-2ka | P 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ta / fierbere sarma
mabut?lt Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
(coasta SLI‘F’?‘ o cratita fierbinte. Adaugati lichid. Intro-
rioara, pu'pa duceti la cuptor.
superioara,
groasa)
P6 Friptura de vi-
ta, in snge ~ 75 min
(gatire la temp.
scazuta)
P7 | Fripturidevi- | 1-15kg; 2?2 tava de gatit
ta, mediu (ga- bucati groa- Folosi.gi mirodeniile Qrefevraj[e sau c{chr 85 mi
tire la temp. seded-5 sare si piper proaspat macinat. Prajiti 5 min
scazuta) cm gafn_ea t|_mp de cateva r_mnute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P8 Friptura de vi-
ta, bine facuta ~ 130 min
(gatire la temp.
scazuta)
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P9 File, in sange
(gatire la temp. ~ 75 min
scazuta)
i . 0,5-1,5kg; /? E 2 tava de gatit
P10 | File, mediu bucati grog- Folositi mirodeniile preferate sau doar '
(gatire latemp. | 2 g sare si piper proaspat macinat. Prajiti ~ 90 min
scazuta) cm carnea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P11 | File, facut (ga-
tire la temp. ~ 120 min
scazuta)
Vitel @
P12 | Friptura de vi- | 08-1,5kg; /‘? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 80 min
tel (de ex. spa- | bucati groa- SArma
ta) sede4cm | jizati mirodeniile favorite. Adaugati li-
chid. Friptura acoperita.
Porc @ @
P13 Fript}lré de 1.5-2kg /? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ceafa de porc SArma
sau pulpa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
P14 | Carne de porc 1,5-2kg /? E| 2 tavi de gatit ~ 215 min
(gatl:e I,a tervn- Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a ob-
peratura sca- tine o rumenire uniforma, intoarceti car-
zuta) nea dupa jumatate din durata de gatit.
P15 | File, proaspat 1 ',1 ’.5 kg; /P E 2; tava pentru coacere raft de ~ 55 min
bucatigroa- | gams
sede5-6 Utilizati mirodeniile favorite.
cm
P16 | Coaste de 2 - 3 kg; uti- |E| 3 cratits adancs 90 min
porc I(;zan coaste | aqaugati lichid pentru a acoperi baza
de porkc): cru- unui preparat. La jumatatea duratei de
e, subtiri gatire, intoarceti carnea.
de2-3cm ’
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
Miel @
P17 | Pulpademiel | 15-2kg;7 | #D[ 5. fripturs la tavi de gatit ~ 130 min
cuos B buc?' 9 Adaugati lichid. La jumatatea duratei de
groase de gétire, intoarceti carnea.
cm
Pasare &
P18 | Puiintreg 1-15 Iftg /? E 2 &] 200 ml preparat caserole ~ 60 min
proaspa tava de gatit
Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti
puiul dupa jumatate din durata de gatit
pentru a rumeni uniform.
P19 | Jumatate de 0,5-0,8 kg /? E 3 tavi de gatit ~ 40 min
pul Utilizati mirodeniile favorite.
P20 | Piept de pui 180-2009 | #2[w][H 2; preparat caserole raft de ~ 25 min
per bucata Sarma ’
Utilizati mirodeniile favorite. Préjiti car-
nea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte.
P21 | Pulpe de pui, - /? E| 3 tavi de gatit ~ 30 min
proaspete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui,
setati o temperatura mai redusa si gatiti-
le mai mult timp.
P22 | Rata intreaga 2-3kg /‘? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 100 min
sarma
Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea pe friptura. Intoarceti rata la jumata-
tea duratei de gatire.
P23 | Gasca intrea- 4-5kg AP H 2; cratits adanca ~ 110 min
94 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea in tava de gatit. Intoarceti gasca du-
pa jumatate din durata de gatire.
Altele
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P24 | Bucata de 1kg /) E] 2: raft de sarms ~ 60 min
carne Utilizati mirodeniile favorite.
Peste &~
P25 | Peste intreg, 0,5-1kg /) E] 2 tava de gitit ~ 30 min
la gratar per peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirode-
nii si ierburi aromate favorite.
P26 | File de peste . (4] (=] 3; preparat caserole raft de sar- 20 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite.
Biscuiti / deserturi dulci =7 £2
P27 E:gi:tuéra cu B = 2; %) tava demontabila de 28 cm pe 90 min
z raft de sarma
P28 | Prajitura cu - (=12 1x4) 100 - 150 mi tava de gatit 60 min
mere
P29 | Tartd cu mere - (=] 2. forma pentru plcints pe raft de 40 min
sarma
P30 | Plcints cu - B2l 100- 150 mi D Formade2z | 8O Min
cm pe raft de sarma
P31 | Negresa 2 kg E| 3 cratits adanca 30 min
P32 Brilot§fe cu cio- ) (=214 100 - 150 mi tava pentru briose 30 min
colata pe raft de sarma
P33 Buf,:_até ,de - E| 2; tava pentru paine pe raft de sar- 50 min
prajitura

ma

Legume / Garnituri @ ‘Eﬁ

%

i
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E‘ 2; forma pentru copt raft de sarma

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P34 | Cartofi copti 1kg E] 2: tava de gitit 50 min
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de
gatit.
P35 | Wegdes ke E| 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 35 min
copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati carto-
fii Tn bucati.
P36 Leguvme mixte 1-15kg (=] 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 30 min
la gratar copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legu-
mele In bucati.
P37 | Crochete, 0,5 kg E| 3. tavi de gitit 25 min
congelate ’
P38 | Cartofi, con- 0,75 kg E 3. tavi de gitit 25 min
gelati ’
Gratinate, paine si pizza 7 &) &
P39 | Lasagnacu 1-1.5kg E 2; preparat caserole raft de sarma 45 min
carne / legu-
me cu taitei
uscati
P40 Catr_tofi gr?l_:i- 1-15kg E 1; preparat caserole raft de sarma 50 min
na,l_(ca ot Rotiti preparatul la jumatatea duratei de
cruzi) gatire.
P41 Pivztfa prgta_s- . ][] 2; L) 100 ml; tava de gatit tape- 15 min
pata, subtire tata cu hartie de copt
P42 P[23a proas- ; ][] 2; tava de gatit tapetata cu hartie 25 min
pata, groasa de copt
P43 | Quiche - 45 min
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P44 | Bagheta/ Cla- 0.8kg ][] 3; lJ 150 ml; tava de gatit tape- 30 min

batta / Paine tata cu hartie de copt

alba Mai mult timp necesar pentru painea al-
ba.
P45 Fialne |nt<-ig"a' Tkg = 2; L) 150 ml; tava de gatit tape- 45 min
la/ se(v:ziral tata cu hartie de copt/ raft de sarma
neagra in tava
de paine

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceas Aplicatie

D Cronometru. La incheierea duratei este emis semnalul sonor.

Durata gatire. Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si

STOP functia de gatire se opreste.
@ Temporizare. Pentru a aména pornirea si/sau terminarea gatirii.
@ Cronometru numaratoare directa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta

functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.
Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,
Setari.

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

9 NI

Pentru a modifica ora curenta, intrati in
meniu si selectati Setari, Timp.

Setati ceasul. Apasati: OK.
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Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
NP Afisajul indi- _ NP
0:00
Apésati: ®. Setati Cronometru Apasati: OK
@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.
Modul de setare Durata gatire
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
e \ A
( \ A" Afisajul indica: ( ‘
0:00
STOP
Alegeti o functie Apasati in mod -
de gatire si setati pasal O Setapéht?:epul de Apasati: OK.
temperatura. repetat: \. gatire. '
® Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.
Modul de setare Temporizare
Pasul 1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
N N/ N,
( \ Afisajul ( \ Afisajul ( \
arata: indica:
timpul --i--
Y Ty
Selec- ssati 1 STCA/RT S'IC'C/)P
tati Apasatiin Setati Apasati: Setali | Apasati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: QD start. : sfarsit. :
re.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.
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9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive anti-
rasturnare. Marginea ridicata a raftului impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma:

impinge raftul pe sinele de ghidare ale su-
portului pentru rafturi si asigura-te ca picio-
rusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

Raft sdrma, Tava de gatit / Cratita adan-
ca:

Impinge tava pe sinele de ghidare, iar gra-
tarul metalic pe raftul de deasupra.

:

=

\

\Wagy

9.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din interiorul alimentului.
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Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C

Temperatura cuptorului.

”?

Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la Nu se va utiliza pentru Tn timpul gatirii trebuie sa ramana
temperatura camerei. preparate lichide. in preparat.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste

Caserola

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel

putin 3/4 din Senzor de gatire se afla in inte-

riorul preparatului.

Introduceti varful Senzor de gatire exact in mijlo-
cul caserolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana
ntr-un loc fix Tn timpul gatirii. Folositi un ingre-
dient solid pentru a realiza acest lucru. Utilizati
marginea vasului de copt pentru a sustine mane-
rul din silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor
de gatire nu trebuie sa atinga fundul vasului de
copt.

=SS

% :
> s

Pasul 4 Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.
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Pasul 5

/'? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.

Pasul 6

OK. apasati pentru a confirma.
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.

Pasul 7 Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din méancare.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE

10.1 Blocare

Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

comanda va fi blocat.

Activare atunci cand aparatul este in functiune - modul de gatire setat va continua, dar panoul de

Activare atunci cand aparatul este oprit - nu poate fi activata, panoul de comanda este blocat.

5

MoK

@OK - apasa lung pentru a
activa functia.
Va fi emis un semnal sonor.

@OK - apasa lung pentru a o
dezactiva.

@ 3x EI - va lumina intermitent atunci cand functia de blocare este activata.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C)

@ (h)

250 - maxim

3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire,

Temporizare.

10.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune, ventilatorul de racire porneste automat pentru a mentine
reci suprafetele aparatului. Daca opresti cuptorul, ventilatorul de racire va continua sa
functioneze pana cand aparatul s-a racit.

11. INFORMATII S| SFATURI

11.1 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = (SN
\ ru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

bucati colectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, raft sarma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de sarma

Blat de pan- forma pentru aluat fraged | 180 2 15-25

dispan pe raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 40 - 50
sarma
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)
Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de 180 3 20-25
colectare
Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava de 180 3 25-35
kg colectare
File de peste, 0,3 | tava de pizza pe raft de 180 3 25-30
kg sarma
Carne fiarta, 0,25 | tava de gatit sau tava de 200 3 35-45
kg colectare
Sasléac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de | 200 3 25-30
colectare
Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
cati colectare
Pricomigdale, 24 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35
bucati colectare
Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de 170 2 30-40
colectare
Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de 180 2 25-30
bucati colectare
Fursecuri, 20 bu- tava de gatit sau tava de 150 2 25-35
cati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 170 2 20-30
cati colectare
Legume, fierte, tava de gatit sau tava de 180 3 35-45
0,4 kg colectare
Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 3 25-30
na sarma
Legume medite- tava de gatit sau tava de 180 4 25-30

raneene, 0,7 kg

colectare
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11.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 26 cm

Ceramica
Diametru de 8
cm, inaltime
de 5cm

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

11.3 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

¥ = B O ®
B e
(°C) (min)
Prajituri | Tncalzire Tava de 3 170 20 - 30 -
mici, 20 Sus si jos gatit
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 3 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 2si4 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Placintd | Tncalzire Raftsar- | 2 180 70 - 90 -
cu mere, | sus sijos ma
2 forme
@20 cm
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X B |= | |B|0 |0
L | B o
(°C) (min)

Placinta Aer cald cu | Raft sar- 2 160 70-90 -
cu mere, | ventilatie ma
2 forme
@20 cm
Pan- Incalzire Raft sar- 2 170 40-50 Preincalziti cupto-
dispan, Sus si jos ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aer cald cu | Raft séar- 2 160 40-50 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aer cald cu | Raft sar- 2si4 160 40 - 60 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Biscuit Aercald cu | Tavade 3 140 - 20-40 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Aercaldcu | Tavade 2si4 140 - 25-45 -
sfarémi- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Incalzire Tava de 3 140 - 25-45 -
sfarami- | sus sijos gatit 150
cios
Paine Grill Raft séar- 4 maxim 2 -3 mi- Preincalziti cupto-
prajita, 4 ma nute pe o | rul timp de 3 mi-
- 6 bu- parte; 2 - nute.
cati 3 minute

pe cealal-

ta parte
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¥ B

= |k |5 O ®

(°C) (min)
Burger Grill Raft de 4 maxim 20-30 Puneti raftul de
de vita, sarma si sarma pe al patru-
6 bucati, tava de lea nivel si tava
0,6 kg colectare de colectare pe al

treilea nivel al
cuptorului. Intoar-
ceti alimentele la
jumatatea duratei
de gatire.
Preincalziti cupto-
rul timp de 3 mi-
nute.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

Consultati

AVERTISMENT!

capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea

< Curata partea din fata a aparatului cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un
detergent neagresiv. Curata si verifica garnitura usii din jurul cadrului cavitatii.
Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.
Agenti de cu-
ratare Curata petele cu un detergent neagresiv. Nu il folosi pe suprafetele catalitice.
A Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte
= Y[ reziduuri pot provoca un incendiu.
| I Umezeala poate produce condens in aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
- i Pentru a reduce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 minute
Utilizarea zil- | 5inte de gatire. Nu depozita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de
hica minute. Usuca cavitatea dupa fiecare utilizare cu o laveta din microfibra.
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Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste
e, o laveta din mircofibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata acceso-
W rille in masina de spalat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau

Accesorii obiecte cu margini ascutite.

12.2 Cum se curata: Adancitura cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti cu abur.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Turnati: 250 ml de otet din vin | Lasati otetul sa dizolve rezi- Curatati cavitatea cu apa cal-
alb in adancitura cavitatii. Fo- | duurile de calcar la temperatu- | da si o laveta moale.
lositi un otet de maxim 6%, ra mediului ambiant timp de
fara niciun aditiv. 30 de minute.

Pentru functia: SteamBake curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

12.3 Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Pasul 1 Opriti cuptorul si asteptati sa se
raceasca.

Pasul 2 | Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Pasul 3 | Trageti partea din spate a su- |

\

portului pentru raft si indepar- 1 ————
tati-o de peretele lateral si inde- /;_L | — I
partati. 0 2

T

in ordine inversa.

Stifturile de fixare de pe ghida-
jele telescopice trebuie sa fie
indreptate spre fata.

‘ =
Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft H’; % b
Cal

12.4 Modul de utilizare: Curatarea catalitica

In cavitate se afla panouri catalitice. Panourile catalitice absorb grasimea in timpul catalizei.
Petele sau decolorarea stratului catalitic nu au niciun efect asupra curatarii.
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Curatati cuptorul folosind curatarea catalitica

inainte de curatarea catalitica, scoateti toate accesoriile.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Selectati Meniu — / Curitare Lg incheierea curatarii este Dup:a\ cg cup_torul s-a racit,
’ ’ emis semnalul sonor. Cuptorul curatati cavitatea cu o la-
wl si apasati OK de trei ori. se stinge. vetd moale si uda.

Durata: 1 h. Smaltul catalitic se curata singur, nu il curatati cu o laveta.

12.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa
Usa cuptorului are trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la

oy A

interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” inainte de
a scoate panourile de sticla.

A ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Pasul 1 Deschideti usa complet si tineti am-
bele balamale.

Pasul 2 | Ridicati si trageti incuietorile pana
cand se aude un clic.
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Pasul 3

Inchideti usa cuptorului pana la juma-
tate n prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea, ridicati si trageti pentru
a scoate usa din locas.

Pasul 4

Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila.

Pasul 5

Tineti garnitura usii (B) pe partea su-
perioara a usii de ambele parti si apa-
sati-o catre interior pentru a elibera
clema.

Pasul 6

Trageti garnitura usii spre fata pentru
a o scoate.

Pasul 7

Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu
atentie unul cate unul. Incepeti de la
panoul superior. Asigurati-va ca sticla
iese complet din suporturi.

Pasul 8

Curatati panourile de sticla cu apa calda si sdpun. Uscati cu atentie panourile de sti-
cla. Nu curatati panourile de sticla in masina de spélat vase.

Pasul 9

Dupa curatare, instalati panourile de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.
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Verificati daca ati pus la loc panourile din sti-
cla (A si B) in ordinea corecta. Verificati sim-
bolul / modelul de pe lateralul panoului de sti-
cla, fiecare panou de sticla arata diferit pentru
a usura dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul din sticla din mijloc.

12.6 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Tntotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul unei carpe pentru a preveni arderea reziduurilor de

grasime pe bec.

inainte de a schimba becul:

Etapa 1

Etapa 2

Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana
cand cuptorul este rece.

Deconectati cuptorul de la

sursa de alimentare electrica.

Puneti o laveta pe fundul cavi-
tatii.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.

Pasul 4 | Montati capacul de sticla.
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13. DEPANARE

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

Cuptorul nu porneste sau nu se incélzeste

Problema

Verificati daca...

Cuptorul nu poate fi pornit sau utilizat.

Cuptorul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Cuptorul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Blocarea este dezactivata.

Componente

Problema

Verificati daca...

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in
priza.

Garnitura usii este deteriorata.

Nu folositi cuptorul. Contactati un Centru de
service autorizat.

Coduri de eroare

Afisajul indica...

Verificati daca...

Err C2

Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

00:00

A fost o pana de curent. Setati timpul.

4171548



EFICIENTA ENERGETICA

Coduri de eroare

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni cuptorul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-
tru de service autorizat.

Curatare
Problema Verificati daca...
Apa se scurge din adancitura cavitatii. Este prea multa apa in adancitura cavitatii.

13.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza comerciantul sau un centru de
service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date
tehnice din interiorul aparatului.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) | e

Numarul produsului (PNC) | e

Numarul de serie (S.N.) |

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si etichetarea energetica

Denumirea furnizorului Electrolux
EODB6C77WV 949499560
Identificarea modelului EODBCT7WX 949499558
EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+
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Consum de energie cu o incarcatura standard, modul 0.93 kWh/ciclu
conventional

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul 0.69 kWh/ciclu
ventilatie

Numar de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica
Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil

EOD6C77WV 33.1kg

EODBC77WX 33.1kg
Masa

EOD6C77WZ 33.2 kg

LOD6C77WZ 32.4 kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si
grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este Tnchisa in timpul functionarii. Nu deschide usa aparatului prea
des in timpul gatirii. Mentine garnitura usii curata si asigura-te ca este bine fixata in pozitie.
Foloseste vase metalice pentru o economie optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre doua coaceri, atunci cand pregatesti mai multe
preparate o data.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, foloseste functiile de gétit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale. Caldura poate fi utilizata pentru mentinerea preparatelor
calde.
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Atunci cand durata de gatire este mai mare de 30 de min, redu temperatura aparatului cu cel
putin 3 - 10 min Tnainte de ncheierea gatirii. Caldura reziduala din interiorul aparatului va
continua sa gateasca preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine preparatele calde. Indicatorul de caldura reziduala sau al temperaturii va aparea pe
afisaj.

Gatire cu lumina stinsa

Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi energie Tn timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina se stinge automat dupa 30 de sec. Poti aprinde
din nou lumina, Tnsa aceasta actiune va reduce economia de energie estimata.

15. STRUCTURA MENIULUI

15.1 Meniu

O — | N
— - selectati pentru a intra Tn Meniu.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
1, N
( \ A ‘ A
J Q ON
<]
— G OK 01-014 OK
Selectati Meniu, | Confirmati seta- | Selectati seta- | Confirmati seta- | Reglati valoarea
Setari. rea. rea. rea. si apasati OK.
Setari
o1 Timpul Modificare 02 Luminozitate display | 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare 1-4
2 - Clic taste
3 - Sunet
oprit
05 Senzor de gatire 1 - Alarma si 06 Cronometru numa- Pornit/Oprit
Actiune oprire ratoare directa
2 - Alarma
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Setari

o7 lluminare cuptor Pornit/Oprit 08 Incélzire rapida Pornit/Oprit
09 Wi-Fi Pornit/Oprit 010 | Operatiune de tele- Pornit/Oprit

comanda automata
011 | Dezactiveaza reteaua Da/Nu 012 | Modul demo Codul de acti-

vare: 2468

013 | Versiunea software Verificare 014 | Resetati toate optiu- | Da/Nu

nile

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

. . . . A . . .
Reciclati materialele marcate cu simbolul &O. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de

reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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CAOPXAJ

MUCITUMO HA BAC

XBana wro cte kynunu Electrolux ypehaj. sabpanu cte nponssog koju ca cobom goHocu
[OeLeHnje CTpyYHor paga v nHoeauuja. [eHnjanaH je, eneraHTaH 1 OCMULLIbEH UMajyhm y Bugy
Balle notpebe. byaute yBepeHnu aa hete npu cBakoM kopuwherwy 40OUTK n3BaHpeaHe
pesynTare.

Ho6po pownu y Electrolux.

MMoceTute Haw cajT Aa:

IMpubasuTe caseTe 3a kopuwwhene, bpoLuype 1 nHopmaumje 3a pellaBare

npobnema, cepBuc 1 Nonpaeky:
www.electrolux.com/support
Peructpyjte npoussopg paau 6orse ycnyre:

www.registerelectrolux.com

Kynute npnbop, MOTPOLIHK MaTepujan u opurMHasiHe pesepBHe [efnoBe 3a CBOj
% ypehaj:

www.electrolux.com/shop
B Bectroux 3a jow BuLIe pelienaTa, caBeTa U MeToAa peluaBama npobnema npeysmure
’( annukaumjy My Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GET IT ON
« App Store ’/’ Google Play

KOPUCHUYKA NOAPLWIKA U CEPBUC

YBeK KOPUCTUTE OpUrMHAriHe pe3epBHE OeNoBe.

Kapa koHTakTMpaTe oBralwheHy CepBUCHU LieHTap, BOAWUTE padyHa fa kop cebe nmate
cnepehe nogatke: Mopen, 6poj npon3Boaa, cepujcku 6poj.

Mogauy mMory fa ce npoHahy Ha NNoYuLy ca TEXHUYKUM KapakTepucTkama.

AN Ynosopere/onpes — nHdopmauuje o 6e3benHocTu
@ OnwTe nHdopmauuje n caBetm
VHdbopmMauuje 0 XXMBOTHOj CpeanHu

3agpxaHo npaBo n3mMeHa.

CAOPXAJ

1. AHOOPMALUWJE O BESBEOHOCTMU.....424 2.5 YHyTpallt€e OCBETILEHE. ............ 429
2.6 Cepaucupatse...
2.7 OONarambe.......cccceeveveevevnieeeeeeennns

3. UHCTANALUJA........crirrnrenannaens

3.1 YrpahmBame........ccoeeeveieiien.
3.2 NpuuspwhnBare pepHe 3a
KYXWUHCKN enieMeHT

4. ONMUC NPOU3BOMA...........

4.1 ONWTU NPUKAS......vveeeeeneieeeaanneenns

1.1 be3begHocT AeLe 1 0CeTrbUBMX
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4.2 TTPUBOP....eeeeeeeeiiee e 432
5. KAKO YKIbYYUTU U UCKILYHUTU
YPEBAUJ. ..ottt 433
5.1 [lyrmag koja ce yBnaye................ 433
5.2 KomaHgHa Tabna .
6. MPE NPBE YNOTPEBE............cccveuenunee 434
6.1 MNpBO YMLWAEHE......eveveeeeeeeeeee, 434
6.2 NHuumjanHo npearpesamse.......... 434

6.3 bexuyHa Besa ~
6.4 CodpTBEpCKE NMULEHLE. ................
7. CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

7.1 Kako ga nogecute: ®yHkunje

BATPEBAMDA. . vveeeeenireeeeaanreeeeeeneeeeeeeeens 436
7.2 ®yHKUMje 3arpeBamba................... 437
7.3 HanomeHe y Be3un ca: BnaxHo
neyYerse y3 BEeHTUMATOP. .....c.covvveeennn. 438
7.4 Kako na nogecute: MNoTnomorHyTa
MPUMPEMA....cciieiiiiiieieeeeee e 439
7.5 NoTnomorHyTa npunpema............ 439
8. ®YHKUWUJIE CATA......ccoirrerrrennneenne

8.1 dyHkuyje cata

8.2 Kako ga nogecute: ®yHkunje
CATA. ettt 446
9. KAKO OA KOPUCTUTE: NMPUBORP......... 447
9.1 YbauuBarbe npubopa................... 447
9.2 TemnepaTypHU CEH30P................ 448
10. AOOATHE ®YHKLUWUJE............coccurrnnen 450
10.1 KoHTponHa 6paBa...........ccceceuees 450
10.2 AyTOMaTCKO UCKIby4MBatLe....... 450
10.3 BeHTunartop 3a xnahemwe........... 451

11. KOPUCHU CABETM.........ccooeerreernene 451
11.1 BnaxHo neyetwe y3
BEHTUIATOP..eeeeneieeeeeiieeeeaaneeeeseneeeens 451
11.2 BnaxHo neyere y3 BEHTMNaTop -
NPENOPYYEHUN MPUBOP.....cccveeereeannee. 453
11.3 Tabene kyBawa 3a UHCTUTYTE 3a
TECTUPAHE. ...t niee s

12. HETA W YAWWREKE

12.1 HanomeHe y Be3u ca

YULLNEHEM......vveeeeeeeee e e 456
12.2 Kako ga ounctute: Yaybrbewa y
YHYTPALIHOCT . .. 456
12.3 Kako ga ussagute: Hocaun
PELUETKE ....eviiieeiiieeeeeeieee e e 456
12.4 Kako pga kopuctute: Katanutmnyko
UULLNEHSE ... 457
12.5 Kako ga ckvHeTe 1 MOHTUparTe:
BpaTa.....oooieiee 457

12.6 Kako ga 3amenute: Jlamnuya.... 459
13. PELLABAHKE NMPOBJIEMA....

13.1 LUTa YYUHUTW @KO.......eeeeeee
13.2 Mogauu o cepBuCHpatyy............ 461

14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 462

14.1 Vindbopmauumje o npomssoay 1 nucT
ca UHdopmalmjama o nponssoay™.... 462
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16. EKOJTIOLLUKA MUTAHA. ... 464

423/548



MHPOPMALUJE O BESBENHOCTHU

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ

‘ My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

1. A UHOPOPMAUWJE O BESBE[JHOCTWU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uro Kakee nospeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36egHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3beagHoCT AeLe U oceTIbLUMBUX O0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMakeHUM (PU3NYKMM, YYITHUM WU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 0b6e3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTCTBa Yy Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3b6egaH HaumH
N YKONWKO cxBaTtajy moryhe onacHoctu. deuy mnaha o 8
roamHa, kao n ocobe ca Beoma TELUKMM U CITIOXKEHUM
nHBanuauTeToMm, Tpeba gpxaTtu garse og ypehaja, ocum
akKo cy nof CTanHMM Haa30pPOoM.
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MHPOPMALMUJE O BE3BEOQHOCTHU

- Heuy Tpeba KoHTponucatu kako ce He 6y nrpana ca
ypehajem n mobunHum ypehajuma ca My Electrolux
Kitchen .

- OpxuTte cBy ambanaxy garoe oA eue v OAnoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

- YINO30OPEHSE: Ypehaj u werosm gocTynHu Aenosun mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagu.

- Ako oBaj anapat nwma ypehaj 3a 6esbegHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

- [eua He cmejy oa obaBrbajy Ymwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

- OBaj ypehaj je HamereH CaMo 3a KyBaHE€.

- OBaj ypehaj je HamereH 3a ynoTpedy y jeaHoM
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOPUMA.

- Ypehaj ce MoXe KOPUCTUTK Y KaHLenapujama, XOTeNCKUM
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npocevaH) HUBO
NOTPOLH-Ee NO JOMahUHCTBY.

- Camo kBanudgukoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpa oBaj ypehaj
N 3amMeHun Kabn.

- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WwTo ra yrpagure.

- Wckbyuute ypehaj n3 ctpyje npe 6uno kaksor ogpxasarba.

- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa ga
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekrpmMyHa onacHoCT.

- YINO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj UCKiby4eH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako ducte nsbernm
mMoryhHOCT fa gohe Ao eneKTpUYHOr LokKa.
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YNO3OPEHE: Ypehaj n werosun 4OCTynHU SENOBU MOTYy
6uTn Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba BoaguTn padyHa ga
ce nsberHe goanpvBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHyTpaLlHMX NOBpLUMHA anapara.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe n3 pepHe nnm nx
CTaBrbaTte y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.
Kopuctute camo TemnepatypHu ceH30p (CEeH30p
Temnepartype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je npenopyyeH
3a oBaj ypeha,.

[a bucTte yKNnoHUnN WWNHe Koje ApXe peLueTke, NpBo
noByuuTe NpegHun Oeo WuHa, a 3aTuM 3aamwn aeo ga bucte
nx ogsojunun og 604HMX 3ngosa. lNocTtaBmbame WKHa 3a
NoApPLLKY peLleTKe BpLIn ce 0bpHYTUM peaocnesom.
HemojTe KopucTuTn napoyvmncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu nospLUMHY 300r
Yyera moxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

2. BESBE[JHOCHA YINYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/N YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Aa nHctanvpa oBaj ypeha.

YKNOHWUTE KOMMNETHY ambanaxy.

HewmojTe ga nHctanupate unu kopuctute owTteheH ypehaj.

MpuapxaBajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTMpame Koje cTe fobunu y3 ypehaj.

YBek BOAMTE pavyHa Npunnkom nomepara ypehaja 3ato WTO je Texak. YBeK kopuctute
3alUTUTHE pyKaBuLie 1 3aTBOPeHY obyhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.

MHcTanupajte ypehaj Ha curypHoO 1 NpuknagHo MecTo Koje UCnyHaBa 3axTeBe 3a
WHCTanauujy.

HeonxoaHo je npuapxasaTy ce MUHUMaIHOT pacTojaka of Apyrux ypehaja n KyXmkCKux
enemMeHara.

[Mpe moHTaxe ypehaja, npoBepute ga nv ce Bpata ypehaja otBapajy 6e3 3agpLuke.

Ogaj ypehaj je onpemrbeH cucTemMoM 3a enekTpnyHo xnahewe. Mopa ce ynotpebr.aBaTu ca
N3BOPOM eNEeKTPUYHOr Hanajara.
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MuHMManHa BUCUHA KyXVHCKOT enemMeHTa (MUHK- 590 (600) mm
MariHa BUCMHa enemMeHTa ucnog pagHe nnoye)

LLinpuHa Kyxvh-CKOr enemeHTa 560 mm
[ybrHa KyxmHCKor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npegre ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agme cTpaHe ypehaja 576 mm
LLinpuHa npeatse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agHe ctpaHe ypehaja 559 mm
[Oy6uHa ypehaja 569 mm
Oy6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[lybuHa ca oTBOpeHVM BpaTnma 1022 mm
MwvHumanHa BenuynHa BeHTMNaLUMoHOr oTBopa. 560x20 mm
OTBOp NOCTaBIbEH Ha AOH0j 3aAH0j CTPaHW

OyxuHa kabna 3a Hanajatbe. Kabn je noctaBrbeH y 1500 mm
[ECHOM yrny ca 3afte cTpaHe

MOHTaXHWN 3aBpPTHM 4x25 mm

2.2 Mpukrby4yere Ha eNeKTPUYHy Mpexy

/\  YNO3OPEHE!
Pu3sunk o noxapa v cTpyjHor yaapa.

+ C.a npukrbyymBara cTpyje Tpeba ga 06aBu KBanMguKoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepute ce Aa Cy napameTpu Ha NNOYULM Ca TEXHUYKUM KapaKTepucTrkama KoMnaTtnounHm
ca ogrosapajyhum napameTprmMa enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajare.

* YBeK KOpUCTUTE NPOMUCHO yrpafneHy YTUYHWLY ca 3awTUTOM Of CTPYjHOr yaapa.

* HewmojTe aa kopuctuTe agantepe ca BuLLIE YTUYHULA U NPOAYXHE Kabnose.

+ [lpoBepuTte Aa HACTE OLUTETUNM FMABHO Hanajakwe 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKO CTPYjHA
kabn Tpeba aa ce 3amenu, To Tpeba Aa ob6aBun Halw oBnawheHn CepBUCHU LieHTap.

* He possonuTte ga kabn 3a Hanajawe Aoavpyje unu gohe 6nusy Bpatuma ypehaja unm Huwm
ucnog ypehaja, Hapounto kaga ypehaj pagu unv kaga cy Bparta Bpena.

+ 3awTnTa o yaapa Aenosa Mo HanoHOM 1 M30M0BaHMX AefioBa Mopa Aa ce MpuUYBpCTU
Tako Aa He MoxXe Aa ce yknoHu 6e3 anara.
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+ TpukrbyunTte rnaBHu kabn 3a Hanajake Ha 3UAHY YTUYHWLY TeK Ha Kpajy MHcTanauuje.
BoauTe payyHa Aa NocToju NpUCTyn MPEXHOM yTUKayy HakoH MHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHMUa nabasa, HeMojTe Aa NPUKIbyYyjeTe MPEXHUN yTUKaY.

* He Byuyute kabn 3a Hanajarwe kako 6ucTe nckrbyunnu ypehaj. Kabn nckrbyumTe Tako LWTo
heTe n3Byhu ytrkay n3 ytuyHuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pacTaBHe npekmgaye: 3aWwTuTHe npekMaade, ocurypade
(ocurypaye ca HaBojeM Tpeba CKMHYTW ca Hoca4a), ayToMmaTcke 3aliTUTHE npeknaade un
KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanauuju mopa nocTojaTn pacTaBHU NpekMaad koju Bam omoryhasa aa
UcKrby4mTe cBe (pasde Hanajawa ypehaja. Paamak nameny koHTakaTa Ha pactaBHOM
npekngady mMopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

* Ypehaj ce ncnopy4yje ca CTpyjHUM yTUKAYeM U CTPYjHUM Kabrom.

TunoBwu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu sameHy 3a Eespony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a npecek kabna norneaajTe NogaTke O YKYMHOj CHa3M Ha NIoYMLUM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama: Takofhe moxeTe nornegatv u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumarnHo 1380 3x0.75

makcumanHo 2300 3x1

makcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 32 y3eMrbere (3eNeHN/ KyTn NPOBOAHMK) Mopa BUTK 3a 2 UM AyXu o4 NPOBOAHMKA
3a dasy 1 Hyny (nnaev 1 6paoH NPOBOAHNK).

2.3 YnoTtpeba

YNO30OPEHE!
[MocToju pusmnk og noBpenmBama, ONEKOTMHA U CTPYJHOT yaapa Unun ekcnnosuje.

* HewmojTe na mewate cneundukaynjy osor ypehaja.

* Bopgute payyHa ga oTBOpM 3a BeHTWnaumjy He Oyay 3anyLleHu.

* He ocraBrsajte ypehaj 6e3 Hag3opa TokOM paja.

* Ypehaj Tpeba UcKiby4nMTn HaKoH cBake ynoTpebe.

+ bByauTe onpesHn kaa oTBapate Bpata ypehaja Aok oH pagu. Moxe ce gecutu aa nsafe
BpPEO Ba3ayx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam MOKpPE pyKe UNu Kafa je OH Yy KOHTakTy ca BOAOM.

* HemojTe nsnaratu oTBOpeHa BpaTta BenunkomM ontepehemy.

* HewmojTe kopucTut ypehaj kao pagHy NoBPLUMHY UK MPOCTOpP 3a oAnarame.

* [laxrbmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cacTtojaka koju cagpke ankoxorn MoXxe
[0BECTU 0 1cnapaBakba ankoxosna n Mellara ca Ba3fyxoMm.

* BapHuue nnm oTBOpeHn nNnamMeH He cMejy Aa byay y 6nuanHu ypehaja kaga otBaparte
Bpara.
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3anarbuBe mMaTepuje unv NpegMeTe HaToMbEHE 3anarbuBUM MaTepujaMma HemojTe
CTaBrbaT yHyTap 1 nopes ypehaja nnu Ha wera.
He penute cBojy nosunHky 3a Wi-Fi.

YNO30OPEHE!
MocToju pusmnk of owTehena ypehaja.

[a 6ucte cnpeuunnu owTehere unu rybutak 6oje Ha emajnpaHumM NoBpLUIMHaMa:

— Hewmojte cTaBrsatu nocyhe 13 pepHe unu gpyre npeamete y ypehajy AMpeKkTHO Ha gHO.
— He cTaBmajte anymuHujymcky onujy GUPEeKTHO Ha AHO yHyTpalwHOocTu ypehaja.

— Hewmojte cunatu Bogy aupekTHo y Bpyh ypeha.

— Hemojte gpxatn y ypehajy BnaxHo nocyhe n xpaHy HakoH 3aBpLUeTKa KyBara.

— byaunte naxrbuBu Kaga ckmgate unm noctasrbarte nNpubop.

'ybutak 6oje Ha emajnpaHyum noBpLUMHaMa unu Hephajyhem Yenvky He yTude Ha cam pag
ypehaja.

KopucTtute gybokmn nnex 3a 3anuBeHe konave. BohHu cok Moxe Aa ocTtaBu TpajHe MpIbe.
ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba yBek Aa Oyay 3atBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTMpaH 13a naHena HameluTaja (HNp. BpaTta), 06e3beanTe Aa NPUINKOM
paga BpaTa Hukaga He Oyay 3aTBopeHa. /13a 3aTBopeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
Hakyne TonnoTa 1 Bnara v npoy3pokyjy HakHagHo owTtehere ypehaja, kyhuwta nnu noaa.
He 3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe AOK ce ypefaj y NoTnyHOCTU He OXNafun HaKkoH
Kopuwhemsa.

2.4 Hera u ynwhene

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk og o3nefhueBara, noxapa nnu owTehewa ypehaja.

Mpe unwhera uckrbyunte ypehaj n nsByumnTe yTmkad n3 3auaHe yTuyHuLe.

Mposepute aa nu je ypehaj xnaga. MNocToju pu3nk Aa ce norome cTakneHe nnoye.
Opmax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha BpaTuma ako ce owrtete. Obpatute ce OsnawheHom
CEepPBUCHOM LIEHTPY.

ByauTte naxrbuBu kaga ckmagate Bpata ca ypehaja. Bparta cy Tewukal

PepoBHo uncTuTe ypehaj aa Gucte cnpeunnu nponagake NOBPLUMHCKOr MaTepwujana.
Ypehaj unctute BnaxxHoM MekoM Kprnom. Kopnuctute NCKibyunBO HeyTpanHe geTepLeHTe.
Hewmojte kopuctntn abpasneHe nponssoae, abpasueHe jacTyumhe 3a yiwheme,
pacTBapaye unv metanHe npegmere.

YKONMKO KOpUCTUTE Crpej 3a pepHy, NpuapxaeajTe ce ynytcrasa o 6e3begHocTy Ha
ambanaxu.

HemojTe YncTuTi KatanMTnykn emajn geTepLeHToM.

2.5 YHyTpallte OCBeT/behe

/\  YNO3OPEHE!

Pusuk og cTpyjHor yaapa.

Kapa ce pagm o cujanuuyama yHyTap npousBoda v pe3epBHUX 4enoBa, cujanuue koje ce
npoAajy 3acebHo: OBe cujanuue cy HamereHe Aa U3[pXKe eKCTpeMHe hu3nyKe ycrnose y
kyhHuUM anapatuma, Kao LWTo cy Temneparypa, Bubpauuje, Bnara, unm cy HameweHe ga
curHanuamnpajy nHdopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a ynotpeby y
apyrum ypehajuma v HACYy norogHe 3a ocsBeTrbaBame NpocTopuja y AOMannHCTBY.

OBaj Npoun3Bog cagpxv U3BOP CBETSIOCTM Yuja je knaca eHepreTcke ecmkacHoctn G.
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» Kopuctute camo cujanuue Koje umajy ucTy crneumduxauujy.

2.6 CepBucupame

* Papgu onpagke ypehaja obpatuTte ce oBnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.
+ Kopuctute camo opurmHanHe pesepsHe [erose.

2.7 Opgnarawe

/\  YNO3OPEHKE!
Pu3vik o noBpefe wunu ryliersa.

» O6paTunTe ce ONWTUHCKMM OpraHuma Aa bucte casHanum kako Aa ognoxute ypehaj y otnag.
*  WckmbyunTe yTrkay kabna 3a Hanajamwe ypehaja n3 mpexHe yTuyHuLe.

*  WceunTte MpexHU enekTpuyHu Kabn Ha MecTy Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxuTe ra.

* YknoHwuTe KBaky Aa 6ucte cnpeunnu aa ce Aeua unu kyhHn reybumum 3arnaee y ypehajy.

3. UHCTANTALUNJA

YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

3.1 YrpahuBame
www.youtube.com/electrolux
@D YouTube wovmecomiacs

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)
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onumc NPOU3BOOA

4. ONUC NPOU3BOAOA

4.1 OnwTKn NpuKas

?)
)
Eé HH&

KomangHa Tabna

H KomaHnpgHo ayrme 3a dyHKkuyje 3arpeBatba
Ovicnnej

B KomanpgHo ayrme

B TpejHu enemeHTt

[ Ytvunnua TemnepatypHor ceHsopa
Namna

B Bentunatop

Bl Yaoy6roersa y yHyTpaLuwocTut

] Hocau pelueTke, nokpeTHw

tHl Monoxajn pewwetke

4.2 Npubop

* PeweTkacTta nonuua
3a nocyhe 3a KyBa-e, NIEX0BE 3a TOPTE, NeYeHe.
* [nex 3a neyewe
3a Konaye u Kekce.
* Tpun/py60kn TUramw
3a neyetrbe TECTa U Meca WUnu Kkao Nocyaa 3a CKkynibake MacHohe.
* TemnepaTypHU ceH3O0p
3a Meperse KONUKO je XpaHa ncneyeHa.
» Teneckoncke Bohuue
Ca 0oBUM TENEeCcKoNCcKkMM BofuLiama MOXeTe NakLle Aa NocTaBrbaTe U yknawaTte pelueTke.
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KAKO YKIbYYUTU U UCKIBYYUTU YPEHAJ

5. KAKO YKIbYYUTU U UCKIBYYUTU YPEHAJ

5.1 lyrmap koja ce yBnaye

3a kopuwhere oBor ypehaja nputucHnuTe KoMmaHgHo ayrme. KomaHaHO gyrme ce nssnayu.

5.2 KomaHgHa Tabna

CeH3opcka norba KomaHgHe Tabne

MpuTtuckajte
ayrve

OKpeHuTe Ko-
MaHZHoO Ayrme

O 'S £ M OK
ED30 3a- Ceer- Temnepa- MoTtBpaute
Tajmep P TYPHU CeH- | nopeluasa-
rpeBame no aop e

N

¥

Nl

M3abepute yHKUMjy 3arpeBarba fa bucte yrbyunnu nehHuuy.

Krbyumnu nehHuuy.

OKpeHUTe KOMaHAHO AyrMme 3a pyHKLUWje 3arpeBakrsa Yy nonoxaj ,MCckiby4yeHo” aa bucte uc-

D)}
o

Kaga je komaHgHO gyrme 3a yHKUmje 3arpe-
Batba OyAe y nonoxajy ,MCKIby4yeHo”, aucnnej
npenasu y pexum npuvnpaBHOCTY.

Kapa kyBaTte, Ha gucnnejy ce npukasyje noga-
elueHa TemnepaTtypa, Aoba agaHa u apyre fo-
CTyMHe onuuje.

Ovcnnej ca kiby4YHUM pyHKUMjama.

‘E] - h.mln s
QRS 3./ @}

WUHaukaTto-

pu Bpeme- [:} Qp
Ha:

@
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Baj-chaj nnamkaTop — Tpenepu kaga nehHuua mo- [arbuHcko ynpasrbawbe UHAMKaTop —

e ga ce nosexe Ha Wi-Fi. pepHOM MOXe Aa ce yrnpasriba AarbUHCKK.
= =
- [>]
Baj-chaj Be3a je ykrbyyeHa. [arsuHcKo ynpaerbame je yKIby4eH.

Tpaka HanpeTKka — 3a Temneparypy unu speme.
Tpaka je noTnyHo upBeHa kaga nehHuya gocturHe

NnocTaB/bEHY TEeMNepaTypy.

WHpukaTop 3a KyBake Ha napu apr

TemnepaTypHU CEH30p MHAUKATOP Vi

6. NMPE

NPBE YNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.

6.1 MNMpBo

ynwheke

Mpe npBe ynoTtpe6e, ouncTuTe npasHy nehHuuy U nogecute Bpeme:

g

Fe, lﬂi @
Z A
z 00:00
Mopecute Tajmep. MNpuTtncHnTe OK.

6.2 UHnumjanHo npearpeBawe

MpeTxogHo 3arpejTe pepHy npe npee ynotpe6e.

Kopak 1 | YknoHuTe caB npnbop u noApLUKe peLlleTkn U3 pepHe.

Kopak 2 [MopecnTe makcmanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMjy: |:]
OcraBuTe pepHy aa pagu 1 car.

Kopak 3 MopecnTe makcmanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMjy: .
OctaBuTe pepHy ga pagu 15 muHyTa.
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MpeTxogHo 3arpejTe pepHy npe npee ynotpe6e.

® PepHa Moxe fa vcnywta MUpUC 1 AUM TOKOM Mpearpesara. YeepuTe ce Aa je npoctopuja
npoBeTpeHa.

6.3 BexuyHa Be3a =

[a 6ucte nosesanu anapat noTpebHoO je cnenehe:
+ BexunyHa Mpexa ca UHTEepHET BE30OM.
* MobunHu ypehaj nosesaH Ha BaLy 6eXUYHY Mpexy.

Kopak 1 | lMpeysmute mobunHy annukauujy My Electrolux Kitchen n npatute ynytcTea 3a garse
Kopake.

Kopak 2 OkpeHute gyrme ga bucte nsabpanu: f

PpekBeHUMja WLAN Ha 2,4 GHz WLAN Ha 5 GHz
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz

5470-5725 MHz

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

MakcumanHa cHara EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi mogyn NIU5-50

dpekBeHuunja Bluetooth Bese 2400-2483,5 MHz

MpoTokon LE: DSSS

MakcumanHna cHara EIRP < 4 dBm (2.5 mW)

3emrbe Ha Koje ce ogHocu npektunea 2014/53/EY: benruja, byrapcka, Yelka, [JaHcka,
Hewmauka, EcTtoHuja, Npcka, Npuka, LnaHuja, ®PpaHuycka, XpeaTtcka, Ntanvja, Kunap,
JleToHuja, IlutBanwja, Ilykcembypr, Mahapcka, ManTa, XonaHauja, CeBepHa Vpcka, Ayctpuja,
Morscka, MopTyranuja, Pymynuja, Cnosenuja, Cnoeavka, ®uHcka, LBeacka, Hopeelwuka,
WMcnang, NuxteHwTajH, Weajuapcka, Typcka.
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6.4 CocpTBepcCKe nuueHue

CodTBep y 0BOM Npor3BOAY CapXu KOMMOHEHTE 3acHOBaHe Ha GecrnnaTtHoM codTBepy U cog-
TBepy oTBOpeHor kofda. Komnanuja Electrolux ca 3axsanHowhy npuxsata JOMPUHOC 3ajefHuLa oT-
BOpPeHOr codTBepa 1 poboTnKe pasBojy NpojekTa.

[a 6ucTe npuctynanu n3BOpPHOM KOAy OBUX GecnnaTHUX CoOPTBEPCKNX KOMMOHEHTN OTBOPEHOT KO-
[a, 4mju ycrnoBu nuueHuupama 3axTeBajy objaBrbmBatrse, kao 1 Aa bructe Buaenu nyHe nHgopma-
Lmje O HMXOBUM ayTOPCKUM MpaBuMa 1 Baxkehe ycrnose nuueHumpara, nocetute cTpaHuue:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com (cdacuwmkna NIU5).

7. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

A YMNO3OPEHE!
Mornepajte nornaersa o 6e3begHocTU.

7.1 Kako na nogecute: ®yHKUMje 3arpeBaka

MoyHuTe pa kyBaTte

Kopak 1 Kopak 2

(' ('

B C

Mopecute TemnepaTtypy.

) MpuTtncHute
M3abepute yHKUWjy 3arpeBarba. oK
KyBane Ha napu
MpoBepuTe fa nu je nehHuua xnagHa.
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
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KyBame Ha napwm

(' ('

3arpejte npasHy

<) nehHuLy Tokom 10

MUH ga 6u ce cTBO-

pvina Bnara.
Mopecute CraBuTe xpaHy y
Nsabepure Temnepartypy. nehHumuy.
WcnyHute yaybreena y yHyTpaLlHO0- dyHKUKjy 3a- MpuTUcHUTE
CTW BOJOM Ca YecMme. rpeBama Ha OK
napw.

@ MakcumanHu kanaumTeT yaybrbera y yHyTpalrocT pepHe je 250 ml. Hemojte ga gonyma-
BaTe yaybrbewa y yHyTpalluH0CTM TOKOM KyBaka v kaga je nehHuua spyha.

Kapa ce KyBah-€ Ha napv 3aBpLin:

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3

OKpeHuTe KOMaHAHO Ayrme
3a (pyHKUMje 3arpeBatrba y no-
NoXaj ,MCKIby4yeHo" fa bucre

MaxrbuBo otBopUuTe Bpata. OT-
nyLuTeHa Bnara Moxe Aa 13aso-
BE OMNEKOTUHE.

MpoBepuTe aa nu je nehHu-
ua xnagHa. YKnoHuTe npeo-
cTany Bofy U3 yay6r.ewa y

UCKIbYUMIu nehHuLy. YHYTPaLLH0CTH.
7.2 dyHKUMje 3arpeBama
CraHpappaHe chyHKUMje 3arpeBama
®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumena
ba
3a neyetbe Ha HajBuLLE TPU NOMOXaja PeLLeTKe UCTOBPEMEHO U 3a Cylue-
@ e xpaHe. MNogecuTte Temnepatypy Aa 6yae Huwka 3a 20-40°C Hero 3a

Meverbe y3 paBHu 3arpeBare 0403ro/ogo3ao.

BeHTUN.

3arpeBame 0003-
ro/logospo

— 3a nevere Ha jeJHOM NONoXajy peLueTKe.
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

®dyHKuMja 3arpeBa-
Hba

MpumeHa

3a gogaBame Brare TOKOM KyBama. 3a fobujare npase 6oje 1 xpckaBe
KopuLie TOKOM nevena. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3arpeBatby. 3a
o4vyBare Boha unu nospha.

®DyHKUKja 3a nuLy

3a neverse nuue. 3a MHTEH3VBHO 3aneLame 1 Jobujarbe XpcKaBor AHa.

3arpeBame 0403-

3a neuetbe Konaya ca XpckaByM OHOM W 33 KOH3EpBUCat-E XpaHe.

CMp3HyTa XpaHa

Ao
vV~ 3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nomdpuTa, MCEYEHOr KPOM-
* nvpa unu nponehHux ponHuua), Tako Aa 6yae xpckaea.

6o
BnaxHo nevyewe

y3 BeHTUnartop

OBa dyHKUWja je npeaBufeHa 3a ywteay eHepruje TokoMm KyBawa. Kaga
KopucTUTe oBY PYHKLMjy, TemnepaTypa yHyTap pepHe Moxe Aa ce pasnu-
Kyje oa 3apgate Temnepatype. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3a-
rpesarba Moxe 6T ymamweHa. 3a sulie nHdopmaluja nornegajte no-
rnaeree ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3n ca: BnaxHo neyewe
y3 BEHTUMaTop.

Typ60 rpunoBamwe

v 3a rpunoBatbe TaHKMX KOMaja XpaHe 1 TocTuparse xneba.

IpunoBawe
vov 3a neverse BENUKNX KOMaga Meca Unu X1BMHe ca KOCTUMa Ha jeHoj pe-
Y LeTkn. 3a cnpemarbe rpaTuHMpaHuX jena 1 3a 3aneuame.

P~
/=

MeHu

[a 6ucte ywnu y Menu: NotnomorHyTa npunpema, Ynwhetse, MNogewa-
Bakba.

7.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

OBa hyHKLMja je kopuwheHa 3a ycknahuBare ca Knacom eHepreTcke enKacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa y cknagy ca ctaHgapauma EU 65/2014 n EU 66/2014. TecTtoBu npema

ctaHgapay EN 60350-1.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Bpata nehnuue Tpeba ga 6yay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKUMja He 6u 6una
npekugaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha Hajsuwem Moryhem cTeneHy eHepreTcke
ednKacHOCTMW.

Kaga kopuctute oBy (hyHKUMjy, naMmnuua ce ayToMaTcku UCKIby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake nornegajte ogerak ,HanomeHe n casetn”, BnaxxHo nevere y3
BeHTMNaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLwTeaoM eHepruje norneaajte ogersak
+EHepreTcka ecumkacHocT”, YwwuTena eHepruje.

7.4 Kako pa nogecuTte: NoTnomorHyTta npunpema

CBako jeno y oBoM NOAMEHMjy uma npenopydeHy yHKumjy n tTemnepatypy. MoxeTte ga
nogecuTe Bpeme v TeMrnepartypy TOKOM KyBaka.

anIHVIKOM KyBahkba HeKux jena, MoXeTe Oa
KOpUcTuTe u:

CTeneH [0 KoOr ce jerno KyBa:

*  TemnepaTypHU CEH30pP

* Cnabo ne4veHo

* Cpegta
*  [obpo neyeHo

MoTnoMorHyTa npunpemMa — KopucTute 3a 6p3y npunpemy jena ca nogpasymeBaHUM noa-

MputncHute OK.

ellaBawbuMa:
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
1
« Q~ « Q~ « Q~ ﬁ
E ¢ P1 - P45 oK
Yhute y meHu. M3abepuTte MoTtno- M3abepuTe jeno. CrtaBute nocyay y
MOrHyTa npunpema. MputcHuTe OK nehnuyy. MoTtepaute

nogellasame.

7.5 NMoTnomorHyTa npunpema

JlereHpa

”?

TemnepaTypHu ceH3op je gocTynHo. [NocTaBnTe TemnepaTypHU CEH30p Y

Hajoebrbu geo jena.

MehHuua ce nckrbyyyje Kaga ce AOCTUrHe nofelleHa Temnepartypa Tem-

nepaTypHU CEeH30p.

KonunuunHa Boge 3a dyHKUmMjy Ha napw.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

JlereHpa

()

3arpejTe nehHuy npe KyBaha.

=

HuBo pelueTke.

Kapa ce dyHKkumja 3aBpLUn, NpoBEpUTE Aa N je XpaHa crnpemMHa.

Jeno TexuHa Hugo pewetke/lpn6op Bpewme
Tpajawa
Foseanta &
P1 loBeRhe
neuewse, cna- ~ 40 myH
60 neyeHo
P2 losehe 1-1,5 kg;
neqe:]be, Koma,u.g /'? E] 2; nnex 3a ne4yewe
cpemte [e6rbuHe 4— | TTPKUTE MECO HEKONMKO MUHYTa Ha BpY- ~ 50 MuH
neveHo 5cm hem Turawy. CtaBute y nehHuuy.
P3 FoBeRhe
neyewe, Jo- ~ 60
6po neyeHo
P4 Kotner, cpea- | 180-220 ¢ A 3; nocyaa 3a neyere Ha pe- ~ 15 mnw
e nevyeH rno Komagy; LIEeTKACTO] NONULM
KO"é'aﬂ” 3 MpXKUTE MECO HEKOTNMKO MUHYTA Ha BpY-
Ic::lr?w TbuHE hem Turawy. CtaBute y nehHuuy.
P5 |'°Bef]9/ 1.5-2kg VlA=P? nocyza 3a neyere Ha peweT- | 120 Mk
neyeme KacToj nonuum
g"HCTaH° (pe- Mp3KNUTE MECO HEKONMMKO MUHYTa Ha BPY-
pa npse kna- hewm Turawy. foaajte Te4yHocT. CTaBute
Ce, oKpyriu y nehHuuy.
oppesak, ae-
6enu nay-
dnek)

440/548




CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajawa
P6 loBeRhe
nevyete, cna-
60 neueHo ~ 75 MVH
(cnopo
neyene)
P7 Fosehe 1-1,5 kg; /? E 2; nnex 3a neyewe
nevemse, komaau Kopuctute cBoje oMurbeHe 3auvHe unm
cpeate jeAHOCTABHO CO U CBEXY MIIEBEHY na- ~ 85 MuH
nebronhe 4— | J1€A Y y
neyeHo (cno- 5cm npuky. MNpxuTe Meco HeKONMMKO MUHYyTa
po neyetse) Ha Bpyhem Turawy. Ctasute y nehnuuy.
P8 loBeRhe
nevyetse, go-
6po neyeHo ~ 130 MUH
(cnopo
neyetse)
P9 ®dune, cnabo
neyeHo (cno- ~ 75 MWH
po nevetrse)
P10 | ®une, cpen- 0,5-1,5 kg; /? E 2; nnex 3a nevere
e neyeH Komaau Kopuctute cBoje OMUIbEHE 3a4nHE UK
(cropo [eBrouHe 5— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MrleBeHY na- ~ 90 MuH
nevetse) 6 cm npuKy. MpxuTe Meco HEKOIMKO MUHYTa
Ha Bpyhem Turawy. CtasuTe y nehnuuy.
P11 | ®une, neyeH
(cnopo ~ 120 MuH
neyetrse)
Tenetuna &
P12 | Meuena 0.8-15kg; | #2[- 2 nocyna sa neverve Ha pewer- | 80 MuH
Tene'ruuah Konélagw A KacToj nonuum
(Hnp. nnehka) gren euHE Kopuctute omurbeHe 3auunHe. [logajte

TeyHocT. MNevere MOKPUBEHO.

CBUHETUHA @ @
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Kopuctute omurbeHe 3auuHe.

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P13 | Ceumscko 1.5-2kg /'? E] 2; nocyna 3a Neyere Ha pelueT- ~ 120 mun
neqerbe,thaT KacToj nonuum
nnu nnehka OKpeHUTE Meco HaKOH MOJIOBUHE BpEME-
Ha KyBaHa.
P14 | ByueHa 1,5-2 kg /? E 2: nnex 3a nevete ~ 215 MuH
CBUIETUHA Kopuctute omurbeHe 3aunHe. OkpeHute
(cnopo kysa- MECO HaKOH MOMOBMHE BpEMEHA KyBakba
Hoe) na éucTe NocTUrnn paBHOMEPHO 3arneLa-
He.
P15 | Kape, ceex 1-15kg; /? E 2; nocyfa 3a neyere Ha peeT- ~ 55 MrH
IéOMa[:WI 5 KacToj nonuum
ASOIBUHE o— Kopuctute omurbeHe 3aumHe.
6 cm
P16 | PeGpa 2-3 kg; ko- E| 3. ny60KkM TUram 90 MuH
puctute cn- [opajte TeyHOCT Aa GucTe NOKpUIM gHO
gggz;::ga nocyne. OKpeHUTe Meco HakoH NONoBu-
He BpeMeHa KyBakba.
TbUHE 2-3 P y
cm
Jarwetuna &
P17 | Jarwehu 6yt 1.5-2 kg; /? E 2; nocyfa 3a neyere Ha nnexy ~ 130 mu
ca KocTuma Komaaun 23 nevere
”363’”“9 - [opajte TeyHoCT. OKPEHUTE MECO HAKOH
cm NMOroBMHE BpEMEHa KyBakba.
Xueuna &
P18 | Lleno nune 1-1,5kg; VLl= 2: [24) 200 ml; nocyaa 3a kace- ~ 60 muH
cexe pony Ha nnexy 3a ne4yewe
Kopuctute omursere 3auunHe. OkpeHute
nune HaKkoH NoNoBUHE BpPeMeHa KyBaha
na bycte nocTUrnmn paBHOMEpPHO 3anela-
He.
P19 | MNona nunerta 0,5-0,8 kg 2= 3: nnex 3a neyere ~ 40 MUH
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P20 | Munehe rpyau | 180-200 g /0? E E] 2: nocyaa 3a kacepony Ha ~ 25 MyH
no komany pelueTKacToj nonuum
Kopuctute omurbexe 3admHe. Mpxute
MeCO HEKONMKO MMUHYTa Ha Bpyhem Tura-
Y.
P21 | MNunehu 6arta- - /0? E] 3: nnex 3a nevetse ~ 30 MuH
un, ceexu Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6ata-
Ke, nogecuTe HUXy TemnepaTypy u Ky-
BajTe UX Ayxe.
P22 | Natka, uena 2-3 kg /? E 2; nocyna 3a nevese Ha pewet- | 100 muH
KacToj nonuum
KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha nocyay 3a nevetrse. OkpeHute
naTKy HakoOH NONOBMHE BpEMEHa KyBa-
tba.
P23 | lycka, uena 4-5kg /0? E] 2; ny6oKM TUrak ~ 110 MuH
KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha Ay6oku nnex 3a nevene. Okpe-
HWTE ryCKy HaKOH MOMOBUHE BPEMEHa Ky-
Baka.
OcTano
P24 | Bekna op me- ke VA=t pelieTkacTa nonuua ~ 60 mH
ca Kopuctute omurbeHe 3aumHe.
Pu6a &
P25 | Uena puba, 0,5-1 kg no /? E| 2: nnex 3a neverse ~ 30 MUH
rpunosaxa PGy WcnyHnTe puby macnauem n kopuctute
OMWUIbEHE 3a4MHE 1 3a4MHCKO Burbe.
P26 | Pubnu dune- - ][] 3; nocyaa 3a kaceposy Ha pelueT- 20 My
™ KacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3auunHe.

Me4yerw-e cnatkuwalpesepTn @ 2
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P27 K:naq oA cu- B E 2; @ Kanyn 3a nevyewe oA 28 um Ha 90 MuH
P pelueTKacToj nonuum
P28 g;::q oA ja- ) = 2; l~+J 100-150 ml; nnex 3a neyewse 60 mwH
P29 | Tapt on jaby- B E| 2; kanyn 3a NUMTY Ha peLLeTKacToj 40 muH
ka nonuumn
P30 | MNura c jaby- . = 2; l+J 100-150 ml; %) Kanyn 3a nu- 60 mur
kama Ty 04 22 cm Ha pelueTKacToj nonuum
P31 | BpayHu Ko- 2 kg = 3; ayGokn Turar 30 MuH
naum ’
P32 | Yokonanun B E 2; &J 100-150 ml; nnex 3a maduHe 30 muH
Machunm Ha peleTKacToj nonuuun
P33 | Cyeu konay B E| 2; nocyAa 3a Konad Ha peLueTKacToj 50 muH
nonuumn
Mosphe/lpunosun @ Ei@ %
P34 | MNe4yeHu kpom- 1kg E| 2: nnex 3a nevetbe 50 MuH
nup CraBwuTe Lieo KpoMnup ca KOpPOM Ha nnex
3a neveme.
P35 | OomahuHCKMu 1kg |E| 3; nnex 3a neyexe 06MOXeH nanu- 35 MuH
kpomnup poM 3a neverse
KopucTtute omurbeHe 3auunHe. Viceunte
KpoMnupe Ha Komage.
P36 | Tpunosaro 1-1.5kg = 3; nnex 3a neyexse 06MOXeH nanu- 30 Mk
Me:Ja"° no- pOM 3a nevere
Bphe Kopuctute omurseHe 3auuHe. Viceuute
nosphe Ha Komage.
P37 | Kpoketu, 3a- 0,5kg E| 3: nnex 3a neyerbe 25 MuH
MP3HYTU ’
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajawa
P38 | Momdpur, 3a- 0,75 kg E] 3: nnex 3a neyerse 25 MuH
MpP3HYT ’
lpaTuHnpana jena, ne6 u nuua = & &
P39 J1a3arb¢7 ca 1-1.5kg E| 2; nocypna 3a kacepony Ha pelueTka- 45 M
mecom / ro- CTOj nonuum
Bphewm ca cy-
BUM KHeana-
Ma
P40 | MpatHHupanu 1-1.5kg E 1; nocyna 3a kacepony Ha pelueTka- 50 muH
KpoMnup (cu- CTOj nonuum
PoBY kpomnup) OkpeHnTe nocyay nocre rnonoBvHe Bpe-
MeHa KyBaha.
P41 Ceexa nuua, _ E E| 2; &J 100 ml; nnex 3a nevyewe 15 MUH
TaHka 06noxeH nanvpom 3a nevere
P42 CBg)Ka nuua, _ E E] 2; nnex 3a neyeke 0ONOXEH Na- 25 MMH
Aebena nMpoM 3a neyerbe
P43 | Kuw B E 2; nnex 3a neyewe Ha pelLeTKacToj 45 muH
nonvuum
P44 Ba;:T/'haGa-G 0.8kg [E E 3; &J 150 ml; nnex 3a nevyewe 30 mMuH
Ta/lbenu xne 06noxeH nanMpom 3a nevere
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMe-
Ha.
P45 | Xne6 ca ue; ke ][= 2; L) 150 ml; nnex 3a neuyewe 45 MiH
MM 3pHOM 0bnoxeH nanvpom 3a neyerse/peLueTka-
paxeHu xneb/ cTa nonuua
LipHM Xx1eb ca
LeniMm 3pHOM
y nocyam 3a
xen6
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®YHKLUUJE CATA

8. DYHKLUWUJE CATA

8.1 dyHKuumje caTa

®dDyHKUMja caTa

MpumeHa

Q

Tajmep. Kapa Tajmep 3aBpLumn ca ogbpojaBarem, orfnaiiasa ce 3By4YHU
curHan.

STOP

Bpewme kyBawa. Kaga Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarem, yyje ce
3BYYHM curHan v pyHKLuMja 3arpeBatba ce 3aycTaBrba.

Bpeme ognarawa. 3a ognarawe ctapTta u/unm kpaja Kyeara.

Tajmep TokoM paga. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa yHKUMja He
yTude Ha pag nehuue.

3a yKrbyumBame 1 UCKibyunBare Tajmep TokoM paga nsabepute: Me-
Hu, MNogelwwaBatrbsa.

8.2 Kako na nogecute: ®dyHKuUMje caTa

Kako ga nogecurte: [lo6a gaHa

Kopak 1

Kopak 2 Kopak 3

9

Q) T

[a 6ucte npomeHnnu goba gaHa, yhute y
mMeHu 1 nsabepute onuuje Moaeluasara, Mogecute car. Mputuchnte: OK.
[oba paHa.

Kako na nopecurte: Tajmep

MpuTtncHuTe: @

Kopak 2 Kopak 3

Owucnnej npu- N NV
Kasyje: ( \ R~
0:00

Q

Mopecute Tajvep Mputuchne: OK

@ Tajmep ogmax nouunke Aa oabpojasa.

446/548
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Kako na nopecute: Bpeme KyBamwa
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
. e \ e
( \ [Ovcnnej npu- ( \
Kasyje:
0:00
M3abepute dyHK- stop
Lujy 3arpeBatba u | Y3aCTOMHO Mpu- 3a nopeluaparse MpuTUCHUTE:
) BpeMeHa KyBa- oK
nogecvTte Temne- Tuckajre: O). o, .
patypy.
@ Tajmep ogmax nouunkse Aa onbpojasa.
Kako na nogecute: Bpeme ognarawa
Kopak Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 | Kopak 6
1
( N Avcnnej (' y N [vcnnej (’ y N
SIRUEE SR RS i
noba _Jf_:_
faHa )
Yy
Vzabe- y @ no- %T:Z'Aéy_
pute sacton- | KpETA- _ MpuTw- - Mopecy- MpuTwn-
tbyHk- | HO mpuT- HoE Tllosﬂeecnje cswre: TBARBE | 1o ppe- CEI/ITeZ
umjy sa- care: noquKa OK Me 3aBp- OK
rpesa- QD ’ : LeTka. :
Hoa.
@ Tajmep nounre Aa ogbpojasBa y NOAELLEHO BpeMe MoveTka.

9. KAKO A KOPUCTUTE: NMPUBOP

9.1 YoaumBame npubopa

Mano yay6rbene ca ropwe ctpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrbera Takohe cnpevasajy

npespTame. Y3aurHyTa nBuMLa OKo Nosuue crnpeyasa knusame nocyha Ha nonvum.

447/548



KAKO A KOPUCTUTE: NPUBOP

PeweTkacTa nonuua:

Yrypajte nonvuy nsmehy sohuua Ha Ho-
caJy peLlueTke 1 BOAUTe pavyHa Aa HOXu-
Le byay okpeHyTe Hagone.

Mnex 3a neyewse / [ly6okun Turam:
l'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocavy
peLueTke.

PeweTtkacTta nonuua, lNnex 3a nevewe /
LOy6oku TUrams:

['ypHuTE nnex namehy Bohuua Ha Hocady
pelleTke, a peleTky Ha Bohuue nsHag. _@

9.2 TemnepaTypHU ceH30p

TemnepaTypHU CEH30p- Mepy TemnepaTtypy yHyTap xpaHe.

Tpeba ga ce nopece ABe Temneparype:

C ”?

Temnepatypa nehHuue. TemnepaTypa y cpeavHu.
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3a Hajborbe pesynrTaTte KyBaka:

Cacrojum Tpeba ga byagy Ha

He kopuctuTe 3a TeuHa
CcoGHOj TemnepaTtypu. jena.

Tokom KyBaka Mopa Aa ocTaHe
YHyTap xpaHe.

Kako pa kopuctute: TemnepaTypHuU ceH30p

Kopak 1 | Ykrbyuute pepHy.
Kopak 2 | MNogecute dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 no notpebu TemnepaTtypy pepHe.
Kopak 3 | MNoctaBute: TemnepaTypHU CEH30P.

Meco, xuBuHa un puba

Kacepona

Y6auute Bpx TemnepaTypHu CEH30pP Y LieH-

Tap meca, pube, ako je moryhe y Hajoebrbu

neo. Boagute pavyHa ga 6apem 3/4 Temne-
paTypHu ceH3op Byae yHyTap jena.

Y6auuTe Bpx TemnepaTypHU CEH30P TA4HO Y
LeHTap kacepone. TemnepaTtypHu ceHsop Tpeba
[a CToju CTabunHo Ha je4HOM MEeCTy TOKOM
neyerba. [la 61ucTe TO NOCTUMNMN, KOPUCTUTE YUBP-
cTe cacTojke. Kopuctute obog nocyze 3a
reyerse Kao NOAPLLKY 3@ CUIMKOHCKY py4duLy
TemnepatypHu ceH3op. Bpx TemnepatypHu
CeH30p He Tpeba Aa [oavpyje AHo nocyae 3a
neyetse.

&y

Kopak 4 | lMpukrbyunte TemnepaTypHu CEH30p Y YTUYHWLY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
Owucnnej npukasyje TpeHyTHY TeMnepaTypy: TemnepaTypHU CEH30p.
Kopak 5 /‘? - NpUTUCHWTE Aa bucte nogecuny TemnepaTypy CeH3opa yHyTap XpaHe.
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OOOATHE ®YHKLUWJE

Kopak 6

OK - NpuUTUCHUTE Aa Gucte NOTBPAWNN.
Kaga xpaHa gocTturHe nogelleHy TemnepaTypy, yyje ce 3By4Hu curHan. MoxeTte m3a-
6paTh fa npekvHeTe UNW Aa HacTaBuTe ca KyBakeM Kako 6vcTe 6unu curypHu aa je

XpaHa Jobpo ckyBaHa.

Kopak 7 | WsByuuTe yTvkay TemnepaTypHU CEH30pP M3 YTUYHWLE 1 M3BaaWTE jeno 13 nehHuue.

YNO30OPEHE!
[MocTojn pusmnk of onekoTuHa jep TemnepaTypHu CeH30p nocrtaje
Bpeo. byauTe naxruneu Kaga ra UCKIbydyjeTe 1 Bagute 13 jena.

10. AOOATHE ®YHKUWUJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa chyHKUMja cnpeyaBa cryvyajHy npoMeHy yHKUuje anapara.

Krby4aHa.

KIby4aHa.

YKJ'byLIVITe je Kafa anapaTt pagun — nojeleHo KyBakbe ce HacTaBia, KOMaHgHa Tabna je 3a-

YKkrbyuuTe ra kaga je anapat UCKIbyYeH - He MOXe Aa Ce YKIby4u, KOHTponHa Tabna je 3a-

N

¥,

OOoK

@OK — NPUTUCHWTE ¥ apXnTE
Aa brcte ykrbyunnu cyHKUujy.
3By4YHM curHan.

OOK - NPUTACHWTE U APXUTE
Aa bucre je UcKIbyumnu.

@ 3x EI — Tpenepu kaaa je KOHTponHa 6paBa ykrbyyeHa.

10.2 AyToMaTCKO UCKIby4MBaHe

M3 6e3begHOCHNX pasnora nehHuua ce NCKIbyyyje HakoH HEKOTr BpemMeHa ako hyHKLmja
3arpeBarba pagu, a BU He NPOMEHUTE NoAeLlaBakba.

(°C)

@ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C)

@ (4)

250 - makcumarnHo

3

AyTOMaTCKO MCKIbyuMBare He paau ca dyHkumnjama: CeeTtno, TemnepaTtypHu ceH3op, Bpeme

oanarawa.

10.3 BeHTunatop 3a xnahewe

Kaga anapat pagu, BeHTUraTop 3a xnafere ce ayToMaTCku YKrbydyje kako 61 xnaamo
noBpLUMHe anapata. AKO UCKIbyYuTe anapar, BEHTUNaTop 3a xnahere Moxe 4a HacTasu Aa
pagv OOK ce anapaT He ox/ladu.

11. KOPUCHU CABETU

11.1 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

3a noctusarse Hajborbmx pesynraTa, NpuapXxaBajTe ce caBeTa HaBefeHUX y Tabenn y

HacTaBkKy.
¥ = B | O
\ uuru
(°C) (MuH)
CnaTke 3eMuuke, nnex 3a nevere nnum no- 180 2 20-30
16 komapa CyAa 3a CKynrbame mMa-
cHohe
Ponnuue, 9 koma- | nnex 3a neyewe unu no- 180 2 30-40
aa cyda 3a CcKynrbake mMa-
cHohe
Muua, pelueTkacta nonuua 220 2 10-15
3amp3HyTa, 0,35
kg
LLiBajuapcku po- nnex 3a neyexe unm no- 170 2 25-35
nat cy[a 3a CKynrbame mMa-
cHohe
BpayHu konay nnex 3a nevewe nnum no- 175 3 25-30
CyAa 3a CKynrbame mMa-
cHohe
Cydre, 6 koMaga | kepamuyke nocyae Ha 200 3 25-30
peLLeTkacToj nonuum
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20 komaga

cyna 3a ckynibake mMa-
CcHohe

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (MuH)

Kopwua 3a dpnaH nnex 3a dnaH Ha pewet- | 180 2 15-25

KacToj nonuum
CeHpaBuny-TopTa nocyga 3a nevewe Ha 170 2 40 - 50
BukTopuja peLueTKacToj nonuum
MowmwmpaHa puba, nnex 3a nevere nnum no- 180 3 20-25
0,3 kg cyfa 3a Ckynbake Ma-

cHohe
Llena pnba, 0,2 nnex 3a neyexe unm no- 180 3 25-35
kg cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
Pubrsn dunetn, nnex 3a nuuy Ha peLueT- 180 3 25-30
0,3 kg KacToj nonuum
MNowwmpaHo meco, nnex 3a neyexe unn no- 200 3 35-45
0,25 kg cyfa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe unn no- | 200 3 25-30

cyda 3a CKynrbake mMa-

cHohe
Konaun, 16 koma- | nnex sa neverwe unu no- 180 2 20-30
na CyAa 3a CKynrbame mMa-

cHohe
Konauun-makapo- nnex 3a neyexe unm no- 180 2 25-35
HU, 24 Kxomaga cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
MacdpuHu, 12 ko- nnex 3a neyexe unn no- 170 2 30-40
mMaga CyAa 3a CKynrbame ma-

cHohe
CnaHo neumBo, nnex 3a neyexe unm no- 180 2 25-30
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (MuH)

Kekc og cunkaBor | nnex 3a nevexse unm no- 150 2 25-35
TecTa, 20 kOMaga | cyda 3a ckynrbake mMa-

cHohe
TopTuue, 8 koma- | nnex 3a nevyerse Unm no- 170 2 20-30
aa CyAa 3a cKynrbame ma-

cHohe
Mosphe, nrnex 3a neyexe unm no- 180 3 35-45
6naHwwupaHo, 0,4 | cypa 3a ckynrbake mMa-
kg CHohe
BeretapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLueT- 200 3 25-30
omnet KacToj nonuum
MeguTepaHcko nnex 3a nevyerwe unm no- 180 4 25-30
nosphe, 0,7 kg cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe

11.2 BnaxxHo neyvyewe y3 BEHTUNaTop - npenopyyeHu npuéop

KopucTuTe TamHe n HepednekTyjyhe numenke n nocyge. OHe 6orby ancopbyjy TonnoTy Hero
cBeTne 6oje 1 pednektyjyhe nocyge.

 ~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyaa 3a neverbe 3a nevewe Mnex 3a donaH
TamaH, Hef?jd)nemyjy- Taman, HepednexTyjyhu n:)(:ss;nkw;iwm TamaH, HeﬁscpneKTny-
MpeyHunk 28 cm Mpeuik 26 cm BUcMHa 5 cm MpeyHunk 28 cm

11.3 Tabene KyBawa 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpPaHE

UHdopmauumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpame
TecTtoBu npema ctaHgapay |IEC 60350-1.

453/548



KOPUCHU CABETH

¥ = K O | ®
L | B o
(°C) (MuH)
CutHn 3arpeBa- Mnex 3a 3 170 20-30 -
Konauu, e 0[03ro/ | neyewe
20 no 040310
nnexy
CuTHM Mevewe y3 | lNnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konauu, paBHM BEH- | neyere 160
20 no ™.
nnexy
CuTHM Mevewe y3 | lNnex 3a 2né4 150 - 20-35 -
Konauu, paBHM BEH- | neyere 160
20 no T™n.
nnexy
Mutac 3arpeBa- PeweTka- | 2 180 70-90 -
jabyka- e 0go3ro/ | cTa nonu-
ma, 2 000340 ua
nnexa
@20 cm
Mutac Meyewe y3 | Pewetka- | 2 160 70 -90 -
jabyka- paBHU BEH- | cTa nomu-
ma, 2 TN, ua
nnexa
@20 cm
Buckeut | 3arpeBa- PeweTtka- | 2 170 40 - 50 MpeTxogHo 3arpe-
TopTa, He 04o3ro/ | cTa nomu- BajTe pepHy 10
Kanyn 3a | ogosgo ua MUHYyTa.
TOpTY
@26 cm
Buckeut | MNevewe y3 | PeweTka- | 2 160 40 - 50 [MpeTxoaHo 3arpe-
TOpTa, paBHM BEH- | cTa nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn3a | Tum. ua MUHyTa.
TOpPTY
@26 cm
Buckeut | MNevewe y3 | Pewetka- | 2n4 160 40 - 60 [MpeTxoaHo 3arpe-
TopTa, paBHU BEH- | CTa nomu- BajTe pepHy 10
Kanyn3a | Tun. ua MUHYyTa.
TOpPTY
@26 cm
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¥ 8 |= |k 800
L | B o
(°C) (MuH)
Wkotckn | MNevewe y3 | lNnex 3a 3 140 - 20-40 -
Konaunh | paBHM BEH- | neyere 150
TUI.
LkoTtckn | lMedvewe y3 | lNnex 3a 2n4 140 - 25-45 -
konayvh | paBHU BeH- | neyewe 150
TIN.
LkoTckn | 3arpeBa- Mnex 3a 3 140 - 25-45 -
konaduh He 0003ro/ | nedvewe 150
040340
Toct, 4— | punosa- Pewetka- | 4 Makc. 2-3 Mu- MpeTtxogHo 3arpe-
6 koma- e cTa nonu- HyTa np- BajTe pepHy 3 Mu-
na ua By CTpa- HyTa.
Hy; 2-3
MUHyTa
apyry
cTpaHy
[oBeha punosa- PeweTka- | 4 Makc. 20-30 CraBuTe pelueT-
nrbecka- | e cTa nonu- KacTy nonuuy Ha
BuUa, 6 ua v no- YeTBPTU HUBO U
Komaga, cyda 3a nocyay 3a ckyn-
0,6 kg CKyniba- rbake MacHohe
e Ma- Ha Apyru HUBO
CHohe pepHe. OkpeHuTe
XpaHy Ha nona
neyerba.
MpeTxopHo 3arpe-
BajTe pepHy 3 Mu-
HyTa.

12. HETA W YHULUThEHE

YNO3OPEKE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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12.1 HanomeHe y Be3u ca unwherwem

CpepcrtBa 3a

Mpeary 4eo anapaTta o4nMcTUTE KPNom of, MMkpoubepa HaTonrbLEHOM MI1akoM
BOAOM M Gnarum getepLieHTom. OuncTnTe 1 NpoBEpUTE 3anTUBKY BpaTa OKo
OKBMPA YHYTPALLHOCTH.

KOpMCTI/ITe pacTBop 3a ynwhexe MeTanHnx nospLinHa.

ynwhemwe dneke ouncTute bnarum getepLieHToM. HemojTe ra HAaHOCUTY Ha KaTanuTuyke
noBpLUMHE.
A YHyTpalwH0ocCT anapaTa Tpeba YncTuTi HakoH ceake ynotpebe. Haromunana
= Y[ macHoha unu apyru octauu Mory npoy3pokoBaTy noxap.
| I Y anapaty unu Ha CTakneHuM nroYama Ha BpaTMma Moxe Aohu Ao KOHAEH30-
¢ Bawa Bnare. [la 6ucte cmamuny KoHAeH3auwjy, nycTute anapat ga pagu 10
BaKOAHEBHA | \;,v7a npe kyBarba. He uyBajTe XxpaHy y anapaty ayxe og 20 MuHyTa. OcyLin-
ynotpe6a Te YHYTPaLLH-0CT anapaTa Kprom ofi Mukpocubepa nocrne ceake ynotpebe.
HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nubop n octaBuTe ra Aa ce ocywm. Ko-
e, pucTuTe Kpny oA Mykpodunbepa ca mnakom Bogom u bnarum getepreHtom. He
W nepute AOAATHY ONpPeMy y MalluHKW 3a npakbe nocyha.
oG He unctute gopatHy onpemy ca HenenrbMBOM NOBPLUMHOM abpasuBHUM cpes-
pnoop

CTBOM 3a ynwwhere 1 owTpum npegmetTuma.

12.2 Kako pga ouncrture: Yayorberwa y YHyTPaLHOCTH

OumctuTe yaybrberba y YHyTpaLboCcT Aa GUCTe YKITOHWUIM NpeocTarne Hacnare kameHua
HaKOH KyBaksa Ha napu.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Cunajre: 250 ml 6enor cuphe- | OctaBuTe aa cuphe pactBopy | OuncTUTE YHYTpaLUHOCT TO-

Tay yay6rbewe y yHyTpaLu- Hacnare kameHLa Ha Teme- MMoM BOAOM ¥ MEKOM KPOM.
HOCTU. Kopuctute pacTtsop npaTypwv npocTtopuje y Tpaja-

of, 6% cupheta 6e3 nkakBmnx ty og, 30 MuHyTa.

goparaka.

3a dyHkumjy: SteamBake unctute nehHuuy Ha cBakmx 5-10 uuknyca KyBarba.

12.3 Kako pa ussagurte: Hocaum pelietke

M3BaguTe noapluke pelleTaka ga bucte o4nMCTUNM pepHy.
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Kopak 1 | VickibyunTte pepHy n cadekajte
Aa ce oxnagu.

Kopak 2 | W3Byuute npeatun geo noa-
pLUKe pelueTke 13 6oyHor 3naa.

Kopak 3 | MN3Byuute 3aghu geo nogpluke |

peLueTke 13 6oyHor 3uaa u 1/—‘\;;’/’
[¢)
9

]

YKIIOHUTE ra.

T

TUM pefocrieoMm.
KrMHOBW Ha TENeckonckum Bo-
RAuuama mopajy 6uUTn oKpeHyTU
Ka npeaH0j CTpaHu.

Kopak 4 | lNocTaBrbawe WnHa 3a noj- 7\\4 -
PLLUKY peLleTKe BpLIM ce 0BpHy- %H’; % B
(Cad

12.4 Kako pa kopuctute: Katanutnyiko ymwhemwe

Y yHyTpaLUH0CTM MOCTOje KaTanuMTuykv naHenu. Katanutuukm naHenu ancopbyjy MacTt TOkoM
KaTanuse.
dneke unu rybutak 6oje kKaTanUTUYKOr Npemasa Hemajy yTuuaja Ha unwherse.

OuncTuTe pepHy KaTanuTuikum ynwhewem

Mpe kaTanuTuukor Ynwhetra, yKNnoHuTe caB Npubop 13 YHyTpaLlHOCTU.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
M3abepute Menn — / Ynwhe- Kapa ce umwhere 3aBpLum, Kapa je pepHa xnagHa,
e m/ Y MpUTHCHUTE oK Tou ornatiasa ce 3ByYHU cUrHan. OYMCTUTE YHYTPALUHOCT
PepHa he ce uckrby4mntu. MEKOM BMa)KHOM KprioMm.

nyTa.

Tpajame: 1 y.Katanutmuykn emajn ce cam YNCTU, HEMO]TE ra YNCTUTU KPMOM.

12.5 Kako pa cknHete n moHTupare: Bpara

Bpata nehHuue umajy Tpu ctakneHe nnove. Bpata nehHuue n yHyTpaluse cTakneHe nnove
MOXeTe Aa YKNoHuTe Aa 6ucte nx oumcTmunu. lNpe Hero LTO YKNOHUTE CTakneHe nnoye
npounTajTe Leno ynyTcTBo ,YKnawahe 1 noctaBrbake Bparta’.

OMPE3
Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 ctakneHux nnova.
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Kopak 1 | lMoTtnyHo oTBOpMTE BpaTta 1 yxsatute
o6e wapke.

Kopak 2 | lMogurHuTe n noByumTe GpaBuLe AoK
He KINKHY.

Kopak 3 | 3atBopwuTe BpaTta nehHuue fo nona,
[0 NpBOr OTBOPEHOT Mofoxaja. 3atum
noaurHuTe 1 nosyuuTe ga bucre
YKIIOHUMN BpaTa U3 NexuLuTa.

Kopak 4 | BpaTta noctaBuTe Ha Meky Kpny Ha
CTabunHoj NOBPLUMHM.

Kopak 5 | lMputucHute okBup Bpata (B) ca obe
CTpaHe ropwe MBuLIe ka yHyTpa Aaa
6ucTe OTNYCTUMN CTE3HY 3anTUBKY.

Kopak 6 | [MoByuuTe okBMp BpaTa Hanpesd Aa
OucTe ra yknoHunu.

Kopak 7 | YxBaTute cTakneHe nnoye 3a ropky
MBULY 1 NaXIbMBO U3BNavnTe jeqHy
no jegHy. No4HUTe of ropkse nnove.
YBepuTe ce fa cy CTakneHe nmnoye
WCKNN3HyMe A0 Kpaja 13 Hocava.
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Kopak 8 | Ounctute crakneHy nnody BOAOM M canyHULIOM. [MaxrbMBO OCyLUMTE CTakneHe nioye.
He nepuTte cTakneHe nnoye y MalLunHK 3a npake CynoBa.
Kopak 9 HakoH unwhema, yrpejte ctakneHe nmnoye n Bpata nehHuue.

Ako Cy BpaTa ucrnpaBHO NOCTaBIbEHA, qyﬁeTe KNUK NPpUNnMKOM 3aTBapaHa 6paBVILla.

KIMNKHe.

Boawute padyHa ga ctakneHe nnodye (A n B)
BpaTuTe ogrosapajyhum pegocnegom. MNo-
Tpaxute cumbon / oglwTamnaHy 30Hy Ha
G0OYHOj CTpaHM CTakneHe nno4e, jep ceaka
CTakneHa nnovya uarnega gpyrayvje ga om
onakwana A4EMOHTaXy U MOHTaxy.

Kapa ce ucnpasHo nocrasw, OkBvp BpaTa

Mposepute Aa nu cte cpefHy CTaKkneHy
nro4y NpaBUITHO NOCTABUIN Ha NexuvuiTa.

12.6 Kako ga sameHuTe: JlTamnuua

& YNO30OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

XanoreHy namny yBeK ApXWUTe yMOTaHy Yy Kpny Kako OucTe cnpeynnu caropeBame octaTaka
MacHohe Ha namnu.

I'Ipe 3aMeHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
WckmbyunTe pepHy. Cavekajte VckrbyunTe yTukay kabna 3a [lHO yHyTpaLlH0CTN pepHe
fa ce pepHa oxnaau. Hanajarbe pepHe 13 MpexHe npeKkpwujTe Kprom.

YyTUYHMLE.
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3aawa cujanuua

Kopak 1 | OkpeHute cTakneHu noknonai ga 6ucrte ra yknoHunu.

Kopak 2 | OuuctuTe cTakneHu noknonaw,.

Kopak 3 | 3ameHuTe cujanuuy ogrosapajyhom cujanuuom Koja je oTnopHa Ha TemnepaType Ao
300°C.

Kopak 4 | MNocTtaBute cTakneHu noknonawy,.

13. PELLUABAHSE NMPOBJIEMA

YNO3OPEKE!

Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

13.1 lta y4nmHUTHM aKo...

Y cBuM cny4vajeBuma koju Hucy obyxsaheHn oBom Tabenom, KOHTakTMpajTe ca oBnalwheHnm

CEPBUICHVM LIEHTPOM.

PepHa ce He yKIby4yje Unu ce He 3arpeBa

Mpo6nem

MpoBepure...

He moxeTe aa aktuempate nehHuly HUTKU Aa
HOMe yrpasrbaTe.

MehHuya je NnpaBUNHO NpUKIbyYeHa Ha enek-
TPWYHO Hanajame.

MehHuya ce He 3arpesa.

PyHKLMja ayTOMaTCKOr UCKIby4MBaha je Aeak-
TUBMpPaHa.

MehHnua ce He 3arpesa.

Ocurypay Huje nperopeo.

MehHuuya ce He 3arpesa.

BpaBga je uckrbyyeHa.

KomnoHeHTe

Mpobnem

MpoBepure...

Jlamnuua je uckrbyyeHa.

BriaxkHO neyerbe y3 BEHTUNATOP — je YKIbYYeH.

Jlamna He pagw.

Jlamnuua je nperopena.

TemnepaTypHU CEH30p He paau.

YTukay TemnepatypHu CEH30p je NOoTnyHO
ybayeH y yTuuHuLy.
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KomnoHeHTe

3anTuBka Bparta je owTteheHa. Hemojte kopuctutn nehnmyy. KoHtaktupajte
oBnawheHn CepBUCHU LieHTap.

Lndpe rpeLuke

Oucnnej npukasyje... Mposepure...

Err C2 YKnoHunu cte yTukay TemnepaTypHu CEH30p
U3 yTUYHULE.

00:00 Oowno je oo HecTaHka cTpyje. Nogecute goba
faHa.

AKO ce Ha aucnnejy npukaxe KoA rpeLuke Koju Huje y oBOj Tabenu, UCKIbyuuTe 1 yKibyuuTe KyhHu
ocurypay ga 6ucte noHoBo NokpeHynu nehHuuy. AKo ce Ko rpeLlke NoHoBo nojasu, obpaTtuTe ce
oBrawheHoM CepBNCHOM LIEHTPY.

Yuwhere

Mpo6nem MpoBepure...

Llyperse Boaie 13 yay6rbera y YHyTpalliocTh. | Y yaybrbery Y YHYTPallH0CTU UMa NpeBuLle
BoAe.

13.2 Nopaum o cepBUcupamy

Ykonuko He MoxeTe camu Aa npoHaheTe peluere npobnema, obpatute ce npodasLy Unu
oBnawheHom CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauu noTpebHN CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NnoYvnLUM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTmkama. [noynua ca TEXHUYKUM KapaKTepucTMkaMma Hanasm ce Ha npefHoj CTpaHu
OKBMpa YHYTPaLLHOCTH anapaTa. HemojTe yknarwaTtu nioYvunLy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama U3 yHyTpallHh0CTH anapara.

I'IpenopytlyjeMO BaM fa oBAe 3anuwieTe noparTke:

Mogen (MOD.) | e

Bpoj npoussoga (PNC) | e

Cepujckn 6p0oj (S.N.)
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14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHcpopmaumje o npounssoay U NUCT ca UHopmMaLmjama o
npoussoay*

Hasne gobasrbava Electrolux
EOD6C77WV 949499560
VaerTudukaumja Moaena EOD6C77WX 949499558
A Hnja Mo EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
MHpekc eHepreTcke ehnkacHOCTH 81.2
Knaca eHepreTcke edpunkacHOCTU A+
[MoTpolwa eHepruje ca CTaHAapAHVM MyHEeHEM, YO- 0.93 kWh/uyuknyc

BGuyajeH pexum

MoTpolwha eHepruje ca ctaHgapAHUM MykerwseM, pexxum | 0.69 kWh/umknyc
ca dhopcuparem BeHTunaTopa

Bpoj wynrenHa y pepHu 1

M3Bop Tonnote EnekTtpuyHa cTpyja
JauunHa 3Byka 721

Tun pepHe YrpagHa pepHa

EOD6C77WV 33.1kr

EOD6C77WX 33.1kr

Maca
EOD6C77WZ 33.2 kr

LOD6C77WZ 32.4 kr

* Ba EBponcky yHujy npema Ypenbama Komucuje (EY) 6p. 65/2014 n 66/2014.

3a Peny6nuky benopycujy npema ctangapay STB 2478-2017, Oopatak I'; STB 2477-2017, AHek-
cnAnb.

3a YkpajuHy npema ctaHaapay 568/32020.

Knaca eHepreTcke edpmrkacHOCTU He Baxu 3a Pycujy.
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EN 60350-1 — EnektpuyHn ypehaju 3a kyBare y gomahuHcTBy — Aeo 1: LLinopeTtu, pepHe, pepHe
Ha napy 1 rpunoBmn — NOCTYMNLUY 32 MEpeHe YUMHKa.

14.2 YwTtena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje BaM NoMaxy Aa yTeauTe enekTupyHy
eHeprujy TOkoM CBaKOAHEBHE Npunpeme xpaHe.

YBepuTe ce ga cy BpaTta anapara 3aTBOpeHa kaga anapart pagu. He oteapajTte BpaTa anapata
CyBWLLE YeCTO TOKOM KyBawa. OapxaBajTe 3anTVBKY BpaTta YMCTOM WM noctapajte ce Aa byae
[0o6po npuyspliheHa Ha CBOM MECTY.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a kyBawe Aa dbucte nosehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe Aa 3arpesate nehHuly npe KyBaha.

[MpaBuTe WTO Kpahe pa3make n3Meny neyerwa kaga UCTOBPEMEHO NpunpemaTte HEKONUKO jena.
KyBame ca BeHTMnaTopom

Kapa je moryhe, kopucTuTe (OyHKUMjEe KyBara ca BEHTUNATOPOM Aa OUCTe yluTeaenu eHeprujy.
Mpeoctana TonnoTta

BeHTunatop u namnuua HacTaereajy Aa page. Kaga nckreyunte anapart, AMcnnej npukasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe Aa KopucTUTe Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy ogpxKanu TOnoMm.
Kapga kyBane Tpaje ayxe og 30 MyH., cMakbuTe TemnepaTypy anaparta Ha MuHUMym 3—10
MUHyTa npe Kpaja Kysawa. Kysare he ce HacTaBuTu Kopuctehu npeocrany Tonmnory y
anapary.

KopuvcTuTe npeoctany TonmoTy 3a 3arpeBarbe Apyre xpaHe.

OpapkaBake XpaHe Tonnom

WN3abepuTe HajHKe moryhe nofeluaBarwe TemnepaTtype Aa 6ucte nomohy npeocrane TonnoTe
oapxanu TonnoTy obpoka. Ha ancnnejy ce npvkasyje nHaukaTop npeocrasne TonnoTe unm
Temneparypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM flaMmnuLioM

Vickrbyunte namnumuy TOKOM KyBaka. YKIbY4nTE je camo kaja Bam je noTpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTMNaTop

dyHKUWja je npeaBuheHa 3a ywiTeny eHepruje TOKOM KyBaka.

Kapga kopuctute oBy (hyHKUMjy, namnuua ce ayToMaTcku Uckrbydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
NOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMarWUTU O4YEKMBaHY yLITeay eHepruje.

15. CTPYKTYPA MEHUJA

15.1 MeHun
O —
— - n3abepute 3a ynas y Menu.
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
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N

=&

Nl

M3abepute Me-
Hu, Mogewasa-

MoTtBpauTte noa-
ellaBam-e.

M3abepute noa-
elwaBame.

MoTtBpauTte noa-
ellaBam-e.
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nneja
03 3ByKkOBU TacTepa 1 - 3ByYHM 04 JauumHa 3ByyHor cur- | 1-4
curHan Hana
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3 -3Byk je
UCKIbYYeH
05 TemnepatypHu ceHsop | 1 - Anapm u 06 Tajmep TokoMm paga Ykrbyuu/
Pagra 3acyTaBrba- Mckrbyum
e
2 — Anapm
o7 CeeTno Ykrbyuu/ 08 Bp3o 3arpeBatse Ykrbyuu/
Mckrbyun Vckrbyum
09 Baj-thaj Ykrbyuu/ 010 | AyTomaTtcko garbuH- | Ykrbyuu/
Mckrbyun CKO ynpaBrbarbe Mckrbyum
O11 | 3abopaBu mpexy Oa/He 012 | Oemo pexum AKTUBaLMOHN
kon: 2468
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16. EKOJIOLLKA NMUTAHA

. . ™ . .
Peuvknupajte matepujane ca cumboniom TO. Makosarse ofnoxuTte y ogrosapajyhe koHTejHepe
pagv peunknupana. [lomosunTe y 3alTUTK XXMBOTHE CpeauHe 1 TbYACKOr 34paBrba Kao u'y
peuuknupamy oTnagHor maTepujana of enekTpoHCKUX 1 enekTpuyHnx ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom E HemojTe 6auaTtu 3ajeaHo ca cmehem. [pon3Bog BpaTuTe Yy NOKanNHM
LleHTap 3a peyuknmpare unv ce obpatuTe OnLTUHCKO] KaHLenapuju.
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NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
zaklade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Domyselny a Stylovy — navrhnuty

s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt isti, ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebi¢ si mozete zakupit prislusenstvo, spotrebny material a originalne
nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

Stiahnite si aplikaciu My Electrolux Kitchen pre viac receptov, uzito¢nych tipov
a navodov na rieSenie problémov.

#2  Available on the A\, GETITON
@& AppStore »‘ Google Play

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k dispozicii
nasledujuce udaje: Model, €islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

A\ Upozornenie / Vystrazné a bezpec¢nostné informacie
@ vieobecné informacie a tipy
Informacie o Zivotnom prostredi

@O

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH

1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE............ 467 2.5 Vnutorné osvetlenie..................... 472
< - L 2.6 SErViS...ccvveeeeeeeeeeeeeeeeceeee
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050D ag7 2T Likvidadia....
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BEZPECNOSTNE INFORMACIE

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti
nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spbsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat' pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom a mobilnymi zariadeniami My Electrolux
Kitchen nebudu hrat’.
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BEZPECNOSTNE INFORMACIE

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebic je urCeny na jedno pouzitie vdomacnosti
Vv interiéri.

- Tento spotrebiC sa mbéze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

- Nainstalovat’ tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
ureného na zabudovanie.

. Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi& od elektricke;]
siete.

- Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predisio
nebezpedenstvu.

- UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

- UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych €lankov alebo povrchu dutiny spotrebica.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu €ast’ smerom od boénych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné Cistice.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebi¢om.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretl obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

Spotrebié nainétalujte na bezpe&né a vhodné miesto, ktoré spifa poZiadavky na instalaciu.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost' od inych spotrebiCov a nabytku.

Pred namontovanim spotrebic¢a skontrolujte, ¢i sa dvierka spotrebica otvaraju bez odporu.
Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.

Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

590 (600) mm

Sirka kuchynskej skrinky

560 mm

Hibka kuchynskej skrinky

550 (550) mm

Vyska prednej Casti spotrebica 594 mm
Vy$ka zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej ¢asti spotrebica 595 mm
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Sirka zadnej Casti spotrebica 559 mm
Hibka spotrebiga 569 mm
Hibka zabudovaného spotrebica 548 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1022 mm
Minimalna velkost’ vetracieho otvoru. Otvor 560x20 mm

umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

A VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zadsahu elektrickym pradom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku s kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnu proti narazom.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani predizovacie kable.

» Uistite sa, ze zastrcka a privodny elektricky kabel nie su poskodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebica treba vymenit,, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

+ Nedovolte, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych ¢asti pod napatim a izolovanych Casti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Sietovu zastréku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonceni instalécie. Po inStalécii sa
uistite, Ze mate pristup k sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvoinena, nezapajajte do nej sietovl zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovl zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné istie alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat' z drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet’ v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych péloch. Vzdialenost' kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.

+ Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou zastrékou a napajacim kablom.
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Typy kablov pouziteinych na instalaciu alebo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa riadte celkovym vykonom uvedenym na Stitku
spotrebiCa. Mbzete si tiez pozriet’ Udaje v tabulke:

Celkovy vykon (W) Cast’ kabla (mm?)
maximum 1 380 3x0.75

maximum 2 300 3x1

maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty) musi byt o 2 cm dIhSi nez fazovy a neutralny kabel (modry a
hnedy).

2.3 Pouzitie

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym prudom alebo
vybuchu.

* Nemernte technické parametre tohto spotrebica.

» Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebia poc€as jeho prevadzky budte opatrni. Méze z neho uniknut’
horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked' je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom méZe spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrante kontaktu iskier alebo otvoreného plamera so spotrebiom.

+ Horlavé latky ani predmety, ktoré st nasiaknuté horiavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nar.

+ Nezdielajte vase WiFi heslo.

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia spotrebica.

» Aby sa predislo Skode alebo zmene farby povrchovej Upravy:
— Nedavajte priamo do spodnej Casti spotrebi¢a riad alebo iné objekty.
— Nedavajte priamo na dno dutiny spotrebica alobal.
— Nedavaijte priamo do horuceho spotrebi¢a vodu.
— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure nenechavajte vlhky riad ani potraviny.
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— Pri odstranovani alebo in$taléacii prisluSenstva budte opatrni.

« Zmena farby smaltu alebo usiachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac. Ovocné Stavy spdsobuju Skvrny, ktoré mozu byt’
trvalé.

+ Pri vareni musia byt dvierka spotrebic¢a vzdy zatvorené.

» Pri instalacii spotrebi¢a za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzKy spotrebia nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa méze
vytvorit' teplo a vihkost' a moézu spdsobit’ nasledné poskodenie spotrebic¢a, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, &i je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mézu prasknut.

» Ak su sklenené panely dvierok poskodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebia postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

» Spotrebic¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou handriCkou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovove
predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.

+ Katalyticky smalt necistite Cistiacim prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym prudom.

+ Informécie o ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebiCoch, ako napr. teplota, vibracie, vihkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie st ur€ené na pouzivanie inym spésobom
a nie st vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej icinnosti G.

» Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.6 Servis

» Ak treba dat spotrebi€ opravit, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.7 Likvidacia

& VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo udusenia.

» O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na mestskom alebo obecnom urade.
» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
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+ Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.
» Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo doméacich zvierat v spotrebici.

3. INSTALACIA

/N\  VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

3.1 Zabudovanie
www.youtube. /electrolux
°YOUTUbe www;:utub:zzml:eegc °

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523
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(*mm)
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POPIS VYROBKU

4. POPIS VYROBKU
4.1 Vieobecny prehiad

e 5l
@8 a

Ovladaci panel

H Ovladac¢ funkcii ohrevu
Displej

B Otocny ovladag

HE Ohrevny prvok

A Zasuvka pre teplotnt sondu
Osvetlenie

B Ventilator

EJ Reliéf dutiny

M Zasuvacia lista, odstranitelna
@ Urovne rostu v rare

4.2 PrislusSenstvo
* Dréteny rost
Pre kuchynsky riad, kolacové formy, nadoby na pecenie.
* Plech na pecenie
Pre kolace a piskotoveé kolace.
* Hiboky pekaé¢
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
* Teplotna sonda
Na meranie toho, ako sa jedlo pripravuje.
+ Teleskopické listy .
S teleskopickymi listami moZzete lahSie vsunut’ a vybrat’ rosty.
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ZAPNUTIE A VYPNUTIE SPOTREBICA

5. ZAPNUTIE A VYPNUTIE SPOTREBICA

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac. Ovladac¢ sa vysunie.

5.2 Ovladaci panel

Senzorové polia ovladacieho panela

Stlacajte

Otocte otocny
ovladaé

ol v |a] ~2 | «
Caso- Rychle Osve- Teplotna Potvrdte
. zohrie- tlenie ;
vad X . sonda nastavenia
vanie rary

N

¥

Nl

Ruru zapnete zvolenim funkcie ohrevu.

Ruru vypnete otoenim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.

. ,))

Ked je ovladac¢ funkcii ohrevu v polohe Vyp.,
displej sa prepne do pohotovostného rezimu.

Ked peciete, na displeji sa zobrazuje nastave-

o =e 3|—| =SD° na teplota, presny ¢as a ostatné dostupné
funkcie.
— Displej s ki¢ovymi funkciami.
@qﬂ —.equupo»nmo

8 (0 » |

QRTw ¢ o &
Ukazovate-
le casova- Q o s @ @

ca:
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PRED PRVYM POUZITIM

WiFi ukazovatel - blika, ked moZe byt rura pripo- | Dialkové ovladanie Ukazovatel - ovlada-
jena k WiFi sieti. nie rary na dialku.
= =
- } [>]
WiFi pripojenie je zapnuté. Dialkové ovladanie je zapnuté.
Lista priebehu - pre teplotu alebo Cas. Ciarovy
ukazovatel je Uplne Cerveny, ked rura dosiahne
nastavenu teplotu.
Ukazovatel peéenia s parou (‘\TD
Teplotna sonda ukazovatel Vi

6. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

6.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim prazdnu raru vycistite a nastavte cas:

= e, = @
(=) ) e
- 0:00
Nastavte ¢as. Stlagte tlagidlo: OK.

6.2 Pocdiatoény predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu raru predhrejte.

Krok €. Vyberte z rury vyberateiné zastvacie listy a prislugenstvo.
1

Krok €. Nastavte maximainu teplotu pre funkciu: O

Ruru nechaijte spustenu jednu hodinu.
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PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouzitim prazdnu raru predhrejte.

Krok €.

3 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .

Ruru nechajte spustend 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat zapach a dym. Skontrolujte, i je miestnost’ vetrana.

6.3 Bezdrotové pripojenie ©

Na pripojenie spotrebica potrebujete:

* bezdr6tovu siet' s internetovym pripojenim,

* mobilné zariadenie pripojené k vasej bezdrbtove;j sieti.

Krok €. Stiahnite si mobilnt aplikaciu My Electrolux Kitchen a postupuijte podia nasledujtcich
1 pokynov v dal$ich krokoch.

grok ¢ Otocenim otocného ovladaca vyberte: = =
Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz

5470 - 5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Max. vykon EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wifi modul NIU5-50

Frekvencia pripojenia Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Max. vykon EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Krajiny, na ktoré sa vztahuje ustanovenie smernice 2014/53/EU Belgicko, Bulharsko, Ceska
republika, Dansko, Nemecko, Estonsko, irsko, Grécko, Spanielsko, Franctizsko, Chorvatsko,
Taliansko, Cyprus, LotySsko, Litva, Luxembursko, Madarsko, Malta, Holandsko, Severné irsko,
Rakusko, Polsko, Portugalsko, Rumunsko, Slovinsko, Slovensko, Finsko, Svédsko, Nérsko,
Island, Lichtenstajnsko, Svajéiarsko, Turecko.
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6.4 Licencie na softvér

Softvér pouzivany v tomto vyrobku obsahuje komponenty, ktoré su zalozené na bezplatnom sof-
tvéri z otvorenych zdrojov. Electrolux s vdacnost'ou uznava prispevok komunit pésobiacich v obla-
sti otvoreného softvéru a robotiky k vyvoju projektu.

Pristup k zdrojovému kédu tychto bezplatnych softvérovych komponentov z otvorenych zdrojov,
ktorych licen¢né podmienky si vyzaduju uverejnenie, a uplné informacie o autorskych pravach a
platnych licenénych podmienkach najdete na webovych strankach http://electrolux.opensoftware-
repository.com (priecinok NIU5).

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpec&nosti.

7.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Spustit’ varenie

Krok €. 1 Krok €. 2

{ @ (’
d C

Nastavte teplotu.
Stlacte tlacidlo

oK

Vyberte funkciu ohrevu.

Pecenie s parou

Skontrolujte, &i je rdra studena.

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Pecenie s parou

Q0

W)

9

C

Priehlbinu dutiny rdry naplite vodou z
vodovodu.

Zvoite funkciu
ohrevu parou.

Nastavte te-
plotu.
Stlacte tlacid-
lo

OK

Prazdnu ruru pred-
hrievajte 10 minut,
aby sa vytvorila
vihkost'.
Vlozte jedlo do ru-

ry.

@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je 250 ml. Priehlbinu dutiny rdry nenapifiajte vodou po-
¢as pecenia, ani ked' je rura horuca.

Po skonéeni pecenia s parou:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

rdru vypnete oto¢enim ovla-
daca funkcii ohrevu do polo-

hy Vyp.

Dvierka opatrne otvorte. Uvoine-
na vlhkost’ mbéze spdsobit’ popa-

leniny.

Skontroluijte, ¢i je rdra stude-
na. Odstrarte zvyskovu vo-
du z priehlbiny dutiny rary.

7.2 Funkcie ohrevu

Standardné funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu Aplikacia

)

Teplovzdusné Pe-
cenie

Na pecenie na 3 drovniach su€asne a na susenie potravin. Nastavte o
20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.

Tradiéné pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Funkcia ohrevu Aplikacia
((\) Na pridanie vihkosti po€as pripravy jedal. Na ziskanie spravnej farby a
\l/ chrumkavej korky pocas pecenia. Na zvySenie Stavnatosti poCas opatov-
SteamBake ného zohrievania. Na zavaranie ovocia a zeleniny.
Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
@ korpus.
Pizza

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

Dolny ohrev

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranol&ekov,
americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

[#§

Mrazené

@

pokrmy

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked' pouzi-
jete tato funkciu, teplota v dutine sa méze liSit' od nastavenej teploty. Pou-
Zije sa zvySkové teplo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii

<]

Vinky hordci najdete v kapitole ,KaZdodenné pouzivanie, poznamky k: Vihky hordci
vzduch
vzduch.
v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
vov Na peéenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
?f Na gratinovanie a zapekanie.
Turbo gril
_@ Vstup do ponuky: Sprievodca pecenim, Cistenie, Nastavenia.
Ponuka

7.3 Poznamky k: Vihky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzité na zaradenie do triedy energetickej uCinnosti a spinenie poziadaviek
na ekologicky dizajn podia predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podia normy EN
60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie a aby bola
zabezpec€ena €o najefektivnejsia prevadzka rury.

Ked' pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.
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Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy*, Vlhky hortci vzduch. V8eobecné
odporuc¢ania na Usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost*, v ¢asti Uspora

energie.

7.4 Ako nastavit’: Sprievodca pecenim
Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu a teplotu. Po€as varenia mozete

upravit’ Cas a teplotu.

pouzit’ aj:

Na pripravu niektorych pokrmov moézete

Urovei uvarenia pokrmu:

* Teplotna sonda

* Neprepeceny
» Stredne
*  Prepeceny

Sprievodca pe¢enim — na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
R R @
E \/\ff P1 - P45 oK

Vstupte do ponuky.

Vyberte Sprievodca
pecenim. Stlacte OK,

Vyberte pokrm. Stla¢-
te tlagidlo OK.

Vlozte pokrm do rury.
Potvrdte nastavenia.

7.5 Sprievodca pecenim

Legenda

Teplotna sonda dostupné. Teplotna sonda umiestnite do najhrubSej ¢asti

pokrmu.

Po dosiahnuti nastavenej teploty Teplotna sonda sa rdra sa vypne.

El >

Mnozstvo vody na parnu funkciu.

=

Pred pecenim ruru predhrejte.

=

Urove rostu.

Ked funkcia skonéi, skontrolujte, &i je pokrm hotovy.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
Hovidzie &
P1 Pecené hova-
dzie, neprepe- ~ 40 min
cené
P2 Hovédzie pe- 1-15kg:4 | 222 plech na peéenie .
Cené, stredne | -5cmhru- | Maso niekoiko mindt smazte na hortcej ~ 50 min
prepecené bé kusky panvici. Vlozte do rary.
P3 Hovéadzie pe-
¢ené, prepe- ~ 60 min
cené
P4 Steak, strved-’ 180 - 220 g/ /? E E 3: nadoba na pecenie na ~ 15 min
ne prepeceny kus; 3 cm drotenom roste
hrubé platky | \aso niekolko mintt smazte na hortcej
panvici. Vlozte do rury.
PS5 | Hovidzie pe- 1.5-2kg | #?[=]2: nadoba na pedenie na dréte- ~ 120 min
c¢ené/dusené nom roite
Lprv_c_)(tjrlgdne Méso niekolko minGt smaZte na hordcej
ovaadzie re- panvici. Dolejte tekutinu. VloZte do rdry.
bro, maso z
horného steh-
na, hruby bok)
P6 Hovédzie pe-
¢ené, nepre- ~ 75 min
pecené (po-
malé pecenie)
P7 Hovadzie pe- L
&ené, stredne 115k 4 /‘?E 2; p_lechvlzla pecenie
prepeéené -1,5kg; Pouzite svoje oblibené koreniny alebo ~ 85 min
- nede. | —2CMhru- | jednoducho sol a Gerstvo namleté kore-
(pomalé pece . ’ » SOle >tV .
nie) bé kusky nie. Maso niekolko minut smazte na ho-
rdcej panvici. Vlozte do rary.
P8 Hovadzie pe-
c¢ené, dobre
prepecené ~ 130 min

(pomalé pece-
nie)
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P9 Filety, nepre-
pecené (po- ~ 75 min
malé pecenie)
P10 | Filety, stredne , »? E] 2; plech na pecenie
prepeené 0.5-1,5kg; | Pouzite svoje oblubené koreniny alebo .
A pada. 5-6cm jednoducho sol a ¢erstvo namleté kore- ~ 90 min
(pomalé pece - ’ " Sl e >t .
nie) hrubé kisky | nje. Maso niekolko mintt smazte na ho-
rucej panvici. Vlozte do rury.
P11 | Filety, prepe-
c¢ené (pomalé ~ 120 min
pecenie)
Telacie @
P12 Tglacie pece- 08-15 k9? /‘? E 2; nadoba na pecenie na drote- ~ 80 min
né (napr. ple- 4 cm hrubé nom roste
ce) kasky Pouzite svoje obitibené koreniny. Dolejte
tekutinu. Pecte prikryté.
Bravéové @ @
P13 I?eé?né bra_v_- 1,5-2kg /? E| 2; nadoba na pecenie na droéte- ~ 120 min
¢ova krkovic- nom roéte
';2 alebo ple- Po polovici doby pripravy méaso obratte.
P14 Taha’mé brav- 15-2kg | M[E, plech na peéenie ~ 215 min
coveé (pomale PouZite svoje obitibené koreniny. Pre
pecenie) rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy maso obratte.
P15 | Cerstvé karé | 1 _61 ™ I:]g; 5 | A?[=]2; nadoba na pecenie na dréte- ~ 55 min
_b'Ckn'] kru- nom roste .
€ Kusky Pouzite svoje oblubené koreniny.
P16 | Rebierka 2- %.kg; E| 3; hiboka panvica 90 min
pou;ltebgu- Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno
rove rebler- | hadoby. Po polovici doby pripravy maso
ka hrubé 2 — obratte
3cm ’
Jahnhacie @
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prislusenstvo

Trvanie

P17

Jahnacie
stehno s ko-
st’ami

1,5-2kg; 7
-9cm hru-
bé kusky

/? E 2; nadoba na pecenie na plechu
na pecenie

Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripra-
vy maso obratte.

~ 130 min

Hydina &

P18

Celé kuréa

1-1,5kg;
Cerstvé

/? E 2; &J 200 ml; nadoba na zape-

kanie na plechu na pecenie

Pouzite svoje obitibené koreniny. Pre
rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy kurca obratte.

~ 60 min

P19

Polovi¢ka
kurcat’a

0,5-0,8 kg

/? E 3; plech na pecenie
Pouzite svoje oblubené koreniny.

~ 40 min

P20

Kuracie prsia

180 -
200 g/kus

/'? E E] 2; zapekacia nadoba na dro-
tenom roste

Pouzite svoje obltibené koreniny. Maso
niekolko minGt smazte na horticej panvi-
ci.

~ 25 min

P21

Kuracie steh-
na, Cerstvé

/'? E 3; plech na pecenie
Ak ste kuracie stehna najskér marinovali,
nastavte nizSiu teplotu a pecte ich dlhsie.

~ 30 min

P22

Cela kacka

2-3kg

/'? E‘ 2; nadoba na pecenie na drote-
nom roste

Pouzite svoje obltibené koreniny. Polozte
maso na nadobu na pecenie. Po polovici
doby pripravy kacku obratte.

~ 100 min

P23

Cela hus

4-5kg

/?EH 2; niboka panvica

Pouzite svoje obitibené koreniny. Polozte
maso na hlboky plech na pecenie. Po
polovici doby pripravy hus obratte.

~ 110 min

Iné

P24

Sekana

1 kg

/P[5 2 droteny rost

Pouzite svoje obitibené koreniny.

~ 60 min
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Na plech na pecenie poloZzte celé ze-
mianky so Supkou.

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
Ryby [emd
P25 | Cela ryba, gri- 0,5-1kg 2= 2: plech na pe&enie ~ 30 min
lovana na rybu Napliite rybu maslom a pouZite svoje ob-
libené koreniny a bylinky.
P26 | Rybie filé . =] 3; zapekacia nadoba na dréte- 20 min
nom roste .
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Sladké peéivoldezerty 7 3
P27 'Il('vlaf'fahovy ) = 2; (& 28 cm rozkladacia forma na 90 min
olac tortu na drétenom roste
P28 J'avblkovy ko- B = 2; L) 100 - 150 ml; plech na peée- 60 min
lac nie
P29 | Jablkova torta B E 2; okruhla forma na kola¢ na dréte- 40 min
nom roste
P30 | Jablkovy ko- - H2; s 100 - 150 mi; & 22 om okra- | 8O MIN
ac hla forma na kola¢ na drétenom roste
P31 ?rowni?_s - 2 kg |E| 3; hiboka panvica 30 min
¢ok. susienky
P32 Col;?lédové B E 2; ) 100 — 150 ml; plech na muffiny 30 min
muttiny na drétenom roéte
P33 Botft}nikovy B E 2; forma na bochnik na drétenom ro- 50 min
kolac te
Zeleninal/prilohy ) ?53 *
P34 Pgéené ze- 1kg |E| 2: plech na pe&enie 50 min
miaky
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P35 Ar_nirické ze- Tkg =l 3; plech na pecenie vystlany papie- 35 min
miaky rom na pecenie _
Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakra-
jajte zemiaky na kusky.
P36 Gfil?va?é | 1-15kg = 3; plech na pecenie vystlany papie- 30 min
miesana zele- rom na pecenie _
nina Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleni-
nu nakrajajte na kusky.
P37 | Krokety, mra- 0,5 kg |E| 3; plech na pe&enie 25 min
zené ’
P38 | Hranolceky, 0,75 kg E| 3; plech na pe&enie 25 min
mrazené ’
Gratinovanie, chlieb a pizza & & &
P39 | Masové/zele- 1-15kg | [2]2; zapekacia nadoba na drétenom 45 min
ninové lasag- roite
ne so suchy-
mi rezancami
P40 ngeéené ze- 1-15kg E| 1; zapekacia nadoba na drétenom 50 min
miaky (surové roite
zemiaky) Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm
otocte.
P41 ::e':?"é pizza, _ E E 2; I&J 100 ml; plech na pecenie 15 min
enka vystlany papierom na pecenie
P42 ﬁerzt’vé pizza, _ E E| 2; plech na pecenie vystlany pa- 25 min
ruba pierom na pecenie
P43 | Slany kolaé B E| 2; plech na pecenie na drétenom ro- 45 min
Ste
P44 B_a%ettztlllb_ | 0.8 kg E E 3; &J 150 ml; plech na pecenie 30 min
zlhalieab alblely vystlany papierom na pecenie

Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P45 Cevlo’z;;nnyl , 1kg E E 2; s 150 ml; plech na pecenie 45 min
razny/tmavy vystlany papierom na pecenie/dréteny
celozrnny rost
chlieb vo for-
me na boch-
nik
8.1 Casové funkcie
Funkcia ¢asovaca Aplikacia
Q Casomer. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.

Cas pripravy. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu

STOP sa vypne.

@ Odklad nastavenia ¢asu. Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

@ Casovad. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na &innost
rary.

CasovacC zapnete a vypnete tak, ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok €. 1 Krok €. 2

Krok €. 3

(' ('

N

¥,

Presny ¢as zmenite tak, Ze vstupite do po-
nuky a vyberiete Nastavenia, Presny ¢as.

Nastavte hodiny.

Stlagte tlagidio: OK.
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Nastavenie: Casomer

Krok ¢. 1

N

5

2

Krok €. 3

N

Q

Stlagte tlagidio: O.

Krok €.
Na displeji sa \
zobrazi: ( \
0:00

5

mer

Nastavte funkciu Caso-

Stlagte tlagidlo: OK.

@ Casovat zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Cas pripravy

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
NV . as N
( \ -N- Na displeji sa ( A\ -N=
@ zobrazi: Q
0:00
. STOP
o\lgeti/irt: ;L;glg\l/lie Opakovane Nastavte &as va- Stlagte tlagidlo:
teplotu. stiacte: O. renia. OK.
@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
Nastavenie: Odklad nastavenia asu
Krok €. Krok €. 2 Krok ¢. 3 | Krok €. 4 Krok €. Krok ¢
1 5 6
Na di- .
. Na di-
e spleji sa N2 A N
@ e |y e | ()
L zobrazi:
presny e
Gas -
Vyberte | Opakova- | START | Nastavte Stlagte STOP Nastavte | gtiagte
funkciu | ne stlacte: &as spu- tlacidlo: kca§ tlacidlo:
ohrevu. V] stenia. OK. s r?ir:e_ oK.

@ Casovaé zadéne odpoditavat' v nastavenom &ase spustenia.
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9. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

9.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'. Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Dréteny rost:

Rost zasunte medzi vodiace ty¢e zasuva-
cich list a uistite sa, ze noziCky smeruju
nadol.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej Urovne rury.

Droéteny rost, Plech na pecenie / Hiboky
pekac:

Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury a dréteny rost na
vodiacich listach.

:

\Wagy

=

\

9.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda— meria teplotu vnutri potraviny.
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Nastavuju sa dve teploty:

C

Teplota v rure.

”?

Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu Nepouzivajte s tekutymi Pocas varenia musi zostat' v po-
teplotu. pokrmami. krme.

Spoésob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. Zapnite ruru.
1

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmente teplotu rdry.

Krok €. Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu

Zapekaciu nadobu

Spicku Teplotna sonda viozte do stredu ma-

sa alebo ryby, podia moznosti do najhrubsej

Casti. Uistite sa, ze minimalne 3/4 Teplotna
sonda su vnutri pokrmu.

Spicku Teplotna sonda zapichnite presne do stre-
du zapekacej nadoby. Teplotna sonda ma byt
poc¢as pecenia stabilne na jednom mieste. Do-

siahnete to pouzitim pevnej prisady. Na podopre-
nie silikdnovej rukovate Teplotna sonda pouzite

okraj zapekacej formy. Spi¢ka Teplotna sonda by
sa nemala dotykat' dna zapekacej nadoby.

ﬁ g
-, - p—
%@\-\-\-\‘\‘\\\\g\\\
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Krok €. Teplotna sonda zasurite do zasuvky v prednej Casti rury.
4 Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
?rok ¢ Stlacte /'? , aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
Erok ¢ OK _ stlagenim potvrdte.
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mézete si vybrat,
¢i budete v vareni pokracovat alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepece-
na.
Krok €. Vytiahnite zastrcku Teplotna sonda z prislusnej zasuvky a vyberte pokrm z rary.
! /. VAROVANIE!
Pretoze sa Teplotna sonda zohreje, hrozi nebezpecéenstvo popale-
nia. Pri odpajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatr-
ni.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Blokovanie

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie spotrebica.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je za-

blokovany.
Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut,, ovladaci panel je zablokovany.

oK

M @OK — stlaéte a podrzte, ak @OK — stlaéte a podrzte, ak to
chcete zapnut funkciu. chcete vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

® 3x (8 - zablika, ked sa blokovanie zapne.

10.2 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite Ziadne z nastaveni, rira sa z bezpe¢nostnych

dovodov po urcitom Case vypne.

°C @ (h)

30-115 12.5
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(SN

@ (h)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie rary,

Teplotna sonda, Odklad nastavenia ¢asu.

10.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete, chladiaci ventilator méze pokracovat’ v €innosti, kym

sa spotrebi¢ neochladi.

11. TIPY A RADY

11.1 Vlhky horuci vzduch

V zaujme &o najlepsich vysledkov sa riadte tipmi v tabulke nizsie.

¥ = B | O
\ uuru
(°C) (min)

Sladké pecivo, 16 | plech na pecenie alebo 180 2 20-30
kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo 180 2 30-40

pekac na zachytavanie

tuku
Pizza, mrazen3, Dréteny rost 220 2 10-15
0,35 kg
Piskétova rolada plech na pecenie alebo 170 2 25-35

pekac¢ na zachytavanie

tuku
Brownies — ¢ok. plech na pecenie alebo 175 3 25-30
susienky peka¢ na zachytavanie

tuku
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kusov

pekac¢ na zachytavanie
tuku

¥ = 8 | O
\ uru
(°C) (min)
Nakyp, 6 kusov keramickeé zapekacie for- | 200 3 25-30
my na drétenom roste
PiSkétovy korpus forma na korpus na dr6- 180 2 15-25
tenom roste
Viktoriin kolaé forma na pecenie na dré- | 170 2 40-50
tenom roste
Posirovana ryba, plech na pecenie alebo 180 3 20-25
0,3 kg pekac na zachytavanie
tuku
Celaryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo 180 3 25-35
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na dréte- 180 3 25-30
nom roste
Posirované ma- plech na pecenie alebo 200 3 35-45
so, 0,25 kg pekac na zachytavanie
tuku
Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo 200 3 25-30
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Susienky, 16 ku- plech na pecenie alebo 180 2 20-30
sov pekac¢ na zachytavanie
tuku
Mandiové susien- | plech na pegenie alebo 180 2 25-35
ky, 24 kusov pekac¢ na zachytavanie
tuku
Muffiny, 12 kusov | plech na pecenie alebo 170 2 30-40
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Slané pecivo, 20 plech na pecenie alebo 180 2 25-30
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¥ = 8 |k |©
\ uru
(°C) (min)

Susienky z kreh- plech na pecenie alebo 150 2 25-35
kého cesta, 20 pekac¢ na zachytavanie
kusov tuku
Malé torticky, 8 plech na pecenie alebo 170 2 20-30
kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Zelenina, posiro- plech na pecenie alebo 180 3 35-45
vana, 0,4 kg peka¢ na zachytavanie

tuku
Vegetarianska forma na pizzu na dréte- 200 3 25-30
omeleta nom roste
Stredomorska ze- | plech na pecenie alebo 180 4 25-30
lenina, 0,7 kg pekac na zachytavanie

tuku

11.2 Vlhky horuci vzduch — odporucané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

7

Forma na pizzu

Forma na pecenie

Nadobky na
suflé

Forma na korpus

Tmava, matna
priemer 28 cm

Tmava, matna
priemer 26 cm

Keramicka

8 cm priemer,

5 cm vyska

Tmava, matna
priemer 28 cm

11.3 Tabulky peéenia pre skusobné institaty

Informacie pre skisobné ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.

495/548



TIPY A RADY

s = B O @®
L | B o
(°C) (min)
Malé ko- | Tradi¢né Plech na 3 170 20-30 -
laciky, pecenie pecenie
20 ks/
plech
Malé ko- | Teplo- Plech na 3 150 - 20-35 -
laciky, vzdusné pecenie 160
20 ks/ Pecenie
plech
Malé ko- | Teplo- Plech na 2a4 150 - 20-35 -
laciky, vzdusné pecenie 160
20 ks/ Pecenie
plech
Jablkovy | Tradicné Dréteny 2 180 70-90 -
kolag, 2 pecenie rost
formy
@20 cm
Jablkovy | Teplo- Dréteny 2 160 70-90 -
kolac, 2 vzdu$neé rost
formy Pecenie
@20 cm
Piskéto- | Tradicné Dréteny 2 170 40 - 50 Ruru predhrievaj-
vy kola€, | pecenie rost te 10 minut.
forma
na kola-
e @
26 cm
Piskoto- | Teplo- Dréteny 2 160 40-50 Ruru predhrievaj-
vy kola¢, | vzdusné rost te 10 minut.
forma Pecenie
na kola-
ce @
26 cm
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o = | O @
~ B =
(°C) (min)
PiSkéto- | Teplo- Dréteny 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrievaj-
vy kola¢, | vzdusné rost te 10 minat.
forma Pecenie
na kola-
e @
26 cm
Linecke Teplo- Plech na 3 140 - 20-40 -
kolaciky | vzdusné pecenie 150
Pecenie
Linecké Teplo- Plech na 2a4 140 - 25-45 -
kolaciky | vzdusné pecenie 150
Pecenie
Linecke Tradi¢né Plech na 3 140 - 25-45 -
kolaciky | pecenie pecenie 150
Hrianky, | Gril Dréteny 4 Max. 2 -3 mi- Ruru predhrievaj-
4 -6 ku- rost naty prva | te 3 minuty.
sov strana; 2
-3 minu-
ty druha
strana
Hovadzi | Gril Dréteny 4 Max. 20-30 Dréteny rost vioz-
burger, rost a pe- te do Stvrtej a pe-
6 kusov, kac na kac¢ na zachytava-
0,6 kg zachyta- nie tuku do tretej
vanie tu- urovne rary. V po-
ku lovici varenia

otocte pokrm na
druhd stranu.
Ruru predhrievaj-
te 3 minuty.

12. OSETROVANIE A CISTENIE

/\  VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.
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12.1 Poznamky k cisteniu

Prednu stranu spotrebica ocistite handrickou z mikrovlakien namoc&enou v teplej
< vode s jemnym Cistiacim prostriedkom. Vycistite a skontrolujte tesnenia dvierok
okolo ramu dutiny.
Na ¢istenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.
Cistiace pro- —
striedky Skvrny vycistite s miernym Cistiacim prostriedkom. Neaplikujte ho na katalytické
povrchy.
A Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze
= Y] mat’ na nasledok vznik poziaru.
| I Vnutri spotrebic¢a alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’
= ; vlhkost'. V zaujme znizenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minut
Kazdodenné | o hrinravou pokrmu. Jedlo v spotrebiéi neskladujte dihdie ako 20 mindt. Duti-
pouzivanie nu osuste po kazdom pouziti handri¢kou z mikroviakien.
Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pou-
e, zite handricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim pro-
W striedkom. PrisluSenstvo sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.
L. PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo upravou necistite abrazivnymi Cistiacimi
PrisluSenstvo | 1 ostriedkami ani predmetmi s ostrymi hranami.

12.2 Cistenie: Reliéf dutiny

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili zvySky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
Do priehlbiny dutiny nalejte Pockajte 30 minut, kym ocot Dutinu vycistite teplou vodou
250 ml bieleho octu. Pouzite nerozpusti zvySky vodného a makkou handric¢kou.
maximalne 6 %-ny ocot bez kamenia pri teplote okolia.
pridavnych latok.

Pre funkciu: SteamBake vycistite rdru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

12.3 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli oistit’ rdru.
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Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym

1 nevychladne.

Krok €. Odtiahnite prednu Cast' zasuva- (

2 cich it od bo¢nej steny. (

Krok €. Zadnu cast’ list odtiahnite od L T

3 bocnej steny a listy vyberte. 1/—3‘/; oe

Iy S

Krok & | Zastvacie lity naindtalujte (C ‘2 I

4 v opa¢nom poradi. == g -
Pridrziavacie koliky na telesko- Il
pickych listach musia smerovat’ o q
dopredu. b

12.4 Spo6sob pouzivania: Katalytické Cistenie

V dutine su katalytické panely. Katalytické panely absorbuju tuk pocas katalyzy.
Zmena farby katalytického povrchu alebo flaky nemaju negativny vplyv na Cistenie.

Ruru vycistite s funkciou katalytické Cistenie

Pred katalytickym &istenim vyberte vSetko prisluSenstvo.

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok ¢. 3

Zvolte Ponuka — / Gistenie mf’
a stlacte OK trikrat.

Po skongeni Cistenia zaznie
zvukovy signal. Rura sa vypne.

Ked rura vychladne, vy¢i-
stite dutinu makkou vlhkou
handri¢kou.

Trvanie: 1 h.Katalyticky smalt je samocistiaci, necistite ho handri¢kou.

12.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury maju tri sklenené panely. Dvierka a vnutorné sklenené panely rury mozete vybrat’
a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a

montaz dvierok".

/I UPOZORNENIE!

Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.
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Krok &. | Uplne otvorte dvierka a uchopte oba

1 zavesy.

Krok €. Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym

2 nezacvaknu.

Krok €. Dvierka rury privrite do polovice,

3 aby zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite
vpred a vyberte z 16zka.

Krok €. Dvierka polozte na makku tkaninu

4 na rovny povrch.

Krok €. Uchopte ram dvierok (B) po stranach

5 v hornej Casti a zatlacte ich smerom
dnu, aby sa uvolnila upeviiovacia za-
padka.

Krok €. Ram dvierok vyberte potiahnutim

6 smerom dopredu.

Krok €. Sklenené panely dvierok uchopte za

7 horny okraj a opatrne ich vytiahnite

jeden za druhym. Zaénite od horného
panela. Uistite sa, ze skleneny panel
sa Uplne vysunie z podpier.
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Krok €. Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely doékladne osu-
8 Ste. Sklenené panely neumyvajte v umyvacke riadu.

Krok €. Po Cisteni nainstalujte sklenené panely a dvierka rury.

9

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.

Dbaijte na to, aby ste sklenené panely (A a B)
namontovali spat’ v spravnom poradi. Skon-
trolujte symbol/potla¢ na boc¢nej strane skle-
neného panela, kazdy zo sklenenych panelov
vyzera odli$ne, aby boli demontaz a montaz
jednoduchsie.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.
Uistite sa, Ze ste namontovali stredny sklene-
ny panel spravne do |6zok.

12.6 Vymena: Osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka mdze byt horuca.

Halogénovu ziarovku vzdy drzte cez tkaninu, aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty na

Ziarovke.
Pred vymenou ziarovky v osvetleni:
Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
Vypnite raru. Poc¢kajte, kym Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte hand-
nebude rura studena. ricku.
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Zadné osvetlenie

1Krok c. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

2Krok [ Vycistite skleneny kryt.

grok [ Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s tepelnou odolnostou do 300 °C.
;(rok [ Nainstalujte skleneny kryt.

13. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpec&nosti.

13.1 Co robit’, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné

stredisko.
Rura sa nezapne ani sa nezohrieva
Problém Skontrolujte, €i...
Rura sa neda zapnut’ ani pouzivat'. Rura je spravne pripojena ku zdroju elektrické-
ho napéjania.
Rura sa nezohrieva. Deaktivovalo sa automatickeé vypinanie.
Rura sa nezohrieva. Nie je vypalena poistka.
Rura sa nezohrieva. Blokovanie je vypnuté.
Komponenty
Problém Skontrolujte, €i...
Osvetlenie je vypnuté. VIhky horuci vzduch — je zapnuté.
Ziarovka nefunguije. Ziarovka je vypalena.
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Komponenty

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do
zasuvky.

Tesnenie dvierok je poSkodené.

Ruru nepouzivajte. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

Chybové kody

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, €i...

Err C2 Vytiahli ste zastrCku Teplotna sonda zo zasuv-
ky.
0:00 Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny

Gas.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kod, ktory nie je v tabuike, vypnite domovu poistku a restartujte
ruru. Ak sa chybovy kéd objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.

Cistenie

Problém

Skontrolujte, €i...

Z priehlbiny dutiny rdry vyteka voda.

V priehlbine dutiny rary je priveia vody.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit' sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované servisné

stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom stitku. Typovy Stitok sa
nachadza na prednom rame dutiny spotrebic¢a. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny spotrebica.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové cCislo (S.N.)
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14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a informacény list k vyrobku*

Nazov dodavatela Electrolux
EOD6C77WV 949499560
Identifikacia modelu EODEC77WX 949499558
EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
Index energetickej ucinnosti 81.2
Trieda energetickej u¢innosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny re-
zim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim venti-
latorovej nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich Casti

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 721

Typ rury Zabudovana rira
EOD6C77WV 33.1 kg
EOD6C77WX 33.1 kg

Hmotnost’
EOD6C77WZ 33.2 kg
LOD6C77WZ 32.4 kg

*Pre Eurdpsku Uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.

Pre Bielorusku republiku podia STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.

Pre Ukrajinu podia 568/32020.

Trieda energetickej ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné riry a

grily - metody merania vykonu.
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14.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica poCas prevadzky zatvorené. PocCas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebi€a prili§ Casto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, ze je
upevnené na svojom mieste.

V zaujme vysSej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozne, spotrebi¢ pred samotnou pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi peCenim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v Cinnosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo. Teplo mbzete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dlhSie ako 30 minut, znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou zvysSkového tepla v spotrebici bude priprava pokrmu
pokracovat'.

ZvysSkové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla ;

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch

Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi o¢akavanu Usporu energie.

15. STRUKTURA PONUKY
15.1 Ponuka

O —
— — vyberte pre vstup do Ponuka.

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
1, N
( N A ‘ A
— OK 01-014 OK
Vyberte Ponuka, | Potvrdte nasta- Vyberte nasta- Potvrdte nasta- | Upravte hodnoty
Nastavenia. venia. venie. venia. a stlacte OK
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Nastavenia
o1 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Toény tlacidiel 1 — Pipnutie 04 Hlasitost’ zvuku 1-4
2 — Cvaknu-
tie
3 - Vypnuty
zvuk
05 Teplotna sonda Akcia 1-Signal a 06 Casovad Zap./Vyp.
stop
2 - Signal
o7 Osvetlenie rary Zap./Vyp. 08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 WiFi Zap./Vyp. 010 | Automatické dialko- Zap./Vyp.
vé ovladanie
O11 | Zabudnut siet’ Ano/nie 012 | Rezim Demo Aktivacny kod:
2468
013 | Verzia softvéru Kontrola 014 | Zrusit vSetky nasta- Ano/nie
venia

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A
Materidly oznaéené symbolom & odovzdaijte na recyklaciu. Obal hodte do prislunych
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z

elektrickych a elektronickych spotrebi¢ov. Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom i spolu
s odpadom z domacnosti. Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklacnom zariadeni alebo sa
obratte na obecny alebo mestsky urad.
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KAZALO

MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo prinasSa
vecCdesetletne strokovne izku$nje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je bil zasnovan
z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste vsaki¢ dobili odlicne
rezultate.

Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.

Obiscite nase spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
informacije glede popravil:

www.electrolux.com/support

Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso
napravo:

www.electrolux.com/shop

Za vec receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
Kitchen.

2 Available on the A\, GET IT ON
« App Store ’/’ Google Play

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko kli¢ete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na plo&¢ici za tehni¢ne navedbe.

VAN Opozorilo / varnostne informacije
® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

@@ @&

2

A
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VARNOSTNE INFORMACIJE

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z My Electrolux Kitchen .

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.
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VARNOSTNE INFORMACIJE

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

. Ce je naprava opremljena z za$éito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

- Otroci ne smejo izvajati ¢iS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€is€a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc€eni servisni center ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega
udara.

- OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

- Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.
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VARNOSTNA NAVODILA

- Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

- Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem zaporedju.

. Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

- Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

» Odstranite vso embalaZzo.

* Ne namescajte ali uporabljajte poSkodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev, prilozena napravi.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zaS¢itne rokavice in
prilozeno obutev.

* Naprave ne vlecite za rocaj.

» Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» UpoStevajte predpisano najmanjSo razdaljo do drugih naprav in enot.

» Pred namestitvijo naprave preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

+ Naprava je opremljena z elektrinim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektri¢no napajanje.

Najmanjsa viSina omarice (najmanj$a viSina oma- 590 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
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VARNOSTNA NAVODILA

Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
Najmanjsa velikost prezraevalne odprtine. Odprti- 560x20 mm

na na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/I  OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

+ Elektri¢no prikljucitev mora opraviti usposobljen elektri¢ar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za tehni¢ne navedbe zdruZzljivi z elektri¢éno napetostjo
omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names$éeno varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje
pooblasCenega servisnega centra.

» Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se
posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

» ZaScita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektricno napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoce odstraniti brez orodja.

» Vii€ vtaknite v vticnico Sele ob koncu namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po
namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vtica.

» Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, e Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (talilne varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferen¢ni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. Izolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo
3 mm.

+ Ta naprava je dobavljena z vtiem in napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F
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VARNOSTNA NAVODILA

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na plos¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si lahko tudi
preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumeni kabel) mora biti 2 cm daljSi od faznega in nevtralnega
vodnika (moder in rjav kabel).

2.3 Uporaba

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

» Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vro¢ega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za odlaganje.

» Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i meSanico
alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

* Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne razkrijte nikomur.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja emajla:
— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.

Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.
Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.
Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.
— Pri odstranjevanju ali names¢anju opreme bodite previdni.
* Sprememba barve emaijla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.
» Zavlazno pecivo uporabite globok pekac. Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so lahko trajni.
» Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

« Ce napravo namestite za ploi¢o pohistvenega elementa (npr. vrata), poskrbite, da vrata
med delovanjem naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plos€o pohiStvenega elementa se

513/548



NAMESTITEV

lahko nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\  OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali poskodb naprave.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vti¢nice.
» Prepricajte se, da je naprava hladna. VroCe steklene ploS¢e lahko pocijo.

» Ko se steklene plosc¢e v vratih poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblasceni
servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!

» Napravo redno Cistite, da preprecite poskodbe materiala na povrsini.

» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
CiS€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za gis&enje pedice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.

» Kataliticnega emajla ne Cistite s Cistilnimi sredstvi.

2.5 Notranja osvetlitev

& OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te Zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

+ Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda energijske ucinkovitosti G.

» Uporabite le Zzarnice z istimi specifikacijami.

2.6 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblasceni servisni center.
» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

/I OPOZORILO!
Nevarnost poSkodbe ali zadusitve.

+ Za informacije o pravilnem odlaganju naprave se obrnite na obCinsko upravo.

» Napravo izkljucite iz napajanja.

» Odrezite elektricni prikljuéni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.

» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci, ali Zivali ujeli v napravo.

3. NAMESTITEV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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3.1 Vgradnja
www.youtube.com/electrolux
@D YouTube ovbecomess ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

515/548



OPIS IZDELKA

3.2 Pritrditev pecice v omaro

4. OPIS IZDELKA

4.1 Splosni pregled

'L b
g [

B-

Upravljalna plod¢a

H Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

B Upravljaini gumb

H Grelnik

A Vticnica za tipalo za jedi
Lug

B Ventilator

EJ 'zboklina pecice

] Nosilec police, snemljiv
tEl PoloZzaji polic
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KAKO VKLOPITI IN IZKLOPITI NAPARAVO

4.2 Pripomocki
Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekaCe za pecivo, pecenke.
Pekac za pecivo

Za pecivo in biskvit.
Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za zbiranje mascobe.
Sonda za hrano

Za merjenje stopnje kuhanosti hrane.
Teleskopska vodila

Teleskopski vodili omogocata lazje vstavljanje in odstranjevanje resetk.

5. KAKO VKLOPITI IN IZKLOPITI NAPARAVO

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb izskogi.

5.2 Upravljalna plosc¢a

Pritiskajte

Obrnite gumb

Senzorska polja nadzorne plosce
O | ¢ | & » oK
Casov- Hitro se- Osve- Tipalo za Potrditev
nik grevanje tlitev hrano nastavitve

N

¥

Nl

Izberite funkcijo pecice, da izklopite pecico.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, da izklopite pecico.

Ko je gumb za funkcije pecice v polozaju za iz-
klop, prikazovalnik preklopi v stanje pripravlje-

nosti.

[vR)

Med pecenjem se na prikazovalniku prikazejo
nastavljena temperatura, ura in druge razpoloz-

ljive moznosti.
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PRED PRVO UPORABO

E]@EI: E:r HBro»nzmo

h:min:s

VAR e

Prikazovalnik s klju€nimi funkcijami.

Indikatorji N
program- Q & 0
ske ure:

Wi-Fi indikator — utripa, ko je pecico mogoce po-
vezati z brezzi¢no povezavo Wi-Fi.

Zapomni si nastavitve ¢asovnika. kazal-
nik — pecica ima moznost oddaljenega
krmiljenja.

-

Povezava Wi-Fi je vklopljena.

vD)

Zapomni si nastavitve ¢asovnika. je vklop-

lieno.
Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-
stica povsem rdeca.
Indikator pe€enja s paro (ﬁ)

Sonda za hrano indikator

6. PRED PRVO UPORABO

/I  OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno ciscéenje

Pred prvo uporabo oéistite prazno pecico in nastavite ¢as:

gg%
S| & | &

N

00:00
Nastavite programsko uro. Pritisnite
oK.
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PRED PRVO UPORABO

6.2 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno peéico predhodno ogrevajte.

rak:

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce resetk.

2. ko-

Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: E

rak: Pecica naj deluje eno uro.
?éll(('o- Nastavite najvijo temperaturo za funkcijo: .

Pecica naj deluje 15 minut.

nje prostora.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraCeva-

6.3 Brezziéna povezava =

Za povezavo naprave potrebujete:
* brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,
* mobilno napravo, povezano z brezzi¢nim omrezjem.

1. korak | Prenesite mobilno aplikacijo My Electrolux Kitchen in sledite navodilom za naslednje

korake.

2. korak Obrnite gumb, da izberete: f

Frekvenca 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz

5470-5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Najv. mo¢ EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Modul Wi-Fi NIU5-50

Frekvenca Bluetooth

2400-2483,5 MHz

Protokol

LE: DSSS

Maks. mo¢

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)
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VSAKODNEVNA UPORABA

Drzave, ki jih zajema dolocba Direktive 2014/53/EU: Belgija, Bolgarija, Republika Ceska,
Danska, Nemcija, Estonija, Irska, Gréija, Spanija, Francija, Hrvaska, Italija, Ciper, Latvija, Litva,
Luksemburg, Madzarska, Malta, Nizozemska, Severna Irska, Avstrija, Poljska, Portugalska,
Romunija, Slovenija, Slovaska, Finska, Svedska, Norveska, Islandija, Lihtenstajn, Svica,
Turcija.

6.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje komponente, ki temeljijo na brezplacni in odprtokodni
programski opremi. Podjetje Electrolux izraZza hvaleznost za prispevke odprtokodne programske
opreme in skupnosti s podro¢ja robotike k razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezpla¢nih in odprtokodnih komponent programske opreme, kate-
rih pogoje za licenco je treba objaviti, in za ogled popolnih informacij o njihovih avtorskih pravicah
ter veljavnih pogojih za licenco obis¢ite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa
NIU5).

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/N OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pecice

Zacetek pecenja

1. korak 2. korak

« @ (

(i C

Nastavite temperaturo.

. . " Pritisnite
Izberite funkcijo pecice. oK
Priprava jedi s paro
Prepri¢ajte se, da je pecica hladna.
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
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Priprava jedi s paro

(' ('

Predhodno segre-

) °C vajte prazno pecico

10 minut, da ustva-
rite vlago.
Nastavite Postavite hrano v
Vbokii .. Init do iz i |zberite funkci- temperaturo. pecico.
oklino pecice napolnite z vodo iz pi- o gretia s pa- Pritisnite
pe.
ro. OK

@ V vboklino pecice lahko natocite najve¢ 250 ml. Vbokline pecice ne polnite ponovno med peko
ali ko je pecica vroca.

Ko se kuhanje v pari konéa:

1. korak 2. korak 3. korak

Gumb za funkcije pecice obr- | Previdno odprite vrata. Sprosce- PrepriCajte se, da je pecica
nite v polozaj za izklop za iz- na vlaga lahko povzro¢i opekli- hladna. Iz vbokline pecice
klop pecice. ne. odstranite preostalo vodo.

7.2 Funkcije pecice

Standardne funkcije pecice

Funkcija pecice Aplikacija
Za soc¢asno pecenje na do treh visinah pecice in suSenje zivil. Temperatu-
@ ro nastavite za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spoda;j.
Vroci zrak
—_— Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

Gretje zgoraj/
spodaj
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Funkcija pecice

Aplikacija

Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zagotovite pravo barvo in hrust-
ljavo skorjo med pecenjem. Za vecjo so¢nost med pogrevanjem. Za ohra-
njanje sadja ali zelenjave.

Pizza funkcija

Za peko pizze. Za moc¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Vlazno pecenje

Gretje spodaj
vV Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe€en krompir v oblicah
i ali spomladanski zvitki).
Zamrznjene jedi
| Ta funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem. Ko
‘Y uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-

liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanjSa. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.

Infra pecenje

v Za pecenje tankih Zivil na Zaru in popekanje kruha.

Zar

vov Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni visini. Za gra-
Y tiniranje in dodatno zapecenost.

o~
=

Meni

Za vstop v meni: Kuharski pomoénik, Cis&enje, Nastavitve.

7.3 Opombe v zvezi s: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014. Preizkusi v skladu z EN

60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.
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Navodila za pripravo jedi lahko najdete v poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija »Pecenje z
ventilatorjem in zadrzevanjem vlage« Vlazno pecenje. SploSna priporocila za varéevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska ucinkovitost«, VarCevanje z energijo.

7.4 Nastavitev: Kuharski pomo¢énik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo&eno funkcijo in temperaturo. Cas in temperaturo lahko

nastavite med pecenjem.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkci-
jo:

Stopnja zapecenosti jedi:

¢ Sonda za hrano

* Manj peceno
* Srednja
* Bolj pe¢eno

Kuharski pomoc¢nik — uporabite ga za hitro pripravo s privzetimi nastavitvami:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
R R @
E \/\ff P1 - P45 oK

Izberite Kuharski po-
moénik. Pritisnite OK.

Vstopite v meni.

Izberite jed. Pritisnite | Vstavite jed v pecico.
OK Potrdite nastavitev.

7.5 Kuharski pomoc¢nik

Legenda

Sonda za hrano na voljo. Postavite Sonda za hrano v najdebelejsi del jedi.
Ko jed doseze nastavljeno temperaturo Sonda za hrano, se pecica izklopi.

Bl

Koli¢ina vode za funkcijo s paro.

=]

Preden zacnete peci, predhodno ogrejte pecico.

E| Visina resSetke.

Ko se funkcija konca, preverite, ali je hrana pripravljena.
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
Govedina &
P1 Goveja pe-
¢enka, manj ~ 40 min
pecena
P2 Goveja pe- 1-1,5 kg; 4- VA= P? pekaé za pecivo )
cenka, sred- Scmdebeli | Nekaj minut prazite meso v vrogi posodi. ~ 50 min
nje pecena kosi Vstavite v pegico.
P3 Goveja pe-
¢enka, dobro ~ 60 min
pecena
P4 Zrezek, sred- 180-220 g /) E E| 3; posoda za pecenje na ~ 15 min
nje peéen na kos; 3 mrezi za peéenje
cm debele Nekaj minut praZite meso v vrodi posodi.
rezine Vstavite v pecico.
PS Peéenald-uée- 1.5-2kg /‘? E| 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 120 min
na vgovedma za peéenje
(vberSIna pte- Nekaj minut prazite meso v vrogi posodi.
cenka, notra- Dodajte tekogino. Vstavite v pegico.
nje stegno, de-
bela potrebusi-
na)
P6 Goveja pe-
¢enka, manj
pecena (pece- ~ 75 min
nje z nizko
temp.)
P7 (v.;oveja pe- VLl= 2; pekaé za pecivo
cenka, sred- 1-1,5kg; 4~ | Uporabite vase priljubliene zagimbe ali )
nje pecena Scmdebeli | preprosto sol in sveze mieti poper. Nekaj ~ 85 min
(peCenje z niz- | kosi minut prazite meso v vroé&i posodi. Vsta-
ko temp.) vite v pecico.
P8 Goveja pe-
¢enka, bolj
pecena (pece- ~ 130 min
nje z nizko
temp.)

524/548




VSAKODNEVNA UPORABA

Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P9 File, manj pe-
€en (pecenje z ~ 75 min
nizko temp.)
P10 | File, srednje VA= 2; pekaé za pecivo
pecen (pece- 0,5-1,5 kg; Uporabite vase priljubljene zagimbe ali ~ 90 min
nje z nizko 5-6cmde- | preprosto sol in sveZe mieti poper. Nekaj
temp.) beli kosi minut prazite meso v vrodi posodi. Vsta-
vite v pecico.
P11 File, dobro
pecen (pece- ~ 120 min
nje z nizko
temp.)
Teletina @
P12 '!'ele(':ja pe- 08-15 kg;_ /? E 2; posoda za pecéenje na mrezi ~ 80 min
¢enka (npr. 4 cm debeli za pecenje
plece) kosi Uporabite va$e priljublijene zaCimbe. Do-
dajte tekocino. Pecite pokrito.
Svinjina & @
P13 Pe_c':en svi_nj- 1.5-2kg /? E 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 120 min
ski vrat ali za pecenje
plece Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
P14 ?vir_ljina _(pe- 1,5-2 kg /0? |E| 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
Cenje z nizko Uporabite va$e priljubljene za¢imbe. Po
temp.) polovici ¢asa pe€enja meso obrnite, da
se enakomerno zapece.
P15 | Ledvena pe- 1-1.5kg: 5= | #A=] 5 posoda za pecenje na mrezi ~ 55 min
¢enka, sveza 6 cm debeli za pegenje
kosi Uporabite va$e priljubljene za¢imbe.
P16 | Rebrca 2—3. kg; upo- E| 3. globok pekaé 90 min
rabite suro- Dodajte tekocino, da prekrijete spodnji
va, 2-3 cm

tanka rebrca

del jedi. Po polovici ¢asa pe€enja meso
obrnite.
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
Jagnjetina @
P17 | Jagnjecje 1.5-2kg; 7T /E 2; posoda za pecenje na pekacu ~ 130 min
stegno s kost- | 9 cm debeli za pecivo
mi kosi Dodaite tekocino. Po polovici asa pede-
nja meso obrnite.
Perutnina &
P18 | Celpiséanec | 1-15kg; A [E 2; |24 200 mi; kozica na pekagu | 60 Min
svez za pecivo
Uporabite va$e priljubljene za¢imbe. Po
polovici asa pecenja piS€anca obrnite,
da se enakomerno zapece.
P19 Pié_t":anec, po- 0,5-0,8 kg /0? E| 3: pekaé za pecivo ~ 40 min
lovica Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
P20 | Piscancje prsi | 180-200g /P E E] 2; kozica na mrezi za pece- ~ 25 min
na kos nje ’
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Ne-
kaj minut prazite meso v vroci posodi.
P21 :iééanéjva be- - {‘2 E| 3: pekaé za pecivo ~ 30 min
ra, sveza Ce ste piS¢ancja bedra marinirali, nasta-
vite nizjo temperaturo in jih pecite dlje.
P22 | Raca, cela 2-3kg /? E 2; posoda za pecéenje na mrezi ~ 100 min
za pecenje
Uporabite va$e priljublijene zaCimbe. Po-
stavite meso v posodo za pecenje. Po
polovici Casa pecenja raco obrnite.
P23 | Gos, cela 4-5kg /? E 2: globok pekaé ~110 min
Uporabite va$e priljubliene za¢imbe. Po-
stavite meso na globok pekac. Po polovi-
ci Casa pecenja gos obrnite.
Ostalo
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P24 | Mesna struca 1 (kg) /E 2 mreza za pecenje ~ 60 min
Uporabite va$e priljubljene zaCimbe.
Ribe®"
P25 | Celariba, pe- 0,5-1 kg na /) E] 2: pekaé za pecivo ~ 30 min
c¢ena na zaru ribo Napolnite ribo z maslom in uporabite va-
Se priljubljene zac¢imbe in zelis¢a.
P26 | Ribji file . (5] 3; kozica na mrezi za pecenje 20 min.
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
Kolagi / sladice T87 €2
P27 | Skutna torta . = 2; %) 28 cm model za pecenje s 90 min
snemljivim obodom na mrezi za pecenje
P28 ;Jaaébolé"i ko- - = 2; l2+J 100-150 mi; pekac za pecivo 60 min
P29 | Jaboléna pita B E| 2; model za pito na mrezi za pecenje 40 min
P30 | Jaboléna pita - H2; s 100-150 ml; & 22 cm model | 80 MIN
za pito na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg =P globok pekaé 30 min
la€ z leSniki ’
P32 Col;:_)la_dni ) = 2; lx+J 100-150 ml; peka¢ za muffine 30 min
murtini na mrezi za pecenje
P33 | Biskvitno pe- . [=] 2; model za kruh na mrezi za pege- 50 min
civo nje
Zelenjavalpriloge @ %ﬁ *
P34 P.eéen krom- 1 (kg) E| 2. pekaé za pecivo 50 min
pir

Postavite cele neolupljene krompirje na
pekac za pecivo.
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P35 P_e(:eni k.rom- 1(kg) E] 3; pekac za pecivo, obdan s papi- 35 min
pir v oblicah riem za peko
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Na-
rezite krompir na kose.
P36 | Mesana zele- 1-1,5kg . pekaé za pecivo, obdan s papi- 30 min
njava na zaru riem za peko
Uporabite vaSe priljublijene zaCimbe. Na-
rezite zelenjavo na kose.
P37 | Kroketi, za- 0,5 kg E| 3. pekaé za pecivo 25 min
mrznjeni ’
P38 | Ocvrt krom- 0,75 kg E| 3: pekaé za pecivo 25 min
pir, zamrznjen ’
Gratiniranje, kruh in pizza © & &
P39 | Mesna/zele- 1-1,5 kg = 2; kozica na mrezi za peéenje 45 min.
njavna laza-
nja s suhimi
rezanci
P40 I((E-ratini-ran 1-1,5kg E‘ 1; kozica na mrezi za peéenje 50 min
rompir (surov Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrni-
krompir) te
P41 tSvekia pizza, _ E E 2; I&J 100 ml; pekaé za pecivo, 15 min.
anka obdan s papirjem za peko
P42 3v§i7\ pizza, _ IEEl 2; pekac za pecivo, obdan s papi- 25 min
ebela rjem za peko
P43 | Kis B E| 2; model za pecenje na mrezi za pe- 45 min.
cenje
P44 If:anf:kosll(e_ 0.8 kg E E 3; &J 150 ml; pekaé¢ za pecivo, 30 min
z rtt:c Ii :f'a' obdan s papirjem za peko
kfuha ell Vec Casa, potrebnega za beli kruh.
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P45 | Polnozrnati/ 1 kg [5][=] 2: ) 150 ml; pekag za pecivo, 45 min.

rzenil/érni
kruh v mode-
lu za kruh

obdan s papirjem za peko / mreza za

pecenje

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija

Aplikacija

Q

Odstevalna ura. Ko se programska ura iztece, se oglasi zvocni signal.

STOP

Cas priprave. Ko se programska ura iztede, se oglasi zvoéni signal,

funkcija pecice pa se izklopi.

@

Zamik vklopa. Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

©)

Cas delovanja. Najveé je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na

delovanje pecice.

Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

rite Nastavitve, Ura.

1. korak 2. korak 3. korak
1,
Za spremembo ure vstopite v meni in izbe- Nastavite uro. pritisnite: OK
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Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak

2. korak 3. korak
Na prikazo-
M valniku se pri- ( N M
kaze: Y
0:00
Pritisnite: . Nastavite Odstevalna ura Pritisnite: OK.
@ Programska ura zacne takoj odStevati Cas.
Nastavitev: Cas priprave
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N Na prikazoval- N N
( \ niku se prika- ( \
ze:
0:00
Izberite funk:;ijq Ponavljajoce pri- o Nastavite Gas oK
ecice in nastavi- ; itisnite:
pte temperaturo. tiskajte. O, kuhanja. Pritisnite: 2.
@ Programska ura zacne takoj odstevati ¢as.
Nastavitev: Zamik vklopa
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak | 6. korak
rak . .
Na pri- Na pri-
( kazo- ( kazoval- (
1 . 1 . |
\ e valniku \ nZ niku se \ &
C% se pri- @ prikaze: C@
kaze: -l
ura 0y
| ponavia- | & zA- . UCS/Ti'\A/-I- .
Izberite | PONAVIA- | <o | Nastavite | pritisnite: | gy | Nastavi- | pritigni.
funkcijo joCe priti- zacetni oK te kon¢ni .OK
petice. | skajte. . &as. : gas. te: R

@ Programska ura za¢ne odStevati Cas ob nastavljenem zacetnem €asu.
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9. UPORABA: PRIPOMOCKOV

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:

Mrezo potisnite med vodili nosilca reetk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene na-
vzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac¢ potisnite med vodili nosilca reSetk.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /
Globok peka¢:

Pekac¢ potisnite med vodili nosilca reSetk in
mrezo za pecenje na zgornjih vodilih.

:

=

\

\Wagy

9.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane.
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Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C M

Temperaturo jedra.

Temperatura pecice.

Za najboljse rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sob- Ne uporabljajte za tekoce Med pecenjem mora ostati v jedi.

no temperaturo. jedi.

Uporaba: Sonda za hrano

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak | Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka

Konico Sonda za hrano vstavite to¢no v sredino
zlozenke. Sonda za hrano med pecenjem mora
biti trdno na enem mestu. Za to uporabite trdno
sestavino. Z robom posode za pecenje podprite
silikonski rocaj Sonda za hrano. Konica Sonda za
hrano se ne sme dotikati dna posode za pecenje.

Konico Sonda za hrano potisnite v sredino

mesa ali ribe, e je mozno, v najdebelejsi

del. Poskrbite, da bo v jedi vsaj 3/4 konice
Sonda za hrano.

4. korak | Vkljucite Sonda za hrano v vti¢nico na sprednji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak /‘? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.
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6. korak | OK _ pritisnite za potrditev.

Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. I1zberete lahko pre-
kinitev delovanja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.

7. korak | Iztaknite vti€¢ Sonda za hrano iz vti¢nice ter vzemite jed iz pecice.

/I  OPOZORILO!

Ker se Sonda za hrano segreje, obstaja nevarnost opeklin. Ob izklju-
Citvi in odstranjevanju iz jedi bodite previdni.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Klju€avnica

Ta funkcija preprec¢uje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno pe€enje se nadaljuje, nadzorna plosca je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna ploS¢a je zaklenjena.

M OOK. pritisnite in drzite za OOK . pritisnite in drzite, da jo
vklop funkcije. izklopite.
Oglasi se zvocni signal.

oK

@ 3x EI - utripne, ko je zapora vklopljena.

10.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po doloCenem Casu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne
spremenite nastavitev.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik vklopa.
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10.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine naprave
hladne. Ce napravo izklopite, lahko ventilator za hlajenje deluje, dokler se naprava ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upoStevajte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

za pecCenje

¥ = B X
\ ru
(°C) (min.)

Bubhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
soda

Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 30-40
soda

Pizza, zamrznje- mreza za pecenje 220 2 10-15

na, 0,35 kg

Rulada Pekac ali prestrezna po- 170 2 25-35
soda

Cokoladni kola& z | Peka ali prestrezna po- 175 3 25-30

lesniki soda

Soufflé/Narastek, Kerami€ni ramekini na 200 3 25-30

6 kosov mrezi za pecenje

Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ 180 2 15-25
na mrezi za pecenje

Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi | 170 2 40-50
za pecenje

Posiranariba, 0,3 | Pekac ali prestrezna po- 180 3 20-25

kg soda

Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna po- 180 3 25-35
soda

Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi 180 3 25-30
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¥ = B |k |©
\ uru
(°C) (min.)
Posirano meso, Pekac ali prestrezna po- 200 3 35-45
0,25 kg soda
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna po- 200 3 25-30
soda
Piskotki, 16 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
sov soda
Makaroni, 24 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-35
sov soda
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 30-40
soda
Slano pecivo, 20 Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-30
kosov soda
Piskoti iz krhkega | Pekac ali prestrezna po- 150 2 25-35
testa, 20 kosov soda
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 20-30
soda
Zelenjava, poSira- | Pekac ali prestrezna po- 180 3 35-45
na, 0,4 kg soda
Vegetarijanska Posoda za pico na mrezi 200 3 25-30
omleta za pecenje
Mediteranska ze- Pekac ali prestrezna po- 180 4 25-30
lenjava, 0,7 kg soda

11.2 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.
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.~

Majhne poso-

dice za pece-
Posoda za pico Pekaé za peko nje in servira- Model za tevsto za ko-
nje la¢
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vi§ina 5 cm premer 28 cm

11.3 Razpredelnice za pecenje za preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

¥ B

i O

(°C) (min.)

®

Drobno Gretje zgo-
pecivo raj/spodaj

(20 ko-
sov na
pekac)

Pekac za 3
pecivo

170 20-30

Drobno Vroci zrak
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Pekac za 3
pecivo

150 - 20-35
160

Drobno Vroci zrak
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Pekac za 2in4
pecivo

150 - 20-35
160

Jabol¢- Gretje zgo-
na pita, raj/spodaj
2 mode-
la za pe-
cenje @
20 cm

Mreza za 2
pecenje

180 70-90
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¥ B = |E O | ®
\ i uru
(°C) (min.)

Jabol¢- VrocCi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
na pita, pecenje
2 mode-
la za pe-
Cenje @
20 cm
Biskvit, Gretje zgo- | Mreza za 2 170 40-50 Pecico 10 minut
tortni raj/spodaj pecenje predhodno segre-
model @ vajte.
26 cm
Biskvit, Vroci zrak Mreza za 2 160 40 -50 Pecico 10 minut
tortni pec€enje predhodno segre-
model @ vajte.
26 cm
Biskvit, Vrodi zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno segre-
model & vajte.
26 cm
Masleni Vrodi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
piskoti pecivo 150
Masleni Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 25-45 -
piskoti pecivo 150
Masleni Gretje zgo- | Pekatza | 3 140 - 25-45 -
piskoti raj/spodaj pecivo 150
Toast, Zar Mreza za 4 Najvecje | 2-3 minu- | Pecico predhodno
4-6 ko- pecenje te prva segrevaijte 3 mi-
sov stran; 2-3 | nute.

minute

druga

stran
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o = | O @
~ B =
(°C) (min.)

Goveji Zar Mreza za 4 Najvecje | 20-30 Mrezo za pecenje
burger, pecenje postavite na Cetrti,
6 kosov, in pre- prestrezno ponev
0,6 kg strezna pa na tretji nivo

ponev pecice. Hrano ob-

rnite po polovici
Casa pecenja.
Pecico predhodno
segrevaijte 3 mi-
nute.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

A

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe o €iS€enju

<

Spredniji del naprave Cistite s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom.
Ocistite in preverite tesnilo vrat okrog okvira pedice.

Za Cis€enje kovinskih povrsin uporabite namensko Cistilno sredstvo

Cistilna sred-

Madeze ocistite z blagim ¢istilnim sredstvom. Ne nana$ajte ga na kataliticne po-

stva vrsine.
A Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas¢oba ali drugi ostanki lahko
= Y[ povzrogijo pozar.
| I Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne
Vsakodnevna | gpraniyjte v aparatu dije kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite s krpo
uporaba iz mikrovlaken.
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Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabi-
4 , te krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blago Eistilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne
W pomivajte v pomivalnem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi

Pripomocki | qreqstvi ali ostrimi predmeti.

12.2 Postopek ¢is¢éenja: I1zboklina pedice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da odstranite ostanke apnenca.

1. korak 2. korak 3. korak
Vlijte: 250 ml belega kisa v Kis naj 30 minut pri tempera- Notranjost pecice odistite s to-
vboklino pecice. Uporabite turi okolja raztaplja ostanke plo vodo in mehko krpo.
najvec 6-odstotni kis brez do- apnenca.
datkov.

Za funkcijo: SteamBake ocistite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

12.3 Odstranjevanje: nosilcev resetk

Pred zaCetkom CiS¢enja pecice odstranite nosilce resetk.

1. korak | Izklopite pecico in poCakajte, da
se ohladi.

2. korak | Spredniji del nosilca reSetke po-
vlecite stran od stranske stene.

3. korak | Zadniji del nosilca reSetke po- |

tegnite s stranskih sten in ga 1 ————
3/; ‘

odstranite.
(
4. korak | Nosilce reSetk namestite v ob-

2L
ratnem zaporedju. .
Zadrzevalni zati¢i na teleskop- Ced ‘ (

skih vodilih morajo biti obrnjeni
naprej.

\

T

T

12.4 Uporaba: Kataliticno €iS€enje

V pecici se nahajajo kataliticne plos¢e. Kataliticne obloge med katalizo vpijajo mascobo.
Madezi in sprememba barve katalitichega premaza ne vplivajo na ¢iscenje.
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Kataliticno ¢iS¢enje pecice

Pred kataliticnim ¢iS¢enjem odstranite vse pripomocke iz pecice.

1. korak 2. korak 3. korak

Ko se pecica ohladi, notra-
njost oCistite z mokro meh-
ko krpo.

Izberite Meni =/ Ci¢enje mr/ Ko se ¢is¢enje konca, se oglasi
in trikrat pritisnite OK zvocni signal. Pecica se izklopi.

Trajanje: 1 h.Kataliticni emajl se Cisti sam, ne Cistite ga s krpo.

12.5 Odstranjevanje in namescanje: Vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za CiSCenje lahko snamete vrata pecice in notranje
steklene plosce. Preden odstranite steklene plosce, preberite celotna navodila »Odstranjevanje
in namescanje vrat«.

POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih plos¢.

1. korak | Odprite vrata do konca in primite te-
¢aja.

2. korak | Dvignite in vlecite zapahe, dokler se
ne zaskocijo.
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3. korak

Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
tecajev.

4. korak

Polozite vrata na mehko krpo na sta-
bilni povrsini.

5. korak

Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in po-
tisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

6. korak

Okvir vrat potegnite k sebi in ga od-
stranite.

7. korak

Drzite steklene plo$¢e vrat za zgorniji
rob in jih previdno izvlecite eno za
drugo. Zacnite z zgornjo plos¢o. Po-
skrbite, da steklene plos¢e povsem
zdrsnejo iz nosilcev.

8. korak

Steklene plosce odistite z vodo in milom. Steklene ploSce temeljito posusite. Steklenih
plo$¢ ne pomivajte v pomivalnem stroju.

9. korak

Po ¢is€enju namestite steklene plosce in vrata pedice.

Ce so vrata pravilno name$&ena, boste pri zapiranju zapahov zaslisali klik.
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Pazite, da stekleni ploS&i (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plo$¢e; vsaka stekle-
na plos¢a je drugacna, da je razstavljanje in
sestavljanje preprostejSe.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi
klik.

Poskrbite, da bo srednja steklena plos¢a
vstavljena na pravo mesto.

12.6 Zamenjava: Luci

/I OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Halogensko zarnico vedno prijemajte s krpo, da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:

Izklopite pecico. Pocakaijte, da Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pedice polozite krpo.
se pecica ohladi.

Zarnica na zadniji steni

1. korak | Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak | Ocistite stekleni pokrov.

3. korak | Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak | Namestite stekleni pokrov.
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13. ODPRAVLJANJE TEZAV

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

Pecica se ne vklopi ali segreje

Problem

Preverite naslednje:

Pecice ni mogoce vklopiti ali je uporabljati.

Pecica je pravilno priklju¢ena na elektri¢no na-
pajanje.

Pedica se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Pecica se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Pedica se ne segreje.

Zaklepanie je izklopljeno.

Komponente
Problem Preverite naslednje:
Lu€ ne sveti. Vlazno pecenje — je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje.

Luc je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢-
nico.

Tesnilo vrat je poSkodovano.

Ne uporabljajte pecice. Obrnite se na poobla-
S€eni servisni center.

Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

Err C2

Izvlekli ste vti¢ Sonda za hrano iz vti¢nice.

00:00

Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.
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Kode napak

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varoval-
ko, da ponovno zazenete pecico. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblasceni
servisni center.

Ciséenje
Problem Preverite naslednje:
Voda izteka iz vbokline pecice. V vboklini pecice je preve¢ vode.

13.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblag&en servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloscCice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpisSete sem:

Model (MOD.) | e

Produktna Stevilka (PNC) | e

Serijska Stevilka (S.N.) | s

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek*

Ime dobavitelja Electrolux
EOD6C77WV 949499560
Identifikacija modela EODEC77WX 949499558
I EOD6C77WZ 949499559
LOD6C77WZ 949499561
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2
Razred energijske ucinkovitosti A+
Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nac¢in | 0.93 kWh/cikel
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Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z venti- | 0.69 kWh/cikel

latorjem

Stevilo votlin pedice 1

Toplotni vir Elektricna energija

Prostornina 721

Vrsta pecice Pecica, v vgrajenem Stedilniku
EOD6C77WV 33.1 kg
EOD6C77WX 33.1kg

Masa
EOD6C77WZ 33.2kg
LOD6C77WZ 32.4 kg

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.
Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 — Gospodinjski elektricni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pedice, parne pe-
Cice in zari — Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam pomagajo varcCevati z energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro names¢eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe varevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo &im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ $e naprej delujeta. Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v napravi pe¢e naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.
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Ohranjanje jedi toplih

Ce Zzelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu€. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjsalo pri¢akovani prihranek energije.

15. STRUKTURA MENIJA

15.1 Meni

O - .
— — izberite, da vnesete Meni.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
(’ \ e e

NG B R U )
= OK 01-014 oK

Prilagodite vred-

Izberite Meni, Potrdite nastavi- Izberite nastavi- Potrdite nastavi- nost in pritisnite
Nastavitve. tev. tev. tev. oK
Nastavitve
01 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - 2Zvok iz-
klopljen
05 Sonda za hrano Deja- 1-Alarmin 06 Cas delovanja Vklop/Izklop
nje zaustavitev
2 - Alarm
o7 Osvetlitev Vklop/lzklop 08 Hitro segrevanje pe- | Vklop/Izklop
Cice
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Nastavitve

09 Wi-Fi Vklop/Izklop 010 | Samodejno daljin- Vklop/lzklop
sko delovanje
011 | Pozabi omrezje Da/ne 012 | Predstavitveni nacin | Aktivacijska
koda: 2468
013 | RazliCica programske Preverjanje 014 | Ponastavi vse na- Da/ne

opreme

stavitve

16. SKRB ZA OKOLJE

a%
Reciklirajte materiale, ki jih oznaguje simbol L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte zascititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s simbolom =, ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiralis€e za recikliranje ali se obrnite na obc&inski urad.
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