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MYSLIME NA VAS

Dékujeme, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt,
se kterym jsou spjaty desitky let profesionalnich zkuSenosti a inovaci. Tento
dimysliny a stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho uzivatele. Kdykoliv
jej proto pouzivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych
vysledkd.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a servisni informace
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Registrace vaseho spotiebice, kterou ziskate lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilG pro
vas spotrebic:
www.electrolux.com/shop

Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, ze mate k dispozici nasledujici
udaje: Model, vyrobni €islo (PNC), sériové Cislo.

Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku.

A\ Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace

(® vseobecné informace a rady

Poznamky k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmény vyhrazeny.



CESKY 3

1. A BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si pecliveé prectéte jesté pred instalaci
spotrebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny Uraz ani Skodu v dusledku
nespravne instalace nebo pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpec¢ném a pfistupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud tak €ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohlednuje bezpecny
provoz spotfebie, a pokud rozumi rizikiim spojenym s
provozem spotrebice. Déti mladsi osmi let a osoby s
rozsahlym a komplexnim postizenim bez stalého
dozoru drzte z dosahu spotfebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a radné je
zlikvidujte.

- VAROVANI: Je-li spotrebi€ v provozu nebo pokud
chladne, nedovolte détem a domacim zvifatim, aby
se k nému pfiblizovaly. Pfistupné soucasti se pfi
pouziti zahfivaji na vysokou teplotu.

- Pokud je spotrebi¢ vybaven détskou bezpeénostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VVSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotfebi€ smi instalovat a vyménu kabelu
provadét jen kvalifikovana osoba.

- VAROVANI: Spotfebi€ a jeho dostupné Casti se
mohou béhem pouZzivani zahfat na vysokou teplotu.
Nedotykejte se topnych ¢lankau.
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Pri vkladani i vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pred udrzbou vzdy spotiebiC odpojte od napajeni.
VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se nejprve
presvédcte, ze je spotfebi€ vypnuty, abyste predesli
riziku urazu elektrickym proudem.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do

vestavné konstrukce.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na

paru.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré
kovové sSkrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by
poSkrabat povrch, coz by mohlo nasledné vést k

rozbiti skla.

Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, autorizované servisni stredisko nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by

mohlo dojit k urazu.

Pred pyrolytickym CiSténim je nutné odstranit
nadmeérné zbytky jidel. Vyjméte z trouby vSechno

prislusenstvi.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte
predni a poté zadni konec drazek na rosty od stény
trouby. Drazky rostl instalujte stejnym postupem v

opacném poradi.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto

spotrebici.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!

Tento spotiebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana
osoba.

Odstrante veSkery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebicem.

PFi pfemistovani spotrebice budte
vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy
pouzivejte ochranné rukavice a
uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.
Spotfebi¢ nainstalujte na bezpecném
a vhodném misté&, které splnuje
pozadavky na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebicl a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda
se dvitka trouby oteviraji bez
omezeni.



* Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt
zapojen do napajeci sité.

* Vestavna jednotka musi splfiovat
pozadavky na stabilitu podle normy
DIN 68930.

Minimalni vyska
skfifiky (minimalni
vyska skfinky pod
pracovni deskou)

578 (600) mm

Sitka skFifiky 560 mm

Hloubka skfinky 550 (550) mm
Vyska predni casti 594 mm
spotrebice

Vyska zadni ¢asti 576 mm
spotrebice

Sitka predni asti 595 mm
spotrebice

Sitka zadni &asti 559 mm
spotrebice

Hloubka spotfebice 567 mm
Vestavna hloubka 546 mm
spotrebice

Hloubka s otevieny- 1027 mm
mi dvirky

Minimalni velikost 560 x 20 mm
ventilaéniho otvoru.

Otvor se nachazi na

spodni zadni strané

Délka napajeciho 1500 mm
sitového kabelu.

Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni

strany

Montazni Srouby 4 x 25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

é VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru

nebo Urazu elektrickym
proudem.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla
byt provedena kvalifikovanym
elektrikarem.

« Spotrebi¢ musi byt uzemnén.
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Zkontrolujte, zda udaje na typovém
Stitku souhlasi s parametry elektrické
sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti
Urazu elektrickym proudem.
Nepouzivejte rozboCovaci zastréky
ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili
napajeci kabel a sitovou zastrcku.
Jestlize potiebujete privodni kabel
vymeénit, musi vyménu provést nami
autorizované servisni stfedisko.
Sitoveé kabely se nesmi dotykat nebo
se nachazet v blizkosti dvifek
spotrebice nebo vyklenku pod
spotiebiCem, obzvlasté je-li spotfebic
v provozu nebo jsou-li dvitka horka.
Ochrana pfed Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastrojl.
Sitovou zastrCku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace
spotiebice. Po instalaci musi zUstat
sitova zastrcka nadale dostupna.
Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky
tahem za kabel. Vzdy tahejte za
zastrcku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
musi odstranit z drzaku), ochranné
zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinac
nebo izolaéni zafizeni k fadnému
odpojeni véech napajecich vodicu
spotrebiCe. Toto izolacni zafizeni
musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Pred zapojenim sitové zastrcky do
sitové zasuvky zcela zavrete dvirka
spotrebice.

Spotrebic¢ se dodava se sitovou
zastrCkou a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

é VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni,

popaleni, Urazu elektrickym
proudem ¢i vybuchu.
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Tento spotiebic je uren pouze k
domacimu pouziti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, Ze nejsou ventilacni
otvory zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Spotfebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte
pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MGze
dojit k uvolnéni horkého vzduchu.
Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz
mate vihké ruce nebo kdyz je v
kontaktu s vodou.

Dvirka spotfebiCe nikdy neotvirejte
nasilim.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

Dvirka spotfebiCe otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfiprave jidla pfisady
obsahujici alkohol, mize vzniknout
smés vzduchu s alkoholem.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v
blizkosti spotrebice jiskry ani otevieny
ohen.

Do spottebice, do jeho blizkosti nebo
na spotrebi¢ neumistujte hoflavé
pfedméty nebo predméty obsahuijici
horlavé latky.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci posSkozeni
spotrebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo
zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadobi ¢i jiné
predméty pfimo na dno
spotrebice.

— Na dno vnitfku spotfebice
nepokladejte hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do
horkého spotrebice.

— Po dokonceni peceni
nenechavejte vlhka jidla ve
spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném
povrchu nebo nerezové oceli nemaji
vliv na vykon spotiebice.

PFi pe€eni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky plech. Ovocné stavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Tento spotfebic je uren vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k

jinym ucellm, naptiklad k vytapéni
mistnosti.

Vzdy pecte se zavienymi dvifky
trouby.

Je-li spotrebi¢ instalovan za
nabytkovym panelem (napt. dvirky),
dvifka nabytku nesmi byt nikdy
zaviena, kdyz je spotrebic v provozu.
Za zavienym nabytkovym panelem
mUze dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz muze nasledné poskodit
spotrebic¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebi€ po pouziti zcela
nevychladne.

2.4 Cisténi a Gdrzba

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni,
pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

Pred Cisténim nebo udrzbou spotrebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

Presvédcte se, Ze spotrebic¢ uz
vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti
sklenénych paneld.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

PFi snimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dvifka jsou tézka!

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni
myci prostfedky. Nepouzivejte
prostfedky s drsnymi Casticemi,
draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické Cisténi

VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi
riziko poranéni / pozaru /
chemickych emisi (vypar().



PFed pouzitim samodistici pyrolytické
funkce nebo funkce prvniho pouziti z
vnitfku trouby odstrarite nasledujici:

— jakékoliv zbytky ¢i nanosy jidla,
oleju ¢i tuka.

— jakékoliv vyjimatelné predméty
(v€etné rostd, bocnich kolejnicek,
apod. dodanych spolu se
spotrebicem), obzvlasté pak
hrnce, panve a jiné nacini s
nepfilnavym povrchem.

Peclivé si proctéte vSechny pokyny

ohledné pyrolytického cisténi.

Drzte déti z dosahu spotfebice béhem

chodu pyrolytického ¢isténi.

V prabéhu této funkce bude spotfebic
velmi horky a z pfednich vétracich
otvor( bude vychazet horky vzduch.

Pyrolytické cisténi je proces, pfi

kterém se diky vysokym teplotam
mohou uvolfiovat vypary ze zbytkl
potravin ¢i konstrukénich materiald, a
zakazniklm se proto dlirazné
doporucuje nasledujici:

— béhem kazdého pyrolytického
Cisténi a po jeho dokonceni
zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi
maximalni teploté a po jeho
dokonceni zajistit dobré vétrani.

Na rozdil od lidi mohou byt néktefi

plazi ¢i ptaci velmi citlivi na vypary, k

jejichz tvorbé mize dochazet béhem
Cisticiho procesu u vSech
pyrolytickych trub.

— Béhem chodu pyrolytického
Cisténi odstrante z blizkosti trouby
vS8echna domaci zvifata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni
teplotu Cisténi poprvé pouzijte v
dobfe vétraném prostoru.

Mala domaci zvifata mohou byt také

velmi citliva na mistni zmény teploty,
ke kterym dochazi béhem
samocisticiho pyrolytického programu
v blizkosti vSech pyrolytickych trub.

PFi vysokoteplotnim pyrolytickém

¢isténi maze u vSech pyrolytickych
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trub dojit k poSkozeni nepfilnavého
povrchu hrned, panvi, plecht, nacini
apod. a mize také vést ke tvorbé
méné skodlivych vypar(.

Vypary uvolfiované z pyrolytickych
trub / zbytky jidel nejsou dle jejich
popisu Skodlivé pro ¢lovéka, déti nebo
osoby se zdravotnimi problémy.

2.6 Vnitfni osvétleni

VAROVANI!
Nebezpeci Urazu elektrickym
proudem!

Pokud jde o zarovku (zarovky) v
tomto spotrebiCi a samostatné
prodavané nahradni zarovky: Tyto
zarovky jsou navrzeny tak, aby
odolaly extrémnim fyzickym
podminkam v domacich spotfebicich,
at’ uz jde o teplotu, vibrace €i vihkost,
nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu
spotiebiCe. Nejsou uréeny k pouziti v
jinych spotfebicich a nejsou vhodné k
osveétleni mistnosti v domacnosti.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Obsluha

Pro opravu spotiebice se obrat'te na
autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte vyhradné originalni
nahradni dily.

2.8 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i
uduSeni.

Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.
Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte jej.
Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich
zvirat ve spotfebici.
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3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

Hﬂb

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a
kolacové formy, pecené.

Plech na peceni

<

Na kolace a susenky.

Hluboky pekac / plech

<

Ovladaci panel
Elektronicky programator
Zasuvka pro pecici sondu
Topny ¢lanek

Osvétleni

A Ventilator

Drazky na rosty, vyjimatelné
Bl Polohy polic

K peceni moucnych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku.

Pecici sonda

K méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Vysunovaci drazky

K snazsimu vkladani a vyjimani plecht a
tvarovaného rostu.



4. OVLADACI PANEL

4.1 Elektronicky programator

M zmm:
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i

o
O &% a0
K ovladani trouby pouzivejte senzorova tlacitka.
Senzo- Funkce Popis
rové tla-
Citko
@ ZAP/NVYP Slouzi k zapnuti a vypnuti trouby.
Funkce Slouzi k nastaveni pecici funkce, Gistici funk-
ce nebo automatického programu.
Osveétleni trouby Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni trouby.
£
Teplota / Rychlé SlouZi k nastaveni nebo kontrole teploty.
zahrati Stisknutim a podrzenim na tfi sekundy za-
PED pnete a vypnete funkci: Rychlé zahfrati.
Oblibené Slouzi k ulozeni vaseho oblibeného progra-
ﬁ mu. PouZijte k pfimému pfistupu k vasim obli-
benym programdm; i u vypnuté trouby.
6 | - Displej Zobrazi aktualni nastaveni trouby.
/\ Nahoru Slouzi k posunu v nabidce smérem nahoru.
Dolu Slouzi k posunu v nabidce smérem dol(.
8 |
Hodiny Slouzi k nastaveni funkci hodin.
El
Minutka K nastaveni funkce Minutka.
OK Slouzi k potvrzeni vybéru nebo nastaveni.
OK
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4.2 Displej
N .
| C)
P
(é%) .Ii |_:'_=—_= I_—| |E 50 E|mm
i ; || T |

Ostatni ukazatele na displeji:

Symbol pecici funkce

Cislo pecici funkce nebo programu
Ukazatele pro funkce hodin (viz
tabulka ,Funkce hodin®)

Displej hodin / zbytkového tepla
Displej teploty / denniho ¢asu

mo owp

Symbol Nazev

Popis

Automatické programy

Muzete zvolit automaticky program.

% Oblibené Je spustén oblibeny program.
kg/g kg/g Je spustén automaticky program se za-
danim vahy.
h ymin h/min Funkce hodin je v provozu.

Ukazatel ohfevu / zbytkové-
ho tepla

Ukazuje uroven teploty v troubé.

Teplota / rychlé zahrati

Funkce je v provozu.

't Teplota

MUzZete zkontrolovat nebo zménit teplo-
tu.

Pecici sonda

Pedici sonda je zasunuta v zasuvce.

E Zamek dvirek

Je spusténa funkce zamku dvirek.

Q Minutka

Je spusténa funkce minutky.

4.3 Ukazatel ohfevu

Kdyz zapnete pecici funkci, zobrazi se

———. Tyto stavové Carky zobrazuji
zvySovani €i klesani teploty v troubé.

Jakmile trouba dosahne nastavené
teploty, stavové ¢arky zhasnou.
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5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

5.1 Prvni &isténi

= < =r
~ = =
=)-
Krok 1 Krok 2 Krok 3

Troubu a pfislusenstvi ot-
Z trouby odstrante veskeré Fete mékkym hadfikem na- PfisluSenstvi a vyjimatelné
prisluSenstvi a vyjimatelné mocenym v roztoku teplé  drazky na rosty viozte do
drazky na rosty. vody a Setrného myciho trouby.
prostredku.

5.2 Prvni pfedehrati

55

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.

Krok 1 Z trouby odstrarite veskeré prislusenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok2  Nastavte maximaini teplotu pro funkei .
Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkei ().
Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani maze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt
vétrana.

6. DENNIi POUZIVANI

VAROVANI!

6.1 Pecdici funkce

Viz kapitoly o bezpecnosti.
Funkce trou- Pouziti

by

K peceni jidel na trech
(Qég) urovnich soucasné a k
suseni potravin.
Pravy horky Nastavte teplotu trouby
vzduch 020 - 40 °C nizSi nez
pfi pouziti funkce Horni/
spodni ohrev.
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Funkce trou- Pouziti Funkce trou- Pouziti
by by
K peceni pizzy. K inten- Ke grilovani tenkych ku-
<9 zivnéjsimu opeéeni do- lj st potravin ve velkém
== zlatova a dosazeni kfu- mnozstvi a opékani
Funkce pizzy pavého spodku. VelkoploSny chleba.
- S gril
K peceni moucénych ji-
,j del a masa na jedné _ K pedeni velkych kusti
— drovni trouby. ,E';?/'I masa nebo dribeze s
Horni/spodni kostmi na jedné drovni.
ohfev Turbo gril K zapékani a peceni
— —Q— dozlatova.
K pFipravé mékkych a
Gl DIENTELET PR @ B&hem nékterych funkci
. . trouby se mize osvétleni pfi
Nizkoteplotni T e .
peceni teploté nizsi nez 60 °C

L]

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kru-
pavym spodkem a za-
vafovani potravin.

VIhky kon-
vekéni
vzduch

Tato funkce slouzi k
Uspore energie pfi pe-
¢eni. Pri pouziti této
funkce se teplota ve
vnitiku trouby maze lisit
od nastavené teploty.
Je vyuzito zbytkové te-
plo. MUze dojit ke sni-
zeni tepelného vykonu.
DalSi informace nale-
znete v Casti ,Denni
pouzivani®, Poznamky:
VIhky konvekéni
vzduch.

)

Rozmrazova-
ni

K rozmrazovani potra-
vin (zeleniny a ovoce).
Doba rozmrazovani za-
visi na mnozstvi a vel-
ikosti zmrazenych po-
travin.

s

]

Uchovat teplé

K udrzeni teploty po-
krma.

vV~

Gril

Ke grilovani tenkych ku-
sl potravin a opékani
chleba.

automaticky vypnout.

6.2 Poznamky: VIhky konvekéni
vzduch

Tato funkce byla pouzita ke splnéni
energeticke tfidy a pozadavkud na
ekodesign podle smérnice EU 65/2014 a
EU 66/2014. Zkousky dle normy EN
60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zavrena, aby nedoslo k preruseni funkce
a aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k pfipravé viz kapitola , Tipy a
rady”, Vlhky konvekéni vzduch. Obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitola ,Energeticka ucinnost*, Uspora
energie.

6.3 Jak nastavit: Pecici funkce

1. Zapnéte troubu pomoci (D
Na displeji se zobrazi nastavena teplota,
symbol a &islo pecici funkce.

2. Stisknutim /\ nebo V nastavte
pecici funkci.

3. Stisknéte OK nebo se trouba
automaticky spusti po péti
sekundach.

Pokud troubu spustite a nenastavite

zadnou pecici funkci nebo program,

trouba se po 20 sekundach automaticky
vypne.



6.4 Jak nastavit: Teplota

Stisknutim /\ nebo V zmeénite teplotu
v krocich po 5 °C.

Jakmile trouba dosahne nastavené
teploty, zazni zvukovy signal a ukazatel
ohfevu se prestane zobrazovat.

6.5 Jak zkontrolovat Teplota

Aktualni teplotu v troubé mlzete
zkontrolovat pfi probihajici funkci ¢i
programu.

1. Stisknéte l
Na displeji se zobrazuje teplota uvnitf
trouby.

2. Stisknéte OK nebo se nastavena
teplota zobrazi na displeji
automaticky po péti sekundach.

6.6 Jak nastavit: Rychlé zahfati

Pokud je spusténa funkce rychlého
zahfati, nevkladejte do spotfebice Zadné
potraviny.

7. FUNKCE HODIN

7.1 Tabulka funkci hodin
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Funkci rychlého zahrati Ize pouzit pouze
s nékterymi pecicimi funkcemi. Pokud je
v nabidce nastaveni zapnuta zvukova
signalizace a funkci rychlého zahrati
nelze s danou funkci pouzit, zazni
zvukova signalizace. Viz ,Pouzivani
nabidky nastaveni“ v ¢asti ,Doplrikové
funkce®.

Funkce rychlého zahfati snizuje ¢as
potfebny k rozehfati trouby.

Funkci rychlého zahrati zapnete

stisknutim a podrzenim 3, na déle nez tfi
sekundy.

Je-li funkce rychlého zahrati zapnuta, na
displeji blikaji ¢arky.

Funkce hodin Pouziti

@ Denni ¢as

Slouzi ke zobrazeni nebo zméné denniho ¢asu. Cas
muzete zménit pouze tehdy, kdyZz je trouba zapnuta.

[=] Trvani

Slouzi k nastaveni délky provozu trouby.

—)| Ukonceni

Slouzi k nastaveni, kdy se trouba vypne.

[>]|—>| Odlozené spusténi SlouZi ke spojeni funkce Trvani a Ukonceni.

Q Minutka Slouzi k nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce
nema zadny vliv na provoz trouby. Funkci Minutka
muzete zapnout kdykoliv; i u vypnuté trouby.

00:00 MEefic Casu Slouzi k nastaveni méfice casu, ktery zobrazuje dél-

ku provozu trouby. Zapne se ihned, jak zacne trouba
hfat. Méfi¢ ¢asu se nezapne, pokud jsou nastaveny

funkce Trvani a Ukonceni. Tato funkce nema zadny

vliv na provoz trouby.
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7.2 Jak nastavit: Denni ¢as

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni

vycCkejte, dokud se na displeji nezobrazi

N 312:00. "12¢ blika.

1. Pomoci /\ nebo V nastavte
hodiny.

2. Stisknéte OK,

3. Pomoci /\ nebo \V4 nastavte
minuty.

4, Stisknéte OK.

Na displeji se zobrazi novy cas.

Ke zméné denniho ¢asu opakované

stisknéte @ dokud nezacne blikat @

7.3 Jak nastavit: Trvani

1. Nastavte pedici funkci a teplotu.
2. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat 1=,

3. Pouzijte /\ nebo V k nastaveni
minut Trvani.

4. stisknéte OK nebo se funkce Trvani
automaticky spusti po péti
sekundach.

5. Pouzijte /\ nebo V k nastaveni
hodin Trvani.

6. Stisknéte OK nebo se funkce Trvani
automaticky spusti po péti
sekundach.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zni dvé

minuty signal. Na displeji zacne blikat

g a nastaveni ¢asu. Trouba se vypne.
7. Zvukovy signal vypnete stisknutim

nékterého ze senzorovych tlacitek.
8. Vypnéte troubu.

7.4 Jak nastavit: Ukoncéeni

1. Nastavte pecici funkci a teplotu.

2. Opakované stisknéte @ dokud
nezacne blikat =I.

3. Pouzijte /\ nebo V k nastaveni
gasu Ukonéeni a stisknéte OK.
Nejprve nastavte minuty a poté
hodiny.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zni dvé

minuty signal. Na displeji zacne blikat _)l

a nastaveni ¢asu. Trouba se vypne

automaticky.

4. Zvukovy signal vypnete stisknutim
nékterého ze senzorovych tlacitek.
5. Vypnéte troubu.

7.5 Jak nastavit: Odlozené

spusténi

1. Nastavte pecici funkci a teplotu.

2. Opakované stisknéte @ dokud
nezaéne blikat [,

3. Pomoci /\ nebo V nastavte minuty
Trvani.

4. Stisknéte OK.
5. Pouzijte /\ nebo V k nastaveni
hodin Trvani.

6. Stisknéte OK.
Na displeji blika =1,
7. Pouzijte /\ nebo V k nastaveni

asu Ukonéeni a stisknéte OK.
Nejprve nastavte minuty a poté
hodiny.
Trouba se automaticky zapne pozdéji,
funguje po nastavenou dobu Trvani a
vypne se v nastaveny ¢as Ukonc&eni. Po
uplynuti nastaveného ¢asu zni dvé

minuty signal. Na displeji zaéne blikat |

a nastaveni ¢asu. Trouba se vypne

automaticky.

8. Zvukovy signal vypnete stisknutim
nékterého ze senzorovych tlacitek.

9. Vypnéte troubu.

@

Kdyz je funkce Odlozené
spusténi zapnutd, na displeji
se zobrazuje symbol pedici
funkee, [P s tegkou a =,
Tecka na displeji hodin /
zbytkového tepla zobrazuije,
ktera funkce hodin je
zapnuta.

7.6 Jak nastavit: Minutka

1. Stisknéte L.

Na displeji blika L) a 00"

2. Pomoci Q muUzete prepinat mezi
funkcemi. Nejprve nastavte sekundy,
poté minuty a hodiny.

3. Pouzijte /\ nebo V k nastaveni
Minutka a potvrdte stisknutim [:3



4. Stisknéte OK nebo se funkce
Minutka automaticky spusti po péti
sekundach.

Po uplynuti nastavené doby zazni na dvé

minuty zvukovy signal a na displeji zacne

blikat ,00:00" a LY.
5. Zvukovy signal vypnete stisknutim
nékterého ze senzorovych tlacitek.

8. AUTOMATICKE PROGRAMY

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

K dispozici je 9 automatickych programd.
Automaticky program pouzijte, kdyz
neznate recept nebo nemate zkusenosti
s pfipravou daného pokrmu. Na displeji
se zobrazi vychozi doba pfipravy u
vSech automatickych programd.

8.1 Seznam automatickych
program(

Program

HOVEZi PECENE

—_

VEPROVA PECENE

CELE KURE

PIZZA

MUFFIN

SLANY LOTRINSKY KOLAC

BiLY CHLEB

ZAPECENE BRAMBORY

Ol N[Ol || DN

LASAGNE

8.2 Online recepty

Recepty pro automatické programy
naleznete na nasich webovych
strankach. Recepty naleznete pomoci
vyrobniho ¢&isla PNC, které je uvedeno
na typovém stitku na pfednim ramu
vnitfku trouby.

8.3 Pouziti: automatické
programy
1. Zapnéte spotiebic.

CESKY 15

7.7 Jak nastavit: Méfi¢ ¢asu

1. Kresetovani Méfi¢ Casu stisknéte:

opakované \V4 a /\ sougasné.
2. AZ se na displeji zobrazi ,00:00,
Méfi¢ ¢asu za¢ne znovu pocitat.

2. Stisknate .

Na displeji se zobrazi Cislo
automatického programu (1 - 9).

3. Kvolbé automatického programu

pouzijte /\ nebo V.

4. Stisknéte OK nebo pét sekund
pockejte, dokud se spotfebi¢ sam
nespusti.

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
na dvé minuty zvukovy signal.
symbol [ biika.

6. Zvukovy signal vypnete stisknutim
jakéhokoliv senzorového tlacitka.

7. Vypnéte spotiebic.

8.4 Pouziti: automatické

programy se zadanim vahy

Trouba vypocita ¢as pe€eni podle

zadané vahy masa.

1. Zapnéte spotrebic.

2. Stisknéte D

3. Pomoci /\ nebo V nastavte
program se zadanim vahy.

Na displeji se zobrazuje: doba peceni,

symbol trvani |_)| a prednastavena

hmotnost a jednotka hmotnosti (kg, g).

4. Stisknéte OK nebo se nastaveni
automaticky ulozi po péti sekundach.

Spotfebi¢ se zapne.

5. Vychozi hmotnost mizete zménit
pomoci /\ nebo V. stisknéte OK.

6. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
na dvé minuty zvukovy signal. |_)|
blika.

7. Zvukovy signal vypnete stisknutim

jakéhokoliv senzorového tlacitka.
8. Vypnéte spotiebit.
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8.5 Jak nastavit: automatické
programy s Pedici sonda

Teplota stfedu pokrm0 je u program(i s
pecici sondou predem pevné dana.
Program se ukonc¢i, kdyz spotfebi¢
dosahne nastavené teploty stfedu
pokrmu.

1. Zapnéte spotrebic.

2. Stisknate [,

3. Nainstalujte pecici sondu. Viz ,Pedici
sonda”“.

4. Pomoci /\ nebo V nastavte
program s pecici sondou.

9. POUZITI PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

9.1 Pecdici sonda

Pecici sonda - méfi teplotu uvnitf
pokrmu. Jakmile teplota pokrmu dosahne
nastavené teploty, trouba se vypne.

Nastavte dvé teploty:

» teplotu trouby: minimalné 120 °C,

+ teplotu ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledk:

+ Prfisady by mély mit pokojovou
teplotu.

» Pecici sonda - nepouzivejte ji u
tekutych pokrm.

» Pecici sonda - v prabéhu pfipravy
musi zUstat v pokrmu.

Trouba vypocita pfibliznou dobu
pfipravy, ktera se mize béhem pripravy
zmeénit.

Kdyz zasunete pfisluSenstvi do zasuvky,
zrusite nastaveni funkce hodin.

Druhy jidla: maso, drubez a

ryby

1. Zapnéte spotrebic.

2. Zasunte Spicku pecici sondy (s Vel
na drzadle) do stfedu masa nebo
ryby, pokud mozno do nejsilngjsi
casti. Ujistéte se, ze alespon 3/4
pecici sondy jsou vsunuty do
pokrmu.

Na displeji se zobrazi doba peceni, [~ a

5. Stisknéte OK nebo se nastaveni
automaticky ulozi po péti sekundach.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni na

dvé minuty zvukovy signal. 1= blika.

6. Zvukovou signalizaci vypnete
stisknutim jakéhokoliv senzorového
tlacitka nebo otevienim dvifek.

7. Vypnéte spotiebi€.

3. Zapojte zastrcku pecici sondy do
zasuvky umisténé v pfednim ramu
spotrebice.

Na displeji se zobrazi blikajici Vol a

pfednastavena teplota sondy. Pfi prvnim

pouziti je pouzita teplota 60 °C a pfi

dalSim pouziti je pouzita posledni

nastavena hodnota.

4. Pouzijte /\ nebo \V4 k nastaveni
teploty stfedu masa.



5. Stisknéte OK nebo se nastaveni
automaticky ulozi po péti sekundach.

Teplotu sondy mlzete
nastavit pouze, kdyz

blika symbol /2. Pokud
se na displeji zobrazuje

?, ale neblika, pred
tim, nez nastavite
teplotu sondu, nastavte
novou hodnotu

stisknutim E a /\ nebo
V.

6. Nastavte funkci trouby a teplotu.
Na displeji se zobrazuje aktualni teplota
sondy ve stfedu pokrmu a symbol ohfevu

@ Kdyz pecete s pedici
sondou, mlzete zménit

teplotu zobrazenou na
displeji. Po zasunuti pecici
sondy do zasuvky a
nastaveni funkce trouby a
teploty se na displeji zobrazi
aktualni teplota stfedu masa.

Opétovnym stisknutim 3,
zobrazite dalsi tfi teploty:
* nastavenou teplotu
stfedu masa
« aktualni teplotu
trouby
» aktualni teplotu
stfedu masa.

Kdyz teplota sondy ve stfedu pokrmu
dosahne nastavené hodnoty, zazni
dvouminutovy zvukovy signal a zablika

teplota stfedu a /? Spotrebi¢ se vypne.

7. Signal vypnete zmacknutim
jakéhokoliv senzorového tlacitka.

8. Zastrcku pedici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze
spotrebice.

VAROVANI!

Pecici sonda mlze byt velmi
horka a hrozi nebezpeci
popalenin. Pfi vytahovani
zastréky pecici sondy a
vyjmuti sondy z pokrmu
budte opatrni.
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Druh jidla: dusené maso

1.
2,

3.

Zapnéte spotrebiC.

Polovinu pfisad vlozte do zapékaci
misy.

Zasunite Spicku pecici sondy pfesné
do stfedu misy. BEhem peceni musi
pecici sonda drzet stabilné na
jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu. Okraj
zapékaci misy pouzijte k podepreni
silikonove rukojeti pecici sondy.
Spicka pecici sondy by se neméla
dotykat dna zapékaci misy.

Pecici sondu zakryjte zbyvajicimi
prisadami.

Zapojte zastrcku pecici sondy do
zasuvky umisténé v pfednim ramu
spotrebice.

— e,

Na displeji se zobrazi blikajici Vol a
pfednastavena teplota sondy. Pfi prvnim
pouziti je pouzita teplota 60 °C a pfi
dal$im pouziti je pouzita posledni
nastavena hodnota.

6.

7.

Pouzijte /\ nebo V nastaveni
teploty stfedu masa.

Stisknéte OK nebo se nastaveni
automaticky ulozi po péti sekundach.
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@ Teplotu sondy mlzete
nastavit pouze, kdyz

blika symbol /2. Pokud
se na displeji zobrazuje
/2, ale neblika, pred
tim, nez nastavite
teplotu sondu, nastavte
novou hodnotu

stisknutim E a /\ nebo
V.

8. Nastavte funkci trouby a teplotu.
Na displeji se zobrazuje aktualni teplota
sondy ve stfedu pokrmu a symbol ohfevu

Kdyﬁ teplota sondy ve stfedu pokrmu
dosahne nastavené hodnoty, zazni
dvouminutovy zvukovy signal a zablika

teplota stfedu a 2. Spotrebi¢ se vypne.

9. Signal vypnete zmacknutim
jakéhokoliv senzorového tlacitka.

10. Zastrcku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze
spotrebice.

VAROVANI!

Pedici sonda mlze byt velmi
horka a hrozi nebezpeci
popalenin. Pfi vytahovani
zastréky pecici sondy a
vyjmuti sondy z pokrmu
budte opatrni.

9.2 Vkladani pfisluSenstvi
Maly zarez nahore zajistuje vyssi
bezpecnost. Tyto zafezy také funguji
jako zafizeni proti preklopeni. Vysoky
okraj kolem rostu slouzi jako ochrana
proti sklouznuti varnych nadob z rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasunte mezi vodici listy drazek
rostu .

Plech na peceni /Hluboky pekac /
plech:

Zasunte plech mezi drazky zvolené
urovné rostu.
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Tvarovany rost, Plech na peceni /
Hluboky pekac / plech:

Plech zasunte mezi drazky zvolené
urovneé rostu a tvarovany rost v draz-
kach nad nimi.

9.3 Teleskopické vysuvy -
vlozeni pFislusenstvi

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani

nebo vytahovani rosta.

POZOR!

Teleskopické vysuvy
nemyjte v my¢ce nadobi.
Teleskopické vysuvy ni¢im
nemazte.

POZOR!

Pfed tim, nez zavrete dvirka
trouby, se ujistéte, Ze jste
teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do trouby.

A

Tvarovany rost:

Zasunte tvarovany rost do
teleskopickych vysuvl tak, aby nozi¢ky
smérovaly doll.

ZvySeny okraj tvarovaného
roStu funguje jako specialni
zajisténim proti sklouznuti
nadobi.

Hluboky pekac / plech:

Vlozte hluboky pekac / plech do
teleskopickych vysuva.

Spole¢né vlozZeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu:

Tvarovany rost a hluboky pekac / plech
vlozte spolecné do teleskopickych
vysuvU.
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10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Pouziti funkce Oblibené
programy

Pomoci této funkce muzete ulozit vase
oblibené nastaveni teploty a doby
pripravy urcité funkce ¢i programu
trouby.

1. Nastavte teplotu a dobu peceni pro
urcitou funkci ¢i program.
2. Stisknéte a na déle nez tfi sekundy

podrzte 75\4’ Zazni zvukovy signal.
3. Vypnéte spotiebiC.

» Tuto funkci zapnete stisknutim 75\(
Spotrebi¢ spusti vas oblibeny
program.

Béhem spusténé funkce
Ize ménit dobu pfipravy
jidla a teplotu.

» Tuto funkci vypnete stisknutim ®.
Spotrebi¢ vypne vas oblibeny
program.

10.2 Pouziti funkce Détska
bezp. pojistka

Funkce Détska bezp. pojistka brani
nahodnému pouziti trouby.

@ PFi spusténi pyrolytického
Cisténi se dvirka spotfebice
zablokuji. Stisknete-li
senzorové tlacitko, na
displeji se zobrazi zprava.

1. Stisknutim a podrzenim tlacitka ®
po dobu 3 sekund vypnete troubu.
2. Na 2 sekundy stisknéte a podrzte

soucasné tlacitka 9 aV.
Zazni zvukovy signal.

Na displeji se objevi SAFE. Dvirka jsou
zablokovana.

Chcete-li funkci Détska bezp. pojistka
vypnout, zopakujte krok 2.

10.3 Pouziti funkce Blokovani
tlacitek

Tuto funkci Ize zapnout pouze u zapnuté
trouby.

Funkce blokovani tlacitek brani nahodné
zmeéné funkce trouby.

1. Chcete-li funkci zapnout, zapnéte
troubu.

2. Zapnéte funkci ¢i nastaveni trouby.

3. Na dvé sekundy soucasné stisknéte

a podrzte @ aV.

Zazni zvukovy signal.

Na displeji se zobrazi symbol zamku.
K vypnuti funkce blokovani tlacitek
zopakuijte krok 3.

@ Pokud probiha funkce
pyrolyzy, dvitka se zablokuiji.
Kdyz stisknéte jakékoliv
senzorové tlacitko, na
displeji se zobrazi hlaseni.

@ Troubu Ize pfi zapnutém
blokovani tlacitek vypnout.
Kdyz troubu vypnete, funkce
blokovani tlacitek se vypne.

10.4 Pouziti nabidky nastaveni

Nabidka nastaveni vam umoznuje
zapnout nebo vypnout funkce v hlavni
nabidce. Na displeji se zobrazi SET a
Cislo nastaveni.

Popis Hodnota
UKAZATEL ZBYTKOVEHO TEPLA  ZAP/VYP
PRIPOMINKA CISTENI ZAP/VYP

TONY TLACGITEKY

KLIKNUTI / PIPNUTI / VYP

Al WO N~

TON ZAVADY

ZAP/VYP
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Popis

Hodnota

5 REZIM DEMO

Aktivacni kod: 2468

6 SERVISNI NABIDKA

7  OBNOVIT TOVARN|i NASTAVENI

ANO / NE

1) Neni mozné deaktivovat ton senzorového tlagitka ZAP/VYP.

1. Stisknéte a podrzte |:| po dobu tfi
sekund.

Na displeji se zobrazi SET1 a blikajici

L1

2. Stisknutim /\ nebo \/ zvolte

nastaveni.
3. Stisknéte OK,
4, Stisknutim /\ nebo \/ zmeénte

hodnotu nastaveni.

5. Stisknéte OK.
K opusténi nabidky nastaveni stisknéte

@ nebo stisknéte a podrzte O

10.5 Automatické vypnuti

Z bezpecnostnich duvodl se trouba po
urcité dobé, kdy je spusténa néjaka
funkce a vy nezménite zadné nastaveni,

vypne.
(°C) @ (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum S

Automatické vypnuti nefunguje s
funkcemi: osvétleni, Pecici sonda, Trvani,

11. TIPY A RADY

@ Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

Odlozené spusténi, Ukoné&eni,
Nizkoteplotni peceni.

10.6 Jas displeje
U jasu displeje existuji dva rezimy:

* Nocni jas - kdyz je spotfebi¢ vypnuty,
tak je mezi 22:00 a 06:00 jas displeje
nizsi.

* Denni jas:

— kdyz je spotfebi¢ zapnuty.

— pokud se béhem rezimu nocniho
jasu dotknete jakéhokoliv
senzorového tlacditka (kromé
tlaCitka ZAP/VYP), displej se na
nasledujicich 10 sekund pfepne
zpét do rezimu denniho jasu.

— Pokud je spotrebi¢ vypnuty a
nastavite funkci Minutka. Kdyz se
funkce Minutka dokonci, displej
se prepne zpét do rezimu no¢niho
jasu.

10.7 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby
udrzoval povrch trouby chladny. Jestlize
troubu vypnete, bude chladici ventilator
pokracovat v chlazeni az do upIného
ochlazeni trouby.
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11.1 Doporudceni k peceni

®

Teploty a asy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité

a mnozstvi pouzitych prisad.

Vase trouba mize péct jinak, nez jak jste byli zvykli u staré trouby. NiZze uvedené ta-
bulky zobrazuji doporucena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro spe-

cifické druhy pokrmu.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

11.2 Peceni moucnych jidel

PFi prvnim peceni pouzijte nizsi teplotu.

Pokud pecete kolace na nékolika

polohach rostt, mizete dobu peceni

prodlouzit o 10-15 minut.

Rdzné vysoké moucniky a pecivo mohou

zhnédnout nerovnomérné. Je-li

11.3 Tipy k peceni moucnych jidel

zhnédnuti nerovnomérné, neni nutné
ménit nastaveni teploty. Rozdily se
béhem peceni vyrovnaji.

Plechy v troubé se mohou béhem peceni
zkroutit. Po ochlazeni se opét vyrovnaiji.

Vysledek peceni Mozna pricina

Reseni

Spodek kolace neni Nespravna poloha rostu.  Vlozte kola¢ na nizsi rost.

dostateCné propeceny.

Kolac klesl a je mazla- Teplota trouby je pfili§ vy-  PFisté nastavte o néco nizSi te-

vy Ci nerovnomeérny. soka.

plotu trouby.

Teplota trouby je pfili§ vy-  Pristé nastavte delSi dobu pe-
soka a doba peceni je pfi- Ceni a nizSi teplotu trouby.

li8 kratka.

Kolac je pfrilis suchy. Teplota trouby je pfilis ni-  Pristé nastavte vyssi teplotu

zka.

trouby.

Prilis dlouha doba peceni. Pristé nastavte delSi dobu pe-

ceni.
Kolac¢ se pe€e nerov-  Teplota trouby je pfilis vy- Pristé nastavte delSi dobu pe-
nomeérne. soka a doba peceni je pfi- Ceni a nizsi teplotu trouby.
li§ kratka.

Tésto na kolac¢ neni rozlo- Pristé tésto na kolac rozlozte na

Zeno rovnomeérneé.

plech na peCeni rovhomeérne.

Kolag neni pfi délce Teplota trouby je pfilis ni-  PFisté nastavte o néco vyssi te-

peceni uvedené vre-  zka.
ceptu hotovy.

plotu trouby.




11.4 Peceni na jedné urovni
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@ PE-

CENIi VE
FORME

o=
—]

CJ

(°C)

(min)

Dortovy kor-
pus - kiehké
tésto, prede-
hiejte prazd-
nou troubu

Pravy horky vzduch

170 - 180

10-25

Dortovy kor-
pus - pisSkoto-
vé tésto

Pravy horky vzduch

150 - 170

20-25

Kulaty kolac /
Brioska

Pravy horky vzduch

150 - 160

50-70

Linecky ko-
|a¢ / Ovocné
kolace

Pravy horky vzduch

140 - 160

70-90

Tvarohovy
kolac

Horni/spodni ohfev

170 - 190

60 - 90

Pouzijte tfeti polohu rostu.

Pouziti funkce: Pravy horky vzduch.

Pouzijte plech na peceni.

% KOLACE / PECIVO / CHLEB

(°C) (min)
Drobenkovy kolac 150 - 160 20 -40
Ovocné kolace (kynuté tésto / piSkoto- 150 35-55
vé tésto), pouzijte hluboky pekac /
plech
Ovocné kolace z kifehkého tésta 160 - 170 40 - 80

Predehfejte prazdnou troubu.

Pouziti funkce: Horni/spodni ohfev.

PouZijte plech na peceni.

% KOLACE /

PECIVO/CHLEB (°C)

O

(min)

Rolada

180 - 200

10 -20
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% KOLACE / @ ](—-—

PECIVO/CHLEB (°C) (min)

Zitny chléb: nejprve: 230 20 1
potom: 160 - 180 30 - 60

Maslovy mandlovy 190 - 210 20-30 8

kolac¢ / Cukrové ko-

lacky

Krém. zakusky z 190 - 210 20-35 &

list. tésta / Bananky

Kynuta pletynka / 170 - 190 30-40 3

Vénec

Ovocné kolace (ky- 170 35-55 3

nuté tésto / piSkoto-
vé tésto), pouzijte
hluboky pekac /
plech

Kynuty kola¢ s jem- 160 - 180 40 - 80 8
nou naplni (napf.

tvaroh, smetana,

pudink)

Drazdanska stola 160 - 180 50-70 2

Pouzijte treti polohu rostu.

[o—= |
% SUSENKY @

(°C) (min)

Susenky z kfehkého Pravy horky 150 - 160 10-20
tésta vzduch

Pecivo, predehrejte Pravy horky 160 10-25
prazdnou troubu vzduch

Cajové pedivo z pisko- Pravy horky 150 - 160 15-20
tového tésta vzduch

Malé listové pecivo, Pravy horky 170 - 180 20-30
predehrejte prazdnou  vzduch

troubu

Cajové pedivo z kynu-  Pravy horky 150 - 160 20 - 40
tého tésta vzduch

Makronky Pravy horky 100 - 120 30 - 50

vzduch
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@ suSEnky (L @
(°C) (min)

Snéhové pusinky z va- Pravy horky 80 - 100 120 - 150

je€ného bilku / Pusinky vzduch

Pecivo, predehrejte Horni/spodni 190 - 210 10-25

prazdnou troubu

ohrev

11.5 Nakypy a zapékana jidla

Pouzijte prvni polohu rostu.

\/f/

O

(°C) (min)
Bagety zapecené s Pravy horky vzduch 160 - 170 15-30
roztavenym syrem
Zapékana zelenina,  Turbo gril 160 - 170 15-30
predehfejte prazdnou
troubu
Lasagne Horni/spodni ohiev 180 - 200 25-40
Rybi nakypy Horni/spodni ohfev 180 - 200 30 - 60
PInéna zelenina Pravy horky vzduch 160 - 170 30 - 60
Sladké nakypy Horni/spodni ohfev 180 - 200 40 - 60
Zapecené téstoviny  Horni/spodni ohfev 180 - 200 45 - 60

11.6 Peceni na vice Urovnich

Pouziti funkce: Pravy horky vzduch.

Pouzijte plechy na peceni.

@ KOLACE /

PECIVO

(°C)

D

(min)

1

Dvé polohy
Krém. zakusky z 160 - 180 25-45 1/4
list. tésta / Banan-
ky, predehrejte
prazdnou troubu
Kolac s drobenkou, 150 - 160 30-45 1/4

suchy
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o3, O E

SENKY /MA- (°C) (min)

LE KOLAC- Dvé polohy TFi polohy
KY / SLADKE

PECIVO / SLA-

NE PECIVO

Pecivo 180 20 - 30 174 -
Susenky z 150 - 160 20 -40 1/4 1/3/5
kifehkého tésta

Cajové pedivo 160 - 170 25 - 40 1/4 -

z piskotového

tésta

Malé listové pe- 170 - 180 30-50 174 -

Civo, predehrej-
te prazdnou

troubu

Cajové pedivo 160 - 170 30 - 60 1/4 -
z kynutého te-

sta

Makronky 100 - 120 40 - 80 174 -
Cajové pesivo 80 - 100 130 - 170 1/4 -

z vajecného
bilku / Pusinky

11.7 Tipy k peéeni masa Peceni otocte za 1/2 - 2/3 doby peceni.

Pouzivejte zaruvzdorné nadoby. Maso a ryby pecte ve vétsich kusech
(minimalné 1 kg).
Libové maso pecte pfikryté (mizete

pouzit hlinikovou folii. Kusy pecené nékolikrat v pribéhu
L peceni potfete vlastni Stavou.

Velké pecené pecte pfimo na plechu

nebo na tvarovaném rostu nad timto 11.8 Peceni masa

plechem.

Na plech nalijte trochu vody, zabranite Pouzijte prvni polohu rostu.

tim pfipeceni kapajiciho tuku.

@ HOVEZi

K B O

(°C) (min)

Dusené maso 1-1,5kg Horni/spodni 230 120 - 150
ohrev
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@ HOVEZI

K

(°C)

O

(min)

Hovézi pecené na cm tloustky Turbo gril
nebo filet, nepro-

peceny, predehrej-

te prazdnou trou-

bu

190 - 200

5-6

Hoveézi pecené na cm tloustky Turbo gril
nebo filet, stredné

propeceny, prede-

hrejte prazdnou

troubu

180 - 190

6-8

Hoveézi peéené na cm tloustky Turbo gril
nebo filet, dobre

propeceny, prede-

hrejte prazdnou

troubu

170 - 180

8-10

@ VEPROVE

Pouziti funkce: Turbo gril.

K

(kg) (°C)

O

(min)

Plecko / Krkovice / Ky- 1-1,5 160 - 180

ta v celku

90 -120

Kotlety / Vepfova ze- 1-1,5 170 - 180

birka

60 - 90

Sekana 0,75-1 160 - 170

50 - 60

Veprové koleno, pfed- 0,75 -1 150 - 170

varené

90 - 120




28

www.electrolux.com

@ TELECI

Pouziti funkce: Turbo gril.

K

O

(kg) (°C) (min)
Teleci pecené 1 160 - 180 90 - 120
Teleci koleno 1,5-2 160 - 180 120 - 150

@ JEHNECI

(. Pouziti funkce: Turbo gril.

K

O

(kg) (°C) (min)
Jehnécikyta/Jeh- 1-1,5 150 - 170 100 - 120
néci pecené
Jehnédi hibet 1-1,5 160 - 180 40 - 60
@ ZVERINA

B
E Pouziti funkce: Horni/spodni ohrev.

K

O

(k) (°C) (min)
Hrbet / Zajeci kyta, az 1 230 30-40
predehfejte prazd-
nou troubu
Hrbet z vysoké zvé- 1,5-2 210 - 220 35-40
fe
Kyta z vysoké zvére 1,5-2 180 - 200 60 - 90
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@ DRUBEZ

Pouziti funkce: Turbo gril.

K

O

(k) (°C) (min)
Kusy dribeze 0,2-0,25gkazda 200 - 220 30-50
Plilka kurete 0,4-05gkazda  190-210 35-50
Kure, brojler 1-15 190 - 210 50-70
Kachna 1,5-2 180 - 200 80 - 100
Husa 35-5 160 - 180 120 - 180
Krita 25-35 160 - 180 120 - 150
Krita 4-6 140 - 160 150 - 240
@A RYBY (DUSENE)

=
ﬁ Pouziti funkce: Horni/spodni ohrev.

K

(kg)

O

(°C) (min)

Cela ryba 1-1,5

210 - 220 40 - 60

11.9 Peceni kfupavého tésta
pomoci funkce:Funkce pizzy

)

PIZZA

PIZZA

Pouzijte prvni polohu rostu.

X & O

(°C) (min)
Kolace 180-200 40-55
Spenatovy 160 - 180 45 - 60
kolac

Pouzijte prvni polohu rostu.

(°C) (min)
Slany lotrin- 170 - 190 45 - 55
sky kolac /
Svycarsky
kolac
Tvarohovy 140 - 160 60 - 90

kola¢
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= PIZZA PIZZA

| &

Pred pripravou predehrejte
prazdnou troubu.

Pouzijte prvni polohu rostu.

X & O

(°C) (min) Pouzijte druhou polohu rostu.
Zeleninovy 160 - 180 50 - 60 Q
kolaé \ [E

(°C) (min)
% Nekvaseny 230 - 250 10-20
PIZZA chléb
— Malé listové 160-180  45-55
Pred pripravou predehfejte PN
prazdnou troubu. Flammeku- 230-250  12-20
= chen (ohni-
— - . vy kolag)
——J Pouzijte druhou polohu rostu.
Pirohy 180 - 200 15-25
P D
N\ _ 11.10 Gril
(°C) (min)
Pfed pfipravou predehfejte prazdnou

Pizza, tenké 200 - 230 15-20 troubu.
tést
jti:sholﬁgglg I Gglujte pouze tenké kousky masa nebo
pekag / ryo.
plech Do prvni polohy rostu zasurite plech na
Pizza, silné 180-200 20 - 30 zachyceni Stavy.
tésto
@ GRIL

Pouziti funkce: Gril

X B8 O© O EkE

(°C) (min) (min)
1. strana 2. strana
Hovézi pecené 210 - 230 30-40 30-40 2

Hoveézi platek 230 20-30 20 - 30 8
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@ GRIL

Pouziti funkce: Gril

\/\0

o O E

(°C) (min) (min)
1. strana 2. strana
Veprova kyta 210 - 230 30-40 30-40 2
Teleci kyta 210 - 230 30-40 30-40 2
Jehnéci hibet 210 - 230 25-35 20-25 B8
Celaryba, 0,5 210-230 15-30 15-30 3/4
kg - 1kg
11.11 Nizkoteplotni peceni
@ L Tato funkce vam umozni pfipravovat
VELKOPLOSNY GRIL libové, mékké maso a ryby. Neni vhodna

Pouzijte ¢tvrtou polohu rostu,
neni-li uvedeno jinak.

Pouziti funkce: VelkoploSny

Gril s maximalnim nastavenim

teploty.
¥ O O
(min) (min)

1. strana 2. strana

Veprovy platek 10-12 6-10
Klobasy 10-12 6-8
Steaky 7-10 6-8
Toasty s oblohou 6 -8 -

pro pfipravu driibeze, tué¢né veprové

pecené, duseného masa. Teplota Pedici
sonda by neméla prekrocit 65 °C.Teplota

1. Na obou stranach maso osmahnéte
na panvi pfi vysoké teploté po dobu
- 2 minut.

2. Vlozte maso do plechu na peceni
nebo pfimo na tvarovany rost. Pod
tvarovany rost polozte plech k
zachytavani tuku.

PFi pouziti této funkce vzdy varte be
pokli¢ky nebo vika.

3. Pouzijte Pecici sonda. Viz ,Pouziti
Pedici sonda“ v ¢asti ,Pouziti
prisluSenstvi*.

4. Zvolte funkci: Nizkoteplotni peceni.

1

Z

Na prvnich 10 minut mazete nastavit

teplotu trouby mezi 80 °C a 150 °C.
Vychozi teplota je 90 °C. Nastavte
teplotu pro Pecici sonda.

5. Po 10 minutach trouba automaticky
snizi teplotu na 80 °C.
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Nastavte teplotu 120 °C.

Y O E

(kg) (min)

Steaky 0.2-0.3 20-40 &
Hoveézi platek 1-1.5 90 - 150 3
Hoveézi pecené 1-15 120 - 150 1
Teleci pecené 1-15 120 - 150 1

11.12 Mrazené potraviny - Pravy horky vzduch

444 ROZMRAZOVANI

¥ O I

(°C) (min)
Pizza, mrazena 200 - 220 15-25 2
Americka pizza, mraze- 190 - 210 20-25 2
na
Pizza, chlazena 210 - 230 13-25 2
Mrazena pizza snack 180 - 200 15-30 2
Hranolky, tenké 200 - 220 20 - 30 3
Hranolky, silné 200 - 220 25-35 3
Americké brambory / 220 - 230 20-35 3
Krokety
Opecena bramborova 210 - 230 20-30 3
kase
Lasagne / Cannelloni, 170 - 190 35-45 2
Cerstvé
Lasagne / Cannelloni, 160 - 180 40 - 60 2
mrazené
Peceny syr 170 - 190 20 - 30 8
Kureci kridla 190 - 210 20- 30 2
11.13 Rozmrazovani Potraviny ni¢im nezakryvejte, abyste

B ] ) neprodlouzili dobu rozmrazovani.
Odstrante obal z potravin a potraviny .. . . i .
poté polozte na talif. Pripravujete-li velké porce jidla, na dno

vnitftku trouby polozte obraceny prazdny



talif. Jidlo vloZte do hluboké nadoby a
polozte ji na talif v troubé. V pfipadé
potfeby vyjméte drazky na rosty.

Pouzijte prvni polohu rostu.
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X @ O

(kg) (min)

Cas k rozmra-

O @

(min)
Nasledujici do-

zeni ba rozmrazo-
vani

Kure 1 100 - 140 20-30 V poloviné doby
obratte.

Maso 1 100 - 140 20-30 V poloviné doby
obratte.

Pstruh 0.15 25-35 10 - 15 -

Jahody 0.3 30-40 10 - 20 -

Maslo 0.25 30-40 10-15 -

Smetana 2x0,2 80 - 100 10 - 15 Smetanu nasle-
hejte, kdyz je sta-
le jesté misty leh-
ce zmrazena.

Zdobeny dort 1.4 60 60 -

11.14 Zavarovani

Pouzijte funkci Spodni ohrev. %S . . @

L o MEKKE
Pro zavafovani pouzivejte pouze OVOCE (min)
zavarovaci sklenice, které jsou na trhu OYels e SR
dostupné ve stejné velikosti. do za&atku per-
Sklenice se Sroubovacim uzavérem nebo leni
bajonetovym uzavérem nejsou vhodné.
jonetovym | el Jahody / Bortvky / 35 - 45

PouZijte prvni polohu rostu. Maliny / Zraly an-

Na plech na peceni nedavejte vice nez grest

Sest litrovych zavarovacich sklenic.

Sklenice naplfite rovhomérné a uzaviete § @ @

Je. PEC-
Sklenice se nesmi navzajem dotykat. KOVINY (min) (min)
U, . Doba zava- Dalsi vare-

Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru vody, fovanido  ni pfi

aby v troubé bylo dostate¢né vihko. AN 100 °C

Jakmile zacne tekutina v prvnich perleni

sklenicich perlit (u litrovych sklenic asi za

35-60 minut), troubu vypnéte nebo Broskve / 35-45 10-15

snizte teplotu na 100 °C (viz tabulka). Kdoule /

Svestky

Nastavte teplotu 160 - 170 °C.
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. O O

V ptipadé 2 plechl na peceni pouzijte
prvni a ¢tvrtou polohu rostu.

@ ZELENI- (D

LENINA (min) (min)
Doba za- Dalsi vare-
varovani ni pri
do zac¢atku 100 °C
perleni

Mrkev 50 - 60 5-10

Okurky 50 - 60 -

Smisena na- 50 - 60 5-10

kladana ze-

lenina

Kedluben/ 50 - 60 15-20

Hrasek /

Chrest

NA (°C) (h)
Fazole 60-70 6-8
Papriky 60-70 5-6
Polévkova zeleni- 60-70 5-6
na

Houby 50-60 6-8
Byliny 40-50 2-3

Nastavte teplotu NA 60-70 °C.

11.15 Dehydratace - Pravy
horky vzduch

Prikryjte plechy na peceni papirem
odolnym proti mastnoté nebo pecicim
papirem.

Leps$ich vysledkl dosahnete tak, ze
troubu zastavite v poloviné doby suseni
a pro dosuseni oteviete dvirka a nechate
ji jednu noc vychladnout.

V pfipadé 1 plechu na peceni pouzijte
treti polohu rostu.

11.16 Pedici sonda

& OVOCE @

(h)
Svestky 8-10
Merurky 8-10
Jablec¢né platky 6-8
Hrusky 6-9

@ HOVEZi

Teplota stfedu pokrmu (°C)

Nepropecené Stredné pro-

Dobfre prope-

pecené cené
Hoveézi pecené 45 60 70
Hovézi svickova 45 60 70

@ HOVEZI

Teplota stredu pokrmu (°C)

Méné Stredné pro- Vice
pecené
Sekana 80 83 86
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@ VEPROVE

Teplota stredu pokrmu (°C)

Méné Stfvedn'é pro-  Vice
pecené
Sunka / Pegené 80 84 88
I 7o o2
@ TELECI Teplota stfedu pokrmu (°C)
Méné Stl"vedn'é pro- Vice
pecené
Teleci pecené 75 80 85
Teleci koleno 85 88 90
S SKOPOVE/JEHNECI Teplota stfedu pokrmu (°C)
Méné §t|"e'dné prope- Vice
c¢ené
Skopova kyta 80 85 88
Skopovy hrbet 75 80 85
Jehnédi pecené / Jehnédi kyta 65 70 75

@ ZVERINA

Teplota stredu pokrmu (°C)

Méné Stredné prope- Vice
cené
Zajeci hibet / Hrbet z vysoké
vée 65 70 75
ZajeCi kyta / Zajic, cely / Kyta z
vysoké zvére e & e
@ DRUBEZ Teplota stredu pokrmu (°C)
Méné Stredné pro-  Vice
pecené
Kure 80 83 86
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@ DRUBEZ

Teplota stredu pokrmu (°C)

Méné Stredné pro- Vice
pecené
Kachna, cela / pulka / Krdta, ce-
14 / prsa 75 80 85
Kachna, prsa 60 65 70
: RYBA (LOSOS, Teplota stredu pokrmu (°C)
PSTRUH, CANDAT) — o~ .
Méné Stfedné pro-  Vice
pecené
Ryba, cela / velka / duSena / Ry-
ba, cela / velka / pecena 60 O 68
= DUSENA/ZAPEKANA Ji- Teplota stfedu pokrmu (°C)
DLA - PREDVARENA ZELENI- — ——— .
NA Méné Stredné pro-  Vice
pecené
DuSena cuketa / Dusena brokoli-
ce / DuSeny fenykl = e el
e DUSENA/ZAPEKANA Ji- Teplota stfedu pokrmu (°C)
DLA - PIKATNI " - - 2
Méné Stredné pro-  Vice
pecené
Zapecené cannelloni / Lasagne /
Zapecené téstoviny = e el
e DUSENA/ZAPEKANA Ji- Teplota stiedu pokrmu (°C)
DLA - SLADKA " - -
Méné Stredné pro-  Vice
pecené
Dus$ené jidlo s bilym chlebem, s
ovocem / bez ovoce / DuSené ji-
dlo s ryzovou kasi, s ovocem / 80 85 90

bez ovoce / DuSené jidlo se slad-
kymi nudlemi

11.17 VIhky konvekéni vzduch - doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo

|épe nez nadoby ze svétlého kovu a s reflexni tpravou.
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.~

Pedici Salky

Plech na pizzu Zapékaci misa Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Pr}étr?r:g:nékc?m Tmavy, nereflexni
Prdmér 28 cm Priimér 26 cm C ’ Primér 28 cm

vyska 5 cm

11.18 VIhky konvekéni vzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li
se fidit doporu¢enou dobou peceni v
tabulce nize.

Pouzijte tfeti polohu rostu.

¥ O

(°C) (min)

Zapecenée téstoviny 200 - 220 45 -55
Zapecené brambory 180 - 200 70 - 85
Moussaka 170 - 190 70 -95
Lasagne 180 - 200 75-90
Zapecené cannelloni 180 - 200 70 - 85
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70
RyZovy pudink 170-190 45 - 60
Jable¢ny kolac z piskotového tésta (kula- 160 - 170 70 -80
ta kolacova forma)

Bily chléb 190 - 200 55-70

11.19 Informace pro zkuSebny

Testy podle normy: EN 60350, IEC
60350.
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%PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

¥

5 O

(°C) (min)

Piskotova buchta bez  Pravy horky 140 - 150 35-50 2
tuku vzduch

PiSkotova buchta bez  Horni/spodni ohfev 160 35-50 2
tuku

Jablecny kolag, 2 for- Pravy horky 160 60 - 90 2
my, @ 20 cm vzduch

Jable¢ny kolag, 2 for-  Horni/spodni ohfev 180 70 - 90 1

my, @ 20 cm

@PECEM NA JEDNE UROVNI. Susenky

Pouzijte treti polohu rostu.

XX |

o=
—]

O

L)
(°C) (min)

Maslové suSenky / Pruhy Pravy horky vzduch 140 25-40
tésta
Maslové suSenky / Pruhy Horni/spodni ohfev 160 20 - 30
tésta, predehrejte prazd-
nou troubu
Malé kolacky, 20 kouskt Pravy horky vzduch 150 20-35
na plech, predehreijte
prazdnou troubu
Malé kolacky, 20 kouskli Horni/spodni ohfev 170 20 - 30

na plech, pfedehrejte
prazdnou troubu

%PECEM NA VICE UROVNICH. Susenky

=]

> - = <
\ ()
(°C) (min)
Maslové suSenky / Pru- Pravy horky vzduch 140 25-45 1/4

hy tésta
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@PECEM NA VICE UROVNICH. Susenky

¥ i3 O I

(°C) (min)
Malé kolacky, 20 kou-  Pravy horky vzduch 150 23-40 1/4
skl na plech, prede-
hfejte prazdnou troubu
Piskotova buchta bez  Pravy horky vzduch 160 35-50 1/4

tuku

@GRIL

55

Predehrejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

R))
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

% 5 0 E

(min)
Topinky Gril 1-3 5
Hovézi steak, v poloviné Gril 24 - 30 4
doby obrat'te
@VELKOPLoéNY GRIL

=]

55

Predehrejte prazdnou troubu po dobu tfi minut.

H))
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

Pouzijte ¢tvrtou polohu rostu.

XX

O

(min)
1. strana 2. strana
Hamburgery 8-10 6-8

Topinky 1-3 1-3
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12. CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecénosti.

12.1 Poznamky k cisténi

< Predni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku
teplé vody a Setrného myciho prostredku.
Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.
Cistici pro- Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.
stredky
_¢_ Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty Ci
—_ zbytku jidel mGze zpUsobit pozar.
Neuchovavejte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitfek
Kazdodenni meékkym hadrem po kazdém pouZiti.
pouziti
Y Vycdistéte vSechno pfisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysu-
,—4’/ Sit. Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostied-
W kem. Necistéte prisluSenstvi v mycce nadobi
o Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Cisticich pro-
PfisluSen-  stfedk(i nebo ostrych pfedmétu.
stvi

12.2 Jak vyjmout: Drazky na

rosty

K vycisténi trouby vyjméte drazky na

rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckeijte,
dokud nevychladne.

Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast dra-
zek na rosty od stény trou- I
by.




CESKY 41

Krok 3 Odtahnéte zadni konec dra-
zek na rosty od stény trouby
a vytahnéte je ven.

Krok 4 Drazky na rosty instalujte

stejnym postupem v opac-
ném poradi.

Zarazky na teleskopickych
vysuvech musi smérovat

dopredu.

A
i

12.3 Pokyny k pouziti:

Pyrolytické Cisténi

Vycistéte troubu pomoci pyrolytického

gisténi.
VAROVANI!

POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini

instalovany dalSi spotrebice,
nepouzivejte je soucasné s

touto funkci. Trouba by se
mohla poskodit.

Hrozi nebezpeci popaleni.

Pred pyrolytickym ¢isténim:

Vypnéte troubu a vy-
Ckejte, dokud nevy-

Vyjméte vSechno prislusen-
stvi a vyjimatelné drazky na

Dno trouby a vnitfni sklo dvi-
fek otfete mékkym hadfikem

chladne. rosty. namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho pro-

stfedku.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Zapnéte troubu.

0= opakované stisknéte.
Na displeji se zobrazi: "Py-
ro", ¢islo programu cisténi.

/\, \/ — stisknutim nastavte
rezim &idténi. Stisknéte: OK.

Funkce Rezim cisténi Délka
1 Lehké cisténi 1h
2 Normalni cisténi 1 h 30 min
8 Ddkladné cisténi 3h

@ Kdyz se spusti Cisténi, dvirka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté.

Chcete-li zastavit Cisténi pred jeho dokoncenim, vypnéte troubu.
Dvitka trouby zUstanou zablokovana, dokud trouba nevychladne.

Po ukonceni Cisténi:

Vypnéte troubu a vy-

Ckejte, dokud nevy-
chladne.

Vnitfek trouby vytrete mék-
kym hadfikem.

Ze dna trouby odstrarite ve-
Skeré zbytky.
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12.4 Pi‘lpoml'nka cisténi VAROVANI!

Upozorni vas na to, kdy troubu vygistit A Dvifka jsou tézka.

pomoci pyrolytického &isténi.

wan é POZOR!

11! - blika na displeji 10 sekund po Se sklem manipulujte
kazdém zapnuti a vypnuti trouby. opatrné, predevSim u hran
predniho sklenéného
panelu. Sklo maze
prasknout.

Pfipominku Ize vypnout. Viz ,Pouzivani
nabidky nastaveni“ v ¢asti ,Doplfikové
funkce®.

12.5 Jak odstranit a
nainstalovat: Dvifka
Dvifka a vnitfni sklenéné panely Ize za

Ucelem c¢isténi demontovat. Pocet
sklenénych panelu se lisi dle modelu.

Krok 1 Zcela otevrete dvirka.

Krok 2 Nadzdvihnéte a stisknéte
upinaci packy (A) na obou
dvernich zavésech az na
doraz.

Krok 3 Priviete dvifka trouby do prvni polohy otevieni (pfiblizné do uhlu 70°).
Podrzte dvifka na obou stranach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhuru od
trouby. Dvitka polozte vnéjSi stranou dolt na mékkou latku na rovné pod-
loZce.

Krok 4 Uchopte okrajovou listu
(B) na horni strané dvifek
na obou stranach a zatla-
¢éenim smérem dovnitf
uvolnéte svorku tésnéni.

Krok 5 Vytahnéte okrajovou listu
dopredu a vyjméte ji.

Krok 6 Uchopte sklenéné panely
jednu po druhé na jejich
horni strané a vytahnéte
je z drazek smérem naho-
ru.
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Krok 7 Sklenény panel omyjte vo-
dou s mycim prostfedkem.
Sklenény panel peclive
osuste. Sklenéné panely
nemyjte v mycce nadobi.

Krok 8 Po Cisténi provedte vyse
uvedené kroky v opacném
poradi.

Krok 9 Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.

12.6 Jak vyménit: Osvétleni

é VAROVANI!
Nebezpedi urazu elektrickym

proudem.
Zarovka mlze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, Odpojte troubu od elektric- Na dno vnitfku trouby po-
dokud trouba nevychladne. ke sité. lozte utérku.

Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a se-
jméte jej.

e

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 Zarovku vyméhte za vhodnou Zarovku Zaruvzdornou do 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.
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Bodni Zarovka

Krok 1 Odstranénim leveé drazky na

ro$t zpfistupnite Zarovku. \
Krok 2 Pomoci Uzkého, tupého pred- [

métu (napr. cajove Izicky) od-

strante sklenény kryt. ‘[
Krok3  Sklenény kryt vyGistéte. \‘
Krok 4  Zarovku vyméiite za vhodnou

zarovku zaruvzdornou do

300 °C.
Krok 5 Nasadte sklenény kryt.
Krok 6 Namontujte levé drazky na ro-

Sty.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdy...

Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Troubu nelze zapnout ani  Trouba neni zapojena do

Zkontrolujte, zda je trouba

pouzivat. elektrické sité nebo je pfi- spravné zapojena do elek-

pojena nespravne. trické sité (viz schéma za-
pojeni, je-li k dispozici).

Trouba nehreje. Trouba je vypnuta. Zapnéte troubu.

Trouba nehreje. Dvere nejsou spravné za-  Zcela dvirka zavrete.
viené.

Trouba nehreje. Hodiny nejsou nastavené. Nastavte hodiny.

Trouba nehreje. Nejsou provedena nutna Zkontrolujte, zda jsou na-
nastaveni. staveni spravna.

Trouba nehreje. Je zapnuta funkce Auto- Viz ,Automatické vypnuti“.
matickeé vypnuti.

Trouba nehfeje. Détska bezpecnostni po-  Viz ,Pouziti détské bezpec-
jistka je zapnuta. nostni pojistky“.

Trouba nehreje. Je spalena pojistka. Zkontrolujte, zda pricinou

zavady neni pojistka. Po-
kud se pojistka spaluje
opakované, obrat'te se na
autorizovaného elektrikare.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Osvetleni nefunguje.

Vadna zarovka.

Vymeérite Zarovku.

Jestlize je spotiebi¢ vypnu-
ty, na displeji se nezobra-
zuje Gas.

Displej je vypnuty.

Soucasnym stisknutim Q)

a/\ displej znovu zapne-
te.

Pecici sonda nefunguije.

Zastrcka pecici sondy neni
spravné zasunuta do za-
Suvky.

Zastréku pedici sondy za-
sunte co nejhloubégji do za-
Suvky.

Dokonceni jidel trva pfilis
dlouho nebo se jidla pfi-
pravi prili§ rychle.

Teplota je prili§ vysoka ne-
bo nizka.

Nastavte teplotu podle po-
treby. Ridte se pokyny v
navodu k pouziti.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
pfilis dlouho.

Po dokon¢eni pripravy ne-
nechaveijte jidla v troubé
déle nez 15 - 20 minut.

Na displeji se zobrazi ,C2".

Chcete spustit funkci pyro-
lytického cisténi nebo roz-
mrazovani, ale neodpojili
jste zastrcku pecici sondy
ze zasuvky.

Vytahnéte zastréku pecici
sondy ze zasuvky.

Na displeji se zobrazi ,C3".

Cistici funkce nefunguje.
Nezavreli jste pIné dvitka
nebo je zamek dvifek vad-
ny.

Zcela dvirka zavrete.

Na displeji se zobrazuje
,F102°.

* Nezavreli jste pIné dvif-
ka.
« Zamek dvitek je vadny.

» Zcela dvirka zavrete.

» Troubu vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v
pojistkové skfifce.

* Pokud se ,F102" na dis-
pleji zobrazi znovu,
kontaktujte oddéleni pé-
Ce o zakazniky.

Na displeji se zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni
uvedeny v tabulce.

Jedna se o zavadu na
elektroinstalaci.

» Troubu vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim
domovni pojistky nebo
ochranného spinace v
pojistkove skfince.

» Pokud se chybovy kod
na displeji zobrazi zno-
vu, kontaktujte oddéleni
péce o zakazniky.

Spotfebic je zapnuty, ale
nehreje. Ventilator nefun-
guje. Na displeji se zobrazi
"Demo".

Je zapnuty rezim demo.

Viz ,Pouzivani nabidky na-
staveni® v ¢asti ,Doplriikové
funkce®.
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13.2 Servisni L]daje se nachazi na pfednim ramu vnitfni ¢asti
. ) ) trouby. Nesundavejte typovy Stitek z
Pokud problém nemuzete vyfesit sami, vnitini &asti trouby.

obratte se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko
najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:

Model (MOD.) e

Vyrobni Cislo (PNC) e

Sériové Cislo (SN)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a list s Udaji o vyrobku*

Nazev dodavatele Electrolux

Oznageni modelu COE7P31X 944184841
EOE7P31Z 944184893

Index energetické ucinnosti 81.2

Trida energetické Ucinnosti A+

SpoEFelba ve_nergie se standardnim zatizenim, kon-  1.09 kWh/cyklus

vencéni rezim

Spotieba energie se standardnim zatizenim, in- 0.69 kWh/cyklus

tenzivni horkovzdusny rezim

Pocet pecicich prostort 1

Tepelny zdroj Elektricka energie

Objem 711

Typ trouby Vestavna trouba

COE7P31X 36.0 kg

Hmotnost
EOE7P31Z 36.0 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.

Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017,
dodatky A a B.

Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické Ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trou-
by, parni trouby a grily - Metody méreni funkce.




14.2 Uspora energie
Trouba je vybavena
funkcemi, které vam
pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Pfi provozu spotfebice se presvédéte, ze
jsou dvifka trouby zaviena. Béhem
pripravy jidla neotvirejte dvirka trouby
pfili§ Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté
a kontrolujte, zda je fadné uchyceno ve
své poloze.

Pro uc€innéjsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pfed pecenim
nepredehfivejte.

Kdyz pfipravujete nékolik jidel najednou,
shazte se, aby prodlevy pfi peceni byly
co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li v ramci nékterych funkci trouby
spustén program s volbou ¢asu Trvani
nebo Ukonceni a doba peceni je delSi
nez 30 minut, u nékterych funkci trouby
se topné ¢lanky automaticky vypnou
drive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti trouby se na displeji zobrazuje
zbytkoveé teplo. Toto teplo mizete vyuzit
k udrzeni teploty jidla.

Recyklujte materidly oznacené

symbolem ff:) Obaly vyhodte do
prislusnych odpadnich kontejnert k
recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni
prostfedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice
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Je-li doba peceni delSi nez 30 minut,
snizte teplotu trouby na minimum 3 - 10
minut pfed koncem peceni. Peceni
nadale zajisti zbytkové teplo uvnitf
trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k
uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi
mozné nastaveni teploty. Na displeji se
zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo
zbytkova teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Vypnéte pfi peeni osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né
potfebujete.

VIhky konvekéni vzduch

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.

Kdyz pouzivate tuto funkci, osvétleni se
vypne automaticky po 30
sekundach.Osvétleni muzete znovu
zapnout, ale omezite tim
predpokladanou usporu energie.

Vypnuti displeje

Displej muzete vypnout. Soucasné
stisknéte a podrzte tlacitka Q) a/\.
Chcete-li displej zapnout, opakujte stejny
postup.

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

urCeneé k likvidaci. SpotrebiCe oznacené

pfislusnym symbolem E nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢
odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni dfad.
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