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NE MENDOJME PER JU

Faleminderit pér blerjen e njé pajisjeje Elextrolux. Keni zgjedhur njé produkt gé sjell me vete
dekada eksperience dhe novatorizmi profesional. Origjinal dhe me stil, €shté projektuar duke ju
pasur ju né mendje. Késhtu gé sa heré qé ta pérdorni, mund té bazoheni né faktin se do té
merrni rezultate optimale ¢do heré.

Miré se vini né Electrolux.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé problemeve,
shérbimit dhe riparimit

www.electrolux.com/support

Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:

www.registerelectrolux.com

Blini aksesoré, pjesé konsumi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
www.electrolux.com/shop

Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
Electrolux Kitchen.

B> Eoveieploy
KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar t&€ Shérbimit, sigurohuni qé té keni né dispozicion té
dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
@ Té dhéna té pérgjithshme dhe késhilla
Té dhéna rreth ambientit

<] @)
Ho©@

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A\ INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té

ardhmen.

1.1 Siguria e femijéve dhe personave me probleme

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t&€ moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
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INFORMACIONI | SIGURISE

nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési té
kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

- Fémijét duhet t& monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

- Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

- PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés qé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

- Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

- Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

- Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

- Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

- Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

- Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

- Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

- Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.

- Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja e energjisé
elektrike éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga
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UDHEZIMET PER SIGURINE

prodhuesi, gendra e autorizuar e shérbimit ose persona me
kualifikim t& ngjashém.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té ndérroni
llambén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té futur
aksesorét ose enét pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e ushgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje t& démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni gjithnjé doreza
sigurie dhe képucé té mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat e
instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

+ Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje. Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga priza.

Lartésia minimale e mobilies (Mobilia nén lartésiné 590 (600) mm
minimale té suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm
Thellésia e mobilies 550 (550) mm
Lartésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 594 mm
Lartésia e pjesés sé€ pasme té pajisjes 576 mm
Gjerésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 595 mm
Gjerésia e pjesés sé pasme té pajisjes 559 mm
Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
Madhésia minimale e hapjes sé ventilimit. Hapja e 560x20 mm
vendosur né pjesén e pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore té furnizimit. Kablloja 1500 mm
éshté vendosur né kéndin e djathté té pjesés sé

pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

« Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga njé elektricist i kualifikuar.
* Pajisja duhet tokézuar.

+ Sigurohuni gé parametrat né pllakén e specifikimeve té pérkojné me vlerat elektrike té rrjetit
elektrik.

» Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina dhe kabllo zgjatuese.

» Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike duhet
zévendésuar, kjo duhet béré nga Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo hapésirés
poshté pajisjes, veganérisht kur €shté né puné ose dera éshté e nxehté.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

» Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent dhe té izoluara duhet té shtréngohet né ményré té
tillé gé té mos higet pa vegla.

» Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e arritshme
pas montimit t& pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur nga spina.

» Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen duhet
té higen nga foleja), salvavitat dhe kontaktorét.

» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje instaluese e cila ju lejon té shképusni pajisjen nga
rryma elektrike né té gjitha polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé hapje kontakti me
gjerési minimale 3 mm.

* Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni edhe
tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit (mm?)
maksimumi 1380 3x0.75

maksimumi 2300 3x1

maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé) duhet té jeté 2 cm mé i gjaté se kabllot e fazés dhe
nulit (kabllot blu dhe kafe).

2.3 Pérdorimi

/N PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

» Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&¢ mos jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té clirohet
avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar té lagura ose kur keni pasur kontakt me ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune ose si sipérfage mbéshtetése.

» Hapeni derén e pajisjes me kujdes. Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té krijojé njé
pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt me shkéndija apo flaké té hapura kur hapni derén.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

Mos vendosni produkte gé marrin flaké ose sende té lagura me produkte té& ndezshme
brenda, prané pajisjes ose mbi té.

PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose ¢gngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té tjera né pajisje drejtpérsédrejti né fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né pjesén e poshtme té hapésirés sé pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né pajisje pasi té€ keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni aksesorét.

Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk ndikon né funksionimin e pajisjes.

Pérdorni tepsi té thellé pér kekeé té buté. Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé mund té
mbesin pérgjithmoné.

Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes t& mbyllur.

Nése pajisja €shté instaluar pas njé paneli mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé dera té
mos mbyllet asnjéheré kur pajisja €shté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur mobilieje mund té
akumulohet nxehtési dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si rrjedhim déme né pajisje,
banesé apo dysheme. Mos e mbylini panelin e mobilies derisa pajisja té jeté ftohur plotésisht
pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té pajisjes.

Pérpara se té kryeni mirémbajtjen e pajisjes, ¢aktivizojeni até dhe higeni nga priza.
Sigurohuni qé pajisja té jeté e ftohté. Ka rrezik qé panelet prej xhami té thyhen.

Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té derés kur jané t& démtuara. Kontaktoni gendrén
e autorizuar té shérbimit.

Tregoni kujdes kur e higni derén nga pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té& parandaluar démtimin e materialit t€ sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té lagésht. Pérdorni vetém detergjente neutrale. Mos
pérdorni produkte gérryese, materiale pastruese té ashpra, tretés ose objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni udhézimet e sigurisé€ né paketim.
Mos e pastroni smaltin katalitik me detergjent.

2.5 Ndrigimi i brendshém

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

Né lidhje me llambat brenda produktit dhe llambat e pjeséve té kémbimit té shitura vegmas:
Kéto llamba jané prodhuar pér kushte ekstreme fizike né pajisjet elektroshtépiake, si p.sh.
temperaturé, dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér té sinjalizuar informacion rreth
statusit té pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér ndricim né ambiente shtépiake.

Ky produkt pérmban njé burim drite té klasit G té efikasitetit t& energjisé.

Pérdorni vetém llamba me té njéjtat specifike.
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2.6 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me gendrén e autorizuar té shérbimit.
» Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.7 Hedhja

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

» Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér informacion se si ta hidhni pajisjen.
+ Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit me energji.
» Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar qé fémijét kafshét shtépiake té ngecin brenda
pajisjes.

3. INSTALIMI

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

3.1 Montimi inkaso
R be. /el \
@ Voulube escmes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
hY

(*mm)

523
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(*mm)
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PERSHKRIM | PRODUKTIT

4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

T
®
Eé HH&

Paneli i kontrollit

H Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

B Celésii kontrollit

B Elementi i ngrohjes

A Priza e sensorit t& ushqgimit
Llamba

B Ventilimi

B} Zbalcim i brendshém

] Mbéshtetje e raftit, i Iévizshém
tEl Poyicioni i raftit

4.2 Aksesorét

* Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
» Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.
» Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e yndyrés.
» Sensori i ushqimit
Pér té matur se sa gatuhet ushqimi.
» Korridori teleskopik
Me shinat teleskopike mund t'i vendosni dhe higni raftet mé lehté.
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S| TE NDIZNI DHE TE FIKNI PAJISJEN

5. S| TE NDIZNI DHE TE FIKNI PAJISJEN

5.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin. Celési del jashté.

5.2 Paneli i kontrollit

Fushat e sensorit té panelit té kontrollit Shtypni Kth?je.m
celésin
@ u)) -‘Q- /? OK _\|,_ (V ‘
<)
Kohém | Nxehje e Té Sensori i Konfirmoni
atési shpejté lehta ushqimit cilésimin

Zgjidhni njé funksion ngrohjeje pér té ndezur furrén.

Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur furrén.

2:34

Kur gelési i funksioneve té ngrohjes éshté né
pozicion té fikur, ekrani shkon né gatishméri.

240

20

Kur gatuani, ekrani tregon temperaturén e
caktuar, orén e dités dhe opsionet e tjera té

disponueshme.

-CBB-BREERE

h:

DRGw ':/f,,,,/ By

Ekrani me funksionet kryesore.

Treguesit e ekranit

Kycie

%

Gatim i asistuar

ol

Pastrimi

e

Cilésimet

>»>

Nxehje e shpejté
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PERPARA PERDORIMIT TE PARE

Treguesit e
kohématés Q =~ @ @
it:

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Kur furra arrin temperaturén e caktuar, shiriti éshté
plotésisht i kug.

Treguesi i gatimit me avull (ﬂ})
Sensori i ushqimit treguesi Vi

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni furrén bosh dhe vendosni orén:

== \Fe, % (
Z2f j 00:00

Vendosni kohén. Shtypni OK.

6.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara pérdorimit té paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve g€ mund té higen nga furra.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E]

Léreni furrén té punojé pér 1 oré.

Hapi 3 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15 minuta.

@ Furra mund té nxjerré eré té kege dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té
jeté e ajrosur miré.
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7. PERDORIMI | PERDITSHEM

PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Si ta programoni: Funksionet e nxehjes

Nisja e gatimit

Hapi 1

Hapi 2

N

=

N

C

Vendosni temperaturén.

N, . . Shtypni
Zgjidhni njé funksion nxehjeje. oK
Gatimi me avull
Sigurohuni qé furra té jeté e ftohté.
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
( (
Nxehni
° paraprakisht furrén
G C bosh pér 10 minuta
pér té krijuar
) lagéshtiré.
Vendosni h : =
o . Zgjidhni temperaturén. utnlfusrrglm ne
Mbusheni relievin e hapésirés sé funksionin e Shtypni urre.
brendshme me ujé rubineti. nxehjes me oK
avull.

@ Kapaciteti maksimal i relievit t& hapésirés sé brendshme éshté 250 ml. Mos e rimbushni
relievin e hapésirés sé€ brendshme gjaté gatimit ose kur furra éshté e nxehté.
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Kur gatimi me avull pérfundon:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Sigurohuni qé furra té jeté e
ftohté. Higni ujin e mbetur
nga relievi i hapésirés sé

Kthejeni celésin e
funksioneve té nxehjes né
pozicionin e fikjes pér té fikur

Hapni derén plotésisht.
Lagéshtira e gliruar mund té
shkaktojé djegie.

furrén. brendshme.
7.2 Funksionet e nxehjes
Funksionet standarde té ngrohjes
Funksionet e Aplikimi
nxehjes
Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé
@ ushgimin. Vendoseni temperaturén 20 - 40°C mé té ulét se pér Gatim
Ventilator i ploté tradicional.
—_— Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.
Gatim tradicional
((\) Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér t& marré ngjyrén e duhur dhe
\l/ kore kércitése gjaté pjekjes. Pér t& dhéné mé shumé Iéng gjaté ringrohjes.
SteamBake Pér konservimin e frutave ose zarzavateve.
@ Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Funksioni i picés

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.

Nxehtésia e
poshtme
vvv Pér té gatuar ushgime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me
i prerje trekéndore ose kuleg) krokante.

Ushgime té ngrira
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Funksionet e Aplikimi
nxehjes
Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit. Kur
‘Y pérdorni kété funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té

ndryshojé nga temperatura e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur.

Piekje vent. me Fugia e ngrohjes mund té jeté e ulét. Pér mé shumé informacion,

lagéshtiré referojuni kapitullit "Pérdorimi i pérditshém"”, "Shénime mbi": Pjekje vent.
me lagéshtiré.
vvv Pér té pjekur né skaré ushqgime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
vov Pér té pjekur nyja t& médha mishi ose shpendésh me kocka né njé
Y pozicion rafti. Pér té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo

j— Pér té hyré né menu: Gatim i asistuar, Pastrimi, Cilésimet.

Menyja

7.3 Shénime mbi: Pjekje vent. me lagéshtiré

Ky funksion éshté pérdorur pér t€ gené né pajtim me klasin e efikasitetit energjetik dhe kérkesat
e ekodizajnit sipas BE 65/2014 dhe BE 66/2014. Testet sipas EN 60350-1.

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né ményré qé funksioni t& mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté t&€ mundshém té energijisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit "Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me lagéshtiré.
Pér rekomandime té pérgjithshme té kursimit t& energjisé, referojuni kapitullit "Efikasiteti i
energjisé", Kursimi i energjisé.

7.4 Si ta programoni: Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion dhe temperaturé té rekomanduar. Mund ta
rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani Niveli i gatimit té njé gjelle:
gjithashtu me:

* Sensori i ushgimit e | pjekur pak
» | gatuar mesatarisht
e | gatuar miré
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Gatim i asistuar - pérdoreni pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
N |
(« Q~ (« Q~ (« Q~ ﬂ
j— \/\0 P1 - P45 OK
Hyni né meny. Zgjidhni Gatim i Zgjidhni gatimin. Vendoseni enén né
asistuar. Shtypni OK, Shtypni OK. furre.. t(o.nﬂ.rmonl
cilésimin.

7.5 Gatim i asistuar

Legjenda

”?

Sensori i ushgimit ofrohet. Vendoseni Sensori i ushgimit né pjesén mé té

trashé té pjatés.

Furra fiket kur arrihet temperatura e caktuar Sensori i ushgimit.

L)

Sasia e ujit pér funksionin e avullit.

[

Ngroheni furrén bosh pérpara gatimit.

=

Niveli i raftit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushgimi éshté gati.

Gatimi

Pesha Niveli i raftit / Aksesori

Jja

Kohézgjat

Mish lope <

17/692



PERDORIMI | PERDITSHEM

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja

P1 Mish i pjekur
lope, i pjekur ~ 40 min
pak

s 1-1,5Kkg;

P2 | Mish i pjekur pjess 6 | #?El2: tepsi piekieje ,
lope, trasha 4 -5 | Skugni mishin pér disa minuta né njé ~ 50 min
mesatare cm tigan té nxehté. Futeni né furré.

P3 Mish i pjekur
lope, e pjekur ~ 60 min
miré

P4 Biftek, 1§O N 220 9 tdnl= 3; ené pjekjeje né raftin e ~ 15 min
mesatare pér copé; telit

Ietahii__crn Skuqni mishin pér disa minuta né njé
rasnesi tigan té nxehté. Futeni né furré.

PS5 ?__°St° Vi‘t?)i_/ 15-2kg | M H2 ens pjekjeje né raftin e telit ~ 120 min
kerguar( rnje Skuqni mishin pér disa minuta né njé

ryesore, tigan t& nxehté. Shtoni léng. Futeni né
rrethore lart, furré
anésore e ’
trashé)

P6 Mish i pjekur
lope, i p.jek‘ur ~ 75 min
pak (gatim i
ngadalté)

P7 Mish i pjekur } . VA= 2; tavé pér pjekje

1-1,5kg; . o e
lope, pjesé té Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose )
mesatare trasha 4 -5 | thiesht kripé dhe piper té freskét té bluar. ~ 85 min
(gatim P cm Skugni mishin pér disa minuta né njé
ngadalté) tigan t& nxehté. Futeni né furré.

P8 Mish i pjekur
Iopt_e_, e pj.ek.ur ~ 130 min
miré (gatim i
ngadalté)
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P9 Fileté, e
pjekur pak ~ 75 min
(gatim i
ngadalté)
P10 | Fileté, 0,5-15kg; #?E2; tepsi piekjeje
mesatare pjesé t& Pc'_e'rdorni fer_i_ézat tue_xja té__preferg_ara} ose 90 mi
(gatim i trasha 5 - 6 thjesht. krllpe.dhe"plper té .fresket"te .b"Iuar. min
ngadalté) cm S_kuqn!_mlshln__per dlse_a n_1_|nuta"ne njé
tigan té nxehté. Futeni né furré.
P11 | Fileto, e
pjekur miré ~ 120 min
(gatim i
ngadalté)
Mish vigi @
P12 Rosr:o \;]igit I 038 '__1t'__5 ka: | AH 2; ené pjekjeje né raftin e telit ~ 80 min
(p-sh. shpatull) tpjesr(]e i Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
rashasem | ghioni léng. Pjekje e mbuluar.
Mish derri & @
P13 Qhafatos"e 1.5-2kg /? E 2; ené pjekjeje né raftin e telit ~ 120 min
st ;:(a ufla e Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
pjekurnga gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.
derri
P14 | Mish derri né 1,5-2kg /? E 2. tepsi pjekjeje ~ 215 min
copg (I?.?t'm : Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi
ngadalté) té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
kthejeni mishin nga ana tjetér pér pjekje
té barabarté.
P15 | lj8, e freskét 1 § 15 kg /? E| 2; gatim rosto né raftin me ~ 55 min
pjesé té rrjeté
trasrl?ns 6 | Pérdomni erézat tuaja té preferuara.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P16 | Brinjé 2-3kg; [ 3; tigan i thellé 90 min
ge.rq‘(.)rtrp Shtoni 1€ng pér té mbuluar pjesén e
”njet e 2 poshtme té enés. Pasi té keté kaluar
pgga u?__ra, gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
-scmie mishin nga ana tjetér.
hollé
Mish gengji @
P17 Kofihélgengji 1.5-2 |t<g A2 E 2; gatim rosto né tavé pér pjekje | ~ 130 min
me kocka ¢ pJ(;se7e 9 Shtoni lIéng. Pasi té keté kaluar gjysma e
rasha 7 - kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana
cm tjetér.
Shpezé &
P18 | Pulé e ploté 1-1,5kg; té /0? E] 9 &J 200 ml; gatim tave né ~ 60 min
freskéta tepsi pjekjeje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi
té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
kthejeni pulén nga ana tjetér pér pjekje té
barabarté.
P19 | Gjysmé pule 0,5-0,8 kg /? E| 3. tepsi pjekjeje ~ 40 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
P20 | Gjoks pule 1§0 N 200 9 /'? E E] 2; tavé né raftin e telit ~ 25 min
per cope Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Skugni mishin pér disa minuta né njé
tigan té nxehté.
P21 | Kofshé pule, - 283 tepsi pjekjeje ~ 30 min
té freskéta Nése sé pari keni marinuar kémbét e
pulés, vendosni temperaturé mé té ulét
dhe gatuajini mé gjaté.
P22 | Rosg, e ploté 2-3kg | #P[ 2 ené pjekjeje né raftin e telit ~ 100 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Vendoseni mishin né tavén e rostos.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P23 | Paté, e ploté 4 -5kg /) E] 2: tigan i thellé ~ 110 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Vendoseni mishin né tepsiné e thellé té
pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana
tjetér.
Tjetér
P24 | Copé mishi 1 kg A= 2; rafti me rrjeté ~ 60 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Peshk &
P25 | Peshki ploté, 0,5-1kg /0? |E| 2: tepsi pjekjeje ~ 30 min
né skaré perpeshk | \ibusheni peshkun me gjalpé dhe
pérdorni erézat dhe barishtet tuaja té
preferuara.
P26 | Fileta peshku - (][] 3; tavé né raftin e telit 20 min
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pjekje té émbla/émbélsira % =)
P27 | Kek T‘:\t - = 2; @ tavé 28 cm me formé né 90 min
qumeshtor raftin me rrjeté
P28 | Kek me mollé - (=] 2;laa) 100 - 150 m; tepsi piekieje 60 min
P29 Tarti_é_ me B = 2; formé byreku né raftin me rrjeté 40 min
mollé
P30 | Embélsiré me - = 2: 14 100 - 150 mi: @ 22 em 60 min
mollé formé byreku né skarén me tel
P31 | Embélsiré 2 kg Bl tigan i thellé 30 min
"Brownie" ’
P32 | Keké né kupa - 30 min

me cokollaté

(= 2. s 100 - 150 mi: tepsi kekésh me
kupa né raftin e telit
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P33 | Kek klasik B E] 2; tepsi buke né raftin me rrjeté 50 min
Gatime me perime/shoqéruese &) ‘é§ n*
P34 | Patate té 1 kg = 2; tavé pér pjekje 50 min
piekura Vendosini patatet e plota me |€kuré né
tepsiné e pjekjes.
P35 | Feta Tkg E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér 35 min
furre
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pritini patatet né copa.
P36 Psril:ne té L 1-15kg E| 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér 30 min
pérziera né furre
skaré Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pritini perimet né copa.
P37 | Kroketa, té 0,5 kg E| 3; tepsi pjekjeje 25 min
ngrira ’
P38 | Patate té 0,75 kg E . i piekiei 25 min
holla, t& 3; tepsi pjekjeje
ngrira
Gratina, buké dhe picé &= & &
P39 | Lazanja me 1-1.5kg E 2; tavé né raftin e telit 45 min
mish / '
zarzavate me
pjata petésh
té thata
P40 | Patate gratin 1-15kg = 1 tavé né raftin e telit 50 min
(patatte e Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
pagatuara) gatimit, rrotullojeni tavén.
P41 | Picé e fresket, . (1= 2; e 100 mi; tepsi pjekjeje e 15 min

e hollé

veshur me letér furre
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori Kohézgjat
ja
P42 | Pice ehffeskét, _ E E] 2; tavé pér pjekje e veshur me 25 min
e trashe letér pjekjeje
P43 | Quiche B E 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté 45 min
Pa4 Bagett_éllb K& 0.8kg E E 3; &J 150 ml; tepsi pjekjeje e 30 min
gab a:h" uke veshur me letér furre
e bardhe Duhet mé shumé kohé& pér buké t&
bardhé.
P45 ;ﬁt%jét;il Tkg B1E] 2; e 150 mi; tepsi piekieje e 45 min
thekra / buka veshur me letér furre / taft teli
e errét té
gjitha
drithérat né
tepsiné e
bukés

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés

Pérdorimi

Q

Kujtuesi i minutave. Kur pérfundon koha, bie sinjali akustik.

STOP

Koha e gatimit. Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon

funksioni i nxehjes.

Shtyrja e orarit. Pér té shtyré fillimin dhe/ose pérfundimin e gatimit.

Kohématési me rritje. Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion

nuk ndikon né funksionimin e furrés.

Pér té ndezur dhe fikur Kohématési me rritje, zgjidhni: Menyja,
Cilésimet.
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8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
1,
Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te
menuja dhe zgjidhni Cilésimet, periudha e Caktoni orén. Shtypni: OK
dités.
Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
e Ekrani e
tregon: ( \
0:00
Caktoni Kujtuesi i
Shtypni: @ minuta{/e Shtypni: OK.
@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Koha e gatimit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
(’ N (’ \ e
\ \
C@ Ekrani tregon: C@
0:00
STOP
Zgjidhni njé o
funksion nxehjeje Shtypeni disa Vendosni kohén oK
dhe vendosni hera: ). e gatimit. Shtypni: 1.

temperaturén.

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
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Si ta programoni: Shtyrja e orarit

Hapi 1 Hapi 2

( N
@

Zgjidhni ]

funksio | Shtypeni
nin e disa heré:

nxehjes QD

Né
ekran

shfaget:

periudh
ae
dités
&

NISJA

Hapi 3 Hapi 4
N\,
( Q~ ?
Vendosni Shtypni:
kohén e oK
fillimit. :

Ekrani
tregon:

&
NDALIM
|

Hapi 5 Hapi 6
( _\{I/_U
Vendosn )
i kohéne | Shtypni:
mbarimit OK

@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.

9. MENYRA E PERDORIMIT: AKSESORET

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu pajisje
kundér animit. Buzét e ngritura pérreth skarés parandalojné rréshgqitjen nga rafti.

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe sigurohuni gé
kémbét té jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:

Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té

mbajtéses sé raftit.
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Rafti me rrjeté, Tava e pjekjes / Tigan i
thellé:

Shtyni tavén ndérmjet shufrave udhézuese
té mbajtéses sé raftit dhe raftin me rrjeté
né shufrat udhézuese mé sipér.

9.2 Sensori i ushqimit

Sensori i ushgimit- mat temperaturén brenda ushqimit.

Duhet té vendosen dy temperatura té ndryshme:

C

Temperatura e furrés.

”?

Temperatura e brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né
temperaturé dhome.

mos e pérdorni pér gatime
té Iéngshme. ené.

gjaté gatimit duhet t& mbetet né

Si ta pérdorni: Sensori i ushqgimit

Hapi 1 Ndizni furrén.
Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushgimit.

Mish, pulé dhe peshk

tave

Vendosni majén e Sensori i ushqgimit né
gendér té mishit ose peshkut, né pjesén mé
té trashé nése éshté e mundur. Sigurohuni
qé té paktén 3/4 e Sensori i ushqgimit té jeté

brenda gatimit.

Futni majén e Sensori i ushgimit saktésisht né
gendér té tavés. Sensori i ushgimit duhet jeté i
palévizur né njé vend gjaté gatimit. Pérdorni njé
pérbérés té ngurté pér té arritur kété. Pérdorni
skajin e enés sé pjekjes pér t&é mbéshtetur
dorezén e silikonit té Sensori i ushgimit. Maja e
Sensori i ushgimit nuk duhet té preké pjesén e
poshtme té enés sé pjekjes.
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oy

Hapi 4 Futni Sensori i ushgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfag temperaturén e aktuale té: Sensori i ushgimit.
Hapi 5 /'?- shtypni pér t& vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.
Hapl 6 OK. shtypeni pér ta konfirmuar.
Kur ushqgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni té
ndaloni ose té& vazhdoni gatimin pér t'u siguruar gé ushqimi €shté gatuar miré.
Hapi 7 Nxirreni fishén e Sensori i ushqimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

/N PARALAJMERIM!
Ekziston rreziku i djegieve duke gené se Sensori i ushqgimit nxehet.

Kini kujdes kur e shképusni nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

10. FUNKSIONET SHTESE

10.1 Kygje

Ky funksion parandalon ndryshimin pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit éshté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit €shté i kycur.

_\ﬁ/_ OOK. shtypeni e mbajeni pér

OOoK

té aktivizuar funksionin.
Tingéllon njé sinjal.

té ta gaktivizuar.

@OK - shtypeni e mbajeni pér

@ 3x EI - pulson kur aktivizohet kygja.

27/692



UDHEZIME DHE KESHILLA

10.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie furra fiket pas njé faré kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né veprim dhe
ju nuk ndryshoni asnjé cilésim.

(°C) @ (o)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimumi 3

Fikja automatike nuk punon me funksionet: Té lehta, Sensori i ushqgimit, Shtyrja e orarit.

10.3 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja &shté né puné, ventilatori i ftohjes ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget e
pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen, ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé derisa té
ftohet pajisja.

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Pjekje vent. me lagéshtiré
Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e listuara né tabelén mé poshté.

¥ = SR
\ Ly
(°C) (min)

Role té émbla, 16 | tavé pér pjekje ose tavé 180 2 20-30

copé e thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé 180 2 30-40
e thellé

Picé, e ngriré, rafti rrieté 220 2 10-15

0,35 kg

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé 170 2 25-35
e thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé 175 3 25-30
e thellé
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftine | 200 3 25-30
telit

Bazé pudingu tavé baze pandispanje 180 2 15-25

pandispanje né raft teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me 170 2 40-50
rrieté

Peshk i zier, 0,3 tavé pér pjekje ose tavé 180 3 20-25

kg e thellé

Peshk i ploté, 0,2 tavé pér pjekje ose tavé 180 3 25-35

kg e thellé

Fileta peshku, 0,3 | tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30

kg

Mish i zier, 0,25 tavé pér pjekje ose tavé 200 3 35-45

kg e thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé 200 3 25-30
e thellé

Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé 180 2 20-30
e thellé

Amareta, 24 copé | tavé pér pjekje ose tavé 180 2 25-35
e thellé

Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé 170 2 30-40

copé e thellé

Pasta me kripé, tavé pér pjekje ose tavé 180 2 25-30

20 copé e thellé

Biskota me kore tavé pér pjekje ose tavé 150 2 25-35

té shkrifét, 20 e thellé

copé

Tarta té vogla, 8 tavé pér pjekje ose tavé 170 2 20-30

copé

e thellé
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¥ = B X O
\ uru

(°C) (min)
Perime, té ziera, tavé pér pjekje ose tavé 180 3 35-45
0,4 kg e thellé
Oméleté tavé pice mbi raft teli 200 3 25-30
vegjetariane
Perime tavé pér pjekje ose tavé 180 4 25-30
mesdhetare, 0,7 e thellé
kg

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té celur dhe reflektuese.

.~

Tasa e I I
Tavé pice Tavé gatimi geramike Tavé r_:er ba_ze
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese Qergmlke“ E errét, joreflektuese
) . ) . 8 cm diametér, ) .
28 cm diametér 26 cm diametér 5 cm lartési 28 cm diametér

11.3 Tabelat e gatimit pér institutet e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.

¥ B = EE B O O

(°C) (min)
Keké té Gatim Tava e 3 170 20-30 -
vegjél, tradicional pjekjes
20 pér
tepsi
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W = |E O @®
O =
(°C) (min)

Keké té Ventilator i Tava e 3 150 - 20-35 -
vegjél, ploté pjekjes 160
20 pér
tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 2 dhe 4 150 - 20-35 -
vegjél, ploté pjekjes 160
20 pér
tepsi
Embélsir | Gatim Rafti me 2 180 70-90 -
éme tradicional rrieté
mollg, 2
tava
@20 cm
Embélsir | Ventilator i Rafti me 2 160 70 -90 -
& me ploté rrieté
mollé, 2
tava
@20 cm
Pandisp | Gatim Rafti me 2 170 40-50 Ngroheni furrén
anjé, tradicional rrieté paraprakisht pér
formé 10 minuta.
keku
@26 cm
Pandisp | Ventilator i Rafti me 2 160 40-50 Ngroheni furrén
anjé, ploté rrieté paraprakisht pér
formé 10 minuta.
keku
@26 cm
Pandisp | Ventilator i Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
anjé, ploté rrieté paraprakisht pér
formé 10 minuta.
keku
@26 cm
Amareta | Ventilator i Tava e 3 140 - 20-40 -

ploté pjekjes 150
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o = | O @
~ B o
(°C) (min)
Amareta | Ventilator i Tava e 2 dhe 4 140 - 25-45 -
ploté pjekjes 150
Amareta | Gatim Tava e 3 140 - 25-45 -
tradicional pjekjes 150
Buké e Skara Rafti me 4 maks. 2-3 Ngroheni furrén
thekur, 4 rrieté minuta paraprakisht pér 3
- 6 copé njéra ané; | minuta.
2-3
minuta
ana tjetér
Qofte Skara Rafti 4 maks. 20-30 Vendosni raftin
prej rrieté dhe me rrjeté né
mish tava e nivelin e katért
lope, 6 kullimit dhe tavén e
COpé, kullimit né nivelin
0,6 kg e treté té furrés.

Rrotullojeni
ushqgimin pasi té
keté kaluar
gjysma e kohés
sé gatimit.
Ngroheni furrén
paraprakisht pér 3
minuta.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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12.1 Shénime

pér pastrimin

Pastroni sipérfagen e pajisjes me njé copé me mikrofibra me ujé té& ngrohté dhe
< njé detergjent té buté. Pastroni dhe kontrolloni guarnicionin e derés rrotull

kornizés sé hapésirés sé brendshme.
Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Agjentét e

pastrimit Pastroni njollat me njé detergjent té buté. Mos e aplikoni mbi sipérfaget
katalitike.

A Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés
= Y] ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé zjarr.

| I Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti.

- — . Pér té ulur kondensimin, léreni pajisjen té punojé pér 10 minuta para gatimit.
Pérdorimi i Mos e ruani ushgimin né pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thajeni
pérditshém | ) 0 yasing me njé copé me mikrofibra pas ¢do pérdorimi.

Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |érini té thahen. Pérdorni
e, njé lecké me mikrofibra me ujé té& ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni
W aksesorét né pjatalarése.
. Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose
Aksesorét objekte me majé té mprehtg.

12.2 Si ta pastroni: Zbalcim i brendshém

Pastroni relievin e hapésirés sé brendshme pér t&€ hequr mbetjet e gmérsit pas gatimit me avull.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Hidhni: 250 ml uthull né Léreni uthullén té tresé Fshijeni pjesén e brendshme
relievin e hapésirés sé mbetjet e cmérsit né me njé lecké té buté.
brendshme. Pérdorni temperaturé ambienti pér 30
maksimumi 6% uthull pa minuta.
aditivé.

Pér funksionin: SteamBake pastroni furrén pér ¢do 5 - 10 cikle gatimi.

12.3 Ményra e heqgjes: Mbajtéset e rafteve / panelet katalitike

Higni mbajtéset e rafteve / panelet katalitike pér té pastruar furrén.
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Hapi 1

Fikni furrén dhe prisni derisa té
ftohet.

Hapi 2

Térhigni pjesén ballore té
mbajtéses nga pareti anésor.
Mbajeni pjesén e pasme té
mbaijtéses sé rafteve dhe
panelit katalitik né vend.
Panelet katalitike nuk jané
ngjitur me paretet e furrés. Ata
mund té bihen kur higni
mbaijtéset e rafteve.

Hapi 3

Térhigni pjesén e pasme té
mbaijtéses sé rafteve jashté
murit anésor dhe higeni.

Hapi 4

Montojini mbajtéset e rafteve né
rendin e kundért.

Kunjat mbajtés né treguesit
teleskopiké duhet té drejtohen
pérpara.

1
/;
()

At

|

i

12.4 Si ta pérdorni: Pastrimi katalitik

Né hapésirén e brendshme ka panele katalitike. Panelet katalitike absorbojné yndyrén gjaté
procesit té katalizés.
Njollat ose ¢gngjyrosja e veshjes katalitike nuk kané asnjé ndikim né pastrim.

Pastroni furrén me pastrimin katalitik

Para pastrimit katalitik higni té gjitha aksesorét.

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Zgjidhni Menyja = / Pastrimi
rm/ dhe shtypni OK tri heré.

Kur pastrimi pérfundon, bie
sinjali akustik. Furra fiket.

Kur furra té ftohet,
pastrojeni pjesén e
brendshme me njé copé té
njomé dhe té buté.

Kohézgjatja: 1 oré.Smalti katalitik &shté vetépastrues, mos e pastroni me lecké.

12.5 Ményra e heqjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés éshté e pérbéré nga tre panele xhami. Mund ta higni derén e furrés dhe panelet e
brendshme prej xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Heqgja dhe instalimi i derés"
pérpara se té higni panelet prej xhami.
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KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén deri né fund dhe gjeni
menteshén né anén e djathté té
derés.

Hapi 2 Pérdorni njé kagavidé pér té ngritur
dhe rrotulluar plotésisht levén e
menteshés sé djathté.

Hapi 3 Gjeni menteshén né anén e majté té
derés.
Hapi 4 Ngrini dhe rrotulloni plotésisht levén

mbi menteshén e majté.

Hapi 5 Mbylleni derén e furrés deri né
gjysmé né pozicionin e paré té
hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni
pérpara dhe higeni derén nga vendi.

Hapi 6 Vendoseni derén mbi njé lecké té
buté né njé sipérfage té
géndrueshme.

Hapi 7 Kapeni kornizén (B) né buzén e
sipérme té derés nga té dyja anét dhe
shtyjeni nga brenda pér té cliruar
mbértheckén.

Hapi 8 Térhigeni kornizén e derés pérpara
pér ta hequr.
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Hapi 9

Mbaijini panelet prej xhami té derés
nga pjesa e sipérme dhe nxirrini
jashté me kujdes njé nga njé. Filloni
nga paneli i sipérm. Sigurohuni gé
xhami té rréshgasé jashté
mbéshtetéseve krejtésisht.

Hapi 10

Pastrojini panelet prej xhami me ujé
dhe sapun. Thajini me kujdes panelet
prej xhami. Mos i pastroni panelet e
xhamit né lavastovilje.

Hapi 11

Pas pastrimit, instaloni panelet prej
xhami dhe derén e furrés.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej
xhami (A dhe B) né rendin e duhur.
Kontrolloni pér simbolin/printimin né secilén
ané té panelit t& xhamit, secili prej paneleve
té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé té instaloni panelin e mesit té
xhamit si¢ duhet né vendet e tij.

12.6 Ményra e ndérrimit: Llamba

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé peceté pér té€ evituar djegien e mbetjeve té

yndyrshme mbi llambé.
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Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Fikni furrén. Prisni derisa furra | Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund
té jeté ftohur. korrentit. té zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
13.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast qé nuk pérfshihet né kété tabel€, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar
shérbimi.

Furra nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi Kontrolloni nése...

Nuk arrini ta aktivizoni ose ta vini né puné Furra éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.
furrén.

Furra nuk nxehet. Fikja automatike €shté e caktivizuar.

Furra nuk nxehet. Eshté djegur siguresa.

Furra nuk nxehet. Bllokimi &shté jo aktiv.

Komponentét

Problemi Kontrolloni nése...
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Komponentét

Llamba éshté e fikur. Pjekje vent. me lagéshtiré - éshté e ndezur.

Llamba nuk punon. Llamba éshté djegur.

Sensori i ushgimit nuk punon. Spina e Sensori i ushgimit éshté e futur
plotésisht né prizé.

Guarnicioni i derés éshté i démtuar. Mos e pérdorni furrén. Kontaktoni njé Qendér
té Autorizuar t& Shérbimit.

Kodet e defekteve

Ekrani shfaq... Kontrolloni nése...

Err C2 Hoqét spinén e Sensori i ushqgimit nga priza.

00:00 Pati njé ndérprerje té€ energjisé. Caktimi i
periudhés sé dités.

Nése ekrani shfaq njé kod defekti i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e
shtépisé pér té rinisur furrén. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té
shérbimit.

Pastrimi

Problemi Kontrolloni nése...

Rrjedh ujé nga relievi i hapésirés sé Ka shumé ujé né relievin e hapésirés sé
brendshme. brendshme.

13.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi
té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé pajisjes. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmeé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.) |
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Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Numri i produktit (PNC) |

Numriiserise (SIN.) | L

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacion i produktit dhe Fleta e Informacionit té produktit

Emri i furnizuesit Electrolux
EODG6C77V 949499564
Identifikimi i modelit EODECTT7X 949499562
EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 81.2
Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi
tradicional

0.93 kWh/cikél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me
ventilim té detyruar

0.69 kWh/cikél

Numri i zgavrave

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 721

Lloji i furrés Furré e integruar
EOD6C77V 33.1 kg
EOD6C77X 33.4 kg

Sasi
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4 kg
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IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me
avull dhe skarat - Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit té
pérditshém.

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e mbyllur miré kur pajisja €shté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit. Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur pérgatisni
pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator

Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e gatimit me ventilator pér té kursyer energji.
Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon nxehtésiné e
mbetur. Mund ta pérdorni kété nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta, reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht 3 - 10
minuta pérpara pérfundimit té& gatimit. Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té vazhdojé té
gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér t&€ ngrohur gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté

Zgjidhni cilésimin mé té ulét t& mundshém té temperaturés pér té& pérdorur nxehtésiné e mbetur
dhe pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté. Né ekran shfaqet treguesi ose temperatura e
nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur

Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré

Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta ndizni
llambén sérish, por ky veprim do té reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

15. STRUKTURA E MENYSE

15.1 Menyja

QN =
— - zgjidhni pér té hyré né Menyja.

Struktura Menyja

Gatim i asistuar % Pastrimi rrrr/ Cilésimet @
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Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
1, N
( N A ‘ A
J Q O\
<)
— OK 01-011 OK
Zgjidhni Menyja, Konfirmoni Zgjidhni Konfirmoni Rregulloni vierén
Cilésimet. cilésimin. cilésimin. cilésimin. dhe shtypni OK
Cilésimet
o1 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tingujt e butonave 1-Bip 04 Volumi i ziles 1-4
2 - Klik
3 - Tingulli
joaktiv
05 Sensori i ushgimit 1- Alarm 06 Kohématési me rritie | Ndez / Fik
Veprimi dhe ndalo
2 - Alarm
o7 Té lehta Ndez / Fik 08 Nxehje e shpejté Ndez / Fik
09 Modaliteti demo Kodi i 010 | Versioni i softuerit Kontrolli
aktivizimit:
2468
011 | Rivendos té gjitha Po / Jo
cilésimet

16. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

2%
Ricikloni materialet me simbolin L. Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e riciklimit nése ka.
Ndihmoni né mbrojtien e mjedisit dhe shéndetit té njerézve dhe né riciklimin e mbetjeve té

pajisjeve elektrike dhe elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara me simbolin E e
mbeturinave shtépiake. Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit ose kontaktoni me zyrén
komunale.
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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cun
AeceTuneTns npogecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNeH, To e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownwu B Electrolux.

MoceTeTe Hawwms yebcanT 3a:

=

BwxTe nonesHu cbBeTu 3a ynotpeba, 6poLuypu, OTCTpaHsBaHE Ha HEU3NPaBHOCTH,
MH(OPMaLs 3a CEepBU3 1 PEMOHT:

www.electrolux.com/support

Peructpuparite Bawus npogykT 3a no-gobpo obcnyxsaHe:
www.registerelectrolux.com

KyneTte akcecoapw, KOHCYMaTMBU 1 OPUrMHANHK pe3epBHU YacTu 3a Bawmsa ypen:
www.electrolux.com/shop

]

3a noBeye peLenTn, CbBETU, OTCTPaHABaHe Ha HEM3NPaBHOCTU n3TerneTe
npunoxexune My Electrolux Kitchen.

2 Available on the \,
@& AppStore B

OBCITYXXBAHE HA KITMEHTH

GETITON

Google Play

BuHaru nsnonasavite opurmHanHm pe3epBHu YacTu.

Korato ce cBbp3BaTte ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxeaHe”, TpsbBa Aa nmaTe nog pbka
cnepHaTta nHdpopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

MpenynpexaeHue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
® O6wwa nHopmaumsa n cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTO K ynoTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHUTe MHCTPYKUuW. MNponssoantenaT
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UK NOBPean B pe3ynTar Ha
HenpaBuiHa MHcTanauus unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKLUMUTE Ha 6e30MacHo M NEeCHO AOCTLMHO MSICTO 3a

cnpaBka B 6baele.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO
NnonoXeHue

Toaun ypen moxe ga 6bae nsnonseaH oT geua Hag 8-
rogviHa Bb3pacT, KakTo M OT niMua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHMU U YMCTBEHM BH3MOXHOCTU U OT nvua 6e3 onnut n
NO3HaHUs, caMo ako Te ca nog HabnogeHue nnu 6baat
WMHCTPYKTUPaHM OTHOCHO Be3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckoee. [leua noa 8-roguwiHa
Bb3pacT M Xopa C TEXKM NN KOMMNNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa foa ce gbpXKaT ganed oT ypeaa, OCBEH ako He ca
nopa, NoOCTOAHHO HabnaeHue.

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnwgeHuwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

- [pbXTe BCMYKM ONAKOBKKU Janeye OT Aela n nsxsbpreTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.
NMPEOYTPEXOEHWE: YpenobT n HeroBnte OCTBMNHM YacTu
ce HaropeludaBart no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AoMallHuTe nobumuymn ganey ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KOoraTo ce oxnaxgja.

- AKo ypeabT Mma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa fga ce akTmBMpa.

- [eua He TpabBa fa M3BbLPLUBAT NOYNCTBAHE UMK
noaapbXKa Ha ypefa, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wwa 6e3onacHoOcCT

To3n ypen e npeaHasHayeH camo 3a roTBeHe.

- Tosn ypepn e npegHasHayeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

- Tosun ypen Moxe ga ce nsnosnssa B ooucu, ctam B XoTen,
CTau B MOTeN, KbLK 3a roCTU 1 Apyrm nogobHu mecTa 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOn3BaHe He HaABuLwaBa
(CpedHO) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanudmumpaHo nuue Tpabea ga nHctanvpa ypeaa u
Aa cMeHu kabena.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

He nanonaeaite ypeaa, npean ga ro MHcTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAAPbXKKA,
N3KMNoYeTe ypena OT eNneKkTpo3axpaHBaHETO.

- Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Ton Tpsabea aa ce
CMEHU OT NPON3BOAUTENS, HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanudumumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTMPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute JOCTBMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa a He ce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UNn CbAOBE 3a NeyeHe.
i3nonaBaiTe caMmo ceH3opa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbYaH 3a To3un ypea.

3a fa ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHarTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnef ToBa 1 3agHUA Kpan Ha
HOCauuTe OT CTpaHU4YHUTE CTeHW. [ocTaBeTe HOCauuTe Ha
padTa B obpaTHa nocneaoBaTenHocCT.

He nouucTtBaliTe ypeaa c napoymcravka.

He nanonaearite rpybu, abpasnsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu UNn ocTpu, MeTanHU CTbpranky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBLKMOTO Ha BpaTaTa, 3al0To Te MoraT fAa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBA Aa AOBeAE A0 CYYNBaHE Ha CTbKOTO.

2. UHCTPYKUUU 3A BE3OINACHOCT

2.1 MHcTanauus

& BHUMAHMUE!
Camo ksanuduumpaH YoBeK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypesa.

MaxHeTe BCUYKM ONakoBKM.
He MOHTMpaWTe n He nanonasanTe NOBpeAEH ypea.
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MHCTPYKLUWUUN 3A BE3OINACHOCT

+ CnepgBaiiTe MHCTPYKLUAUTE 3@ MHCTanMpaHe, NpUNoXeHn KbM ypeaa.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MeECTUTE ypeaa, Tbii KaTo e Texbk. BuHaru nanonasante
npeanasHu pbkaBuLM 1 3aTBOPEHN OBYBKN.

* He gbpnaiiTe ypena 3a gpbxkara.

*  MoHTupaiTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NOAXOAsLLO MSICTO, KOETO OTroBapsi HA MOHTaXHUTE
N3NCKBAHUS.

+ Tpsibea oa cnassaTe MUHMMANHOTO PA3CTOsIHUE A0 APYrY YPEAM 1 YCTPOICTBa.

« [peav oa MoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe Aanu BpaTata My ce oTBapsi 6e3npobriemHo.

+ YpenbT e obopyaBaH ¢ eNnekTpuyecka cuctema 3a oxnaxaaHe. Tpsbsa Aa ce u3nonssa ¢
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxkaaHe 590 (600) mm
(MuHMmanHa BMCoO4YMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWs Nnor)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxgaHe 560 Mm
OwbnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxxaaHe 550 (550) mm
BucounHa B npegHata vacT Ha ypeaa 594 mm
BucounHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 576 Mmm
LLinprHa B NnpegHata yacT Ha ypeaa 595 mm
LLnprHa B 3agHaTa vacT Ha ypeaa 559 Mm
Obn6ounHa Ha ypena 569 Mmm
ObnbounHa Ha BrpaxgaHe Ha ypeaa 548 mm
[bnbouynHa npu oTBOpeHa BpaTa 1022 mm
MwuH1MmaneH pa3mep Ha oTBOpa 3a BEHTUNauus. 560x20 mm
OTBOp pa3nonoxeH B gonHata 3agHa cTpaHa

[bmknHa Ha OCHOBHUS 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 mm
TbT € PasnosioXeH B AECHNSA bIb/l HA 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Puvck oT noxap unu TokoB yaap.

«  Bcuyku en. Bpb3ku TpsaGBa Aa ce HanpassT OT KBanUgULMpaH enekTpoTEXHNK.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

YpeawT TpsbBa ga e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkata ¢ TEXHUYECKM JAaHHN CA CbBMECTUMM C
€NeKTPUYECKUTE JaHHM Ha 3axpaHBaLlaTa Mpexa.

BuHarn nsnonseavite NnpaBUIHO MOHTUPAH KOHTAKT CbC 3aLyMTa OT TOKOB yaap.

He nsnonaarite pasknoHUTENM UnNu aganTepy C MHOrO BXOAOBE.

BHvmaBaliTe Aa He NoBpeauTe 3axpaHBaLLMs LWencen 1 3axpaHBalums kaben. Ako
3axpaHBawusT kaben Tpsbea ga 6bAe NnoamMeHeH, ToBa Tpsibea fa 6bae U3BbPLUEHO OT
HaLUMsi OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTHP.

He ponyckaiTte 3axpaHBalyuTe kabenu fa ce gobnwkaeat Jo BpaTuykaTa Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO MO, HEro, 0COOEHO KOraTo € BKITYEH MUK KoraTo BpaTuykaTa e ropeLia.
3awutaTta OT TOKOB yAap Ha ropeLute n nsonupaxun Yactu tpsabea ga 6bae 3aterHaTta no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja He MOXe [a Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa eQMHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanayusTa.
YBeperTe ce, Ye LencenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbIEH cref NHCTannpaHeTo.

AKO KOHTaKTBbT € pa3xfiabeH, He CBbp3BanNTe 3axpaHBaLus Liencen.

He n3gbpnBaiite 3axpaHBalLyms kaben, 3a Aa usknouute ypega. Bunaru nsgbpneante
Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.

M3nonsBarite camo npaBuiHM YCTPOWCTBA 3a U3onauus: npefnasHu npekbceayn Ha
mMpexara, npeanasutenu (npeanasutennte oT BUHTOB TUN TpsOBa Aa ce u3BagsaT oT
(hacyHrara), U3Kno4BaTenu 1 KOHTaKToOpW 3a yTeyka Ha 3a3eMsiBaHeTo.

EnektpnyeckaTta nHctanaums Tpsabsa ga nma n3onvpatyo yCcTporcTBo, koeto By no3sonsisa
0a U3KYnTe ypeaa ot en. Mpexara npy BCUYKM NOSCK. V130nnpaLloTo yCTporcTBO
TpsbBa Aa e ¢ WupuHa Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

Tosu ypeq ce JoCcTaBs ¢ enekTposaxpaHBalym wwencen v kaben.

Tunose ka6enu, noaxoAsM 3a MHCTanaums unuM nogmsiHa 3a Eespona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a ceueHneTo Ha kabena BkTe obLyaTa MoLHOCT B TabenkaTta ¢ 0OCHOBHM AaHHU. MoxeTe Aa
HanpaBWTe cnpaBka 1 B Tabnuuara:

O6wa mowHocT (BT) CeyeHue Ha kabena (MMm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

KabenbT 3a 3a3emsiBaHe (3eneHo-xbnT kaben) Tpsabea ga 6bae 2 cMm No-Ababr oT kabenuTe 3a
¢asata n HynaTa (CuH 1 kadsaB kaben).

2.3 N3non3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsaBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB yap Uiv eKcniosusi.

He npomeHsiiiTe npeaHasHayeHMeTo Ha ypeda.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHMTE OTBOPU HEe ca BnokMpaHu.

* He ocTtaBsanTte ypena 6e3 Hagsop no Bpeme Ha paboTa.

*  W3knioyBariTe ypeaa cnep BCSKO U3MNON3BaHe.

+ bBbaeTte BHMMaTenNHu, koraTo oTBapsATe BpaTarta Ha ypeaa, Aokato ypeabT pabotun. Moxe
[0a nanese ropeLy, Bb3ayx.

* He paboteTe c ypega ¢ MOKpW pbLie UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

* He nsnonssavite ypeaa kato paboTHa NOBBPXHOCT UM MOBBPXHOCT 38 CbXpPaHEeHMe.

+ OrtBapsiiiTe BH/MAaTESIHO BpaTaTta Ha ypefa. M3anon3saHeTo Ha CbCTaBKU C asikoXOm MOXe
[a NpeausBrKa CMECBaHe Ha arnkoxon 1 Bb3ayx.

» He noseonseaiTte UCKpW UNu OTKPUT MIiaMbK Aa BNM3aT B KOHTAKT C ypeaa, Korato oTBapsite
Bparara.

* He nocrassiiTe 3ananumu NpoayKT UMK NpeaMeTy, KOMTO ca HaMOKPEHW CbC 3ananumm
npoaykTu, B 6Gnn3ocT o ypeaa unu Bbpxy Hero.

& BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noepeaa B ypegaa.

» 3a pga ce nsberHat nospean n obesLBeTaABaHe Ha emanna:
— He NocTaBsifiTe CbaoBe 3a (hypHa UNKU ApYru NPeaMETU B ypeaa AUPEKTHO BbPXY
OBHOTO.

— He nocTaesriTe anymmHMeBO pOnmo AMPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCTaBsiNTe BoAa OAUPEKTHO B ropeLums ypea.

— He nocTaBsAniTe BMaXKHW CbAOBE U XpaHa B ypeaa, Crnej Kato NpUKYnTe C roTBEHETO.
— ObaeTe BHUMATENHM, KOraTo MaxaTte Uy NocTaBsaTe akcecoapuTe.

» OO6e3uBeTsaBaHETO Ha emMalina unu HepbXgaemaTta CTOMaHa He OKka3Ba BMMSHME BbPXY
paboTtaTta Ha ypeaa.

* W3nonseante gbnboka TaBa 3a BnaxHu TopTu. [nogoBuTe CoKkoBe NPUYMHABAT NETHA,
KouTo morat fa 6baaT TpaniHu.

* BwuHaru rotBeTe npu 3aTBOpPEHA BpaTUyKa Ha ypeaa.

* Ako ypeObT € UHCTanupaH 3aj nperpaga ot mebeneH Tun, Hanp. 3ag Bpatuyka B Lwkad,
Ta3n BpaTuyka TpsibBa BMHaArM Aa e OTBOpeHa, AoKaTo ypeabT paboTu. AKO e 3aTBopeHa,
mMoraT fa ce akymynvpat TOonnvHa v Bnara, KouTo BNocneacTBue Aa NOBPeAaT ypeaa,
wkadha unu noga. He 3atBapsante nperpagaTta, AOKaTo ypeabT HE U3CTMHE HaMbIHO crej
ynoTpeba.

2.4 N'pnxka n noyncTBaHe

A BHUMAHMUE!
OnacHocCT OT HapaHsiBaHe, MoXap U1 nospeaa Ha ypeaa.

 TMpeay nopapbXka naknoveTe ypeaa v U3BageTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTaKTa
Ha en. Mpexara.

« YBeperte ce, Ye ypeabT e CTyaeH. ViMa onacHOCT CTbKIeHUTe NaHenu 4a ce cyynsT.

+ CMmeHsiiTe He3aBGaBHO CTbKIEHUTE NaHenun Ha BpaTtuykaTa, koraTto ca NnoBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOpU3MpPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

» BHumaBaiiTe, KoraTo ceansTe BpaTuuykarta oT ypeaa. Bpatuukara e Texka!

* [lounctBaiTe penoBHO ypeaa, 3a Aa npeforspaTtnute pasBardHe Ha NOBbPXHOCTHUA
mMartepuan.
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WHCTAJIMPAHE

» [louncTeTe ypeda ¢ Mokpa U Meka Kbpna. Mianonssarite camo HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonasanTte abpa3nBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMCTBALLM KbpMX, pa3TBOPUTENU UK
MeTasnHu npegmeTu.

* Ao u3nonasate crnpen 3a ypHa, crneaBante MHCTPYKUUUTE 3a 6€30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta Mmy.

* He nouynctBaliTe KaTanMTUYHNS eMalin ¢ NoYUCTBALLM npenapaTu.

2.5 BbTpellHo ocBeTrieHune

A BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

« OTHoCHO namnaTa(ute) BbTpe B TO3M NPOAYKT U Pe3epBHUTE NamMnu, NpoAaBaHu OTAENHO:
Tesaun namnu ca npegHasHa4YeHn 4a UL bpXKaT Ha EKCTPEMHM (DU3NYECKM YCIOBUS B
[OMaKVHCKV Ypeam, kaTo Temneparypa, BuGpaLum, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHn ga
cUrHanuampar uHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeaa. Te He ca NpeaHasHaveHu
3a U3MoMn3BaHe B APYrv MPUIOXEHNSI U HE ca NOAXOAsLLM 32 OCBETSIBaHe Ha NMOMELLIEHUS B
[OMaKNHCTBOTO.

» To3v NPOAYKT BKMOYBA CBETNMHEH M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiiHa edektneHocT G.
* M3non3saiTe caMo Namnu cbC CblUnTe cneymdurKaumm.

2.6 O6bcnyxBaHe

+ 3anonpaBka Ha ypefia ce CBbpXeTe C OTOPU3NPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

* V3nonsBariTe camo OpuUrnHasnHn pe3epBHu YacTu.

2.7 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Puvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyluaBaHe.

« CebpkeTe ce ¢ 0OLUMHCKUTE BNacTu 3a MHopMaLvs Kak fia U3XBbpnnTe ypeaa.

* W3knioyeTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHeTo.

+ V3BapeTe 3axpaHBalyyus en. kaben B 6M30CT 40 ypeaa U ro UsxebprieTe.

+ [pemaxHeTe OpbXKaTa Ha BpaTM4KaTa, 3a 4a NpefoTBpaTMTe 3akneLLBaHeTo Ha Aeua, uim
JomaluHu nobumum B ypeaa.

3. UHCTAJIMPAHE

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

3.1 BrpaxpgaHe
www.youtube.com/electrolux
°Y0|.ITUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Y
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OMMUCAHUE HA YPEOA

4. ONMMCAHUE HA YPEQOA

4.1 O6w nperneg

?)
)
Eé HH&

B

KoHTponeH naHen

Konuye 3a pyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasneHue

HarpsBsaly enemeHT

"He3no 3a BKOYBaHe Ha TepMocoHAaTa
Jlamna

BenTtunartop

BbTpelwHa yacT Ha cpypHaTa
Bopgauwn 3a ckapa, oTcTpaHaemu
Mo3nuns Ha ckapa

HEQQREQCOEANR

4.2 Akcecoapu
» CkapalpadpT
3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBU 3a TOPTU U NEYEHe.
+ TaBa 3a neuyeHe
3a TopTK U BUCKBUTH.
* Cbp 3arpun/ nevyeHe

3a neyeHe unu kaTo cby 3a c1=6|/|paHe Ha Ma3HUHa.

+ TepmocoHaa
3a namepBaHe KOrKo e NpuroTBeHa xpaHara.
» Teneckonun4yHu Bogauun

C Teneckonu4HUTE BOoAaYM MOXeTe Aa NocTaBsaTe n ceansare pa(bTOBeTe no-necHo.
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5. KAK A BKITIOUBATE U U3KITIOYBATE YPEOA

5.1 Mpubupawm ce knrovose
3a Oa usnonsearte ypena, HaTUCHeTe Krko4ya. KntoybT nanusa.

5.2 KoHTponeH naHen

CeH30pHM noneTa Ha NaHerna 3a ynpasrieHue

HatucHete

3aBbpTeTe
Kroyva

O 'S £ M OK
3 Bbp3o Oc- TepMOcOH- HOTB'bp,ElB:-
Taiimep | HarpsiBa- | BeTne- a Te HacTpon-
HVe A Kata

N

¥

Nl

MN3BepeTe yHKUMSA 3a HarpsiBaHe, 3a Aa BKIOYMTE hypHaTa.

3aBbpTeTe KMtoya 3a PyHKUMUTE 33 HarpsiBaHe B U3KITIOUeHa No3vuyst, 3a Aa U3KMouuTe gypHa-

He

TBEHE

Ta.
Korato knioybT 3a yHKUMMTE 3a HarpsiBaHe e
HE'I 3'—! B M3KITIOYEHa NO3ULMs, eKpaHbT CTaBa B pe-
XXMM Ha rOTOBHOCT.
o KoraTto rotBute, ekpaHbT nokassa 3agageHunte
E'-!B =ED TemnepaTtypa, Yac OT AeHsi U APYrv HannyHU
onyum.
EkpaH cbc 3agapeHn dyHKuun Ha ByToHuTe.
oRR-BEE:EREE p yHKL y
g L UUUd,
QRS 3./ &
WHaukaTopm Ha ekpaHa
i ¥ wl < >
3aknoyBa- Momouy, npwu ro- [NouncTtBaHe HacTtporikn Bbp30 HarpsiBaHe
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

WUHaukaTto- <
pu Ha Tan- Q % G/ @
Mepa:

INeHTa Aa HanpeabKa - 32 Temnepartypa Unu 4ac.
INexTata e ysanara YepseHa, korato dypHaTa fo-
CTUrHe 3apajeHarta Temnepartypa.

WUnaukaTop 3a roTBeHe ¢ napa b}
Tepmoconaa UHgukaTop Vi

6. MPEOU NbPBA YINTOTPEBA

& BHUMAHUE!
Bx. rmaBa "besonacHocT".

6.1 NNbpBOHa4YaNnHoO NoYncTBaHe

MNpeau nbpBOHavanHaTa ynotpe6a nouncTeTe npasHarta ¢ypHa 1 3agamnTe yac:

pahZ —

=)
s j 00:00

HactpoiiTe Tarimepa. HatucHeTe:

oK

6.2 HayanHo npegBapuUTenHO 3aTonssAHe

3aronneTe npeaBapuTenHo npasHata dgypHa npeau nbpeata ynorpe6a.

Ctbnka M3BageTe oT q:)ypHaTa BCUYKM NPUHAOANEXHOCTU U NOABMXHUTE OMNOPU Ha CKapaTa.
1

g“""a 3apaiite MakcumanHaTa Temrepatypa 3a yHKuusTa: ZI
OcraBeTe pypHaTa ga pabotum 3a 1 yac.
:(;"’"Ka 3apgaiite MakcumanHaTa Temnepatypa 3a pyHKuusTa: .

OcraBeTe pypHaTa fa pabotu 3a 15 MuH.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

3aronneTte npeaBapuTeriHO Npa3HaTta ypHa npeau nbpBaTta ynortpeba.

® or dypHaTa Moxe Aa n3nu3a M1uprMama 1 UM Mo BpeMe Ha NpeABapuTesiHoTO 3aTomnsisHe.
YBeperte ce, ye cTasTa e npoBeTpeHa.

7. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 Kak ga HactpouTte: DyHKLMMN HarpsiBaHe

3anoyHeTe Aa roTBuUTe

Ctbnka 1 Ctbnka 2

(' ('

B C

3apaiTte TemnepaTtypara.
M3bepeTe dyHKLUS 3a 3aTONNSHE. HaTucHete:

oK

FoTBeHe Ha napa

YBepeTe ce, Ye dypHaTa e cTyaeHa.

Crtbnka 1 CTtbnka 2 CTtbnka 3 Ctbnka 4

( \ ( \ OcTaBeTe npasHa-
Ta cpypHa ga 3a-

rpee npeasapu-

<) °C TemnHo B NpoabLA-

xeHue Ha 10 MuHy-
T, 3a ga ce obpa-

M36epeTe 3apaite Tem- 3yBa Bnara.
HanbnHeTe peneda BbB BbTpELL- yHKUMSTa 33 nepatyparta. [MocTaBeTe 51 BbB
HOCTTa C YeluMsiHa Boda. 3aTonnsiHe Ha HatucHerte: (ypHara.
napa. OK
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FoTBeHe Ha napa

@ MakcmmanHaTa BMeCTMMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa e 250 mn. He nbnHeTe 0THOBO
peneda BbB BLTPELIHOCTTa MO BPeMe Ha roTBEHe Unu koraTo dypHaTta e ropetua.

KoraTto rotBeHeTO Ha napa npuKno4u:

Crtbnka 1 Ctbnka 2 Crtbnka 3
3aBbpTeTe KIoya 3a PyHK- OTBOpeTe BpaTtaTa BHMMATEN- YBepeTe ce, Ye pypHaTa e
UumTe 3a HarpsiBaHe B U3KIO- Ho. OcBobogeHaTa BnaXHOCT ctyaeHa. OTcTpaHeTe ocTa-
YeHa nosuuus, 3a ga U3KIo- MOXe [a NpeaunsBuka nusrapsi- TbyHaTa Boda oT peneda
uute pypHara. HUA. BbB BbTpeLUHOCTTa.

7.2 ®yHKUMM 3a 3aTONNAHe

CtaHAapTHU (byHKLUMM 3a HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

@

lNopew Bb3gyx/
BEHTUNUp

3a neyeHe Ha TpU HUBa eJHOBPEMEHHO U 3a CyLUeHe Ha XpaHa. 3apaiite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKOMKOTO 3a TpaauLIMOHHO neveHe.

TpapuUMOHHO ne-

3a neyeHe Ha TECTEHWN U MECHM XpaHu Ha eaHO HMBO.

YeHe
(f\) 3a gobaBsiHe Ha BNaXXHOCT Mo BpemMe Ha rotBeHe. 3a nonyyaBaHe Ha npa-
\I/ BUITHUSI LIBSIT M XpyrnKaBa Kopuyka no Bpeme Ha neyeHe. 3a noBeye coy-
HOCT npu npeTonnsHe. 3a KOHCepBUpPaHe Ha MOA0BE U 3eMeHYYLU.
SteamBake pu np pBUP A yu

DyHKUMA nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3arne4eH 6nar.

OoneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuwm ¢ XpynkaBa O0JIHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-

HaTa.
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®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsHe
vvv 3a ga ctaHat xpynkasu NonyrotoBUTe XpaHu (Hanp. KapTodku, kapTodum
* C KOpUYKa Unm NponeTHW pynua).
Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu
I PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprys No BpeMe Ha roTBeHe.
s 6 Korato nsnonssate Tasu pyHKUMSA, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELLHOCTTa

MOXe [a ce pa3nuyaBsa OT 3agafeHara. /lanonasa ce octatbyHaTta

Me4yeHe c BNax-
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe Aa Obae HamaneHa. 3a noseve

HoCT "
MHopMaLums BUXTe rnaea ,BceknaHeBHa ynotpeba”, 3abenexete: Neve-
He C BNaXHOCT.

vV 3a 3ann4aHe Ha TbHKM XpaHu Unn npenuyaHe Ha xnsio.

Fpun

3a neyeHe Ha ronemu napyeta Meco MM NTULM C KOCTUTE Ha €4HO HUBO.
3a orpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuyka.

£

Typ60 rpun

— 3a ga Bnesete B MeHtoTo: NomoLly npu roteeHe, MouncteaHe, HacTporiku.

MeHto

7.3 Benexkun otHocHoO: lleyeHe ¢ BrnaXXHoOCT

Tasn yHKums Gelle M3non3BaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITA 3a KNac Ha eHepruinHa
edekTUBHOCT 1 ekoamuaaliH cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TecTtoBe cbrinacHo EN 60350-1.
Bpatata Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBOPY MO BPEME Ha rOTBEHE, Taka Ye pyHKuusiTa fa He
Ce NpekbCcBa 1 Aa ce rapaHTmpa, 4Ye pypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hali-BUCOKA eHepruinHa
e(EeKTUBHOCT.

KoraTo usnonasate Ta3u yHKLMS, NaMnnykaTa asToMaTM4HO ce uskmoysa creg 30 cekyHau.
3a MHCTpyKLMK 3a roTBeHe BMxXTe rnaea ,CbBeTn”, MNeyeHe ¢ BnaxxHoCT. 3a 06LLmM Npenopbky
OTHOCHO NecTeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruinHa edpexktuBHocT, NecTteHe Ha eHeprus.

7.4 Kak ga HacTtpowuTe: NMomowy npu roTBeHe

Bcsko scTve B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbynTenHa yHKums n Temnepatypa. Moxete ga
HacTpouTe Yaca v Temnepartypara no Bpeme Ha rotBeHe.
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3a HAKOM SICTUSI MOXe [ia roTBUTE U CbC
crnegHoTO:

CreneHTa, MpPU KOATO ACTUETO € NpUuroTee-
HO:

* TepmocoHaa

* AnaHxrne
» CpepgHo n3neyeHo
* [ob6pe nsneyeHo

Momouy npu roTBeHe - v3nonsBaunTe ro, 3a ga npuroTeaTe 6'bp30 AafeHo sictue C Hacrpoﬁ-

K1 no nogpasbupaHe:

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4
) ) ) i
E \/\9 P1 - P45 OK

Bneate B MeHI0TO. M3bepeTe MNomoLy

npuv roteeHe. Hatuc-
HeTe OK

[MocTaBeTe AcTneTo
BbB pypHaTa. Mo-
TBbPAETE HACTpOMKa-
Ta.

N3bepeTte sicTueto.

Haruchere: OK

7.5 MNMomouwy, npu roTBeHe

JlereHpa

ACTUETO.

Ce U3KI4Ba.

TepmocoHaa HanuueH. MNMoctaBeTe TepmocoHaa B Hali-Aebenarta YacT Ha

Korato 3agapgerata TepmocoHaa Temnepartypa e gocturHarta, dypHaTa

El

KonnyectBoTo Boaa 3a yHKUMsATa 3a napa.

=

3arpeiite npeABapuTenHo ypHa npeau aa sanodyHeTe ga roteuTe.

B HuBo Ha ckapaTa.

Korato cpyHKuUMSTa NpuknioYvBa, NpoBepeTe Aany XpaHaTa e rotosa.
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
FoBexno =
P1 FoBexno ne-
4YeHo, anaH- ~ 40 MyH
rne
1-1,5¢kr; .
P2 Fosexno ne- o q;aTa c /P E 2; TaBa 3a ne4yeHe
YeHo, cpeaHo e6F()er|V|Ha f 3anbpKeTe MECOTO 3@ HAKOIKO MUHYTU ~ 50 MuH
n3aneveHo A B ropeLy, TuraH. NoctaBeTe ro BbB yp-
-Scm HaTa.
P3 FoBexno ne-
YyeHo, Aob6pe ~ 60 MuH
n3ne4vyeHo
P4 Mupxona, 180 -220 rp /‘? E E| 3; neyeHe Ha ACTMETO Ha ~ 15 MrH
cpefHo usne- napuye; nap- cxapa
uena geTa c ng- 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU
enHa B ropety, TuraH. NoctaBeTe ro BbB yp-
oM™ HaTa.
PS5 Meveno/3any- 1.5-2xr /P E 2; neyeHa Ha ICTMETO Ha cKapa ~ 120 mH
LueHo 3anmbpxeTe MecoTo 3a HAKONKO MUHYTH
roae)moﬁ(oc- B ropeLy, TuraH. [lobasete TeyHocT. o-
HOBHO pebpo, cTaBeTe ro BbB hypHaTa.
rOpPEH Kp®br,
aebena cnaHu-
Ha)
P6 MeyeHo ro-
Bexao, ~ 75 MUH
anaHrne (6as-
HO roTBeHe)
P7 | MeyveHo ro- /7[5 2; raga 3a neuene
Bexpo, cpea- | 1-1,5kr; M3nonasaiite niobuMmTe c1 NognpaBkm
HO usne4eHo napyera ¢ WM CaMOo COI M MPSCHO CMISH Nunep. ~ 85 MuH
(6aBHo rotee- AebenvHa 4 | 3ambpxeTe MECOTO 3a HSIKOSKO MUHYTU
He) -5cm B ropeLy TuraH. [loctaseTe ro BbB yp-
HaTa.
P8 MeyeHo ro-
BeXao0, fobpe
nsne4vyeHo ~ 130 MuH
(6aBHo roTee-
He)
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P9 dwune,
anaHrne (6aB- ~ 75 MyH
HO rOTBEHE)
P10 | ®une, cpeaHo ] ) /‘? E 2;j‘aBa 3a neyeHe
U3NEYEHO 0,5-1,5kr; | Wanonssaiite no6ruMUTE CU NOLMPABKA
napyeTa c ~ 90 MWH
(6aBHO roTBe- Fé WM CaMO COI U MPSICHO CMIIsiH NUnep.
He) AebennHa 5 | 3anbpxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH
-6om B ropety, TuraH. [NoctaeeTe ro BbB yp-
HaTa.
P11 | ®wune,
nsne4vyeHo
~ 120 MuH
(6aBHo roTee-
He)
Tenewko &
P12 | Neuero 08-15kr; /? E 2; neyeHa Ha sICTMETO Ha cKapa ~ 80 mvH
Teneuko (Ha- nagqua ¢ 4 V3nonsBaiiTe nobumute cv noanpaBku.
np., nneLuka) ‘g“en ennHa [o6aBeTe TeyHOCT. MokpUTO NeyeHo.
Ceucko S @
P13 | MNeueH cBuH- 1.5-2xr /‘? E] 2; neyeHa Ha AICTMETO Ha ckapa ~ 120 MnH
Ck1 Bpar unm Cnepn nonoBuHaTta OT BPEMETO 3a roTee-
nnetuka He 06bpHETE MecoTo.
P14 | ObpnaHo 1,5-2«r /'?E]Z TaBa 3a neyeHe ~ 215 MuH
cBuHcko (6as- M3nonsgaiite nobvmute cv noanpaBku.
HO roTBeHe) Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He o6bpHeTe MecoTo, 3a Aa Nofy4n pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LBST.
P15 | BoHdwune, 1-1.5km VLl= 2; neyeHe Ha SCTMETO Ha cKapa ~ 55 MuH
npsicHo napaera ¢ V3nonsgaiTe nobumute cv noanpaBku.
nebenvHa 5
-6cm
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yeTa, NPeCHU

/? E| 3; TaBa 3a ne4yeHe

AKO MbPBO MapvHoBaTe NuneLkuTe GyT-
YeTa, 3afaiTe rno-HycKka Temneparypa v
roTeerte no-4bMro.

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P16 | CBuHCcku pe- 2 - 3 Kr; us- E] 3: ALNGOK TMraH 90 MUH
6pa nonssaure [o6aBeTe Te4YHOCT, 3a Aa NoKpUeTe Ob-
cyposm, HOTO Ha sicTveTo. Crnep nonoBuHaTa oT
CBUMHCK pe- BpeMeTO 3a rotBeHe o6 bpHeTe MecoTo.
Opa c pebe-
nmHa 2 - 3
cMm
Arnewko @
P17 | Arxewku Gyt 1.5-2kr; /‘? E 2; neyeTe sicTMeTO B TaBa 3a ne- | 130 mMuH
C KOoCT napyeta c yeHe
”66%””"'3 7 [obGaBeTe TeuHocT. Cnep nonosuHaTta
-v oM OT BPEMETO 3a roTBEHE 0ObPHETE MECO-
TO.
Mtnye meco &
P18 | Usno nune 1-1,5kr; /‘? E| 2; |-| 200 mn; kacepon B TaBa ~ 60wk
MpACHO 3a nevyeHe
M3nonseaiite nobumnTe cv nognpasku.
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He 06bpHETE NUNeTo, 3a Aa Nnony4un pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LiBSAT.
P19 | MonoBwH nu- 0,5-0,8 kr /0? E| 3: TaBa 3a neyeHe ~ 40 MUH
ne M3nonseaiite nobummTe cv nognpasku.
P20 | Munewkn cpe- | 180-200r /0? E E] 2: kacepon Ha ckapa ~ 25 MyH
Hep nap4e M3nonsgarnTe niobrmuTe cvM NOANPaBKu.
3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU
B ropeLy, TuraH.
P21 | MNMunewkwn 6yT- - ~ 30 MuH
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P22 | Natuua, usna 2-3xr VLl= 2; neyeHa Ha SCTUETO Ha ckapa ~ 100 mmH
V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
[MocTaBeTe MeCOTO B CbZ 3@ NeYeHe.
Cnepn nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTee-
He 06bpHeTe naTuyaTa.
P23 | N'bcka, uana 4 -5«kr /0? E] 2: ALNGOK TUraH ~ 110 MuH
V3nonsBaiite nobumute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MmecoTo B Abnboka TaBa 3a
neyeHe. Crieq norioBMHaTa OT BPEMETO
3a roTBeHe 0GbpHeTe rbekata.
Rpyro
P24 | Pyno ,Crteda- 1 kr /? E| 2: ckapa ~ 60 MUH
HU M3nonseaiite nobumuTe cv nognpasku.
Pu6a &~
P25 | Usana pub6a, 0,5-1«r /? E| 2: TaBa 3a neveHe ~ 30 MUH
Ha rpun puba HanbnHeTe pubaTta ¢ Macro u n3nonsa-
BaliTe NbUMUTE CY NOANPABKM N OUNKK.
P26 | ®wne ot puba - E E 3: kacepon Ha ckapa 20 MuH
M3nonseaiite ntobrmuTe cv NnognpasBku.
Cnapku neumsa | gecepty X7 E3
P27 | Huiskenk ) = 2; %) 28 cm hopma 3a TopTa Ha 90 M
ckapa
P28 ﬂﬁ:b"KoB ° E 2; &J 100 - 150 mn; TaBa 3a ne4e- 60 mun
KenK He
P29 | A6bnkos B E 2; hopma 3a naw Ha ckapa 40 mun
TapT
P30 | A6bnkoB naun - E 2: lﬁ] 100 - 150 mn: @ 22 oM 60 MUH
¢opma 3a nan Ha ckapa
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P31 | BpayHu 2 kr E] 3: ALNGOK TMraH 30 muH
P32 | Wokonanosu - (= 2; 1 100 - 150 mn; bopwma 3a m- 30 muH
MBUHN (UHN Ha ckapa
P33 | Keiik c xne6- B = 2; hopma 3a xnisi6 Ha ckapa 50 muH
Ha cphopma
3eneHuyun/lapHuTYpH &) ‘E:@ *
P34 | MeyveHwu kap- 1kr E| 2: TaBa 3a neveHe 50 MyH
Tochu MocTaBeTe Lenu kapTodu ¢ obenkarta B
TaBa 3a NeyeHe.
P35 | Kaprodm c Twr E| 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa xap- 35 MuH
koputka TUS 3a neyeHe
M3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
HapexeTe kapTocuTe Ha nap4eTa.
P36 | Tpunosanu 1-15% | [2]3; rapa 3a neuene c nocrasena xap- 30 mnH
cmeceHu se- VS 3a neveHe
nexdyun M3nonsgaiiTe niobrmnTe cv NnognpasBku.
HapexeTe 3eneHyyuuTe Ha napyeTa.
P37 | KpokeTtm, 3a- 0,5 kr |E| 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH
MpaseHun ’
P38 | MbpxeHu kap- 0,75 kr = 3: TaBa 3a neyeHe 25 MuH
Tochu, 3ampa- ’
3eHU
OrpeTteHun, xnsA6 v nuua =g 2h=
P39 | MecHa/ 3e- 1-1,5«kr |E| 2; kacepon Ha ckapa 45 MuH
neH4YyKoBa '
rnasaHsi cbC
CyXu NnUCTH
P40 | KaptodpeH 1-1,5kr E| 1; kacepon Ha ckapa 50 MuH
orpeteH (cy- 3aBbpTeTe ACTMETO cried NnonoBuHaTa
PoBM KapTOchh) OT BPEMETO 3a roTBEHE.
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
Pa1 Mpscna nuua, _ E E] 2; &J 100 mn; TaBa 3a ne4yeHe c 15 MUH
THHKa rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
P42 I'ngcua nuua, . E E 2; TaBa 3a NeyvyeHe C NocrtaBeHa 25 MuH
Aebena XapTusi 3a neyeHe
P43 | Kuw ° E| 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa 45 MrH
Pa4 Ba/rBeTal'-laﬁg- 0.8 kr E E 3; l_JM 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe C 30 muH
Ta/ban xns MOCTaBEHa XapTusi 3a neveHe
3a 651 xna6 e Heob6xoauMo noeeve Bpe-
me.
P45 | Beuuku nbn- Tk E E| 2; &J 150 mn; TaBa 3a neyeHe 45 My
HO3BLPHECTH nocTtaBeHa xapTus 3a neyeHe / ckapa
3bpHEHU/
pbXxeHu/
TbMHU XNA60-
Be BbB dhop-
ma 3a xnsb

8. ®YHKUUUN HA YACOBHUKA

8.1 ®yHKUMM Ha YaCOBHMKA

®DyHKUMA ,,YacoBHUK"

MpunoxeHue

Q Tarimep. Korato TaimMepbT NPUKIOYK Ce YyBa CUrHan.

Bpewme 3a rotBeHe. Korato TanMepbT NPUKIIIOYM Ce YyBa CUrHam u

stop yHKLUMSTa 3a HarpsiaHe crnvpa.
@ OTnoxeH cTapT. 3a oTnaraHe Ha ctapTa W/uUnu Kkpasi Ha roTBEHETO.
@ Bposay. MakcumymsT € 23 4 1 59 MyH Tasu dyHKUKS He BMsie BbPXy

KW.

paboTarta Ha dypHaTa.
3a ga BkounTe nnu nsknounte bposiy , nsbepete: MeHto, Hactpolii-
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8.2 Kak pna HacTpouTe: DYHKLMUM Ha YaCOBHUKaA

Kak aa HacTtpouTe: Yac oT AeHOHoWmMeTo

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

9

Nl

N

¥,

3a [a npomeHuTe Yaca OT AEHOHOLLMETO,
Brie3Te B MEHIOTO 1 n3bepeTte HacTpoiiku,

Yac oT geHoHoLMeTo.

HacTtpolite YacoBHu-

Haruchere: OK,

Kak ga HacTtpoute: Tanmep

Crtbnka 1

N

U

Ha ekpaHa ce
nokassa:
0:00

Q

\
HatucHerte: O

CTtbnka 2

Nl

Hactponite Tanmep

Hatuchere: OK

TaiimepbT ® 3ano4ysa Ja oTéposiBa BegHara.

Kak na HacTtpoute: Bpeme 3a rorBeHe

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Q)

A

U

M3bepeTe dyHk-
Lua 3a 3aTonnsHe
M HacTpowTe Tem-

nepatypara.

HartucHete Hs-
AN
KOSKO MbTW: O

Ha ekpaHa ce
nokassa:
0:00

STOP

Ctbnka 3

Ctbnka 4

Nl

N

¥,

3apanTte Bpeme-
TO 3a roTBeHe.

Haruchere: OK,

TaiimepbT ® 3anoysa Ja oTbposiBa BegHara.
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Kak na HactpouTe: OTNOXeH cTapT

Ctbnka | Ctbnka 2

1

( N/
O‘ N @
N36e-
pete HaTtuche-
yHK- Te HsKoM-
unaTa KO MbTY:
3a 3a- X

Tonns- )

He.

Ha ek-
paHa ce
nokas-
Ba: Ya-
CbT OT
OeHo-
HoLme-
TO
&

CTAPT

Ctbnka CTtbnka 4
3

N
{ Q~ ?
Hactpoii-
Te Bpeme HatucHe-
3a Hava- Te: OK,

no.

Ha ekpa-
Ha ce
nokasaa:

@

cTon

CTbnka CTtbnka
5 6
1

( @

Ha: HaTtuc-
cTpovite HeTe:

Bpeme

3a Kpan. OK.

TaiimepbT ® sanousa [a oT6posiBa CbIMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havaro.

9. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTuHa oTrope yBenu4yasa 6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE ChLyo ca

yCTpoKicTBa NPOTUB NpeobpbLuaHe. BucokmaTt pbb okono padta npegoTepatsasa
M3Nb3BaHETO Ha roTBapCKM CbAoBe.

Ckapal/padT:

Bkapavite padpta mexay BogelumTe pencu
Ha onopuTte My 1 ce yBepeTe, Ye e C Kpa-

yeTaTta Hagony.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

TaBa 3a ne4yeHe / I bn6oka TaBa:
BkapaiiTe TaBaTa Mexay Bogauute Ha
OrnopHUTEe pencu.

Ckapal/padT, TaBa 3a neyeHe / I bn60okKa
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogayuTe Ha
OMOpHUTE percy, a pelleTbyHaTa ckapa
Ha BoJauuTe oTrope.

9.2 TepmocoHaa

TepmocoHga- n3MepBa Temreparypara B xpaHaTta.

Tps6Ba Aa ce HAaCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C A

Temnepatypata Ha dypHaTa. TemnepaTypara B CbpLeBUHaTa.

3a makcumanHo AOGPM pe3ynTtaTtu npu roteBeHe:

CbcraBkuTe Tpﬂ6Ba gaca He nsnonsBarite 3a Te4Hn Mo BpemMe Ha rotBeHe TpﬂﬁBa na
CbC CcTaliHa TemMnepartypa. ACTUA. OCTaHe B YnHUuATa.

HauuH Ha usnonseaHe: TepmocoHAaa

Ctbnka | Bkniovete dypHara.
1

Ctbnka | 3agarite yHKUUSITA HA 3aTOMMsSAHE U ako e HeobxoamMMo, TemnepaTtypaTa Ha ypHa-
2 Ta.
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CTbnka
3

BbBepete: TepmocoHaa.

Meco, gomalwHu nTuum u puba

Kacepona

MocTtaBeTe BbpXa Ha TepmocoHAa B cpeaa-
Ta Ha MecoTo unu pubaTa, No Bb3MOXHOCT B
Hal-nbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye NnoHe
3/4 ot TepmocoHaa e BbTPe B ACTUETO.

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepMoCcoHAa TOYHO B Cpe-
nara Ha kaceporna. TepmocoHaa TpsibBa fa e
cTtabunHa no Bpeme Ha neveHe. ManonaeaiTte

TBbpAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edekra. M3-
nonaeanTe pbba Ha cbha 3a neyeHe, 3a aa noa-
npeTe CUNMMKOHoBaTa ApbXka Ha TepmocoHaa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa Aa gocTura

OBbHOTO Ha CbAa 3a NeveHe.

N

-

=

Ctbnka | Bkniovete TepmocoHga B rHE340TO OT NpegHaTta cTpaHa Ha doypHaTa.

4 Oucnnear noka3ea Tekyllata TemnepaTypa Ha: TepmocoHaa.

g"’""a AP — vatucHeTe, 3a na 3aaaneTe TEMNEPATYPATA HA CEH30PA B ChPLEBHATA.

gTb"Ka OK. HaTUCHeTe, 3a Aa NoTBbpAUTE.
KoraTo sicTneTo gocturHe HactTpoeHaTta Temnepartypa, npo3Byyasa curHan. Mimare
1n360op Mexay ToBa Aa CrpeTe Unu Aa NpoabikuTe Aa roTBUTe, 3a Aa Ce yBepuTe, ve
XpaHaTa e fobpe nsneyeHa.

Ctbnka M3BapgeTe xaka Ha TepmocoHaa OT rHe34o0To 1 U3BageTe ACTMETO OT dhypHaTa.

7

BHUMAHUE!

ChbluecTByBa pyCK OT U3rapsiHis, ako TepmMocoHaa ce HaropeLum.
BHumaBaiiTe, koraTo ro n3saxgare OT KOHTaKkTa 1 ro npemaxsare oT
XpaHara.
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OONMBbJNIHUTENHU ®YHKLUUU

10. AOMBJIHUTEJIHU ®YHKLUWU

10.1 3aknouBaHe

Tasu dyHKUMS NpeaoTBpaTABa criyyaiiHa npomsiHa B paboTaTa Ha ypegaa.

BkntoyeTe 51, korato ypeabT paboTu - 3a4ajeHOTO roTBEHe NPOAbIKaBa, KOHTPOSTHUSIT NaHenN e
3aKMoYeH.

BkritoyeTe 51, Korato ypeabT € U3KITIYEH — He MOXXE ja Ce BKITHUM, KOHTPOITHUAT NaHes e 3aKmto-
YeH.

Te, 3a Aa BKIoUMTe pyHKUMATa. | Te, 3a Aa A U3KIoYUTE.
Mpo3ByyaBa curHan.

—!? @OK - HATUCHETE U 3a4pPbX- @OK - HAaTUCHeTe U 3a4pbX-

@ 3x 5 - NpemMunrea, KoraTo 3akn4BaHeTO € BKITH04YEeHO.

10.2 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHns 3a 6e3onacHOCT hypHaTa ce U3KnioYBa aBTOMaTUYHO Crief U3BECTHO BpeMme,
akKo e BKIoYeHa (DyHKLMS 3a 3aTOMIsiHe, a8 HACTPOMKUTE He ca NPOMEHEHM.

(°C) @ (4)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMaTWMYHOTO U3KIMIOYBAHE He AeicTBa Npu cregHuTe yHkumm: OcBeTneHne, TepMocoHaa,
OTnoxeH cTapT.

10.3 Oxnaxpgal BeHTUnaTop

KoraTo ypegbT paboTu, oxnaxaalmst BEHTUIaTop ce BKNoYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noaabpka NoBbPXHOCTUTE My XNaAHU. AKO U3KITIOUNUTE ypeaa, OXNaxaallmsaT BEHTUNaTop
MOXe [a Npoabiku ga paboTu, 4OKaTO ypeabT ce oxnaau.

11. MPEMNOPBKU U CBBETU

11.1 lNeyeHe ¢ BNaxXHOCT

3a Haii-gobpu pesyntaTu cnefBanTe nNpeanoXeHusarta B JonHarta tabnuua.
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (MuH)

Cnagkv pyna, 16 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 20 - 30

6pos 3a OoTTUYaHe

Pyna, 9 6posi TaBa 3a neyeHe unu cba 180 2 30-40
3a OTTUYaHe

Muua, 3ampase- ckapa 220 2 10-15

Ha, 0,35 kr

Pyno TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 25-35
3a oTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a NeYeHe Unm cba 175 3 25-30
3a OTTUYaHe

Cydne, 6 6pos KepamunyHu pamekuHu Ha | 200 3 25-30
ckapaTa

OcHoBa 3a naH- MeTarnHa oCcHoBa 3a 180 2 15-25

auwinadeH dnax dnaH Ha ckapaTa

TopTta ,Bukto- cbQ 3a neyeHe Ha ckapa- | 170 2 40 - 50

pusi“ Ta

Bapena punba, 0,3 | TaBa 3a neveHe unu cbA 180 3 20-25

KF 3a OTTUYaHe

Lisana puba, 0,2 kr | TaBa 3a neveHe unu CbA 180 3 25-35
3a OTTUYaHe

dune ot puba, TUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 3 25-30

0,3 kr Ta

BapeHo meco, TaBa 3a NeYeHe Unu cba 200 3 35-45

0,25 kr 3a OTTUYaHe

Wawnumk (wwiw- TaBa 3a NeYeHe Unu cba 200 3 25-30

ye), 0,5 kr 3a OTTUYaHe

Bucksutkn, 16 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 20 - 30

Opost

3a OTTU4aHe
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¥ = B |k O
\ uru

(°C) (MuH)
MakapyHc TaBa 3a neyeHe unu cba 180 2 25-35
(cnag.), 24 6pos 3a OTTUYaHe
MbduHn, 12 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 30-40
6post 3a OTTUYaHe
ConeHun buckeu- TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 25-30
i, 20 6pos 3a oTTUYaHe
BuckBUTK OT Neko | TaBa 3a NeyeHe unu cba 150 2 25-35
TecTo, 20 6pos 3a oTTUYaHe
Taptanetu, 8 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 20 -30
Opos 3a oTTU4aHe
3eneHyyuu, Ba- TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 3 35-45
peHu, 0,4 kr 3a OTTUYaHe
BeretapuaHcku TUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omnet Ta
CpenunseMHoOMOp- | TaBa 3a NeyeHe unm cba 180 4 25-30
CKV 3eneHuyLm, 3a OTTUYaHe
0,7 kr

11.2 Ne4yeHe ¢ BAAXHOCT - NpenopbUYUTEsTHU aKkcecoapu

M3non3eaiiTe TbMHHU, HeoTpa3ssiBalLy conua u cbaose. Te abcopbupat TonuHa no-aobpe ot
CBETMNUTE M OTPaXKaTeNiHU CbaoBe.

 ~

Kynuukm 3a
TaBa 3a nuua CbA 3a neveHe neyeHe MeTanHa ocHoBa 3a
cdonaH
KepamunyeH
martepwuan TbMHU, HeoTpassaBa-
TBMHK, HeoTpasaBaLLm TbMHK, HeOTpassaBaLLmn 8 om 1y
28 cm gruameTbp 26 cm gnameTbp
anameTtbp, 5 28 cm gruameTbp

Cm BUCOYMHA
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11.3 Tabnuuu 3a rorBeHe 3a U3NUTBALLN UHCTUTYLIUN.

UHdopmauumsa 3a usnuteaium naboparopumn

M3nntBaHmna cwrnacHo 60350-1.

¥ B = E O @
\ CJ =
(°C) (MuMH.)
Manku Tpagu- TaBa 3a 3 170 20-30 -
Kenkose LMOHHO Nne- | nevyeHe
20 6posi/ | yeHe
Tabna
Manku [opeLy, Taga 3a 3 150 - 20-35 -
KenkoBe | Bb3AYX/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTUNUP
Tabna
Manku [opeLy, TaBa 3a 2n4 150 - 20-35 -
KenkoBe | Bb3AyX/ neyeHe 160
20 6pos/ | BeHTUNVMP
Tabna
A6bN- Tpagw- Ckapa/ 2 180 70 -90 -
KOB Mai, | LUMOHHO ne- | padT
2 TaBu yeHe
@20 cm
Abbn- [opeL Ckapa/ 2 160 70-90 -
KOB naw, Bb3ayx/ padpT
2 TaBu BEHTUNMP
@20 cm
MaH- Tpagwu- Ckapa/ 2 170 40-50 3arpeiite dypHa-
avna- LMOHHO ne- | padT Ta npegBapuTen-
HoBa YyeHe HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kenk
326 cm
Man- [opeLy Ckapa/ 2 160 40-50 3arpeite dypHa-
avwna- BBb3ayX/ pact Ta npeaapuTen-
HoBa BEHTUNMP HO 3a 10 MUHYTHK.
TopTa,
dopma
3a Kenk
326 cm
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¥ = K O @
~ B =
(°C) (MUH.)
MaH- [opeLy Ckapa/ 2n4 160 40-60 3arpevite dypHa-
avwna- BBH3AYX/ pact Ta npeaapuTen-
HoBa BEHTUNUP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kelk
@26 cm
Macnen- | lNopeuy TaBa 3a 3 140 - 20-40 -
Kn Bb3AYX/ neyeHe 150
BEHTUNVP
Macnen- | lopeLy TaBa 3a 2né4 140 - 25-45 -
Kn Bb3ayx/ neyeHe 150
BEHTUNNP
Macnen- | Tpagu- TaBa 3a 3 140 - 25-45 -
Kn LMOHHO Ne- | neyeHe 150
YeHe
Tocr, 4 pun Ckapa/ 4 Makc. 2 -3 Mu- 3arpevite dypHa-
— 6 6pos padpT HYyTV OT Ta npegBapuren-
egHata HO 3a 3 MUHYTK.
cTpaHa; 2
- 3 MUHy-
™ oT
apyrata
cTpaHa
Byprep pun Ckapa 1 4 Makc. 20-30 [MocTaseTe ckapa-
oT ro- TaBa 3a Ta Ha YeTBBLPTOTO
BEXA0, oTuexaa- HVBO 1 TaBaTa 3a
6 6pos, He oTUeXaaHe Ha
0,6 kr TPETOTO HMBO Ha

dpypHaTta. O6bp-
HeTe SICTMeTOo Ha
nososuHaTa Bpe-
Me 3a roTBeHe.
3arpevite dypHa-
Ta npeagapuTen-
HO 3a 3 MUHYTW.

72/692




PUXU U NOYUCTBAHE

12. TPUXKU N NMOYNCTBAHE

A BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 BeneXxkn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

< MouncTBariTe npeaHaTa YacT Ha ypeaa ¢ MMKpoubbpHa Kbpna ¢ Tonna soga
1 MeK noumcTBaLy npenapart. MouncTeTe 1 NpoBepeTe YNTbTHEHNETO Ha BpaTa-
Ta OKOMO paMKaTa Ha BbTPELLHOCTTA.
Vanonagaiite nouncTeaLL Pa3TBOpP, 3a Aa NOYMCTUTE METarHNTE MOBbLPXHOCTM.
Mpenapatun
3a noYncTBa- _
e lMoumncTeTe NeTHaTa C fek NoYncTBaLL Npenapar. He ro HaHacsiiTe BbpXy KaTa-
MIUTUYHUTE MOBBPXHOCTY.
A MouncTBariTe BbTPELIHOCTTA cre Besika ynoTpeba. HatpynBaHusa Ha MasHUHU
= Y[ WNW Apyry ocTaTbLyM MoraT Aia Aoseaar Ao noxap.
| I B ypeaa vunm no cTbKraTa Ha BpaTuukaTa MoXe Aa KoHaeHaupa enara. 3a aa
HaManuTe KOHAEH3MpaHeTo, ocTaseTe ypeaa aa pabotn 10 MUHYTU Npean ro-
BceknaHeBHa | po.0 He cuxparsiBaiite xpaHa B ypena 3a nosede ot 20 MuHyTH. Moacylua-
ynotpe6a BaiiTe BLTPELUHOCTTA C MUKPOUEBPHA Kbpria crief Besika ynoTpeba.
TMoumncTBaliTe akcecoapuTe, Cres BCSKO MON3BaHe 1 r1 ocTaBsiiTe Ja U3ChX-
" HaT. Vanonasaiite MUKpodhnBLpHa Kbpra ¢ Tonna Bofa 1 Mek MouYncTBaLL npe-
W’ napat. He nouncTBaiiTe akcecoapute B CbAOMUANHaTA
He nouncTeaiiTe HesanensalmTe akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYNCTBALLIO Cpef-
AKkcecoapu | ;154 yny npegmeTy ¢ ocTpu prBoBe.

12.2 Kak ce nouyncrtBa: BbTpeluHa 4yacTt Ha ¢pypHaTa

MoumncteTe peneda Ha BbTPELLUHOCTTA, 3a ja OTCTPaHUTE OCTaTbLM OT BAPOBUK Crief roTBEHe
¢ napa.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
HanewTe: 250 mn 6an ouet B OcrtaBeTe oueTa Aa pastBopu | M3uncreTe BbTpeLLHOCTTaA C
peneda Ha BbTPELUHOCTTa HA | OCTaTb4HUS BapOBMK HAa CTal- | Tomnna BoAa U Meka Kbprna.
dypHaTa. VisnonssanTte Mak- Ha Temnepartypa 3a 30 MuHy-
cumyM 6% oueTt 6e3 gobaBku. | Tw.

3a dyHkumsATa: SteamBake nouncteainTe dypHaTa Ha Bcekn 5-10 Lukbna Ha rotBeHe.
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12.3 HauuH Ha oTcTpaHsaBaHe: Onopu Ha ckapaTa / KaTanuTU4HU
naHenwu

OTCTpaHETe onopuTe Ha ckapaTta / KaTanMyHUTe NaHenu, 3a Aa No4YncTuTe cbypHaTa.

Ctbnka M3knoyeTe cypHaTta 1 nsva-
1 KanTe ga U3CTUHe.

CTtbnka M3gbpnarite npegHaTa YacT Ha
2 ornopuTe Ha ckapaTa OT cTpa-
HUYHaTa cTeHa. 3agpbXTe 3a-
[AHaTa 4yacT Ha ornopaTa Ha cka- (
paTta v kaTanuTuyHUs naHen Ha
msicTo. KatanutuyHute naHenu
He ca NpUKPeneHn KbM CTEHUTE

Ha cpypHaTta. Te morat ga us-
nagHat, KoraTo npemaxsare
ornopwuTe 3a ckapaTa.

Ctbnka | M3gbpnaiite 3agHaTa yacT Ha |
3 Hocaya Ha padpTa Ha ckaparta 1/ ‘
OT CTeHaTa u s usBagerte. s ) T

2

Ctbnka | lMocTtaBeTe HocaunTe Ha padTa S # —
4 B o6paTHa nocnefoBaTenHocT. ’; =~

I
i

Tx

BagbpxalwyTe WudToBe Ha Te-
NEecKonMYHUTE BoAaymn Tpsioa
fa coyart Hanpeg.

12.4 HauuH Ha usnons3BaHe: KatanutnyHo noyncrtBaHe

Vima kaTtanuTu4Hu naHenu BbLB BbTPELIHOCTTAa. KatanutunyHure naHenu aﬁcopﬁwpaT
Ma3HUHUTE NO BpeMe Ha KaTanuaa.

MeTHaTta unn 0663LlBeTF|BaHeT0 Ha KaTaliIMTU4HOTO NOKPUTUE HE BITUAAT BBPXY cBoncTBaTa Ha
Nno4YnCTBaHETO.

Mouucrtete (bypHaTa C KaTanmMTUu4HoO no4ncTtBaHe

Mpeon kaTanUTUYHO NOYMCTBaHE, 3BadEeTE BCUYKMN akcecoapu.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
M36epete MeHio == / MNMouu- Korato no4nctBaHeTo Npuknio- Korato cypHaTa nsctuHe,
cTBAHE m/ 1 natucreTte OK 4n, ce vyBa curHan. PypHata nouncTeTe BbTPELUHOCTTA

ce U3KMYBa. C MOKpa Meka Kbpna.

TPU NBTU.

MpogbmkutenHocT: 1 4.KatanuTUYHUAT emann e camonoYmcTBalLL, Ce, He ro MOYUCTBaNTE C Kbp-
na.
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12.5 Kak ga npemaxHeTe n uHctanupare: Bpara

Bpatata Ha dpypHaTa uma Tpu CTbkneHn naHena. MoxeTte ga oTctpaHuTe BpataTa Ha pypHaTta
N BbTPELUHUTE CTbKIeHW naHenu, 3a aa rv noynctute. lNMpoyeTtete U3usno MHCTPYKUMMTe
JV3BaxaaHe n MOHTUpaHe Ha BpaTaTta”, npeauv Aa U3BaguTe CTbKIEHUTE naHenu.

NPEOYNPEXOEHUE!
He nanonseavite pypHaTa 6€3 CTbKIEeHUTE NaHenu.

Ctbnka | OTBOpeTe M3LUANO BpaTarta v OTKpuii-

1 Te naHTaTa oT AsfcHaTa 1 cTpaHa.

Ctbnka M3nonseanTe oTBEPTKA, 3a Aa NO-

2 BOWUrHETE N 0GbpPHETE AOKpali NoCT-
YeTO Ha NaHTaTa OT AsicHaTa cTpaHa.

Ctbnka | OTKpuiiTe NaHTaTa OT nsiBaTa 4acT Ha

3 Bparara.

Ctbnka | [oBaurHeTe u 3aBbpTETE M3LANO 110-

4 CTa Ha naBaTa naHra.

Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTaTa Ha pypHaTa Ha-

5 MoNoBMHa 40 MbPBOTO Bb3MOXHO MO-
noxeHwue 3a otBapsiHe. Cnepf ToBa
noBAUrHeTe, ApbINHETE Hanpea v us-
BajeTe BpaTaTa OT rHe3foTo.

Ctbnka [MocTaBeTe BpaTata BbpXy Meka Kbp-

6 na Ha ctabunHa NoBbPXHOCT.

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta yacT Ha

7 BpaTaTa (B) oT ABeTe 1 cTpaHu 1 Ha-
TUCHeTe HaBbTPE, 3a Aa ocBoboanTe
esnyerTo.

Ctbnka | MsgbpnanTte pamkaTta Ha Bpartarta

8 KbM cebe cu, 3a ga s 3BaguTe.
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CTbnka
9

XBaHeTe CTbKNeHUTE NaHenn Ha Bpa-
TWYKaTa 3a ropHata 4act n BHUMa-
TENHO ' Msnbpnaﬁre €4VH No euH.
3anoyHeTe oT HaW-ropHMUa naHen.
YBepeTe Ce, 4Ye CTbKIOTO Ce nnb3ra
HanmbJ/IHO NO noanopuTe.

Ctbnka
10

[MouncTeTe CTbKNEHUTE NaHenu ¢ BO-
Oa n canyH. BHumaTenHo noacyuwete
CTbKneHuTe naHenu. He nouncrearite
CTbKINeHuTe naHenn B CboMuAanHa
MalluuHa.

CTbnka
1

Cnepn nouncTeaHe MOHTUPANTE CTb-
KNeHuTe naHenu n Bpartarta Ha yp-

HaTa.

YBepeTe ce, Ye CTe NOCTaBUIn CTbKIeHUTe
naHenu (A n B) B npaBunHara
nocnepoBaTtenHocT. [poBepeTe 3a cumson /
MapKupoBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbKIeHus na-
Her, BCEKU OT CTbKIEHWUTE NaHenu uarnexaa
pas3nnyHO 3a yNecHeHue Ha pasrnobsasaHeTo
n crnobsiBaHeTo.

Mpn npaBuneH MOHTax rapHuTypaTa Ha Bpa-
TaTa Lpaksa.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTMPanu CpeaHusi Bb-
TPEeLLEeH CTbKIeH NaHen NpaBuiTHO B rHe3da-
Ta.

12.6 Kak ga nogmeHwuTe: Jlamna

/\  BHUMAHME!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

BuHarun OPBXTEe XanoreHHarta iamMmna Cc Kbpna, 3a fa npeaorespatuTe U3rapaHeTo Ha

OoCTaTb4HaTa MasHMHa BbpXy NnamMmnarta.
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lMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoveTe dypHaTa. M3va- MakntoyeTe dypHaTa oT enek- | [loctaBeTe napye nnat BbPXY
KanTe, gokaTo pypHaTa us- TpuyeckaTa mMpexa. OBHOTO Ha dypHaTa.

CTUHE.

3agHa namna

1

Ctbnka 3aBbpTeTe CTHKIEHMA Kanak, 3a Aa ro u3sagure.

CTbnka [MouncTeTe CTbKNEHUS Kanak.

Ctbnka | CmeHeTe kpylikaTa ¢ NOAXOAsLLa KpyLUKa, ycToiumea Ha TemnepaTypa ot 300 °C.

Ctbnka [MocTaBeTe CTbKIEHUs Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cny4vyauTe, KOUTo nunceart B Ta6J'II/ILL8Ta, MOJ1A, CBbPXeTe Ce C OTOpPU3npaH CepBu3.

tDypHaTa He ce BKIilo4Ba UJin He 3arpsiBea

Mpo6nem

MpoBepeTe panu...

He moxeTe ga aktnBupare unu pabotute ¢
dypHaTa.

dypHaTa e NpaBMIHO CBbP3aHa KbM eneKTpo-
3axpaHBaHeTo.

dypHaTa He ce 3aTonns.

ABTOMaTUYHOTO M3KMIOYBAHE € OeaKkTnempaHo.

d)ypHaTa He ce 3aTonna.

[Mpennasntenar He e nsropsn.

dypHaTa He ce 3aTonns.

3aKnyYBaHETO € U3KITHYEHO.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

KoMnoHeHTun

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

Jlamnuykata e usknoveHa.

[MeyeHe ¢ BNaXHOCT - € BKNOYEHa.

Jlamnuykarta He paboTu.

Jlamnuykara e nsropsna.

TepmocoHnaa He paboTu.

LLlencenbT Ha TepMocoHAa e U3LANo BKapaH B
rHe3noTo.

YnnbTHEHNETO Ha BpaTtaTta e noBpeeHo.

He usnonsBarite ypHaTa. CBbpXKETE CE C
YMbAHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTBP.

Kopose 3a rpeLuka

Ha aucnnes ce nokasBsa...

MpoBepeTe Aanu...

Err C2 M3BaguxTe wencena Ha TepMocoHaa OT rHe-
3p0To0.
00:00 VMmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agan-

T€ Yac OT AeHOoHOoLWKeTOo.

AKO OVCNNEenT nokassa KOA C rpeLLKa, KOMTO He € yNoMeHaT B HacTosilaTta Tabnuua, naknveTte
npeanasuTens u crief ToBa ro BKMoYeTe HAHOBO, 3a Aa pectapTuparte dypHaTta. AKO KOABT C
rpeLuka ce NosiBu OTHOBO, OGbPHETE CE KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

MouncrBaHe

Mpo6nem

MpoBepeTte panu...

Bopgara nstnua ot BBbTPELUHOTO OoTAeNieHune.

Mma npekaneHo MHOro Boaa BbB BbTPELLUHOTO
oTaernexve.

13.2 [laHHM 3a cepBU3HO O0bCnyXBaHe

AKO He MOXeTe [ja HaMepuTe peLleHre Ha npo6nema camu, OG"preTe Ce KbM Tbproeeya cun

UM KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

[JaHHuTe, Heo6X0AMMM 3a CEPBU3HUSA LIeHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabenkaTa ¢ AaHHU.
dupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW ce Hamuvpa Ha npejHaTa YacT Ha BbTpeLllHOCTTa Ha ypeaa. He
oTCTpaHsBaiTe oupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.
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EHEPTMAHA E®OEKTUBHOCT

MpenopbuyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTE TyK:

Mogen (MOD.) |

Homep Ha npogykt (PNC) | L

CepueH Homep (S.N)y | L

14. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

14.1 UHcpopmanusa 3a npoaykra u UHdopmaumoHeH nucT 3a

npoAaykKrTa
Vme Ha gocTaBumk Electrolux
EOD6C77V 949499564
VaeHTucdmkaLys Ha Mogena EOD6C77X 949499562
A H A EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
MHOekc Ha eHepruinHa edekTUBHOCT 81.2
Knac Ha eHepruiHa eeKkTMBHOCT A+

KoHcymauums Ha eHeprusi npu cTaHAapTHO HaToBapBaHe,
KOHBEHLIMOHANEH PeXnM

0.93 kWh/uuken

KoHcymauwst Ha eHeprust mpu cTaHoapTHO HaToBapeaHe,
dhopcupaH pexumM Ha BeHTuUnaTopa

0.69 kWh/uuken

Bpoin KyxuHu

TOMMUHEH N3TOYHUK

Enekrpuyectso

Cuna Ha 3Byka

72 n

Tun dypHa

BrpageHa dypHa
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EHEPTMWHA E®QEKTUBHOCT

EOD6C77V 33.1«kr

EOD6C77X 33.4 kr
Maca

EOD6C77Z 33.2 kr

LOD6C77Z 32.4 kr

IEC/EN 60350-1 - JomawuHu en. ypeam 3a rotBeHe - Yact 1: lnanasonu, dypHu, pypHM Ha napa
1 rpunose - HauvHu 3a nsmepsaHe Ha epeKTUBHOCTTA.

14.2 EHeprocnecTtaBawa

Ype,q'bT Cbabpxa beHKLlI/II/I, KOUTO BU NO3BONABAT Aa MKOHOMUCBATE eHepruda npu
€XXeJHEBHOTO roTBeHe.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeaa e 3aTBopeHa, koraTo Ton paboTn. He oTBapsiite BpataTa
TBbPAE YEeCTO N0 BpemMe Ha roteeHe. [logabpxanTe ynimbTHEHNETO Ha BpaTaTa 4Y1CcTo 1 ce
yBepeTe, Ye e gobpe ukcnpaHo B CBOATA NO3MLUS.

V3nonsBaiite MeTanHu roTBapcku cbaoBe, 3a Aa nogobpute eHeprocnecTsiBaHeTo.

Korato e Bb3MOXHO, He noarpsiBaite pypHaTta, npeamn rotBeHe.

Korato npuroTBsATe HAKOSKO SACTUSA HAaBEAHDBXK, CBEXAaNTe NHTepBaniTe Mmexay rotBeHeTo UM
00 MVHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssarte PyHKUMUTE 3a rOTBEHE C BEHTUMATop, 3a Aa necture
eneKkTpoeHeprus.

OcTtaTtb4Ha TonsumHa

BeHTunatopbT M namnuykaTa npoabikaeaTt Aa paboTtat. Korato uskniounTe ypeaa, ekpaHbT
nokasea ocTtaTbyHaTta TonnuHa. MoxeTe Aa uanonasaTe Tas3u TONMWHA, 3a Aa AbpXUTE
XpaHara Tonna.

Korato BpemeTo 3a roteBeHe e noeeye ot 30 MUHYTK, HAManeTe TemnepaTtypaTa Ha ypeaa 4o
MUHUMYM 3 — 10 MUHYTK Npeam Kpas Ha rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONNnHa BbTPE B ypeaa Lie
NPOABLIKM Aa roTBu.

ManonsBariTe octaTbyHaTa TONAMHA, 3a Aa 3aToNnaTe APYrn XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hal-HMCKaTa Bb3MOXHa TeMNnepaTypHa HacTporika, 3a Aa M3nona3saTe octaTbyHaTa
TOMMVHA 1 a nogabpXKaTte AcTuaTa Tonnu. VIHOnKaTopsbT 3@ OCTaTbyHa TOMMMHA UK
Temnepatypa ce nosiBsiea Ha gucnnes.

FoTBeHe c U3KMn4YeHa namMmnuyka

V3knoyeTe namnuykata no Bpeme Ha rotBeHe. BknioysanTe 9 camo, Korato umate Hyxxaa oT
Hesl.

Me4yeHe ¢ BNaxHOCT

DyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusa No Bpeme Ha roTBeHe.

Korato nsnonsearte Tasu yHKUMs, NamnaTta aBTOMaTU4Ho ce uakntoysa cneg 30 cekyHau.
Moxe ga BKknuUTE Nnamnumykata OTHOBO, HO TOBA AENCTBME LLe HaManu o4akBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

15.1 MeHi0

O _
— - n3bepeTe, 3a ga Bnesete B MeHto.

MeHto cTpykTypa

LY
MomoLy Npu roTBeHe /f'

MouncteaHe rrrr/

Hactporiku @

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
1, L
( \ AL \ AL
<) ({ Q (( ON
<
=& oK 01-011 oK
Hactporite
N3bepete Me- MoTBbpAETE Ha- M3bepeTe Ha- MoTBbpAETE Ha- CTOMHOCTTA U
Ht0, HacTtporiku. cTpovikaTa. cTpowikaTa. cTpowikaTa. oK
HaTucHeTe .
HacTpowku
01 Yac ot geHoHowmeTo MpomsiHa 02 ApKocCT Ha ekpaHa 1-5
03 3ByK Ha ByToHUTE 1 - Bunn 04 Cwuna Ha 3ByK. cur- 1-4
2 - Wpak Han
3 - N3knto-
YeH 3BYK
05 Tepmoconga Oen- 1 - Anapma 06 Bposuy Bkn. / N3kn.
cTBMe n cTon
2 - Anapma
o7 OcBeTneHne Bkn. / N3kn. 08 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / N3kn.
09 Lemo pexum AKTVBMpaLL 010 | CodryepHa Bepcus [MpoBepka
kon: 2468
o1 3aHynsBaHe Ha Ha- Da/He
CTpoOnkuTe
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16. ONNA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

A%
Peuvknupaiite matepuanute cbe cuvsona &o. [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeNHepw 3a peuuknupaHeTo um. NomMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKonHaTa cpefa un
YOBELLKOTO 3[paBe, KaKTo U 3a PELUKIMPAHETO Ha OTnagbLy OT EeNeKTPUYECKU N eNEKTPOHHU

ypeaun. He naxsbpnante ypeante, o3Ha4yeHn cbec cumonal E 3aefHo ¢ buToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHMA NYHKT 3@ peLumKnMpaHe unm ce oobpHeTe KbM BallaTa obLuHcKa
cnyxb6a.
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MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljucuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako éete svaki put postiéi izvrsne
rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koriStenju, rjieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.electrolux.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

Za viSe recepata, savjeta i rjeSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

B> Eoveieploy
KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.
Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliedece podatke: Model, PNC, serijski broj.
Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

3 © @

VAN Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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INFORMACIJE O SIGURNOSTI

6. PRIJE PRVE UPORABE.............cccerurnnee. 93
6.1 Pocetno CiScenje.........coevvueeenneennns 94
6.2 Pocetno predgrijavanje................. 94
7. SVAKODNEVNA UPORABA.................... 94
7.1 Kako postaviti: Funkcije pec¢nice....94
7.2 Funkcije pecnice.........ccccocveeeieens 95
7.3 Napomene o: Vlazno pecenje........ 97
7.4 Kako postaviti: Pomo¢
pri KUhanjU........cccoeeeviiiieiiiiee e 97
7.5 Pomo¢ pri kuhanju.............ccccceeee 98
8. FUNKCIJE SATA......cco e 103
8.1 Funkcije sata..........cccevverviiennenn. 103
8.2 Kako postaviti: Funkcije sata....... 104
9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR.............. 105
9.1 Umetanje dodatne opreme.......... 105
9.2 Senzor za hranU..........ccccccueeeeee. 106
10. DODATNE FUNKCIJE..........cccciriurnnnnne 108
10.1 Blokiranje........cccceevvieeeeniiineeens 108
10.2 Automatsko isklju€ivanje............ 108
10.3 Ventilator za hladenje................ 109
11, SAVUETL...eee s 109
11.1 Vlazno pecenje...........cccoceeueenee 109
11.2 Vlazno pecenje -
preporuceni dodaci...........ccc..coeveee..n. 110

11.3 Tablice pecenja za ispitne

USEANOVE. ... 111
12. CISCENJE | ODRZAVANJE.............c.... 113
12.1 Napomene za Cisc¢enje.............. 113
12.2 Kako ocistiti: Udubljenje u
UNUtradnjosti........coccveeevceeeeiiciieeees 113
12.3 Kako ukloniti: Nosaci police /
katalitiCke ploCe ......cccovvveeeeiiiiieees 114
12.4 Nacin upotrebe: Kataliticko
CISCONJE .o 114
12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata.... 114
12.6 Kako zamijeniti: Zarulju.............. 116
13. RIESAVANJE PROBLEMA.................. 117
13.1 Sto uginiti @Ko ........c.ocoveurieeenn. 117
13.2 Podaci 0 servisu.........ccceeeeueennee 118
14. ENERGETSKA UCINKOVITOST.......... 118
14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s
informacijama o proizvodu................. 118
14.2 UsSteda energije..........ccccceeenee. 119
15. STRUKTURA IZBORNIKA.................... 120
15.1 1zborniK.....c.ooovceiiiiiiiiicee 120
16. BRIGAZAOKOLIS..............cocovnnee. 121

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
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INFORMACIJE O SIGURNOSTI

koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i ku¢ne ljubimce drzite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati Cis¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opca sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je iskljuCivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

- Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- IskljucCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oSte¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektriCni udar.
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SIGURNOSNE UPUTE

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemoijte dirati grijace ili
povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od bo¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.
Ne Kkoristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
osStetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata uredaja bez ograni¢enja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 590 (600) mm
ria ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm

Dubina ormari¢a 550 (550) mm

Visina prednje strane uredaja 594 mm
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Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjeSten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

/N UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektriécnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektri¢nim vrijednostima
mreznog napajanja.

+ Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i produzne kabele.

+ Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektri¢ni kabel, to
mora izvrsiti ovlasteni servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pri¢vrS¢ena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

» Utikac kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrsetku postavljanja. Provjerite postoji li
nakon montaze pristup utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemoijte prikljucivati utikac.

» Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikag.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

+ Elektricna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucéuje isklju¢ivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.
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» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu na nazivnoj ploci. Mozete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel za uzemljenje (zeleni/zuti kabel) mora biti 2 cm dulji od faznih i neutralnih kabela (plavi i
smedi kabeli).

2.3 Primjena

& UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

+ Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. Moze se osloboditi vruéi zrak.
* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjesavinu
alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.
* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oste¢enja uredaja.

» Da biste sprijecili osteéenje ili promjenu boje emajla:
— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.
— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.
— ne stavljajte vodu izravno u vrucéi uredaj.
— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.
— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.
» Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika nema utjecaj na performanse uredaja.
+ Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Vo¢ni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.
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SIGURNOSNE UPUTE

* Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploCe i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plo¢u dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢is¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oSte¢enja uredaja.

» Prije odrzavanja uredaj iskljuCite a utika¢ izvucite iz uticnice mreznog napajanja.
+ Provjerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuc¢a staklenih ploca.

» Staklene plocCe vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!
» Uredaj redovito ocistite kako biste sprijeCili propadanje materijala povrsine.

» Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.

» Ako koristite rasprSivac za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.
« KatalitiCki emajl nemojte Cistiti deterdzentima.

2.5 Unutarnje osvjetljenje

A UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

«  Sto se tice zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u kuéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.
+ Koristite samo Zarulje s istim specifikacijama.

2.6 Servis

» Za popravak uredaja obratite se ovlaS§tenom servisnom centru.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili guSenja.

» Obratite se opcinskim vlastima za informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

+ IskopcCajte uredaj iz napajanja.

» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

+ Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u
uredaju.
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POSTAVLJANJE

3. POSTAVLJANJE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene ormarice
. X /
@D YouTube wwoisiomess™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

90/692



OPIS PROIZVODA

3.2 Priévrscéivanje pecnice za kuhinjski ormari¢

4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

'L b
g [

B-

Upravljacka ploc¢a

H Regulator funkcija peénice
Zaslon

B Regulator

HE Toplinski element

[ Uticnica za senzor za hranu
Zarulja

B Ventilator

B} Udubljenje u unutragnjosti
] Nosa¢ polica, uklonjiv

tEl PoloZaji polica
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KAKO UKLJUCITI | ISKLJUCITI UREDAJ

4.2 Dodatna oprema
* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, peCenje.
+ Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
+ Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenije ili kao plitica za skupljanje masnoce.
» Senzor za hranu
Za mijerenje koliko je hrana kuhana.

* Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete lakSe staviti i ukloniti police.

5. KAKO UKLJUCITI | ISKLJUCITI UREDAJ

5.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koristenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.

5.2 Upravljacka ploca

Okrenite regu-

Polja senzora na upravljackoj ploci Pritisnite lator

O 'S & ”? OK

Osvi- e ‘
Brzoza- | e (
nje Senzor za Potvrdite

Tajmer | grijava- unu- hranu postavku
nje -
tras-
njosti

Odaberite funkciju peénice i ukljucite pe¢nicu.

Okrenite regulator funkcija pecnice u iskljueni polozaj i iskljucite peénicu.

- Kad je regulator za funkcije peénice u polozaju
HE'I j|-= isklju¢eno, zaslon prelazi u stanje pripravnosti.
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PRIJE PRVE UPORABE

Kad kuhate, na zaslonu se prikazuje podeSena
temperatura, sat i ostale dostupne opcije.

aya\

min:s

wl

CBBARERAA
&

NOEH

/\;

Zaslon s kljuénim funkcijama.

Indikatori zaslona

& s o & »
Blokiranje Pomoc¢ pri kuha- CiSéenje Postavke Brzo zagrijavanje
nju
Pokazatelji o
tajmera: D sToP (/ @

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada pecnica dosegne postav-

lienu temperaturu.

Pokazatelj kuhanja na pari

Senzor za hranu indikator

6. PRIJE PRVE UPORABE

& UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.
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SVAKODNEVNA UPORABA

6.1 Pocetno ciséenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

=

2. 2y (
P =]
2t 00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pec¢nicu.

1. korak | Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.
2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E
Pustite pe¢nicu da radi 1 h.
3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .
Pustite peénicu da radi 15 minuta.
@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se

prostorija prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

7.1 Kako

postaviti: Funkcije peénice

Pocetak kuhanja

1. korak 2. korak

{ @@ (

(i C
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SVAKODNEVNA UPORABA

Pocetak kuhanja

Postavite temperaturu.
. " - Pritisnite
Odaberite funkciju pecnice. oK
Kuhanje na pari
Provijerite je li pe¢nica hladna.
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
( (

Prethodno zagrijte

) °C praznu pecnicu 10

min kako bi se
stvorila vlaga.

Postavite tem- Stavite hranu u
. e Odaberite par- peraturu. peénicu.
Udubinu u unutrasnjpstl pecnice napu- nu funkciju Pritisnite
nite vodom iz slavine. -
pecnice. OK

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pecnica
jo$ vru¢a ne nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

Kad kuhanje na pari zavrsi:

1. korak 2. korak 3. korak

Okrenite okretni gumb za
funkcije pecnice u polozajis- | Pazljivo otvorite vrata. Ispustena
klju€eno za iskljuivanje pe¢- vlaga moze izazvati opekline.

nice.

Provjerite je li pe¢nica hlad-
na. Iz udubine u unutrasnjo-
sti uklonite preostalu vodu.

7.2 Funkcije pec¢nice
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SVAKODNEVNA UPORABA

Standardne funkcije pecnice

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

@

Vruéi zrak

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za su$enje hrane. Podesi-
te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenije.

Tradicionalno pe-

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

cenje
cn) Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrska-
] vu koricu tijekom pecenja. Za vise so¢nosti tijekom podgrijavanja. Za kon-
SteamBake zerviranje voéa i povréa.

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Za pecenje kola¢a s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Doniji grija¢
vvv Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
* proljetnih rolada).

Zamrznuta hrana

Al
Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

Turbo rostilj

vvv Za roéstiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

Rostilj
v Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
%? police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.
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SVAKODNEVNA UPORABA

Funkcija pe¢nice Aplikacija

— Za ulazak u izbornik: Pomoé pri kuhanju, Ciéenje, Postavke.

Izbornik

7.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovito§éu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savijeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda energije.

7.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporu¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

* Senzor za hranu * Slabo pe¢eno
« Srednje peceno
* Dobro pe¢eno

Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N |
« Q~ « Q~ « Q~ ﬁ
E ol P1 - P45 oK
Udite u izbornik. Odaberite Pomoc pri Odaberite jelo. Pritis- | Stavite jelo u pecnicu.
kuhanju. Pritisnite nite OK Potvrdite postavku.
oK. '
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7.5 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

”?

Senzor za hranu dostupno. Stavite Senzor za hranu u najdeblji dio posu-

de.

Kad se postigne podeSena Senzor za hranu temperatura, pecnica se is-

kljuCuje.

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

()

Prethodno zagrijte pecnicu prije poCetka kuhanja.

=

Razina police.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
Govedina &
P1 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 40 min
¢eno
P2 | Govedepete- | 1-15kg;4 | #?[=]2; pekaé za pecivo _
nje, srednje -5cm, de- | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta- |~ 50 min
peceno beli komadi | vij. Stavite u peénicu.
P3 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 60 min
c¢eno
P4 | Odrezak, 180-220g | #)[u][-]3. jelo peceno na mrezi za ~ 15 min
srednje peéen | po komadu; peéenje
:m;ke debe- | \eso przite nekoliko minuta na vrucoj ta-
escm vi. Stavite u pecnicu.
P5 G_oved_e_ pece- 1.5-2kg /? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 120 min
nje / pirjano nje
(gla\{pol(lfebl'lg, Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
gornji okrugii vi. Dodajte tekuéinu. Stavite u pecnicu.
odrezak, debeli
but)
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P6 Govede pece-
I;lje, slabo pe- ~ 75 min
¢eno (sporo
pecenje)
P7 | Govede pece- | #?E)2; pekac zapecivo
nje, srednje 1-1,5kg;4 | Koristite svoje omiljene zacine ili jedno- _
pedeno (sporo | 5cm, de- stavno samo sol i svjeze mljeveni papar. ~ 85 min
o beli komadi i i i 50i
pedenje) Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P8 Govede pece-
ne, dobro pe- ~ 130 min
¢eno (sporo
pecenje)
P9 Filet, slabo
pecen (sporo ~ 75 min
pecenje)
- - /'? E] 2; pekac za pecivo
P10 | Filet, srednje | 0,5-15kg; | Koristite svoje omiliene zagine ili jedno- .
pecen (sporo 5-6cmde- | stavno samo sol i svjeze mijeveni papar. ~ 90 min
pecenje) beli komadi | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P11 | Filet, pecen
(sporo pece- ~ 120 min
nje)
Teletina @
P12 Tgleée peée'- 08-15 kg_; /? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 80 min
nje (npr. plec¢- 4 cm debeli nje
ka) komadi Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte
tekuéinu. Pecenje pokriveno.
Svinjetina @ @
P13 | PeCenasvi- 15-2kg Vold= 2;jelo peceno na mrezi za pe- ~ 120 min
njetina, vrat ili &enje
plecka Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P14 'I:rgana svinje- 1,5-2kg /) E] 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
t,'"a, (sporo pe- Koristite svoje omiljene zacCine. Meso
Cenje) okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P15 Pe_(':evnica, 1-15kg; 5 /? E 2; jelo pe¢eno na mrezi za pe- ~ 55 min
svjeza - 6 cm debe- Eenje
li komadi Koristite svoje omiljene zacine.
P16 | Svinjska re- 2 -3kg; = 3: duboka tava 90 min
brica up otrljeg|te3 Dodaijte tekucinu tako da pokrije dno po-
swo;/e,k i sude. Meso okrenite nakon polovice vre-
cm tanke mena kuhanja.
svinjske re-
brice
Janjetina @
P17 Janjc_eéi but s 1,5-2kg; 7 /‘?EZ;jelo peteno na pekadu za pe- ~ 130 min
kosti -9 cm debe- civo
li komadi Dodajte tekucinu. Meso okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.
Perad &
P18 | Cijelo pile 1 ° 1,’5 kg: /? E 2; &] 200 ml; sloZzenac na pe- ~ 60 min
svjeze kacu za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P19 | Polovica pile- 05-08kg | # E 3: pekaé za pecivo ~ 40 min
ta Koristite svoje omiljene zacine.
P20 | Pileca prsa 180-200g 220 2; sloZzenac na mrezi za pe- ~ 25 min
po komadu Eenje
Koristite svoje omiljene zacine. Meso pr-
Zite nekoliko minuta na vrucoj tavi.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P21 Pil_e(zi. batak, - /0? E] 3; pekaé za pecivo ~ 30 min
svjezi Ako ste pilece batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.
P22 | Patka, cijela 2-3kg /? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 100 min
nje
Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na posudu za pecenje. Patku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.
P23 | Guska, cijela 4 -5kg /? E 2: duboka plitica ~110 min
Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na duboki pekac za pecivo. Gusku
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.
Ostalo
P24 | Mesna Struca 1kg /0? |E| 2 mreza za pecenje ~ 60 min
Koristite svoje omiljene zacine.
Riba &
P25 | Cijelariba,na | 0,5-1kg po /) E| 2; pekaé za pecivo ~ 30 min
rostilju ribi Ribu napunite maslacem i upotrijebite
svoje omiljene zacine i zacinsko bilje.
P26 | Riblj filet B E E] 3; slozenac na mrezi za pecenje 20 min
Koristite svoje omiljene zacine.
slatko pecivo / deserti @ =]
P27 | Tortaod sira ) E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi 90 min
za pecenje
P28 | Torta od jabu- - 60 min

ka

(= 2; 24 100 - 150 ml; peka za peci-
vo
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smrznuti

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P29 "I(':rt od jabu- B = 2; kalup za pitu na mrezi za peéenje 40 min
P30 | Pita od jabuka - = 2l 100- 150 mi; & 220mka- | EOMIN
lup za pitu na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg = 3: duboka tava 30 min
lagi€i (tzv. ’
brownies)
P32 °°';;_’"‘!d"i - (= 2: 4 100 - 150 mi; pekat za muffi- 30 min
muttini ne na mrezi za pecenje
P33 | Kolac struca B E 2; kalup za $trucu na mrezi za pece- 50 min
nje
Povrée / prilozi 2] %53 ﬂ%
P34 | Peceni krum- 1 kg = 2; pekaé za pecivo 50 min
piri Stavite cijele krumpire s korom na pekac
za pecivo.
P35 | Kroketi kg E 3; pekac za pecivo obloZzen papirom 35 min
za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir
rezani na komadice.
P36 .GI:iIovano mi- 1-15kg E| 3; pekac za pecivo oblozen papirom 30 min
jesano povrcée za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Narezite
povrée na komadice.
P37 | Kroketi, smrz- 0,5 kg E 3: pekaé za pecivo 25 min
nuti ’
P38 | Pommes, 0,75 kg E| 3. pekaé za pecivo 25 min

Gratini, kruh i pizza = & &
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FUNKCIJE SATA

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P39 | Lasagna °‘! 1-1.5kg E] 2; slozenac na mrezi za pecenje 45 min
mesal/povréa
sa suhim re-
zanacima
P40 :apeégni L 1-1.5kg E 1; slozenac na mrezi za pecenje 50 min
rumpir (sirovi Okrenite jelo nakon polovice vremena
krumpir) kuhanja.
P41 :‘-‘izza svjeza, _ E E 2; E"J 100 ml; pekaé za pecivo 15 min
anka oblozen papirom za pecenje
P42 Zizbzal svieza, _ E E 2; pekac za pecivo obloZen papi- 25 min
ebela rom za pecenje
P43 | Quiche B E| 2; kalup za pecenje na mrezi za pe- 45 min
cenje
P44 B,a%"‘:ttte/ /b 0.8 kg (3] [= 3; laa) 150 mi; pekaé za pecivo 30 min
:f'i ah albie- oblozen papirom za pecéenje
Ikru Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.
P45 vae/iitall'iﬁe Ih Tke E E| 2; &J 150 ml; pekac za pecivo 45 min
raz/ crni kru oblozen papirom za pe€enje / mrezom
sve zitarice u za peéenje
kalupu za
kruh

8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata Aplikacija

Q Zvucni alarm. Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglaSava se zvuéni signal i funkcija

stop pecnice se zaustavlja.
@ Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.
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FUNKCIJE SATA

Funkcija sata Aplikacija

@ Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjeCe
na rad pecnice.

Za ukljucivanije i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite: I1zbornik,
Postavke.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak

3 e | #

Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe- . o
rite postavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK.

Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak 3. korak

NP Na zaslonu

@ se prikazuje: ( @ @Ii—j
0:00

Q

Pritisnite: @ Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK_

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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NACIN KORISTENJA: PRIBOR

Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N, N
( R -N- Na zaslonu se (  \ -N-
@ prikazuje:
0:00
STOP
Odaberite fun:( U1 Pritisnite nekoli- Postavite vrije- oK
pecnice | postavi- (N ; Pritisnite: .
te temperaturu. ko puta: O. me kuhanja.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
rak
Na za- Na za-
N V2 | |
( \ Nz slonu (v \ e slonu se ( \ e
se pri- prikazu-
kazuje: je:
sat -=i=-
Odabe- o @ PO- . S zau- Postavi-
rite PI’ItISI’.IIte CETAK | Postavite | pritignite: STAVI te vriie- Pritisni-
funkciju nekoliko vrijeme !
oéni- ) odetka OK me zavr- | tg: OK_
p puta: \ . p : Setka.
ce.
@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprjeCava klizanje posuda s police.
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Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosac¢a po-
lice i provjerite jesu li nozice okrenute pre-
ma dolje.

Pekaé¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

Mreza za pecenje, Peka¢ za pecivo / Du-
boka plitica:

Gurnite peka¢ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pe€enje na _gs&g

vodilicama iznad.

9.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C ”?

Temperatura pecnice. Temperaturu jezgre.
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Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj | Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
temperaturi.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu

Slozenac
Umetnite vrh Senzor za hranu u srediSte me- Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste
sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po- sloZzenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra- hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
nu unutar jela. ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pecenje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije
dodirivati dno posude za pecenje.

4. korak | UkopcCajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak /'? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak | OK _ pritisnite za potvrdu.

Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. Mozete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.
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7. korak | Uklonite utika¢ Senzor za hranu iz uticnice i izvadite jelo iz pecnice.

A UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite
iz hrane.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehotiénu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploc¢a je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj iskljucen - ne moze se ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

A OOK. pritisnite i drzite za uk- OOK. pritisnite i drzite za is-
ljuCivanje funkcije. kljucivanje.
Cuje se zvucni signal.

OOoK

@ 3x EI - blijeska kad je blokiranje uklju¢eno.

10.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pe¢nice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Senzor za hranu,
Vrijeme odgode.
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10.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje automatski se ukljucuje kako bi povrsinu uredaja
odrzao hladnom. Ako iskljucite uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve dok se uredaj ne
ohladi.

11. SAVJETI

11.1 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = (B &
\ uru
(°C) (min)

Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30

komada s cjedilom

Rolade, 9 koma- pekac za pecivo ili plitica 180 2 30-40

da s cjedilom

Pizza, smrznuta, reSetka za pecCenje 220 2 10-15

0,35 kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica 170 2 25-35
s cjedilom

Brownie pekac za pecivo ili plitica 175 3 25-30
s cjedilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 3 25-30
Setki za peCenje

Biskvitna podloga | podloga za flan na reSet- | 180 2 15-25

za flan ki za peCenje

Biskvitna torta posuda za pecenje nare- | 170 2 40 - 50

Victoria Setki za peCenje

Posirana riba, 0,3 | pekac za pecivo ili plitica 180 3 20-25

kg s cjedilom

Cijelariba, 0,2 kg | pekac za pecivo ili plitica 180 3 25-35
s cjedilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pe¢e- | 180 3 25-30
nje
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)

Posirano meso, pekac za pecivo ili plitica 200 3 35-45
0,25 kg s cjedilom
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica 200 3 25-30

s cjedilom
Kolaci¢i, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 30-40
da s cjedilom
Slani kola¢, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskviti, | pekac¢ za pecivo ili plitica 150 2 25-35
20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 20-30
da s cjedilom
Povrce, posirano, | pekac za pecivo ili plitica 180 3 35-45
0,4 kg s cjedilom
Vegetarijanski pizza na reSetki za pe¢e- | 200 3 25-30
omlet nje
Mediteransko po- | pekac za pecivo ili plitica 180 4 25-30

vrée, 0,7 kg

s cjedilom

11.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle

boje i reflektiraju¢eg posuda.
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 ~

Ramekin po-
Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Keramlka Tamni, nereflektirajuci
- : Promjer 8 cm, :
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

11.3 Tablice pec€enja za ispitne ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

\/\

O

(°C) (min)
Mali ko- Tradicio- Pekac za 3 170 20-30 -
laci, 20 nalno pe- pecivo
po plitici cenje
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 2i4 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Pita od Tradicio- Mreza za 2 180 70 -90 -
jabuka, nalno pe- pecenje
2 kalupa | cenje
@20 cm
Pita od Vruéi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
jabuka, pecenje
2 kalupa
@20 cm
Biskuvit, Tradicio- Mreza za 2 170 40 - 50 Pecnicu prethod-
kalup za | nalno pe- pecenje no zagrijte 10 mi-
torte cenje nuta.
@26 cm
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¥ B = |E O | ®
B e
(°C) (min)
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2 160 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40 - 60 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 2i4 140 - 25-45 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Tradicio- Pekac za 3 140 - 25-45 -
jesto nalno pe- pecivo 150
cenje
Tost, 4 - | Rostilj Mrezaza | 4 maks. 2 - 3 mi- Pecnicu prethod-
6 koma- pecenje nute prva | no zagrijte 3 mi-
da strana; 2 nute.
- 3 minute
druga
strana
Govedi Rostilj Mreza za 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za
burger, pecenje i pecenje na Cetvrtu
6 koma- posuda razinu a posudu
da, 0,6 za sakup- za sakupljanje
kg ljanje masnoce na trecu
masnocée razinu u pecnici.

Okrenite hranu na
drugu stranu na-
kon proteka polo-
vice vremena ku-
hanja.

Pecénicu prethod-
no zagrijte 3 mi-
nute.
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12. CISCENJE | ODRZAVANJE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Napomene za ¢iS¢enje

Sredstva za

Prednju stranu uredaja odistite krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim
deterdZzentom. Ocistite i provjerite brtvu na vratima oko okvira unutrasnjosti peé¢-
nice.

Za CiS¢enje metalnih povrSina koristite otopinu za ¢iSéenje.

ciS¢enje Mrlje ocistite blagim deterdZzentom. Nemojte ga primjenjivati na katalitickim po-
vr§inama.
A Unutrasnjost pecnice o istite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
= Y[ ostataka moze uzrokovati pozar.
| I Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kon-
denzacije, ukljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte
Svakodnevna | oy uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutradnjost krpom od mikrovlaka-
uporaba na nakon svake uporabe.

Y Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite krpu od
/i/ mikrovlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perili-
W ci posuda.

Dodatna Ne gistite pribor s neprijanjaju¢im povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za
oprema ¢iscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

12.2 Kako ocistiti: Udubljenje u unutrasnjosti

Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s parom.

1. korak 2. korak 3. korak
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa Ostavite ocat 30 minuta na Unutrasnjost ocistite toplom
u udubljenje u unutrasnjosti. sobnoj temperaturi da otopi vodom i mekanom krpom.
Koristite najviSe 6%-ni ocat naslage kamenca.
bez ikakvih dodataka.

Za funkciju: SteamBake o istite pecnicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.
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12.3 Kako ukloniti: Nosaci police / katalitiCke plo¢e

Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite nosace police / katalitiCke ploce.

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da
se ohladi.

|

lie od boc¢ne stijenke. Drzite
straznju stranu nosaca polica i
kataliticku plo¢u. Kataliticke plo-
€e nisu pricvrS¢ene na stijenke
pecnice. Mogu ispasti van kada
uklonite nosace polica.

3. korak | Straznji kraj nosaca police po-

vucite dalje od bocne stijenke i /—‘\;‘;

uklonite ga. 0 lop fC S T

() ‘2
4. korak | Nosace polica vratite na mjesto

obrnutim redoslijedom.
Zatike za drzanje na sklopivim Cad ‘

2. korak | Predniji kraj police povucite da-
1

!

!ﬁ

I

vodilicama morate usmijeriti pre-
ma naprijed.

12.4 Nacin upotrebe: Kataliticko ¢iSéenje

U unutrasnjosti pec¢nice nalaze se kataliticke ploce. Kataliticke plo¢e apsorbiraju masti tijekom
katalize.
Mrlje ili promjena boje kataliticke obloge ne utjecu na ¢iscenje.

Ocistite pecnicu katalitiCkim ¢iS¢enjem

Prije katalitickog ¢iS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice.

Korak 1 2. korak 3. korak

. L Rixs Po zavrsetku CiS¢enja oglasava | Kad se pecnica ohladi, oci-
Odaberite I1zbornik = / Cis¢e- e - ) ) -
se zvucni signal. Pecnica se is- | stite unutraSnjost mekanom
nje rm/ i pritisnite OK i puta. kljucuje. mokrom krpom.

Trajanje: 1 h.Kataliticki emajl se samodisti, nemojte ga Cistiti krpom.

12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploCe. Vrata pecnice i unutarnje staklene ploce mozete skinuti
kako biste ih ocistili. Prije nego $to uklonite staklene ploc¢e, procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

A OPREZ!
Pecnicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.
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rub i pazljivo ih izvucite, jednu po jed-
nu. Krenite od gornje ploce. Provjerite
je li staklo potpuno iskliznulo iz lezi-
Sta.

. korak | Otvorite vrata do kraja i pronadite Sar-
ku s desne strane vrata.
. korak | Pomocu odvijaca podignite i potpuno
okrenite polugu desne bo¢ne Sarke.
. korak | Pronadite Sarku na lijevoj strani vrata.
. korak | Podignite i potpuno okrenite polugu
na lijevoj Sarki.
. korak | Zatvorite vrata pecnice napola, do pr-
vog polozaja. Zatim podignite i povu-
cite vrata prema naprijed i izvadite ih
iz lezista.
. korak | Stavite vrata na stabilnu povrSinu za-
Sticenu mekom krpom.
. korak | Uhvatite okvir (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema \
unutra kako biste oslobodili kopcu.
. korak | Povucite okvir vrata prema naprijed
kako biste ga skinuli. ( N
~ N\~
. korak | Drzite staklene ploce vrata za gornji
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10. ko- Staklene ploce odistite sapunom i vo-

rak dom. Pazljivo osusite staklene ploce.
Staklene ploce ne perite u perilici po-
suda.

11. ko- Nakon ¢iSc¢enja, postavite staklene

rak ploce i vrata peénice.

Pazite da staklene plo¢e (A i B) vratite isprav-
nim redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na
boc¢noj strani staklene ploCe, svaka staklena
ploc¢a izgleda drugacije kako bi se demontaza

i montaza olak$ale.

vite ispravno na mjesto.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Osigurajte da unutarnje staklene plo¢e posta-

12.6 Kako zamijeniti: Zarulju

/N UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

Uvijek drzite halogenu zarulju krpom kako biste sprijecili izgaranje naslaga masti na zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak

2. korak

3. korak

Iskljucite pecnicu. Pricekajte
dok se pecnica ne ohladi.

Iskljucite pecnicu iz elektric-
nog napajanja.

Na dno unutrasnjosti peénice
stavite krpu.
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Straznja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite ga.

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite zarulju svjetilijke odgovarajuéom zaruljom koja je otporna na toplinu od
300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki sluc¢aj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provjerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti pec¢nicu. Pe.éniga je ispravno spojena na elektricno na-
pajanje.

Pecnica se ne zagrijava. Automatsko iskljucivanje je iskljuceno.

Pecénica se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Pecnica se ne zagrijava. Blokiranje je isklju¢eno.

Komponente

Problem Provjerite ako ...

Svjetlo je isklju¢eno. Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi. Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi. Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u
utiCnicu.

Brtva na vratima je oStecena. Ne koristite peénicu. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.
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Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje... Provjerite ako ...
Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.
00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigurac i ponov-
no ukljucite peénicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

Ciséenje

Problem Provjerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutradnjosti. PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecni-
ce.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronadi rjeSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) s

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu

Naziv dobavljaca Electrolux
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EODG6C77V 949499564
Identifikacija modela EOD6C77X 949499562
I EODBC77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+
PotroSnja energije uz standardno optereéenje, konven- 0.93 kWh/ciklusu

cionalni nacin rada

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada | 0.69 kWh/ciklusu
s ventilatorom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 721

Vrsta pecénice Ugradbena pecnica
EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4 kg

Mass
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 324 kg

IEC/EN 60350-1 - Kué¢anski elektriéni uredaji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecni-
ce i rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

14.2 Usteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja preCesto
tijekom pecenja. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro pricvr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu sto
krace.
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Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu mogucéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljugiti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

15. STRUKTURA IZBORNIKA

15.1 I1zbornik

ON _
—— - odaberite za ulazak u Izbornik.

Izbornik struktura

Pomo¢ pri kuhanju \/\e/ Ciséenje rrrr/ Postavke @

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
1, N

( \ AL ‘ AL

— G OK 01-011 OK

Odaberite Izbor-
nik, Postavke.

Potvrdite postav-
ku.

Odaberite po-
stavke.

Potvrdite postav-
ku.

Podesite vrijed-
nost i pritisnite.

OK,

Postavke

o1 Sat

Promijeni 02

Svijetlina zaslona
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Postavke
03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
kljuc¢en
05 Senzor za hranu Rad- 1-Alarmi 06 Tajmer prema gore Ukljuceno / Is-
nja zaustavlja- klju¢eno
nje
2 - Alarm
o7 Osvijetljenje unutras- Uklju¢eno / 08 Brzo zagrijavanje Uklju¢eno / Is-
njosti Iskljuceno klju¢eno
09 Demo nacin rada Aktivacijska 010 | Verzija softvera Provjera
Sifra: 2468
O11 | Resetiraj sve postavke | Da/Ne

16. BRIGA ZA OKOLIS

A%
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. Ambalazu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektricnih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.

Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si zvolili,
Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto dimysiného a
stylového spotiebice jsme mysleli na vase potieby. Mlzete se proto vzdy, kdyz jej pouzivate,
spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita vas Electrolux.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte svuj spotiebic a ziskejte lepsi servis:

www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a origindlnich nahradnich dilt pro vas

@@ @&

spotrebic:
www.electrolux.com/shop
] gectroux Stahnéte si aplikaci My Electrolux Kitchen, kde naleznete dalsi recepty, rady a
X pokyny pro odstrafiovani potizi.

Z Available on the }\. GETITON
« App Store P> Google Play

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
Udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

AN Varovani / Dllezité bezpecénostni informace
® VSeobecné informace a rady
Informace o ochrané zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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8. FUNKCE HODIN........coeeeeeerrreeeerrceeeens 143
8.1 Funkce hodin.............ccceeeeeinnnns 143
8.2 Jak nastavit: Funkce hodin.......... 143
9. POUZITI: PRISLUSENSTVI........cccoeuue... 144
9.1 Vkladani pfislusenstvi.................. 144
9.2 Pedicisonda........cccovvveeeeeeeeennnnn. 145
10. DOPLNKOVE FUNKCE........c.ccceeorunnee. 147
10.1 ZAMEK.....coceeeeeeeeeeeeeeee e 147
10.2 Automatické vypnuti.................. 147
10.3 Chladici ventilator...................... 148
11. TIPY A RADY...ooorieeeeeceeeeerneeeesnsnneees 148
11.1 Vlhky horkovzduch..................... 148
11.2 Vihky horkovzduch —
doporucena pfislusenstvi................... 149

11.3 Tabulky vareni pro zkusebny.....150

12. CISTENI A UDRZBA.........coveniureureceaenes 152
12.1 Poznamky k Gisténi.................... 152
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katalytické panely .........cccccccoervinene 153
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12.5 Jak odstranit a nainstalovat:
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13.2 Servisni Udaje........cccceeveuveeernnns 158
14. ENERGETICKA UCINNOST.................. 158
14.1 Informace o vyrobku a list s udaji o
VYTODKU. .o 158
14.2 Uspora energie.............cccceeueee. 159
15. STRUKTURA NABIDKY.........ccceeurennnee 160
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16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO
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1. /A BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v disledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pFristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
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pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebiCe. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotfebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecénostni informace

- Spotrebic je urCen vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebiC Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotiebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

- Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.
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VAROVANI: Pfed vymé&nou Zzarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

VAROVANI: Spotiebié a jeho pFistupné &asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boc¢nich stén
nejdfiv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrarnite veSkery obalovy material.

Poskozeny spotiebi€ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢t a nabytku.

Pred instalaci spotiebie ovérte, zda se jeho dvifka oteviraji bez omezeni.

Spotrebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.

Minimalni vyska skrinky (minimalni vySka skfinky 590 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skFifky 560 mm
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Hloubka skfifiky 550 (550) mm
Vys$ka predni ¢asti spotfebice 594 mm
VySka zadni ¢asti spotrebice 576 mm
Sitka predni dasti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotrebice 559 mm
Hloubka spotfebice 569 mm
Vestavna hloubka spotfebice 548 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1022 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

A VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém §titku souhlasi s parametry elektrické sité.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani prodluzovaci kabely.

» Dbejte na to, abyste neposSkodili napajeci kabel a sitovou zastréku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stredisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebi¢e nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.

» Ochrana pfed urazem elektrickym proudem u zZivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroja.

« Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

+ Pokud je sitova zasuvka uvolnénd, nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

+ Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.
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Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izolacni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastréckou a napajecim kabelem.

Typy kabelt vhodné pro instalaci nebo vyménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prarez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na typovém stitku. Také se mizete fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prurez kabelu (mm?)
maximalné 1 380 3x0.75

maximalné 2 300 3x1

maximalné 3 680 3x1.5

Zemnici vodi€ (Zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 2 cm delSi nez fazovy a nulovy vodi¢ (modry a
hnédy).

2.3 Pouziti

A VAROVAN:I!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

Neménte technické parametry spotrebice.

Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mze uniknout horky
vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotiebiCe otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, muze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny ohen.
Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na spotrebi¢ neumistujte horlavé predméty nebo
pfedméty nasaklé hoflavinami.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam barvy smaltu:
— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.
— Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na dno vnitfku spotrebice.
— Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotrebice.
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— Po dokonceni pfipravy jidla nenechavejte ve spotrebici vihké talife ani jidlo.
— P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi budte opatrni.

+ Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

+ P¥i peceni vlaénych mouénikd pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

» Vzdy varte se zavienymi dvifky spotiebicCe.

» Je-li spotrebi¢ instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotfebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k nardstu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotiebic, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotiebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

& VAROVANI!
Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

« Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych panel(.

» Poskozené sklenéné panely okamzité vymenite. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebi¢e budte opatrni. Dvitka jsou tézka!

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poskozeni materialu jeho povrchu.

» Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostredky.
Nepouzivejte prostiedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

+ Necistéte katalyticky smalt pomoci Eisticich prostfedka.

2.5 Vnitini osvétleni

VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto Zzarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace ¢i vihkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

« Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické uc€innosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.6 Servis

+ Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se na autorizované servisni stredisko.
* Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

& VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu &i uduseni.

128/692



INSTALACE

» Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebice se obratte na mistni Grady.

» Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

» Odriznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikvidujte je;.

» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Vestavba
www.youtube.com/electrolux
°Y0|ITl|be www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523
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(*mm)
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POPIS SPOTREBICE

4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Celkovy pohled

'L b
g [

Ovladaci panel

H Voli¢ pecicich funkci
Displej

B Ovladaci voli¢

E Topné téleso

A Zasuvka pro pecici sondu
Osvétleni

B Ventilator

B Vyryta ast vnitiku trouby
] Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
tEl Polohy mfizky

4.2 PrisluSenstvi

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
* Plech na peceni
Pro kolace a susenky.
* Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na zachytavani tuku.
+ Pecici sonda
Slouzi k méfeni stupné pripravy jidla.
» Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani nebo vytahovani rostd.
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5. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT SPOTREBIC

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovlada¢. Ovladac¢ se vysune.

5.2 Ovladaci panel

Senzorova tlacitka ovladaciho panelu Stisknéte OtOCtge?;'Iada'
O | ¥ | x| m oK ©
- <]
Caso- Rychlé Osve- Pecici Potvrzeni
vac zahrati tleni sonda nastaveni

K zapnuti trouby zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.

2:34

Kdyz je ovlada¢ pecicich funkci v poloze vy-
pnuto, displej se prepne do pohotovostniho re-
zimu.

et =1

PFi peCeni se na displeji zobrazuje nastavena
teplota, denni ¢as a dal$i dostupné funkce.

-CBB-BREERE

h:min:

DRGw ‘/f,,,,/ By

Displej s hlavnimi funkcemi.

Ukazatele na displeji

Zamek

Podporované

%

Vareni

ol

Cisténi

© >>

Nastaveni Rychlé zahrati
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Ukazatele
c¢asovace:

= &

Stavova lista — pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti ¢erve-

né.

Ukazatel peceni v pare

Pedici sonda kontrolka

6. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
6.1 Prvni €isténi
Pred prvnim pouzitim vycCistéte prazdnou troubu a nastavte ¢as:
O
= + —<r <]
% s =Y
& | &
2 Z 00:00
Nastavte Gas. Stisknéte tlagitko OK.
6.2 Prvni predehrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu predehfrejte.

Krok 1

Z trouby odstrante veskere pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2

Nastavte maximalni teplotu pro funkci E]
Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3

Nastavte maximalni teplotu pro funkci .
Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani muze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.
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7. DENNIi POUZiIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Zahajeni vareni

Krok 1

Krok 2

N

=

N

C

Zvolte pecici funkci.

Nastavte teplotu.
Stisknéte tlacitko

OK
Duseni
Presvédcte se, ze je trouba chladna.
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
\ A\
( (
° Predehrejte prazd-
G C nou troubu po do-
bu 10 minut k vy-
tvoreni vihkosti.
Nastavte te- Vlozte jidlo do trou-
plotu. by.
Napliite vis vnitfku trouby vodou z ko- | Vyberte funkci | Stisknéte tla-
houtku. duseni. Citko
OK

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplnte vlis vnitfku trouby vodou béhem pece-
ni, nebo kdyz je trouba horka.
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Po dokon¢eni duseni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Troubu vypnete otoéenim Opatrné otevrete dvirka. Uvol-
ovladace pecicich funkci do néna vihkost miize zpusobit po-

polohy vypnuto.

paleniny.

Presvédcte se, Ze je trouba
chladna. Odstrante zbyvajici
vodu z vlisu vnitfku trouby.

7.2 Pecdici funkce

Standardni pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti

)

Pravy horky
vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich soucasné a k suSeni potravin. Nastavte
teplotu 0 20—40 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.

Horni/spodni

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

ohiev
((\) K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kifupavé kurky
\I/ béhem peceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohfevu. K za-
SteamBake varovani ovoce ¢i zeleniny.
K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
@ ho korpusu.
Pizza

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovar(i do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor

nebo jarnich zavitku).
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Pecici funkce Pouziti
Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se
‘Y teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuzito zbyt-
Vihky horko- kové teplo. Mlze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-
znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: VIhky horkovzduch.
vzduch
vvv Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
Y zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
= Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Citéni, Nastaveni.
Nabidka

7.3 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni energetické tfidy a pozadavk(l na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a rady*, Vlhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka ucinnost®, Uspora energie.

7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci a teplotu. Cas a teplotu Ize béhem
peceni upravovat.

U nékterych pokrmi muzete také péct po- Urovei, na kterou je pokrm pfipraven:
moci:
» Pecici sonda * Nepropecené

» Stfedné velké
* Dobfe propecené

Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmt s vychozimi nastaveni-
mi:

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
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Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmt s vychozimi nastaveni-

mi:

0

Q

%

N

P1 - P45

5

OK

Otevrete nabidku.

Zvolte Podporované

Vareni. Stisknéte OK.

Zvolte pokrm. Stis-
knéte tlagitko OK.

Vlozte jidlo do trouby.
Potvrdte nastaveni.

7.5 Podporované Vareni

Legenda

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pecici sonda do nejsilnéjsi ¢asti po-

krmu.

Trouba se vypne, kdyz se dosahne nastavené teploty Pecici sonda.

El >

Mnozstvi vody pro parni funkci.

=

Pred zapocetim peceni troubu predehrejte.

=

Poloha rostu.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotové.

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Hovézi
P1 Hovézi pece-
né, neprope- ~ 40 min.
cena
P2 | Hovézipete- | 1-15kg;4- | #?[2; plech na peceni .
ne, stredné 5cmsiné | Maso pod dobu nékolika minut osmahng- |~ 50 min.
propeéena kousky te na horké panvi. Viozte do trouby.
P3 Hovézi pece-
né, dobfe pro- ~ 60 min.
pecena
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P4 | Steak, stred- | 180-220g VAT = kS pedici misa na tvarova- ~ 15 min.
né propeceny | najeden ném rostu
k_‘i'S;, 3 ICTIL Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
siine piatky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
P5 H?vézivpeé'e- 1,5-2 kg /? E 2; pedici misa na tvarovaném ~ 120 min.
né / dusSena rostu
(kkvalltnldzgtzllrl- Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
f"“l“ ,S%O km sal, te na horké panvi. Pridejte tekutinu. Vloz-
silny bok) te do trouby.
P6 Hovézi pece-
né, neprope- ~ .
¢ena (nizkote- 75 min.
plotni peceni)
P7 Hovézi pece-
ovez! bee /P E 2; plech na peceni
né, stiedné 1215 ka: 4— PN )
propeéena 0 KG; | Poyzute sve oblibené kofeni net_Jo jedno- ~ 85 min.
: : 5 cm silné duse sul a Gerstvou mletou papriku. Ma-
(nizkoteplotni >LVEL ; .
pedeni) kousky so pod dobu né&kolika minut osmahnéte
na horké panvi. Vlozte do trouby.
P8 Hovézi pece-
né, dobfe pro-
pecena (nizko- ~ 130 min.
teplotni pece-
ni)
P9 Filet, nepro-
peceny (nizko- ~ 75 min
teplotni pece- '
ni)
- ) ) /P E 2; plech na peceni
P10 | Filet, sttedné | 0,5-1,5kg; | Pouzijte své oblibené koFeni nebo jedno-
propeceny 5-6 cmsilné | duse sul a Serstvou mletou papriku. Ma- ~ 90 min.
(nizkoteplotni kousky so pod dobu né&kolika minut osmahnéte
peceni) na horké panvi. Vlozte do trouby.
P11 | Filet, prope-
¢eny (nizkote- ~ 120 min.
plotni peceni)
Teleci @
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P12 TeIeE:i pecené | 0,8-1 5 kg; /'? E] 2; pecici misa na tvarovaném ~ 80 min.
(napf. plecko) 4 cm silné rostu
kousky Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte te-
kutinu. Pecte zakryté.
Vepiové @ @
P13 P?ée’né zve- 1.5-2kg /P E 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
prové krkovi- rostu
ﬁ: nebo plec- V poloviné doby peceni maso obratte.
P14 Tl:har:né vepro- 1,5-2 kg /) |E| 2: plech na pe&eni ~ 215 min.
"Ie t(”,'z'“{te', Pouzijte své oblibené kofeni. V poloving
plotni pecent) doby peceni maso obrat'te, aby bylo rov-
nomérné opecené.
P15 | Kyta, erstva 1-1.5 kQ? 5,_ /‘? E| 2; pecici misa na tvarovaném ~ 55 min.
6 cm silné rostu
kousky | pousijte své oblibené kofeni.
P16 erpf'ové Ze- %3 kg; pou- E| 3: hluboky pekaé 90 min.
birka Z'Jt?? syrct>va, Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti
—o cm ten- pokrmu. V poloviné doby pe€eni maso
ka veprova obratte
zebirka '
Jehnggi @
P17 | Jehnéci ste.h- 1,5-2 kg; 7'— /) E| 2: pecici misa na plechu na pe- ~ 130 min.
no s kostmi 9 cm silné geni
kousky Pridejte tekutinu. V poloviné doby peceni
maso obratte.
Drabez &
P18 | Celé kufe 1-15kg; VLl= 2; L) 200 ml; zapékaci misana | 60 min.
cerstve plechu na pecéeni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
doby peceni kufe obratte, aby bylo rov-
nomérné opecené.
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Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Doba
trvani

P19 | Pulka kurete 0,5-0,8 kg

/'? E] 3; plech na peceni
Pouzijte své oblibené kofeni.

~ 40 min.

P20 | Kureci prsa 180-200 g
na jeden

kus

/? E E‘ 2; zapékaci misa na tvarova-
ném rostu

Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod
dobu nékolika minut osmahnéte na horké
panvi.

~ 25 min.

P21 Kureci steh- -
na, ¢erstva

/? E 3; plech na peceni

Pokud jste kufeci stehna nejprve marino-
vali, nastavte nizsi teplotu a pecte je dé-
le.

~ 30 min.

P22 | Kachna, cela 2-3 kg

/'? E‘ 2; pecici misa na tvarovaném
rostu

Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do pecici nadoby. V poloviné doby pe-
¢eni kachnu obratte.

~ 100 min.

P23 | Husa, cela 4-5 kg

/2 2; hiuboky pekae

Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do hlubokého plechu na peceni. V po-
loviné doby peceni husu obratte.

~ 110 min.

P
Jiné

P24 | Sekana 1 kg

/'? E 2; tvarovany rost
Pouzijte své oblibené koreni.

~ 60 min.

Ryba &~

P25 | Celaryba, gri-

lovana

0,5-1 kg na
rybu

/'? E 2; plech na peceni
Rybu napliite maslem a pouzijte své obli-
bené koreni a bylinky.

~ 30 min.

P26 | Rybifilé -

E E‘ 3; zapékaci misa na tvarovaném
rostu
Pouzijte své oblibené koreni.

20 min
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Sladkeé pecivo / dezerty % =]
P27 | Ivarshovy - 20 28cm rozkiadaci forma na pe- | 90 MM
olac ¢eni natvarovaném rostu
P28 ;Jéaébleénl'/ ko- - = 2; l2+J 100-150 mi; plech na peceni 60 min.
P29 J'a‘ble(:ny ko- B E 2; forma na kola¢ na tvarovaném ro- 40 min.
lac Stu
P30 ]jéaéblecny ko- - = 2.l 100-150 mi: & 22em forma | 8O Min-
na kola¢ na tvarovaném rostu
P31 | Brownies - 2 kg E] 3; hluboky pekaé 30 min.
Eokoladoveé ’
susenky
P32 c°';;?'éd°"é - (= 2; 24 100-150 m; plech na muffiny | 30 min.
muttiny na tvarovaném rostu
P33 B:‘T"L‘RS'I‘(V - (=] 2. forma na biskupsky chiebicek na 50 min.
chiebice tvarovaném rostu
Zeleninové pokrmy / pfilohy @ ?ﬁ *
P34 | Pecené bram- 1 kg E| 2: plech na peceni 50 min.
bory Vlozte celé brambory ve slupce na plech
na peceni.
P35 | Americké Tke E 3; plech na peceni vylozeny pecicim 35 min.
brambory papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory
nakrajejte na kousky.
P36 | Grilovana ze- 1-1.5kg E 3; plech na peceni vylozeny pecicim 30 min.

lenina

papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu
nakrajejte na kousky.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P37 Krok%ty, ) 0,5 kg E] 3: plech na pe&eni 25 min.
zmrazené
P38 | Brambory, 0,75 kg |E| 3: plech na pe&eni 25 min.
zmrazené ’
Zapékana jidla, chléb a pizza & & 2
P39 Masp / zeleni- 1-1.5kg E| 2; zapékaci misa na tvarovaném ro- 45 min
nové lasagne, Stu
které neni tre-
ba predvaro-
vat
P40 | Zapecene 1-1,5kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném ro- 50 min.
brambory (su- Stu
rové brambory) Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
P41 tCer'ffvé pizza, _ E E] 2; &J 100 ml; plech na peceni 15 min
enka vylozeny pecicim papirem
P42 C_(Iers’tvé pizza, _ E E 2; plech na peceni vylozeny pedi- 25 min.
stina cim papirem
P43 | Slany kola¢ B E| 2; forma na peceni na tvarovaném 45 min
rostu
P44 Eatgt’etlabl’lc’ia- 0.8 kg 5] [ 3; laa) 150 mi: plech na peceni 30 min.
:I ,‘L fly vylozeny pecicim papirem
chie Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
P45 9:'97{"“9’, 1kg [1E] 2; ) 150 mi; plech na pegeni 45 min
zltnyltmavy vyloZeny pecicim papirem / tvarovany
chléb ve for- rost
mé na biskup-
sky chlebicek
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8. FUNKCE HODIN

8.1 Funkce hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Q

Minutka. Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

STOP

Cas pedeni. Po uplynuti asu na dasovadi zazni zvukovy signal a peéi-

ci funkce se vypne.

@

Casovy odklad. K odlozeni spusténi nebo ukondéeni peéeni.

0

Casovaé. Maximum je 23 h 59 min. Tato funkce nema zadny vliv na

provoz trouby.

Pro zapnuti a vypnuti Casovaé zvolte: Nabidka, Nastaveni.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1

Krok 2

Q)

Nl

Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku
a zvolte Nastaveni, Denni ¢as.

Nastavte hodiny.

Jak nastavit: Minutka

stisknate: O,

Krok 2

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Q

Nl

Nastavte Minutka

Stisknéte: OK.

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.
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Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1

Q

Zvolte pecici funk-
ci a nastavte te-

Opakované tis-

knéte: @

Krok 3

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Nb

STOP

Nastavte dobu

Stisknéte: OK.

plotu. pfipravy.
@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.
Jak nastavit: Casovy odklad
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na dis- .
N P2 1 - 1
( \ . pleji se ( \ I Na dis ( \ als
J zobrazi: J pleji se J
denni ’ zobrazi:
¢as -
)
N S vy-
Zvolte | Opakova- S2n | astave Stisknate: | PNOUT | Nooi® | qctne.
o X 5. | PNOUT N : Cas
pecicl né tiskné cas spu- OK ukonge- OK
funkci. te: O. sténi. : ni te: R

@ Casovaé zaéne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

9. POUZITi: PRISLUSENSTVI

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu
a ujistéte se, ze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni / Hlu-
boky pekaé:

Plech zasurite mezi drazky zvolené Urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

9.2 Pecici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

C ”?

Teplota trouby. Teplota ve stfedu pokrmu.
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Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Pfisady by mély mit pokojo-
vou teplotu.

Nepouzivejte pro tekuté
pokrmy.

V prubéhu pfipravy musi zGstat
v pokrmu.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pripadé potreby teplotu trouby.
Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte Spicku Pecici sonda do stfedu masa

nebo ryby, pokud mozno do nejsilnéjSi ¢asti.

Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

Zasunte SpiCku Pecici sonda presné do stfedu
misy. Béhem pecéeni musi Pecici sonda drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepreni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spicka Pedici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

—
N - E—

,,,,,,, DNSSSSS

Krok 4 Zapojte Pecici sonda do zasuvky na pfedni strané trouby.

Displej zobrazi aktualni teplotu: Pedici sonda.
Krok 5 /'? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.
Krok 6 OK _ stisknutim potvrdte.

peceny.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MiZete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
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Krok 7 Zastréku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.
VAROVANI!

Pedici sonda mlze byt velmi horky a hrozi nebezpeci popalenin. Pfi
vytahovani zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotiebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotfebic pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci
panel bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotiebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepljde zapnout a ovladaci panel bude za-
blokovany.

AN OOK_ stisknutim a podrze- OOK - stisknutim a podrzenim
nim funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

® 3x @ - blika pii zapnuti zamku.

10.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy nezménite zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpec€nostnich diivodd vypne.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Casovy odklad.
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10.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotiebi¢ v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
spotrebiCe chladny. Pokud spotfebi¢ vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat az do
uplného ochlazeni spotrebice.

11. TIPY A RADY

11.1 VIhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

¥ = = g
\ uru
(°C) (min)

Sladkeé pecivo, 16 | plech na pe€eni nebo pe- | 180 2 20-30

kust kac¢ na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pe- | 180 2 30-40
kac¢ na zachyceni tuku

Mrazena pizza, tvarovany rost 220 2 10-15

0,35 kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pe- | 170 2 25-35
kac na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pe- | 175 3 25-30
kac na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pedici Salky 200 3 25-30
na tvarovany rost

Dort. korp., pisk. dortovy korpus na tvaro- 180 2 15-25

tésto vany rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvaro- 170 2 40 - 50
vany rost

PoSirovana ryba, plech na peceni nebo pe- | 180 3 20-25

0,3 kg kac na zachyceni tuku

Celaryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pe- | 180 3 25-35
kac¢ na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvaro- 180 3 25-30
vany rost
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
PoSirované ma- plech na peceni nebo pe- | 200 35-45
so, 0,25 kg kac¢ na zachyceni tuku
Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pe- | 200 25-30
kac¢ na zachyceni tuku
Susenky, 16 kusd | plech na peceni nebo pe- | 180 20-30
kac na zachyceni tuku
Makronky, 24 ku- plech na peceni nebo pe- | 180 25-35
st kac na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pe- | 170 30-40
kac na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 plech na peceni nebo pe- | 180 25-30
kust kac na zachyceni tuku
Susenky z kieh- plech na peceni nebo pe- | 150 25-35
kého tésta, 20 ku- | kac na zachyceni tuku
su
Ovocne dortiky, 8 | plech na pe€eni nebo pe- | 170 20-30
kust kac¢ na zachyceni tuku
Zelenina, posiro- plech na peceni nebo pe- | 180 35-45
vana, 0,4 kg kac na zachyceni tuku
Vegetarianska plech na pizzu na tvaro- 200 25-30
omeleta vany rost
Stfedomorska ze- | plech na peceni nebo pe- | 180 25-30
lenina, 0,7 kg kac na zachyceni tuku

11.2 Vlhky horkovzduch — doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni tpravou.
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Plech na pizzu

Zapékaci forma

Dortovy korpus

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 26 cm

Keramika
Prdmér 8 cm,
vySka 5 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

11.3 Tabulky vareni pro zkusebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

¥ = B O ®
B T
(°C) (min.)
Malé ko- | Horni/ Plech na 3 170 20-30 -
lace, 20 spodni peceni
kousku ohfev
na plech
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 3 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kousku
na plech
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 2a4 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kousku
na plech
Jable¢- Horni/ Tvarova- 2 180 70-90 -
ny ko- spodni ny rost
lac, 2 ohrev
formy na
peceni,
@20 cm
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o = | O @
~ B =
(°C) (min.)
Jable¢- Pravy hor- Tvarova- 2 160 70-90 -
ny ko- ky vzduch ny rost
lac, 2
formy na
peceni,
@20 cm
Piskoto- | Horni/ Tvarova- 2 170 40-50 Nechte troubu 10
vy kolaé, | spodni ny rost minut predehfat.
v dorto- ohrev
vé formé
@26 cm
Piskoto- Pravy hor- Tvarova- 2 160 40 - 50 Nechte troubu 10
vy kolag, | ky vzduch ny rost minut predehfat.
v dorto-
vé formé
@26 cm
Piskoto- | Pravy hor- Tvarova- 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10
vy kola¢, | ky vzduch ny rost minut predehrat.
v dorto-
vé formé
@26 cm
Maslové | Pravy hor- Plech na 3 140 - 20-40 -
susenky | ky vzduch peceni 150
Maslové | Pravy hor- Plech na 2a4 140 - 25-45 -
susenky | ky vzduch peceni 150
Maslové | Horni/ Plech na 3 140 - 25-45 -
susenky | spodni peceni 150
ohrev

Topinky, | Gril Tvarova- 4 max. 2-3 minu- | Nechte troubu
4-6 ku- ny rost ty zjedné | 3 minuty pfede-
su strany; 2- | hrat.

3 minuty

z druhé

strany
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¥ = K O |®
L | B o

(°C) (min.)
Hovézi Gril Tvarova- 4 max. 20-30 Tvarovany rost
hambur- ny rost a vlozte na Ctvrtou
ger, odkapa- uroven a odkapa-
6 kusu, vaci plech vaci plech na treti
0,6 kg uroven trouby.

V poloviné pfipra-
vy jidlo otocte.
Nechte troubu

3 minuty pfede-
hrat.

12. CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Poznamky k ¢isténi

PFedni stranu spotrebice oCistéte hadfikem z mikrovlakna namocenym v rozto-
< ku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. Ocistéte a zkontrolujte tésnéni dvi-
fek kolem ramu vnitfku trouby.
Kovoveé plochy ocistéte pomoci Eisticiho roztoku.
Cistici pro-
stiredky Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku. Nenanasejte ho na kata-
lytickou vrstvu.
A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytku jidel
=Y mUzZe zpUsobit poZar.
| I Ve spotfebi¢i nebo na sklenénych panelech dvitek se mize srazet vihkost.
= | Chcete-li kondenzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut
Kazdodenni | :0qehrat. Ve spotiebici neuchovaveite potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém
pouziti pouZiti vysuste vnitfek spotiebie hadfikem z mikrovlakna.
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Prislusenstvi

V8echno prisluSenstvi vyCistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. Pou-
Zijte hadfik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku. PFisluSenstvi necistéte v mycce nadobi.

ostrych predméta.

Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich cisticich prostfedkd nebo

12.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta €ast vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Nalijte do vlisu vnittku trouby
250 ml bilého octa. Pouzijte
maximalné 6% ocet bez ja-
kychkoliv pfisad.

Nechte ocet rozpustit usazeni-
ny vodniho kamene pfi poko-
jové teploté po dobu 30 minut.

Vnitfek trouby umyijte vlaznou
vodou a mékkym hadrem.

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte troubu kazdych 5-10 cykli peceni.

12.3 Jak vyjmout: Rostové drazky / katalytické panely

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty / katalytické panely.

Krok 1

Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2

Odtahnéte predni ¢ast kon-
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény. Pfidrzte na svém
misté zadni ¢ast konstrukce ro-
Stovych drazek a katalyticky
panel. Katalytické panely nej-
sou upevnény ke sténam trou-
by. Po vyjmuti konstrukce ro-
Stovych drazek by mohly vy-
padnout.

Krok 3

Odtahnéte zadni konec kon-
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény a vyjméte ji.

Krok 4

Drazky na rosty nainstalujte
stejnym postupem v opaéném
poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek mu-
si sméfovat dopredu.

I
i

i
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12.4 Pokyny k pouziti: Katalytické ¢isténi

Uvnitf trouby jsou katalytické panely. Katalytické panely absorbuji tuk béhem katalyzy.

Skvrny nebo zména zbarveni katalytické vrstvy nema na cisténi vliv.

Vyc¢isténi trouby pomoci katalytického cisténi

Pred katalytickym ¢isténim vyjméte z trouby veskeré pfisluSenstvi.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Zvolte Nabidka = / Gisténi
mr/ a tiikrat stisknate OK.

Po dokongeni ¢isténi zazni zvu-
kovy signal. Trouba se vypne.

Jakmile trouba vychladne,
vycistéte jeji vnitrek pomoci
vlhkého mékkého hadriku.

Trvani: 1 h.Katalyticky smalt je samocistici, necistéte jej hadfikem.

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka trouby jsou osazena tfemi sklenénymi panely. Dvifka trouby a vnitfni sklenéné panely
Ize za ucelem cisténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panel si prectéte celou kapitolu

,Odstranéni a instalace dvirek®.

POZOR!

Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1

Dvitka zcela otevrete a zamérfte se na
dverni zavés na pravé strané dvirek.

Krok 2

Pomoci Sroubovaku nadzdvihnéte a
otoCte packu pravého zavésu dvifek.

Krok 3

Zamérte se na dverni zavés na levé
strané dvirek.

Krok 4

Zvednéte a zcela otocte packu na le-
vém zaveésu.
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Krok 5

PFiviete dvifka trouby do prvni polohy
otevreni (do poloviny). Pak dvitka
nadzdvihnéte a vytahnéte smérem
dopredu z jejich umisténi.

Krok 6

Dvitka polozte na pevnou plochu na
mékkou latku.

Krok 7

Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a za-
tlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 8

Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
odstrante ji.

Krok 9

Uchopte sklenéné panely dvifek za
horni okraj a opatrné je postupné vy-
tahnéte ven. Zacnéte od vrchniho
panelu. Ujistéte se, ze sklo zcela
sklouzne z drzaka.

Krok 10

Sklenéné panely omyjte vodou se sa-
ponatem. Sklenéné panely peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyijte v
my¢ce nadobi.

Krok 11

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka
trouby opét nasadte.
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Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a
B) nasadili zpét ve spravném poradi. Zkontro-
lujte symbol / potisk na strané sklenéného
panelu. Kazdy panel vypada odli§né, aby se
usnadnila jejich demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.
Ujistéte se, ze jste prostfedni sklenény panel
usadili do spravné polohy.

12.6 Jak vymeénit: Osvétleni

/N VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mUze byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky, aby na jejim povrchu nedoSlo k pfipaleni
mastnoty.

Pfed vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpoijte troubu od elektrické Na dno vnitfku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otoCte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou Zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.
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13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pfipadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obratte na autorizované servisni

stredisko.

Trouba se nezapne nebo se neohriva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Troubu nelze zapnout ani pouzivat.

Trouba je spravné zapojena do elektrické sité.

Trouba nehfeje.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Trouba nehfeje.

Neni spalena pojistka.

Trouba nehfeje.

Zamek je vypnuty.

Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch — je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastréka Pecici sonda je zcela zasunuta do za-
suvky.

Tésnéni dvifek je poSkozené.

Troubu nepouzivejte. Obratte se na autorizo-
vané servisni stfedisko.

Chybové kédy

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

Err C2

Vytahli jste zastréku Pecici sonda ze zasuvky.

00:00

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.
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Chybové kody

Pokud se na displeji zobrazuje chybovy kod, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu
vypnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kod zobrazi znovu, kontak-
tujte autorizované servisni stfedisko.

Cisténi
Problém Zkontrolujte, zda...
Z vlisu vnittku trouby vytéka voda. Ve vlisu vnittku trouby je pfili§ mnoho vody.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyfesit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovem Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotfebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.) | e

Vyrobni Cislo (PNC) | e

Sériové Cislo (S.N.) s

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku

Jméno dodavatele Electrolux
EODG6C77V 949499564
Oznageni modelu EOD6C77X 949499562
EOD6C77Z 949499563

LOD6C77Z 949499565

Index energetické ucinnosti 81.2

TFida energetické ucinnosti A+
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Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, konvenc¢ni 0.93 kWh/cyklus

ohfev

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuce- 0.69 kWh/cyklus

ného vétraku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
EOD6C77V 33.1 kg
EOD6C77X 33.4 kg

Hmotnost
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni
trouby a grily - Metody méfeni vykonu.

14.2 Uspora energie

Tento spotfebi€ je vybaven funkcemi, které vam pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvirtka spotfebice pfi jeho provozu zaviena. BE€hem peceni neotvirejte
dvitka spotrebice pfili§ Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro uc€innéjsi usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotrebic pred pe€enim nepredehfivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje zbytkové
teplo. Toto teplo muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte teplotu spotfebi¢e na minimum 3-10 minut pred
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu uvniti spotiebice.
Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkove teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.
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Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi pecCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyZ ho skute¢né potrebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

15. STRUKTURA NABIDKY

15.1 Nabidka

O —
— - zvolte pro zadani Nabidka.

Nabidka struktura

Podporované Vareni % Cisténi mr/ Nastaveni @}
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
(’ \ e e
Q (o) ON
<
= OK 01-011 OK
Zvolte Nabidka, | Potvrdte nasta- | Zvolte nastave- | Potvrdte nasta- | Upravte hodnotu
Nastaveni. veni. ni. veni. a stisknéte OK
Nastaveni
o1 Denni ¢as Zmeénit 02 Displej jas 1-5
03 Tony tladitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signali- 1-4
2 — Cvaknuti zace
3 - Zvuk vy-
pnuty
05 Pecici sonda Krok 1-Alarm a 06 Casovad Zap/Vyp
vypnuti
2 — Alarm
o7 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahfati Zap/Vyp
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Nastaveni
09 Rezim demo Aktivacni 010 | Verze software Kontrola
kod: 2468
O11 | Zrusit vSechna nasta- Ano/Ne

veni

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A%
Recyklujte materialy oznagené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfislugnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k likvidaci. Spotrebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim

sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kulastage meie veebisaiti, kust leiate

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

R ectroux

’( rakendus My Electrolux Kitchen.

HeO@

£ Available on the }\’ GETITON
« App Store P* Google Play

Nouandeid, brosiitre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.electrolux.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil

Taiendavate retseptide, ndpundidete ja térkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:

mudel, PNC, seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabinoud — ohutusteave

® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO......ccccrirrrreeenneane

1.1 Laste ja haavatavate inimeste

turvalisus.......ccooooeiieiiiiiiie.
1.2 Uldine ohutus..........cooeeeueennn..

2. OHUTUSJUHISED.........ccconmrirrnernnns

2.1 Paigaldamine..........cccoceeninnn.
2.2 Elektrithendus..............ccccunn.
2.3 Kasutamine...........ccoeecvvvivvennennnn.
2.4 Puhastus ja hooldus....................
2.5 Sisevalgustus.........ccccoeeeieiienienne
2.6 Hooldus.........cccvvvveeeeeeeeeeeeeins
2.7 Korvaldamine..........cccccvvevveennnnn.
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3. PAIGALDAMINE.........ccoceimnirnnriennnnes

3.1 Sisseehitamine............................
3.2 Seadme kinnitamine
kOOgimOoblisse.........c.oevveeeeeiiiiieennnns

4. TOOTE KIRJELDUS...........cccoerrrerannnns

4.1 Uldine Ulevaade........c.cocceeveun....
4.2 Lisatarvikud................ccooeeeiinnnnnns

5. KUIDAS SEADE SISSE JA VALJA
LULITADA. ...ttt ee s saennnenes

5.1 Sissellkatavad nupud
5.2 Juhtpaneel...........ccceiiiiininnnn.
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6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST.............. 172
6.1 Esmane puhastamine.................. 172
6.2 Algne eelkuumutamine................ 173
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE................. 173
71
Kuidas seadistada: Kipsetusreziimid 173
7.2 Kupsetusreziimid..............cccceee.... 174
7.3 Markused: Niiske kiipsetus
POOrdohuga.......ccvveeiiiieeeeiiie e 175
7.4 Kuidas seadistada:
Juhendatud kiipsetamine................... 176
7.5 Juhendatud kiipsetamine............. 176
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Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1&bi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
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ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad t66tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

. See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

- Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

. Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.
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HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kutteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid vai teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/N HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tédkindaid ja kinnisi
jalandusid.
+ Arge tdmmake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja modbliesemetest.
Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas seadme uks avaneb takistusteta.

Seade on varustatud elekirilise jahutussusteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 590 (600) mm
minimaalne kérgus)

Kapi laius 560 mm
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Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa korgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 569 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 548 mm
Sligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrilihendus

A HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvdrgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele I&dhedal voi seadme all
olevas nisis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I8puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. VVotke alati kinni pistikust.

+ Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitseliliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.
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Seadme Uhendus vooluvdrguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.
Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

Kaablitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andmesildil naidatud koguvdimsusele. Vt ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid (sinine
ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrilédgi voi plahvatuse oht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

Arge jatke td6tavat seadet jarelvalveta.

Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

Olge seadme td6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib vabaneda.
Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.

Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega mérgunud esemeid seadmesse, selle
|&hedusse ega peale.

/I HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pé&hjale.

— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja toitu.
— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.
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» Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pusivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
toétamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral vGib kinnise mééblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mooblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist téielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lulitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mdra, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!
» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiiirimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.
+ Arge puhastage kataliiitilist emaili pesuainega.

2.5 Sisevalgustus

/\  HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete aarmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on mdeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
moeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.
» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.6 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke tGihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/I HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase kdrvaldamise kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja visake ara.
» Eemaldage uksesulgur, et véltida laste voi lemmikloomade seadmesse I6ksu jadmist.
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3. PAIGALDAMINE

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

3.1 Sisseehitamine
A tube. /electrol
@D YouTuhe omyomnecomewcsio

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

1
|
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TOOTE KIRJELDUS

3.2 Seadme kinnitamine ko6gimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

L3
@
Zm
Eé HH&

Juhtpaneel

H Kupsetusreziimide nupp
Ekraan

B Juhtnupp

H Kuumutuselement

[ Toidutermomeetri pesa
Lamp

B Ventilaator

B Veestivend

il Riiulitugi, eemaldatav
tE Riiuli asendid
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4.2 Lisatarvikud

Traatrest

Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Kiipsetusplaat
Kookide ja kipsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva kogumiseks.

Toidusensor

Toidu kiipsemisastme mddtmiseks.

Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

5. KUIDAS SEADE SISSE JA VALJA LULITADA

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp tuleb valja.

5.2 Juhtpaneel

Juhtpaneeli sensorviljad

Vajutage

Poorake nup-
pu

O 'S o3 ? oK
e \
Sise-
. Kiirkuu- Toiduter- Kinnitage
Taimer val-
mutus momeeter seaded
gustus
Valige kiipsetusreziim, et ahi sisse lulitada.

Keerake kiipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et ahi vélja lilitada.

2:34

Kui kiipsetusreziimide nupp on véljas-asendis,

laheb ekraan ootereziimi.

Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
temperatuuri, kellaaega ja teisi saadaolevaid
funktsioone.
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-CBB-BREERE

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

h:min:s
DROm S o &
Ekraani indikaatorid
i3] ¥ wl & >»
Lukk Juhendatud kip- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
setamine

Taimeri in- N
dikaatorid: Q sToP CJ @

Edenemisriba — temperatuuri voi aja jaoks. Kui ahi
saavutab seatud temperatuuri, on riba taielikult pu-

nane.

Aurukiipsetuse indikaator

Toidusensor indikaator

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi ahi ja seadke aeg:

%

e

[é-

0

0:00

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu

oK.
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6.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

samm

1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: E

samm Laske ahjul 1 h té6tada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
samm

Laske ahjul 15 min té6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!

A

V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Alustage kiipsetamist

1. samm

2. samm

N

=

N

C

Valige kiipsetusreziim.

Seadke temperatuur.
Vajutage nuppu
OK

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm

2. samm

3. samm 4. samm
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Aurukiipsetus

(' ('

& °C

Seadke tem-
Seadk peratuur.
Kallake ahjuddnsuse siivendisse kraa- eadke auru- | vajutage nup-
. kuumutuse
nivett. funktsioon pu
' OK

Niiskuse tekitami-
seks eelkuumutage
thja ahju 10 minu-

tit.
Pange toit ahju.

kuum, ei tohi ahjuddnsuse suvendisse vett valada.

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm 2. samm 3. samm
Keerake kipsetusreziimide Avage ettevaatlikult uks. Eral- Veenduge, et ahi on Ehtu-
e . . i nud. Eemaldage ahjuddnsu-
nupp valjas-asendisse, et ahi duv aur voib pdhjustada naha- - L2 e
P X se suUvendist sinna jaanud
vélja lllitada. poletust. .
vesi.
7.2 Kiipsetusreziimid
Tavalised kiipsetusreziimid
Kiipsetusreziim Kasutamine
Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
@ ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-

P66rdéhk mine kuumutus.

—_— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

Ulemine + alumine
kuumutus
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige varvi ja krébeda kooriku saa-
vutamiseks. Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgivil-
jade sailitamiseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pohja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

A oad

*

Killmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartulivilude, kevadrullide) krobestamiseks.

)

Niiske kiipsetus

Funktsioon kipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Méarkused: Niiske kupsetus

poordohuga po6rdshuga.
vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill

¥

Turbogrill

Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.
Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

Menui

Menlisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
ded.

7.3 Markused: Niiske kiipsetus poérdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,N6uanded ja napunaited”, Niiske klpsetus
poorddhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus* alajaotisest

Energiasaast.
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7.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenlils oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Moningate roogade puhul véite valmistami-
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

Toidu kiipsetamiskraad:

¢ Toidusensor

* Vaheklps
*  Keskmine
e Taisklps

Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
R | i
E \/\9 P1 - P45 oK

Sisenege mendlisse.

Valige Juhendatud
kipsetamine. Vajuta-

ge OK.

Valige toit. Vajutage
nuppu OK.

Sisestage toit ahju.
Kinnitage satted.

7.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Toidusensor saadaval. Pange Toidusensor toidu kdige paksemasse koh-

ta.

Kui toit saavutab seatud Toidusensor temperatuuri, lilitub ahi valja.

El >

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

=]

Enne kipsetamist eelkuumutage ahju.

=

Riiuli tasand.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

176/692




IGAPAEVANE KASUTAMINE

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Veiseliha &
P1 Ros_t_buf, va- ~ 40 min
hekips
P2 | Rostbif, pool | |7 8k0:4 | #?E]2 kiipsetusplaat _ :
Kiips -5cmpak- | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. ~ 50 min
sused tikid | sjsestage see ahju.
P3 R_c_)stbuf, tais- ~ 60 min
kiips
P4 i}_t_eik, pool- t18k0 d_' 520 9 | 2?4 3; toidu rostimine traatrestil ~ 15 min
ups u Il ’ c;m Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
paksuse Sisestage see ahju.
viilud
PS Veif:_'_ifhfh 1.5-2kg /'? E] 2; toidu rostimine traatrestil ~ 120 min
::tsudl\lleis:l?- Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
; Li likku. Si hju.
ha (ribilina, si- isage vedelikku. Sisestage see ahju
setlikk, labi-
kasvanud)
P6 Rostbiif, va-
hekiips (aeg- ~ 75 min
lane kipseta-
mine)
/‘? E| 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, pool- 1 ; 1,5 kg|§(4 Kasutage oma lemmikvirtse vdi lihtsalt
kiips (aeglane ;usggqtup:ic; soola ja vérsket jahvatatud pipart. Praa- ~ 85 min
kiipsetamine) dige liha paar mlnutlt kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P8 Rostbiif, tais-
kiips (aeglane ~ 130 min
kiipsetamine)
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P9 Filee, vahe-
kiips LTC* .
(aeglane kup- 75 min
setamine)
0,5-1,5kg; /'? E] 2; kiipsetusplaat
P10 | Filee, pool- 5_6c¢cm Kasut:_:\ge“oma Igmmikvi]rtse_vc")i lihtsalt
kiips (aeglane paksused soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- ~ 90 min
kiipsetamine) tiikid dige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P11 | Filee, tais-
kiips (aeglane ~ 120 min
kiipsetamine)
Vasikaliha @
P12 Eél_sl:itudtvz;)si- 2'8 ~ 1,5kkg; /‘? E 2; toidu rostimine traatrestil ~ 80 min
t"akll< a (nt aba- rijn:_pkgdsu- Kasutage oma lemmikviirtse. Lisage ve-
tikk) sed tuki delikku. Rostpraad, kaetud.
Sealiha @ @
P13 Easltit‘id Sbea' 15-2kg | [ 2; toidu rostimine traatrestil ~ 120 min
‘ael vol aba- Pddrake liha poole kipsetusaja méddu-
tiikk des
P14 | Rebitud seali- 1,5-2kg /? E| 2: kiipsetusplaat ~ 215 min
tha_d(aeglla_nti Kasutage oma lemmikvirtse. Péérake li-
olduvaimista- ha poole kipsetusaja méddudes, et saa-
mine) vutada Uhtlane pruunistumine.
P15 S_t_eljaktiikk, 1 _61’5 kg;k5 /‘? E] 2; toidu rostimine traatrestil ~ 55 min
varske — o cm pak- Kasutage oma lemmikvdrtse.
sused viilud
P16 | Searibid 2 - 3 kg; ka- E| 3: ahjupann 90 min
s“_t;gze t°3°' Lisage vedelikku, et katta néu p&hi. Poo-
reid, 2 - rake liha poole kipsetusaja méédudes.
cm paksu-
seid searibi-
sid
Lammas @
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Kestus

P17 | Tallekoot, luu-

dega

1,5-2kg; 7
-9 cm pak-
sused tukid

/? E 2; toidu rostimine kiipsetusplaa-
dil

Lisage vedelikku. P&drake liha poole
kUpsetusaja méddudes.

~ 130 min

Linnuliha &

P18 | Kana, terve

1-1,5kg;
varske

/? E 2; &J 200 ml; vormiroog kiip-

setusplaadil

Kasutage oma lemmikvirtse. P66rake
kana poole kipsetusaja méddudes, et
saavutada Uhtlane pruunistumine.

~ 60 min

P19 | Pool kana

0,5-0,8 kg

/? E| 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.

~ 40 min

P20 | Kanarind

180 - 200 g
tikid

/'? E E] 2; vormiroog traatrestil

Kasutage oma lemmikvirtse. Praadige li-
ha paar minutit kuumal pannil.

~ 25 min

P21 Kanakoivad,
varsked

/‘? E‘ 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kip-
setage neid kauem.

~ 30 min

P22 | Part, terve

2-3kg

/P E 2; toidu rostimine traatrestil
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
réstimispannile. Pé6rake parti poole kiip-
setusaja moddudes.

~ 100 min

P23 | Hani, terve

4-5kg

/? E| 2; sligav pann

Kasutage oma lemmikvdrtse. Pange liha
sugavale kipsetusplaadile. Poérake ha-
ne poole kupsetusaja méddudes.

~ 110 min

B

Muu

P24 | Pikkpoiss

1 kg

/'? E| 2; traatrest

Kasutage oma lemmikvdrtse.

~ 60 min

Fish &
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P25 Te_r\{e kala, 0,5-1kg /? |E| 2: kiipsetusplaat ~ 30 min
grillitud kala kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lem-
mikvirtse ja -Urte.
P26 | Kalafilee B E E 3; vormiroog traatrestil 20 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Magusad kiipsetised/magustoidud % 2
P27 | Juustukook - E2;&J 28 cm lantikaiv metallvorm 90 min
traatrestil
P28 | Ounakook - (= 2; 24 100 - 150 m; kiipsetusplaat 60 min
P29 | Ounakook B = 2; koogivorm traatrestil 40 min
P30 | Ounapirukas - B 2: ) 100 - 150 mi: B 22em 60 min
koogivorm traatrestil
P31 | Sokolaadi- 2kg = 3 ani 30 min
koogikesed 3; ahjupann
P32 s°';;’_'a,zdi' - (= 2; 1 100 - 150 mi; muffinialus 30 min
muttini traatrestil
P33 | Patsikook B E] 2; leivapann traatrestil 50 min
Kébgiviljatoidud/lisandid & 25 7
P34 Kﬁpsgtatud 1kg |E| 2: kiipsetusplaat 50 min
kartulid Pange terved koorimata kartulid kiipse-
tusplaadile.
P35 | Viilud kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 35 min

kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake
kartulid tikkideks.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P36 G_ri!:!t“d k66- 1-15kg = 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 30 min
giviljasegu kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikviirtse. Ldigake
kodgiviljad tikkideks.
P37 | Kroketid, kiil- 0,5 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
mutatud ’
P38 | Kartulipallike- 0,75 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
sed, kiilmuta- ’
tud
Grataanid, leib ja pitsa & & &2
P39 !_ihalkéi_:'»givil_- 1-1,5kg E] 2; vormiroog traatrestil 45 min
ja lasanje kui-
vade nuudli-
plaatidega
P40 Kartu:jigkratéiéin 1-1,5kg E] 1; vormiroog traatrestil 50 min
(.toore artu- Pddrake toitu poole kupsetusaja méddu-
lid) des.
P41 \!ﬁrskke pitsa, _ E E| 2; &J 100 ml; kiipsetuspaberiga 15 min
ohuke vooderdatud kipsetusplaat
P42 Vél';Ske pitsa, _ E E 2; kiipsetusplaat vooderdatud 25 min
paks kipsetuspaberiga
P43 | Quiche B E| 2; kipsetusvorm traatrestil 45 min
P44 B_a%u:tttfl . 0.8 kg E E 3; &J 150 ml; kiipsetuspaberiga 30 min
Clabattalsal vooderdatud kiipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem ae-
ga.
P45 Téli(it_frf’:;i_?/ Tkg ml=| 2; b 150 ml; kiipsetuspaberi- 45 min
ru ! eib/tais- ga vooderdatud liklipsetusplaat/ traa-
teraline must trest
leib leivapan-
nil
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8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q

Minutilugeja. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal.

STOP

Klpsetusaeg. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal ja kiipsetusreziim
|0petab t606.

@

Viivitusaeg. Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasiliikkamiseks.

0

Uptimer. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mojuta ahju
tood.
Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Menlil, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm

2. samm 3. samm

Q)

Kellaajq muu.tm|se.l.<s sisenege menuulsse Seadke kell.
ja valige Satted, Kellaaeg.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

Vajutage: @

2. samm 3. samm

Naidikul ku- G b
vatakse: Q ) K
0:00

Q

SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.
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KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N - N
( \ W\ -n=- Naidikul kuva- ( \ W -N-
@ takse: @
0:00
. . STOP
Valige kiipsetus- | - ajutage kordu- Seadke kiipse-
reziim ja seadke i O tusaeg Vajutage: OK,
temperatuur. valt: \-/. )
@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.
Kuidas seadistada: Viivitusaeg
1. sam 2. samm 3. samm 4. samm 5.samm | 6. samm
m
Ekraanil -
Naidikul
e kuva- ‘ N \ N
( takse: ( kuvat?k- ( \
se:
kella- o
aeg -
Seadke | vgiutage ) STOPP ,
kipse- | korduvatr | SR | Se2dke | vajutage: Seadke | Vajuta-
tusre- ) age OK. I6ppaeg. | ge: OK
Ziim. : 9
@ Taimer alustab kindlal algusajal péérdloendust.

9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv sélk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Kérged servad aitavad &ra hoida ahjundude restilt mahalibisemist.
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KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Stigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

9.2 Toidusensor

Toidusensor— moddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C ”?

Ahju temperatuur. Toidu sisetemperatuur.
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KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema

— mitte kasutada vedelate

— kiipsetamise ajal peab see olema

toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke klpsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

m

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

sees.

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi-
dusensor oleks vahemalt 3/4 ulatuses toidu

Sisestage.Toidusensor ots téapselt vormiroa kes-
kossa. Toidusensor peaks ipsemise ajal plisima
Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-
kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-

ndu pdhja.

&
Tihdees e

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
5.sam | #)_ . .iutage, et seada sensori sisetemperatuur.
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LISAFUNKTSIOONID

6. sam OK - vajutage kinnitamiseks.

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

A

HOIATUS!

Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle vélja votate ja toidu seest eemaldate.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Lukk

See funktsioon hoiab ara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lilitage see sisse, kui seade tootab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lllitada, juhtpaneel on lukustatud.

N

¥

oK

QDOK — funktsiooni sisse lUlita-
miseks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

O OK _ funktsiooni vélia lilita-
miseks vajutage ja hoidke.

@ 3x EI — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mdne aja parast valja, kui kiipsetusreziim to6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.

(°c)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjaliilitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Viivitusaeg.
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VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.3 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lilitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad

jahedana. Kui lulitate seadme valja, siis jatkab jahutusventilaator td6tamist kuni seadme

mahajahtumiseni.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = (EI-
\ uru
(°C) (min)

Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

16 tUkki pann

Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann

Pitsa, kilmutatud, | ahjurest 220 2 10-15

0,35 kg

Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasva- 170 2 25-35
pann

Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasva- 175 3 25-30
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid 200 3 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25

pohi

Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40-50

Poseeritud kala, kipsetusplaat voi rasva- 180 3 20-25

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg | klpsetusplaat voi rasva- 180 3 25-35
pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)
PosSeeritud liha, kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 35-45
0,25 kg pann
Saslekk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 25-30
pann
Kulpsised, 16 tik- | kupsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
ki pann
Makroonid, 24 kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tlkki kipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40
pann
Soolased kondii- kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-30
tritooted, 20 tlkki pann
Muretaignakupsi- kiipsetusplaat voi rasva- 150 2 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 20-30
tukki pann
Kodgiviljad, po- kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kiipsetusplaat voi rasva- 180 4 25-30
sed kdogiviljad, pann
0,7 kg

11.2 Niiske kiipsetus poordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.
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 ~

Pitsapann

Kiipsetusnéu

Portsjoninéu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimbdduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm 1abimbdduga

11.3 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

¥ = K O @
L | B =
(°C) (min)
Vaike- Ulemine + Klpsetus- | 3 170 20-30 -
sed koo- | alumine plaat
gid, 20 kuumutus
tk plaa-
dil
Vaike- P66rdohk Kipsetus- | 3 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil
Vaike- P66rdohk Kipsetus- | 2ja4 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil
Ouna- Ulemine + | Traatrest | 2 180 70 - 90 -
kook, 2 alumine
vormis kuumutus
@20 cm
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¥ B = |k O @®
\ i uru
(°C) (min)

Ouna- P&6rdohk Traatrest 2 160 70-90 -
kook, 2
vormis
@20 cm
Tordips- | Ulemine + Traatrest 2 170 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 alumine ahju 10 minutit.
cm koo- kuumutus
givormis
Tordipd- | P&6rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
Tordipd- | P&6rdohk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
Liiva- P66rdohk Klpsetus- | 3 140 - 20-40 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- P&6rdohk Klpsetus- | 2ja4 140 - 25-45 -
kiipsi- plaat 150
sed
Liiva- Ulemine + Kiipsetus- | 3 140 - 25-45 -
kUpsi- alumine plaat 150
sed kuumutus
Rost- Grill Traatrest 4 max 2-3 minu- | Eelsoojendage
leib/-sai, tit Ghelt ahju 3 minutit.
4-6 tk poolt; 2-3

minutit

teiselt

poolt
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¥ B = k| EH | O O

(°C) (min)
Veiseli- Grill Ahjurest 4 max 20-30 Pange ahjurest
habur- ja rasva- neljandale ahjuta-
ger, 6 tk, pann sandile ja rasva-
0,6 kg pann kolmandale

tasandile. Keera-
ke toitu poole kip-
setusaja moéddu-
misel.
Eelsoojendage
ahju 3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

12.1 Markused puhastamise kohta

Puhastage seadme esikilge mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pe-
< suvahendiga. Kontrollige ja puhastage ahju6dnsuse raami imber olevat tihen-
dit.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Puhastusva- "
hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit. Arge ka-
sutage seda katallutilisel pinnal.
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
=Y kaasa tuua sittimise.
| I Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Konden-
= geerumise vahendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit toétada.
lgapdevane | A qq jstke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast

kasutamine | o5\ tamist seadme sisemus mikrokiudlapiga.

191/692



PUHASTUS JA HOOLDUS

Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e sutage mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-

W‘ kuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi

Lisatarvikud | (o5 ate esemetega.

12.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et eemaldada lubjasettejaagid parast aurukipsetust.

1. samm 2. samm 3. samm
Kallake 250 ml vett ahju poh- Laske 30 minuti jooksul adi- Puhastage ahjuédnsus sooja
jas olevasse siivendisse. Ka- kal lubjasettejaagid toatempe- | vee ja lahja pesuvahendiga.

sutage max 6%-list ilma lisan- ratuuril lahustada.
diteta aadikat.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 — 10 kupsetuststkli jarel.

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed / kataliiiitilised paneelid

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed / kataltilised paneelid.

1. sam Lilitage ahi vélja ja oodake, ku-
m ni see on jahtunud.
m sa kulgseina kuljest lahti. Hoid-

ke restitugede tagaosa ja kata-
|Gatilist paneeli paigal. Katalu-
tilised paneelid ei ole ahjuseina
kiljes kinni. Restitugede eemal-
damisel voivad need valja kuk-

2. sam Tdmmake ahjuriiuli tugede esio- | [

kuda.
3.sam Tommake ahjuresti toe tagaosa | T
m kilgseina kuljest lahti ja eemal- 1/ ?4 A
dage. 0 L 7 A
(C AP

T

Teleskoopsiinidel olevad kinni-
tustihtvtid peavad olema suuna-
tud ettepoole.

2
4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi %Z I
m vastupidises jarjekorras. %H; >

12.4 Kuidas kasutada: Kataluitiline puhastus
Ahjuddnsuses asuvad katalldtilised paneelid. KatalUlsipaneelid imavad kataltusi kdigus rasva.
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KatalGdtilise kihi laigud voi varvimuutused ei avalda méju puhastamisele.

Ahju puhastamine kataliiiitilisel meetodil

Enne kataluitilist puhastamist eemaldage koik tarvikud.

1. samm

2. samm 3. samm

Valige Menuti == / Puhastami-
ne rrrr/ja vajutage kolm korda
nuppu OK.

Kui puhastamine 16peb, kostab
helisignaal. Ahi lGlitub valja.

Kui ahi on jahtunud, puhas-
tage sisemust niiske ja
pehme lapiga.

Kestus: 1 h.Katalutiline email on isepuhastuv, arge puhastage seda lapiga.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi kogu peatiikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

A

ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja leidke Ules uk-

samm se paremal poolel asuv hing.

2. Kasutage kruvikeerajat, et parem-

samm poolse hinge hoob lles tdsta ja 16puni
keerata.

3. Leidke Ules ukse vasakul poolel asuv

samm hing.

4. Tdstke vasaku hinge hoob taiesti Ules

samm ja keerake seda.
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5. Sulgege ahjuuks poole peale esimes-

samm se avamisasendisse. Seejarel tom-
make ust ettepoole ja tdstke oma ko-
halt ara.

6. Asetage uks tasasele pehme riidega

samm kaetud pinnale.

7. Votke molemalt poolt ukseliistu (B)

samm Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada kinnitusna-
ga.

8. Eemaldamiseks tdommake ukseliistu

samm ettepoole.

9. Votke kinni ukse klaaspaneelide Ule-

samm misest servast ja tbmmake need Uks-
haaval ettevaatlikult valja. Alustage
pealmisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

10. Puhastage klaaspaneele seebiveega.

samm Kuivatage klaaspaneele hoolikalt. Ar-
ge peske terakomplekti ndudepesu-
masinas.

1. Parast puhastamist paigutage klaas-

samm paneel ja ahjuuks tagasi kohale.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid tagasi 6i-
ges jarjekorras (A ja B). Otsige klaaspaneeli A B
pinnalt Gles stimbol vai kiri; iga klaaspaneel

on erinev, et teha lahtivétmine ja tagasipanek

kergemaks.
Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kl&ps.
Veenduge, et paigaldate keskmise klaaspa-

neeli oma kohale digesti.

12.6 Kuidas asendada: lamp

& HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.
ni ahi on jahtunud.

Tagumine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
m

2. sam Puhastage klaaskate.

m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.

195/692




VEAOTSING

4. sam Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

& HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul poérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Ahi ei lilitu sisse voi ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada.

Ahi ei ole digesti elektrivérku thendatud.

Ahi ei kuumene.

Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.

Ahi ei kuumene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Ahi ei kuumene.

Lukk on valjas.

Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud.

Niiske klpsetus p66rddhuga — on sisse lUlita-
tud.

Lamp ei toota.

Lamp on Iabi pélenud.

Toidusensor ei to6ta.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.

Uksetihend on katki.

Arge kasutage ahju. Vétke ihendust volitatud
teeninduskeskusega.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

Err C2

Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.
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Veakoodid

0:00

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lUlitage kaitse vélja ja sisse, et ahi taaskaivi-
tada. Kui veakood ilmub uuesti, pé6rduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse suvendist valja.

Ahjuddnsuse sivendis on liiga palju vett.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimdija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht

Tarnija nimi Electrolux
EOD6C77V 949499564
Mudeli tunnus EODGC77X 949499562
EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatbhususe klass A+
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Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.93 kWh/tsukkel
Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re- 0.69 kWh/tsiikkel
ziim
Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721
Ahju taip Integreeritud ahi
EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4 kg
Mass
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4 kg
IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa:
Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse mé6tmise meetodid.
14.2 Energia kokkuhoid
Seadmel on omadused, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme téétamise ajal on seadme uks korralikult kinni. Arge kiipsetamise ajal
seadme ust liiga tihti avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.
Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne kiipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna véimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga kipsetusreziime.

Jaidkkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kiipsetusaja
I6ppu seadme temperatuuri. Seadme sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

198/692



MENUU STRUKTUUR

Niiske kiipsetus p66rdohuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal energiat.
Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi voib
soovi korral sisse lllitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

15. MENUU STRUKTUUR

15.1 Meniiii

Y

— - valige, et sisestada Menuu.

Meniii struktuur

Juhendatud kiipsetamine % Puhastamine rrrr/ Seaded @
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
1, N
( N A~ “\ A~
— OK 01-011 OK
Valige Menuu Begule_erige_
Sgeaded | Kinnitage sétted. Valige séte. Kinnitage satted. | Vvaartust ja vaju-
' tage nuppu OK.
Seaded
o1 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Klops
3 - Heli val-
jas
05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sees/Viljas
stopp
2 - Alarm
o7 Sisevalgustus Sees/Valjas 08 Kiirkuumutus Sees/Viljas
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Seaded
09 Demoreziim Aktiveerimis- | O10 | Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
011 | Taasta tehaseseaded Jah/ei

16. JAATMEKAITLUS

2%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi pé6rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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2A2 ZKEOTOMAZTE

Euxapiotoupe Tou emAE€aTe pia guakeun Electrolux. ETAEEaTe Eva TTpoidV TTOU XapakTnpileTal
aTTO ETTAYYEAUATIKN EUTTEIPIA KA KAIVOTOMI OEKAETILWV. EEUTTVO KO KOPWO, £xEl OXEDIOOTEN yia
€0ag. ETal, 01M0TE TO XPNOILOTIOIEITE, UTTOPEITE VO €£i0TE AUXOI OTI Ba ETTITUYXAVETE OTTOUdAIA

arroTeAégpaTa Kabe @opa.
KaAwaopioate atnv Electrolux.
Emioke@Beite TOV IGTOTOTTO YOG YIA VAL

TTAnpoopieg TEPPRIG Kal ETTIOKEUNG:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

3 © @

epappoyngs My Electrolux Kitchen.
#2  Available on the A\, GETITON
@& AppStore B

Google Play

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGdIA, cUPBOUAEG yia TNV eTTiAuan TTPOoBANUATWY,

KataxwpiogeTte To TTPOIOV 00G, WATE VA EXETE KAAUTEPO TEPPRIG:

Ayopdaoete agegoudp, avaAwalpa Kal yvAoIa avTaAAOKTIKA yia TN GUOKEUN 0OG:

MNa TepIogdTEPEG TUVTAYEG, TUMBOUAEG, eTTIAUGN TTPOBANUATWY, KAVTE ANWn TNG

EZYMNHPETHZH NEAATQN KAI ZEPBIZ

XpPNOIPOTTOIEITE TTAVTA POVO YV TIa AVTAAAOKTIKA.

Orav etmkoivwveite pe To E¢ouaiodotnuévo Kevipo ZEpPRIG, BeBaiwbeite OTI £xeTe dIaBETIUQ TA
akoAouBa atoixeia: Movtého, PNC, ApiBuog ogipag.
Mtropeite va BpeiTe TIG TTANPOQOPIEG TTNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWV.

Mpogidotroinan / Mpoagoxn - MAnpo@opieg yia TNV ag@aleia

® levikég TTANPOQOPIEG KAl TUPBOUAEG
MAnpo@opieg OXETIKA WE TO TTEPIBAANOV

YTrokemal ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.

NMEPIEXOMENA

1. IAHPO®OP'IEZ I'A THN AZ®AAEIA....202

1.1 Ao@aAeia TTaIdiwy Kal EUTTabwv
ATOHWV . eiiieeeeiieee et e e e eneeee e 202
1.2 evikéG TTANPOPOPIES YIa TNV
(01010100, YoiTo SO SRR 203
2. OAHIIEZTIA THN AZQAAEIA............... 204
2.1 EYKOTAGTOG. . 204
2.2 HAeKTPIKA GUVOEDN...eeeeeirriraeennes 205
2.3 XPNON- ettt 206
2.4 ®povTida Kal KABAPITUA.............. 207
2.5 EGWTEPIKOG QWTIOHOG.........c.nu... 208
2.6 ZEPPIG . ei e 208

2.7 ATTOPPIWN .ot 208
3. EFKATAZTAZH......ccoirerrre s 208

3.1 EVTOIXIOHOG. .. eeeee e 208

3.2 Z1epéwan Tou poUupvou aTO

A2 101UVt 1 209
4. NEPIFPA®H NPOIONTOX........ccccceerenne 210

4.1 TeVIKA ETTIOKOTINGN. .o 210

4.2 AEETOUAP...coevreeeieeeiiiee e eiieenns 210

5. MQX NA ENEPIOMOI'HZETE KAI NA
ATMENEPIOMOI'HZETE TH ZYZKEYH....... 211

5.1 BuBIZOPEVOI DIOKOTITEG. .. .eeeneeenee 211
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5.2 Nivakag XEIpIaTNPIWV. .....eeveennnee. 211
6. MPIN THN NPQTH XP'HZH..................... 212
6.1 ApXIKOG KABAPITUOG. ...ccueerenenens 212
6.2 ApxIKN TTPOBEPUAVAN.....eeeneee. 212
7. KAGHMEPIN'H XP'HZH........ccoereene 213
7.1 Tpotrog pubuiang: Mpoypaupara
(SLo]00 1Yo o IR 213
7.2 TTPOYPAUMOTO e 214
7.3 ZNUEIWOEIG TXETIKA PE: YYPOG
OEPUOG AEPOG et 216
7.4 Tpotrog pubuiong: Mayeipepa pe
BOABEID. ... 216
7.5 Mayeipepa pe Bonbeia.................. 217
8. AEITOYPI'IEZ POAOTIO'Y....c.ceiereennes 223
8.1 Aeitoupyieg poAoyIOU................... 223
8.2 Tpotrog pubuiong: Asitoupyieg
POAOYIOU. ..t 223
9. TPOMNOZ XP'HZHZ: AZEZOYAP............. 224
9.1 Eigaywyn agegoudp........cceenee. 224
9.2 AigB. PayNTOU......eeeiiieiiiieiieee 225
10. MPOZOETEZ AEITOYPIIEX................. 227
10.1 KAEIBWHA. ..covviievieiieccieecee 227
10.2 AutépaTtn atrevepyotroinan........ 227
10.3 AVEHITTAPOG WUENG.c.eveeeerrenieene 228
11. YNOAFE'IZEIZ KAl ZYMBOYAELX.......... 228
11.1 Yypog Oeppog AEPAG ..., 228

11.2 Yypog Ogppog Aépag -

TIPOTEIVOUEVA AEETOUAP. ...eeenvreennennnes 230
11.3 lMivakeg payeipéPaTog yia IvaTiTouTa
OOKIMWIV ..ot eniee e 230
12. ®PONTIAA KAI KAGAPIZMA.............. 232

12.1 Znpeiwaelg yia Tov Kabapigo... 232
12.2 Tpotog kabapigpou: AvayAugo

TUNHA ETWTEPIKOU TOU QOUPVOU......... 233
12.3 TpoTmog agaipeong: ZTnpiypara
OXOPWV / KOTAAUTIKOI TTIVOKEG ........... 233
12.4 Tpotrog xpnong: KaraAuTtikog
KOBOPITHOG eevveeeeiiiieeeeiiee e 234
12.5 TpoTtog agaipeang kai
TOTTOBETNONG: MOPTA...eeeeeeieeeee 235
12.6 Tpo1OG AVTIKATAGTAONG:
FANe (V) 11 a7 o Yo (R 236
13. ANTIMETQMIZH NMPOBAHMATQN....... 237
13.1 TI VA KAVETE QV...ovieiiieieeaieens 237
13.2 AeSOPEVA TEPPIG...ecurrearrraenrns 238
14. ENEPTEIAK'H AITOAOZH..........cccceeuenne 239
14.1 NAnpo@opieg Mpoiovrog kar PUAAO
MAnpo@opiwv MPOoIOVTOG........ceenee. 239
14.2 ES0IKOVOUNON EVEPYEIOG............ 240
15. AOMH MENOY.....ooseiirreerereeereenneens 240
15.1 MEVOU....ceviiiiriiiiiccee e 240
16. MEPIBAAAONTIKA OEMATA............... 242

1. A TIAHPO®OPIEZ I'lA THN AZOAAEIA

Mpiv atro Tnv eykatdataon Kal TN Xprnon Thg GUOKEUNG,
dIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOMEVES 00nYies. O
KATOOKEUAOTNG BEV €ival UTTEUOBUVOC VIO TUXOV TPAUPOTIONOUG
A {nui€g TTOU €ival aTTOTEAETUA AavOATPEVNG EYKATAOTAONG N
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QO0QAAEG HEPOG ME EUKOAN TTPOTRaAaN yia JEAAOVTIKA avagopd.

1.1 Ao@dAsgia TTaIdiwV Kal EUVTTadwV aTtouwyv

- H ouokeun autr ptropei va xpnaoigotroinBei ammo maidia
NAIKIag 8 €TwV Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKEG 1 TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
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EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1] £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 ETWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

- Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WATE VA SIag@aAieTal OTI
Oev TTaiouv PE TN TUOKEUN.

- QuAdooete OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAG JOKPIG ATTO TA TTAIDIA
Kl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeur kal Ta TTpoaBAaiya pepn NG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kparare ta aidid kai ta
KaTolkidla {wa PakpIa atrd TN GUOKeun oTav Tnv
XPNOIUOTTOIEITE KAl OTAV WPUXETAL.

- Eav n ouokeun diabeTel didragn ac@aAeiag yia raidid, 8a
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINMEVT.

- Ta maudia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITHO Kal T
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIRAEWN.

1.2 'evikéG TTANPOPOPIES YIa TRV AOPAAEIA

- AuTr n OUOKeUn TTPOOPICETAI YOVO YIA PAYEIPIKA XPAON.

- H guokeun autr) €xel axedlaaTei HOVO yia OIKIOKK XPraon o€
ETWTEPIKO TTEPIBAAAOV.

- H ouokeun autr PtTopei va xpnaoigoTtroinBei o€ ypageia,
dwpatia gevodoxeiwv, EEVWVES, aypOoIKIEG Kal AAAa TTapouoIa
KAaTaAupaTa OTTou TETOIA Xprion Ogv utrepPaivel Ta TTITTEdA
NG (ME€ONG) OIKIAKAG XPNONG.

- H eykaraoTaon auTthg TNG CUOKEUNG KAl N AVTIKATAOTACH TOU
KOAWOIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTIOPEVO ATOO.

- Mnv XpnOIYOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV EYKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

- [piv a1rd oTT0IadNTTOTE EPYATia OUVTHPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1Td TNV TTPICA.
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- Eav 10 KaAwdio Tpopodoaiag Exel UTTOOTEI YOOPEC, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
KATOPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1Td TO NAEKTPIKO PEUNA.

- MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guokeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATATTHTETE TOV AQUTITAPO
yia TNV amro@uyn moavoTnTag NAEKTPOTTANEIaG.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeur kal Ta TTpoagBAaiya pepn NG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnaon. MNPETTel va TTPOTEXETE WATE VA
MNV ayyideTe TIC QVTIOTATEIG 1) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG GUOKEUNG.

- XpNOIYOTIOIEITE TTAVTA YAVTIA POUPVOU OTAV AQPAIPEITE N
Badete eCapTAUATA 1) OKEUN.

- XpNOIYOTTOIEITE YOVO TOV algBnThpa @aynTou (aiIodntrhpa
BeppOKPATiag TTUPHVA) TTOU CUVICTATAI VIO QUTAV TN
OUOKEUN.

- Na va agaipéagete Ta oTNPIYMOTA OXapwy, TPARAETE TTpWwTA
TO PUTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTn
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOTTTACETE ATTO TA
TTAdiVA ToiXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
aKoAouBwvTag TNV TTapatTavw d1adikaaia Pe TNV avTioTpo®n
asIpa.

- Mn xpnoipoTrolgiTe aTtpokaBapIaTh yia ToV KaBapiguo g
OUOKEUNG.

- Mn XpnoIPOTTOIEITE 1I0XUPA AEIOVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXUNPES
METOAAIKEG EUATPEG YIA va KABApPITETE TN YUAAIvN TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOI QUTO YTTOPEI
va TTPOKaAETEI Bpauan Tou yuaAlou.

2. OAHI'EZ T'IA THN AZQAAEIA

2.1 EykatdoTaon

& MPOEIAOMOIHZH!
H eykaTaaoToon aQuTrg TNG GUGKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITAI JOVO aTTO KATAAANAQ
KOTOPTIGUEVO ATOO.
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*  Ag@aipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUOTIAG.

* Eav n guokeun €xel UTTOOTEI CnpIA, PNV TTPOREITE O ykataaTaan r xprnon tng.
*  AkoAouBgiTe TIG 0Bnyieg EYKATATAONG TTOU TTOPEXOVTAI PE TN TUOKEUN).
* Tlavta va TTPOgEXETE OTAV PETAKIVEITE T TUOKEUN KaBwG gival Bapid. Na xpnaiyoTroleite

TTAVTO YAVTIO Ag@OAEiag Kal KAEIOTA TTaTToUTala.

*  Mnv TpaBdare Tn guakeun ato Tn Aapn.

*  TomroBeTOTE TN GUOKEUNR 0 KATAAANAO KQI 00QAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITHTEIG

£YKATAOTAONG.

+  Tnpeite TNV €EAAXIOTN OTTOOTACN ATTO AAAEG TUOKEUEG KOl IOVADEG.
* [lpiv TOTTOBETAOETE TN CUOKEUN, EAEYETE Qv N TTOPTA TNG CUTKEUNG QVOIYEl XWPIG TTEPIOPITHO.
* H ouokeun gival eE0TTAICUEVN PE NAEKTPIKO aUaTNUO WUENG. MpéTTel va Aeiroupyei pe TNV

NAEKTPIKN TTAPOXN.

EAdGxi0To Uwog vrouAatiou (EAGxIoTo UWog viou-
AatTioU KATw OTTd TOV TTAYKO)

590 (600) mm

MAaTog vTouAarTiou

560 mm

Bd6og vrouAattiou

550 (550) mm

YWog PTTpoaTIivOU PEPOUG TNG CUTKEURG 594 mm
Yyog Tmiow PEPOUG TNG GUOKEUNG 576 mm
MAGTOG PTTPOCTIVOU PEPOUG TNG GUTKEUNG 595 mm
MAGTOG TTiIoW PEPOUG TNG TUTKEUNG 559 mm
Bdabog Tng guakeung 569 mm
Bd6Bog evToixigpoU TNG CUGKEUNG 548 mm
BdBog pe avoixt) mopta 1022 mm
EAaxioTo péyebog avoiypatog e¢agpigpou. Avolypa 560x20 mm
aT0 KATW PEPOG TNG TTITW TTAEUPAG

Mnkog kaAwdiou NAekTPIKAG Tpoodoaiag. To ka- 1500 mm
Awdio givail ToTroBeTNpévo aTn Be€Id ywvia aTnv TTi-

ow TTAeupa

Bideg ToTroBETNANG 4x25 mm

2.2 HAeKkTpIKR oUVOEON

/\  MPOEIAONOIHZH!
Kivduvog Trupkayidg Kai nAeKTpoTTANgiag.

205/692



OAHI'IEZ I'A THN AZ®QAAEIA

* OAgG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA TTPAYUOTOTTIOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO NAEKTPOAOYO.

* H guokeun TTPETTEl va gival YEIWPEVN.

*  BeBaiwBeite 011 01 TTOPAPETPOI OTNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XAPOAKTNPIOTIKWY £ival GUUPBATEG JE TIG
OVOMAQATIKEG TIMEG NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG PEUHATOG.

+  XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA CWATA EYKATETTNPEVN TTPICA HE TTPOCTATIA KATA TNG NAEKTPOTTANEIOG.

* Mn xpnaigotrolgite TTOAUTTPICa KAl UTTAAQVTECEG.

* Tpoaéxete va pnv TTPokANBei ¢npid aTo QIg TPoPodoaiag Kail To KaAwdIo TpoPodoaiag. 2
TIEPITITWAON TTOU TTPETTEI VA AVTIKATAGTABEI TO KOAWDIO TPOPOdOTiag TNG CUCKEUNG, N
QVTIKOTAOTOON TIPETTEN Va Yivel atro To E€ouaiodoTnuévo Kévipo Z€pBIg pag.

e Mnv emTpETTETE OE KOAWDIO TPOPODOTIAG VO BPigKovTal KOVTA 1 va EPXOVTal O€ ETTAPN WE TNV
TTOPTA TNG GUOKEUNG ) E TNV ECOXI KATW ATTO TN GUOKEUN, 101aiTEPa OTaV BPiTKETAl OE
Aeitoupyia ) n TopTa gival (eaTn).

* H mpoatagia ammo nAekTpoTTANEia Twv UTTO TAON A HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV €ival dUVATH N aQaipean TNG Xwpig EpyaAcia.

*  ZuvOEDTE TO QIG TPOPODOTIaG ATV TTPICa POVOV aPoU £xel OAOKANPWOEI N ykaraaTaan.
Metd TnVv eykatdoTaon, BeBaiwbeite OTI eival duvartr n TPOTRACN aTO PIG TPOPODOTIaG.

* Eav n mpica gival xaAapr), 4N GUVOEETE TO QIG TPOPODOTIAG.

*  Mnv TpaBare To KOAWDIO TPOPOSOTiAG YIO VA ATTOCUVOETETE T GUOKEUH. TPafdTe TTavTa TO
@IG TPOPOBOTiaG.

*  XpPNOIYOTIOIEITE HOVO CWATEG POVWTIKEG DIOTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIES (BIOWTEG
QTQAAEIEG APAIPOUMEVEG ATTO TNV UTTOOO0XN), OIAKOTITEG DIAPUYAG PEULATOG KAl PEAE.

* XNV NAEKTPIKA EYKOTAGTAON TNG CUTKEUNG TTPETTEI VA TTPOBAETTETAI HOVWTIKA d1GTagn TTou va
EMTPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG TUTKEUNG atrd 1o SiKTUO peUPATOG atrd 0Aoug Toug TTOAouG. H
HovWwTIKA OIATOEN TTPETTEI VO £XEI EAAXIOTN OTTOCTACN 3 MM PETAEU TWV ETTAPWV.

* AuTr n GuOKeUN TTAPEXETAI E PIG KOl KOAWSIO TPOPOod0aTiag.

KatdaAAnAoi TUTToI KOAWSiou yia eyKaTAdoTaon i avTikardoTaon yia Tnv EupwTrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 10 TPAPa Tou KaAwdiou avaTpEETe aTN GUVOAIKN 1I0XU TG TTIvakidag. MTropeite etriong va
QAVATPEEETE ATOV TTiIVOKA:

ZuvoAikn 10X0g (W) TuRpa kKaAwdiou (mm?)
péyioTo 1380 3x0.75

péyiaoTo 2300 3x1

péyiaTto 3680 3x1.5

To kaAwdlio yeiwang (TTpAaIvo / KiTpIvo KaAwSIO) TTPETTEN va €ival KOTA 2 cm JAKPUTEPO ATTO TO
KoAwdI0 @aang Kal To OUBETEPO KAAWDIO (UTTAE KOl KOQE KAAWDIA).

2.3 XpAaon

/I NPOEIAOMOIHZH!
KivOuvog TpaupaTtiopou, yKaUPATwy Kal NAEKTPOTTANEIOG 1 €kpnENg.
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* Mnv aAAACeTE TIG TTPOSIAYPAPEG AUTAG TNG TUOKEUNG.

«  ®povrioTe Ta avoiypata agpIgpoU va gival EAeUBepa aTTo EPTTOdIA.

*  Mnv a@rveTe TN UOKEUN XWPIG ETTITAPNAN KATA TN AgiToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINATE TN CUOKEUN WETA OTTO KABE Xpnan.

+ TpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG WE TN GUOKEUNR O€ AgiToupyia. MTropei va
atreAeuBepwOEi EaTOG AEPQG.

*  MnvV AEITOUPYEITE TN TUTKEUN PE BPEYUEVA XEPIA R OTAV €ival OE ETTAQPN PE VEPO.

* Mnv aokeite TTriEan aTNV AVOIXT TTOPTA.

*  Mn XPNOIMOTIOIEITE TN TUOKEUN WG ETTIPAVEIQ EPYATIAG I WG ETTIPAVEIQ ATTOBNKEUTNG
QVTIKEIHEVWV.

* AvoiTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG TTPOTEKTIKA. H XpARan ouaTaTikwy Ye aAKOOAN PTTOpEi va
ONMIOUPYATEl éva PEiyUa OAKOOANG PE agpal.

*  Mnv agnvete aTTiBeg i} YUUVEG EAOYEG va EpBoUV TE ETTAPN PE T CUCKEUN OTAV AVOIYETE TNV
TOPTA.

*  Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1) GTOIXEIR TTOU €ival BPEYUEVA PE EUPAEKTA TTPOIOVTA
MECQ, KOVTA 1) TTAVW OTN GUOKEUN).

/\  MPOEIAOMNOIHZH!

Kivduvog TrpokANanG ¢nuIAG OTn GUOKEUN.

« Ta v ammopuyn BAGRNG 1 ATTOXPWHATIGPOU GTO OUAATO:

— Mnv TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAQ QVTIKEIMEVA YETA OTN TUOKEUN ATTEUDEIQG OE ETTAQPN LE TO
KATW PEPOG TNG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUNIVOXAPTO OTTEUBEIAG OE ETTAPN WE TO KATW PEPOG TOU ETWTEPIKOU
TNG CUOKEUNG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEiag péoa aTn CeaTr GUOKEUN).

— pnv d1IaTNEEITE UYPA TTIATA KAl TPOQPIUG OTN TUTKEUH AQOU TEAEIWTETE TO PAYEIPEUA.

— TTPOTEXETE OTAV APAIPEITE ) TOTTOBETEITE TO AEETOUAP.

* O amoXpwHATIGUOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING 1) TNG ETTIQAVEIAG ATTO AVOEEIdWTO aTadAl dev
€TTNPEACEl TNV ATTODOCN TNG GUTKEUNG.

+  XpnaipotroinaTte £va Badu Tawi yia uypd kEIK. O1 xupoi @PoUTwV TTPOKAAOUV AEKEDEG TTOU
MTTOpEI Va gival Poviol.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG KAEIOTH.

* AV n guOKeUn €Xel eyKaTaaTaBEi TTIoW 11O £va TTAQITIO ETTITTAOU (TT.X. MIO TTOPTA) PPOVTIOTE N
TTOPTA VA PNV €ival TTOTE KAEIOTr) 600 N GUTKeUn BpigkeTal og Aeitoupyia. MtTopei va
OUCOWPEUTEI BEPUOTNTA KAl UYpadia gg £va KAEIGTO TTAQITIO ETTITTAOU Kal va TTPOKANBEi {nuid
0TN OUOKEUN, TNV KaToikia 1) To datredo. Mnv KAgiveTe TO TTAQITIO TOU €TTITTAOU TTPOTOU N
OUCOKEUN KPUWOEI JETA TN XPHON.

2.4 OpovTida Kal Kabdpiopa

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTtiopou, TTupkayidg, i BAABNG TNG TUTKEUNG.

+ Tpiv a1 TNV TTPAYPOTOTTOINGT GUVTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN CUCKEUN KOl OTTOCUVOETTE
TO QIG TPOPOBOTIag aTTO TNV TIPICa.

+  BeBaiwbeite 011 N guokeun gival kpua. YTTApxel Kivduvog Bpalong Twv TCapIWY.

* AvTIKOTAOTAOTE AUETQ Ta TCAMIA TNG TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {NUIA. ETTIKoIVWwVAATE PE TO
E€ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRIg.

* ATTaiteiTal TTpOCOXN KATA TNV aQaipean TnG TTOPTAG ATTO Tn GUOKEUN. H TopTa gival Bapia!

*  KabBapifete TAKTIKA TN GUOKEUN YA VO OTTOTPATTE N @OOPA TOU UAIKOU TNG ETTIQPAVEING.
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*  KaBapiaTe TN oUuaKeUn PE éva uypo JOAOKO TTavi. XpnoIUOTTOIEITE HOVO OUDETEPQ
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpNOIKOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA, GPOUYYAPAKIA TTOU XapAdaaouy,
OIOAUTEG 1} METAAAIKA QVTIKEIJEVQ.

* Av xpnaidoTtrolgite aTTpél KaBapigpoU yia QoUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dnyieg ag@aAciog aTn
OUOKeUaaia.

*  Mnv koBapileTe TNV KATOAUTIKA EUAYIE ETTIATPWAON UE ATTOPPUTTAVTIKA.

2.5 EowTePIKOG PWTIONOG

/I\  NPOEIAOMNOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTITAPEG EVTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KOl TOUG
avTAAAGKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTWAOUVTAI EEXWPITTA: AUTOi OI AQUTITHPEG TTPoOopiovTal
WATE VO AVTEXOUV O€ £EAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG T€ OIKIOKEG CUOKEUEG, OTTWG O€
Bepuokpaaicg, dovAaelg, uypaaia f TTpoopifovTal va anpaTtodoTouV TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
TN AEITOUPYIKA KOTAOTAON TNG CUTKEUNG. Agv TTpoopidovTal yia Xpan g€ AAAEG EQAPHOYEG
Kai dev €ival KATAAANAOI yia TOV QWTIGUO OIKIAKWY XWPWV.

» To TTpoidv auTod TTEPIEXEI PWTEIVR TTNYN TNG TAENG EVEPYEIOKNG atrodoang G.

*  XpnOIYOTTOIEITE POVO AQUTITAPEG PE TIG iDIEG TTPOBIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

* [0 TNV €TMOKEUN TNG TUOKEUNG, ETTIKOIVWVAOTE pE To E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpPRIG.
*  XpNnOIYOTTOIEITE HOVO YVNOIA AVTAAAQKTIKA.

2.7 Aréppiyn

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog Tpaupatiopou i ag@uéiag.

+  ETKOIVWVAOTTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG TTEPIOXNG TAG VIO TTANPOPOPIEG TXETIKA UE TOV
TPOTTO QTTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.

* ATTOOUVOETTE TN GUOKEUN OTTO TNV TTAPOXN PEUMATOG.

+  Koyrte 10 KOAWdIO TPOPOBOTIAG KOVTA 0T GUOKEUN KaI ATTOPPIYTE TO.

*  AgaipéaTe To PAvTaho TNG TTOPTAG YIA VO OTTOTPATTEI O EYKAEITNOS TTaIdIWY 1 {WwV Péaa aTtn
OUOKEUN.

3. EFKATAZTAZH

MPOEIAONMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQAAAIO OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

3.1 EvToIiXiopo6g
WWW.! tube.com/electrolux
@B YouTube ovmecomiacs

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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(*mm)

(*mm)

548 21
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NEPIFPA®H MPOIONTOZ

4. NEPIFPA®H NPOIONTOZX

4.1 levIKA €MIOKOTTNON

'L b
g [

B

Mivakag xeipiatnpiwv

H AiakomTng mpoypappatwy Bépuavang
0806vn

B Aiakomng eAéyxou

H Avriotaon

[ Ymodoxn aigbnmipa eaynTou
AauTrmpag

B Avepiompag

Bl AvayAugo Tunpa ecwTEPIKOU TOU POUPVOU
] ZmpiEn pagiou, agaipoUpevn

tEl ©¢oeig pagiou

4.2 ASeooudp

*  MeTtaAAIKA oxdapa
Ma payeipik@ aKeun, @OPPES Yia KEIK, WnTd.
* Tayi ynoiparog
M KEIK Kal PTTIOKOTA.
* Tayi ynoiparog / ykpiA
o WAGIPOo 1 WG OKEUOG yia TN GUAAOYT Tou AiTTouG.
* Ai06. ®aynrou
o va YETPROETE TTOOO Ba PAYEIPEUTEI TO PAyNTO.
* TnAeokoTmikoi Bpayioveg
Me Toug TNAETKOTTIKOUG BPaXIOVEG, UTTOPEITE VO TOTTOBETEITE KOl VO AQOIPEITE TIG TXAPES
€UKOAQ.
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Q2 NA ENEPIOlNOI'HZETE KAI NA
AMNENEPIOnOIHZETE TH 2YZKEY'H

5. MQZ NA ENEPIOINnOI'HZETE KAI NA
ATNENEPIrOMNOIHZETE TH 2YZKEY'H

5.1 BuBi{6pevol SIaKOTITEG

Ma va XpNOIYOTIOINCETE TN GUOKEUT, TTIECTE TOV SIAKOTITH. O SIOKOTITNG TTETAYETAI TTPOG TA £EW.

5.2 Mivakag xeipioTnpiwv

. ., . P MéoTe TO ZTPEYTE TOV
Media aicONTAPA Tivaka eAéyxou KoupT SiaKéTTn
O 'ss £ Vs OK
N N
, Ddwri- , (
Xpovo- Tayeia OuoC A0, Ba- EmBepaiw-
Olako- TTPOBEP- ®ovp- ynT-oU an puduI-
mng pavaon vou ang

EmAECTE Eva TTpOYpappa (ETTAPATOG YIA VA EVEPYOTTOINTETE TOV POUPVO.

TTOINTETE TOV POUPVO.

ZTPEWTE TOV OIAKOTITN TTPOYPAUHPATWY (ETTAPATOG TN BE€0N ATTIEVEPYOTTOINDNG YIA VO ATTEVEPYO-

‘Otav o SIOKOTITNG TTPOYPAPUATWY (EaTAUATOG
BpiokeTal atn BEon atevepyoTToinang n obovn
TiBETOI O€ KATAOTACN AVAPOVAG.

MEG ETTIAOYEG.

Otav payeipeUeTe, n 000vn epgavilel Tn pubuI-
gpévn Beppokpaaia, TNV wpa Kal GAAeG diabéal-

0006vn pe AeItoupyieg TTANKTPWV.

Evdeigeig 006vng
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MPIN THN NPQTH XP'HXH

& ¥ wl & >»
KAgidwpa Mayeipepa pe KaBapiopég PuBpioeig Tayeia TpoBéppavan
BonBeia
Evdeieig
Xpovobia- Q L & 0)
KOTITN:

Mirdpa rpododou - yia Tn Bepuokpaaia r Tov
XPOVOo. H ptrapa gival evieAwg KOKKIVN OTav o
POUPVOG PTACEI TN PUBUITUEVN BEpUOKpaAaTia.

‘Evdei§n payeipéuaTog oTOV ATHO

A166. DaynToU £vdeign

6. MPIN THN NMPQTH XP'HZH

MPOEIAOIMOIHZH!

AvOTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA pE TNV ATPAAEIQ.

6.1 ApXIKOG KOBapITHOG

Mpiv a1é TV TPWTN XPNOoN, KaBapioTe Tov Ad€l0 PoUPVO Kal pUBNICTE TNV WpPA:

)

9

0:00.

PuBpioTe Tov XpovodiakaTr. Méate

TO KOUTT OK.

6.2 ApXIKN TTpoBépuavon

MpoBepudvere TOV AdEI0 POUPVO TIPIV ATTO TNV TTPWTN XPAON.

Vo.

BApa 1 A@aipéaTe OAQ Ta EEAPTAATA KAI TO ATTOCTTIWHEVA OTNPIYHATO OXAPWY OTTO TOV POUpP-

Brpa 2

PuBuiaTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn Aeitoupyia: |Z|
ApnaTte Tov oUpvo va Asitoupynael yia 1 w.
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MpoBepudvere TOV ASEI0 POUPVO TIPIV ATTO TNV TTPWTN XPHON.

BApa 3

PuBuiate Tn péyioTtn Beppokpaaia yia Tn AeIToupyia: .
A@naTe Tov poUupvo va AsiToupynasl yia 15 AeTrTd.

@ ATTO TOV POUPVO PTTOPEi VO avaduBei pia ogpr Kal Katrvog Katd Tn SIdpKela TNG TTPoBEpPavang.

BeBaiwBeite 611 TO dwpdTio agpideTal.

7. KAOHMEPIN'H XP'HXH

MPOEIAOMOIHZH!

AvOTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA pE TNV ATPAAEIQ.

7.1 Tpotrog pUBHIONG: Mpoypdppara Bépuavong

ZEKIVIOTE TO MAYEIpEPQ

Bripa 1 Bripa 2
Q ?
(| ’C

EmAECTE Eva TTpdypappa.

PuBuioTe Tn Beppokpaaia.
Meate TO KOUTTI

oK

Mayeipgpa pe atpod

BeBaiwBeite 0TI 0 POUPVOG gival KPUOG.

Brpa 1

Brja 2

Brjua 3 Brpa 4
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Mayeipgpa pe atpod

R
MpoBepudvere Tov

o Kevo @oupvo yia 10
P C AeTT. yI0 va On-
MioupynBei uypa-
] aia.
elzuegfz;;ig TotroBeTraTe 1O
TepioTe TO avAyAUQO TUAKA TOU ETWTE- EmAéETE TO nléPOHTE T% KOU.- ¢aynTo aTov poup-
PIKOU TOU POUPVOU pE VEPO TNG BPU- TPOYPAPHA pTi vo.
ang. aryou. OK

@ H péyiatn xwpnTikATNTA TOU avAyAUQOU TUAPATOG TOU E0WTEPIKOU TOU oupvou gival 250 ml.
Mn yepiCeTe TO avayAU®O TUAPA TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU KaTA Tn SIAPKEID HAYEIPEUATOG A
oTav 0 Poupvog eival JeaToG.

OTav 0AOKANPWOEi TO JayEIPEPA ME ATHO:

Bripa 1 Bripa 2 Bripa 3

ZTPEWTE TOV OIAKOTITN TTPO-

YPOUHPATWY EOTAPATOG OTN
B¢an amevepyoTtroinang yia
VQ OTTEVEPYOTTOINTETE TOV

BeBaiwBeite 011 0 PoUpvVOg
gival kpUog. AQaIPETTE TO
UTTOAOITTO VEPO aTTO TO AVA-
YAUQO TUO TOU ECWTEPIKOU

Av0iTe TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA.
H uypaagia Tou atreAeuBepwve-
TOI UTTOPEi VO TTPOKAAETEI EYKaAU-

. paTa. .
@oupvo. TOU GOUPVOU.
7.2 NMpoypdupaTa
Baoikd mrpoypdupaTa
Mpéypaupa E@appoyn
Ma WRaoigo YEXPI Kal € TPEIG BETEIG OXaPWY TAUTOXPOVA Kal Yia ERpavan
@ @aynTou. PuBpiate tTn Beppokpaaia katd 20 - 40 °C xapnAoTepa atrod O,TI
@cppéc Aépac yia Tn Aerroupyia MNavw/Katw O¢puavan.
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Mpéypaupa

Egappoyn

Mavw/Kdarw Ofp-

MNa ynaoipo og pia B€an axdpag.

pavon
(f\) Ma TNV TPoaBnkn uypaaiag Katd To payeipepa. MNa v eEaageaion ow-

/] aToU XpWHATOG Kal Tpayavhg KpoUaTag KaTtd To whalpo. Na va yivel To ga-
SteamBake ynTO Mo {oupePO KaTa To Eavadléatapa. MNa tn diatpnan @PoUTwy f Aa-

XOVIKWV.

A

AgiToupyia Mitoa

Ma yRoipo Titoag. MNa evrarikd pddioya kal Tpayavr) Baan.

Kdatw Oépuavon

MNa To YACIPO KEIK PE TPpayavr BAan Kal TN guvTAPNaON TPOPiHwV.

Ma va yivouv Tpayavd Ta £ToIPa @aynTa (TT.X. O TNYAVITEG TTATATEG, Ol KU-

v
ﬁ OWVATEG TTATATEG I T GTTPIVYK POAG).
Kartayuyuéva 1po-
@Iga
AuTtn n Aeiroupyia oxedIACTNKE yIa VO EE0IKOVOUEITE EVEPYEID KATA TO WNTI-
‘Y Jo. 'OTqv xpr]muorrqsin: C(UTI"] ™ Aenpupvia, n Gsppomaoia arto :eowraleé
Yypéc Oepuég Aé- TOU @oUpVou pTropei va 6|acpsps|'m'ro ™ pueulopevr) GspPOKpaolq. Xpnat-
ag JoTtrolgital n uTToAEITTOpEVN BeppoTnTa. H BEpUaVTIKN I0KUG UTTOPE va PEIW-
P B¢ei. MNa TepIgadTEPEG TTANPOPOPIEG, avaTPELTE aTO KEPAAaIo «KaBnuepivn
XPNaN», ZNUEIWTEIG OXETIKA PE: YYPOG @eppog AEpag .
vvv MNa WARoIPo aTo YKPIA AETITWV KOPPOTIWY PaynToU KaBwg Kal yio ¢puyavi-
gHa Ywyiou.
FkpIA
v Ma WARoIPo PEYAAWY PEPIBWY KPEATOG 1 TIOUAEPIKWY PE KOKaAQ a€ pia B¢-
ﬁ? an axapag. MNa ykpaTivapigua Kal yia podigua.

I'KpIA pe Oepuod Aé-
pa

Mevou

MNa va e10€ABeTe aTo Mevou: Mayeipepa pe Bonbeia, Kabapiopog, Pubpi-
oelG.
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7.3 ZnNMEIWOEIG OXETIKA pE: YYPpOg Oepudg Aépag

AuTn n AgiIToupyia XpNCIUOTTOIOUVTAV VIO CUPHOPQWAN PE TNV TAEN EVEPYEIAKNG ATTOB00NG KOl
TIG ATTQITATEIG VIO TOV OIKOAOYIKO OXEDIQTUO TUUQWVa pE Ta TTPoTUTTA TNG EE 65/2014 kai EE

66/2014. Aokipég aupewva pe 1o EN 60350-1.

H 1TopTa TOU PoUpVOoU Ba TTPETTEI va gival KAEIOTr KOTA TN DIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG, £TTI WATE
n Asitoupyia va pn SIGKOTITETAI KOl O OUPVOG VO AEITOUPYE PE TNV UWNnAGTEPN duvaTh

EVEPYEIAKN ATTOd0aN.

Otav XpNOIYOTIOIEITE QUTAV TN AEITOUPYIa, O AQUTTTPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA PETA aTTO 30

OEUTEPOAETTTA.

Ma 116 00nyieg YayeIpéUaTog avaTpéSTe 1o KEPAAAIO « YTTOEIEEIS KAl CUUBOUAEGY, YYpOg
Oeppodg Aépag . Na yevikéG GUATATEIG EEOIKOVOUNONG EVEPYEIQG, AVATPEETE OTO KEQAAQIO
«Evepyeiakn Atrodoany», E¢oikovounan Evépyeiag.

7.4 Tpotrog pubuiong: Mayeipepa e Bondeia

MNa kaBe PaynTd g€ AUTO TO UTTOPEVOU TTAPEXETAI TTIPOTEIVOUEVO TTPOYPAUMA Kal BEpUOKPAaia.
Mtropeite va puBpioeTe TOV XpOVO Kail T BepUokpaaia KaTd Tn SIAPKEIX TOU PAYEIPEUATOG.

lMNa KaTmola aTrd To PaAyNTA PTTOPEITE ETIONG
VO HOAYEIPEYETE ME:

O BaBpo6g OTOV OTTOI0 HOYEIPEUETAI TO Pa-
ynro:

*  Aigb. dayntou

* Aiyo ynuévo
¢ Meagaia Wnuévo
*  Koloynpévo

TPOETIAEYHEVEG PUBHITEIG:

Mayeipgpa pe Bondeia - XpNOIUOTTOINCTE TO YIA VO TIPOETOINGOETE YPRYOPA £VA TTIATO ME TIG

BApa 1 BAua 2 BAua 3 BAua 4
S I S I I I
E ol P1-P45 OK

Ei0€NBeTE GTO PEVOU. EmAégTe Mayeipepa
Je BonBeia. MatraTe

10 OK.

EmAéCTE TO OKEUOG. TotoBeTNOTE TO
0gkeUOG aTOV GOUPVO.
EmReBaiwate Tn pUB-

pian.

MiéaTe TO KOUPTTI OK.
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7.5 Mayeipepa pe Bondeia

Aelavra

”?

Aig6. ®aynTou diabéaipo. ToroBetaTe TOo AIgB. PaynToU GTO TTIO XOVTPO
UEPOG TOU OKEUOUG.
O @oupvog amevepyoTroigital atn Beppokpaaia Aigh. PaynTol TTou EXETE

pubpioel.

H mogoTnTa VEPOU yia Tn AsiToupyia aTpou.

()

MpoBepudvere TOV OUPVO TIPIV EEKIVATETE TO PAYEIPENQ.

=

Emimedo oxapag.

Ortav TEAEIWTEI TO TTPOYPAMUA, EAEYETE AV TO GayNTO gival £TOIMO.

XkeUog Bdpog Emimredo oxdpag / Afecoudp Aidgpkeia
Bodive &
P1 )‘l\{nro Bo§|vo, ~ 40 e,
iyo ynuévo
P2 | Wnré Bodive, 1- 15:’1'58 kg, | ? E| 2, Tayi ynoipatog ’
PETPIO Whpé- | PeTEG "I'nvava’s TO KPEAG YIal HEPIKG AETTTA O€ ~ 50 AeT.
vo Taxoug4 -5 | ¢va Zeotod Tyavi. TOTTOBETAOTE GTOV
cm @oupvo.
P3 WYnto Bob'lvé, ~ 60 Aer.
KaAoynpuévo
P4 anl(é)\g, pé- | 180 - le0 g /) E E| 3, OKEUOC YNTIPATOC OTN piE- ~ 15 Ae.
TPIA Ynuévn TO Tepax(o, TaAAIKA oXdpa
PETES 3 TnyaviaTe To KPEAG yia PHEPIKA AETTTA O€
TTaxous €va (eaTo Tnyavi. TOTToBETaTE GTOV
cm poupvo.
P5 WYnro Bo§|vé / 1,5-2kg /) |E| 2, OKEUOC WNTIPATOS TTAVW OTN ~ 120 Aerr.
0‘IVOl)|\JI‘]|.I£VO , HETOAAIKA oxdapa
;\OWG oprrplic?- TnyaviaTe To KPEAG yia PEPIKA AETTTA O€
@, GTPOYYUAT, €va CeaTo Tnyavl. Npoagbéate uypd. To-
;g\)"pq HTTpICO- TTOBETAOTE GTOV POUPVO.
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P6 Yn16 Bodivo,
Aiyo wnpévo ~ 75 Aem.
(XaunAn Bep-
Hokpagaia)
P7 WnTé BodIve, /‘? E 2, 'rqtpi tpnaiuurog’
uétpia 1-1,5kg, XPNOIHOTIOIRTTE TA AYATTNUEVA 0OG HTTO-
wnuévo (xapn- PeTES a5 XapIKa ATTAWG gAaTl KaI QPETKOTPILHE- ~ 85 \eTr.
ARy BeppoKpa- TTaxoug vo TITTEPI. TnyavioTe TO KPEAG YIa PEPIKA
oia) cm AeTTa O€ éva {eaTo Tnyavi. TOTToBETHTTE
aTov poupvo.
P8 WYn16 Bodivo,
Kq)\otpnpévo ~ 130 Aerr.
(XapnAn Bep-
pokpaagia)
P9 DiAéTo, Aiyo
wnpévo (xaun- ~ 75 AT
A Beppokpa- '
gia)
i i /‘? E 2, Tayi ynoiparog
P10 | ®Aéro, pétpia | 0,5-1.5kg, | Xpnaipomoiote Ta ayarmuéva oag prmo-
Ynuevo (xaun- PeTES XOPIKA 1) aTTAWG OAATI KAl PETKOTPIULE- ~ 90 \eTr.
N) Beppokpa- maxoug5-6 | o méPL. TnyavioTe To KPEAG YIa HEPIKA
aia) cm AETITA O€ €va CeaTO TyAvI. TOTTOBETHOTE
aTov poupvo.
P11 | ®iAéTo,
Kahoynpévo ~ 120 Aer.
(XxaunAr Bep-
Hokpaaia)
Mooxdpi @
P12 | Wnto MOO'XG'PI 08- ,1'5 kg, /P E 2, okelOG YNaiPaTog TTAVW aTN ~ 80 Aer.
(T.X. WHOTTAG- KOppamIa pETAANIKR OXEpa
™) Taxoug 4 XpNOILOTTIOINATE TA AYATTNUEVA TOG UTTO-
cm Xapika. MpoaBeate uypd. Wnto oketra-
aro.
Xoipivo @ @
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P13 ‘P’nr;}\g Xxoipr- 1.5-2kg /? E 2, okelOG YNaipaTog TTavw aTn ~ 120 .
vog c;:gog n HETOAAIKA oxdpa
WpoTAGT lupioTe To KPEQG POAIG TTEPATEI O MITOG
XPOVOG PayEIpEPATOG.
P14 X0|p)|\v6 1,5-2kg /0? E| 2, Tawi ynoiparog ~ 215 Aerr.
1)\19; VT (XapN- XPNOIYOTTOINATE T AYATINPEVO TOAG PTTA-
N VEPHOKPA- XopIKa. MupiaTe To KpEag HOAIG TTEPATEI O
oia) HIOOG XPOVOG PAYEIPEPATOS VIO VA EXETE
£VQ OUOIOHOPQPO POJITHA.
P15 Mn'p|(6)\c(, 1- 1,'5 kg, /? E| 2, okeUOG YNAiNATOG OTN METAA- ~ 55 Aem.
PpEOKIA ~ éTeg AIKR oxépa
Taxous 5 - 6 XpNOIYOTIOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
cm XAPIKA.
P16 | MNaiddkia 2 -3 kg, |E| 3, BaBU Tawi 90 Aetr.
XPNolpo- MpoaBeaTe uypd yia va KAAUWETE TOV TTA-
Zﬁgc;znm TO £VOG OKeUOUG. MupiaTe 1o KpEag HOAIG
UBAKIG TIEPATEI O MITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.
mayoug 2 - 3
cm
Apvi @
P17 | Mmwoim ap- 1.5-2ka. | 2 [H 2, okevog ynoiparog oto Tawi ~ 130 Aer.
VioU pe KOKa- ~ éTeg wnaiparog
ha Taxous 7 - 9 MpoaBeate uypd. MNupioTe TO KPEAG PHOAIG
cm TEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.
MouAepikd &
P18 | OASkAnpo ko- | 1-1,5kg, A 2,1 200 m, yaotpa mavw oto |~ B0 AT
TO6TTOUAO PPETKO Tayi ynaiparog
XpNOIYOTTIOINATE TA QYATTNUEVA TOG YTTO-
XOpIKd. [upioTe TO KOTOTTOUAO OAIG TTE-
pACEl 0 HITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG VIO
Va €XETE VA OUOIOPOPPO POdICHA.
P19 | Mio6 koTo- 0,5-0,8 kg /? E| 3, Tawi ynoiparog ~ 40 Aerr.
TouAo XpNOILOTTOINATE TA QYATTNUEVA TOG UTTO-
XOPIKA.
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P20 | ZtRBog KOTO- 180-200g /? E E 2, yaOTPQ TTAVW 0T PETAANI- ~ 25 Aetr.
TToulou TO TEPAXIO KF oxépa ’
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG YTTA-
XapIKA. TnyavioTe To KPEAG YIa HEPIKA Ae-
TITG 0€ éva {eaToO TNyAvi.
P21 | KortémrouAo - /? E 3, Tayi ynoiparog ~ 30 Aetr.
pTTOUTIq, PpPE- AV POpPIVAPETE TTPWTA TO UTTOUTIA, PUBHI-
oka aTe TN XapnAdTepn BepUoKpaagia kal pa-
YEIPEWTE TO TTEPICTOTEPN WPA.
P22 I'I)t\imq, OAS- 2-3kg /? E| 2, okeUOG YNaipaTog TTAVW aTN ~ 100 Aerr.
KkAnen HETAAAIKA oxdpa
XpNOIYOTTOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
XApIKA. TOTTOBETATTE TO KPEAG OTO
agkelOG wnaipatog. MupiaTte Tnv T
HOAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG PAYEIPEUQ-
TOG.
P23 | XAva, oA6- 4-5kg /0? E] 2, BabU Tawi ~ 110 Aer.
kAnen XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
XapIkd. ToroBeTAATE TO KPEag ae Babu
Tayi ynaiparog. MNupiate Tn xAva PoAig
TTEPATEl O PITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.
AMa
P24 | PoA6 kipdg 1 kg /? E| 2, peTahAIKi OXEPa ~ 60 Aerr.
XPNOIYOTTOINATE T AYATINPEVO OAG PTTA-
XOPIKA.
Wapr &
P25 | Wdapi oAOKAN- 0,5-1kg /0? |E| 2, Tayi ynoiparog ~ 30 Aetr.
PO, 070 YKPIA ava gapt lepioTe TO WPap! pe BoUTUPO Kal XPNaiyo-
TTOINOTE TA AYOTTNUEVA OAG UTTAXAPIKA
KO HUPWOIKA.
P26 | Wdpi giAéto B E E| 3, yaoTpa mavw aTtn METAAAIKA 20 Aerr.
oxdapa
XpNOIYOTToINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
XAPIKA.
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
WYRo1uo YAUKWY / eTd6pTTIa % =]
P27 | Cheesecake - = 2, @ avoIyéuEvn @dpua 28 em aTn 90 Aer.
HETOAAIKA oxdpa
P28 | MnAdmiTa - = 2, 4 100 - 150 ml, rawi ynoipa- 60 Aer.
TOG
P29 | Tépta uRrou B E 2, poppa yia TiTeG aTn HETAAAIKA 40 herr.
oxdapa
P30 | MnAomiTa - H 2, 100- 150 m, D goppayia | B0
TTTEG 22 cm TTavw aTn JETAAAIKN oxXdpa
P31 | Kéik Brownies 2 kg E| 3, BB Tayi 30 Aer.
P32 | Kék ’;‘“,‘fﬁ“s - (= 2, 24 100 - 150 ml, Tawi yia muffin 30 Aem.
ookoharag TAvw aTn METOAAIKA oxXdpa
P33 | Kax B E| 2, Tayi epaTdoAag aTn HETAAAIKA 50 Aetr.
oxapa
Aaxavikd /| ZuvodeuTIKA TTIATA @ ‘Eﬁ *
P34 | Wnrég atd- 1 kg E| 2, Tawi ynoiparog 50 Aetr.
TEg To1roBeTOTE OAOKANPEG TIG TTATATEG HE
N @AoUda TTAvVwW OTO TaWi YNaipaTog.
P35 | Béreg Tke E| 3, Tayi YnoipaTog KAAUPUEVO PE 35 Aerr.
XapTi ynaipatog
XpPNOIPOTTOINATE TA AYQTTNPEVA OOG PTTO-
XapIKA. KOWTE TIG TTATATEG O€ KOUPATIA.
P36 wnri uvdpl-’ 1-1,5kg = 3, Tawi YNoIPATOC KAAULLEVO e 30 Aer.
KTa AaXavikd XApT WNaipaTog
XpNOIYOTTIOINATE TA QYATTNUEVA TOG YTTO-
Xapikd. KoyTte 1o Aayavikd g€ KOPPATIO.
P37 | Kpokéreg, ka- 0,5 kg E| 3, Tawi ynoiparog 25 Aetr.

TEWYUYHEVEG
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P38 | Mardreg, kaTe- 0,75 kg |E| : : 25 Aetr.
Wuypéveg 3, Tayi ynoiyarog
MkpaTIvépiopa, wwpi kai Titoa & & &2
P39 | Aalavia pe 1-1,5kg B 2 ve . AIKR OY6- 45 Aetr.
Kpéag | Aaxa- oa , YaaTtpa mavw atn METAAAIKA oXa
VIKG ME OTE-
YVd@ VOUVTA
P40 I'IuTa'ng' 1-15kg =l 1, yaotpa mavw atn MeTaAAIKA oXd- 50 Aer.
oyKparév pa
(wHEG TTOTGTES) MepIaTPEWTE TO TTIATO POAIG TTEPATEI O MI-
00G XPOVOG PAYEIPEUOTOG.
P41 | ®péokia Ti- i |
100, AeTrTA LU- - 1= 2 lJ 100 rpl, Tayi ynoiparog 15 AeTr.
un KOAUMPPEVO PE XapTi WnaipaTog
P42 | Nitoa @pé- 25 Aetr.
oKiQ, )(":)‘\)ITpﬁ _ E E| 2, ToWi YnoiMaATOG KAOAUPUEVO HE
Zopn XapTi Ynaiparog
P43 | Kig B E| 2, poppa Ynaipatog atn HETAAAIKA 45 Aemr.
oxapa
P44 g?gvtl(thf / 0.8kg [1E 3, et 150 ml, rawi ynaiparog 30 A
I\Ia attal KOAUPPEVO PE XapTi WwnaipaTog
EUKO Wwpi XpeladeTal TepIgoOTEPOG XPOVOG YIA TO
AEUKO WwI.
P45 | MoAvoTropo / 1kg m |E| 2, [ 150 ml, Tawi ynaiparog 45 Aetr.

oikaAng / pau-
PO YwHi TTO-
ANdoTropo o€
TOWi PpaTdo-
Aag

KOAUPPEVO PE XapTi WnaipaTog / HETAAAI-
KR oxdapa
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8. AEITOYPI'IEZ POAOI'IOY

8.1 Asitoupyieg poAoyiou

A&giToupyia poAoyiou

E@appoyn

Q

XpovopeTpntig. OTav 0 XpovodIOKOTITNG OTAPATHJEI, AKOUYETal Eva
nxnNTIKG oAUA.

STOP

Xpdvog payeipépatog. OTav 0 XPovodIakOTITNG OTAMATHTEI, GKOUYETAI
€va nXNTIKG orpa Kal To TTPOypaUpa EGTAUATOG OTAUATA.

KaBuaTtépnon Evapéng. MNa avaBoAr Tng évapgng n / kai Tou TEAOUG Tou
HayEIPEPATOG.

XpovodiakdTTng Aeitoupyiag. H péyiatn didpkeia ival 23 w 59 Aetr. H
Aeitoupyia auTr) dev €xel Kapia €TTiOpaan aTn AEIToupyia TOu QOUPVOU.
a va evEPYOTTOINTETE KAl VO ATTEVEPYOTTOINTETE TO XPOVOJIOKOTITNG
Aeiroupyiag emAEETE: Mevou, PuBpioeig.

8.2 Tpotrog pubuiong: AsiToupyieg poAoyioU

Tpotog pudbuiong: Qpa

BAua 1 BARpa 2 BApa 3
1,
Mo va aAAageTe TNV WPQ, EICENBETE OTO pe- . . )
vou Kai emAéETe PuBpioeig, Qpa. PuByiaTe 10 poAdI. Narrore: OK,
Tpotrog puBUIoNG: XpOVvOuETPNTHG
BrAua 1 BAua 2 BApa 3
21NV 06bvn
1, N\,
e gpQavigetai n ( \ Nz
£vOeIgn:
0:00
PuBpiaTe Tov Xpovope-
Méare: @ H Tpr]Tr']gp v Marnare: oK.

@ O XpovodIaKOTITNG EEKIVA apéTwG TNV avTiaTPoPn UETPNAT.

223/692



TPOMNOZ XP'HXHZ: A=EZOYAP

Tpo1og pubuIong: XpOvog HAYEIPEMATOG

BApa 1 BApa 2 BApa 3 BApa 4
( \ i TV 086vn ( , e
< ePPavideTal n <
EvoeIgn:
0:00
EmAégTE TTRO- .
yPappa Kal puBpi- MiéaTe eTTavel- soP PuBpiore Tov oK
. XPOVO payeipe- Marnaore: .

OTE TN BepUOKpPa- \ n

n oig.“ p Anppéva. O paToc.

@ O XpovodIaKkoTITNG EEKIVA aPéTWG TNV QvVTIOTPOPN HETPNAT.

Tpoémog pubuiong: Kabuotépnon ‘Evapéng

BApa 1 BAipa 2 BApa 3 BAiua 4 BApa 5 BApa 6
Me . e Zmv . e
\ H 0606- \ . \
NIRUREARERGEE- AR ARG
@avicer: EPPAvVi-
NV WPa .CETO" n
EmAcE- @ EVBSILI&]Z
Méate | -
TE TO ENAP- ; 0y ,
To- £TTavel- = PuBuiote | Morpore: & nia- PuBuiote | nomore:
ypappa | Anupéva. - v wpa oK KOMH | mvwea |
CeaTé- @ £vapéng. : TEAOUG. :
HOTOG. '

@ O XpovodIaKOTITNG EEKIVA TNV QVTIOTPOPN UETPNAON O Hia KaBopiopévn wpa évapéng.

9. TPOMNOX XP'HZHX: A=EZOYAP

9.1 Eicaywyn aieooudp

Mia PIKpr EYKOTTH OTO TTAvVW PEPOG augavel TNV ao@dAeia. O eyKoTTEG AIToUpyOoUV ETTIONG WG
ATQAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUYWWHEVO TTACITIO YUPW aTTd TN OXAPQ TTOTPETTEI TNV OAiIcBNan
TWV HAYEIPIKWY TKEUWV ATTO QUTHV.
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MeTaAAIKA oxdpa:

ZTTPWETE TN OXAPA AvAPETa aTIG PARdOUG
0drynang Tou aTNPIYUOTOG TNG OXAPAG Kal
BeBaiwBeite OTI Ta TTOdIA €ival aTPAPUEVA
TTPOG TA KATW.

Tayi ynoiparog / BaBu Tayi:
STTpwéTE TO TAWi avapeoa aTig paBdoug
0dynang Tou aTnpPiyHaTog OXapwy.

MeTaAAIkq oxdapa, Tayi ynoiparog / Ba-
00 Tayi:

ZTTPWETE TO TAWi avapeaa aTig paRdoug
0dynNang Tou aTnNpPiyHaTog OXapwy Kal Tn
METAAAIKA oXapa aTIg ETTAVW PARdoug odn-
ynong.

9.2 Ai100. ®PaynToU

AI06. DaynTou- YeTpdel TN BEPUOKPATia OTO ECWTEPIKO TOU GaynTou.

Y1rdapxouv 300 BepOKPATiEG TTOU TTPETTEI VA PUBUICTOUV:

C ”?

H Beppokpagia Tou eoupvou. H Bepuokpaagia Tou TTUpAvVA TOU GaynToU.
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Mo koAUTEPA aTTOTEAECTHATO MAYEIPEMATOG:

Ta uAIka Ba TTpéTTEl va Bpi- Mnv Tov xpnaiyotroigite pe | Kata mn SIAPKEIQ TOU JAYEIPEUATOG
ogKovTal g€ Beppokpaaia dw- uypa eaynTa. TIPETTEI VO TTAPAMEVEI JETA OTO PA-
JaTiou. ynTo.

Tpoétrog xpong: Aio6. ®aynrtou

BApa 1 EvepyoTtroinaTte Tov goupvo.

BAupa 2 PuBpiaTe éva TTpoypappa Kal, av Xpeladetal, Tn Beppokpaagia goupvou.

Bipa 3 Eioayayerte: Aiod. ®aynTou.

Kpéag, TToulepikd kai ydpl Faorpa
Eioaydyete To dkpo Tou AigB. dayntou aTo Eioaydyete To dkpo Tou AigB. ®ayntou akpiBwg
KEVTPO TOU KPEATOG ) TOU WaploU, aTO TTIO aTo KEVTPO TNG yaaTpag. O AigB. dayntou Ba
TTaxU pépog, av gival duvatodv. BeBaiwbeite TIPETTEl Va gival aTaBepoTToinuévog ae pia B€an
oTI TouAdyiaTov Ta 3/4 Tou AigB. daynTou €&i- KOTA TN SIGPKEIA TOU payelpEPaTog. MNa va To TTe-
val eviég Tou gaynTou. TUXETE, XPNOIMOTTOINATE £va aTéPeo UAIKO. Xpnal-

HOTTOINGTE TO XEIAOG TOU OKEUOUG WNAOiUATOG YIa
va aTnpigeTe TN XeipoAafn alAikovng Tou Aigb.
daynrou. H akpn Tou AigB. ®ayntou dev Ba Trpé-
TTEl VO EPXETAI OE ETTAQPH PE TOV TTATO EVOG
okeUoOUG YnaipaTtog.

BAua 4 TomroBetAaTE TO BUCpa Tou AlgB. daynTou aTnv UTTOdOXN TTOU BPITKETAI GTO PUTTPOCTI-
vo JEPOG TOU (POUpPVOU.
>1nVv 08dvn epgavidetal n Tpéxouaa Beppokpaaia Tou: Aigb. daynTou.

Bpa 5 /'? - TMECTE VI VO OPITETE TN BEPUOKPATIia TTUPAVA TOU aIgbnTrpa.
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Bua 6 OK. migare yia emmReRaiwan.

Ortav 10 ayntd QTACEl aTN BEPUOKPATia TTOU £XETE PUBUITEI, aKOUYETAI TO anpa. MTTo-
pEeiTe VO ETTIAEEETE va DIOKOWETE 1) VA GUVEXIOETE TO payeipepa waTe va BeRaiwbeite OTI
TO QAYNTO E£XEI HOAYEIPEUTEI KAAQ.

BApa 7 AgaipéaTe To Buapa Tou AigB. daynTou ato Tnv utTodoxn Kail ByAATe To OKEUOG ATTO
TOV QOUpPVO.

MPOEIAOMOIHZH!
Y1apxel Kivduvog eykaupdtwy kabwg o Aigb. daynrtou BeppaiveTal.

Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV TOV OTTOTUVOEETE KOl TOV OQAIPEITE OTTO TO
@aynTo.

10. MPOXOETEZ AEITOYPI'IEZ
10.1 KAeidwpa

AuTi n AsiToupyia atroTpETrel TNV akoUoia aAAayn TNG AEIToupyiag TG CUOKEUNG.

EvepyoTtroinaTte TNV 0TavV N GUOKEUN BPIoKETal g€ ASITOUPYIa - TO PUBUICUEVO TTPOYPAUMA UayEIPE-
HaTog auveyidel, O TTiVaKAG EAEYXOU €ival KAEIDWHEVOG.

EvepyoTtroinate Tnv 610V N GUOKEUN €ival ATTEVEPYOTTOINUEVN - OEV UTTOPEI va evepyoTToinBei, o Tri-
VaKagG EAEYXOU gival KAEIDWEVOG.

A OOK. TMEDTE TTOPATETAPEVD OoK. TMECTE TTAPATETAUEVT

@ YIQ VO EVEPYOTTOINTETE TN Ael- YIO VO aTTEVEPYOTTOINBEI.
Toupyia.

@ OK AkoUyeTal €va nxnTiIkd anpa.

@ 3x EI - avapBoaBrvel 61av To KAEidwa gival EVEPYOTTOINUEVO.

10.2 AuTtépaTn aTTEVEPYOTTOINON

MNa Aoyoug ac@aAeiag, 0 @oUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI HETA OTTO Aiyn wpa av £va TTPOYPOPHUa
CeaTapaTog Aeitoupyei kal Oev aAAAEETE TIG PUBITEIG.

(°C) @ (%)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C) @ ()

250 - péyiarto 3

H Autoparn arrevepyotroinan dev Asiroupyei pe TIg Aeitoupyieg: Pwriopdg Poupvou, Aiob.
daynTou, Kabuatépnan Evapéng.

10.3 AvepioThpag Yugng

Orav n gugkeun Bpioketal g€ AciToupyia, 0 avepioTAPAg WUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA YIA VO
d1aTnPENBOUV YUXPES Ol ETTIQAVEIEG TNG TUTKEUNG. EAV atrevepyoTToIngeTe TN GUOKEUN, O
QAVEPIOTAPOG WUENG UTTOPET VO TUVEXIOEI Va AEITOUPYE PEXPI VO KPUWOEI N GUTKEUN.

11. YNOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

11.1 Yyp6g Oepuog Aépag

MNa KaAUTEPQ ATTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG TTPOTATEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
TTivaka.

¥ = B |k O
\ uuru
(°C) (Aemr.)
Aukd Ywpakia, TaWi Ynaiparog r Towi 180 2 20-30
16 KoppaTIa yia T AiTTn
Ywpuakia, 9 kou- TaWi Ynaipatog r Towi 180 2 30-40
pama yia T AiTTn
Mitoq, METOAAIKA axapa 220 2 10-15
KOTEWUYHEVN,
0,35 kg
Kéik Kopuog TOWi Ynaipatog ) Tayi 170 2 25-35
yia Ta AiTTn
Kéik brownie TaWi Ynaiparog r Toyi 175 3 25-30
yia Ta AiTTn
JOUQPAE, 6 KOPUA- | HIKPEG KEPAUIKEG POPHES 200 3 25-30
Tia age PETOANIKA axdpa
Bdan taprag amd | BabU Tawi/poppa Baong 180 2 15-25
a@PdATn ¢uun TAPTOG O€ PETAAAIKT) OXA-
pa
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¥ = B |k
\ uru
(°C) (AeTr.)

Kéik «advtourtg» okeUOG wnaipatog o€ ye- | 170 2 40-50

TaAAIKR oxapa
Yapi moog, 0,3 TaWi Ynaipatog r Toyi 180 3 20-25
kg yia Ta AiTTn
Yapi ohokAnpo, TaWi Ynaiparog r Towi 180 3 25-35
0,2 kg yia 1o AiTTn
WYapi @iAéTo, 0,3 TaWi TTiTgag og PETAAAIKN 180 3 25-30
kg axapa
Kpéag moag, 0,25 | Tawi wnaiyarog r Towi 200 3 35-45
kg yia 1o AiTTn
>ouBAdakia, 0,5 kg | Tawi wnaiyarog n Tayi 200 3 25-30

yia T AiTTn
Mmiokota, 16 TaWi Ynaiparog r Toyi 180 2 20-30
KopdaTIa yia Ta Aitrn
Makapov, 24 kop- | ToWi ynaipyatog R Tayi 180 2 25-35
paTa yia Ta AiTTn
Kéik Muffins, 12 TaWi Ynaiparog ) Toyi 170 2 30-40
KOpdTIa yia Ta AiTrn
AApupd apto- TaWi Ynaiparog f Tayi 180 2 25-30
okeudauata, 20 yia Ta AiTTn
KOMMATIO
MriokoTa BouTu- TaWi Ynaipatog r Towi 150 2 25-35
pou, 20 KoppaTIa yia Ta AiTrn
Taptdkia, 8 Kop- TaWi Ynaiparog r Towi 170 2 20-30
pama yia T AiTTn
Aaxavikd, TToge, TaWi Ynaiparog r Towi 180 3 35-45
0,4 kg yia Ta Nitrn
XopTOQAYIKA OJE- | Tawi TTTOAG g€ PETAAAIKNA 200 3 25-30

ATa

axdapa
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Aayavikd, 0,7 kg

yia Ta AiTTn

¥ = B | O
\ uru

(°C) (Aer.)
Meooyeiakd TaWi Ynaiparog r Toyi 180 4 25-30

11.2 Yypo6g Oepuog Aépag - TTpoTEIVOHEVA ageooudp

XpnaiyoTroigite akoUpa Kal pn avakAaaTikd Babid Tawid/eoppeg kai doxeia. Exouv kaAuTepn
aATTOPPOPNACN BEPPOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAAGTIKA OKEUN.

 ~

Kepapikda ) — .
Tayi Titoag MNupipaxo Tawi QOpHGKIa BaBu lepllfpoppq Ba-
ang TapTag
, ) Kepapiko , .
2>Koupo, urlléavaK)\ooTl ZKoUPO, N AVAKAGOTIKG Aiopérpou 8 >Koupo, pr'lécxvak)\acm
AlapéTpou 28 cm Audperpog 26 cm cm, ‘::llrJnOUG 5 AlapéTpou 28 cm

11.3 Mivakeg HayeIpEPATOS YIO IVOTITOUTA SOKIMWV

MAnpo@opicg yia 1I3pUpATA SOKIMWV
Aokipég aupewva pe 1o TrpoTutro IEC 60350-1.

¥ = K O @
~ B o
(°C) (Aer.)
Mikpa Mavw/ Tawi yn- 3 170 20-30 -
KEIK, 20 Kdatw ©¢ép- | aiparog
TeEpdyia/ | pavan
Tawyi
Mikpa Oepuodg Tawi yn- 3 150 - 20-35 -
KEIK, 20 Aépag aipaTog 160
Tepayia/
Tawi
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s = B O ®
L | B o
(°C) (AeTr.)
Mikpa Oepuodg Tawi yn- 2 kai 4 150 - 20-35 -
KEIK, 20 Aépag aipaTog 160
TeEpaxio/
Tawi
MnAom- | Mavw/ MeTaAAIkh | 2 180 70-90 -
1a, 2 Katw ©ép- | axapa
POppESG pavan
@20 cm
MnAot- | Ogppog MetaAAikhy | 2 160 70-90 -
1a, 2 Aépag axapa
PoOppEg
@20 cm
Agparo Mavw/ MeTtaAAikhy | 2 170 40-50 MpoBeppavere TO
KEIK, Katw ©¢ép- | axdpa @oupvo yia 10 Ae-
POpUa pavan Td.
yia KEIK
@26 cm
Appato Ogpuodg MeTtaAAikhy | 2 160 40-50 MpoBeppdvere TO
KEIK, Aépag axapa @ouUpvo yia 10 Ae-
Popua TTa.
VIO KEIK
@26 cm
Agppato Ogpuodg MeToAANIKA | 2 kai 4 160 40 - 60 MpoBeppdvere TO
KEIK, Aépag axapa @oupvo yia 10 Ae-
POpua Td.
yia KEIK
@26 cm
Mrmiok. Oepuog Tayi yn- 3 140 - 20-40 -
Z0p. Aépag aipatog 150
Koupou
MrioK. Ogpuodg Tawi yn- 2 kal 4 140 - 25-45 -
Zup. Aépag giparog 150
Koupou
Mrmiok. Mavw/ Tayi yn- 3 140 - 25-45 -
Z0p. Karw ©¢ép- | agipatog 150
Koupou pavan
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¥ B |= |k |6

D

®

(°C) (AeTr.)

Toart, 4 - | TkpIA MetaAAikhy | 4 UEY. 2-3 he- MpoBepudvere Tov
6 TEpa- axapa TTa N @ouUpvo yia 3 Ae-
Xia TPWTN Ta.

TAeupd, 2

- 3 AerTdl

n SeuTtepn

TTAEUpd
Moaoxa- kpIA MetaAAikhy | 4 UEY. 20-30 TomoBeTnaTe TN
pigio axapa Kai HETAAAIKN) oXapa
MTTIQTEKI, Tayi yia aTOo TETAPTO ETTITTE-
6 Ta AiTTN S0 Kal To Tayi yia
TEpAXIA, Ta NiTTn 07O TPITO
0,6 kg €TTITTEDO TOU

@oupvou. NupiaTe
TO GAYNTO POAIG
TIEPATEI O HITOG
XPOVOG JayelpE-
paTog.
MpoBeppdvere TOV
®oUpVo yia 3 Ae-
Td.

12. PPONTIAA KAl KAOAPIZMA

NPOEIAOMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

12.1 ZnueIwoEIg Yia ToV KaBapIiouo

KaBapiaTte TNV Tpdgown TNG CUOKEUNG [’ £Va TTaVi JIKPOIVWV PE ETTO VEPO Kal

< éva nTmio atropputravTikd. KabapioTe kal eAéyEte To AdaTiXo TNG TTOPTAG YUPW

aTTo TO TTAQICIO TOU £TWTEPIKOU TOU POUPVOU.

PAVEIEG.
Mpoiévra Ka-

XpnaoiyotroinaTte éva didAupa KaBapigpoU yia va KaBapigeTe TIG HETAANIKEG €TTI-

Bapiopou

OTIG KATAAUTIKEG ETTIQAVEIES.

KaBapioTe Toug Aek€DEG PE Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO. Mn TO XPNOIUOTTOINTETE
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KaBapideTte TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTd KABE Xprion. H auoowpeuan Ai-
=¢. TTOUG 1) GAAWV UTTOAEIMPATWY UTTOPEI VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.
CI Mrropei va axnuaTioToUv udpaTHOoi OTn GUCKEUN i} aTa YUdAiva TTaveA Tng op-
TaG. MNa va PEIWTETE T CUPTTUKVWAOT) UDPOTHWY, AQNATTE T CUTKEUR va AEIToup-
Ko®nuepivi ynoel yia 10 Aetrté mpiv a1mro 1o payeipepa. Mnv amodnkevete @ayntd aTn ou-
Xprion OKEUN VIO TTEPITAOTEPO aATTO 20 AETTTA. ZKOUTTIOTE TO ECWTEPIKO [’ €val TTAVI ATTO
MIKPOIVEG JETG OTTO KABE XPNaN.
KaBapidete 0Aa Ta aegoudp peTd atrd KABE Xpran Kal GQAVETE TA Va OTEYVW-
5 , gouv. XpnaIYoTToIEiTE éva Travi atmd PIKpoiveg, XAlapd vepd Kal éva ATTIO aTTop-
W puTTaVTIKO. MnVv kaBapileTte Ta afeagoudp ae TTAUVTHPIO TTIATWV.
; Mnv kaBapileTe Ta avTIKOAANTIKG AEETOUAP XPNTIMOTTOIWVTAG ITXUPA KaBapIaTI-
Afeooudp KA A aIxpned QVTIKEIEVa.

12.2 Tp61rO0G KABAPIONOU: AVAYAUPO TUHNO ECWTEPIKOU TOU

poupvou

KaBapiaTe To avayAu@o TUAPO TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU YIA VA APAIPETETE KATAAOITTA

AAATWYV PETA TO PaYEIPEUD PE OTO.

BApa 1

BApa 2

BApa 3

Pigre: 250 ml Aeukd UdI aTo
avAyAUQO TURHA TOU ECWTEPI-
KoU TOU poupvou. Xpnaiyo-
troimate EUdI 6% Xwpig TTPO-
agBeTa.

Apnate 1o £USI va dlaAlael Ta
KaTaAoITa aAdTwy g€ Beppo-
kpaaia epIBaAAovTog yia 30
AeTrTd.

KaBapioTe To egwTEPIKO TOU
(poupvou pe (eaTod vEPO Kal
HaAOKO TTaVi.

MNa 1n Aermoupyia: SteamBake kaBapileTe Tov Poupvo KABe 5 - 10 KUKAOUG PaYEIPEPATOG.

12.3 Tpoé1Oog agaipeong: ZTnPiyHaTa oXapwyv / KATAAUTIKOI TTiVAKES

AQaIpETTE TA OTNPIYHATA OXAPWY / TOUG KATAAUTIKOUG TTIVOKEG YIO VO KOBOPITETE TOV POUPVO.
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BApa 1 >BACTE TOV POUPVO KOl TIEPIYE-
VETE VA KPUWOEL.

TOU OTNPIYHOTOG OXAPWY YIa VO
TO ATTOOTIACETE OTTO TO TTAQIVO
Toixwpa. KpatAate 1o Triow
AKPO TOU OTNPIYHUATOG OXAPWY
KQI TOV KOTAAUTIKO TTivaKa aTn
0¢an Toug. O1 KaTaAUTIKOI TTiva-
Keg OeV ival aTEPEWNEVOI OTA
TOIXWHATA TOU Youpvou. MTro-
pPOUV va TTEJOUV OTaV aQaIpETE-
TE TA GTNPIYMATA TXAPWY.

BAipa 2 TpaBngte To PTTPOCTIVO TUAKA |

BApa 3 Tpapngre To TTioW AKPO TOU |

\

. , R 1 _— u
aThPiyHATOG OXOPWYV aTrd TO T e——[]
TTAQIVO TOiXWHA KOl aQaIPETTE /; _Lf
TO. 3 2

71313

axapwv, akoAoubwvTtag Tnv Ta-
paravw SiadIKagia Pe TNV avTi-
aTpo®n aeipa.

O1 Treipol ouyKPATNONG TOUG
TNAETKOTTIKOUG BPaXIiOVEG TTPE-
TTEl Va gival aTPAPPEVOIl TTPOG Ta
EPTTPOG.

2L
%Z
BApa 4 | TomoBeThaTE Ta gThPiyUaTA %H’; % b
@1

12.4 Tpoétrog xpriong: KataAuTikég KaBapiopog

YTTapxXouVv KOTAAUTIKOI TTIVOKEG OTO ETWTEPIKO TOU pOUPVOU. Ta KATAAUTIKA TTAVEA ATTOPPOPOUV
Ta AiTrn KaTd TN SIGPKEIQ TNG KATAAUONG.
O1 KNAIBEG f O ATTOXPWHOTITUOG TNG KATAAUTIKAG ETTIATPWAONG Oev £TTNPEALEI TOV KABAPITUO.

KaBapioTe TOV oUpVO PE KATAAUTIKO KOBAPIOHO

A@aipéaTe OAa Ta AEETOUAP TTPIV ATTO TOV KATAAUTIKO KOBapIgUd.

BApa 1 BApa 2 BAua 3

Ortav Kpuwael 0 oUpVog,
KaBapioTe TO ECWTEPIKO TOU
PoUpPVOoU pE Eva Uypo paAa-

KO Travi.

EmAéETE Mevou E / KaBapi- Orav TeAelwael 0 KaBapITHOG,
akouyeTal To afpa. O eoupvog

[o]Ve)s rrrr/ kat méate OK TPEIG oBrvel

QOPEG.

Aidpkela: 1 w.H kataAuTIKA gpayié €TiIoTpwaOn gival autokaBapI{oPevn, PNV TNV KaBapideTe pe TTaVi.
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12.5 Tpoétrog agaipeong kKai TotroféTnong: Moépra

H 1mopTa Tou oupvou diabeTel Tpia T¢apIa. MITOpPEITE va aQaIpETETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU Kal

TA EOWTEPIKA TCAMIA YIa va Ta kaBapigeTe. AlaBAaTe 0AOKANPES TIG 0dNYieg OXETIKA WE TNV
«AQaipean Kal eyKaTAaTaan NG TTOPTAGY, TTIPOTOU APAIPETETE TA TCAMIA.

NPOZOXH!
Mn XPnOIKOTTIOIEITE TOV POUPVO XWPIG Ta T¢AIA.

Brpa 1

AvoigTe TTANPWG TNV TTOPTA KAI EVTOTTI-
aTe TOV PEVTETE aTn OegId TTAEUPd TNG
TTOPTAG.

BApa 2

XpnaoipotroinaTe éva karaaidl yia va
QAVOONKWATE KAl VO OTPEWETE TTANPWG
TOV HOXAO TOU PEVTEDE TNG DEEIAG
TTAEUPAG.

BAua 3

EvToTTiaTe TOV YEVTETE OTNV OPIOTEPH
TAEUPd TNG TTOPTAG.

BAua 4

AvoanKwaTe Kal GTPEWPTE TTARPWG TOV
HOXAO TOU apIOTEPOU PEVTETE.

BApa 5

KA€igTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU HEXPI
N pEON TNG TTPWTNG B€aNG avoiypa-
TOG. XTN GUVEXEID, AVOTNKWATE Kal
TPARNETE TNV TTOPTA TTPOG TA EUTTPOG
KOl aQaIPETTE TNV ATTO TNV £dpa TNG.

BAua 6

ToTmoBeTAOTE TNV TTOPTA ETTAVW OF EVa
atTaAo Travi Kal g€ aTabepr| ETIQAVEIA.

Brpa 7

KpartioTe 10 TAdiolo Tng opTtag (B)
aTo TTAVW AKPO TNG TTOPTAG KAl OTTO
TIG BUO TTAEUPEG Kal OTTPWETE TO TTPOG
T MECQ YIA VO ATTATQANITTE TO KAITT.

BApa 8

TpaPngre To TTAQICIO TNG TTOPTAG TTPOG
TO EUTTPOG YIA VO TO OQPAIPETETE.
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BAipa 9 Kpatnate Ta 1¢apia TG ToOpTag ot
TNV £TTAVW TTAEUPA TOUG Kal TPARAETE
TO TTPOCEKTIKA TTPOG Ta £§W Eva TTPOG
éva. ApxioTte atré To emavw T¢apI. Be-
Baiwoeite 611 TO T¢AKI OMITOQIiVEI EVTE-
AWG EKTOG TWV GTNPIYHATWV.

BApa KaBapioTe Ta 1¢auIa pe vepO Kal aa-
10 TTOUVI. ZKOUTTIOTE TIPOTEKTIKA Ta T{A-
pia. Mnv TTAéveTe Ta TCAPIQ OTO TTAU-
VTAPIO TTIATWV.

BApa MeTd TOV KABOPITHO, TOTTOBETAATE TA
1 T{AMIO KAl TNV TTOPTA TOU QOUPVOU.

BeBaiwBeite 611 Ta T¢ApIa @oupvou (A kai B)
£€XOUV £TTOVATOTTOOETNOE PE TN TWOTH O€IPdA.
Avalntrate To aUPBoAO/TNV eKTUTTWPEVN {W-
vn aTo TTAAI Tou T{apIou, KABe T¢api givai dia-
(POPETIKO WATE VA €ival EUKOAOTEPN N OTTOCU-
VapPoAOYyNan Kal guvapuoAoynan.

Otav ToroBeTnBoUV 0WATA, TO TTAAIgIO TNG
TTOPTAG KAVEl KAIK KaBWwG ag@aAilel atn BEon
TOU.

BeBaiwBeite OTI €XETE £YKATACTATEI TO PETAIO
TCApI OTIG UTTOBOXEG OWATA.

12.6 Tpoétog avrikatdoTaong: AauTTTAPAG

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AauTrmpag ptropei va gival {eaTog.

MaveTe TTAVTA TOV AQUTITAPO GAOYOVOU HE EVa TTAVI, YIA VA ATTOTPEWETE TO KAWIHUO
UTTOAEIMPATWY AITTOUG £TTAVW GTOV AQUTITAPA.
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MpoToU aVTIKATOOTAOETE TOV AUTITHPA:

BApa 1 BApa 2 BApa 3

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV YOUPVO. | ATTOTUVOETTE TOV POUPVO aTrd | TOTToBETATTE £va TTaVi OTO KA-

MepipéveTe va KPUWAOEI O TO pEUpa. TW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU
(oUpVOoG. poupvou.
Micw AaptrTApag

BApa 1 ZTPEWTE TO YUGAIVO KAAUPUA YO VO TO AQOIPETETE.

BApa 2 KaBapioTte 10 yuaAivo kGAuppa.

BApa 3 AVTIKOTAQTAOTE TOV AQUTITAPA HE VAV KATAAANAO AQuTITAPa avBeKTIKO ag Bepokpa-
gieg €wg 300 °C.

BAua 4 TotroBeTATTE TO YUAAIVO KGAUPQ.

13. ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

NPOEIAOMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA pE TNV ATPAAEIQ.

13.1 Ti va KAVETE QV...

Ma TEPITITWOEIG TToU Oev TTEPIAAUBAVOVTAI O€ QUTOV TOV TTIVAKA, ETTIKOIVWVATTE JE TO
E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIg.

O @oupvog dev evepyoTroigiTal i} Sev BeppaiveTal

MpéRAnpa EAéygre €dv...

Agv PTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE N VA AEITOUP- O @oupvog gival waTd auvdedEPEVOG OTNV

YAOETE TOV POUPVO. NAEKTPIKH TTOPOXN.

O @oupvog dev TTpoBepuaiveTal. ‘Exel ammevepyotroindei n autoparn armevepyo-
Toinan.

O @oUpvog dev TTPOBEPUAIVETAI. Aev €xel kagi N ao@aAeia.

O @oupvog dev TTpoBepuaiveTal. To kAgidwpa gival aTTEVEPYOTTOINUEVO.
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ESapthipara

Mpo6BAnpa

EAéygre gav...

O AaptrTrpag gival ofnaTog.

H Aeiroupyia Yypog Oepuodg Aépag - gival evep-
YOTTOINHEVT.

O AaptrTrpag dev AeIToupyei.

O AQuTITAPAG EXEI KOEI.

O Aig6. ®aynTouU dev AeiToupyei.

To Buapa Tou AIgB. PaynTou éxel eloaxOei TTAR-
PWG TNV UTTOBOXN.

To AAaTIXO OTEYavVOTToiNaNG TNG TTOPTAG EXEI
uTToaTE {NUIA.

Mn xpnaipotroigite Tov @oupvo. ETmikoivwvAaTe
pe €va E¢ouaiodotnuévo Kevrpo ZEpBig.

Kwdikoi cpdApatog

ZTnv 006vn epavideral n Evoeign...

EAéygre gav...

Err C2 Agaipéaarte To Buopa Tou AigB. PaynTtol atd
TNV utTodoXr).
0:00. Y1mpée pia diakoTrr peupatog. PuBuiaTe Tnv

wpa.

Av n 086vn epgavidel vav kKwdIKO aAAPaTOG TTou Oev BPIOKETAI OE QUTOV TOV TTIVAKA, ATTEVEPYO-
TTOINCTE KAl EVEPYOTTOINATE TNV ACPAAEIQ TOU OTTITIOU IO VO KAVETE ETTAVEKKIVNON OTOV Poupvo. Av
0 KWJIKOG a@AApaTOG £TTaVaAn@Bei, eTTikovwvnaTe pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpPIG.

KaBapiouog

Mpo6BANpa

EAéygre €av...

To vepo dlappéel atrd To avAyAUPO TUARKA TOU
£0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

YTrapyel mapa oAU vepd aTo avayAu®o TUAUa
TOU £0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

13.2 Aedopéva oépBig

Edv dev ptropeite va avTIETWTTIOETE TO TTPOBANKA POVOI TAG, ETTIKOIVWVAJTE E TOV
AVTITTPOOWTTO pag ) To E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta atmapaitnTa aToIxEia yia To KEVTPO GépPRIG BpiokovTal aTnV TIVOKIOO TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKIda TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY BPICKETAI TO UTTPOTTIVO TTAQITIO TOU
E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG. MV a@aipeiTe TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XAPAKTNPIGTIKWY OTTO TO

ETWTEPIKO TNG GUOKEUNG.
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ZUVIOTOUUE VA YPAWETE Ta SeSopéva edw:

Movtédo (MOD.) | e

Kwdikog Mpoidvrog (PNC)

Yeiplakog apiBpog (S.N.)

14. ENEPIEIAK'H AITOAOZH

14.1 NMAnpogopieg NMpoidvrog kai DUAAo MAnpoopiwyv MNMpoidvTog

Ovopa TpopunBdeuTn Electrolux
EOD6C77V 949499564
. . EOD6C77X 949499562
TautomTa povieAou EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
AgiKTNG £vEPYEIAKAG ATTOd0ONG 81.2
Tagn evepyelokng amédoang A+

KaravdAwan evépyeiag pe Baaiko @opTio, GUPBATIKR Al
Toupyia

0.93 kWh/kUkAo

KaravdAwan evépyeiag pe Badiko @opTio, AsiToupyia pe
uttoBonenan aveuioTApa

0.69 kWh/kUkAo

ApIBUOG KOINOTATWV

Mnyn Beppodmrag

HAekTpIKN evEpyEIa

‘Evraon 721

TUTTOG PoUpVOU EvToIx1{opevog oupvog
EOD6C77V 33.1 kg
EOD6C77X 33.4 kg

Maca
EOD6C77Z 33.2 kg
LOD6C77Z 32.4 kg
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AOMH MENOY

IEC/EL 60350-1 - OIkIaKkéG NAEKTPIKEG TUTKEUEG payelpépaTog - Mépog 1: Zeipég, poupvol, poupvol
aTpoU Kal YKPIA - MéBodol pétpnang Tng amodoaong.

14.2 ESoikovOuNnon evEPYEING

H guaokeun d100£Tel dSuvaToTnTEG TTOU CUPBAAAOUV OTNV EEOIKOVOUNGN EVEPYEIQG
Katd 1N SIdpKEIa TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEPATOG.

BeBaiwbeite 0TI n TTOPTA TNG GUOKEUNG €ival KAEIOTA OTav N UOKeEUN BpiokeTal g€ AciToupyia.
Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG TUXVA KATA TN SIGPKEIO TOU PayeIpEPATOG. AlaTnpEiTe
KaBapo6 To AACTIXO TNG TTOPTAG Kal BeRaiwbeite OTI gival KAAd aTepewpévo aTn BEDN TOU.
XpnaiyoTtrolgite JETOAAIKA payeIpIKG OKEUN Yia va BEATIWOETE TNV €EOIKOVOUNGN EVEPYEIAG.

Orav gival €QIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TN GUOKEUN TTPIV TO POYEIPEHQ.

Otav payelpeUeTE PEPIKA AyNTA TN QOPd, PNV AQAVETE va TTAPEABEI HEYAAO XPOVIKO dIAaThUO
METAEU TOU WNUiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

Orrore gival EQIKTO, XPNTIMOTTOINATE TIG AEITOUPYIEG PHAYEIPEUATOG PE AEPA VIO VA EEOIKOVOUNTETE
EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BgpudTnTa

O avepioTApag Kal 0 AauTITRPag egakoAoubouv va Aeitoupyouv. OTav aTTEVEPYOTTOIEITE TN
TUOKEUNR, N 080vN eu@aviel TNV UTTOAEITTOEVN BepuoTNTa. MTTOPEITE VO XPNOIMOTTOINTETE T
BeppoTNTa VIO VO IoTNPACETE CETTO TO PAYNTO.

Ortav n diapkela payeipépatog gival peyaAuTepn ammo 30 ATITd, PEIWATE TN BEpUOKPaTia TNG
OUOKEUNG aTo €AAYIATO 3 - 10 AeTT. TTPOTOU OAOKANPWOEI TO payeipepa. H utroAemmopevn
BepPOTNTA ECWTEPIKA TNG TUOKEUNG Ba guvexigel TO payeipepa.

XpNOIYOTTIOINATE TNV UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA YIa VO (ETTAVETE GAAQ PayNTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciog Tou @aynTou

EmAegeTe TN xapnAdTepn duvatr pUBUIoN BepPoKPagdiag yia va XpnOIUOTIOINTETE TV
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA Kal va dIoTNPAJETE CATO TO PaynTO. H £vOEIEN UTTOAEITTOMEVNG
BeppodTNTAG 1 N BeppoKpadia epavifeTal atnv 00ovN.

Mayeipepa ge TOV AQUTITAPA ATTEVEPYOTTOINHMEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTTTHPA KOTA TN SIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO OTAV TOV
XPEIALeaTE.

Yypo6g Oepuodg Aépag

Nermoupyia TTou axedIAATNKE YIa VO EEOIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEUQ.

Otav XpNOIPOTIOoIEITE QUTHV TN AEITOUPYIQ, O AQUTITAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOUOTA PETA aTrd 30
OeutepoAeTTTa. MTTOPEITE VA avaAWeTe TOV AaUTITAPO Eava aAAG QUTR N evEPyEIa Ba PEILWTE! TNV
TTPOCOOKWUEVN EEOIKOVOUNTN EVEPYEIQG.

15. AOM'H MENOY

15.1 Mevou

O — , ,
— - emMA£ETE yIa el0aywyn Tou Mevou.
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16. NIEPIBAAAONTIKA OEMATA

A%
AVAKUKAWATE Ta UANIKA TTOU pEPOUV To UHBOAO L. ToTroBeTraTe Ta UNIKA GUOKeuaaiag as
KOTAAANAQ doxeia yia avakUuKAwan. ZUPBAAETE aTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG
avOpWITIVNG UYEIOG AVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KOl NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. Mnv

QATTOPPITITETE E TA OIKIAKA ATTOPPIUUOTA TUTKEUEG TTOU PEPOUV TO GUHBOAO E EmoTpéyTe TO
TIPOIGV OTNV TOTTIKF) 0AG JOVAda avaKUKAWGNG 1 ETTIKOIVWVNAJTE PE TN dNUOTIKA apxh.
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GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux késziléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a
benne foglalt tudas a siker garanciaja.

Udvozoljuk az Electrolux honlapjan

Latogasson el weboldalunkra az alabbiakért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:
www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
www.electrolux.com/shop

@@ @&

[ gectroe Tovabbi receptekeért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My Electrolux
Kitchen applikaciot.

B> Eoveieploy
UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizk6zponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informacick és tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

R

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 244 3. UZEMBE HELYEZES.........cocoveereneereurenes 250
1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 3.1 Beépités....ccceiviiiieee 250
személyek biztonsaga............c.cee..... 3.2 A siité rogzitése a
1.2 Altalanos biztonsag...................... konyhaszekrényhez..........c.ccccocoeeenne 251

2. BIZTONSAGI UTASITASOK 4. TERMEKLEIRAS.........ccoceeerrrreccerernne 252
2.1 Uzembe helyezés........................ 4.1 Altalanos attekintés...................... 252
2.2 Elektromos csatlakozas.... 4.2 Tartozékok..........ocoovveeviiereennen. 252
23 Ijlaszpalgt.........'..'. .......................... 5. A KESZULEK BE- ES KIKAPCSOLASA253
2.4 Apolas és tisztitas..........ccoeeeeens
2.5 Belsd VIAGItas.......ccvueveveeeeenn. 5.1 Visszahuzhat6 gombok................ 253
2.6 Szolgaltatasok.............cccccceee..... 5.2 Kezelbpanel...........ccooovvniinnnn. 253

2.7 Artalmatlanitas.........c.ccceceeeveenn..
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BIZTONSAGI INFORMACIOK

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT.............. 254
6.1 Kezdeti tisztitas...............ooeeeee. 254
6.2 Kezdeti eldmelegités................... 254
7. NAPI HASZNALAT......coeeeeereeerreeenenens 255
7.1 Sitéfunkciok beallitasa................ 255
7.2 SUtOFUNKCIOK.......ccevveeeeeiieeec 256
7.3 Megjegyzések a Konvekcids levegd
(nedves) funkcidhoz.............cccceeuee. 257
7.4 El6re programozott siités
bedllitdsa...........cccovveiiiiiieieeeiieee, 258
7.5 El6re programozott siités............. 258
8. ORAFUNKCIOK........ceeeecererereeeeccaenenens 264
8.1 OrafunkCioK..........cocoevevereeeennn. 264
8.2 Orafunkciok bedllitasa................. 264
9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK265
9.1 Tartozékok behelyezése.............. 265
9.2 Hishéméré szenzor..................... 266
10. TOVABBI FUNKCIOK........cceeecurrernnnene 268
10.1 FUNKCIOZAr.........cccveecrieeraenee 268
10.2 Automatikus kikapcsolas........... 268
10.3 Htoventilator...........ccovvveeeeee. 269
11. HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK.......eeeeeceeerercneeeeeemneeeenanns 269

11.1 Konvekciés levegb (nedves)......269
11.2 Konvekcios levegé (nedves) -
ajanlott tartozékok...........ccccceeriennnn. 270

11.3 Etelkészitési tablazatok a

bevizsgalo intézetek szamara............ 271
12. APOLAS ES TISZTITAS.......cocverreeenn. 273
12.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban...........cccccoviiiiininne 273
12.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér
Melyedese.........ccooviiiiiiiiiiiicee 274
12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok /
katalitikus panelek ...........cccccoveennnnns 274

12.4 Hasznalata: Katalitikus tisztitas 275
12.5 Eltavolitas és

visszaszerelés: Ajtd.......ccccevvcveeernnns 275
12.6 Hogyan cserélje: Lampa............ 277
13. HIBAELHARITAS........ccovrrrrerererrerennens 278
13.1 Miateendd, ha......cccceeevuvieennns 278
13.2 A szerviz szamara szlikséges
AdatoK......eeeeeeeiiee e 279
14. ENERGIAHATEKONYSAG................... 279
14.1 Termékismertet6 és
Termékismertet6 adatlap................... 279
14.2 Energiatakarékosség................. 280
15. A MENU FELEPITESE........ccocoveneureunenne 281
15. 1 MenU.....ooviiiiiiiee 281

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK. 282

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatot, hogy szikség esetén mindig a

rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek

biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
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felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak felligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal €l6 személyek
allandé feligyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készulék
kdzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek felugyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktdl mikddés kdzben, és
muikodés utan, lehlléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek feligyelet nélkul nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

. Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

- Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba valé beépités elbtt ne hasznalja a késziléket.

- Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.
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Ha a halézati kabel megseéril, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon eld.
FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készllék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiitést.
FIGYELEM: Hasznalat kzben a készilek és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fltéelemeket vagy a sutétér fellletét.

- Amikor a sit6ébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.
Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghémérséklet-érzékeldt) hasznalja.

- A polctartdk eltavolitasahoz el6szo6r a polctartd elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gézt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

A FIGYELMEZTETES!
A készuléket csak képesitett személy helyezheti lizembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is hasznaljon sériilt késziléket.

» Tartsa be a készllékhez mellékelt Gzembe helyezési utmutatoban foglaltakat.

* A készllék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.
Soha ne hizza a késziiléket a fogantyujanal fogva.

» A készuléket az Uzembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készuléktdl és egységtdl.

+ A készilék felszerelése el6tt ellendrizze, hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

» A készulék elektromos hitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mikodtetni.
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Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 590 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Késziilék ellilsé részének magassaga 594 mm
Készulék hatulso részének magassaga 576 mm
Készllék ellils6 részének szélessége 595 mm
Késziilék hatulso részének szélessége 559 mm
Keészulek melysége 569 mm
Készllék beépitett mélysége 548 mm
Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szellézényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszisaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Rogzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

* A készlléket kotelez6 foldelni.

paramétereinek.

Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerel6nek kell elvégeznie.
Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld adatok megfelelnek-e a helyi elektromos hal6zat

Mindig megfelel6en felszerelt, aramiités ellen védett aljzatot hasznaljon.
Ne hasznaljon haldzati elosztokat és hosszabbitd kabeleket.
Ugyeljen a halézati csatlakozédugé és a haldzati kabel épségére. Amennyiben a késziilék

halozati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne keriiljenek kozel, illetve ne érjenek hozza a

készllék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készlilék

mikodik, vagy ajtaja forro.

A fesziiltség alatt allo és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit Ggy kell régziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azokat.
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+ Csak az Uzembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a hal6zati csatlakozédugot a
halozati csatlakozdaljzatba. Ugyelien arra, hogy a halézati dugasz lizembe helyezés utan is
kdnnyen elérhet6 legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot
hozza.

» A készllék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halozati kabelnél fogva hiizza ki a
csatlakozdédugét. A kabelt mindig a csatlakozédugénal fogva huzza ki.

+ Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést alkalmazzon: halézati tulterhelésvedd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és védobrelét.

* Az elektromos késziiléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készUlléket az elektromos hal6zatrél. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

» Ez a készllék halozati csatlakozokabellel és dugasszal kerul szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez hasznalhato vezetéktipusok Eurépa szamara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az adattablan szerepl6 dsszteljesitmeényt. Hivatkozhat
a tablara is:

Osszteljesitmény (W) Vezeték keresztmetszet (mm?)
maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A foldel6 (zold/sarga) vezeték 2 cm-rel hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és barna
vezeték).

2.3 Hasznalat

/AN FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramités- és robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a késziilék miszaki jellemzait.

+ Ugyeljen arra, hogy a szellézényilasokat ne zéarja el semmi.

» MduUkodés kdzben ne hagyja feligyelet nélkil a késziléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a késziléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikoddeés kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forro levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikodtesse a késziiléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy tarolofeliiletként.

+ Ovatosan nyissa ki a kész(ilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.
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Ugyelien arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kdzelében, amikor kinyitja az
ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

/N FIGYELMEZTETES!

A készlilék karosodasanak veszélye all fenn.

A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kozvetlenul a készulék sutdéterének aljara.

— ne tegyen aluféliat kozvetlendl a késziilék siitéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forrd készulékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a késziilékben.

— atartozékok kivételekor vagy berakasakor 6vatosan jarjon el.
A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezédése nincs hatassal a készilék
teljesitményére.
A nagy nedvességtartalmu siitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sitéshez. A
gyumolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

F6zés kdzben a készUlék ajtajat mindig tartsa csukva.

Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mogott helyezi el, Ggyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a késziilék miikddik. A hd és a nedvesség felhalmozédhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a készlilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utédn ne csukja be addig a butorlapot, mig a késziilék teljesen le nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérlilés, tliz vagy a készllék karosodasanak veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készUléket, és huzza ki a halézati csatlakozdédugot a
csatlakozdaljzatbdl.

Ellendrizze, hogy lehllt-e a készilék. Maskilonben fennall a veszély, hogy az tveglapok
eltérnek.

A sutbajto sérdlt tveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

Legyen ovatos, amikor az ajtét leszereli a készllékrdl. Az ajtd nehéz!

Rendszeresen tisztitsa meg a késziléket, hogy elkerllje a felllet karosodasat.

A késziiléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitészert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, surolészivacsot, oldészert vagy fém targyat.

Amennyiben sitétisztitd aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitoszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

Ne tisztitsa tisztitdszerrel a katalitikus zomancréteget.

2.5 Belsé vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon kaphat6 pétizzokra vonatkozé tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készllékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a késziilék miikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.
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+ Ez atermék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.
» Kizarolag az eredetivel megegyezd miszaki jellemz&kkel rendelkezé lampat hasznaljon.

2.6 Szolgaltatasok

* A készulék javitasat bizza a markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

/\  FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély.

» A készilék artalmatlanitasara vonatkozo tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

+ Valassza le a késziiléket ez elektromos halozatrél.

* A készulék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok készilékben
rekedéseét.

3. UZEMBE HELYEZES

/A  FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523
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(*mm)
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

e 5l
@8 a

KezelSpanel

H Sutéfunkciok szabalyozogombja
Kijelzé

B Vezérlsgomb

H Ftobetét

A Hushémérd szenzor csatlakozdja
Lampa

B Ventilator

Bl Sutstér mélyedése

] Polctarto, eltavolithato

tEl Polcpoziciok

4.2 Tartozékok

+ Sitoéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint hussutéshez.
+ Suté talca
Tortékhoz és siteményekhez.
+  Mély tepsi
Siutemények és husok slitéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.
* Hushéméré szenzor
Az ételek elkészitési folyamatanak ellenérzéséhez.
* Teleszkopos sinek
A teleszkdpos sitdsinek segitségével konnyebben lehet behelyezni és eltavolitani a
polcokat.
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5. A KESZULEK BE- ES KIKAPCSOLASA

5.1 Visszahuzhat6é gombok

A készlilék hasznalatahoz nyomja meg a gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Kezel6épanel

Forgassa el a
gombot

Kezel6panel érzékelomezoi Nyomja meg
O 'ss & Vs OK
N
e Gyors 8.th Hushémeé- A bea!'lltlag @
1d6zitd ey vilag- o megerosité-
felfGtés e ré szenzor
itas se

Nl

Valasszon ki egy sutéfunkciot a siité bekapcsolasahoz.

A siit6 kikapcsolasahoz forditsa a sitéfunkcidok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

1ép.

Amikor a sUtéfunkciok gombjat kikapcsolt hely-
zetbe forgatja, a kijelzd készenléti allapotba

Fézéskor a kijelzé megjeleniti a beallitott h6-
mérsékletet, a pontos id6t és az egyéb rendel-
kezésre allé kiegészité funkciokat.

-CBB-BREERE

h:min:s
AYAYO - (G o)

Kijelz6 a nyomégombfunkciokkal.

Kijelz6 visszajelzo6i

&

Funkciozar

Y4
El6re programo-
zott sités

ol

Tisztitas

S

Beallitasok

>>

Gyors felflités
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1d6zité
visszajel- Q é}P @ @
z0i:

Folyamatjelz6 sav - a hémérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a sutd eléri a beallitott hémérsékle-
tet, a sav szine pirosra valtozik.

Goézben f6zés visszajelzd <)
Hash3mérd szenzor visszajelz6 Vi

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/N FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat elétt tisztitsa meg az lires siit6t, majd allitsa be a pontos id6t:

\
o5 =
P —

=
=
— Ser  00:00 érték lathato
Allitsa be az idét. Nyomja meg ezt:
oK.

6.2 Kezdeti elébmelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siitot.

1.1épés | Vegyen ki a siitébdl minden tartozékot és kivehet6 polctartét.

2.1épés | Ajiitsa be a maximalis hémérseklet ennél a funkcional: (=,

Hagyja egy 6raig mikddni a sutét.

3.1épés | Ajjitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (@),

Hagyja 15 percig miikddni a suitét.
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Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siitot.

@ Elsflités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-

ve legyen.

7. NAPI HASZNALAT

/N FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

7.1 Sutoéfunkciok beallitasa

F6zés elinditasa

1. lépés

2. lépés

N

=

N

C

Valasszon egy sutéfunkciot.

Allitsa be a hémérsékletet.
Nyomja meg ezt:

oK

Go6zoléses fozés

Ellenérizze, hogy lehiilt-e a suté.

1. lépés

2. lépés

3. lépés 4. lépés
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Go6zoléses fozés

Q0

W)

9

°C Melegitse el6 az
Ures sutét 10 per-

Csapvizzel toltse fel a siitétér mélye-
dését.

Vaélassza ki a
g6zdlés sutd-
funkciét.

cig, hogy parat

Allitsa be a hozzon létre.
hémérsékle- Tegye az ételt si-

tet. tébe.
Nyomja meg

ezt:

OK

@ A sitétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne toltson vizet a sttétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a sité forro.

Amikor a g6zoléses f6zés véget ér:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

A siité kikapcsolasahoz for- Ovatosan nyissa ki az ajtét. A
ditsa a sltéfunkciok gombjat kiszabadul6 para égési sérilést

Ellenérizze, hogy leh(lt-e a
sutd. Tavolitsa el a sutétér
bemélyedésébdl a maradék

kikapcsolt helyzetbe. eredményezhet. vizet.
7.2 Sutéfunkcidk
Hagyomanyos siité6funkcidk
Siutéfunkcio Alkalmazas
Sités egyszerre maximum harom siitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
@ kal alacsonyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Alsé + felsd sités ese-

Hélégbefavas, | ©"

nagy héfok

Also + felso siités

—_— Egy sutészinten torténd sutéshez, valamint porkdléshez.
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Siité6funkcio Alkalmazas
((\) Nedvesség hozzéadésg a sltés soran. Megfelel6 szin és ropogods kéreg
\l/ elérése sltés kézben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gyu-
SteamBake molcsok vagy zoldségek tartdsitasahoz.
@ Pizza siitéséhez. Intenziv piritdshoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Als6 sutés
vvv Keészételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
i gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
I A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A
W funkcié hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémér-

s séklettdl. A készulék a maradékhét hasznalja fel. A fltési teljesitmény le-

Konvekcios levegd csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
(nedves) R ) PR - ,, .
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegé (nedves) funkciot.
v Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
vov Nagy siilt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy
Y polcszinten. Csében sltéshez és piritashoz.
Infrasiités
— Belépés a Mentibe: Elére programozott sttés, Tisztitas, Beallitasok.
Menii

7.3 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6kologiai kialakitasra vonatkozé kévetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sitdajtot stités kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sité
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
F&zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.
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7.4 El6re programozott sutés beallitasa
Az almenUlben szerepl6 dsszes ételhez van javasolt funkcié és hémérséklet. F6zés kézben

modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-
nalhatok:

Az étel megf6zottségének szintje:

*  Huashéméré szenzor

* Véres
*  Kozepes
« Jol atsltve

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-

tasokkal:
1. 1épés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
ST I O R I B
= il P1 - P45 oK

Lépjen be a menube.

Valassza a Elére
programozott sutés
funkciot, majd nyomja

meg a OK gombot.

Valassza ki az ételt.
Nyomja meg ezt: OK,

Helyezze az ételt a
sutébe. Erésitse meg
a beallitast.

7.5 Elére programozott siités

Magyarazat

”?

Hushémérd szenzor rendelkezésre all. Szurja a Hushémérd szenzor
hegyét az étel legvastagabb részébe.
Amikor a Hish6méré szenzor a beallitott hémérsékletet elérte, a st ki-

kapcsol.

A Go6zolés funkcidhoz sziikséges vizmennyiség.

()

Sités elbtt melegitse el a sutét.

=

Polcszint.

Amikor a funkci6 véget ért, ellenbrizze, hogy elkészilt-e az étel.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
Marha &
P1 Marhasiilt, ~ 40 perc
véresen P
P2 | Marhasilt, ke- | 1215ks4 | 2Bz sitstalca
zepes -5cmvas- | A hust néhany percig siisse el serpe- ~ 50 perc
tag darabok | nygben. Helyezze a siitébe.
P3 Marhasiilt, jol ~ 60 perc
atsiitve P
P4 | Steak, kozep- 18%' 22b° o 2 B1[H 3. sitsedeény a huzalpolcon | ~ 18 Perc
es gs ara (t) ’ A hust néhany percig susse el serpe-
cm vastag nyében. Helyezze a sitébe.
szeletek
PS5 M__aI:I'Ilah'ﬁslt 1.5-2kg /'? E 2; sttéedény a huzalpolcon ~ 120 perc
suit/ p’ar.ok A hust néhany percig susse el6 serpe-
("?'Tfe}?;( a nyében. Ontsdn hozza folyadékot. He-
raj, 1eiso ke- lyezze a siit6be.
rekpecsenye,
vastag daga-
do)
P6 Marhasiilt,
véres (h6lég- B
befvas, kis 75 perc
héfok)
P7 | Marhasiilt, ké- , »? E| 2;sutd tlca
s | 1-1.5Kkg;4 | Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
zepes (hdlég A AR . ~8
befavas, kis -5 cmvas- egyszer(ien so6zza, és szorja meg frissen S perc
“ tag darabok | grolt borssal. A hust néhany percig stisse
héfok) b p g
el6 serpenyében. Helyezze a sutbbe.
P8 Marhasiilt, jol
atsiitve (h6- ~ 130 perc

légbefuvas, kis
héfok)
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P9 Filé, véres
(héléegbefuvas, ~ 75 perc
kis héfok)
_ . /‘? E 2; siito6 talca
U 0,5-1,5kg; - " .
P10 | File, kozepes | "o Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
(hSlegbefivas, vastag dara- | egyszerlien s6zza, és szorja meg frissen | ~ 90 perc
kis héfok) bok 8rolt borssal. A hist néhany percig siisse
el6 serpenydben. Helyezze a siitébe.
P11 | Filé, jol atsiit-
ve (hélegbefu- ~ 120 perc
vas, kis héfok)
Borju @
P12 | Borju siilt (pl. 08-15kg; /‘? E 2; sutéedény a huzalpolcon ~ 80 perc
lapocka) 3 cmbv?(stag Hasznalja kedvenc fiiszereit. Ontsén
arabo hozza folyadékot. Lefedve siisse.
Sertés @ @
P13 Sertés silt 1.5-2kg /P E 2; sutéedény a huzalpolcon ~ 120 perc
tarja vagy la- A siités félidejében forditsa meg a hust.
pocka
P14 | Ropogoésra pi- 1,5-2kg /? E| 2 siité talca ~ 215 perc
r;:?lt,t sberft’esl Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
(k'or?'gf ekuvas, dejében forditsa meg a hust, hogy
is hGfok) egyenletesen piruljon.
P15 | Karaj, friss 1-15kg 5 /‘? E 2; sutéedény a huzalpolcon ~ 55 perc
- 6 cm vas- Hasznalja kedvenc fliszereit.
tag darabok
P16 | Karaj 2 -3kg; E| 3: mély tepsi 90 perc
nyers, f -3 Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
Em vastag fedje az edény aljat. A siités félidejében
araj forditsa meg a hust.
Barany @
P17 | Csontosba- | 15-2kg;7 | #D[ . siitsedény a siité talcan ~ 130 perc
ranycomb t- 9 Zm Vss'k Ontsdn hozza folyadékot. A siités félide-
ag darabo jében forditsa meg a hust.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
Szarnyasok &
P18 | Egészcsirke f1'- 1.5kg; AP 2,1 200 mi; tazans edény a ~ 60 perc
rss siit6 talcan
Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a csirkét, hogy
egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 0,5-0,8kg /) |E| 3: siits talca ~ 40 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
P20 | Jércemell 180-200g- | A9 E E 2; t(izall6 edény a huzalpol- ~ 25 perc
os darabok con
Hasznalja kedvenc flszereit. A hust né-
hany percig susse el6 serpenydben.
P21 | Csirkecomb, - /0? E| 3: siité talca ~ 30 perc
friss Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csOkkentse a hdmérsékletet, és hosz-
szabb ideig f6zze 6ket.
P22 Eacsa egész- 2-3kg /? E 2; stitéedény a huzalpolcon ~ 100 perc
en Hasznalja kedvenc flszereit. Helyezze a
hust a siitéedénybe. A sités félidejében
forditsa meg a kacsat.
P23 | Liba egész- 4-5kg /? E| 2: mély tepsi ~ 110 perc
ben Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a mély hussité tepsibe. A siités féli-
dejében forditsa meg a libat.
Egyéb
P24 | Fasirt 1kg /) E 2: huzalpolc ~ 60 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Hal &
P25 | Hal egészben, 0,5-1kg /0? E| 2 siitd talca ~ 30 perc
grillezve halankeént Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja
kedvenc flszereit.
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gyes zoldség

Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a z6ldsegeket.

Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P26 | Halfile B E E 3; tlzallo edény a huzalpolcon 20 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Edes felfujtak / desszertek Th7 £3
P27 | Saijttorta B E| 2; @ 28 cm-es, rugos sutéforma a 90 perc
huzalpolcon
P28 | Almatorta - (=] 2; 1 100 - 150 m; siits talca 60 perc
P29 | Almas pite - E 2; piteforma a huzalpolcon 40 perc
P30 | Almaspite - = 2.l 100 - 150 mi: & 22 cm-es 60 perc
piteforma a huzalpolcon
P31 | Csokoladés 2 kg E 3; mély tepsi 30 perc
sitik ’
P32 Cs"f’;‘_°'édés - (= 2; 4 100 - 150 ml; muffinsiité tepsi | 30 Pere
muttin a huzalpolcon
P33 Ve'knis siite- B E 2; kenyérsiité forma a huzalpolcon 50 perc
mény
Zéldséges ételek / kéretek @ 8 F
P34 | Tepsis burgo- 1 kg E| 2 siitd talca 50 perc
nya Helyezze az egész, héjas burgonyakat a
suto talcara.
P35 | Hasabburgo- 1kg (2] 3. siits talca siit6papirral bélelve 35 perc
nya Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a burgonyakat.
P36 | Grillezett ve- 1-15kg E| 3; siito6 talca sitépapirral bélelve 30 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P37 | Krokett, 0,5kg |E| 3: siitd talca 25 perc
gyorsfagyasz- ’
tott
P38 | Hasabburgo- 0,75 kg |E| 3: siitd talca 25 perc
nya, gyorsfa- ’
gyasztott
Felfajtak, kenyér és pizza = & &
P39 | Husos/zdld- 1-15k9 | [H 2. 174116 edény a huzalpolcon 45 perc
séges lasag-
ne szaraz
tésztalapok-
kal
P40 ?,‘,’t’9°“yaf§" 1-15kg | [3] 1; tazall edény a huzalpolcon 50 perc
ujt (nyers bur- A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
gonya)
P41 Pi'iza friss, _ E E 2; I&J 100 ml; siité talca sitépa- 15 perc
vekony pirral bélelve
P42 | Pizza friss, 25 perc
vastag - E E 2; siit6 talca sitépapirral bélelve P
P43 | Quiche B E| 2; stéforma a huzalpolcon 45 perc
P44 Eatgt,etltléclia'- 0.8 kg ][= 3; L 150 ml; siité talca sitépa- 30 perc
ka alrenher pirral bélelve
enyer A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
P45 | Teljes kiérle- kg E E] 2; &J 150 ml; siit6 talca sutépa- 45 perc

st/ rizs / bar-
na kenyér ke-
nyérsiité for-
maban

pirral bélelve / huzalpolc
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8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok

Orafunkcié

Alkalmazas

Q

Percszamlalé. Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.

STOP

F6zési id6. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a suté-

funkcio leall.

@

Késleltetési idd. A siités elinditasanak és / vagy befejezésének késlel-

tetése.

Mikodésidézité. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcid nincs hatassal
a suté mikodésere.
A Miikédésidézitd funkcid be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbia-
kat: Menu, Beallitasok.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés

2. lépés

9

Nl

Az idé modositasahoz lépjen a meniibe,
majd valassza ki a Beallitdsokban a Pon-
tos id6 lehetéséget.

Allitsa be az érat.

Nyomja meg: OK funkei-
ot.

Hogyan allitsa be: Percszamlalo

Nyomja meg: @ funk-
ciot.

2. lépés

A kijelzén a
kovetkez6 lat-
hato:
0:00 érték lat-
hato.

Nl

Q

Allitsa be Percszamlald
értékét.

Nyomja meg: OK funkei-
ot.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

A @ id6zitd azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
e A kijelzén a ™\ e
{ Q \ kévetkezd lat- { Q
hato:
0:00 érték lat-
] hato.
Valassza ki a si- .l.\lyomjua meg
t6funkciot, majd t6bbszor a ko- A siitési id6 be- | Nyomja meg: OK
allitsa be a h6- vetkez6t: (\D allitasa. funkciot.
mérsékletet. funkciot.
A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
Hogyan allitsa be: Késleltetési id6
1. 1é- 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés 6. lépés
pés
N NP _— NP A kijel- NP
( \ 1K A kijel- ( \ R~ zén a ( \ R~
z6 az j >
kovetke-
pontos P
S z6 latha-
idét mu- ‘.
. to:
Nyomia tatja. e
Valasz- Sob S - N Allitsa ;
szakia | oo o0 START Allitsa be Nyomja (J,LFTA_ be a be- Nyom!a
o sz0r a ko- az elindi- LLITAS iy meg:
- At o . fejezés
fsutko' vetkezét: tas id6- meg: OK aoees OK
unkci- - i6 idépont-
ot | O tunkoi- pontjat, | funkeiot B | funkciet.
ot.

A @ id6zit6 a kezdés beallitott id6pontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK
9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhaté mélyedés a biztonsagot noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korlli magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.
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Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és Ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.

Sitéracs, Siito talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kdzé, és a huzalpolcot a felettik levé
vezetdsinekre.

9.2 Hishéméro szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hémérsékletet az étel belsejében.

Két homérsékletet kell beallitani:

C

A sité hémérséklete.

/0?

A maghémérsékletet.
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A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sutés kdzben az érzékelbének vé-
bahémérsékletliek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

Hogyan hasznalja: Hishéméro szenzor

1.1épés | Kapcsolja be a sitét.

2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a stté hémeérsekletét.

3.lépés | Helyezze be: Hishémérd szenzor funkciét.

Hus, szarnyas és hal

Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushémérd szenzor hegyét a hus
vagy a hal kézepébe, lehetbleg a legvasta-
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus-
héméré szenzor legaldbb 3/4 része az étel
belsejében legyen.

Nyomja a Hushé6méré szenzor hegyét pontosan a
z6ldség/hus felfijt kozepébe. A Hishémérd
szenzor maradjon a sités alatt stabilan, ugya-
nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
jon egy szilard hozzavalot. A siitéedény peremé-
vel tdmassza ala a Hushémérd szenzor szilikon
fogantyujat. A Hishémérd szenzor hegye nem
érintkezhet a sutéedény aljaval.

ﬁ :
o~  —

=N\

4. lépés | lllessze a Hishéméré szenzor dugaszat a sité elején 1évé aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.

5. lépés /? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémeérsékletét.

6. lépés

OK - nyomja meg a megerdsitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhat6. Dénthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.
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7. lépés

Huzza ki a Hishéméré szenzor dugaszat a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt
a sitébal.

A\ FIGYELMEZTETES!
Egésveszeély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forro lehet. Le-

gyen 6vatos, amikor kihizza és eltavolitja azt az ételbdl.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott funkcio véletlen modositasat.

Ha a készilék mikodése kdzben kapcsolja be, a beallitott sutés tovabb folytatddik, azonban a ke-
zelbpanel lezar.
Ha kikapcsolt késziléknél kapcsolja be, a bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezel6pa-

nel lezar.
N2 Nyomja meg és tartsa nyomva @OK - nyomja meg és tartsa
a @OK gombot a funkcioé be- nyomva a kikapcsolashoz.
kapcsolasahoz.
(\DOK Hangjelzés hallhato.

@ 3x EI felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siité bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy siitéfunkcié mikadik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.

(°C) @ (6)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem miikddik az alabbi funkciokkal: SUté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetési id6.
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10.3 Hiitéventilator

Amikor a készlilék Gzemel, a hiitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hiivésen tartsa a
készulék fellletét. Amikor kikapcsolja a késziléket, a hGtéventilator tovabbra is mikodhet,
amig a készulék le nem hil.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Konvekcioés levegd (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szereplé ajanlasokat.

¥ = (SN
\ uru
(°C) (perc)
Edes roladok, 16 sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
db ca
Péksitemény, 9 sutétalca vagy csepptal- 180 2 30-40
db ca
Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15
gyasztott, 0,35 kg
Keksztekercs sUtétalca vagy csepptal- 170 2 25-35
ca
Csokoladés site- | sltétalca vagy csepptal- 175 3 25-30
mény ca
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzal- 200 3 25-30
polcon
Piskéta tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
Piskotatorta sitéforma huzalpolcon 170 2 40-50
Parolt hal, 0,3 kg sutétalca vagy csepptal- 180 3 20-25
ca
Hal egészben, sutétalca vagy csepptal- 180 3 25-35
0,2 kg ca
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny® huzalpol- 180 3 25-30
con
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (perc)

Parolt hus, 0,25 sutétalca vagy csepptal- 200 3 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepptal- 200 3 25-30
ca

Cookie (amerikai sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), 16 ca

db

Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sitétalca vagy csepptal- 170 2 30-40
ca

Sos aprosiite- sutétalca vagy csepptal- 180 2 25-30

mény, 20 db ca

Teasutemény sutétalca vagy csepptal- 150 2 25-35

omlés tésztabol, ca

20 db

Kosarka, 8 db sUtétalca vagy csepptal- 170 2 20-30
ca

Parolt zoldségek, sitétalca vagy csepptal- 180 3 35-45

0,4 kg ca

Vegetarianus om- | pizzaserpeny6 huzalpol- 200 3 25-30

lett con

Mediterran zold- sUtétalca vagy csepptal- 180 4 25-30

ségek, 0,7 kg ca

11.2 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és visszatiikroz6 felliletl edények.
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 ~

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény mény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatik- Sotét, nem visszatlikrozd Kera”?'a . Sotét, nem visszatik-
M . 8 cm-es atmé- M
rozd felllettel felllettel 16, 5 om ma- rozd felllettel
28 cm-es atméré 26 cm-es atmérd ’gasség 28 cm-es atméré

11.3 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Informacio a bevizsgalé intézetek szamara

Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfelel6en.

¥ 8 = |k SO,
\ E uru

(°C) (perc)
Aprosii- Alsé + fel- Sité télca | 3 170 20-30 -
temény, s sltés
20 db/
tepsi
Aproési- Holégbefu- | Sité talca | 3 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Aproési- Hoélégbefu- | Sité talca | 2 és 4 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Almaspi- | Also + fel- Sutéracs 2 180 70-90 -
te, 2 for- | s sltés
ma,
atméré:
20 cm
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¥ B = |E O | ®
\ i uru
(°C) (perc)

Almaspi- | Hoélégbefu- | Sutéracs 2 160 70-90 -
te, 2 for- | vas, nagy
ma, héfok
atmeéré:
20 cm
Piskota Alsé + fel- Sutéracs 2 170 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm s6 sutés sutét 10 percig.
kerek
sutéfor-
maban
Piskota Hoélégbefu- | Sutéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el6 a
@26 cm véas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sutéfor-
maban
Piskota Hélégbefu- | Sitéracs 2eés4 160 40 - 60 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sUtéfor-
maban
Linzer Hoélégbefu- | Sité talca | 3 140 - 20-40 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Holégbefu- | Sité talca | 2 és 4 140 - 25-45 -

vas, nagy 150

hoéfok
Linzer Alsé + fel- Suté talca | 3 140 - 25-45 -

s6 sltés 150
Toast Grill Sutéracs 4 max. 2 -3 perc | Melegitse el6 a
kenyér, egyik ol- sutét 3 percig.
4-6db dal;2-3

perc ma-
sik oldal
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¥ B = k| EH | O O

(°C) (perc)

Marha- Grill Huzalpolc | 4 max. 20-30 Helyezze a huzal-
hus és csepp- polcot a negyedik
hambur- talca szintre, mig a
ger, 6 csepptalcat a har-
db, 0,6 madik szintre. A
kg sutési id6 félidejé-

ben forditsa meg

az ételt.

Melegitse el6 a
sitét 3 percig.

12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

A készulék fellletét meleg vizzel és enyhe mosogatdszerrel mikroszalas ruha-
< val tisztitsa meg. Tisztitsa meg és ellendrizze a sitétér kereténél korbefutd ajtéd-
tomitést.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitésze-
rek A szennyez6déseket enyhe mosogatoszerrel tavolitsa el. Ne juttassa azt a ka-
talitikus fellletekre.

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
- maradvany tlizet okozhat.

A nedvesség lecsapddhat a késziilékben vagy az ajté Uiveglapjan. A paralecsa-
pbddas csokkentése érdekében a siités megkezdése el6tt 10 percig zemeltes-
Napi haszna- | se a késziléket. Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a készulékben. Min-

lat den hasznalat utan mikroszalas térléruhaval torolje szarazra a késziilék belse-
jét.

[
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e,
c24

Tartozékok

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Mikroszalas ru-
haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-
kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitoszerekkel
vagy éles targyakkal.

12.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér mélyedése

Gobzben sités utan tisztitsa ki a siitétér bemélyedésébdl a lerakodott vizkémaradvanyokat.

1. lépés

2. lépés 3. lépés

Ontsén 250 ml fehér ecetet a
sutétér mélyedésébe. Legfel-
jebb 6%-o0s, adalékoktdél men-
tes ecetet hasznaljon. kat.

30 percig hagyja kérnyezeti Egy puha kend&vel és meleg
hémérsékleten, hogy az ecet vizzel tisztitsa meg a sutéte-
feloldja a vizk6bmaradvanyo- ret.

Az alabbi funkciénal: SteamBake 5 - 10 sitési ciklusonként takaritsa ki a stt6t.

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctarték / katalitikus panelek

A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartokat / katalitikus paneleket.

1. lépés

Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehdiljon.

2. lépés

Huzza el a polctarto elulso ré-
szét az oldalfaltdl. Tartsa a
polctartd hatuljat és a katalitikus
panelt a helyén. A katalitikus
panelek nincsenek a sité falai-
hoz régzitve. Kieshetnek, ami-
kor kiveszi a polctartokat.

3. lépés

Huzza el a polctartd hatuljat az
oldalfaltol, majd vegye ki a polc-
tartét.

4. lépés

A polctartokat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben helyezze
vissza.

A teleszkopos sutdsineken ta-
lalhato végallas Utkozdk elére
nézzenek.

9
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12.4 Hasznalata: Katalitikus tisztitas

A sitétérben katalitikus panelek talalhatok. A katalizis soran a katalitikus panelek elnyelik a

zsiros szennyezddéseket.
A katalitikus bevonat elszinez6dése vagy a rajta megjelend foltok nincsenek hatassal a

tisztitasra.

Sutétisztitas katalitikus tisztitassal

A katalitikus tisztitas el6tt tavolitson el minden tartozékot a sitébdl.

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Valassza ki a kdvetkezOket:
Menii = / Tisztitas m’ majd A tisztitas végén hangjelzés Miutan a sUtS lehilt, ned-
ves, puha ruhaval tisztitsa

hallhaté. A siité kikapcsol.

nyomja meg a OK gombot ha- meg a slitéteret.

romszor.

Id6tartam: 1 6ra.A katalitikus zomancréteg ntisztuld, igy nincs szikség ronggyal térténd tisztitas-
ra.

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sitdajtoban harom Uveglap talalhatd. A sutd ajtaja és a belsd liveglapok a tisztitashoz
kivehetdk. Az liveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és visszaszerelése” c.
rész dsszes utasitasat.

/A VIGYAZAT!
Ne hasznalja a siitét az tiveglapok nélkiil.

1.1épés | Nyissa ki telijesen az ajtét, és keresse
meg az ajté jobb oldalan 1évé zsanért.

2. lépés | Egy csavarhuzoval emelje fel és telje-
sen forditsa el a jobb oldali zsanér-
kart.

3. lépés | Keresse meg az ajtd bal oldalan lévd
zsanért.

4. lépés | Emelje meg és forditsa el teljesen a
bal oldali zsanéron 1évé kart.
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5. lépés

Csukja vissza félig a sutdajtot az elsé
nyitasi pozicidig. Ezutan emelje fel és
hizza elére, majd vegye ki az ajtot a
helyérél.

6. lépés

Helyezze az ajtot egy stabil fellletre
leteritett puha ruhara.

7. lépés

Tartsa meg két oldalon az ajto felsé
szélénél lévé B diszlécet, majd nyom-
ja befelé a tdmitésroégzitd kapocs kiol-
dasahoz.

8. lépés

Huzza elére a diszlécet az eltavolitas-
hoz.

9. lépés

Egyenként fogja meg az ajto tGveglap-
jait a fels® széluknél fogva, és ovato-

san huzza ki 6ket. A felsé Uveglappal
kezdje. Ugyeljen arra, hogy az iiveg-

lap teljesen kicsusszon a sinbdl.

10. lé-
pés

Tisztitsa meg az lveglapokat moso-
gatdszeres vizzel. Ovatosan szaritsa
meg az ajté Uveglapjait. Az Gveglapo-
kat tilos mosogatégépben tisztitani.

11. 1é-
pés

A tisztitas utan tegye vissza az tveg-
lapokat és a siit6ajtot a helyére.
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Ugyelien arra, hogy az liveglapokat (A és B)
megfelelé sorrendben tegye vissza. Ellenériz-
ze az Uveglapok szélénél 1évd szimbdlumot /
nyomatot. Mindegyiken kiildnb6zéképpen
néz, igy a szét- és dsszeszerelés konnyebb.
Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattano
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsd Uveglapot meg-
felel6en helyezte-e az agyazatba.

12.6 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forro lehet.

A zsirmaradék raégésének elkertlésére mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

A sutovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a sitét. Varja
meg, mig a suté lehdl.

Huzza ki a sitét a haldzati alj-

zatbol.

Tegyen egy kendét a siitétér
aljara.

Hats6 lampa

1.lépés | Az uvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés | Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. 1épés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.

4. lépés | Szerelje fel az livegburat.
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13. HIBAELHARITAS

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szerepl6 barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A siit6 nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a sttét.

A sutét megfeleléen csatlakoztatta az elektro-
mos hal6zathoz.

A sité nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A sité nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A slité nem melegszik fel.

A funkciézar ki van kapcsolva.

Alkotoelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A sutdvilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikodik.

Kiegett az izzo.

Nem mikdédik a Hishéméré szenzor funkcid.

A Hushéméré szenzor dugasza teljesen be van
nyomva az aljzatba.

Megsérilt az ajté tomitése.

Ne hasznalja a sutét. Vegye fel a kapcsolatot
egy hivatalos szervizzel.

Hibakédok

A kijelzén a kovetkez6 lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C2

Kihuzta a Hiushémérdé szenzor dugaszat az alj-
zatbol.

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idot.
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Hibakédok

Ha a kijelz6én olyan hibakdd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban lévé kismegszakitét a sutd Ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, for-
duljon a markaszervizhez.

Tisztitas
Probléma Ellenérizze, ha...
A viz kifolyik a sttétér bemélyedésébdl. Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a problémara, forduljon a markakeresked6hoz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
elulsd keretén talalhatd. Ne tavolitsa el az adattablat a késziilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.) | e

Termékszam (PNC) | e

Sorozatszam (S.N.) | s

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismertetd és Termékismertetd adatlap

Gyartd neve Electrolux
EOD6C77V 949499564
Modellazonosits EODBC77X 949499562
EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+
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Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé 0.93 kWh/ciklus

sltés mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, [égkeveréses 0.69 kWh/ciklus

izemmod mellett

Sutbterek szama 1

Héforras Elektromossag

Hangerd 721

A suté fajtaja Beépithetd st
EOD6C77V 33.1 kg
EOD6C77X 33.4 kg

Témeg
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készUlékek — 1. rész: Tlzhelyek, siitdk, gézsiték és
grillezék - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A késziilék tobb funkcidval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés
soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a késziilék mikodése kozben az ajtod legyen becsukva. Siités
kdzben ne nyissa ki tul gyakran a késziilék ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tigyeljen ra,
hogy megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerilje a készilék elémelegitését.

Ha egyszerre tObb ételt készit, a suitések kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sitéfunkciokat légkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékho

A sutdvilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a késziléket, a kijelz6
megjeleniti a maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartod siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készllék hdmérsékletét a minimum értékre. A késziilékben levé maradékhd tovabb folytatja a
sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.
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Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmeérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitévilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekcids levegd (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

E funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a lIépés csokkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.

15. A MENU FELEPITESE
15.1 Menii

QY = .
— - valassza ezt a Menu-re Iépéshez.

A Menii felépitése

Elére programozott sités % Tisztitas rm/ Beallitasok @
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
1, N
O 1| N 1| .
<] { Q I Qw
= OK 01-011 OK

) Allitsa be az ér-
Valassza a Me-

N, Bedllitasok Erésitse meg a Valassza ki a Erésitse meg a téket, majd
PR beallitast. beallitast. bedllitast. nyomja meg a
lehetéségeket. OK
gombot.
Beallitasok
o1 Pontos id6 Maodositas 02 Kijelzd fényerd 1-5
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Beallitasok
03 Nyomdégomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmezteté hang- | 1-4
zés erd
2 - Kattanas
3 - Hang ki-
kapcsolva
05 Hashémérd szenzor - 1 - Riasztas 06 MUkodésidézitd Be/Ki
miveletek és leallas
2 - Riasztas
o7 Suté vilagitas Be/Ki 08 Gyors felflités Be/Ki
09 Demo lizemmaéd Aktivalo kod: O10 | Szoftver verzio Ellen6rzés
2468
011 | Osszes beallitas torlé- Igen / Nem
se

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

2% .
A Lo kévetkezé jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A :E tiltd
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kdzé. Juttassa el a készuléket
a helyi Ujrahasznosité telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felel6s hivatallal.
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvéléjuSies produktu, kas jau vairakus gadu
desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot véra
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat bat droSi, ka sasniegsiet izcilus rezultatus.

Laipni liddzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

remonta informaciju:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

originalas rezerves dalas:
www.electrolux.com/shop
] Electrolux

X

HeO@

GETITON

Google Play

2 Available on the \,,
@& App Store B

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummekléSanas, servisa un

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreiz€jas lietoSanas materialus un

Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekiéSanas padomus,
lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:

modelis, PNC, sérijas numurs.
St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drosibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA..................... 284
1.1 Bérnu un neaizsargatu personu
droSiba.........coooiiiiiieii e 284
1.2 Vispariga droSiba...........cccccuvenne 285

2. DROSIBAS NORADIJUML........ccccrrennne. 286
2.1 UzstadiSana.........c....ccoeeeeeennnnnns 286
2.2 Elektrotikla savienojums.............. 287
2.3 LietoSana
2.4 Aprlpe un fifnSana.........ccceeeeenee. 289
2.5 leks€jais apgaismojums............... 289
2.6 SErViSS....ccceevuvveeeiiiiiee e ...289

2.7 Utilizacija 289

3. UZSTADISANA.......cooremrereerrenresensarenrens 289
3.1 1leblve. .. 290
3.2 lerices nostiprinasana pie virtuves
MEDEIEM.....coiiiiiiiiiii e 291
4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS................ 291
4.1 Visparéjs parskats..............cceee... 291
4.2 Papildpiederumi..........ccceeeennnen. 292
5. IERICES IESLEGSANA UN
1ZSLEGSANA.........cooececceereeeecee e reseneas 292
5.1 legremdéjamie regulatori............. 292
5.2 Vadibas panelis........cccccceeveveeennn. 292
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6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 293

6.1 Sakotnéja tirisana.............c.......... 294
6.2 Sakotn€ja uzkarsésana............... 294
7. 1IZMANTOSANA IKDIENA....................... 294
7.1 KarséSanas funkcijas iestatiSana.294
7.2 KarséSanas funkcijas................... 295
7.3 lesleégtas piezimes. Ventilatora kars.
ar MItrUMU....oeeeeceeee e 297
7.4 GatavoSanas paligs iestatiSana... 297
7.5 Gatavosanas paligs............c........ 298
8. PULKSTENA FUNKCIJAS.............ccuueee. 303
8.1 Pulkstena funkcijas...........cccc..... 303
8.2 Pulkstena funkcijas iestafisana....304
9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI....305

9.1 Papildpiederumu ievietoSana....... 305

9.2 Termozonde............coovvvvvvevnnnnnnnnn. 306
10. PAPILDFUNKCIJAS.........ccocvimrrrreeeeens 308
10.1 Bloké€Sana........ccccecveveeeiiineene 308
10.2 Automatiska izslégSanas........... 308
10.3 Dzesésanas ventilators.............. 308
11. PADOMI UN IETEIKUML..........ccccvrreernnnn. 308

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 308
11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi...........cccceeeennee. 310

11.3 GatavoS$anas tabulas parbaudes

iestadem........occoeviiiii e 311
12. KOPSANA UN TIRISANA..........ccocmuenee 312
12.1 Piezimes par firsanu................. 313
12.2 Ka firit? Tilpnes reljefs............... 313

12.3 Iznem3$ana. Plauktu balsti /
katalitiskie paneli

12.4 LietoSana Katalttiska tirisana .... 314
12.5 Iznems$ana un uzstadisana:

DUNVIS....ciiiiiieec e 314
12.6 Ka nomainit: Lampa................... 316
13. PROBLEMRISINASANA............cccoeun... 317
13.1 Ka rikoties, ja......ccccovvvveeriiinennn. 317
13.2 Servisa dati........ccceevieeniieienns 318
14. ENERGOEFEKTIVITATE.......cccevtrunne. 319
14.1 Produkta informacija un Produkta
informacijas lapa...........ccccevveenieeennn. 319
14.2 Elektroenergijas taupisana........ 320
15. IZVELNES STRUKTURA........ccccceremenene. 320
15.1 1zveIne.....oooiiieiieee 320
16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU
...................................................................... 321

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam sp€jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
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vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

. Siierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadisanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices iekSienes
virsmai.
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Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ieprieckSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tinsanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tinsanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 UzstadiSana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

leverojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilstoSa vieta, kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka bus iesp&jams brivi atvert tas durvis.

lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 590 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
SkapiSa dzilums 550 (550) mm
lerices priek$puses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priek$puses platums 595 mm
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lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvésanas dzilums 548 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1022 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm

apakséja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja sturi

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

A BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificetam elektrikim.

* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

» Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

+ Piesledziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi pieklat.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilsto$as izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosinataji), zeméjuma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

+ Slierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot
tabulu:

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums (mm?)
maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas kabelis) jabut par 2 cm garakam neka fazes un
neitralajiem kabeliem (zilas un brinas krasas kabeli).

2.3 LietoSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

» Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

* |zslédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplasana.

» Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

* Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai neriséjo$a térauda krasas maina neietekme ierices darbibu.

* Mitram kukam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuvetas mebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.
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2.4 Apripe un tiriSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
* Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.

« Ja lietojat cepeSkrasns tiriSanai paredzétus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

» Netfiriet katalitisko emaljas parklajumu ar mazgasanas lidzekliem.

2.5 lekséjais apgaismojums

A BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta esoSo lampu (lampam) un atseviSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informéSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.6 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.7 Utilizacija

& BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz&jiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.

3. UZSTADISANA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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UZSTADISANA

3.1 lebiave
www.youtube.com/electrolux
°YGUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.2 lerices nostiprinasana pie virtuves méebelém

4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

L3
@
Zm
Eé HH&

Vadibas panelis

H Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

B Vadibas regulators

H Sildelements

A Termozondes kontaktligzda
Lampa

B Ventilators

EX Tilpnes reljefs

i Plaukta atbalsts, iznemams
tEl Plauktu imeni
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IERICES IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

4.2 Papildpiederumi

Restots plaukts

Gatavosanas traukiem, kuku formam, cepesSiem.

Cepama Paplate

Ktkam un biskvitiem.

Grila/cepama panna

Paredzéts(-a) apbrininasanai un cepSanai vai ka paliktnis tauku savakSanai.
Termozonde

Ediena gatavibas pakapes noteik$anai.

Teleskopiskas vadotnes

Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus varat értak ievietot cepeSkrasni un iznemt no tas
paplates.

5. IERICES IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Vadibas panelis

Pagrieziet re-

Vadibas panela sensora taustini Piespiediet
y ; gulatoru

O 'S & M OK

1,
Apgai- el ( Q \
. A smo- A
Tai- Atra uz- : Termozon- Apstiprinat
jums

mers silSana de iestatijumu
(lam-

pa)

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu cepeskrasni.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeSkrasni.

- Kad karseésanas funkcijas parslégtas pozicija
HE'I j|-= Izslégts, displejs darbojas gaidstaves rezima.
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

GatavoSanas laika displejs attélo iestatito tem-

o

=E|'-!B =EB gs)sg.a;iru, diennakts laiku un citas pieejamas ie-
jas.

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Displeja indikatori

@ ¥ wl © >

BlokéSana Gatavos$anas pa- Tiri$ana lestatijumi Atra uzsilSana
ligs

Taimera in- ~
dikatori: Q o & 0)

Progresa josla — temperaturai vai laikam. Kad
cepeskrasns sasniedz iestafito temperatiru, josla
visa deg sarkana krasa.

Gatavosanas ar tvaiku indikators C\'ﬂ)
Termozonde indikators Vi

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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IZMANTOSANA IKDIENA

6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmas lietoSanas reizes iztiriet cepeskrasni un iestatiet laiku:

=

2. 2y (
P =]
2t 00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK,

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietosSanas.

1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.
2. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: E

Laujiet cepesSkrasnij darboties 1 stundu.
3. solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 mindtes.

@ lepriek$€jas uzkarséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dumi. NodroSiniet
telpa ventilaciju.

7. 1IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

Saciet gatavot édienu

1. solis 2. solis

{ @@ (

(i C
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IZMANTOSANA IKDIENA

Saciet gatavot edienu

lestatiet temperatiru.
Atlasiet karsas funkai Nospiediet
asiet karséSanas funkciju. oK
Gatavosana ar tvaiku
Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
( | (
) s lepriek$€ji uzkarsée-
° jiet tukSu cepes-
i C krasni 10 minates,

lai taja rastos mi-

| . trums.
ezt:\rt::_]:'jm- levietojiet &dienu
. o= . . Atlasiet tvaika . cepeskrasni.
Uzpildiet cepes_krasps tllpnes reljefu ar karsaésanas Nospiediet
krana Gdeni. .
funkaiju. OK

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepeskrasns tilp-
nes reljefu gatavosanas laika vai kamér cepeskrasns ir karsta.

Kad gatavosanas ar tvaiku beidzas:

1. solis 2. solis 3. solis.

Parliecinieties, ka cepes-

pagrieziet karséSanas funkci- | Uzmanigi atveriet durvis. No ce- = . S n
b . “L= T krasns ir atdzisusi. Izlejiet at-
ju regulatoru pozicija izslégts, peskrasns izplustoSais mitrums R o
J s AR R likuSo Udeni no cepesSkrasns
lai izslégtu cepeskrasni. var izraisit apdegumus.

tilpnes reljefa.

7.2 Karsésanas funkcijas
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Standarta karséSanas funkcijas

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

)

Karsésana ar ven-

Ediena vienlaicigai cep$anai un kalté$anai idz pat tris plauktu limen. les-
tatiet temperattru par 2040 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarse-
Sana.

tilatoru
— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augs./Apakskarsée-
Sana
((\) Mitruma pievieno$anai gatavo$anas laika. Pareizas krasas un kraukski-
\/] gas virskartas ieglusanai cepSanas laika. Suliguma pieskirSanai édienam
SteamBake atkartotas uzsildiSanas laika. Auglu vai darzenu konservésanai.

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu krauk$kigu apaksu.

Kuku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Infratermiska grile-
Sana

Apakskarsésana
vvv Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
i ditas pankdcinas) panak$anai.
Saldéta partika
I Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. Izmantojot
‘W $o funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atskirties no iestatitas
Ventilatora kars. ar tempefaturasv._Tlek |zma[1t<2ts a_tllk_usals S|Itun"ls‘.‘ Sll_dlsana_s Jaydu \:ar sa-
. mazinat. PlaSaka informacija pieejama nodala “lkdienas lietoSana” snieg-
mitrumu N, . .
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

vvv Planu produktu grilésanai un maizes grauzdésanai.

Grils

vvw Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena
Y plaukta limenl. Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.
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IZMANTOSANA IKDIENA

Karsésanas funk- LietoSana
cija

— Izvélnes atvérSana: GatavoS$anas paligs, Tirisana, lestatijumi.

lzvélne

7.3 leslegtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvértam cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsledzas péc 30 sekundém.

Gatavos$anas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupisanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.

7.4 Gatavosanas paligs iestatiSana

Katram edienam Saja apakSizvélne ir ieteikta funkcija un temperatira. GatavoSanas laika jus
varat regulét laiku un temperaturu.

Dazus édienus var gatavot ari ar: Ediena sagatavotibas pakape:
*  Termozonde * Pusjéls

« Vidgjs

« Labiizcepts

Gatavosanas paligs — izmantojiet to, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma
iestatijumus:

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
N,
\ \ \ i
a3 o3 o3 U
E i P1 - P45 OK
Atveriet izvélni. Atlasiet GatavoSanas | Atlasiet édiena veidu. levietojiet €édienu ce-
paligs. Nospiediet Nospiediet oK. peé_kré_\snT. épstipri-
OK. niet iestafijumu.
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7.5 Gatavosanas paligs

Apziméjumi

”?

pieejams Termozonde. levietojiet Termozonde édiena biezakaja dala.
Cepeskrasns automatiski izslédzas, kad ir sasniegta iestatita Termozonde

temperatira.

L)

Udens daudzums tvaika funkcijas darbinasanai.

[

Pirms édiena gatavo$anas uzkarséjiet tukSu cepeskrasni.

=

Plaukta imenis.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi ligums
Liellopu gala =
P1 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ 40 min
jéls
P2 | Liellopugalas | 1-1,5kg; 4~ VLd=P? cepama paplate _
cepetis, vidgji 5 cm biezi Paris mindtes apcepiet galu karsta pan- ~ 50 min
izcepts gabali na. levietojiet to cepeskrasni.
P3 Liellopu galas
cepetis, pilni- ~ 60 min
ba izcepts
P4 | Steiks, vidgji 180-220g 2?8 3; cepamais trauks uz resto- ~ 15 min
izcepts Skéles; 3 cm ta plaukta
biezas Paris mindtes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasni.
PS Cepta / saute- 1.5-2 kg /P E 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
ta gala (aug- plaukta
s_t:_ka Iab_url?a Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
r m_a:js, ciska, na. Pievienojiet Skidrumu. levietojiet to
pavédere) cepeskrasni.
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Ediena veids Svars Plaukta Iimenis / papildpiederumi ligums
P6 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ 75 min
jéels (lena gata-
voSana)
P7 Liellopu galas /‘? E 2; cepama paplate
cepetis, vid'éji 1-1,5 kg; 4— Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas ]
izcepts (Ina 5 cm biezi vai vienkarsi pievienojiet sali un svaigi ~ 85 min
gatavosana) gabali maltus piparus. Paris minttes apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P8 Liellopu galas krasni.
cepetis, pilni-
ba izcepts (le- ~ 130 min
na gatavosa-
na)
P9 Fileja, pusjéla
(lena gatavo- ~ 75 min
$ana)
/P E 2; cepama paplate
P10 FiIeja, Vldéjl 0,5-1,5 kg; Izmantojiet savas iecienitakas garévielas
izcepta (16na 5-6 cm biezi | V@i vienkarsi pievienojiet sali un svaigi ~ 90 min
gatavogana) gabali maltus piparus. Paris minites apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P11 | Fileja, pilniba krasn.
izcepta (Iena ~ 120 min
gatavoSana)
Tela gala @
P12 Te!? ga!as ce- 0,8-1 5 kg; /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 80 min
petis (pieme- 4 cm biezi plaukta
ram, plecs) gabali Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cukgala oy
P13 Cl—',kas kakla 1.5-2kg /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
vai pleca ce- plaukta
petis GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
otradi.
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P14 quga!as ) 1,5-2 kg /? |E| 2 cepama paplate ~ 215 min
plelstas|§tr_e- Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
mc-z es ﬁ ena GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
gatavosana) otradi, lai ta iegiitu vienlidzigu branumu.
P15 | Mugura, svai- | 1-15kg; 5- | #)[],. cepamais trauks uz restota ~ 55 min
ga 6 cm biezi plaukta
gabali Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
P16 | Cuakgalas ribi- | 2-3 kg; iz- E| 3; cepama panna 90 min
nas Iman;q\lo’etje- Pievienojiet $kidrumu, lai apklatu pannas
a}§, - (_:? apaksu. GatavoSanas laika vidu apgrie-
planas cuk- ziet galu otradi.
galas ribinas
Jéra gala @
P17 | Jéra kaja ar 1,5-2 kS? 7__ /‘? E] 2; cepamais trauks uz cepamas ~ 130 min
kaulu 9 cm biezi paplates
gabali Pievienojiet $kidrumu. Gatavo$anas laika
vidu apgrieziet galu otradi.
Putnu ga!ag
P18 | Vesela vista 1—1_,5 kg; /) E| 2: &J 200 ml; sautdjamais ~ 60 min
svaiga trauks uz cepamas paplates
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
otradi, lai ta iegutu vienlidzigu branumu.
P19 | Vista, puse 0,5-0,8 kg /) |E| 3: cepama paplate ~ 40 min
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
P20 | Vistas kratina | katram ga- 22 m[E 2: sautdjuma trauks uz resto- | 25 min
balam 180- =
200 ta plaukta
9 Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na.

300/692




IZMANTOSANA IKDIENA

Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P21 | Vistas stilbini, - 2283 cepama paplate ~ 30 min
svaigi Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas,
iestatiet zemaku temperaturu un gatavo-
jiet tas ilgak.
P22 | Pile, vesela 2-3kg VLI=Pt cepamais trauks uz restota ~ 100 min
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo-
Sanas laika vidu apgrieziet pili otradi.
P23 | Zoss, vesela 4-5kg /) E| 2: cepama panna ~110 min
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
levietojiet galu cepamaja paplaté. Gata-
voSanas laika vidu apgrieziet zosi otradi.
Cits
P24 | Galas rulete 1kg 2= 2: restotais plaukts ~ 60 min
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Zivis &
P25 | Vesela zivs, 0,5-1 kg ka- /0? E] 2; cepama paplate ~ 30 min
grileta tra zivs Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet sa-
vas iecienitakas garSvielas un garsau-
gus.
P26 | Zivs fileja B [E E 3; sautéjuma trauks uz restota 20 min
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Saldumi / deserti |mwd==
P27 | Siera kuka . E 2; @ 28 cm kukas veidne uz resto- 90 min
ta plaukta
P28 | Abolu kuka ° = 2; laaJ 100-150 ml; cepama paplate 60 min
P29 | Abolu tarte B E 2; piragu veidne uz restota plaukta 40 min
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P30 | Abolu pirags - E 2, 100150 mi; D 22 cm pira- | BOmin
gu veidne uz restota plaukta
P31 | Braunijs 2 kg E] 3; cepami panna 30 min
P32 | Sokolades - (=] 2; 4 100-150 ml; mafinu veidne uz | 39 Min
matini restota plaukta
P33 | Kekss B E 2; kéksa veidne uz restota plaukta 50 min
Darzeni / piedevas & ?53 *.
P34 | Krasni c.epti 1kg |E| 2 cepama paplate 50 min
kartupeli Novietojiet veselus nemizotus kartupelus
uz cepamas paplates.
P35 | Daivinas 1kg E 3; cepama paplate parklata ar cepa- 35 min
mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 Sf“éti j_auktie 1-1.5kg E 3; cepama paplate parklata ar cepa- 30 min
arzeni mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 | Kroketes, sal- 0,5 kg . = 5 25 min
datas E 3; cepama paplate
P38 | Kartupeli, sal- 0,75 kg E] . = 15 25 min
dati 3; cepama paplate
Sacepumi, maize un pica & & =2
P39 | Galas/darze- 1-1,5kg 45 min

nu lazanja ar
sausas pa-
stas plaks-
ném

E| 2; sautéjuma trauks uz restota
plaukta
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P40 | Kartupelu sa- 1-1.5kg E 1; sautéjuma trauks uz restota 50 min
cepums (svai- plaukta
gi kartupeli) GatavoSanas laika vidu apgrieziet édiena
otradi.
P41 SI"_a‘Qa pica, ) (] [= 2: b 100 mi: cepami paplate 15 min
plana parklata ar cepamo papiru
P42 g_"aiga pica, _ E E 2; cepama paplate izklata ar ce- 25 min
leza pamo papiru
P43 | Kiss B E 2; cepama veidne uz restota plaukta 45 min
P44 tBalgbetf / é?ba' 0.8 kg ][= 3; L) 150 ml; cepama paplate 30 min
a [ baltmaize parklata ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
P45 Visu(;lei/du kg E E 2; &J 150 ml; cepama paplate 45 min
graucu /ru- parklata ar cepamo papiru / restotais
dzu / tumsa plaukts
maize visu
veidu graudu
maizes veid-
né

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

Izmantosana

Q

Laika atgadinajums. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals.

STOP

GatavoSanas laiks. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals un
partrauc darboties karsésanas funkcija.

Atliktais starts. Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika skaitisana. Maksimalais ilgums ir 23 h 59 min. ST funkcija neie-
tekmé cepeskrasns darbibu.

Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaitiSana, atlasiet: Izvélne, lestatijumi
kombinacija.
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8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
1,
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni lestatiet pulksteni i OK
un atlasiet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
e Displeja re- N s
dzams ( \
0:00
lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ jums g Nospiediet OK.
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis

NP . . N

( \ -N- Displeja re- ( )\ -N=

@ dzams Q
0:00
I . k — STOP
ar:::ztnki';jiezﬁ- Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- Nosoiediot OK
SN & ; ospiedie .
temperatru. toti O, sanas laiku.

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
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IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
NP ma jau- . .

( \ Nz na ies- ( \ N Displeja ( \ N

tafita redzams

dien- -l

nakts S PAR-
Atlasiet o laika TRAUKT
karsg- | Nospiediet verjfl)a. lestatiet Nospie- lestatiet | Nospie-
Sanas atkartoti @ sakuma - OK beigulai- |~
funkci- O, SAKT laiku. diet 2R ku. diet 2R

ju.
@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. IZMANTOSANA:

PAPILDPIEDERUMI

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe aug8pusé palielina drosibu. Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos. Augsta

mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas batu vér-

stas uz leju.
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Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.

9.2 Termozonde
Termozonde — méra temperatlru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiuras:

C ?

Cepeskrasns temperatira. Ediena iek$&jo temperatiiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabit is- Neizmantojiet to Skidru Gatavo$anas laika tam ir japaliek
tabas temperatara. edienu pagatavo$anai. ediena.

Funkcijas Termozonde izmantoSana

1. solis leslédziet cepeSkrasni.

2. solis lestatiet karsé$anas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperaturu.

3. solis levietoSana. Termozonde.
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Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen- levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada- tra. CepSanas laika Termozonde jabut stabili no-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to
édiena. cieta édiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaks$ai.

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.

5. solis. /’? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperatiru.

6. solis Nospiediet OK | lai apstiprinatu izvéli.

Edienam sasniedzot iestatito temperatiiru, atskanés skanas signals. Jis varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.

7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet édienu no cepeskrasns.

/N BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no édiena.
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10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Blokésana

Si iespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laikd — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties, vadibas
panelis ir blokéts.

leslédziet to laika, kad ierice ir izslégta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

N2 Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu
@OK, lai ieslégtu funkciju. @OK, lai izslegtu funkciju.
Atskan signals.

OOoK

Mirgo @ 3x E] kad ir ieslegta blokésana.

10.2 Automatiska izslegsSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Atliktais starts.

10.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators automatiski uztur ierices virsmas vésas. Izslédzot
ierici, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

16 gabali panna

Maizites, 9 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna

Pica, saldéta, restots plaukts 220 2 10-15

0,35 kg

Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna

Sok. kékss ar cepama paplate vai dzila 175 3 25-30

riekstiem panna

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta

Biskvitkikas pira- | forma ar lidzenu pamatni 180 2 15-25

ga pamatne uz restota plaukta

Biskvitkika ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 2 40-50

dijumu tota plaukta

Varita zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 3 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 25-35

kg panna

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 25-30
plaukta

Varita gala, 0,25 cepama paplate vai dzila | 200 3 35-45

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila | 200 3 25-30
panna

Cepumi, 16 gaba- | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

panna
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min.)
Makaruni, 24 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 25-35
bali panna
Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila 170 2 30-40
panna
Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 25-30
gabali panna
SmilSu miklas ce- | cepama paplate vai dzila 150 2 25-35
pumi, 20 gabali panna
Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vai dzila 170 2 20-30
panna
Darzeni, variti, cepama paplate vai dzila 180 3 35-45
0,4 kg panna
Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 25-30
plaukta
Vidusjuras darze- | cepama paplate vai dzila 180 4 25-30
ni, 0,7 kg panna

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Lietojiet tum$as krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojosiem traukiem.

- ieteicamie piederumi

7

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojoSa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums
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11.3 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

o=

¥ B = E |
\ [:] oru
(°C) (min.)
Kdcinas, | Augs./ Cepama 3 170 20-30 -
20 pa- Apakskar- Paplate
platé sésana
Kucinas, | KarséSana | Cepama 3 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Kicinas, | KarséSana | Cepama 2un4 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Abolu Augs./ Restots 2 180 70-90 -
pirags, 2 | Apakskar- plaukts
veidnes séSana
@20 cm
Abolu KarséSana | Restots 2 160 70-90 -
pirags, 2 | ar ventila- plaukts
veidnes toru
@20 cm
Biskvit- Augs./ Restots 2 170 40-50 leprieks sakarsé-
kika, Apakskar- plaukts jiet cepeskrasni
kukas sésana 10 minates.
veidne
@26 cm
Biskvit- KarséSana | Restots 2 160 40-50 lepriek$ sakarsé-
kika, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
Biskvit- Karsésana Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ sakarsé-
kuka, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
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o = | O @
~ B o
(°C) (min.)
SmilSu Karsésana | Cepama 3 140 - 20-40 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Karsé$ana | Cepama 2un4 140 - 25-45 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Augs./ Cepama 3 140 - 25-45 -
mikla Apakskar- Paplate 150
séSana
Karst- Grils Restots 4 maks. 2-3 mind- | lepriek$ sakarsé-
maize, plaukts tes no jiet cepeskrasni
4-6 ga- vienas 3 minutes.
bali puses, 2—
3 minutes
no otras
puses
Liellopa Grils Restotais | 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, plaukts plauktu cepes-
6 gabali, un dzila krasns ceturtaja [i-
0,6 kg cepes- meni, bet dzilo ce-
panna pespannu — tre-

Saja limeni. Kad
pagajusi puse no
gatavoS$anai atve-
leta laika, apgrie-
ziet to uz otru
pusi.

leprieks$ sakarsé-
jiet cepeSkrasni

3 minutes.

12. KOPSANA UN TIRISANA

VAN BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

Tiriet ierices priekSdalu ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta ddenr ar sau-
< dzigu mazgasanas lidzekli. Notiriet un parbaudiet durvju blivi ap cepeskrasns
ietvaru.

Metala virsmu tiri$anai izmantojiet firisanas skidumu.

TiriSanas
lidzekli Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli. Neklajiet to uz kataliti-
skajam virsmam.
A Tiriet cepeSkrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
= Y[ palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréku.
| I lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai sa-

mazinatu kondensaciju, pirms gatavo$anas iepriek$ uzkarséjiet ierici 10 mind-

LietoSana ik- | (o5 Neuzglabajiet adienu iericé ilgak par 20 mindtém. Péc katras lietosanas rei-

diena zes nosusiniet ierices iekSieni ar mikroskiedras dranu.

N Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izman-
,_*’/ tojiet mikroSkiedras dranu, kura iemérkta silta ident ar saudzigu mazgasanas
W lldzekli. Nemazgajiet piederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Netiriet piedegumdroSos piederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem vai
rumi asiem priekSmetiem.

12.2 Ka tirit? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu kalkakmens nogulsnes péc gatavo$anas ar tvaiku.

1. solis. 2. solis 3. solis.
lelejiet cepeskrasns tilpnes Laujiet etikim iz8kidinat kal- Tiriet cepeskrasns tilpni ar sil-
reliefa 250 ml etika. Lietojiet kakmens nogulsnes 30 minG- tu Gdeni un mikstu dranu.

bezpiedevu etiki, kura koncen- | tes istabas temperatira.
tracijas imenis neparsniedz
6 %.

Funkcijai: SteamBake tiriet cepeskrasni ik péc 5-10 gatavoSanas cikliem.

12.3 Iznems$ana. Plauktu balsti / katalitiskie paneli
Iznemiet plauktu balstus / katalitiskos panelus, lai iztiritu cepeskrasni.
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1. solis Izsleédziet cepeskrasni un uzgai-
diet, l1dz ta atdziest.

priek$€jo dalu nost no sanu sie-
nas. Turiet plaukta balsta aiz-
muguri un katalitisko paneli vie-
ta. Katalitiskie paneli nav piesti-
prinati cepeskrasns sienam. Iz-
nemot plauktu balstus, tie var
izkrist.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu |

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmu- 1 |

guréjo dalu nost no sanu sienas ———

un iznemiet to. /0 ‘ = I
()

4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, vei-

cot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba. o ‘

Teleskopiskas vadotnes atliku-
Sajam tapam jabut vérstiem uz
prieks$u.

i

12.4 Lietosana Katalitiska tiriSana

Cepeskrasns iekSpusé atrodas katalitiskie paneli. Katalitiskie paneli katalizes laika uzstc
taukus.
Traipi vai krasas maina uz katalitiska parklajuma neietekmé tiriSanas kvalitati.

Cepeskrasns tiriSana, izmantojot katalitisko tiriSanu

Pirms katalitiskas tiriSanas iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

1. solis. 2. solis 3. solis
Atlasiet Izvélne == / TiriSana Beidzoties tirisanas ciklam, at- Kad cepeskrasns ir atdzi-
of un tris reizes nospiediet skan signals. Cepeskrasns iz- susi, iztiriet tas iekSpusi ar
OK sleédzas. mitru mikstu draninu.

llgums: 1 stunda.Katalitiskajai emaljai piemit pasattiriSsanas, netiriet to ar dranu.

12.5 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. CepesSkrasns durvis un ieks€jo stikla paneli var nonemt,
lai tos nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas un uzstadisanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznemsanas.
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UZMANIBU!

Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

. solis

Atveriet durvis lidz galam un atrodiet
labas puses durvju engi.

. solis

Izmantojiet skravgriezi, lai paceltu
un atliektu lidz galam labas puses en-
ges sviru.

. solis

Atrodiet engi pa kreisi no durvim.

. solis

Paceliet un pagrieziet pilniba kreiso
engu sviru.

. solis

Daléji aizveriet cepeskrasns durvis,
lldz tas atrodas pirmaja atvérsanas
pozicija. Tad paceliet un pavelciet uz
priek$u un izceliet durvis ara.

. solis

Novietojiet durvis uz mikstas dranas,
kas uzklata uz stabilas virsmas.

. solis

Satveriet durvju apmali (B) durvju
aug$éjas malas abas pusés un spie-
diet uz iek8u, lai atbrivotu spraudna
blvi.

. solis

Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai
to izceltu.
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9. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to aug-
§€jam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar aug$€jo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslidé-
tu ara no balsta pilniba.

10. so-
lis

Notiriet stikla pane|us ar tiriSanas lidz-
ekliem. Uzmanigi noslaukiet stikla pa-
nelus. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgasanas masina.

11. so-
lis

Péc tinsSanas uzstadiet stikla panelus
un cepeskrasns durvis.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievie-
toti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedu-
mu stikla panela mala; katrs no stikla pane-
liem atSkiras, lai to uzstadisana un iznemsana
batu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprina-
jumi nokliksk.

Parliecinieties, ka vidéjais stikla panelis ligzda
ir uzstadits pareizi.

12.6 Ka nomainit: Lampa

A BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Vienmér turiet halogéna lampu ar dranu, lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.
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Pirms nomainat lampu:

Susi.

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgai- Atsledziet cepeskrasni no leklajiet uz tilpnes gridas dra-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeSkrasns

lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma

Parbaudiet, vai:

Nevar ieslégt vai lietot cepeskrasni.

Cepeskrasns ir pareizi pieslégta stravas pade-
vei.

Cepeskrasns neuzsilst.

Deaktivizeta automatiskas izslegSanas funkci-
ja.

Cepeskrasns neuzsilst.

Izdedzis droSinatajs.

Cepeskrasns neuzsilst.

Blokésana ir atslégta.

Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:
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Detalas

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde.

Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligz-
da.

Bojata durvju blive.

Neizmantojiet cepeskrasni. Sazinieties ar piln-
varoto servisa centru.

Klidu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C2 Jus iznémat Termozonde kontaktspraudni no
kontaktligzdas.
00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet

diennakts laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klidas kods, izsledziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet cepeskrasni. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar

autorizéto servisa centru.

Tirsana

Probléma

Parbaudiet, vai:

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek Udens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz
adens.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoSo

tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)
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leteicams datus pierakstit Seit:

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa

Piegadataja nosaukums Electrolux
EODG6C77V 949499564
Modela identifikacija EOD6C77X 949499562
- y EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionala-
jarezima

0.93 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu
ventilatora rezima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

lebivéjama cepeskrasns

Svars

EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4 kg
EOD6C77Z 33.2 kg
LOD6C77Z 32.4 kg
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IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis,
tvaika cepeskrasnis un grili — veiktsp€jas mérisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupisana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas durvis ir pareizi aizvértas. GatavoSanas laika neviriniet
ierices durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive butu fira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, nekarsé€jiet ierici pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas nollka izmantojiet gatavo$anas funkcijas.
Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikuSais siltums.
JUs varat izmantot atlikuso siltumu, lai uzturétu dienu siltu.

Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet ierices temperatiru lidz minimumam
3-10 minltes pirms gatavosanas laika beigam. lericé atlikusais siltums turpinas gatavot taja
ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns apgaismojumu

GatavosSanas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

St funkcija paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika.

Izmantojot $o funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu $1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

O — -
— — atlasiet, lai ievaditu Izvélne.

lzvélne struktira

GatavoSanas paligs % Tirnsana rrrr/ lestatijumi @

320/692



IZVELNES STRUKTURA

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
VW H || H e
— OK 01-011 OK

Pielagojiet vérti-

Atlasiet Izvélne, Apstipriniet ies- Atlasiet iestatiju- Apstipriniet ies- bu un nospiediet
lestatijumi. tatijumu. mu. tatijumu. oK
lestatijumi

o1 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5

03 Taustinu skana 1 — pik- 04 Skanas signala ska- 1-4
stiens lums
2 — Klikskis
3 — skana
izslegta

05 Termozonde darbiba 1 — skanas 06 Laika skaitiSana leslegt/Izslégt
signals un
stop
2 — skanas
signals

o7 Apgaismojums (lampa) | leslégt/ 08 | Atra uzsilsana leslégt/Izslégt
Izslégt

09 Demonstracijas rezZims | Aktivizacijas 010 | Programmatiras Parbaude
kods: 2468 versija

O11 | Nodzest visus iestatiju- | Ja/Né

mus

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A
Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar simbolu TP. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar $o simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisa. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumete, kiekvieng kartg busite tikri del nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaulj.

Apsilankykite misy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimuy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavima
ir remonta;

www.electrolux.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.electrolux.com/shop

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy del trik&iy ir kitos informacijos rasite My
Electrolux Kitchen programeéléje.

#2  Available on the A\, GETITON
@& AppStore »‘ Google Play

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

AN [spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

<] @)
Ho©@

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA........cccccrrrurrnne 323 2.6 Paslauga........c.ccoooveveeniinicneen. 328
1.1 Vaiky ir pazeidziamy 2moniy 2.7 18metimas.......cccocevveeiiiieiiieen 328
(2= (U o - TSRS 323 3. JRENGIMAS........oirrceerrecererrecnneenenes 329
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 324 3.1 [rengimas balduose..................... 329

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........ccccveennnes 325 3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo.330
2.1 [rengimas. .......ceocveeenieeenieeniieeene 325 4. GAMINIO APRASYMAS.........cccoevureennes 330
2.2 Elektros prijungimas ................... 326 P

; 4.1 Bendroji apzvalga...........cc.ccec... 330
2.3 Naudojimas.......ccceeeeevveeeeiiieeenns 327 4.2 Priedai 331
2.4 Prieidra ir valymas. . 308 2 Priedai......cccooiiiiiie
2.5 Vidinis apsvietimas...................... 328

322/692



SAUGOS INFORMACIJA

5. KAIP [JUNGTI IR ISJUNGTI PRIETAISA......
331

5.1 |stumiamos rankenélés................ 331
5.2 Valdymo skydelis............ccoeenuneene 331
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,...... 332
6.1 Pirminis valymas............cccccecueene 332
6.2 Pirminis pasildymas.................... 333
7. KASDIENIS NAUDOJIMAS..........ccceeuene 333
7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 333
7.2 Kaitinimo funkcijos..........c.ccceeuvee. 334
7.3 Pastabos: Drégnas
konvek. Kepimas.........ccccceeeeiiiinennnnns 335
7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas....336
7.5 Kepimo vadovas...........ccceeeennee. 336
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS..........c.cu...... 343
8.1 Laikrodzio funkcijos...........c.c....... 343
8.2 Kaip nustatyti
Laikrodzio funkcijos.........ccccceevuienene 343
9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL........ccccctvriurenee 344
9.1 Priedy naudojimas..........ccccccuu..... 344
9.2 Maisto termometras..................... 345
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.................. 347
10.1 UZraktas........cocevvveiiieniiciiees 347
10.2 Automatinis iSsijungimas........... 347
10.3 Ventiliatorius..........cccoceevvienneen. 348

11. PATARIMALL.....ooriirieieecneee s 348

11.1 Dregnas konvek. kepimas......... 348
11.2 Dregnas konvek. kepimas —

rekomenduojami priedai.................... 350
11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros
[staigoms......cooivciiiiii 350
12. VALYMAS IR PRIEZIURA..................... 352
12.1 Pastabos dél valymo.................. 353

12.2 Kaip valyti |duba vandeniui........ 353
12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos /

katalizinés plokStés .........ccccvvveeennnenn. 353
12.4 Kaip naudoti: Katalitinis
Valymas ...cccvvieeeeiiie e 354
12.5 Kaip iSimti ir j[déti: Durelés......... 354
12.6 Kaip pakeisti: Lemputé.............. 356
13. TRIKCIY SALINIMAS.........cceeorrrevrrreanne 357
13.1 Kg daryti, jeigu.......cccceeveerienns 357
13.2 Naudojimo informacija............... 358
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 359
14.1 Informacija apie gaminj ir
informacinis gaminio lapas................ 359
14.2 Energijos taupymas.................. 359
15. MENIU STRUKTURA.........coremerrrrerenene 360
15.1 MeniU.....ccoeeviiiiiiiiiiciec e 360
16. APLINKOS APSAUGA..............coceeee 361

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems

-

kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
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SAUGOS INFORMACIJA

Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinciy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Bdutina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

- DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

- Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- PrieS vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezilros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

. DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiciant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
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SAUGOS INSTRUKCIJOS

- DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo elementy
ar prietaiso ertmeés pavirsiy.

- Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir | jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

- Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

- Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/N LSPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avékite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

Pries montuodami prietaisa patikrinkite, ar prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
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Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A |SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

+ Bukite atsargus, kad nesugadintuméte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. [sitikinkite,
kad jrengus prietaisg, elektros laido kiStukg bty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kiStuko.

+ Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), Zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.
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Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galig. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati 2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai (mélynas
ir rudas).

2.3 Naudojimas

/\  ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio arba sprogimo pavojus.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos nebuty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

Nelieskite prietaiso dréegnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.

Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

Atidarydami dureles pasirupinkite, kad Salimais nebduty kibirk§¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.
Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

/N ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.
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« Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregmeé, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

A |SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

+ Pries atlikdami prieziGros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstés.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazZeistos. Kreipkités j jgaliotajj
technineés prieziuros centra.

» Biukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisg, kad apsaugotumeéte pavirsiy nuo nusidévejimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamuyjy produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotes pateikty saugumo nurodymy.

» Nevalykite katalizinio emalio plovikliais.

2.5 Vidinis apSvietimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. $io gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-€s) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines saglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatira, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

« Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.6 Paslauga

+ Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotgjj techninés priezitros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.7 ISmetimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
jstaiga.

+ |Straukite maitinimo laido kistukg i§ maitinimo tinklo lizdo.

» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.
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» Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.

3. IRENGIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose
A tube. /electrol
@D VouTube icsmecomens

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

1
|
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GAMINIO APRASYMAS

3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

'L b
g [

Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Valdymo skydelis (ekranas)
B Valdymo rankenélé

B Sildymo elementas

[ Maisto termometro lizdas
Lemputé

B Ventiliatorius

EJ |duba vandeniui

] Lentynos atrama, iS§imama
tE Vietos lentynoje
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4.2 Priedai

Grotelés

Virtuves reikmenims, pyragy formoms, prikaistuviams.
Kepimo skarda

Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Maisto termometras

Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.

Teleskopiniai bégeliai

Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir iStrauksite lentynéles.

5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI PRIETAISA

5.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelis
Valdymo skydelio jutikliai LT PO
nuspaude kenéle
O 'S £ M OK
AT "\
Greitas | Orkar (
Laik- o tés ap- | Maisto ter- Patvirtinti
. ikaitini- .
matis Svieti- mometras nuostatg
mas
mas

Norédami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcija.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj, kad iSjungtumeéte orkaite.

jungia.

Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
1234 nélé | isjungimo padetj, valdymo skydelis isi-

mas parinktis.

o Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
=81'—!D =E'D pasirinktg temperatirg, paros laikg ir kitas gali-
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PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

-CBB-BREERE

Qlle}h""/fm/ By

Valdymo skydelis su pagrindinémis funkcijo-
mis.

Valdymo skydelio indikatoriai

& ¥ wl & >»
Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas
Laikmacio
indikato- Q L S 0,
riai:

Progreso juosta — temperatirai arba laikui. Orkai-
tei pasiekus nustatytg temperatira, visa juosta
tampa raudona.

Kepimo garuose indikatorius

Maisto termometras indikatorius

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Prie$ naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

g

"

)

« Q\
00:00
Nustatykite laikg. Paspauskite OK.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

6.2 Pirminis paSildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2-a.: Nustatykite maksimalig temperaturg funkcijai: E

Velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i_aks Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘rl:e:ss- Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dumai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirupinkite, kad patalpa

baty védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas

{ @@ ('

(i C

L s " Paspauskite
Pasirinkite kaitinimo funkcija. OK

Nustatykite temperatura.

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.
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Maisto gaminimas garuose

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-|a:1\;:|ks- 4-as veiksmas.

\ \
« 1 { )

IS anksto pakaitin-

) °C kite tuscig orkaite

10 min, kad padi-

deéty drégme.
Nustatykite |dékite maistg j or-
o e ) Pasirinkite kai- | temperatlra. kaite.
Pr|p|Idyk|te(§)erlr<]ia:t%sé\?;duauos j{dubg van- tinimo garais Paspauskite

po. funkcija. OK

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba
kai orkaité yra jkaitusi.

Pasibaigus maisto gaminimo garuose programai:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Patikrinkite, ar orkaité atve-

pasukite kaitinimo funkcijy Atsargiai atidarykite dureles. IS- . L
e "™ A . . susi. PaSalinkite likusj van-
rankenéle j iSjungimo padétj, siverzusi drégme gali sukelti nu- Do PP ;
s ) . . denj i$ orkaités vidaus jdu-
kad isjungtumeéte orkaite. degimus. bos

7.2 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Skirta vienu metu kepti ir maistui dziovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
@ 20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Karsto oro srautas
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

(f\) Drégmei padidinti ruoSiant maistg. I1Sgauti tinkama spalvg ir traskia plutele.
/] Skirta pasSildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzo-
SteamBake véms konservuoti.

@ Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

vvv Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
* bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).

Saldytas maistas

I Si funkcija ruodiant maistg padeda taupyti energijg. Naudojantis $ia funk-
‘Y cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
Dré nas_konvek klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
gke imas ’ skyriuje ,Kasdienis naudojimas®, Pastabos apie: Drégnas konvek. kepi-
P mas.
vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis
v Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.
Terminis kepintu-
vas
— Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.
Meniu

7.3 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikima ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1
standarta.
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Gaminant maista orkaités durelés turi bati uzdarytos, kad funkcija nebity nutraukta ir veikty
efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus del maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas*, ,Energijos taupymas“.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatiirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gamin- | Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

ti naudodami:

* Maisto termometras * Lengvai iSkeptas
* Vidutiniskai iSkeptas
* Gerai iSkeptas

Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas.

N

N

%

N

P1 - P45

N

¥,

OK

Atverkite meniu.

Pasirinkite Kepimo
vadovas. Paspauskite

oK.

Pasirinkite patiekalg.
Paspauskite OK.

| orkaite jdékite patie-
kalg. Patvirtinkite
nustatyma.

7.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Maisto termometras galima. |kiSkite Maisto termometras storiausioje pa-
Vi tiekalo vietoje.
Pasiekus nustatytg Maisto termometras temperatirg orkaité iSsijungs.

&] Vandens kiekis gary funkcijai.
@ Prie$ pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.
E Lentynélés lygis.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
Jautiena &
P1 Jautienos
kepsnys, ~ 40 min
lengvai iSkep-
tas
P2 | Jautienos 1-1,5kg; 4= | #?[H 2; kepimo padékias
kepsnys, vi- Scmstorio | Mesg kelias minutes pakepkite jkaitintoje |~ 50 min
dutiniskai is- gabalai keptuvéje. |dékite j orkaite.
keptas
P3 Jautienos
kepsnys, ge- ~ 60 min
rai iSkeptas
P4 Kep?s.rlys,.\{iv- 1,80_220 9 /‘? E E 3; patiekalo kepimas ant vie- ~ 15 min
dutiniskai is- vienas ga- linés lentynélés
keptas bflqs; 3_crvn_ Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
f]igi”o griezli- | eptuvéje. [dekite j orkaite.
P5 Jautienos 1.5-2kg /? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min

kepsnys /
troskinys (ant-
rekotas, Slau-
nies kepsnys,
storas pasléps-
nis)

nés lentynélés

Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. Pridéti skyscio. |dekite | orkai-
te.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P6 Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep- ~ 75 min
tas (kepimas
Zemoje tempe-
ratUroje)
P7 | Jautienos VLA=PS kepimo padéklas
kepsnys, vi- _ . 4_ | Naudokite savo mégstamiausius priesko-
dutinidkai ig- | 1O Ka4 i Siausiai pasadykite |
S 5 cm storio nius arba paprasciausiai pgsu_d)_lklt_e ir ~ 85 min
keptas (kepi- gabalai pabarstykite $vieZiai maltais pipirais. Mé-
mas zemoje sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
temperatiroje) keptuvéje. |dékite j orkaite.
P8 Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas .
(kepimas ze- 130 min
moje tempera-
taroje)
P9 Filé, lengvai
iSkepta (kepi- ~ 75 min
mas zemoje
temperaturoje)
P10 | Filé, vidutinis- #?El2 kepimo padéktas
kai iskepta 0,5-1,5 kg; N_audoklte savo nj_egst_ar_mau§|US pne_sko-
(kepimas ze- 56 cm sto- | Nius arba paprasciausiai pgsu.dykltle ir ~ 90 min
moje tempera- rio gabalai pabar;tyklt(_a Svieziai maltgls_plpl_rals._ Me-
tiiroje) sq keha_]g mlngtgs pakep_klte ikaitintoje
keptuveéje. |dékite | orkaite.
P11 | Filé, gerai is-
kepta (kepi- ~ 120 min
mas zemoje
temperaturoje)
Versiena @
P12 | Versienos 08-1,5 kQ? Vld= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 80 min
kepsr_ly_s (pvz., | 4cm st_orlo nés lentynélés
nugarine) gabalai Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
Kiauliena @ @
P13 Kiaulizpo.s 1.5-2kg /‘? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min
spl:an ines nés lentynélés
ar aknugarl- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
nes kepsnys meésg apverskite.
P14 F-’Iééytai kiﬁau- 1,5-2 kg /? E 2. kepimo padéklas ~ 215 min
I|ena! (ruo_S|- Naudokite savo mégstamiausius priesko-
[nas zentpje. nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
emperatiroje) trukmés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 [‘lu'g?.riné, 1-1.5kg; _5_ /? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 55 min
Sviezia 6 cm storio nés lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P16 | Sonkauliukai 2-3 kg; nau- E 3; gili keptuvé 90 min
9,0 k't,e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
:Z3IUS r t_' apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
N cm storio trukmeés, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1,5-2kg; _7_ M H 2; patiekalo kepimas ant kepimo | 130 min
su kaulu 9 cm storio padéklo
gabalai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésa apverskite.
Paukstiena &
P18 ‘k"sas visdiu- | 1-1,5kg; AP H 2: 14 200 mi; kepkite patiekalg |~ 60 Min
as sviezias kepimo padékle
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P19 V!ééiukas, pu- 0,5-0,8 kg /? |E| 3; kepimo padéklas ~ 40 min
se Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P20 \{iéléi_uko kra- 1.80_200 9 Vdn = 2; kepkite patiekalg ant vieli- ~ 25 min
tinélé vienas ga- nés lentynélés
balas Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Mésa kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuveje.
P21 Viélfv:il"klt‘ Slau- - VLA=ES kepimo padéklas ~ 30 min
neles, atves. Jei vis€iuko Slaunelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zemesne temperatura ir kepkite
ilgiau.
P22 | Visaantis 2-3kg Vold= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 100 min
nés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa j kepimo indg. Praéjus
pusei maisto gaminimo trukmeés, antj ap-
verskite.
P23 | Visa zasis 4-5 kg /0? |E| 2: gili keptuve ~ 110 min
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | gily kepimo padékla.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
zgsj apverskite.
Kita
P24 :\!Ié.sos vynio- 1kg /‘? E 2; vieliné lentynélé ~ 60 min
inis Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Zuvis &~
P25 | Zuvis, kepta .0’5_1 kg /? E| 2: kepimo padéklas ~ 30 min
ant grot. viena zuvis | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
meégstamiausiais prieskoniais ir zolele-
mis.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P26 | Zuvies file B E E 3; kepkite patiekalg ant vielinés 20 min
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldiis kepiniai / desertai @ =]
P27 | Surio pyragas ) = 2; & 28 cm uzversiama kepimo 90 min
forma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- B = 2; L) 100-150 ml; kepimo padék- 60 min
gas las
P29 | Obuoliy tor- ) = 2; pyrago forma ant vielinés lentyné- 40 min
tas les
P30 | Obuoliy pyra- . = 2; lasJ 100-150 ml; D 22cm pyra- 60 min
gas go forma ant vielinés lentynélés
P31 | Sokoladinis 2 kg =Y gili keptuvé 30 min
pyragas ’
P32 ioll((o_lalgipiai B E 2; ) 100-150 ml; keksiuky padék- 30 min
eksiukal las ant vielinés lentynélés
P33 Py_ragefs su B E| 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 50 min
priedais nélés
Darzovés / Garnyrai o ?§ A%A
P34 Kfeptos bul- 1 kg |E| 2; kepimo padéklas 50 min
ves Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
P35 E;;Iviq skilte- 1kg (=] 3. kepimo padékle su kepimo popie- | 32 Min

riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skilteléemis.

341/692



KASDIENIS NAUDOJIMAS

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P36 A_nt grilio Ife' 1-1.5kg E 3; kepimo padékle su kepimo popie- 30 min
pintos darzo- riumi
ves Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite darzoves.
P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min
tai ’
P38 | Saldytos bul- 0,75 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min
vytés ’
Gratinas, duona ir pica &7 & &
P39 | Mesos/ dar- 1-1.5kg | [5] 2; kepkite patiekalg ant vielinés len- | 45 Min
zoviy lazanija tynélés
i$ nevirty ma-
karony laksty
P40 Bl_"‘_’iq Pk,’ké' 1-1.5kg E| 1; kepkite patiekalg ant vielinés len- 50 min
tainis (zalios tynélés
bulvés) Pragjus pusei maisto gaminimo trukmes,
patiekalg apverskite.
PA1 | SvieZia pica, . [41[= 2; ) 100 mi; kepimo padekle 15 min
plona su kepimo popieriumi
P42 S:/ieiia pica, _ E E 2; kepimo padékle su kepimo po- 25 min
stora pieriumi
P43 Pl):re‘l‘gas »Qui- ) E| 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min
che nélés
P44 P,’agci‘z“é'kal' 0.8 kg (] 3; et 150 ml; kepimo padékle 30 min
§!sb at olrlzslt su kepimo popieriumi
Clabata / balta Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
duona
P45 Xis;’,grfg Tkg [ 2; b 150 ml; kepimo padékle 45 min
0 /juoda su kepimo popieriumi / ant vielinés len-
duona su tynélés
priedais
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitini-

mo funkcija iSsijungs.

@

Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-

baigos laika.

©)

Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija orkaités veikimui jta-

kos neturi.

Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

R

Nl

laikas®.

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros

Nustatykite laikrod;.

Paspauskite OK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

5

Paspauskite: @

Valdymo sky-
delyje matysi-
te:

0:00

Q

2-as veiksmas

3-as veiksmas

Nl

N\

U

Nustatykite Laikmatis

Paspauskite OK,

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

4-as veiksmas.

N N Valdymo sky- \ NG
( \ delyje matysi- ( \
te:
0:00
Pasirinkit_g k_aitini- Spauskite pakar- stop Nustatyk_itg
mo funkcijg ir tem- ) maisto gaminimo | Paspauskite OK.
peratra. totinai: 1=/, laika.
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as 3-as 4-as 5-as 6-as
veiks- veiksmas Valdy- veiks- veiks- veiks- veiks-
mas mo sky- | mas mas. mas. mas
delyje Valdymo
NP matysi- . skydely- .
( \ Nz te nau- ( \ N je maty- ( \ e
jai nus- site:
tatytg i
paros @ su-
Pasirin- laikg Nustat STAB- | Nustat
kite kai- | Spauskite & vustaty- DYTI ustaty- Pa-
= : kite palei- | Paspaus- kite pa- i
tinimo pakartoti- PRA- dimo lai - OK bai spauski-
funkci- nai: O DETI imo fa- kite . aigos te OK
ia s ka. laika. :

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.
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Vieliné lentynélé:

[stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos ze-

myn.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-

lus prikaistuvis:

[stumkite padekla tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynélés.

9.2 Maisto termometras

Maisto termometras — maisto temperattrai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

C

Orkaités temperatura.

/0?

Temperatira patiekalo viduje.
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Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati

- nenaudokite skystiems

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-

kambario temperaturos. patiekalams. duje.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as lijunkite orkaite.

veiks-

mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

veiks-

mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiks-

mas

mésa, paukstieng ar zuvj Uzkepélés

Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras
galg storiausioje mésos gabalo ar zuvies da-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter-
mometras buty patiekalo viduje.

|kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio
vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi islik-
ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-
le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

=SS

-
7

veiks-
mas.

4-as |kiSkite Maisto termometras j lizda, esantj orkaités priekyje.
Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.
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‘51:::5 /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatirg.
mas.
6'?:: OK - paspauskite, kad patvirtintumeéte.
veiks- Pasiekus nustatytg temperatira pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto
mas ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
7-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaites.
velks | T A ISPEJIMAS!
Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kistuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

uzrakintas.

lijunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus

liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

N

¥,

OK

Paspauskite @OK, kad jjung-
tuméte funkcija.
Suveiks garsinis signalas.

@OK — paspauskite ir palaiky-
kite, kad iSjungtuméte.

@ 3x El — mirkseés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°C)

@ (val.)

30-115

12.5

120 - 195

8.5
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(°C)

@ (val.)

200 - 245

5.5

iki 250

3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto

termometras, Atidétas paleidimas.

10.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiSkai, kad prietaiso pavirsiai iSlikty
vésus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas neatves.

11. PATARIMAI

11.1 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautuméte geriausius rezultatus.

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Kavos bandelées, kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
16 vnt. renkamoji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40
renkamoji skarda
Pica, $aldyta, grotelés 220 2 10-15
0,35 kg
Biskvitinis vynioti- | kepamoji skarda ar su- 170 2 25-35
nis renkamoji skarda
Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30
sainéeliai renkamoji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy
Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25
das liy
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50

tinis

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoiji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg | picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoji skarda ar su- 180 2 25-35

niai, 24 vnt. renkamoji skarda

Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40
renkamoji skarda

Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-30

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Sméliniai sausai- kepamoji skarda ar su- 150 2 25-35

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoiji skarda ar su- 170 2 20-30
renkamoji skarda

Darzoves, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45

ant nedidelés ug- renkamoji skarda

nies, 0,4 kg
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L © | O
\ uru

(°C) (min.)
Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30
letas groteliy
Vidurzemio juros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30

darzoves, 0,7 kg

renkamoji skarda

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

.~

Picos kepimo skarda

Kepimo indas

Indeliai atski-
roms valgio
porcijoms pa-
ruosti

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé
8 cm skers-
mens, 5 cm

aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

¥ = | O @
< B =

(°C) (min.)
Pyragai- | Apatinis + Kepimo 3 170 20-30 -
ciai, 20 virSutinis skarda
vienety kaitinimas
padekle
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\/f

:(

(°C)

(min.)

Pyragai-
ciai, 20
vienety
padékle

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

150 -
160

20-35

Pyragai-
¢iai, 20
vienety
padekle

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

2ir4

150 -
160

20-35

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm

Apatinis +
virSutinis
kaitinimas

Grotelés

180

70-90

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

70-90

Biskviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Apatinis +
vir§utinis
kaitinimas

Grotelés

170

40-50

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy

Biskuviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

40-50

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy

Biskuviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Grotelés

2ir4

160

40 - 60

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy
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¥ = K O |®
L | B o
(°C) (min.)

Trapios Karsto oro Kepimo 3 140 - 20-40 -
teslos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140 - 25-45 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140 - 25-45 -
teslos virsutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Groteles 4 maks. 2-3 minu- | Pakaitinkite orkai-
tis, 4-6 tés pirma te 3 minutes.
vienetai puseé; 2-3

minutés

antra pu-

sé
Mésai- Grilis Vieliné 4 maks. 20-30 Vieline lentynéle
nis su lentynéle idekite ketvirtame
jautiena, ir varvan- lygyje, o skyscius
6 viene- Cius skys- surenkantj indg —
tai, 0,6 Cius su- treCiame. Praéjus
kg renkantis pusei gaminimo

indas laiko apverskite.

Pakaitinkite orkai-
te 3 minutes.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 Pastabos dél valymo

< Prietaiso priekj valykite minksta Sluoste, pavilgyta Silto vandens ir Svelnaus plo-
viklio tirpale. ISvalykite ir patikrinkite dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.
Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.
Valymo prie-
monés Démes valykite Svelniu plovikliu. Ploviklio nenaudokite kataliziniams pavirSiams.
A Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
= Y] sukelti gaisrg.
| I Dregmeé gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo ploks¢iy. Nore-
— dami sumazinti kondensacija, prie§ gamindami maista leiskite prietaisui veikti
Kasdienis apie 10 minudiy. Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minugiy. Po kiekvieno
naudojimas | hay4ojimo ertme i§&luostykite mikropluosto $luoste.
Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite
e mikropluosto Sluoste, pavilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Prie-
kg
W dy indaplovéje plauti negalima.
Priedai Priedy su neprikimbancia danga nevalykite SveiCiamaisiais valikliais ar astriais
riedai

daiktais.

12.2 Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités vidaus jdubg, kad pasalintuméte kalkiy likucius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| iduba jpilkite 250 ml baltojo Palaukite 30 min., kol actas iS- | ISvalykite jdubg Siltu vandeniu

acto. Naudokite ne stipresnj tirpdys likusias kalkiy nuose- sudrékinta minksta Sluoste.
nei 6 % actg be priedy. das jprastos temperatiros
aplinkoje.

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos / katalizinés plokstés
ISimkite lentyny atramas / katalizines plokstes ir iSvalykite orkaite.
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1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- ji atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos
veiks- priekj nuo Soninés sienelés. Pri- (
mas laikykite lentynos atramos galg (
ir katalizine plokste vietoje. Ka-
talizinés plokstés néra pritvirtin-
tos prie orkaités sieneliy. Jos

gali iSkristi, kai iSimsite lentyny

atramas.
3-as Lentynos atramos galine dalj ] T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés 1/—‘\;(:
mas ir iStraukite ja. ; 0|=p

T

2 g
4-as Padekly laikiklius atgal sudékite % -
veiks- priesinga tvarka. >~
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai Cad

kaisciai turi buti atsukti j prieki.

12.4 Kaip naudoti: Katalitinis valymas

Viduje yra jrengtos katalitinés sienelés. Kataliziniai skydai katalizés metu sugeria riebalus.
Démés ant katalitiniy sieneliy ar spalvos pakitimai poveikio valymo kokybei neturi.

ISvalykite orkaite naudodamiesi katalizés funkcija

Pries katalizinj valyma iSimkite i$ orkaités visus priedus.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Pasirinkite Meniu —— / Valy- Orkaitei atvésus ivalykite

Valymui pasibaigus iSgirsite sig- : . C e x
mas mf ir tris Kartus paspauski- ynalqr.)Orkaitgé: iésij?mgs. 9 | vidy dregna minksta $luos-

te OK te.

Trukmé: 1 val.Katalizinis emalis nusivalo savaime — nevalykite jo Sluoste.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelése yra trys stiklo plokstés. Galite nuimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,
kad nuvalytuméte jas. PrieS nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir jdéjimas”.

DEMESIO

Nenaudokite orkaités be stiklo plokS¢iy.
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1-as Iki galo atidarykite dureles ir raskite
veiks- lankstg desinéje dureliy puséje.
mas
2-as Atsuktuvu iSkelkite ir iki galo pasukite
veiks- desSinés pusés lanksto svirtele.
mas
3-as Raskite dureliy kairéje puséje esantj
veiks- lanksta.
mas
4-as Pakelkite ir iki galo pasukite svirtele,
veiks- esancig ant kairiojo lanksto.
mas
5-as Pusiau uzdarykite orkaités dureles iki
veiks- pirmos atidarymo padéties. Tada pa-
mas kelkite, patraukite | priekj ir iSimkite
dureles i$ jy lizdo.
6-as Padékite dureles ant minkStu audiniu
veiks- uztiesto stabilaus pavirSiaus.
mas
7-as Laikydami dureliy apdailg (B) uz abie-
veiks- ju pusiy dureliy virsutiniy kampuy, pa- \
mas spauskite j vidy ir atleiskite fiksavimo
tarpiklj.
8-as Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir ( N
veiks- nuimkite ja. —
mas
9-as Laikykite dureliy stiklo plokstes uz jy
veiks- virSutinio krasto ir atsargiai jas vieng
mas paskui kitg iStraukite. Pradékite nuo

virSutineés plokstés. |sitikinkite, kad
stiklas buty visiSkai iStrauktas iS atra-
my.
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10-as Nuvalykite stiklo plokstes vandeniu ir

veiks- muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo

mas plokstes. Neplaukite stiklo plokS¢iy in-
daplovéje.

11-as Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir

veiks- orkaités dureles.

mas

Atkreipkite demesj, kad stiklo plokstes (A ir B)
sudétuméte tinkama eilés tvarka. Patikrinkite,
ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos stiklo
plokstés Sono yra kitoks, kad baty lengviau
ardyti ir vel surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidurine stiklo
plokste | savo vieta.

12.6 Kaip pakeisti: Lemputé

/N |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali buti karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmés apacioje patieskite
orkaité atves. mo tinklo. skudurelj.
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Galiné lemputé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
veiks-
mas

2-as ISvalykite stiklinj gaubtel].
veiks-
mas

3-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperaturai atsparia lempute.
veiks-
mas

4-as Atgal prisukite stiklinj gaubtel;.
veiks-
mas

13. TRIKCIY SALINIMAS

/N LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis Patikrinkite, ar...

Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti. Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.

Orkaité nejkaista. ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista. Perdegé saugiklis.

Orkaité nejkaista. Uzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis Patikrinkite, ar...

Lempute isjungta. Drégnas konvek. kepimas — jjungta.
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Komponentai

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo kistas
| lizda.

Pazeista dury tarpiné.

Nenaudokite orkaités. Kreipkités | jgaliotajj ap-
tarnavimo centra.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C2 Jus istraukéte Maisto termometras kistukg i$
lizdo.
00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite

paros laika.

tarnavimo centra.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jjungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj ap-

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

IS vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés remo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)
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14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
EOD6C77V 949499564
Modelio identifikatorius EODEC77X 949499562
EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
Energijos efektyvumo rodykle 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrovg
ir rezimg

0.93 kWh(/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrovg
ir ventiliatoriaus rezimg

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
EOD6C77V 33.1 kg
EOD6C77X 33.4 kg
Masé
EOD6C77Z 33.2 kg
LOD6C77Z 32.4 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés
orkaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiuy, kurios padeda taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.
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Pries jjungdami prietaisg patikrinkite, ar prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami
maistg be reikalo neatidarinékite prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir
tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energijg.

Jei jmanoma, prieS gamindami maistg prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite prietaisa, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
prietaiso temperatlrg sumazinkite iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir toliau tesis dél
likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo kar$¢io indikatoriy arba temperatira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag

Gamindami maistg apsSvietimag iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

15. MENIU STRUKTURA

15.1 Meniu

o) - .
— - pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.

Meniu struktira

Kepimo vadovas % Valymas rrrr/ Nustatymai @

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

9

N

¥,

oK

N

¥,

oK

9
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o o o o Pasirinkite reiks-
Pasirinkite Me- Patvirtinkite nus- Pasirinkite nus- Patvirtinkite nus- me ir paspauski-
niu, Nustatymai. tatyma. tatyma. tatyma.

te OK|
Nustatymai
o1 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano ryskumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 |spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 - garsas
iSjungtas
05 Maisto termometras 1 - signalas 06 Laikmatis liungta / is-
veiksmas ir sustabdy- jungta
mas
2 - signalas
o7 Orkaités apSvietimas lijungta / is- 08 Greitas jkaitinimas liungta / is-
jungta jungta
09 Demonstracinis rezi- Aktyvavimo 010 | Programinés jran- Tikrinti
mas kodas: 2468 gos versija
O11 | Atkurti visus nustaty- Taip / ne
mus

16. APLINKOS APSAUGA

Va%
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu E

pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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HWUE MUCJITMME HA BAC

Bu 6narogapume wto kynueTe anapat Electrolux. N136paBTe npoussop koj co cebe Hocu
AeleHnn npodeCcnoHanHoO UCKyCTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH 1N CTUMCKKW, AN3ajHUPaH € NMajkn
Ha ym BawwuTte noTpebu. Kora n ga ro kopuctute, MoxeTe ga buaete curypHu geka cekojnar ke

NOCTUIHETe OASINYHU pe3ynTaTu.
Ho6pe pojoosTe Bo Electrolux.
MoceTeTe ja HalwaTa cTpaHuLa 3a Aa:

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

[eroBu 3a BalIMOT anapar:
www.electrolux.com/shop

Electrolux Kitchen.

2 Available on the \,
@& AppStore B

GETITON

Google Play

[oGreTe coBeTyn 3a kopucTere, GpoLLypu, BOAWY 3a peluaBakse npobremu,
VHOpMaLMKM 3a CepBUCUpar-e 1 Nonpaska:
Peructpupajte ro BaluMoT Npov3BoOA, 3a NOJ0GPO CepBUCUpPatLE:

KynyBajTe gononHuTeneH npuGop, NOTPOLLUHM MaTepujany UM OpUrMHaiu pe3epBHu

3a noseke peLenT, COBETU, peLLaBare npobnemu, npesemerte ja annvkauyujata My

PUXA 3A KOPUCHULIK U CEPBUCUPAKLE

Bv npenopadyBame ga KopucTuTe OpuUrmHasniHnm pe3epBHu AefOBU.

Kora ke kOHTakTMpaTe CO HaLIMOT OBMACTEH CEPBUCEH LieHTap, NOrpwkeTe ce Aa rv uvmate Ha
pacnonarawe cnegHvse nogatoun: Mogen, bpoj Ha npoussogoT, Cepucku 6po;j.
MHdopmauumTe moxar ga ce HajaaT Ha eTvkeTaTa co MHhopmaumm.

AN Mpenynpenysare / BHnmaHvne-besbenHocHM nHgpopmaumnm

OnwTn nHpopmaumm n coeTn
NHdopmaLumn 3a xnBoTHaTa cpeanHa

MosHOCTa 3a NPOMEHM e 3aapxaHa.
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BE3SBEQHOCHU UHPOPMALIUA

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnuBa KaTeropuja Ha
niua

OBoj anapat MoXxe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTASHK
CnocobHOCTM nnn nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e LOKOSKY
TOa ro npasart noA HaA30p Unu JOKOSKY UM bune gageHu
ynaTcTBa kako 6e3beaHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, U
AOKOIKY rn pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBp3aHu CO Hero. He
cMmee ga buge Ha godpaT Ha geuya nomanu og 8 roanHu n
nnua co MHory o6emMHm 1 CRoXXeHn Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce nof nocTojaH Haa3op.

- Heuata Tpeba ga bugat noa Hag3op Aa He urpaat co
anaparor.

- OpxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua u dpnete ja
COOABETHO.
NMPEOYTIPEOYBAHE: YpeooT n HeroBute gocTanHu
AenoBu CTaHyBaaT XeLKku npu ynotpeba. dpxeTte v
aeuara n MMneHuuMTe noganeky o4 anaparoT Kora pabotu
WUnn Kora ce nagu.

- Ako anapaTtoT uma ypeq 3a 3awTuiTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKIyu4M.

- [euata He Tpeba aa ro uicTaT unu ga ro ogapxKyesaat
anapartot 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTta 6e3b6egHOCT

OBoj anapat € HaMeHeT caMO 3a roTBEH-E.

- YpenoTt e HaMeHeT fa ro KOpucTn egHoO JOMaKMHCTBO BO
AOMaLLHKN YCNOBW BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

- YpenoT MoOxe Ja ce KOpUCTU BO KaHLenapum, XoTercku
cobu, rocTunHUumM, dapmMm co roCTUMHULM U APYrN CIIUYHN
CMecTyBaH-a KaZle HEroBOTO KOPUCTEHE HE HAAMUHYBa
(MPOCEeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

Camo kBanudunkyBaHo nmue MOXe [ia ro MOHTMpa ypeaoT U
Aa ro saameHu kabenor.
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BE3BEOQHOCHU YNATCTBA

He kopucTteTe ro anapatoT npeg ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

Mpen ogopXyBawe, UCKNyYeTe ro anapaToT o4
HanojyBaweTo.

- [Jokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
buae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBIACTEH CEPBUCEH LlEHTap WUn CIIMYHO KBaNngUKyBaHu
nnua 3a ga ce nsberHe enekrTpmyHa onacHoCT.
MPEOYIMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
MCKIyYeH npea Aa ja 3aMeHuTe ceeTunkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

NMPEOYTNPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AEenoBu cTaHyBaar XeLwku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe ga He ' JonpeTe rpejHuTe enemMeHTn unm
NOBpLUMHATA Ha WynnvMHaTa Ha anaparTor.

Cekoralu cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBuLM 3a BageHe Unu
CcTaBakbe JoAdaToum Unu cagosum 3a BO pepHa.

KopucTeTe ro camo ceH30poT 3a xpaHa (CEeH30poT 3a
Temnepartypa Ha cpeauHaTa) npenopayaH 3a OBOj anapar.
- [la rn oTcTpaHnTe nonuuuTe, NPBO NOBMEYETE ro NPeaHnoT

Aen og nonvuaTta, a notoa 3agHNOT o4 CTPaHUYHUTE
sngosu. CtaBseTe rm nonuuute no obpaTteH pegocnes.
He kopucTeTe uncTad Ha napea 3a YiCTewe Ha ypeaor.
He kopucteTte cunHo abpasnBHM cpeacTBa uinm ocTpu
MEeTasnHu CTpyranku 3a ga ro YACTUTE CTakNoTo Ha
KanauuTe CO LapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a nNpeansBurKa NpcKkake Ha CTaknoTo.

2. BEBBE[JHOCHW YINATCTBA

2.1 MoHTaxa

NPEAYMNPEOYBAE!
AnapaToT Mopa Aja ro MOHTMpa caMo KBanunduKyBaHo nuue.

V3BageTe ja uenata ambanaxa.
HemojTe Aa MOHTUpaTe HUTY Aa KOPUCTUTE OLITETEH anapar.
CnepeTe rv IHCTPYKUMUTE 3a MOHTUpake AafEeHN CO anapaToT.
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BE3BEHOCHMU YINATCTBA

+ Cekoral BHMMaBjTe Kora ro npeHecysaTe anapartoT 3aToa LITOo e Texok. Cekorall HoceTe
3aLUTUTHY pakaBuLM U NPUNOXKEHUTE OBYBKU.

» He Bneyete ro anapartorT 3a pavkara.

* MoHTMpajTe ro anapaToT BO CUTYpPHO U NMOTOAHO MECTO KOe ' UCMOoSIHyBa noTpebuTe 3a
MOHTaxa.

«  OppXyBajTe MUHMMarIHa oaAaneyeHocT o Apyrute anapatu U 4ernosu.

 T[pen aa ro MoOHTMpaTe anapaToT, NpoBepeTe Aanv Bpatarta Ha anapaToT ce oTBapa co
necHoTuja.

« AnapaToT e ONpeMeH CO CUCTEM 3a eNeKTPUYHO nageke. Mopa fa ce pakysa co
HanojyBae.

MwvHumanHa BucuHa Ha nnakap (MuHumanHa 590 (600) mm
BMCMHA Ha Nnakap noj noBpLUMHaTa 3a roTBEH:E)

[omkuHa Ha nnakap 560 Mm
OnaboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHvoT gen og anapatoT 594 mm
BucuHa Ha 3agHWOT gen op anapartot 576 mm
LLnpoyunHa Ha npeaHWoT aen o anapaTtoTt 595 mm
LLinpoynHa Ha 3agHWOT Aen o4 anapaTtoT 559 Mmm
[OnaboynHa Ha anapaToT 569 Mm
BrpageHa gnabounHa Ha anapaTtoT 548 mm
[naboynHa co oTBOpeHa BpaTta 1022 mm
MuvHMManHa ronemMvHa Ha oTBOPOT 3a 560x20 MM
BeHTunaumja. OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha 3agHaTta

cTpaHa

HomxuHa Ha kabenot 3a cTpyja. Kabenot e 1500 mm
CTaBeH BO [IECHUOT aros of 3agHarta cTpaHa

3aBpTKM 3a MOHTUpaHe 4x25 mm

2.2 MNoBp3yBake Ha cTpyjaTa

& MPEOYMNPEOYBAHKE!
Puauk og noxap 1 cTpyeH yaap.

+ Cekoe noBp3yBake Co CTpyja Tpeba aa buae HanpaBeHO of KBanuduKyBaH enekTpmyap.
* AnapatoT mMopa Aa buae 3asemjeH.
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» [lpoBepeTe ganu napameTpuTe Ha MnoykaTa co crneumdmrkalum ce kKoMnaTubunHm co
enekTpuyHaTa MOKHOCT Ha MpexaTta Ha enekTpuyHa eHepruja.

+ Cekorall KOpuCTeTE NPaBUITHO MOHTMPAH LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapw.

* He kopucTeTe agantepu Co noBeKe NPUKNy4oLM U MPOAOIIKHU Kabnu.

+ TorpwxeTe ce oa He I owTeTUTe NPUKITYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT. [Jokonky kabenoT 3a
CTpyja Ha anapaToT Tpeba fa ce 3aMeHn, Toa Mopa Aa ro Hanpasu HawmnoT OBnacTeH
CepBUCEH LieHTap.

* He posBonyeajTe kabenoT Aa Aojae Bo gonup co unu aa éuge 6nmsy oo Bpatarta Ha
anapaToT, ocobeHo kora paboTu UK Kora BpartaTta e XeLuka.

+ 3awTuTaTta of eneKkTpuMYeH yaap Ha akTMBHUTE 1 U30nunpaHMTe EeNOBM Mopa Aa ce Nnosp3e
Ha TakoB HAYMH LUTO HEMa Aa MOXe Aa ce ussaaun 6e3 anatku.

» [loBp3eTe ro NpMKNy4YoOKOT 3a CTpyja CoO LUTEKEPOT Ha KpajoT o4 MoHTaxara. NposepeTe
[anu NpyKNy4YoKoT 3a CTpyja € npuctaneH No MOHTUParEeTO.

» [okonky TekepoT e nabas, He NPUKIydyBajTe ro NPUKMYYOKOT 3a CTpyja.

* He Bneyvete ro kabenoT 3a Aa ro uckny4uTe anapaToT o cTpyja. Cekorall noBnekysajTe ro
NPUKYYOKOT 3a CTpyja.

+ KopucteTe camo cooaBeTHM ypeau 3a usonauuja: 3awTUTHU NPEKNHyBayum Ha NuHuja,
ocUrypyBaudu (OCurypyBadu Ha BpTEHE U3BaZAEHM O APXKayO0T), 3a3eMjyBare U KOHTAKTOPW.

+ EnexTpuyHaTa nHcTanauuja Mopa Aa uma n3onauuckn ypes Koj LUTO BM OBO3MOXYBa Aa ro
UCKNy4MTe anapaToT O NPUKITYYOKOT 3a CTpyja 04 CUMTE MOMoBU. Mi3onaumnckuoT ypes mopa
[a MMa KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA 04 HajMarsky 3 MM.

* AnapatoT e cHabaeH co NpuKNy4oK 1 kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha Kabnu Kou MoXe Aa ce MOHTUpaaT uiun ga ce 3ameHyBaat 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTta MOKHOCT Ha nroykaTa co cneundukauynn. Moxete
[a nornegHeTte v Bo Tabenara:

BkynHa jaunHa (W) Mpecek Ha kaGenoT (mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eeH / xonT kaben) Mmopa Aa 6uge 2 cm nogonr o4 gasHnoT kaben
1 HeyTpanHuoT kaben (cuH u kacpeas kaben).

2.3 YnoTpeba

A NPEAYMNPEOYBAHE!
MocToun onacHoCT oA NoBpea, U3ropeHuLM Uu CTPYEH yaap Uim ekcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneundukaumjata Ha OBOj anapart.
» OcurypajTe ce fgeka 0OTBOpUTE 3a BEHTUNALWja He ce BrokupaHu.
* He ro octaBajte anapatoTt ga pabotun 6e3 Haasop.
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BE3BEHOCHMU YINATCTBA

* Vcknyuete ro anapaToT Mo cekoja ynotpeba.

» bupgeTte BHMMaTENHM KOra ja oTBOpaTe BpaTaTa Ha anapaTtoT gogeka pabotu. Moxe aa
n3nese Bpen BO3AYX.

* He pakyBajTe co anapaToT CO MOKpM paLe Uu Kora MMa KOHTakT co BoAa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bparta.

* He ynoTtpe0OyBajTe ro anapatoT kKako paboTHa NOBpLUMHA UK NOBPLUMHA 3@ CKNagupame.

* BHumartenHo oTBopeTe ja BpaTaTa Ha anapaToT. KOpnCTeHeTo COCTOJKM CO ankoxXorn MOXe
[a npeansBuka Mellare Ha ankoxon u Bo3ayx.

* He posBonyBajTe UCKpWTE 1Ny OTBOPEH OraH Aa [ojAaT BO KOHTaKT CO anapaToT Kora Ke ja
oTBOpPUTE BpaTara.

* He craBajTe 3ananuem Nnpon3Boaun v NpegMeT Kou ce MOKpU 3aefHO CO 3ananvsu
npou3Boau BO anapaTtoT, Uiu BO Heroea 6nvaunHa.

/N NPEOYNPEAQYBAHE!
OnacHocT of owTeTyBake Ha anaparTor.

* 3a pga cnpeunTe owTeTyBawe nnu n3bnegyBarwe Ha emMajnoT:

— He cTaBajTe CafoBW 3a BO pepHa unv Apyrv npeameTi Bo anapaToT AUPEKTHO Ha AHOTO.
— He cTaBajTe anyMuHWymMmcka gonuvja AUPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATPELLUHOCTa Ha anaparoT.
— He cTaBajTe BoAa AVPEKTHO Ha XEeLUKMOT anapart.

— He 4YyBajTe BNaxHW jagera 1 XxpaHa BO anapatoT OTKaKo Ke 3aBpLUNTE CO roTBEH-E.

— BHVMAaBajTe Kora rv oTCTpaHyBaTe Ui MOHTMpaTe gogatoumTe.

* 006e360jyBaHeTO HA EMA)NOT UMK Ha He'pFoCyBaYKMOT Yenuk Hema edekT Bp3 paboTaTta Ha
anaparor.

» Kopuctete gnabok cag 3a BnaxHu konayn. OBOLIHUTE COKOBW Npeau3BrKyBaaT AaMKU KOU
MOXe Aa buaat TpajHu.

+ Cekoraw roTBeTe Kora Bpatata Ha anapaToT € 3aTBOpeHa.

* Ako anapaTtoT e MOHTMpaH 3aj nnoya o meben (Ha np. BpaTa), BpaTata He cMee fa ce
3aTBOpa kora anapaTtoT € BO byHkuuja. Moxe fa ce Hacobepe TonnuHa v Bnara 3ag
3aTBOpeHa nnoya Ha MebenoT LWTO MoXe Aa NPeAn3BrKka NocneaoBaTenHo oWTeTyBamwe Ha
anapartoT, Ha MebenoT unu Ha nodoT. He 3aTBopajTe ja nnoyaTta Ha MebenoT goaeka
anaparoT LenocHO He ce u3nagu no ynotpebara.

2.4 Hera u yncremwe

/N NPEOYNPEAQYBAHE!
OnacHocT oA nospeau, noxap Unu oLITeTyBaHe Ha anaparor.

 Tpen oapxyBare, UCKIyYeTe ro anapaTtoT U M3BaJeTe ro NPUKIyYoKOoT 3a CTpyja of
LUTEKEPOT.

 T[poBepeTe ganu anapaToT e nageH. NocToM oNacHOCT 0f KPLUEHE Ha CTaKIIEHUTE MIIoYM.

+ BepHall 3aMeHeTe v cTakneHuTe NoYn Ha BpaTtaTa ako ce owwTeTeHn. CTaneTe BO KOHTaKT
co OBnacTeH cepBUCEH LieHTap.

« BupgeTe BHMMATENHU KOra ja BaguTe BpaTtaTta of anapaToT. BpaTaTta e Telwuka!l

+ PepoBHO 4nCTETE O anapaTtoT 3a Aa CrpeynTe OLITETYBake Ha NOBPLUMHCKMOT MaTepujarn.

+ YucTeTe ro anapatoT co Meka, BNaxHa Kprna. KopucteTe camo HeyTpanHu getepreHTu. He
kopucTeTe abpasvBHM NPOM3BOAM, abpasnBHU CYHrepy 3a YNCTEHE, PACTBOPYBAYM MU
MeTanHu npeameTu.

 [loKoIKy KOpUCTWTE Crpej 3a neyka, cregete ru 6e36e4HOCHUTE MHCTPYKLMKU Ha
nakyBaHEeTo.

* He uncTeTe ro kaTanuTUYKMOT EMajN CO AETEPreHTH.
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2.5 BHaTpeluHa cBeTUsKa

A NMPEOYNPEOYBAHKE!
OnacHocCT of CTpyeH yaap.

« Bo ogHoOC Ha cBeTUNMTE BO BHATPELLHOCTa Ha OBOj NPOV3BOZ U Pe3epBHUTE CBETUNMKM LUTO
ce npogasaat nocebHo: OBUe CBETUMKM Ce NPeaBUAEHM Aa n3apKaT eKCTPEMHU (hU3NYKK
YCIOBY BO anapaTuTe 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce TemnepaTypa, Bubpauum, BNaxKHoCT
Unu ce NpeaBUAEHN 3a faBake curHanu 3a pabotHaTa cocTtoj6a Ha anapatoT. Tue He ce
npeaBuaeHV a ce KopucTaT 3a ApYrt HaMEHW U He ce MOroAHM 3a OCBETIyBake NMPOCToOpum
BO ZIOMOT.

»  OBO0j Npou3Boa COApPXKM M3BOP Ha CBETNNHA O Knaca Ha eHepreTcka edmkacHocT G.
» KopucteTte camo CBETUMKKN CO UCTUTE creundukalumn.

2.6 CepBuc

« 3a Aa ro nonpasute anapartorT, KOHTaKTVIpajTe CO OBJ1aCTEHUOT CEePBUCEH LieHTap.

. KOpVICTeTe CamMoO OpUrnHasnHum pe3epBHU OENOBU.

2.7 OTcTpaHyBame

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
Pur3vk og noBpefa wunv 3agyLlyBare.

+ KoHTakTupajTe co BaluuTe OMNWTUHCKM OpraHu 3a Aa nobveTe nHgopmaLmm 3a Toa Kako aa
ce ocrnoboauTe oA anaparor.

* WcknydeTe ro anapartoT of NpUKIy4oKOT 3a CTpyja.

« W3BapeTe ro enekTpuyHMOT kaben GMcKy 4o anapaToT 1 dpreTe ro.

* W3BapgeTe ja KkBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa CripeynTe 3aTBapare Ha Aela Ui MUNeH1Um Bo
anaparor.

3. MOHTAXA

A NPEAYMNPEOYBAHKE!
BupgeTte Bo nornasjata 3a 3altuTa U CUrypHoCT.

3.1 BrpagyBame
A tube. /electrol
@D VouTube oicsmecomesst

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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ornuc HA NPOU3BOOOT

4. OlNUC HA NPOUN3BOAOOT

4.1 OnwT npernen

?)
)
Eé HH&

wiceE]

B

KoHTponHa Tabna

H Konue 3a yHKUMUTE Ha rpeetse
EkpaH

B KoxTponHo konue

B EnemeHt 3a rpeetbe

[ LWrekep 3a ceH30poT 3a xpaHa
CeeTunka

B Bentunatop

Bl BrucHysatse Bo wynnuHara
] Motnopa 3a nonuuu, MmoGunHa
tE Mosvuwm Ha nonvum

4.2 Dopatoum

* PeweTtka
3a cagoBu 3a roTBEHE, NIEXOBU 3a KOnayu, neyetsa.
* [nex 3a neyewe
3a konauun n BUCKBUTMN.
+ TaBa 3a ckapa/neyew-e Mmeco
3a neyerbe gecepTi U Meco UNK Kako nrex 3a cobupare Ha MacHoOTUMTE.
+ CeH30p 3a xpaHa
3a Meperse KoMKy € 3roTBeHa xpaHara.
* Teneckoncku WUNKu

Co Teneckonck1Te LWNHM MOXeTEe NOMeCcHO Aa rv ctaBaTe U BaauTe peLweTkuTe.
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KAKO OA IO BKITYYUTE U UCKITYHYUTE AMNAPATOT

5. KAKO OA o BKINYYUTE U UCKINYHUTE
ATMAPATOT

5.1 Tpkanua KoMwTo ce NnoBrieKyBaaT
3a Oa ro Kopuctute anapaTtoT, NPUTUCHETE ro TpKanueTo. KOHTpOnHOTO Kon4ye nsneryesa

HazBop.

5.2 KoHTponHa Tabna

MpuTtucHete 3aBpreTe ro
CeH30pCKU NONMUHba Ha KOHTPONHaTa nnoya
Ha Kon4yeTto
O 'ss & Vs OK
e ( \

. Bp3o Csetn | CeH3sop 3a HOTB.p‘que @

Tajmep | 3arpeBa ja
o XpaHa
e nocraekaTa

M3bepeTe ja chyHKUMjaTa Ha rpeere 3a Aa ja BKIy4YnTe pepHaTta.

CBpTeTe o KON4eTo 3a beHKLWIM Ha rpeekwe Ha nosmu,mja WCKIy4YeHOo 3a ga ja NCKNy4nTe nevkara.

Kora konyeTo 3a yHKUMMN Ha rpeekse e Ha

HE'Z 3'—{ nosuyujata UCKIy4eHo, eKpaHoT Oaun Ha
cTeHaba].
Kora roTBuTe, €KpaHoT ja nokaxysa
-0 ,
=|:.'—HD =I:|D rocTaBeHaTa TemnepaTypa, BpemMe BO AEHOT
- hYHKLMM 1 Apyry JOCTanHu onuum.

o o35 oewo EKpaH co Kny4Hu dyHKLMN.
~°B8-88'880E;

h:min:s
AYAYOF- (G o)

Moka3aTenu 3a ekpaHoOT
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NMPEQO NMPBATA YNOTPEBA

&

¥ ol

&

>»>

3akny4yBa [oTBEHE CO Yucrerwe HarogyBarba Bp3o 3arpeBare
e nomoLu
Moka3aten
M3a D o s @ @
Tajmep:

JleHTa 3a nporpec - 3a TemnepaTypa unu Bpeme.
JleHTaTa e LenocHo upBeHa kora pepHaTa Ke ja
[JOCTUrHe noctaBeHaTa Temneparypa.

lMokasaTen 3a roTBew-e Ha napea

CeH30p 3a XpaHa nokasaTten

6. MPEM MNMPBATA YINOTPEBA

A NPEAYMNPEOYBAHE!
Bupaete Bo nornasjarta 3a 3allTuTa v CUrypHOCT.

6.1 NMpBUYHO YncTEeH-€

Mpep npBaTta ynotpe6a, McuncTeTe ja Npa3HaTa pepHa U NOCTaBeTe ro BPeMeTo:

g

=

)

N

lMocTaBeTe ro BpemeTo.
MpuTtncHete OK,

00:00

6.2 MNMpBo

npegsarpeBame

3arpejte ja npa3HaTta neuka npep npBara ynotpe6a.

1 yekop

W3Bapgete ru cute aogartouu n gpxadvmte Ha pelleTknTe WTOo ce BadaT oA nedkara.

2 yekop

[NocTaBeTe ja MakcMmanHaTa Temneparypa 3a yHkumjaTa: E]

OcrTaBeTe ja neykaTta Aa paboTu oKkony efeH 4ac.
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CEKOJOHEBHA YNOTPEBA

3arpejTe ja npasHaTa ne4vka npepn npeara ynorpeba.

3 4eKop | nocraere ja MakcvumanHara Temneparypa 3a (yHkuyujaTa: .

OcTtaBeTe ja neukata Aa pabotun 15 MuHyTw.

@ MeykaTa Mmoxe ga mncnywTa Mupusba 1 Yag 3a Bpeme Ha npeasarpeBarse. [orpuxeTte ce aa
“Ma [OBOJIEH NPOTOK Ha BO3AYX.

7. CEKOJOHEBHA YNOTPEBA

/N NPEAYNPEAQYBAHE!
Buaete Bo nornasjara 3a 3alUTUTa U CUrypHOCT.

7.1 Kako na noctaBute: ®yHKLMUUN Ha rpeewse

lMoyeTok Ha roTBEHETO

Yekop 1 Yekop 2

{ @@ (

(i C

[MocTaseTe ja TemnepaTtypaTta.

. MpnTncHete
OpbepeTe dyHKUMja 3a rpeetse. OK
FoTBew€e Ha napea
[MpoBepeTe fanu pepHata e nagHa.
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
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CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

FoTBew€e Ha napea

V|
MpepnsarpejTe ja

npasHaTta pepHa

(n) o,

L C okony 10 MuH. 3a
[0a Hanpasute

] BNa)HOCT.
MoctaseTe ja Crasete ja
Msbepere ja Temnepartypa XpaHaTa Bo
HanonHeTe ja nsrpasupaHata dyHKUMjaTa Ha Ta. pepHaTa.
BHATPELUHOCT CO BOAA Of YeLuma. rpeewe Ha MputncHete
napea. OK

@ MakcumanHuoT KanauuTeT Ha usrpaBmpaHaTta BHaTpeLlHo T 3a Boaa e 250 ml. He nonHeTe ja
rpaBypaHaTa BHaTPELUHOCT CO BOAA 3a BPeMe Ha roTBeH-ETO UMK Kora pepHaTa e XeLuka.

Kora ke 3aBpLuM rotBew€TO Ha napea:

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

MpoBepeTe fanu pepHata e

CspTeTe ro KonyeTo 3a BHumatenHo oTBopeTe ja .
nagHa. N3gagete ja
DYHKLUN Ha rpeere Ha Bpartarta. OcnobogeHaTa napea
) . npeocraHaTta Boga of
nosuumja UCKNy4eHo 3a Aa ja MOXe fa npean3Brka WarpasMpaHara
UCKNy4nTe pepHarta. N3ropeHunLm. BHszeUJHOCT
7.2 ®yHKUMMN 3a rpeere
C'raHp,aanM (byHKLIMM Ha rpeemwe
®dyHKUMja 3a MpumeHa
rpeetwe
3a neyerse Ha TPU PeLLETKN UCTOBPEMEHO U1 3a Cyllere XpaHa.
@ MocrtaseTe ja TemnepatypaTta 3a 20 - 40 °C noHucka OTKOMKy 3a
FoTBEHE CO KoHBEHLUMOHanHo roteemse.
BEHTMNaTop
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CEKOJOHEBHA YIMNOTPEBA

®dyHKUMja 3a MpumeHa
rpeete
—_— 3a neyerse XpaHa n Meco Ha egHO HMBO Ha nonuuarta.
KonBeHuunoHanHo
roreBewe
(\) 3a gofaBarbe BMaXHOCT 3a BpEME Ha roTBereTo. 3a MOCTUrHyBake Ha
\I/ BMCTMHCKaTa 60ja 1 KpLkaBa kopa npu neyerse. 3a Aa Guae NocovHo 3a
BpeMe Ha NOBTOPHOTO 3arpeBarbe. 3a NpaBere 3UMHWMLA Of 3eMEeHYYK U
SteamBake P P P P Ha on Y

oBoLuje.

dyHKuMja 3a nuua

3a neverse nuua. 3a I'IOjaKO nevyewe 1 Kpukas AoneH gen.

[oneH rpejay

3a neverse Konauu co KpUuKaB OOJ1eH Aen N 3a KoOH3epBupawe XpaHa.

vvw

*

3amp3Hara xpaHa

3a na ja Hanpasu NecHo NpUroTIMBaTa XpaHa (Ha np. nNpXxeHu
KOMMUPYUHba, MEYEHN KOMMMPYW MU KPLIKABM POSTHWYKM) KpLIKaBa.

7]

6|

PyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a LWTeAeHe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a speme
Ha roTBeweT0. Kora ja kopuctute oBaa yHKUMja, TemnepaTypaTa BoO
BHaTpeLLHOCTa MoXe Aa buae pasnuyHa of noctaBeHaTa Temneparypa.

MeyeTe co BnaxeH
BO3AYX MpeocTaHaTa TONNMMHa e UCKOpUCTeHa. JauMHaTa Ha TonnMHaTa MoXe Aa
6uge HamaneHa. 3a noseke MHGopMaLMn BuaeTe BoO nornasjeTo
»CekojoHeBHa ynoTpeba“, 3abeneluku 3a: [NeyeTe co BNaxeH BO3AYX.
vV~ 3a neyete Ha ckapa Ha TEHKM napynkba XpaHa 1 3a neyere TOCTOBU
neb.
Ckapa

¥

Typ6o-neyere

3a neyetrse rofiemy napymia Meco Unv X1BMHA CO KOCKU Ha efHa
nosuumja Ha pelueTka. 3a 3arekyBare 1 NoTrneKyBarbe.

MeHu

3a fa Bnesete Bo MeHUTO: [0TBeHE CO NomoLl, YncTeme, Harop,yBaH:a.
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CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

7.3 3abenewku 3a: NeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

Ogaa dyHKUMja Gelle NCKOPUCTEHa 3a ycornacyBake CO krnacara 3a eHepreTcka ecpukacHoCT
n 6aparara 3a ekogm3aajH Bo cornacHocT co EY 65/2014 n EY 66/2014. Tectosu cnopeg EN

60350-1.

BpartaTta Ha pepHaTa Tpeba Aa 6uae 3aTBopeHa 3a BpemMe Ha roTBEHETO CO LITO (yHKUMjaTa
He 6U ce NpeknHana u 3a Aa ce ocurypaTe Aeka pepHata paboTu CO HajB1COKa MOXHa
eHepreTcka epMKacHOCT.
Kora ke ja kopuctuTe oBaa dyHKUMja, CBETIOTO aBTOMATCKN ce uckny4vysa nocrne 30 cekyHau.
3a ynaTcTBa 3a rotBene BuaeTe Bo nornasjeto ,CoBeTn 1 nomoLu“,lNeveTe Co BNaxeH BO3gyX.
3a onwTy Npenopaku 3a 3awTea Ha eHepruja BugeTe Bo nornasjeTo ,EHepreTcka
edhmkacHocT, 3awwTena Ha eHepruja.

7.4 Kako ga noctaBute: loTBewe co nomoll

Cekoe jagere BO O0Ba NogmMeHM uma npenopavaHa yHkuuja n temnepatypa. MoxeTe ga rm
npunaroguTe BPEMETO 1 TeMNepaTypaTta 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

roTBuTe CO:

Kaj Hekou japernsa, ucTo Taka, Moxe pga

CTeneHOT A0 KOj jageweTo ke bupe

3roTBeHo:

» CeH3o0p 3a xpaHa

e [lenymHoO neyeHo

* CpegHo
*  Jlo6po neyeHo

FoTBeHe CO NOMOL - KOpUCTETE Mo 3a Aa NOAroTBUTE jaaewe 6p30 Co cTaHAapAHUTe

nocTaBKu:
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
N,
E i P1 - P45 OK
Bnesete BO MeHuUTO. M3bepeTe NoTBEHE M3bepeTe ro CraBeTe ro jagemeTo
CO NOMOLL. janeweTo. BO pepHa. [NotBpaeTe
Mputncrete OK. Mputncrete OK. Janocraskara.

7.5 T'oTBewe co noMoLl

JlereHpa

”?

CeHsop 3a xpaHa gocranHo. CtaseTe ro CeH3op 3a xpaHa BO

HajoebenuoT gen og cagorT.

Kora xpaHaTa ja NOCTUrHyBa NnocTtaBeHaTa CeH30p 3a XpaHa

Temnepartypa, pepHaTa ce UCKIydyBa.
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CEKOJOHEBHA YNOTPEBA

JlereHpa

)

M3Hoc Ha Boaa 3a dyHKUmjaTa co napea.

[

3arpejTe ja pepHaTa npeg roteewe.

=

HwnBo Ha pelueTka.

Kora 3aBpLuyBa (yHkumjaTa, NpoBepeTe Aanu xpaHaTa e rotosa.

Jagewe TexunHa HuBo Ha peweTka / gogaTok BpemeTtpa
ewe
Foeeacko meco &
P1 MeyeHo
roseacko, ~ 40 MyH
nonyxuBo
P2 MeyeHo 1-1,5«kr;
roBefcKo, napunka co = 2; nnex 3a nevetse ~ 50 MWH
cpeaHo nebenuHa 4 Mp>xeTe ro MecoTo HEKOJKYy MUHYTU BO
-5cm Xellka TaBa. BMmeTHeTe BO pepHarta.
P3 MeyeHo
roBeacko, ~ 60 MUH
A[o6po
ne4eHo
P4 CTek, cpegHo 180-220g /? E E 3: neveHu janera Ha ~15 MWH
neyeH no napue; peweTka ’
nagqmba c?c: Mp>keTe ro MeCOTO HEKOJIKY MUHYTU BO
'2; enmta Xelka TaBa. BmeTHeTe Bo pepHaTa.
P5 Meveno 1.5-2xr. /‘? E 2; NeYyeHu jagera Ha pelueTka ~ 120 mun
roae.q/cxo Mp>keTe ro MeCOTO HEKOJIKY MUHYTU BO
meco Xelwka TaBa. [logageTte Te4HoOCT
AnHCTaHO BmeTHeTe BO pepHarta.
(pebpo,
TpKanesHo,
nebeno napye)
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CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P6 MeyeHo
roBencko,
nonyxuBo ~ 75 MUH
(6aBHO
roTBeH-€E)
P7 | NeveHo /?H 2; nnex 2a nevere
roesencko, 1-1,5kr; KopucTeTe rv BawmMTe OMUINEHN 3a4HM
cpeaHo nap4nka Co |y camo COM M CBEXO MeneH LipH ~ 85 MuH
(6aBHo AeGenvHa 4 | GuGep. MpxeTe ro MECOTO HEKOMKY
roveetse) -5cm MWUHYTW BO XeLlka TaBa. BmeTHeTe Bo
pepHara.
P8 nevyeHo
roeeacko,
Aobpo ~ 130 MuH
neyeHo
(6aBHO
roTBeH-€)
P9 dunetu,
NonyXuem ~ 75 v
(6aBHO
roTBeH-€)
P10 | ®unetn, /?H 2; nnex 2a nevere
cpeaHo 0,5-1,5Kr; | KopucteTe rvt BalMTe OMUNEHN 3a4HM
neyeHun nap4nka Co |y camo COM M CBEXO MeMeH LipH ~ 90 muH
(6aBHo AeGenvHa 5 | GuGep. MpxeTe ro MECOTO HEKOMKY
roTeetse) -6cm MWUHYTW BO XeLlKka TaBa. BmeTHeTe Bo
pepHara.
P11 dunetu,
no6po
ne4vyeHun ~ 120 MUH
(6aBHO
roTeere)
Tenewko @
P12 | MeueHo 0,8-1,5kr.; /? E| 2: NeveHn janera Ha pelweTka ~ 80 MUH
Tenewko (Ha napaniba co | yanerete i BALLMTE OMUMEHM 3AUNHM.
np. rp6) 'g'riﬁe”””a 4 [opapete TeyHocT lNeyeTe ro NoKpreHo.
CBMHCKO @ @
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CEKOJOHEBHA YIMNOTPEBA

nune

/'? E| 3; nnex 3a neyewe

KopucTeTe rv Bawmte OMUNEHN 3a4nHN.

Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P13 | Meuen 1.5-2xr. /'? E] 2; NeyeHu jagera Ha pelueTka ~ 120 mun
CB""CKGM Bpat Mo nonoBuHa of BPEMETO 3a rOTBEHE
nnm rp npeBpTETE r0 MECOTO.
P14 | BneueHo 1,5-2«r. /0? E| 2: nnex 3a neyerse ~ 215 MUH
c(;avmcko KopucTeTe rv BawmMTe OMUNEHN 3a4nHN.
(6asro Mo nonoBWHa o BPEMETO 3@ FOTBEHE
roteetse) npeBpTETE FO MECOTO 32 NOAEAHAKBO
noTneKyBake.
P15 | Mnewska, 1-1.5kr; /'? E| 2; neyeme jager-a Ha pelleTka ~ 55 MuH
ceexa naptnka co KopucTeTe rv BalmMTe oMUNEHN 3a4MHW.
nebenvHa 5
-6cm
P16 | Pe6po 2 -3 Kr.; E 3: gna6oka Taga 90 MUH
Kopucrete [onanete Te4YHOCT Aa ro nokpue AHOTO
CMpoBO, 6 Ha jagereTo. [1o nonoBmHa of BpeMeTo
lgHK” PebpPa | 33 roTaetse npeBpTeETE rO MECOTO.
neb6enuHa 2
-3cm
Jarnewxko @
P17 | JarHewku 6yT 1,5-2«r,; /? E 2: Nevetse janerba Ha nnex 3a ~ 130 MUH
CO KOCKMU napuMmba co | oo o
,D,eﬁng'IVIHa 7 Hopapete TeyHocT o nonoBuHa of,
-vcem BPEMETO 3a roTBeH-e NpeBpPTETE 0
MEeCcOTO.
XusnHa &
P18 | Ueno nune 1-1,5kr; /0? |E| 2: |M| 200 ml: noTNeYeHo ~ 60 MUH
cBexo jagerse Ha nnex 3a ne4vexwe
KopucTeTe rv BawnTe OMUNEHN 3a4nHN.
Mo nonoBuHa o BPEMETO 3a FOTBEHE
npeBpTETE FO NUIELLKOTO MECO 3a
noAeAHaKBO MOTNeKyBahse.
P19 | MNMonoBuHa 0,5-0,8 kr. ~ 40 MyH
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ere
P20 | Munewku 180-2009 | A [][H 2; nornewero janere Ha ~ 25 MrH
rpagu no napye peweTka
KopucTteTe rv BalumMTe OMUNEHN 3a4vHN.
Mp>eTe ro MecoTo HEKOSKY MUHYTU BO
Xellka Tasa.
P21 | Munewkn } VLl= 3; nnex 3a neyewe ~ 30 MuH
konaHu, AKO MPBO ' MapuHUPaBTe MUNELLKUTE
cBexu KomaHu, moctaseTe MNoHucKa
TemnepaTtypa v roTBere i Nogosro.
P22 | Uena natka 2-3kr. /? E 2; NeyeHu jagera Ha pelueTka ~ 100 mu
KopucTeTe rv BalmMTe OMUMEHN 3a4VHN.
CraBeTe ro MecoTo BO Cafl 3a fneyere.
Mo NonoBuHa of BPEMETO 3a roTBeH:e
npeBpTeTe ro MECOTO Of naTtka.
P23 | Lenarycka 4 -5kr. /} E 2: pna6oka TaBa ~ 110 MUH
KopucTteTe rv BalmMTe OMUNEHN 3a4VHN.
CtaBeTe ro MecoTo BO Anabok nnex 3a
neverse. o nonosmHa oa BpemeTo 3a
roTBEHE NPeBpTeTe ro ryCKUHOTO MECO.
Bpyro
P24 | Kodre 1 kr. ME 2 peweTka ~ 60 MUH
KopucTteTe rv BalimMTe OMUNEHN 3a4vHN.
Pu6a &
P25 | Uena puba, 0,5-1«r.no /) |E| 2: nnex 3a neyerbe ~ 30 MuH
Ha ckapa pn6a HanonHere ja pu6ata co nyTtep
KOPUCTETE M BALLMTE OMUIIEHMN 3a4UHMN 1
6unku.
P26 ¢"6’1eT" oA - E E| 3; NoTneLeHo jagere Ha 20 mmH
puoa peleTka
KopucTteTe rv BalimMTe OMUNEHN 3a4vHN.

Me4yeHw-e Ha cnaTku / aecepTun % 2
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P27 I:p;a'bzn . E 2; @ 28 c™m nnex co denep Ha 90 mur
P pelueTka
P28 | Kona4 co - (=] 2; 1) 100 - 150 ml; nnex za 60 muH
jaGonka neyewe
P29 | MNura co - (=] 2. moana 3a nura Ha pewerka 40 mun
oBouje
P30 !-IVG'Ta co ) = 2; L) 100 - 150 mi @ mozna 3a 60 mmH
Jaborka nuTa oA 22 cm Ha pelueTka
P31 YokonagHu 2 Kr. |E| 3: nna6oka TaBa 30 MuH
Konaumwa ’
P32 | Yokonanuu ) = 2; 1+ 100 - 150 ml; nnex 3a 30 mnH
MacpuHn MadVHN Ha pelueTKa
P33 | Kyrnod B E| 2; capj 3a norava Ha pelueTka 50 muH
3eneHuyk / rapHup @ ‘E‘g *
P34 | MeyveHun 1 «kr. E 2: nnex 3a nevetse 50 MyH
komnupu CraBeTe Lenv KOMNMpu co nyLuna Ha
nnex 3a nevyetse.
P35 | Napuusa 1. (2] 3. nnex 3a neuerse nocrasewa co 35 MuH
XapTuja 3a nevexe
KopucTteTe rv BalumMTe OMUNEHN 3a4vHN.
VceyeTe rv KOMIMpUTE Ha napyuntsa.
P36 | Meuen mewan 1-15kr = 3; nnex 3a nevyexe NocTaBeHa co 30 muH
3enen4yk XapTuja 3a nevete
KopucteTe rv BalmMTe OMUNEHN 3a4vHN.
VceyeTe rv 3eneHyyumTe Ha napymksa.
P37 | Kpoketn, 0,5 kr. E 3: nex 3a neverse 25 MuH
3amp3HaT1 ’
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P38 | Pommes, 0,75 kr. E] 3: nnex 3a neyerse 25 MUH
3amMp3HaTn ’
MoTneyenn, ne6 u nuua =
P39 | Nasamaon T-1.5krm E| 2; NOTNeYeHO jagere Ha peLueTka 45 My
meco/
3eneHYyK co
CYBU YNHUMN
3a TeCTEHUHMU
P40 | Motneyenn T-15kr E 1; noTneyeHo jagere Ha pelueTKa 50 muH
komnupu Mo MoNoBMHA Of BPEMETO 3a rOTBEH:E
(cvpoBu 3aBpTETE 0 jafeHEeTo.
KoMnunpu)
P41 Ceexa nuua, _ E E 2; I&J 100 ml; nnex 3a nevyewe 15 MUH
TeHka MocTaBeHa Co XapTja 3a neyer-e
P42 CBg)Ka nuua, _ E E| 2; nnex 3a neYyewe NocTaBeH Co 25 MUH
Aebena XapTuja 3a neyere
P43 | Kuw co jajua B E| 2; nnex 3a neyerse Ha pelueTka 45 Min
P44 Ba.regu / / 0.8 kr. E E 3; &J 150 ml; nnex 3a neyewe 30 muH
;vua a'ga NnocTaBeH CO XapTuja 3a nevere
en ne MoBeke BpeMme e NoTpebHO 3a 6en neb.
P45 | 3pual’px/ 1. El E 2; &] 150 ml; nnex 3a nevyewe 45 MuH
upH neb ox

3pHa BO TaBa
3a neb

NMOCTaBEH CO XapTuja 3a neyewe /
pelueTka
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8. DYHKLUMUN HA YACOBHUKOT

8.1 ®yHKUMM HA YaCOBHUK

®DyHKUMja Ha MpumeHa
YaCOBHMK
Q [MoTceTHMK BO MMHYTK. Kora Ke ucteye tajMepoT, ce ornacysa 3ByYeH
curHan.

Bpewme Ha rotBense. Kora TajMepOT 3aBpLlyBa ce ornacysa curHan u

STOP 3anupa dyHKymjaTa Ha rpeetse.

@ OpnoxeH noveTok. 3a oAnoXyBaHe Ha MOYETOKOT U/UNK KpajoT Ha
rOTBEHETO.

@ Bpeme Ha paboTere. MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKuuja

HeMa BnujaHue Bp3 paboTaTa Ha pepHaTa.
3a ga ro Bkny4ute n ucknyynte Bpeme Ha paboTere nsbeperte:
Menu, HarogyBamna.

8.2 Kako pa noctaBute: ®yHKLUMU Ha YaCOBHUK

Kako na nocraBute: Bpeme Bo geHOT

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

9 NI

3a ga ro npoMeHnTe BpEMETO BO AEHOT
BneseTe BO MeHWTO 1 n3bepete MocTasku,
Bpewme Bo AaeHoT

[NocTaBeTe ro

-OK
YaCOBHWKOT. MputucHete: .

Kako na noctaBute: NoTceTHUK BO MUHYTHU

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

Ha ekpaHoT

Me ce ( \ e
npuKaxysa:
0:00

MocTaBseTe ja MNoTceTHMK
N .OK
MpuTtucHeTe: O BO MUHYTH. MNputucHerte: .
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Kako na nocraBute: MoTCeTHUK BO MUHYTU

®Tajmep0T 3anoyHyBa aa oabpojyBa Hasaz BegHall.

Kako na noctaBute: Bpeme Ha rotBewe

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
e N A
( \ Ha expaHoT ( \
ce
npyKaxxyBa:
0:00
Opbepete
yHKUMja 33 MputncHeTe sTop MocTaBeTe ro Mputuckere:
rpeeme un HEKOnKy natu: BPEMETO Ha oK
nocraseTe ja O] roTBeHsE. :
Temneparypara.
®Tajmep0T 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasaj BeaHall.
Kako ga noctaBute: OanoxeH no4yeTok
Yexkop Yexkop 2 Yekop 3 Yexkop 4 Yekop 5 | Yekop 6
1
Ha
N ekparor N Ha N
{ ON - ce ( O\ - { @N |~
J MOKaxy N er;HOT J
Ba
HOBOTO npl;l:\my
Onbepe Bpeme. n e
Teja MputncHe @ ocrase @y Moctase
yHKLY Te MOYET Tero MpuTHCHe KPAJ Tero MpuTUCH
jaTta Ha HeKonky OK BpeHN;eTO Te: OK. BpemeTo | ere: OK.
. N\ i
rpeewe | natu: O HOYETOK. Ha Kpaj.

@ TajmepoT 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Ha MOCTABEHOTO BPeMe Ha MOYETOK.
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HAYUH HA KOPUCTEHE: 4OOATOLM

9. HAYUH HA KOPUCTEHE: AOOATOUU

9.1 BMeTHYBak€e Ha goaaToum

Mario BoBnekyBare Ha ropH1OT e ja sronemyea curypHocTa. Cute BanabHysarsa ce 1
ypeau 3a crnipevyBare npeBpTyBatbe. [onemMnoT pab okosy nonuuara ro cnpedysa cafoT 3a
roTBerbe Aa ce U3nuara.

PeweTka:

TypHeTe ja pelleTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa 1 nposepeTe anu
HorankvTe ce CBPTEHU HagJony.

Mnex 3a neyewe / inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAWUNKUTE Ha
ApXKayoT 3a pelleTkaTa.

PeweTka, MNnex 3a neyewe / inaboka
TaBa:

TypHeTe ro NnexoT 3a neyetse nomery
BOOWMKMTE Ha ApXKayoT U pelueTkaTta Ha
BOAMIIKUATE rope.

9.2 CeH30p 3a XpaHa

CeH30p 3a xpaHa- ja Mepy TeMrnepartyparta BHaTpe BO XxpaHaTta.
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HAYUH HA KOPUCTEHE: NOOATOLN

Wma aBe TemnepaTypu 3a NocTaByBaks€:

”?

C
Temnepatypa Ha neukaTa. TemnepaTypaTa Ha cpegvHaTa.

3a Hajoo6pu pe3ynTaTu Npy roTBeHETO:

- 3a BpeMe Ha roTBer-eT0, Mopa fa

- He KopucTteTe ro co
OCTaHe BO ja,u,eH:eTo.

Cocrojkute Tpeba ga ce Ha
TeYHU jagema.

coGHa TemnepaTtypa.

HauuH Ha KopucTerwe: CeH3op 3a xpaHa

Yekop 1 | Bkny4ete ja neukaTta.

MocTaBeTe dyHKUWja 3a rpeerse 1, No NoTpeba, TeMnepaTypaTa Ha neykara.

Yekop 2
Yekop 3 | CraBete: CeH30p 3a xpaHa.
Meco, xMBuHa 1 puba lyseu
CraBeTe ro BpBoT o CeH30p 3a xpaHa BO [MocTtaBeTe ro BpBoT Ha CeH30p 3a xpaHa BO
LileHTapoT Ha MecoTo unu pubarta, no LeHTapoT Ha Tencujata. CeH3op 3a xpaHa Tpeba
MOXHOCT BO Hajaebenvot gen. MNposepeTe na ce ctabunusmpa Bo €4HO MeCTO 3a BpeEME Ha
nanu 6apem 3/4 o CeHsop 3a xpaHa e neyereTo. Ynorpebete UBpCTa cocTojKa 3a Aa
BHaTpe BO CafoT. ro HanpasuTe Toa. Kopuctete ro pabotu Ha
cafoT 3a neyeme 3a Aa ja noaapxuTe

CUNMKOHcKaTa payka Ha CeHsop 3a xpaHa. Bpsot
Ha CeH30p 3a xpaHa He Tpeba ga ro gonpe
[AHOTO Ha CafoT 3a neyeme.

$§;
N - E—

ITesSS

387/692



AOONONMHUTENHU ®YHKLIUU

Yekop 4

CraBeTe ro npukny4yokoT Ha CeH30p 3a XxpaHa BO LUTEKEePOT LUTO Ce Haofa Ha
npeaHNOT Aen Ha nedkara.
Ha ekpaHOT e npukakaHa MOMeHTanHaTta Temnepartypa Ha: CeH3op 3a xpaHa.

Yekop 5

M. npuTCHeTe 3a Ja ja NocTaBuTe TemMnepaTtypara Ha cpeauHaTa Ha CeH30pOoT.

Yekop 6

OK - nputucrere 3a ga notepaure.

Kora neykara ja gocTurHysa nocraBeHarta temneparypa, ce ornacysa curHasn. Moxe
[a onbepeTe Aa 3anpeTe UNK Aa NPOAOIKUTE CO rOTBEH:E 3a a Ce ocurypare geka
xpaHata e fo6po nevewa.

Yekop 7

I/Icmyque ro CeHsop 3a XpaHa oA npuKnyvyHuuaTa n ussagete ro cagoT oA nevkara.

/N NPEOYNPEOYBAHE!
MocTojaT pusunum oa nsropeHunum 3artoa wto CeH3op 3a xpaHa ce
BXeLTyBa. BH1umaBajTe Kora ro ucknyvysare v kora ro sagure of
XpaHara.

10. AONMOJIHUTEJTHU ®YHKLUWUA

10.1 3aknyyyBamwe

OBaa dyHKUMja cnpeyyBa cny4ajHo MeHyBaH€ Ha (hyHKLMjaTa Ha anapaToT.

BKnyque ja KOra anapartoTt pa60T|/| - NOCTaBEHOTO roTBeH€ NpPpoaoIKyBa, KOHTPOTHATa nioYa e

3aKny4yeHa.
BknyyeTe ja Kora anapaToT e UCKIy4YeHa - TOj He MoXe [Aa ce BKIlyYM, KOHTponHaTa nrova e
3aKnyyeHa.
1 AN N
= OOK - IPUTUCHETE 1 OpXeTe OOK - MPUTUCHETE 1 ApXKeTe
3a fa ja BknyunTe yHKumjaTa. 3a [ja uckny4ure.
Ce ornacyBa 3By4eH curHan.
OoK

@ 3 x E’ - Tpenka kora 6paBara e BKiyyYeHa.

10.2 ABTOMaTCKO UCKITyYyBaHe

3apagu 6e36egHOCHM NpUYMHK, NeYkaTa aBTOMaTCKM Ce UCKITyYyBa Mocre HeKoe BpemMe, ako
dyHKUMjaTa Ha rpeerse Ha neykata paboTu U He ce NPOMEHETU NOCTaBKUTE.
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NMOMOLL U COBETH

(°C)

@ (4)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - makcumym 3

ABTOMATCKOTO UCKIyYyBake He paboTu co cneaHuTe dyHkymmn: CeeTtno, CeH3op 3a xpaHa,

OanoXeH NoYeToK.

10.3 BeHTunarop

Kora paGoTtu anapartoT, BEHTUIIATOPOT Ce BKIyYyBa aBTOMATCKU 3a Aa MM oapXKyBa NagHu
NMOBPLUMHUTE Ha anapaTtoT. AKO o UCKNy4YuTe anapaToT, BEHTUNATOPOT NPoAoKyBa Aa paboTtu

[noAeka anapaTtoT He ce uanagu.

11. MOMOLU U COBETHU

11.1 MNMeyeTe co BnaxeH BOo3Ayx

3a Hajgobpw pesynTaTu criefeeTe rv npenopak1te gageHu Bo Tabenara nogony.

O (SN
\ ru
(°C) (MUH)

Kndpnnuxu, nnex 3a neyexe nnm 180 2 20-30
6naru, 16 nnaboka TaBa
napynka
Kndbnuuku, 9 nnex 3a neyexe nnn 180 2 30-40
napunka Anaboka TaBa
Muua, peLueTka 220 2 10-15
3amp3HaTa, 0,35
kg
LLiBajuapcku nnex 3a nevewe nnu 170 2 25-35
ponat Anaboka TaBa
Konaue nnex 3a nevewe nnu 175 3 25-30

Anaboka TaBa

389/692



NMOMOLLU U COBETHU

¥ = B kO
\ uru
(°C) (MuH)

Cydne, 6 Kepamunyko TaB4e Ha 200 3 25-30
napunka pelueTka
dnaH co OCHoBa 3a (hraH Ha 180 2 15-25
naHavwnaH peLueTka
BukTopujaHcka noTneyeHo jagere Ha 170 2 40 - 50
TOpTa CO Liem peLueTka
[uHcTaHa puba, nrnex 3a neyexe unm 180 3 20-25
0,3 kg nnaboka TaBa
Llena pu6a, 0,2 nnex 3a neyexe nnn 180 3 25-35
kg Anaboka TaBa
duneTtun og puba, TaB4ye 3a nuua Ha 180 3 25-30
0,3 kg peLueTtka
[unHcTaHo meco, nnex 3a nevyexe Unm 200 3 35-45
0,25 kg nnaboka TaBa
Wacnuk, 0,5 kg nnex 3a nevewe nnm 200 3 25-30

anaboka TaBa
Konaunwa, 16 nnex 3a neyexe unm 180 2 20-30
napunka anaboka TaBa
MakapoH-konay, nnex 3a neyexe unm 180 2 25-35
24 napuunkba nnaboka TaBa
Madpurn, 12 nnex 3a neyexe unm 170 2 30-40
napunka Anaboka TaBa
ConeHo neuueo, nnex 3a nevewe nnu 180 2 25-30
20 napuunrba nnaboka TaBa
Konaunma of nnex 3a nevyexe unm 150 2 25-35
cyBo TecTo, 20 anaboka TaBa
napynka
Manu TopThyKy, nnex 3a neyexe nnm 170 2 20-30

8 napuura

anaboka TaBa
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NMOMOLL U COBETH

¥ = B X O
\ uru

(°C) (MuH)
3eneHuyk, nnex 3a nevewe nnu 180 3 35-45
auHcTaH, 0,4 kg nnaboka TaBa
BeretapujaHckun TaBye 3a nuua Ha 200 3 25-30
omnet peLleTka
3eneHuyk Ha nnex 3a nevewe nnu 180 4 25-30
MeanTEepaHcKu Anaboka TaBa
HauuH, 0,7 kg

11.2 MNMeueTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopayaHu goaatoum

YnotpebeTte TeMHM NNEX0OBU U CAOBM KoM ja ogbuBaat cBeTnmHata. Tue nogobpo ja
abcopbupaaT TonnMHaTa v of cBeTnaTta Boja U cagoBuTe Kou ja ogbuBaaT cBeTnvHara.

\/ Kepamuuku

TaBu4e 3a nuua Cap 3a nevete can PamHa TaBa 3a
neyewe Konaiu

. . Kepamuka .
TemHa, koja He oabusa TemHa, koja He oabuea 8 cm TemHa, koja He
CBeTNVHA CBETNVHA . onbvBa cBeTnuHa
28 cm gvjameTtap 26 cm gujameTtap Anjamerap, 5 28 cm gvjameTtap
cm BUCUHA

11.3 Tabenu 3a roTBeHw€ 3a MUHCTUTYTU 3a TeCTUpawe

UHdopmauum 3a TecTupame
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.

391/692




NMOMOLLU U COBETHU

¥ 8 |= |k 80 |0
O =
(°C) (MUH.)
Manu KoHBeHuuno | lNnex 3a 3 170 20-30 -
konaiu HanHo neyerse
Ha, 20 roTBeHe
napyunt
ano
nnex
Manu [oTBEHE Mnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konaiun co nevyeme 160
wa, 20 BEHTUNaTo
napunt p
ano
nnex
Manu [oTBEHE Mnex 3a 2un4 150 - 20-35 -
Konauim co neyexe 160
Ha, 20 BEHTMNATO
nap4nt p
ano
nnex
MuTta co KoHBeHuno | PelweTka 2 180 70-90 -
jabonka, | HanHo
2 nnexa roTBeHe
@20 cm
MNuta co [oTBEHE PeweTtka 2 160 70-90 -
jabonka, | co
2 nnexa BEHTMNATO
@20 cm p
Manguw KoHBeHuuno | PeleTka 2 170 40 - 50 [MpeTxoagHo
naH, HanHo 3arpejte ja
Kanan roTBeH-e pepHata 10
3a MUHYTH.
Konaium
@26 cm
Manguw | FoTBewe PewweTka 2 160 40-50 MpeTtxoagHo
na, co 3arpejte ja
Kanan BEHTWUMATO pepHaTta 10
3a p MUHYTH.
konauu
@26 cm
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NMOMOLU U COBETHU

W = B O @®
O =
(°C) (MUH.)
Mangnw [oTBEHE PeweTka 2n4 160 40 - 60 [MpeTxoagHo
na, co 3arpejte ja
Kanan BEHTWUMATO pepHata 10
3a p MUHYTH.
Konaim
@26 cm
J1e6 [oTBEHE Mnex 3a 3 140 - 20-40 -
co nevyeme 150
BEHTWUMATO
p
J1e6 [oTBEHE Mnex 3a 2un4 140 - 25-45 -
co nevyeme 150
BEHTUNaTo
p
Je6 KoHBeHumno | lNnex 3a 3 140 - 25-45 -
HanHo neyeme 150
roteere
Toct, 4 - | Ckapa PeweTka 4 Makc. 2-3 [MpeTxoaHo
6 MUHYTU 3arpejte ja
napyvk npea pepHaTta 3
a CcTpaHa; 2 | MUHYTW.
-3
MUHYTU
BTOpaA
cTpaHa
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HEFA W YNCTEHWE

\/f

B = EkE &8 O @

(°C) (MUH.)
Byprep Ckapa Ha 4 Makc. 20-30 CraBete ja
co peLueTka pelueTkarta Ha
roeefck 1 TaBa 3a 4YeTBPTOTO HUBO 1
a cobupar TaBaTa 3a
nneckas e cobvpare
vua, 6 MacHoTUM MacHOTUM Ha
napynk TPETOTO HNBO Of,
a, 0,6 kg neykara. Csprete

ro jagereTo Ha
cpenuHa og
BpeMeTo 3a
roTBeH:-E.
[MpeTxoagHo
3arpejte ja
pepHaTta 3
MUHYTH.

12. HETA W YHUCTEHE

/N NPEAYNPEAYBAHE!
Bupete Bo nornasjara 3a 3allTuTa U CUrypHoCT.

12.1 BenewwkKn OKONy YNCTEH-ETO

CpepncrtBa 3a
yucTerwe YucTeTe rv gamkmTe co 6nar getepreHT. HemojTe fa ro craBate Ha

MpegHWoT Aen Ha anapaTtoT YMcTeTe ro co Kpra of MUKpodubep HaTorneHa co
Tonna BoAa v CPeacTBO 3a YMCTewe. VcuncTeTe ja u NpoBepeTe ja 3anTuBkaTa
Ha BpaTaTta OKOJly pamKaTa Ha BHaTpeLUHoCTa.

KopucteTe pacTBop 3a UncTerEe 3a Aa ' UCYUCTUTE METANHUTE MOBPLUWHM.

KaTannTuykn noBpLUNHN.

YuncTeTe ja BHATpeLLHOCTa Mo cekoja ynotpe6a. HacobupareTo MpCHOTUM Unn

- Opyrn octatoun o4 XpaHa MOXe Aa pe3yntupa Cco noxap.

[

Ha anapatoT unu Ha cTakneHuTe NoYun Ha BpaTaTa MoXe Aa ce KoHAEeH3upa
Bnara. 3a fa ja HamanuTe KoHAeH3auujaTa, nywreTe ro anapaToT ga pabotun

CekojaHeBHa | okony 10 MuHYTU Npef roTeeweTo. He YyBajTe ja xpaHata Bo anapatot
ynoTpeb6a noponro og 20 MMHYTU. VicylueTe ja BHaTpellHoCTa co Kpna oA Mukpodubep no

cekoja ynotpeba.
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HEFA W YNCTEHWE

YucTeTe rv cute gogaToum no cekoja ynorpeba un octaseTe rv Aa ce ucyLuar.
e, KopucTeTe kpna og mukpodmbep HaToneHa co Tonna Boda U CPeAcTBo 3a
///V yncTewe. He unctete ro npubopoT BO MalUMHa 3a MUEH-E CaoBU.
He uncteTte rm gopgartouuTe WTO He ce nenar co ynotpeba Ha abpasnsHm
Aopatoun CPEe/CTBA 33 YNCTEHE UMW CO NPEAMETU CO OCTPU PaBoBY.

12.2 HauuH Ha unctewe: BTucHyBawe BO WynnuHarta

McumncTeTe ja usrpasrpaHaTa BHaTPELHOCT 3a 4a v OTCTpaHuTe octaTtouuTe of 6urop no
roTBEH-ETO CO Napea.

Yekop 1

Yekop 3

Mctypete: 250 ml 6en oueT
BO M3rpaBupaHaTa
BHaTpeLuHocT. KopucTeTte 6%
BUHCKM oueT 6e3 aanTueu.

OcTaBeTe BUHCKUOT oLeT Aa
ro pacTBOpU NpeocTaHaTUoT
6urop Ha cobHa Temnepatypa
30 MuHyTHW.

McuncTeTe ja BHaTpeluHocTa
CO TOMnna BoAa v Meka kpna.

3a dyHkupmjaTa: SteamBake uncteTe ja pepHaTta Ha cekoun 5 - 10 UMKIyCcn Ha roTBEHE.

12.3 Kako pna otcTpaHeTe: [lp>xaum Ha peleTKku / KaTanuTu4ikm

naHemnun

M3BageTe run ApXxayute 3a peLIJeTKI/I/ KaTanuTnyknTe naHenun 3a aa ja NCYNCTUTE NeYkaTa.

Yekop 1 | Wcknyuete ja neykata u
noyekajTe gogeka He ce onagu.
Yekop 2 | MNoBneyeTe ro npeaHWoT gen

of ApXayuTe HacTpaHa of
CTpaHu4HWOT sug. dpxeTe ro
3a4HVOT Aen o4 ApXayoT Ha
pelleTkaTta 1 kaTanuTU4knoT
naHen Ha MecTo.
KaTanuTtuykuTe naHenu He ce
npuKayeHn Ha suaoBuTe og
neykara. Tue moxe ga nagHat
Kora ke ru u3sagute gpxaunte
Ha pelueTkara.

|[
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Yekop 3 | MNoBneueTte ro 3agHWOT Aen og ]

ApXauuTe Ha peLueTkuTe 1/_\51‘/? HP
HacTpaHa o4 CTPaHU4YHUOT sug [} L ) S ; U
L

1 u3BageTe ja. () ‘2

Yekop 4 | Crasete ru nonuuute no
obpaTteH pegocnen.

Mrnute 3a notnupame Ha
TenecKornckuTe LWMHW Mopa Aa
6uaaT Haco4eHu KOH nNpegHaTa
cTpaHa.

%
N
/S
A

12.4 HauuH Ha kopuctewe: Katanutmuko yncremwe

VMima kaTanuTuyky nnoym Bo BHaTpelLHocTa. KatanutuykmuTe nnoym ancopbupaat MacHOTMM 3a
BpEMe Ha kaTanusa.

Oamkute unm o6e360jyBateTO Ha kKaTanuMTMykaTa NoBPLUMHA HEMAAT HUKAKBO BrUjaHWe BP3
KaTanMTUYKOTO YUCTEHE.

UcuucreTe ja neykara co KaTanMTUYKO YNCTEHE

V3BageTe ro OMNONHUTENHNOT I'Ipl/l60p npen KatannTtnykoTo YNCTEHE.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

N3bepete Menn = / Kora ke 3aBpLUM YNCTEHETO, Ce

orrnacysa 3By4eH curHan veumcrere ja
Ynctere mr/ N NpUTUCHETE OK y Y ' BHATPELLUHOCTa CO BNaxHa
[MeykaTa ce nckny4vysa.

TpunaTtw. MeKa Kpna.

Kora neykaTa ke ce onaam,

BpemeTtpaetse: 1 4.KaTanMTnukmoT emajn ce YncT CamoCTOjHO, HEe YMCTETE IO CO Kpna.

12.5 Kako pa usBaguTte n ga moHtupare: Bpara

BpaTata Ha pepHaTta nmMa Tpu nrouu of ctakno. 3a Aa rm UcYUCTUTe, MOXeTe Aa v u3BaauTe
BpaTaTa Ha pepHaTa 1 BHaTPELUHUTE CTakneHu nnoyn. MNpoynTajTe ro LenocHOTO ynaTcTBO
.Bagere 1 MoHTUpare BpaTa“ npea Aa rm u3saauTe CTaKNeHUTe MoYn.

/\  BHUMAHME!
He kopucteTe ja pepHaTa 6e3 cTakneHuTe nnoyu.
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1 yekop

LlenocHo oTBOpeTe ja BpaTtata u
HajaeTe ja WwapkaTta Ha gecHaTa
CcTpaHa Ha BpaTarta.

2 yekop

YnotpebeTe wrpadumrep 3a aa ja
KpeHeTe 1 LienocHo Aa ja 3aBpTuTe
Ha[eCcHoO LlapkaTa Ha padkara.

3 yekop

HajpoeTte ja wapkaTa Ha nesaTa
CTpaHa Ha Bparara.

4 yekop

KpeHeTe 1 3aBpTeTe ro nocToT Ha
nesarta Luapka.

5 yekop

3aTBOpETE ja Bpatata Ha pepHaTa Ao
npBaTta nosuumja Ha oTBopakE.
[MoToa kpeHeTe 1 nosneyeTe Hanpeq,
1 n3BageTe ja BpaTaTta Ha
nexuLTeTo.

6 yekop

CTtaBeTe ja BpataTa Bp3 Meka kpna
Ha cTabunHa nospLuMHa.

7 yekop

[pxeTe ja gekopayumnjata Ha BpaTata
(B) Ha ropHvoT pab Ha BpaTaTa o
[ABeTe CTPaHU 1 NPUTUCHETE ja
HaBHaTpe 3a Aa ja ocnoboauTe
crojkaTa 3a 3anevatyBate.

8 yekop

[MoBneyeTte ja gekopauujata Ha
BpaTaTta Hanpej v u3BagerTe ja.

\ H\

9 yekop

[pxeTe rm cTakneHuTe nioYn Ha
BpaTarta Ha HMBHWOT ropeH pab un
BHVMMATENHO NoBrieveTe rm egHa no
efHa. 3anoyHeTe co ropHarta nnoua.
OcurypeTe ce geka CTaknoTo
LIefIoCHO Ce M3Nu3raso of ApxadvTe.
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10 McuncreTe rn ctakneHuTe Nnoym co
yekop BoAa u canyH. BHumatenHo vcylete
rM cTakneHuTe nnoyn. He yncrete rm
CTaKneHuTe NnoYyn Bo MallvHa 3a
MUEeH€e CafoBMU.

1 Mo yncTerweTo, MOHTUPAjTE TN
Yyekop CTakIieHaTu Nno4un 1 BpaTtarta Ha
pepHaTa.

MorpwxeTe ce fa rvu BpaTuTe CTakneHuTe
nnouyn (A n B) Hasag no ToyeH pegocnea.
MpoBepeTe ro cumbonoT / neyaToT Ha
CTpaHaTa Ha cTakneHarta nnoya, cekoja
CTakfleHa nnova uarnega pasnuyHo 3a aa
MOXe NeCHO Aa ce MOHTVpa U AeMOHTMPA.
Kora ke ce MoHTUpa npaBunHo nopaboT Ha
BpaTaTa KIuKHyBa.

BHumagajTe aa ja MoHTMpaTe cpegHaTta
CTakfieHa nnova TOYHO BO ceauiTaTa.

12.6 Kako na sameHuTe: CBeTno

A MPEOYNPEOYBAHE!
OnacHoCT of, CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe aa buae xeluka.

Cekoralll ipXeTe ja XxaroreHaTa CBETUIIKA CO TKAeHWHa 3a [Ja CpeynTe Ha CBeTunkaTta aa
nsropaT 0CTaToLmM 0f MacHoTHja.

Mpen na ja 3ameHuTe cBeTUNKarta:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
BknyyeTe ja neykarta. OTkayeTe ja neykaTa of, CraBeTe Kpna Ha OHOTO Ha
MouekajTe nofdeka neykata He €IeKTPUYHOTO HarojyBak-e. BHaTpeLLUHOCTA.
ce onaaw.
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PELLABAHKE HA MNPOBJIEMU

3agHo cBeTno

Yekop 1 | CepTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a ga ro n3sagure.

Yekop 2 | VcuncTeTe ro ctakneHoTo kanaye.

Yekop 3 | 3ameHeTe ja cBeTunkarta cCo COOABETHA CBETUIIKa OTNOpHa Ha TonnuHa go 300°C.
Yekop 4 | CraBeTe ro CTakneHoTo Kanade.

13. PELUABAHE HA MNMPOBJIEMU

& NPEAYMNPEOYBAHE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3alTnTa n CUrypHocCT.

13.1 Lto ga ce HanpaBwu ako...

AKO Hekoj crnyyaj He e BkIy4eH BO oBaa Tabena, koHTakTupajTe co OBnacTeH cepBuCeH

LeHTap.

lMeukaTa He ce BKIy4dyBa Uinu He ce 3arpeBa

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

He moxeTe Aa ja BknyuuTe unu fa pakysaTe
CO pepHarTa.

PepHaTa e HenpaBunHo noep3aHa co AoBOAOT
3a cTpyja.

PepHarta He ce 3arpesa.

V|CKJ'Iy“IeHO € aBTOMAaTCKOTO UCKIy4yBaH-€.

PepHata He ce 3arpeBa.

He e n3bueH ocurypysau.

PepHaTta He ce 3arpesa.

3akny4vyBaH-EeTO € UCKIy4EHO.

KoMnoHeHTun

Mpo6nem

MpoBepeTte panu...

CBeTNOTO € MCKIyYeHO.

MeyeTe CO BnaxeH BO3AyX - € BKIYYEH.

CBeTroTo He paboTu.

CeeTtunkara e nperopeHa.

CeH30p 3a xpaHa He paboTu.

MpuknyyHuuaTta Ha CeH3op 3a xpaHa e
LIefIoCHO BKITyYeHa BO LUTEKepPOT.

3anTuBkaTa Ha BpaTtaTa e owTeTeHa.

He kopuctute ja pepHaTta. KoHTakTunpajte co
OBIIaCTEH CepPBUCEH LieHTap.
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KopoBwm 3a rpeluku

Ha ekpaHoT ce npukaxyea...

MpoBepeTe panu...

Err C2 Cre ja ussagune CeH3sop 3a xpaHa
npuKNyYyHMLUaTa of LUTEKePOT.
00:00 [MpeknHata e cTpyjaTa. [NocTaBeTe ro TOYHOTO

Bpeme.

AKO Ha eKpaHOT Ce MoKaXxyBa Kof 3a rpeLuka LWTo He e Bo oBaa Tabena, UCckiyyeTe ro
OCMrypyBa4oT BO KykaTa W BKITy4eTe ro MoBTOPHO 3a pecTapTupare Ha pepHaTa. AKO NOBTOPHO
ce nojasu nNpo6emoT, cTaneTe Bo KOHTaKT co OBMAacTEHWNOT CEPBUCEH LieHTap.

Yucreme

Mpo6nem

MpoBepeTe Aanu...

Bopara uctekyBa of uarpasupaHara
BHATPELLUHOCT.

Mma npemHory Bofa BO UsrpaBupaHata
BHaTPELLHOCT.

13.2 CepBUCHM nogaToLu

AKO He MOXeTe camuTe fa ro pewmTe npobnemot, obpaTeTe ce kaj BawwvoTt annep nnm Bo

OBJTaCTEHNOT CepBUCEH LieHTap.

MoTpeGHUTE NodaToLy 3a CEPBUCHMOT LIEHTApP Ce Ha nrioykaTta co crneyudukaumu. MNnoykarta
CO creumMduKaumy e Ha npegHaTa paMka Ha BHaTpeLwHoCTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nnoykaTa co creymduKalyum of BHaTpeLLIHOCTa Ha anapaTor.

I'Ipenopaquame oBAe Aa rv sanuvuieTe nogaTtouuTe:

Mogen (MOD.)

Bpoj Ha npounseog (PNC)

Cepucku 6poj (SN.)

14. EHEPITETCKA E®OUKACHOCT

14.1 UHcdbopmauimm 3a nponsBoaoT U JIUCT CO MHopmMauum 3a

npousBoaoT

Mwme Ha foGasysayoTt

Electrolux
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EODG6C77V 949499564

Wnerudpmkauuja Ha moaen EOD6C77X 949499562

a Hn a EODBC77Z 949499563

LOD6C77Z 949499565

MHoekc Ha eHepreTcka edoukacHOCT 81.2

Knaca Ha eHepreTcka edoukacHoCT A+

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarnHo MonHewe, 0.93 kWh/cycle

KOHBEHLIMOHANEH PeXum

[MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarnHo MonHewe, 0.69 kWh/cycle

PEeXUM Ha BEHTUNaTop

Bpoj Ha BanabHaTuHu 1

3Bop Ha TonnuHa EnekTtpuyHa eHepruvja

JaunHa Ha rmac 721

Tun Ha neuka BrpageHa neuka
EOD6C77V 33.1kr
EOD6C77X 33.4 kr

Maca
EOD6C77Z 33.2 kr
LOD6C77Z 32.4 kr.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a rotBerse 3a JoMakuHcTBa - fen 1: Oncesn, nevku,
neykn Ha napea u ckapu - MeToam 3a Mepene Ha nepdopMaHcuTe.

14.2 3awtena Ha eHepruja

AnapatoT nma yHKLUM Kov BU NomaraaT Aa 3aluteante eHepruja npu
CEeKOjAHEBHOTO rOTBEH-E.

MpoBepeTe Aanu BpataTta Ha anapaTtoT e NpaBuIiHO 3aTBOpeHa kora paboTu anapatoT. He
0TBOpAjTe ja BpaTaTa Ha anapartoT MHOTY YeCTO 3a BpeMe Ha roteereTo. OaapKyBajTe ro ynct
LOUXTYHrOT Ha BpaTaTa 1 nposepeTe Aanu e 4obpo dukcupaH Ha ceojaTta nosuuuja.

KopucTteTe mMeTanHu cafioBv 3a Aa ro 3rofiemuTe WTeAeHeTo Ha eHepruja.

Kora e MoXHO, He NpeasarpeBsajTe ro anapatoT Npes rotBeke.

MpaBeTe KOrKy LITO € MOXHO nomarsu nayau Mefy roTBeHeTo Kora rnpasuTe rnoseke jagera
MCTOBPEMEHO.
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FoTBeHw-€e co BeHTUnarTop

Kora e MoxHO, KopucteTe rm yHKLMUTE 3a rOTBEHE CO BEHTMNATOp 3a Aa 3alTeaute
eHepruja.

lMpeocTaHaTa TonnuHa

BeHTunatopoT 1 cBeTunkarta npoaosixyeaaT co pabota. Kora ke ro uckny4nte anaparor,
€KpaHOoT ja nokaxxyea npeoctaHaTaTa TonnvHa. MoxeTe ga ja ynotpebuTe TonnuHata 3a aa ja
OofpXuTe XxpaHaTta Tonna.

Kora TpaereTo Ha rotBerweTo e nogonro of 30 MMHYTH, HamaneTe ja TemnepaTypara Ha
anapaToT 3a MuHuMyM 3 - 10 MUHYTK Npeg KpajoT o4 roTBeneTo. MNpeocTtaHaTaTta TonnMHa BO
anaparoT Ke NpodosKu Aa roTeu.

KopucTeTe ja npeocTaHaTaTa TONnMHa 3a 3arpeBane XpaHa.

OpapiKyBake Ha TONJNMHa Kaj XxpaHaTta

OpbepeTe ja HajHMCcKaTa NocTaBka 3a TeMMepaTtypa 3a [a ja MICKOpPUCTUTE npeocTaHaTta
TONMWHA 1 Aa ro oapxuTte jagereto Tonno. NokasaTenoT 3a npeoctaHaTa TonvHa unu
TemnepaTypa ce nojasyBa Ha eKpaHoT.

FoTBewE CO UCKIyYeHa cBeTUNKA

VcknyyeTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha rotBerweTo. BknyyeTe ja kora ke nmate notpeba.
MeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

PDyHKUMja 3a WTedeHe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a Bpeme Ha roTBeH€eTo.

Kora ja kopuctute oBaa yHKumja, namnarta aBTomartcku ce ucknydysa no 30 cek. MoxeTte fa
ja BKnyuuTe cBeTunkaTa noBTOPHO HO OBaa akuuja ke rm Hamanu oYekyBaHuTe WTeaera Ha
eHepruja.

15. CTPYKTYPA HA MEHU

15.1 MeHm
O —
— - n3bepeTte 3a ga BHeceTe MeHu.
MeHu cTpyKTypa
[oTBEHE CO NOMOLL ‘/\@ Yncrere rrrr/ HaropyBara @
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
1, N
( \ A ‘ A
<) { Q ( N
=& oK 01-011 oK
. . . Mpunarogerte ja
M36epeTte MeHu, MoTtBpaeTe ja M3bepeTe ja MoTtBpaeTe ja BpenHoCTa 1
Haropysatsa. nocTaBekara. nocTaBekara. nocTaBekara. oK
npuTUCHETE .

402/692



CTPYKTYPA HA MEHU

HaropgyBawa
o1 Bpeme Bo aeHoT [Mpomerun 02 OcBeTneHocT Ha 1-5
eKkpaHoT
03 TOHOBYM Ha KoM4YMHba 1 - CBupemne 04 JaunHa Ha 3By4HWoT | 1-4
2 - Knuk curHan
3 - 3ByKoT €
UCKIyYeH
05 CeH3op 3a xpaHa 1 - Anapm un 06 Bpewme Ha BknyyeHo /
AKTUBHOCT Kpaj paboTtere McknyyeHo
2 - Anapm
o7 CseTno BknyueHo / 08 Bp3o 3arpesare BknyueHo /
Wckny4eHo McknyyeHo
09 [Oemo-pexum WWndpa 3a 010 | Bepauja Ha MpoBepka
aKTuBMpame codpTBEP
1 2468
O11 | Pecetupaj rv cute Oa/He
HarofyBara

16. FTPUXXA 3A OKOJIMHATA

. . A .
Peuuknupajte rv matepujanute co cumbonot LO. CrtaseTe ja ambana)xara BO COOABETHM
KOHTejHepm 3a Aa ja peumknupate. [lomorHete BO 3aluiTuTaTa Ha XWBTHaATa cpeavHa u
YOBEKOBOTO 31paBje U peunknmpajTe ro oTnagoT o4 enekTpUYHU U eneKkTpoHCKM anapaTtu. He

dpnajte rn anapatmuTe 03aH4YeHn CO CMMOOSOT E BO 0TNagoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
NPOW3BOAOT BO BALLMOT fIOKaneH KanauuteT 3a peymknupare Unn KOHTakTMpajTe ja Bawarta
ONLUTUHCKA KaHuenapwja.
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MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesiecioleci doswiadczen
i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$c¢ uzyskania wspaniatych efektéw.

Witamy w Swiecie marki Electrolux

Przejdz na naszg witryng internetowa:

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzystac z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop
B mectroux Wiegcej przepisow, wskazdéwek i rozwigzan problemdw znajdziesz w aplikacji My
’( Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GETIT ON
« App Store ’/’ Google Play

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze dane:
Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazowki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE 2.5 Oswietlenie wewnetrzne.............. 411
BEZPIECZENSTWA.......coooeeeeeeereeeeeenee 405 i

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o

ograniczonych zdolno$ciach ruchowych, 3. INSTALACJA........rrrcrrrrrrrrrrrreeeeeeeeeennns 41
J y Y/

sensorycznych lub umystowych......... 406 3.1 Zabud 412

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa.. 406 ) LEOUCOWA. oo

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA.... . 4. OPIS URZADZENIA..........ccoerrreernernenns 413
2.1 Instalaci 4.1 Ogdlne informacje............cc.cc....... 413
A Instalacja.....ooveceiiiiii 4.2 Akcesoria. ... 414

2.2 Podtgczenie elektryczne
2.3 Sposob uzywania..........cccceeennee.
2.4 Konserwacja i czyszczenie.......... 410
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5. WLACZANIE | WYLACZANIE

URZADZENIA.........ocoeererecie s 414
5.1 Chowane pokretta sterujace........ 414
5.2 Panel sterowania..........cccccceeenee. 414
6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............. 415
6.1 Czyszczenie wstepne.................. 416
6.2 Wstepne nagrzewanie................. 416
7. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 416
7.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 416
7.2 Funkcje pieczenia.............ccee... 417
7.3 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny..........ccceeeennee.. 419
7.4 Jak ustawic:
Gotowanie wspomagane................... 419
7.5 Gotowanie wspomagane............. 420
8. FUNKCJE ZEGARA..........ccovvrrereereens 425
8.1 Funkcje zegara..........cccccvvveeennnenn. 425
8.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara........ 426
9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............ 427
9.1 Wkiadanie akcesoriow................. 427
9.2 Termosonda..........ccceeeevveeeeennnnnn. 428
10. DODATKOWE FUNKCJE.............c...c.... 430
10.1 Blokada.........cccoevviiiiiiie 430
10.2 Automatyczne wytaczanie......... 430
10.3 Wentylator chtodzacy................. 431
11. WSKAZOWKI | PORADY...........cccoeeumee. 431
11.1 Termoobieg wilgotny.................. 431

11.2 Termoobieg wilgotny —

zalecane akcesoria........cccooceeeeeannen. 432
11.3 Tabele pieczenia na potrzeby
o$rodkow przeprowadzajgcych testy. 433

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 435

12.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 435
12.2 Sposéb czyszczenia: Wneka

katalityczne .......cccoooceeeiiiieee 437
12.5 Sposéb demontazu i montazu:
DIZWi...oviiiiiiiieeeee 437

12.6 Sposdb wymiany: Oswietlenie... 439
13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW....... 440

13.1 Co zrobi€, gdy.....ccceeeviveeeeeenen. 440
13.2 Dane serwisowe.............cccuu..... 441

14.1 Informacje o produkcie i Karta

Produktu™......cooueiiiieiie e 441
14.2 Oszczedzanie energii................ 442
15. STRUKTURA MENU..........cccviirierennns 443
151 MeNU....oeeeiiiiieieee e 443
16. OCHRONA SRODOWISKA.................... 444

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac¢ instrukcje obstugi w
bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania

W przysztosci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac¢ sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
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gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzgdzenia.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriow i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociagna¢ ich przednig czes¢, a nastepnie odciggnac tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywacé sprzetéw
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie wykwalifikowana osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

» Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowac urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktore spetnia wymagania
instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki (minimalna wysoko$¢ 590 (600) mm
szafki pod blatem)

Szeroko$c¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysokos¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysokos¢ tylnej czesci urzgdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzagdzenia 559 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos$é czesci urzadzenia do zabudowy 548 mm
Gtebokos¢ z otworzonymi drzwiami 1022 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego Przewod jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm
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2.2 Podtaczenie elektryczne

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

»  Wszystkie potaczenia elektryczne powinien wykona¢ wykwalifikowany elektryk.

* Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wylgcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikow ani przediuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokona¢ wytacznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

» Zarowno dla elementoéw znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposob, aby nie mozna
go byto odigczy¢ bez uzycia narzedzi.

» Podtgczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtacza¢ do niego wtyczki.

» Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagna¢ za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikow obwodu zasilania: wytgcznikéw
automatycznych, bezpiecznikdw topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

* W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajgcy odtgczenie
urzadzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykow wynoszace minimum 3 mm.

» Urzgdzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodow przeznaczonych do montazu lub wymiany w krajach europejskich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tacznej mocy podanej na tabliczce znamionowej. Mozna réwniez
zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu (mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5

409/692



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przewod ochronny (zielony/zoétty) musi by¢ o 2 cm dtuzszy od przewodow fazowych i
neutralnych (niebieskie i bragzowe przewody).

2.3 Sposo6b uzywania

/\ ~ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

» Nie zmienia¢ parametrow technicznych urzadzenia.

+ Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢ do
uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac¢ urzgdzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

* Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

+ Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych alkohol moze
powodowaé zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych ani przedmiotow nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

» Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczac naczyn ani innych przedmiotow bezposrednio na dnie urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyh ani potraw w urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoriéw nalezy zachowac ostroznoseé.

+ Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi drzwiczkami urzgdzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknigtego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzadzenia.
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» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowa¢ ostroznos$¢. Drzwi sg ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej szmatki. Stosowaé wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikédw ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujac aerozol do piekarnikdéw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

* Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu detergentow.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

+ Informacja dotyczaca o$wietlenia w urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy oswietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos$¢€) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzgdzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

» W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

+ Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.6 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
» Nalezy stosowac¢ wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia
w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.
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3.1 Zabudowa
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube yerbecomeos "

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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OPIS URZADZENIA

3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

'L b
g [

Panel sterowania

H Pokretio wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

B Pokretlo sterowania

H Grzatka

[ Gniazdo termosondy

Lampa

B Wentylator

El Wneka komory

] Prowadnice blach, wyjmowane
] Poziomy umieszczania potraw
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WLACZANIE | WYLACZANIE URZADZENIA

4.2 Akcesoria

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
+ Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.
+ Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i migsa lub do zbierania ttuszczu.
* Termosonda
Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.
* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie potek.

5. WLACZANIE | WYLACZANIE URZADZENIA

5.1 Chowane pokretta sterujgce

Aby uzyé urzgdzenia, nalezy nacisnaé¢ pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Panel sterowania

Obréci¢ po-

Pola czujnikéw panelu sterowania Nacisngé kretio

O 'S & ”? OK

1,
0s- e (( ON
Szybkie wietle- —
. . Termoson- Potwierdz
Timer nagrze- nie

: . da ustawienie
wanie piekar-

nika

Wybrac¢ funkcje pieczenia, aby wtgczy¢ piekarnik.

Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wytgczy¢ urzadzenie.

Gdy pokretto wyboru funkcji piekarnika znajdu-
IE‘I 3'—! je sie w potozeniu wytaczenia, wyswietlacz
przechodzi do trybu czuwania.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Podczas pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie

o

=E|'-!B =EB ustawiona temperatura, aktualna godzina i inne
dostepne opcje.

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.
|—o © >> DEMO.
_©BBE8:8888;

&

mints
AYAYSE

/\;

wl

Wskazniki na wyswietlaczu

B ¥ ol < >>
Blokada Gotowanie Czyszczenie Ustawienia Szybkie nagrzewanie
wspomagane

Wskazniki D Q @ @

timera: sToP

Pasek postepu — dla temperatury lub czasu. Pa-
sek jest w petni czerwony, gdy piekarnik osiggnie

ustawiong temperature.
Wskaznik pieczenia parowego C\'ﬂ)
Termosonda Wskaznik Vi

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

6.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ pusty piekarnik i ustawi¢ czas:

O
ad = q

=]
P
=
24 00:00
Ustawi¢ czas. Nacisng¢ przycisk
OK.

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: E

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: .

Pozostawi¢ wtgczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawic¢: Funkcje pieczenia

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2
? ?
c C

416/692



CODZIENNA EKSPLOATACJA

Rozpoczecie pieczenia

Wybra¢ dowolng funkcje pieczenia.

Ustawi¢ temperature
Nacisngc¢ przycisk

OK
Gotowanie na parze
Upewnic¢ sig, ze piekarnik ostygt.
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
S oC Nagrzewac pusty
L piekarnik przez 10
minut w celu wy-
U . tworzenia wilgoci.
S;Z‘:g?utrem' Umiesci¢ potrawe
Wybraé funk- Nacisna?‘é w piekarniku.
Napetni¢ wneke komory wodg z kranu. cje pieczenia przycisk
parowego. OK

@ Maksymalna pojemno$¢ wneki komory wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy napetnia¢
podczas trwania pieczenia lub gdy piekarnik jest goracy.

Po zakonczeniu pieczenia parowego:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Ob_r_oc_lc pokr_etlo wyb(?ru . Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wy- Upewnic sig, ze piekarnik
funkcji pieczenia w potozenie . - . A
dostajgca sie para moze wywo- ostygt. Usunaé pozostatg

wylaczenia, aby wytgczy¢
urzgdzenie.

ta¢ poparzenia.

wode z wneki komory.

7.2 Funkcje pieczenia
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

Standardowe funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

@

Termoobieg

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
ci. Ustawic¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna
grzatka.

Goérnal/dolna grzat-

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

ka
Cn) Do zwigkszenia wilgotnosci podczas pieczenia. Do uzyskania odpowied-
\I/ niego koloru i chrupigcej skorki podczas pieczenia. Do zapewnienia so-
SteamBake czystosci podczas odgrzewania. Do pasteryzowania owocow i warzyw.

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
chrupigcym spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos-
ci.

[

Potrawy mrozone

3

Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac¢ im chrupkosé.

<]

Termoobieg wil-

Funkcja zapewnia oszczednos$c¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
wania tej funkcji temperatura w komorze moze sie roézni¢ od temperatury
ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢ zmniej-
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-

gotny dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.
v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
vov Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$émi na jednym po-
%? ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

Funkcja pieczenia Zastosowanie

— Aby przejs¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.

Menu

7.3 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z
normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazéwki dotyczace pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnos¢ energetyczna”, Oszczednosé energii.

7.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Czas i temperature mozna regulowaé podczas pieczenia.

Do przygotowania niektorych potraw mozna | Stopien wypieczenia potrawy:
réwniez uzy¢ funkcji:

* Termosonda » Lekko wypieczone
« Srednio wypieczone
* Dobrze wypieczone

Gotowanie wspomagane — umozliwia szybkie przygotowanie potrawy z domysinymi usta-
wieniami:

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
N,
X QY f QY f QY i
E ¢ P1 - P45 OK
Otworzy¢ menu. Wybra¢ Gotowanie Wybra¢ danie. Nacis- Wiozy¢ naczynie do
wspomagane. Nacis- naé przycisk OK piekarnika. Potwier-
nac OK. ' dzi¢ ustawienie.
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7.5 Gotowanie wspomagane

Legenda

Termosonda dostepne. Ustawi¢ Termosonda w najgrubszej czesci potra-

wy

Piekarnik wytacza sie po ustawieniu Termosonda temperatury.

El >

llo$¢ wody na funkcje wytwarzania pary.

=

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie nagrza¢ piekarnik.

=

Poziom umieszczania potraw.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

wal/duszona
(zeberka, ok-
ragta, gruba
powierzchnia)

Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka
minut. Doda¢ ptyn. Wtozy¢ do piekarnika.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Wotowina &
P1 Pieczen wolo- ~ 40 min
wa, krwista
P2 Pieczen wolo- 1-1,5kg;
wa, $rednio kawa’fki% /? E 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 50 min
wypieczona grubosci 4 - Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka
5cm minut. Wtozy¢ do piekarnika.
P3 Pieczen wolo-
wa, dobrze ~ 60 min
wypieczona
P4 Stek., srednio 180-220 g /? E |E| 3: brytfanna na ruszcie ~15 min
wypieczony n;a stztuke, Podsmazy¢ mieso na patelni przez kilka
plaslry o minut. Wtozy¢ do piekarnika.
grubosci 3
cm
P5 Pieczen wolo- 1,5-2kg /? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 120 min
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P6 Pieczen woto-
wa, lekko wy- ~ 75 min
pieczona (wol-
ne gotowanie)
P7 Pieczen woto-
wa, $rednio 1-1,5kg; /‘? E| 2; blacha do pieczenia ciasta
wypieczona kawatki o Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu ~ 85 min
(wolne gotowa- | grubosci 4 - soli i Swiezo zmielonego pieprzu. Pod-
nie) 5cm smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut. Wiozy¢ do piekarnika.
P8 Pieczen woto-
wa, dobrze
wypieczona ~ 130 min
(wolne gotowa-
nie)
P9 Filet, lekko
wypieczony ~ 75 min
(wolne gotowa-
nie)
- i ) 0,5-1,5kg; /‘? E| 2 blacha do pieczenia ciasta
P10 | Filet, srednio |  * .- Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu
wypieczony grubosci 5 - soli i Swiezo zmielonego pieprzu. Pod- ~ 90 min
(vyolne gotowa- 6 cm smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nie) nut. Wiozy¢ do piekarnika.
P11 | Filet, gotowy
(wolne gotowa- ~ 120 min
nie)
Cielecina @
P12 | Pieczen ciele- 0,8-1,5. kg; /? E| 2: brytfanna na ruszcie ~ 80 min
(k:a (np- fopat- kav‘éa",(' ° 4 Wykorzystaj ulubione przyprawy. Dodaé
a) grubosci ptyn. Pieczen przykryta.
cm
Wieprzowina @ @
P13 | Karczek wie- 1,5-2kg /? E 2: brytfanna na ruszcie ~ 120 min

przowy lub to-
patka

Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu
pieczenia.
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ruszcie

Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pod-
smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P14 WieprzowinzT 1.5-2kg | A [H2blacha do pieczenia ciasta ~ 215 min
rwan? (powp . Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obroci¢
ne gotowanie) migso po uptywie potowy czasu piecze-
nia, aby uzyskac rownomierne przyru-
mienienie.
P15 | Schab, swiezy 1-1,5kg; /0? E] 2; brytfanna na ruszcie ~ 55 min
gnl'(ft\:é) as“;' g ) Wykorzystaj ulubione przyprawy.
6 cm
P16 | Zeberka 2-3kg; uzy¢ | (o3 gleboka blacha 90 min
gurbowylt(:h Doda¢ ptyn, aby zakry¢ dno naczynia.
ZEDerex o Obréci¢ migso po uptywie potowy czasu
grubosci 2-3 pieczenia.
cm
Jagniecina @
P17 | Udziec jagnie- 1.5-2kg; /? E 2; brytfanna na blasze do pie- ~ 130 min
cy z koscig kawatki o czenia ’
grut;osm 7- Doda¢ ptyn. Obrocic mieso po uptywie
cm potowy czasu pieczenia.
Drob &
P18 | Caly kurczak ?'1,’5, kg; /‘? E| 2; &J 200 ml; naczynie zarood- ~ 60 min
swiezy porne na blasze do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obrocic
kurczaka po uptywie potowy czasu pie-
czenia, aby uzyskac rownomierne przy-
rumienienie.
P19 | Potéwki kur- 0,5-0,8 kg /) |E| 3 blacha do pieczenia ~ 40 min
czaka Wykorzystaj ulubione przyprawy.
P20 | Piers kurcza- 180-200 g /} E E 2: naczynie zaroodporne na ~ 25 min
ka na sztuke ’
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P21 'L(jdk? kurcza- - /?E 3 blacha do pieczenia ~ 30 min
a, Swieze Jesli najpierw zamarynowano udka z kur-
czaka, ustawi¢ nizszg temperature i sma-
zy¢ je diuzej.
P22 | Kaczka, cata 2-3kg /? E 2; brytfanna na ruszcie ~ 100 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ mieso na brytfannie. Obroci¢ kaczke
po uptywie pofowy czasu pieczenia.
P23 | Ges, cala 4 -5kg /0? E| 2; gleboka blacha ~110 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na gtebokiej blasze do piecze-
nia. Obréci¢ ges po uptywie potowy cza-
su pieczenia.
Inne
P24 | Pieczen mies- 1 kg /? E| 2 ruszt ~ 60 min
na Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Ryby A
P25 Cgﬁ:\ ryba, 0.5-1 gg na /? E| 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 30 min
grillowana rybe Napeij rybe mastem i uzy¢ swoich ulu-
bionych przypraw i ziot.
P26 | Filet zryby B [E E 3; naczynie zaroodporne na rusz- 20 min
cie
Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Stodkie wypieki / desery |mwd=—
P27 | Sernik . E 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm 90 min
naruszcie
P28 | Szarlotka - (=] 2124 100-150 ml blacha do piecze- | 60 Min
nia
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P29 Laarta jabtko- B E] 2; forma do ciasta na ruszcie 40 min
P30 | Szarlotka . = 2; lasJ 100 - 150 ml; %) forma do 60 min
ciasta 22 cm na ruszcie
P31 | Brownies 2 kg E| 3 gteboka blacha 30 min
P32 Ealbedczki cze- . (=] 2; 1) 100 - 150 mi; taca na muffinki 30 min
oladowe na ruszcie
P33 | Ciasto bo- ) E| 2; blacha do chleba na ruszcie 50 min
chenkowe
Warzywal/dodatki o ‘3§ %%
P34 P_ieczt?n:(e_ Tkg E 2; blacha do pieczenia 50 min
ziemniaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pie-
czenia.
P35 | Cwiartki Tkg E 3; blacha do pieczenia wytozona 35 min
papierem do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroi¢
ziemniaki na kawatki.
P36 Gn_'illowane 1-15kg E 3; blacha do pieczenia wytozona 30 min
mieszane wa- papierem do pieczenia
rzywa Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroic¢
warzywa na kawaiki.
P37 I_(rokiety, mro- 0,5 kg E| 3 blacha do pieczenia 25 min
zone
P38 Pom_mes, 0,75 kg E| 3; blacha do pieczenia 25 min
mrozone

Zapiekanki, chleb i pizza © & &
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P39 | Migso/wa- 1-15kg E] 2; naczynie zaroodporne na ruszcie 45 min
rzywna lasag-
na z talerzami
suchego ma-
karonu
P40 Z.apielfanka 1-15kg E 1; naczynie zaroodporne na ruszcie 50 min
zlemniaczana Obréci¢ naczynie po uptywie potowy cza-
(surowe ziem- su pieczenia.
niaki)
P41 P.izz: swieza, (4] (=] 214) 100 ml blacha do piecze- _
clenka - nia ciasta wylozony papierem do piecze- 15 min
nia
P42 Piz;a swieza, _ E E 2; blacha do pieczenia wytozona 25 min
gruba papierem do pieczenia
P43 | Quiche - (=] 2. forma do pieczenia na ruszcie 45 min
P44 g?gbietka / 5 0.8 kg (][] 3; laa) 150 mi; blacha do piecze- | 30 Min
1a h?tt; 1a- nia wytozona papierem do pieczenia
ty chle Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
P45 | Chieb pe*ln_o- 1kg [(5][=] 2; s 150 mi; blacha do piecze- | 4% Min
Z|_arn_|sty zyt- nia wytozona papierem do pieczenia /
ni / ciemny ruszt
petnoziarnisty
w formie chle-
ba
8.1 Funkcje zegara
Funkcja zegara Zastosowanie
Q Minutnik. Gdy uptynie czas pieczenia, emitowany jest sygnat dzwieko-

wy.

Czas pieczenia. Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie

STOP sygnat dzwiekowy i funkcja pieczenia wytaczy sie.
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Funkcja zegara

Zastosowanie

@

Opoznienie. Opdznienie rozpoczecia i/lub zakohczenia pieczenia

©)

Stoper. Maksymalna wartos¢ 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma
wptywu na dziatanie piekarnika.
Aby wiaczy¢ i wytaczy¢ Stoper, wybraé: Menu, Ustawienia.

8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Krok 1 Krok 2 Krok 3
1,
( Q‘ _‘q_
Aby zmieni¢ aktualng godzine, nalezy
przej$¢ do menu i wybra¢ Ustawienia, Ak- Ustawianie zegara Nacisnag: OK
tualna godzina.
Jak ustawié¢: Minutnik
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Na wyswietla-
A3 czu widoczne N
jest wskaza- ( \
nie:
00:00
Q Ustawianie funkcji Minut-
Nacisna¢: @ nik ! Nacisnag¢: OK,

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
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Jak ustawi¢: Czas pieczenia
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( \ Na wyswietla- (
N1/ :
) N\ -N- czu widoczne A -N-
@ jest wskaza-
nie:
00:00
Wybra¢ fu_nk?e Nacisnag kilka- sTop Ustawié czas oK
pieczenia i usta- o ; ; Nacisna¢: .
wi¢ temperature. krotnie: (O, pieczenia.
@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawi¢: Opoznienie
Krok 1 Krok 2 Na wy- Krok 3 Krok 4 Na wy- Krok 5 Krok 6
Swietla- Swietla-
\ e Czu po- \ M CzU wi- M
( jawi sie ( doczne ( \
wskaza- jest
nie ak- wskaza-
tualnej nie:
Wybraé Nacisnaé godziny U 2 - Ustawi¢ Nacis-
; stawic ; 5. acis
funkeje | ilkakrot- @ 735 roz- Nagslé‘ac' @ czas za- nac:
PR | nier®, | START | poczecia. : STOP o oK.
@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Wysoka krawedz wokét rusztu zapobiega zsuwaniu sie

naczyn z rusztu.
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Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw i upew-
ni¢ sie, ze nézki sg skierowane w dét.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka
blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.

Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gle-
boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy- _@

zszym poziomie.

9.2 Termosonda

Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C ”?

Temperatura piekarnika. Temperatura wewnatrz produktu
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Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mie¢ tem-
perature pokojowa.

Nie uzywac¢ do potraw
ptynnych.

Podczas pieczenia musi pozosta¢
w potrawie.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby

Zapiekanki

Wiozyc¢ koncowke Termosonda w srodek
miesa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub-
szg czesc. Upewni¢ sie, ze co najmniej 3/4

Termosonda znajduje sie w potrawie.

Umiesci¢ koncowke Termosonda doktadnie w
Srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym

celu wykorzystac¢ skfadnik potrawy o statej kon-
systencji.Za pomocg krawedzi naczynia do pie-
czenia podpierac silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.

ﬁ g
-, - p—
%M\-ww\§\\

wytgczyé piekarnik lub kontynuowaé
pieczenia potrawy.

Krok 4 Podtaczyé Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.

Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.
Krok 5 /? — nacisna¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
Krok 6 OK - nacisnaé, aby potwierdzic.

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna

pieczenie, aby uzyska¢ odpowiedni stopien wy-
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Krok 7 Wyciagna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyjgc potrawe z piekarnika.

A OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje
sie gorgca. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Blokada

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

rowania jest zablokowany.

ny.

Wiacz funkcje, gdy urzadzenie dziata — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel ste-

Wiacz, gdy urzadzenie jest wytgczone — nie mozna go wigczy¢, panel sterowania jest zablokowa-

N

¥

OOoK

@OK - nacisngc i przytrzymac,
aby witgczy¢ funkcje.

Rozlegnie sie sygnat dzwigko-
wy.

@OK - nacisngc i przytrzymac,
aby jg wylaczyc.

@ 3x EI - miga, gdy wigczona jest blokada.

10.2 Automatyczne wylgczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytacza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata

funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C)

@ (godz.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,

Termosonda, Opdznienie.
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10.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby utrzymac niskg
temperature powierzchni urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia wentylator chtodzgcy moze
nadal pracowa¢ do momentu ostygnigcia urzadzenia.

11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = (B g
\ uru
(°C) (min)

Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20 - 30

szt. ta lub gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 30-40
ta lub gteboka blacha

Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15

0,35 kg

Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 170 2 25-35

towa ta lub gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia cias- | 175 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 3 25-30
ruszcie

Biszkoptowy forma do tarty na ruszcie | 180 2 15-25

spod tarty

Biszkopt krolowej | naczynie do pieczeniana | 170 2 40-50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, blacha do pieczenia cias- | 180 3 20-25

0,3 kg ta lub gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia cias- | 180 3 25-35
ta lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 blacha do pieczenia piz- 180 3 25-30

kg Zy na ruszcie
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Migso z wody, blacha do pieczenia cias- | 200 3 35-45

0,25 kg ta lub gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia cias- | 200 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
ta lub gteboka blacha

Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35

szt. ta lub gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 30-40
ta lub gteboka blacha

Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-30

20 szt. ta lub gteboka blacha

Kruche ciastecz- blacha do pieczenia cias- | 150 2 25-35

ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 20-30
ta lub gteboka blacha

Warzywa, z wo- blacha do pieczenia cias- | 180 3 35-45

dy, 0,4 kg ta lub gteboka blacha

Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 3 25-30

rianski Zy na ruszcie

Warzywa sro- blacha do pieczenia cias- | 180 4 25-30

dziemnomorskie, ta lub gteboka blacha

0,7 kg

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac¢ naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.
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 ~

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Forma do tarty

W ciemnym kolorze,
matowa
$rednica: 28 cm

W ciemnym kolorze, ma-
towa
$rednica: 26 cm

Ceramiczne
Srednica: 8
cm, wysokosé:
5cm

W ciemnym kolorze,
matowa
$rednica: 28 cm

11.3 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych

testy

Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

¥ = | O @
~ B =y

(°C) (min)
Ciastka, | Gérna/ Blachado | 3 170 20-30 -
20 sztuk | dolna pieczenia
na bla- grzatka ciasta
sze
Ciastka, Termoo- Blachado | 3 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Ciastka, Termoo- Blachado | 2i4 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Szarlot- Gorna/ Ruszt 2 180 70-90 -
ka, 2 fo- | dolna
remki grzatka
@20 cm
Szarlot- Termoo- Ruszt 2 160 70 -90 -
ka, 2 fo- | bieg
remki
@20 cm
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o = K O @
~ B o
(°C) (min)
Bisz- Gorna/ Ruszt 2 170 40-50 Nagrzewac
kopt, fo- dolna wstepnie piekar-
remka grzatka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Bisz- Termoo- Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Bisz- Termoo- Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Butka Termoo- Blachado | 3 140 - 20-40 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Termoo- Blachado | 2i4 140 - 25-45 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Gorna/ Blachado | 3 140 - 25-45 -
maslana | dolna pieczenia 150
grzatka ciasta
Tosty, Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minu- | Nagrzewac
4-6 szt. ty pierw- wstepnie piekar-
sza stro- nik przez 3 minu-
na; 2-3 ty.
minuty
druga
strona
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¥ = K O D
~ B =

(°C) (min)
Burger Grill Ruszt i 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
wotowy, ociekacz czwartym pozio-
6 szt., mie, a ociekacz
0,6 kg na trzecim pozio-

mie piekarnika.
Obréci¢ produkt w
potowie czasu go-
towania.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 3 minu-
ty.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

A

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Przéd urzadzenia nalezy czysci¢ sciereczka z mikrofibry zwilzong cieptg wodg z
tagodnym detergentem. Wyczyscic i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokét obramo-
wania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Srodki czy-
szczace

Usuna¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu. Nie stosowaé¢ go na powtoke
katalityczna.

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-
brudzehn moze skutkowaé pozarem.

[l

Codzienne
uzytkowanie

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplac sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie
na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Nie pozostawiaj gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu osusz komore Sciereczkg
z mikrofibry.
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aeS

Po kazdym uzyciu nalezy wyczys$ci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wy-
schniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢ Sciereczki zwilzonej cieptg woda z do-
datkiem tagodnego detergentu. Nie myj akcesoriow w zmywarce.

224

Akcesoria

Do czyszczenia akcesoridw z powtoka zapobiegajgca przywieraniunie nalezy
uzywac sciernych srodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

12.2 Sposéb czyszczenia: Wneka komory

Oczys¢ wneke komory, aby usung¢ osad z kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wila¢: 250 ml octu spirytuso- Pozostawi¢ ocet w temperatu- | Wyczysci¢ komore cieptg wo-
wego do wneki komory. Uzy¢ rze pokojowej na 30 minut, da z miekkg szmatka.
octu maks. 6%, bez zadnych aby rozpuscit osad z kamie-
dodatkow. nia.

W przypadku funkcji: SteamBake czys$ci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

12.3 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach / panele katalityczne

Wyja¢ prowadnice blach/panele katalityczne, aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1

Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac,
az ostygnie.

Krok 2

Odciagna¢ przednig czes¢ pro-
wadnic blach od bocznej $cian-
ki. Przytrzymac¢ na miejscu tyl-
ng czgs¢ prowadnic blach i pa-
nelu katalitycznego. Panele ka-
talityczne nie sg przymocowane
do scianek piekarnika. Moga
one wypas¢ podczas wyjmowa-
nia prowadnic blach.

Krok 3

Odciagna¢ tylng czes¢ prowad-
nic blach od bocznej $cianki
i wyjac je w catosci.

Krok 4

Zamontowa¢ prowadnice blach
w odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace na prowadni-
cach teleskopowych muszg byé
skierowane do przodu.

1
-
9

At

TI0T

T
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12.4 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie katalityczne

W komorze znajdujg sie panele katalityczne. Panele katalityczne pochtaniajg ttuszcz podczas
katalizy.
Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej nie maja wptywu na dziatanie funkgcji czyszczenia.

Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia katalitycznego

Przed czyszczeniem katalitycznym wyjaé wszystkie akcesoria.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wybierz Menu — / Czyszcze- Po za!<on'czen|u czyszczenia Gdy’ pilt'ekarmk ostygnle, wy-
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. | czysci¢ komore miekkg wil-
nie mf | nacisnij OK trzykrotnie. Piekarnik wytgczy sie. gotng szmatka.

Czas trwania: 1 godz.Emalia katalityczna jest samoczyszczgca i nie nalezy jej czysci¢ szmatka.

12.5 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika znajduja sie trzy szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac do wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznaé
sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!
Nie uzywacé piekarnika bez szyb.

Krok 1 Otworzy¢ catkowicie drzwi i znalez¢
zawias po prawe;j stronie drzwi.

Krok 2 Za pomocg $rubokreta uniesc i catko-
wicie obroci¢ dzwignie przy prawym
zawiasie.

Krok 3 Znalez¢ zawias po lewej stronie
drzwi.

Krok 4 Podnies¢ i catkowicie obrécié dzwig-
ni¢ przy lewym zawiasie.
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Krok 5 Przymkna¢ drzwi piekarnika do poto-
wy, do pierwszej pozycji otwarcia. Na-
stepnie unoszac i pociagajac drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

Krok 6 Umiesci¢ drzwi na stabilnej powierz-
chni przykrytej miekkg szmatka.

Krok 7 Chwycié¢ z obu stron gérng listwe
drzwi (B) i nacisng¢ do $rodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

Krok 8 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu,
aby jg zdjac.

Krok 9 Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawe-
dzie i ostroznie wyjmowac je po kolei.
Zaczac od gornej szyby. Upewni¢ sie,
ze szyba catkowicie wysunie si¢ z
prowadnic.

Krok 10 | Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Doktadnie wytrze¢ szyby do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 11 | Po umyciu zamontowac szyby i drzwi
piekarnika.
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symbo|

Umiesci¢ szyby (A i B) we wiasciwych miejs-
cach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzic¢

wyglada inaczej, aby utatwi¢ procedure de-
montazu i montazu.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powin-
no byto styszalne kliknigcie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szybe prawidtowo
umieszczono w mocowaniu.

I/nadruk na boku szyby; kazda z szyb

12.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie

A

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac ja przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytaczyé piekarnik. Odcze- Odtaczy¢ piekarnik od zasila- Umiesci¢ $ciereczke na dnie
kac¢, az piekarnik ostygnie. nia. komory.
Tylne oswietlenie
Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.
Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum

serwisowym.

Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa sie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika ani nim stero-
wac.

Piekarnik podtaczono prawidtowo do zrédia za-
silania.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wylaczono funkcje samoczynnego wylaczenia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Blokada jest wytgczona.

Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata oswietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wi.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wiozona
do gniazda.

Uszczelka drzwi jest uszkodzona.

Nie uzywac piekarnika. Skontaktowac si¢ z au-
toryzowanym centrum serwisowym.

Kody btedéw

Na wyswietlaczu widoczne jest wskaza-
nie...

Sprawdzi¢, czy...

Err C2

Wyjeto wtyczke Termosonda z gniazda.
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Kody btedéw

00:00 Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie ak-
tualnej godziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i po-
nownie wigczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ piekarnik. Jesli kod btedu pojawi
sie ponownie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

Czyszczenie

Problem Sprawdzi¢, czy...

Woda wyptywa z wneki komory. Do wneki komory wlano za duzo wody.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej z komory
piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) | e

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i Karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux
EODG6C77V 949499564
. ) . EODB6C77X 949499562
Dane identyfikacyjne modelu EOD6C77Z 949499563
LODG6C77Z 949499565
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
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Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon- 0.93 kWh/cykl

wencjonalny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy- 0.69 kWh/cykl

muszonej wentylacji

Liczba komor 1

Zrédta ciepta Elektrycznosé

Pojemnos¢ 721

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4 kg

Masa
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czg$¢ 1: Gamy, piekarni-
ki, piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje umozliwiajgce oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Upewnij sig, ze drzwi urzadzenia sg zamknigete podczas jego pracy. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwi podczas pieczenia. Dba¢, aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo umieszczona.
Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzaé energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.
Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziata¢. Po wytaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu wewnatrz urzadzenia
potrawy bedg sie nadal piec.
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Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac ciepto resztkowe i
podtrzymac¢ temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem

Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczedno$c¢ energii.

15. STRUKTURA MENU
15.1 Menu

QN =
— —wybra¢, aby przejs¢ do Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane % Czyszczenie rrrr/ Ustawienia @
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
\, N,
( \ A ‘ A
= OK 01-011 OK
3 . » | . . » Ustawi¢ warto$¢
Wybra¢ Menu, Potwierdzi¢ us- Wybra¢ ustawie- Potwierdzi¢ us- i nacisnaé przy-
Ustawienia. tawienie. nie. tawienie. .
cisk OK
Ustawienia
o1 Aktualna godzina Zmien 02 Jasnosc wyswietla- 1-5
cza
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Ustawienia

03 Dzwieki przyciskow 1 - Sygnat 04 Gtosnosc¢ sygnatu 1-4
dzwiekowy
2 — Kliknig-
cie
3 — Dzwigk
wytgczony

05 Termosonda Dziatanie | 1-Alarmii 06 Stoper WHh. / Wyt
zatrzymanie
2 —Alarm

o7 Oswietlenie piekarnika | Wt / Wyt 08 Szybkie nagrzewa- WH. / Wyt

nie

09 Tryb demonstracyjny Kod aktywa- 010 | Wersja oprogramo- Sprawdzanie
Cji: 2468. wania

O11 | Zresetuj wszystkie us- Tak / Nie

tawienia

16. OCHRONA SRODOWISKA

A
Materiaty oznaczone symbolem TO nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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NE GANDIM LA DVS

Va multumim ca ati achizitionat un produs Electrolux. Ati ales un produs rezultat ih urma a zeci
de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la
dumneavoastra. Pentru a va asigura ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea
unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.registerelectrolux.com

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
www.electrolux.com/support

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

W eecrol Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux

Kitchen.
#Z Available on the A\, GETITON
@& App Store B Google Play

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

A Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
® Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS

1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA....... 446 2.7 Eliminare.......ccccoooeieeiienieeee 452
1.1 Siguranta copiilor si a 3. INSTALAREA..........ccrreeentnennne 452
persoanelor vulnerabile..................... 446 3.1 Incorporarea 452
1,'2 Infor[nagll generale despre 3.2 Fixarea aparatului de mobilier..... 453
SIQUrANTA. ..o 447

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA........... 448 4. DESCRIEREA PRODUSULVUI.... .......... 454
2.1 Instalarea..................ccccooerve... 448 :'; igiiigﬁre GONEIAI. oo igi
2.2 Conexiunea la reteaua electrica..449 T
2.3 Utilizarea.........ccceeveveiieeneeaees 450 5. PORNIREA $1 OPRIREA APARATULUI 455
2.4 Ingrijirea si curafarea.................. 451 5.1 Butoane de selectare retractabile 455
2.5 lluminare interioara.................... 451 5.2 Panou de comanda..................... 455

2.6 Serviciul de asistenta tehnica......452

445/692



INFORMATII PRIVIND SIGURANTA
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
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aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si animalele
de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

- Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare inainte
de a efectua orice operatiune de intretinere.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
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autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltdminte inchisa.

Nu trageti aparatul de maner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.
Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

Tnainte de a instala aparatul, verificd daca usa aparatului se poate deschide fara probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Pentru a functiona, acesta necesita
curent electric.
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inaltimea minim& a dulapului (Inaltimea minima a
dulapului de sub blatul de lucru)

590 (600) mm

Latimea dulapului

560 mm

Adancimea dulapului

550 (550) mm

Inaltimea partii frontale a aparatului 594 mm
Tnél'gimea partii posterioare a aparatului 576 mm
Latimea partii frontale a aparatului 595 mm
Latimea partii posterioare a aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea incorporabila a aparatului 548 mm
Adancimea cu usa deschisa 1022 mm
Dimensiunea minima a orificiului de ventilatie. Ori- 560x20 mm
ficiul este pozitionat in partea din spate jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
Qste pozitionat in coltul dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile

nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutarii, montata

corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre

Centrul de service autorizat.
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* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in prizd numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

+ Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de

stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa

deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere

ntre contacte de cel putin 3 mm.
+ Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea totala consumata de pe placuta cu date tehnice.
De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului (mm?)
maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde / galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cele de
faza si de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

« Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

» Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.
» Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

» Nu actionati aparatul avand mainile umede sau cand acesta este in contact cu apa.
» Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
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Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse n
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

Folositi o cratitéa adanca pentru prajiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

Gétiti intotdeauna cu usa inchisa a aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula in spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.
Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este greal!

Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminare interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
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+ Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

+ Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

+ Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.
» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.
+ Taiati cablul de alimentare electrica chiar de l1anga aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 Incorporarea
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube mebecomiens™"

Q_

N

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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DESCRIEREA PRODUSULUI

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

T
®
Eé HH&

Panou de comand&

H Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

B Buton de comanda

B Element de incalzire

[ Priza pentru senzorul de gatire
Bec

B Ventilator

Bl Adancitura cavitate

] Suport pentru raft, detasabil
tE Pozitii raft

4.2 Accesorii

* Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
» Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.
» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru grasime.
* Senzor de gatire
Pentru a masura cat de bine este gatita mancarea.
* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti monta sau scoate rafturile cu usurinta.
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5. PORNIREA S| OPRIREA APARATULUI

5.1 Butoane de selectare retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul iese n afara.

5.2 Panou de comanda

Campuri cu senzor panou de comanda

Apasati bu-
tonul

Rotiti butonul

N

O 'S o3 2 OK
P llumi- )
Crono- Incalzire Senzor de Confirmare
s nare <
metru rapida gatire setare
cuptor

¥

Nl

Selectati o functie de gatire pentru a porni cuptorul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

Atunci cand butonul pentru functiile de gatire
este n pozitia oprit, afisajul intra in asteptare.

Cand gatiti, afisajul indica temperatura setata,
ora si alte optiuni disponibile.

-CBB-BREERE

h:min:s
AYAYO - (G o)

Afisaj cu functiile cheie.

Indicatorii afisajului

&

Blocare

%

Gatire asistata

ol

Curatare

&

Setari

>>

Incélzire rapida
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Indicatoare <
- g
cronome Q & ©

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand cuptorul atin-
ge temperatura setata.

Indicator pentru gatirea cu abur (ﬂ})
Senzor de gatire Indicator Vi

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curatati cuptorul gol si setati timpul:

== &y = ‘
j ;_/ ——
— W
I's P .
00:00
Setarea timpului. Apasati OK.

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: a
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este
ventilata.
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7. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare: Functii de incalzire

incepeti gitirea

Pasul 1

Pasul 2

N

=

N

C

Setati temperatura.

Selectati o f ie de gati Apasal]
electati o functie de gatire. OK
Gatire la abur
Verificati daca cuptorul s-a racit.
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
\ A\
( ) ( i
Preincalziti cupto-
) °C rul timp de 10 min
pentru a crea umi-
ditate.
Setati tempe- | Introduceti manca-
Umbleti adanci - 5 d Selectati ratura. rea in cuptor.
mpleti adancitura _cawtat,u cuapade | o o de giiti- Apésati
la robinet. ’
re cu abur. OK

® Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura cavitatii in
timpul gatirii sau atunci cand cuptorul este fierbinte.
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La terminarea gatirii cu abur:

Pasul 1

Pasul 2 Pasul 3

cuptorul.

Rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a opri

Deschideti usa cu atentie. Umi-
ditatea eliberata poate produce
arsuri.

Verificati daca cuptorul s-a
racit. Indepartati apa ramasa
din adancitura cavitatii.

7.2 Functii de gatire

Functii standard de gatire

Functia de incalzi-
re

Utilizare

)

Aer cald cu venti-
latie

Pentru a coace simultan pe trei rafturi si pentru a deshid(ata alimentele.
Seteaza temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru Incalzire sus si
jos.

incalzire sus si jos

Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa schimbi pozitia raftului.

Pentru a adauga umiditate in timpul gatirii. Pentru a obtine culoarea adec-
vata si crusta crocanta n timpul coacerii. Pentru ca preparatele sa nu se
usuce in timpul reincalzirii. Pentru conservarea fructelor sau legumelor.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si blaturi crocante.

Incalzire jos

Pentru a coace prajituri cu blat crocant si pentru a conserva alimentele.

v

*

Preparate congela-
te

Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti,
cartofi wedge sau rulouri crocante.
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Functia de incalzi- Utilizare
re
Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
‘Y tului. Atunci cand folosesti aceasta functie, temperatura din cavitate poate

fi diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consulta capitolul , Uti-

=n

lizarea zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

Aer cald umed

vvv Pentru gétirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.

Grill

vvw Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe
ﬁ? un singur raft. Pentru gratinare si rumenire.

Gatire intensiva

— Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

Meniu

7.3 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
séa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”’, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.

7.4 Modul de setare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu: Gradul pana la care este gatit un preparat:
* Senzor de gatire « Insange
*  Mediu

* Bine facut

Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
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Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite:

N

N

%

N

P1- P45

N

¥,

OK

Intrati Th Meniu.

Selectati Gatire asis-
tata. Apasati OK.

Selectati preparatul.
Apasati OK.

Introduceti preparatul
n cuptor. Confirmati
setarea.

7.5 Gatire asistata

Legenda

Senzor de gatire disponibil. Puneti Senzor de gatire in cea mai groasa
parte a preparatului.
Cuptorul se stinge cand setati Senzor de gatire temperatura este atinsa.

El >

Cantitatea de apa pentru functia abur.

=]

Preincalziti cuptorul inainte de a incepe sa gatiti.

E| Nivel raft.

Cand functia se termina, verificati daca mancarea este gata.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
Vita &
P1 Friptura de vi- ~ 40 min
ta, in sange
1-1,5kg; . .
P2 | Fripturd de vi- | bucati groa- /?E 2 tava de gatit o ~ 50 min
ta, mediu sede4d-5 Pl’ajlyl. carnea timp de cateva minute ntr-
cm o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P3 Friptura de vi- _ .
ta, bine facut 60 min
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P4 F!'ipturé, me- 180 - 220vg /'? E E] 3 tava pentru coacere raft de ~ 15 min
die per bucata; sarma
felii (.je 3.om Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
grosime o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P5 eript_uré de vi- 1.5-2kg /? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ta / fierbere Sarma
'"abut?'t Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
(poa% a Slljp?' o cratita fierbinte. Adaugati lichid. Intro-
ricara, puipa duceti la cuptor.
superioara,
groasa)
P6 Friptura de vi-
ta, in sange N .
(gatire la temp. 75 min
scazuta)
P7 | Fripturddevi- | 1-15kg; #? E| 2 tava de gatit
ta, mediu (ga- bucati groa- FoI03|_§| r_nlrodenule Qrefefa_te sau dga_r ~ 85 min
tire la temp. sede4-5 sare si piper proaﬁspat ma_lcmat; Prajiti
scazuta) cm camea t!mp de céateva rplnute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P8 Friptura de vi-
ta, bine facuta .
(gatire la temp. 130 min
scazuta)
P9 File, in sange
(gatire la temp. ~ 75 min
scazuta)
: : 05-15kg. | 2?2 tavd de gatit
P10 | File, mediu bucsti grog- Folositi mirodeniile preferate sau doar _
(gatire latemp. | "\ T2 g sare si piper proaspat macinat. Prajiti ~ 90 min
scazuta) cm carnea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P11 | File, facut (ga-
tire la temp. ~ 120 min
scazuta)
Vitel @
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P12 | Fripturd de vi- | 0,8 - 1,5 kg; /'? E] 2 tava pentru coacere raft de ~ 80 min
tel (de ex. spa- | bucéti groa- sarmi
) sede 4 cm Utilizati mirodeniile favorite. Adaugati li-
chid. Friptura acoperita.
Porc @ @
P13 Friptvuré de 1.5-2kg /P E 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ceafa de porc Sarmi
sau pulpa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
P14 | Carne de porc 1,5-2kg /? E 2 tavi de gatit ~ 215 min
(gah:e I:a te[n- Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a ob-
petr? ura sca- tine o rumenire uniforma, intoarceti car-
zuta) nea dupa jumatate din durata de gatit.
P15 | File, proaspat 1 'v1 '_5 kg; /‘? E] 2; tava pentru coacere raft de ~ 55 min
bucati groa- | ¢armns
sede5-6 Utilizati mirodeniile favorite.
cm
P16 | Coaste de 2 - 3 kg; uti- E| 3 cratits adancs 90 min
porc gzatl coaste Adaugati lichid pentru a acoperi baza
de por;): cru- unui preparat. La jumatatea duratei de
e, subtini gatire, intoarceti carnea.
de2-3cm ’
Miel @
P17 | Pulpéddemiel | 15-2kg:7 | #[],. friptura la tava de gatit ~ 130 min
cuos B buc?}' 9 Adaugati lichid. La jumatatea duratei de
groase de gatire, intoarceti carnea.
cm
Pasare &
P18 | Puiintreg 1-15 'f? /‘? E 2 I&J 200 ml preparat caserole ~ 60 min
proaspa tava de gatit -
Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti
puiul dupa jumatate din durata de gatit
pentru a rumeni uniform.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P19 | Jumatate de 0,5-0,8 kg /) E] 3 tava de gitit ~ 40 min
pui Utilizati mirodeniile favorite.
P20 | Piept de pui 180-200g /? E E‘ 2; preparat caserole raft de ~25min
per bucata sarma ’
Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti car-
nea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte.
P21 | Pulpe de pui, - /0? |E| 3 tava de gatit ~ 30 min
proaspete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui,
setati o temperatura mai redusa si gatiti-
le mai mult timp.
P22 | Rataintreaga 2-3kg 7?5 2 tava pentru coacere raft de =100 min
sarma
Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea pe friptura. Intoarceti rata la jumata-
tea duratei de gatire.
P23 | Gasca intrea- 4-5kg /? E| 2: cratita adanca ~ 110 min
ga Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea in tava de gatit. Intoarceti gasca du-
pa jumatate din durata de gatire.
Altele
P24 | Bucata de 1kg /0? E 2 raft de sarmi ~ 60 min
carne Utilizati mirodeniile favorite.
Peste &~
P25 | Peste intreg, 0,5-1kg /) E 2 tava de gitit ~ 30 min
la gratar per peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirode-
nii si ierburi aromate favorite.
P26 | File de peste . (4] (=] 3; preparat caserole raft de sar- 20 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
Biscuiti / deserturi dulci T17 £2
P27 E:?J:t;lra cu ) =P & tavs demontabila de 28 cm 90 min
anza pe raft de sarma
P28 | Prajiturd cu - (=] 2124 100 - 150 m! tava de gatit 60 min
mere
P29 | Tartd cu mere ) E 2; forma pentru placinta pe raft de 40 min
sarma
P30 | Plcinti cu - E 2l 100- 150 m D Forma de 60 min
22 cm pe raft de sarma
P31 | Negresa 2 kg E] 3 cratita adanca 30 min
P32 B"I°f,e cu cio- - (=] 2124 100 - 150 mi tava pentru 30 min
colata briose pe raft de sarma
P33 Buf_:_até f’e . = 2; tava pentru paine pe raft de séar- 50 min
prajitura ma
Legume / Garnituri @ ‘E‘ﬁv .*.
P34 | Cartofi copti 1kg E 2: tava de gitit 50 min
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de
gatit.
P35 | Wegdes 1ke E| 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 35 min
copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati carto-
fii in bucati.
P36 Leguvme mixte 1-15kg (=13 tava de gatit tapetata cu hartie de 30 min
la gratar copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legu-
mele Tn bucati.
P37 | Crochete, 0,5 kg E| 3. tavi de gitit 25 min
congelate ’
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P38 | Cartofi, con- 0,75 kg E] 3; tava de gatit 25 min
gelati ’
Gratinate, paine si pizza ™ & &
P39 | Lasagnacu 1-15kg E| 2; preparat caserole raft de sarma 45 min
carne / legu-
me cu taitei
uscati
P40 Catr.tofi gr?fi- 1-15kg = 1; preparat caserole raft de sarma 50 min
na,l_(ca ot Rotiti preparatul la jumatatea duratei de
cruzi) gatire.
P41 | Plzza proas- ) [ 2; e 100 mi; tava de gatit tape- | 45 min
pata, subtire tata cu hartie de copt
P42 Pizga proas- . ][] 2; tava de gatit tapetata cu hartie 25 min
pata, groasa de copt
P43 | Quiche B E 2; forma pentru copt raft de sarma 45 min
P44 Eagh‘l’tgf_‘:ia' 0.8kg | (8] 3; L) 150 m; tava de gatit tape- | 30 ™in
Iab“a daine tata cu hartie de copt
alba Mai mult timp necesar pentru painea al-
ba.
P45 | Paine integra- Tkg ][] 2; laa) 150 ml; tava de gatit tape- 45 min

la/secara/
neagra in tava
de paine

tata cu hartie de copt/ raft de sarma

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceas

Aplicatie

Q

Cronometru. La incheierea duratei este emis semnalul sonor.
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Functia ceas

Aplicatie

STOP

Durata gatire. Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si
functia de gatire se opreste.

Temporizare. Pentru a améana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Cronometru numaratoare directa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.

Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,
Setari.

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

3 [ ® | &

Pentru a modifica ora curenta, intrati in
meniu si selectati Setari, Timp.

Setati ceasul. Apasati: OK

Modul de setare Cronometru

Pasul 1

Pasul 2 Pasul 3

NN

¥,

Afisajul indi- o
ca: ( ) 1K
0:00

Q

Apasati: QD

Setati Cronometru Apasati: OK

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.
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Modul de setare Durata gatire
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
. e \ e
( \ Afisajul indica: ( ‘
0:00
STOP
Alegeti o functie Apasati in mod -
de gatire si setati pasal ) Setap;t?:m de Apasati: OK.
temperatura. repetat: \. gafire. '
@ Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.
Modul de setare Temporizare
Pasul1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
e \ A A
( \ Afisajul ( Afisajul ( \
arata: indica:
timpul e
Ty Yy
Selec- ssati STCAJRT S%P
tap_ Apasati in Setati Apasati: Setati Apasati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: ®. start. : sfarsit. :
re.
@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.

9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive anti-
rasturnare. Marginea ridicata a raftului impiedica alunecarea vaselor de pe raft.
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Raft sarma:

Impinge raftul pe sinele de ghidare ale su-
portului pentru rafturi si asigura-te ca picio-
rusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

Raft sarma, Tava de gatit / Cratita adan-
ca:

impinge tava pe sinele de ghidare, iar gra-
tarul metalic pe raftul de deasupra.

9.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din interiorul alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C

Temperatura cuptorului.

/0?

Temperatura zonei de mijloc.
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Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la
temperatura camerei.

Nu se va utiliza pentru
preparate lichide.

in timpul gatirii trebuie sa ramana
in preparat.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.
Pasul 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.
Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste

Caserola

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel

putin 3/4 din Senzor de gatire se afla in inte-

riorul preparatului.

Introduceti varful Senzor de gatire exact in mijlo-
cul caserolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana
ntr-un loc fix Tn timpul gatirii. Folositi un ingre-
dient solid pentru a realiza acest lucru. Utilizati
marginea vasului de copt pentru a sustine mane-
rul din silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor
de gatire nu trebuie sa atinga fundul vasului de

copt.

o
-, - p—
%M\-ww\§\\

Pasul 4 Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Pasul 5 /? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.

Pasul6 | OK. apasati pentru a confirma.
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.
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Pasul 7 Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE

10.1 Blocare

Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

Activare atunci cand aparatul este in functiune - modul de gatire setat va continua, dar panoul de
comanda va fi blocat.
Activare atunci cand aparatul este oprit - nu poate fi activata, panoul de comanda este blocat.

A OOK. apasa lung pentru a OOK. apasa lung pentru a o
activa functia. dezactiva.
Va fi emis un semnal sonor.

OOoK

® 3x 5. va lumina intermitent atunci cand functia de blocare este activata.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire,
Temporizare.
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10.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune, ventilatorul de racire porneste automat pentru a mentine
reci suprafetele aparatului. Daca opresti cuptorul, ventilatorul de racire va continua sa
functioneze pana cand aparatul s-a racit.

11. INFORMATII S| SFATURI

11.1 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = (SN
\ uru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

bucati colectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, raft sarma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de sarma

Blat de pan- forma pentru aluat fraged | 180 2 15-25

dispan pe raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 40 - 50
sarma

Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de 180 3 20-25
colectare

Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava de 180 3 25-35

kg colectare

File de peste, 0,3 | tava de pizza pe raft de 180 3 25-30

kg

sarma
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)
Carne fiarta, 0,25 tava de gatit sau tava de 200 3 35-45
kg colectare
Sasléac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de | 200 3 25-30
colectare
Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
cati colectare
Pricomigdale, 24 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35
bucati colectare
Briose, 12 bucati | tava de gatit sautavade | 170 2 30-40
colectare
Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de 180 2 25-30
bucati colectare
Fursecuri, 20 bu- tava de gatit sau tava de 150 2 25-35
cati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 170 2 20-30
cati colectare
Legume, fierte, tava de gatit sau tava de 180 3 35-45
0,4 kg colectare
Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 3 25-30
na sarma
Legume medite- tava de gatit sau tava de 180 4 25-30
raneene, 0,7 kg colectare

11.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.
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7

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 26 cm

Ceramica
Diametru de 8
cm, inaltime
de 5cm

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

11.3 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

\/ == P « E
\ [:] oru
(°C) (min)
Prajituri | Tncalzire Tava de 3 170 20 - 30 -
mici, 20 Sus si jos gatit
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 3 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 2si4 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Placinta Tncalzire Raft sar- 2 180 70-90 -
cu mere, | sus sijos ma
2 forme
@20 cm
Placinta Aer cald cu | Raft sar- 2 160 70-90 -
cu mere, | ventilatie ma
2 forme
@20 cm
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¥ = K O @
L | B o
(°C) (min)

Pan- incalzire Raft sar- 2 170 40-50 Preincalziti cupto-
dispan, Sus si jos ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aer cald cu | Raft séar- 2 160 40-50 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aer cald cu | Raft sar- 2si4 160 40 - 60 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Biscuit Aercaldcu | Tavade 3 140 - 20-40 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Aercaldcu | Tavade 2si4 140 - 25-45 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Incalzire Tava de 3 140 - 25-45 -
sfar@mi- | sus sijos gatit 150
cios
Paine Grill Raft sér- 4 maxim 2 -3 mi- Preincalziti cupto-
prajita, 4 ma nute pe o rul timp de 3 mi-
- 6 bu- parte; 2 - nute.
cati 3 minute

pe cealal-

ta parte
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¥ B

= |k |5 O ®

(°C) (min)
Burger Grill Raft de 4 maxim 20-30 Puneti raftul de
de vita, sarma si sarma pe al patru-
6 bucati, tava de lea nivel si tava
0,6 kg colectare de colectare pe al

treilea nivel al
cuptorului. Intoar-
ceti alimentele la
jumatatea duratei
de gatire.
Preincalziti cupto-
rul timp de 3 mi-
nute.

12. INGRIJ

IREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!

Consultati

capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea

< Curata partea din fata a aparatului cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un
detergent neagresiv. Curata si verifica garnitura usii din jurul cadrului cavitatii.
Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.
Agenti de cu-
ratare Curata petele cu un detergent neagresiv. Nu il folosi pe suprafetele catalitice.
A Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte
= Y[ reziduuri pot provoca un incendiu.
| I Umezeala poate produce condens in aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
- i Pentru a reduce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 minute
Utilizarea zil- | 5inte de gatire. Nu depozita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de
hica minute. Usuca cavitatea dupa fiecare utilizare cu o laveta din microfibra.
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e,
c24

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste
o laveta din mircofibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata acceso-
rille in masina de spalat vase.

Accesorii

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu margini ascutite.

12.2 Cum se curata: Adancitura cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti cu abur.

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Turnati: 250 ml de otet din vin
alb Tn adancitura cavitatii. Fo-
lositi un otet de maxim 6%,
fara niciun aditiv.

Lasati otetul sa dizolve rezi-
duurile de calcar la temperatu-
ra mediului ambiant timp de
30 de minute.

Curatati cavitatea cu apa cal-
da si o laveta moale.

Pentru functia: SteamBake curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

12.3 Cum se scot: Suporturile pentru raft / panourile catalitice

Scoateti suporturile raftului / panourile catalitice pentru a curata cuptorul.

Pasul 1
raceasca.

Opriti cuptorul si asteptati sa se

Pasul 2

Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral. Tineti
pe loc partea din spate a supor-
tului raftului si panoul catalitic.
Panourile catalitice nu sunt
prinse de peretii cuptorului.
Acestea pot sa cada cand
scoateti suporturile raftului.

Pasul 3

partati.

Trageti partea din spate a su-
portului pentru raft si indepar-
tati-o de peretele lateral si inde-

Pasul 4
in ordine inversa.

indreptate spre fata.

Instalati suporturile pentru raft

Stifturile de fixare de pe ghida-
jele telescopice trebuie sa fie

At

1 —
/;‘}5
9

\
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12.4 Modul de utilizare: Curatarea catalitica

in cavitate se afla panouri catalitice. Panourile catalitice absorb grasimea in timpul catalizei.
Petele sau decolorarea stratului catalitic nu au niciun efect asupra curatarii.

Curatati cuptorul folosind curatarea catalitica

Tnainte de curatarea catalitica, scoateti toate accesoriile.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Selectati Meniu = / Curétare Lg incheierea curatarii este Dup:':\ ce cup_torul s-a racit,
’ emis semnalul sonor. Cuptorul curatati cavitatea cu o la-
rrrr/ si apasati OK de trei ori. se stinge. veta moale si uda.

Durata: 1 h. Smaltul catalitic se curata singur, nu il curatati cu o laveta.

12.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului este prevazuta cu trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa cuptorului si
panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si

oA

instalarea usii” Tnainte de a scoate panourile de sticla.

/N ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Etapa 1 Deschideti complet usa si localizati
balamaua din partea dreapta a usii.

Etapa2 | Folositi o surubelnita pentru a ridica
si rotiti complet manerul balamalei de
pe partea dreapta.

Etapa 3 | Localizati balamaua din partea stan-
ga a usii.

Etapa4 | Ridicati si rotiti complet parghia de pe
balamaua din stanga.
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Etapa 5 | Inchideti pe jumétate usa cuptorului
pana la prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea, ridicati si impingeti si
scoateti usa din locas.

Etapa 6 | Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.

Etapa 7 | Apucati garnitura profilata a usii (B)
de pe partea superioara a usii, de
ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera carligul.

Etapa 8 | Tragetiin afara de garnitura profilata
a usii pentru a o scoate.

Etapa9 | Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu
atentie unul cate unul. incepeti cu pa-
noul de sus. Asigurati-va ca sticla ie-
se complet din suporturi.

Etapa Curatati panourile de sticla cu apa

10 calda si sapun. Uscati cu grija panou-
rile de sticla. Nu curatati panourile de
sticla in masina de spalat vase.

Etapa Dupa curatare, instalati panourile de
1 sticla si usa cuptorului.
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Verificati daca ati pus la loc panourile de sti-

bolul / modelul de pe lateralul panoului de sti-
cla. Fiecare panou de sticla arata diferit pen-
tru a usura dezasamblarea si asamblarea.
Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul de sticla din mijloc.

cla (A si B) in ordinea corecta. Verificati sim- A

12.6 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Tntotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul unei carpe pentru a preveni arderea reziduurilor de

grasime pe bec.

inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.

Pasul 4 | Montati capacul de sticla.
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13. DEPANARE

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

Cuptorul nu porneste sau nu se incélzeste

Problema

Verificati daca...

Cuptorul nu poate fi pornit sau utilizat.

Cuptorul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Cuptorul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Blocarea este dezactivata.

Componente

Problema

Verificati daca...

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in
priza.

Garnitura usii este deteriorata.

Nu folositi cuptorul. Contactati un Centru de
service autorizat.

Coduri de eroare

Afisajul indica...

Verificati daca...

Err C2

Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

00:00

A fost o pana de curent. Setati timpul.
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Coduri de eroare

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni cuptorul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-
tru de service autorizat.

Curatare
Problema Verificati daca...
Apa se scurge din adancitura cavitatii. Este prea multa apa in adancitura cavitatii.

13.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza comerciantul sau un centru de
service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date

tehnice din interiorul aparatului.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) | e

Numarul produsului (PNC) | e

Numarul de serie (S.N.) |

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produs

Denumirea furnizorului Electrolux
EOD6C77V 949499564
Identificarea modelului EODEC77X 949499562
EOD6C77Z 949499563
LODG6C77Z 949499565
Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+
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Consum de energie cu o incarcatura standard, modul 0.93 kWh/ciclu

conventional

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul 0.69 kWh/ciclu

ventilatie

Numar de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica

Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
EOD6C77V 33.1 kg
EOD6C77X 33.4 kg

Masa
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si
grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in timpul functionarii. Nu deschide usa aparatului prea
des in timpul gatirii. Mentine garnitura usii curata si asigura-te ca este bine fixata in pozitie.
Foloseste vase metalice pentru o economie optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi aparatul inainte de gatire.

Al grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre doua coaceri, atunci cand pregatesti mai multe
preparate o data.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, foloseste functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale. Caldura poate fi utilizatd pentru mentinerea preparatelor
calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare de 30 de min, redu temperatura aparatului cu cel
putin 3 - 10 min inainte de incheierea gatirii. Caldura reziduala din interiorul aparatului va
continua sa gateasca preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.
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Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine preparatele calde. Indicatorul de caldura reziduala sau al temperaturii va aparea pe
afisaj.

Gatire cu lumina stinsa

Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi energie Tn timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina se stinge automat dupa 30 de sec. Poti aprinde
din nou lumina, Tnsa aceasta actiune va reduce economia de energie estimata.

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu

O — . o
— - selectati pentru a intra In Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata ¥ Curatare wl Setari {0
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
( N2 ke
S (o) o)
<]
=< OK 01-011 OK
Selectati Meniu, | Confirmati seta- Selectati seta- Confirmati seta- | Reglati valoarea
Setari. rea. rea. rea. si apasati OK.
Setari
(o)} Timpul Modificare 02 Luminozitate display | 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare 1-4
2 - Clic taste
3 - Sunet
oprit
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Setari
05 Senzor de gatire 1 - Alarma si 06 Cronometru numa- Pornit/Oprit
Actiune oprire ratoare directa
2 - Alarma
o7 lluminare cuptor Pornit/Oprit 08 Incélzire rapida Pornit/Oprit
09 Modul demo Codul de ac- | O10 | Versiunea software Verificare
tivare: 2468
O11 | Resetati toate optiunile | Da/Nu

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

. . . . A . . .
Reciclati materialele marcate cu simbolul &O. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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Mbl AOYMAEM O BAC

Bnarogapvm Bac 3a npnobpeTteHne npubopa Electrolux. Bel BeiOpanu nsgenve, 3a KoTopbimM
CTOSIT AEeCATUNETUS NPOPECCUOHANBHOMO ONbITa M UHHOBALMIA. YHUKANBbHOE U CTUMBHOE, OHO
cosgaBarnock ¢ 3aboTol o Bac. [MoaTomy korga Obl Bbl HA BOCMONb30Ban1Cch UM, Bbl MOXETE
ObITb YBepeHbI: pesynbTaTthl Bcerga 6yayT NPeBOCXOAHLIMMN.

[o6po noxanosaTb B Electrolux.

[MoceTute Haw BeG-calT, Ha KOTOPOM Bbl MOXETE:

Gt Haiitn pekomeHaauum no ncnosb3oBaHWio M3Aenuii, pyKoBOACTBA MO aKCMyaTaumm,
@ MacTep YCTPaHEHWs1 HeUCTPaBHOCTEN, MHAOPMALMIO O TEXHUYECKOM OBCIYKUBAHNN 1
pemMoHTe:

www.electrolux.com/support
g 3apernctpupoBarb CBOWM NpOAYKT, YTOObI NOMb30BaTbCSA pacLUMPEHHbIMU
a/ BO3MOXHOCTAMM 0BCNYXUBAHNS:

www.registerelectrolux.com

MproBpecTy akceccyaphbl, pacxofHble MaTepuarsl U hpMeHHbIE 3anacHble YacTy
% ans ceoero npubopa:

www.electrolux.com/shop
H]eectrolx Ckavante npunoxenue My Electrolux Kitchen c gononHutensHeiMu pelentamu,
X pekoMeHAaunsaMmn 1 nHcpopmaumer no NoMCKy U yCTPaHEHUIO HENCNPaBHOCTEN.

D Eooe Play
NOANEPXKA KITMEHTOB U OBCIY>KUBAHUE

Bcerga vcnonb3yinTe opurnHanbHbIE 3an4acTty.

Mpun obpalleHnn B cepBUC-LIEHTP CneayeT UMeTb Mo PYKOW crneayoLyo MHopMaLuuio:
Mogenb, npoaykToBbIi Homep (PNC), cepuiiHbii HOMEP.

[aHHas nHdopmaumsa npveeeHa Ha Tabnmyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHbIMU.

& BHumaHue / BaxHble cBefieHMs no TexHuke 6esonacHocTy
® O6Lwas nHpopmaumsa 1 pekomeHgaumm
MHdopmMauusi no oxpaHe oKpyxatoLLen cpeabl

I'IpaBo Ha U3MEHEHUA COXpaHAEeTCA.

COOEP>XXAHUE

1. CBEOEHUA NO TEXHUKE 2.6 CEPBUC....ccveeeeieeeeeeree e 492
BE3OMACHOCTMW.........cccerererreceeeeerees 486 2.7 YTUNUNBAUMS. ... 492
1.1 Be3onacHocTb geTen n nuy ¢ 3. YCTAHOBKA. ...t 493
OrPaHNYEHHbLIMWN BO3MOXHOCTSIMM. ... 487 3.1 Ber
. PauBaHUE.......cccciiiiiiiiieeeeennn, 493
1.2 Obwwas 6e30NacHOCTb................. 487 3.2 Kpennenne ayxoBoro wkada K
2. YKA3BAHUA NO BE3OMNACHOCTM........ 489 KYXOHHON MEBEIM. ..., 494
2.1 YCTAHOBKA. .....veeeeeeeveeeeeerieeeeenenn 489 4. OMMMCAHUE NPUBOPA..........cocceeverenae 495
2.2 lMopkntoyeHne K aNeKTpoceTu....... 490 o
2.3 /Icnonb30BaHUe. ...........c.occueee..... 491 :; gl?cu;zlsyzgi?p """""""""""""""" jgg
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1. A CBEOAEHUA NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTH

lMepen ycTaHOBKOM M aKkcnnyataumen npnbopa BHUMATENbHO
03HaKOMbTEChH C HacToALen MHCTpyKLMEN No SKcnyaTaymu.
M3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakne-nnbo
TpaBMbl UNK yuwep6b, BO3HUKLLME BCeACTBME HENPABUITbHOWN
YCTaHOBKM UNW 3KcnnyaTaumn. Becerga xpaHute aty
VHCTpYKUMIO Nof pyKoW B HaAEXHOM MecTe Ans
nocrieayrLero Ucrnonb30BaHus.
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1.1 Be3onacHOCTb AeTeu U N1y ¢ orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

OTOT Npnbop MOXKET MCNOMbL30OBATLCA AETbMU CTapLue
BOCbMW JIET U NYLLAMU C OrpaHNYEHHBIMU (PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU U YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMM U C
He4OCTaTO4YHbIM OMbITOM UM 3HAHUAMW TOSNLKO Npu
YCITOBUWN HAX0OXOeHUs nog npucMoTpom nuua,
oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UK Nocrne NonyyYeHus
COOTBETCTBYIOLLUNX MHCTPYKLUUI, NO3BONSIOLNX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U3genve n Jarowmx nv
npeacrtasneHMe 06 onacHOCTU, CBA3aHHOW C ero
akcnnyaTaumen. etam mnagwe 8 net v nuyam ¢ ipko
BblpaXXeHHbIMWU 1 KOMMIEKCHbIMU HapyLIEHUSMUN 300POBbSA
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa pssaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOIO NPUCMOTpA.

- [leTn 0OmKHbI HAXOAUTLCS NOA NPUCMOTPOM L[S
HeJonyLweHns urp ¢ npnbopom.

- XpaHuTe BCe YNaKOBOYHbIE MaTepuarbl BHE OCAraemMocTun
aeTen n yTunnsanpymuTe ux Hagnexawmm obpasom.
BHMUMAHWE! Mpubop 1 ero oTKpbITbl€ 31IEMEHTbLI CUITbHO
HarpesalTCsa BO BpeMsa aKkcnnyatauymu. He nognyckanTte
AeTen n JOMaLLHMX XUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHNA, a Takke korga npubop eLle He ycnen
OCTbIThb.

Ecnn npubop ocHalleH yCTpOMCTBOM 3alUnTbl 4ETEN, ero
cnenyert BKIHOYNUT.

OuuncTka 1 4OCTYNHOE Nonb3oBaTeNo TEXHNYECKOe
obcnyxnBaHme npmbopa He JOMKHbI BbINONHATLCA AETbMU
6e3 npucmoTpa.

1.2 O6wasa 6e3onacHoOCTb

- [aHHbIN I'Ipl/l60p npegHa3Ha4vYeH UCKIMIYnTEeNbHO OANA
NPUroToBIIEHUA MUNLLN.

- [aHHbIli npnbop npeaHasHaveH Ans 6bITOBOro NpMMeEHeHUs
B OTAENbHOM [JOMOXO3SIACTBE.
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- [aHHbI Nprnbop MOXHO UCnonb3oBaTb B oducax,
FOCTUHUYHbIX HOMEpPax, MMHU-FTOCTUHULAX TUNa «HoYmMer u
3aBTpaK», CENMbCKUX XUMNbIX AOMaX N APYrMX aHaNOrM4HbIX
XWUNbIX NOMELLEHUSX, FAe Takoe UCMOoNb30BaHUe He
npeBbIaeT (CpeaHero) ypoBHsi ObITOBOro MCMOfb30BaHUS.

- YcTaHoBka npubopa n 3ameHa kabensa gOMmKHbI
BbIMNOMHATLCS TOMBbKO KBAaNMMUUMPOBaHHBIM CNELNanmcTom.
He akcnnyatunpyite npnbop Ao ero yctaHoBKWN BO
BCTPOEHHYIO Meberb.

[Mepepn npoBegeHuem nobon onepaunn No 06CNyXMBaHMIO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nsbexaHvne Hec4HacTHOro cny4yas, 3ameHy
NoBpeXAeHHOro Kabens NUTaHus SOMKEH BbIMOMHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUCHBLIV LIEHTP UK
crneynanuncT ¢ aHanormyHou Keanumukayuen.

BHUMAHWE! MNpexae yem NpuUcTynuTb K 3aMeHe NaMnoyku,
BbIKMO4NTE NpMBOopP, 4TOOLI N3bexaTb NopakeHus
SNEKTPUYECKNM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITble 3N1IEMEHTBI CUSIBHO
HarpesarTCsa BO BpeMsa akcnnyartayum. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPEeAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesbHbIX 3N1IEMEHTOB UMY NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npnbopa.

Bcerga ncnonb3yinte KyxXoHHbIE pykaBuubl 45151 YCTaHOBKM
NN U3BNEYEHNSA akcecCcyapoB Unu nocyabl U3 npuodopa.
Mcnonb3ynte ToNbKo TepmoLLyn (4aTynk TemnepaTypbl
BHYTpuY Npnbopa), pekoMeHAOBaHHbIN AN9 aHHOro
npubopa.

UTtoObl M3BNEeYb HanpaBngaLwme NPOTUBHS, CHavana
NOTAHUTE NEPEOHIOD YaCTb HaNpaBnsoLWen, a 3aTem
3aHI00 YacTb OT BOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOMHAETCA B 06paTHOM nopsigke.

He ncnonb3ynte Ans o4mMcTkn npubdopa napooymcTuTEnb.
He ncnonb3ymnTe Onsi O4UCTKM CTEKNAHHOM ABEpPLbl XeCTKue
abpasvBHble YNCTALME CpeacTBa Unm ocTpble
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MeTannmyeckme ckpebku, Tak Kak MU MOXHO nouapanatb
MOBEPXHOCTb CTEKNA, B pe3yNnbTaTe Yero OHO MOXET
NOMHYTb.

2. YKA3AHUA MO BE3ONACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

& BHUMAHME!
YcTaHoBka npnbopa OoMmKHa OCYLLECTBASTECSA TONBbKO KBaNNULMPOBaHHbLIM
cneuymanuctom!

* YpganuTte BCIO YNaKoBKYy.

* He ycraHaBnuBariTe 1 He nogkntoyarite npubop, UMELNA NOBPEXOEHMS.

+ Cnepy/iTe UHCTPYKUMAM MO yCTAHOBKE, BXOASLLMM B KOMMNEKT npubopa.

* Bcerga 6yabTe oCTOPOXHBI NpY NepemMeLLeHMn Npnbopa, NOCKONbKY OH Tsxenblin. Becerpa
NCMosb3yWnTe 3alMUTHbIE NEPYATKN U 3aKPbITYO 00YBb.

+ [pu nepemelleHnn npubopa He TAHUTE 3a ero pyuyKy.

» Pasmectute npubop B 6e3onacHom MecTe, oTBevarLLeM TpeboBaHUSM YCTaHOBKY.

+ Ob6ecneybTe HanM4Me MMHUMAasbHO AONYCTUMbIX 3a30POB MeXay CoceaHUMM npubopamu 1
npeameTamm mebenu.

» [lepepn ycTaHoBkow npubopa ybeautecs, 4To ABepLa npubopa cBOOOAHO OTKpPbIBAETCS.

» [lpnbop ocHalleH aneKkTpu4eckon cuctemon oxnaxaeHus. OHa paboTtaeT oT ceTn
ANEKTPONUTaHMUS.

MuHMmanbHas BbicoTa Wwkada (MMHUManbHas Bbl- 590 (600) mm
coTa Wwkadpa noa CToneLHuLen)

LLinprHa wkada 560 mm
'my6uHa wkada 550 (550) mm
BbicoTa nepegHeli cTopoHbl npubopa 594 mm
BbicoTa 3agHen cTopoHbl npubopa 576 Mm
LLInpuHa nepenHen cTtopoHbl npubopa 595 mm
LLinpuHa 3agHen cTopoHbl Nnpubopa 559 Mm
ny6uHa npubopa 569 Mm
['my6uHa BcTpavBaHusa npubopa 548 Mm
ny6BuHa c oTKpbITON ABepLeW 1022 mm
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MuHMManbHBIN pasmep OTBEPCTUS ANS BEHTUNS- 560x20 mm
umn. OTBEpCTME C3aAMN B HDKHEN YacTn

OnuHa kabens anektponutaHus. Kabenb HaxoamT- 1500 mm
Cs1 B NpaBoOM Yriy c3aaun

BuHTbI KpenneHus 4x25 mm

2.2 MNMopgKnro4veHue K INeKTpoceTun

& BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT pUCK noxapa v NopaxkeHUs SNeKTPUYECKUM TOKOM.

+ Bce anekTpuyeckne NogknioYeHUs JOMKHbI MPOU3BOANUTLCSA KBAaNNMULMPOBaHHBLIM
MNEKTPUKOM.

* [lpnbop AormkeH ObiTb 3a3eMIeH.

+ YBegwuTecb, YTO NapameTpbl, yKasaHHble Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU SaHHbIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTEPUCTMKAM SNEKTPOCETU.

+ Bkniovarite npubop TONbKO B NPaBUIIbHO YCTAHOBIEHHYIO SNIEKTPUYECKYIO PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMreHus.

* He nonb3yntecb TPONHUKaMU U YAIUHUTENSMU.

+ Cnegute 3a TeMm, 4TObObI HE MOBPEAMTL BUIIKY CETEBOrO LUHYpa 1 ceTeBon kabenb. B cnyyae
HeobX0AMMOCTIN 3aMeHbl CETEBOrO LUHypa obpaTuTech B HaLL aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbI
LeHTp.

* He ponyckainTte kOHTaKTa ceTeBbIX kabenen nnu nx npubnmkeHns K aAesepue npubopa unm
HuLWwe nog npnbopom, ocobeHHo ecnu ABepLa CUbHO HarpeTa.

« [etanu, 3awmuiaioLine TOKOBeAYLUME NN U3ONMPOBaHHbIE YacTu npubopa, JOMKHbI OblTh
3aKpenneHbl Tak, 4To6bl NX BbINO HEBO3MOXHO yAanuTb 6e3 cneunanbHbIX MHCTPYMEHTOB.

+ BcraBnsiite BUnKy ceteBoro kabens B po3eTKy TONMbKO B KOHLE YCTaHOBKM npubopa.
Y6enutechb, 4TO nocne ycTaHOBKM Npubopa K BUSIKe CETEBOrO LUHYpa eCTb CBOOOAHbIN
[octyn.

* He nogkniovarite npubop K po3eTKke ANEKTPONUTaHNUs, €CMN OHa NIIOXO0 3aKpenseHa unm
€Cnu BUIKa HEMNMOTHO BXOAUT B PO3ETKY.

+ [ns oTkno4eHus npnbopa OT ANEKTPOCETU He TAHMTE 3a Kabenb anekTponuTaHus. Becerga
BGepuTech 3a BUMKY CETEBOrO LUHYpa.

+ CnepgyeT ncnonb3oBaTb NOAXOASALLME pa3MblKatoLLMe YCTPOMNCTBA: aBTOMaTUYeckne
BbIKNtoYaTenu, npegoxpaHnteny (peabboBble NnaBkue NpeaoxpaHuTeny cnegyet
BbIKpy4MBaThb 13 rHesga), Y30 1 KOHTaKTopbI.

* [Mpubop pomkeH BbITb NOAKIIOYEH K ANEKTPOCETU Yepes YCTPOMCTBO AN U30NALMHn,
NO3BOSISIOLLEE OTCOEAMHSITE OT CETU BCE KOHTAKTbI. YCTPOWCTBO A5t N30NSILMM JOMKHO
obecneunBaTb 3a30p Mexay Pa3oOMKHYTbIMW KOHTakTamu He MeHee 3 MM.

* [aHHbIA NpMbOp NOCTaBMSIETCA C CETEBLIM LLUHYPOM Y BUIKOWA.

Tunbl kabenewn, npurogHbie Ans yCTaHOBKU UJTU 3aMéHbl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F
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Mpwu BbIGOPE CeveHns kabens Cnonb3ynTe 3Ha4YeHNe NOMHON MOLLHOCTM (CM. Tabnnyky ¢
TEXHUYECKUMW AaHHbIMM). Takke MOXHO 0OpaTUTbCA K Tabnuue:

O6wasa mowHocThb (BT) CeyveHue kabens (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

mMakcumym 3680 3x15

[MpoBopA 3a3emMneHns (»kenTo-3eneHoro LeeTa) 4oMKeH ObITb HA 2 CM ANMHHEe NpPoBoAoB a3kl
N HEeWTpanu (CUHUIA N KOPUYHEBbIV NPOBOAA).

2.3 Ucnonb3oBaHue

& BHUMAHME!
CyLecTByeT puUCK TpaBMbl, OXOra U MOPaXKeHUst ANEKTPUYECKUM TOKOM 1N
B3pblBa.

* He BHOCUTE U3MEHEHNSA B KOHCTPYKLMIO AaHHOro npubopa.

* YbepuTecb, YTO BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS HE 3a6II0KMPOBaHSI.

* He octaBnsante npnbop 6e3 npucmoTpa BO BpeMs ero paboThbl.

+ Bbikntovarite npubop nocne Kaxzgoro NCnonb30BaHUs.

» Cobnopante oCTOPOXHOCTL NPKU OTKPbIBAHUM ABepLbl Npubopa BO BpeMsi ero paboTbl.
MoxeT nponsonTn BeIGPOC ropsyero Bo3gyxa.

+ [pu ncnonb3oBaHuM Npubopa He kacanTecb ero MoKpbIMU pykamu. He kacanteck npubopa,
eCcnv Ha Hero nonana Boja.

* He HapaBnuBaniTe Ha OTKPbITYIO ABEPLLY.

* He ncnonbayiTe Npubop Kak CToMEeLHWLY UK NOACTaBKY AN Kakux-nnbo npeameTos.

+ OrTkpbiBaiTe ABepUy Npnbopa, cobniogas OCTOPOXKHOCTb. Vicnonb3oBaHue
cnupTocoaepXaLlnx MHrpeaneHToOB MOXET NPUBECTU K 06pa3oBaHWio CNMPTOBLIX NapoB B
BO3ayXe.

* He ponyckaiTte KOHTaKTa UCKP UK OTKPLITOro MnamMeHy ¢ npubopomM npu OTKpbIBaHUU
aBepupl.

* He craBbTe Ha Npubop MnNn psaoM C HUM ferkoBocnnameHsLWmMecs matepumarnsl Unm
NPOMNUTaHHbIE UMY NPeaMETHI.

& BHUMAHMUE!
CyLuiecTByeT puck nospexaeHus npubopa.

+ [ns npegynpexneHust NOBPeXaeHNs 1 U3MEHEHNS LBETA 3Maru.
— He knapute B npubop nocyay u Apyrve npeaMeTbl HeNOCPeACTBEHHO Ha HO.
— He knagute HenocpeACTBEHHO Ha AHO Npubopa antoMUHUEBYO HONbrY.
— He 3anuBawite Bogy HenocpeacTBEHHO B ropsYvmin npubop.
— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B npubope nocne oKOHYaHUs NPUroTOBNEHUS.
— Cobntogaiite 0CTOPOXXHOCTb NPU CHATUM UMK YCTaHOBKE aKkCeccyapoB.
* VameHeHMWe LBeTa aMany unm HepXxaBeroLLel cTanu He BNUsieT Ha 3 EKTUBHOCTL paboTbl
npubopa.
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* [Ins npUroTOBMNEHNS KOHAUTEPCKMUX U3LENWIA U BbINEYKU, CoaepX)KaLLmx 6onbLioe
KONMYecTBO BRaru, UCnonb3ynTe rnybokunii SManmMpoBaHHbI NPOTUBEHb. PPYKTOBbLIE COKM
OCTaBMAOT NATHA, KOTOPbIE CIIOXHO YAANUTb.

* Bcerga rotoBbTe Npu 3aKkpbITON ABepLe npubopa.

* B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a mebenbHol naHenblo (Hanpumep, ABepueii) nosaboTbTech
0 TOM, YTOObI BO Bpemsi paboTbl Npubopa ABepLa HU B KOEM CllyYae He oka3sblBanach
3akpbITol. Tenno n Bnara, obpasyoLmnecs 3a 3akpbiTor ABepuen unu mebenbHOn NaHenbio,
MOryT NPUBECTM K NOCcneaytoLemMy noBpexaeHuio npubopa, Mecta ero yCTaHOBK/ Unu nona.
He 3akpbiBaiiTe aBepuy mebenn 4o NOMHOro OCTbiBaHMA Npubopa nocne Ncnosib3oBaHus.

2.4 Yxop[ v UMcTKa

/\  BHUMAHME!
CyLecTByeT p1CK TpaBMbl, MOXapa Winv NoBpexaeHus npuéopa.

+ [lepepn BLINOMHEHNEM OMepaLmii MO OYUCTKE U yXody BbIKIUMTE NPMBOP 1 U3BNEKUTE
BUJIKYy CETEeBOro kabens n3 po3eTku.

+ Y6eguTech, 4To NpnbOp OCTLIN. B NpOTMBHOM Ccriyyae CTEKNSIHHbIE NaHEeNN MOryT TPECHYTb.

+ TloBpexAaeHHbIe CTEKNSIHHBIE NaHenu criedyeT 3aMeHsATb HesameanuTensHo. O6paTuteck B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP.

»  Cobnopante oCTOPOXHOCTb NPU CHATMU ABepLbl ¢ Npubopa. [Bepua — Tshkenas!

* Bo nsbexaHne noBpexaeHns NoKpbITUA Npubopa NPor3BOANTE €ro PErynspHyr OYMUCTKY.

*  Ounwante npnbop MArkowm BNaKHOM TPSANKOW. VIcnonb3yliTe TONbKO HENTpanbHble MotoLme
cpeacrtea. He ncnonbayinte abpasmBHble cpecTBa, LapanatLume rybku, pacTBOpUTENMN Un
MeTannuMyeckue npegmeToi.

+ B cnyyae ncnonb3oBaHusa crnpes Ans OYUCTKM CreaynTe UHCTPYKUMM No 6e3onacHoCTy Ha
€ro ynakoBKe.

* He cnepyet 4icTUTb KaTanMTUYECKyo 3Marb MOKLUMK CPEACTBAMM.

2.5 BHyTpeHHee ocBelleHue

/\  BHUMAHMUE!
CyLLlecTByeT ONACHOCTb NOPaXKEHUS SNEKTPUYECKUM TOKOM.

» O namnax BHyTpu npubopa v namnax, NpoaaBaembiX OTAENbHO B Ka4ecTBe 3anacHbIX
YacTel: AaHHble namnbl paccunTaHbl Ha paboTy B ObITOBLIX NPUBOPax B UCKMHOYUTENBHO
CINOXHbIX TEMMNepaTypHbIX, BUGPALMOHHBIX U BIIAXXHOCTHbIX YCMOBUSIX UM MPeaHa3HayYeHbI
Ons nepegayun nHcopmaumm o pabovem coctosiHum npubopa. OHM He NpefHa3HayveHbl Ans
“cnonb3oBaHus B Apyrux npubopax v He NOAXOAAT ANs OCBELLEHNS ObITOBbIX NMOMELLEHWIA.

+ [laHHbIA NPOAYKT COAEPXUT UCTOYHMK CBETA Knacca aHeproaddekTuBHocTn G.

*  Mcnonb3yiTe TONbKO Nnammbl TOW e cneundukauum.

2.6 CepBuc

» [1na pemoHTa npubopa obpaTnTech B aBTOPU3OBAHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP.
*  Mcnonb3yiTe TONbKO OpUrMHarnbHble 3anacHble YacTu.

2.7 YTvnusauusa

A BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT onacHOCTb TPaBMbl UMK yOYLLbS.
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« [ns nonyyeHus nHpopMaLmMy o0 Hagnexallei yTunusauum npubopa o6paTuTech B MECTHbIE
MyHULMNanbHble OpraHbl BNacTu.

*  OTknounTe NpMOOpP OT CEeTU ANEKTPOMNUTAHUS.
*  OOpexbTe kabenb aneKkTponMTaHMs Kak MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTUnn3npyiTe ero.

*  YpanuTe 3awenky ABepupl, YTOObl 4€TW UK JOMALLHWE XMBOTHbIE HE OKa3anuncb
3abnoKMpoBaHHbLIMK B Npubope.

3. YCTAHOBKA

/I BHUMAHME!
Cwm. rnassbl, cogepxatime CeeaeHnst No TexHuke 6e3onacHoCTy.

3.1 BcTtpanBaHue
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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OMUCAHUE MNMPUBOPA

4.

ONMUCAHUE NMPUBOPA

4.1 O6wwmm ob630p

HEOQQRQCOBRANR

L
@
EHEHHE

[MaHenb ynpasnexHus

Pyuyka Bbibopa pexxvmMoB Harpea
Oucnnen

Pyuka ynpasnexus
HarpeBaTenbHbIn anemeHT
"He3no Ans noaknNtoYeHns Tepmollyna
Jlamna ocBelyeHns

BeHTunarop

Bblemka kamepbl

CbemMHas onopa npoTUBHS
[MonoxeHnsa NpoTUBHA

4.2 Akceccyapbl

PeweTka

[ns ncnonb3oBaHWsa ¢ NOCyAoN, hopmMamMu AN BbINEYKM, a TakkKe Npu NpuroToBneHnm
XapKoro.

OManupoBaHHbIW NPOTUBEHb

[insi npuroToBneHNs KOHAUTEPCKUX U3LENUI U NEeYEHbSI.

Fny6oknit aMmanupoBaHHbIN NPOTUBEHb ANS FpuUns

[Ins BbINekaHus U NPUroTOBMNEHUSI XapKoro, a Takke B ka4ecTBe nodaoHa Ans cbopa xupa.
Tepmoluyn

[nsi n1amMepeHus cteneHn rotToBHoCcTU Gnoaa.

Teneckonuyeckue HanpaBnsoLWwme

Teneckonu4yeckve HanpasnstoLme obnerdyaiT YCTaHOBKY MU CHATUE MOSIOK.
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BKINIOYEHUE U BbIKITIOYEHUE NMPUBOPA

5. BKINFOYEHUE U BbIKINKOYEHUE NMPUBOPA

5.1 YTannusaemble pyyKu
YTtobbl HAYaTb NOMb30BaTLCS NPUOOPOM, HAKMUTE Ha PYYKy. Pyyka BbIOET U3 yTOMNEHHOIO

NONOXeHus.

5.2 MNaHenb ynpaBrneHus

Monsa paTyMkoB NaHenu ynpaBneHus

Haxmure

MNoBepHuTe
PYy4Ky

O 'S £ Vs OK
3 Ebl-“ Ocge- MoaTteep-
Tanvep CTpbIn Tepmolyn | AWTb BbIGOP
LeHne
nporpes napameTpa

Nl

[ns BkNtoYeHUs AyxXOBOro Lwkada BbibepuTe pexumM Harpesa.

[nsi BbIKNIOYEHUS yXOBOTO LKacha NOBEPHUTE pyUKy BbIGOpa PEXUMOB B NONOXEHWE «BbIkn».

Korpa py4ka BbiGopa pexxuMoB HarpeBa Haxo-
AUTCS B NONOXeHUM «Bbikn», avcnneii nepexo-
[UT B PEXUM OXMIAHWS.

Mpw npuroToBneHWn Ha gucnnee otobpaxaeT-
Cs 3afjaHHasi TemnepaTypa, Bpemsi CyTok 1
Apyrve OOCTYMHbIE ONLUK.

@
Q

©BE:BEBEBE."

h:min:s

NCOE

stop

3wl G

Ovcnner ¢ Habopom KHOMOK.

WHpukaTopbl, oToGpaxaeMble Ha Aucnnee

&

Brnokup.
KHOMOK

%

Momouwps B Mpu-
roTOBNEHUN

ol

Ounctka

©

HacTtporikn

>»

BbICTpbIN Nporpes
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NEPEA NEPBbIM UCIMOJIb3OBAHUEM

Wnaunkarto-
pbl Tanime- Q =~ @ @
poB:

WHankaTop BbINONMHEHUs — ANsi TemnepaTtypbl
unu BpemeHun. Korga ayxoBown Lwkad focturaet 3a-
[AaHHOW TemnepaTypbl, MHAUKATOPHas nomnocka
CTaHOBUTCSA MOSTHOCTLIO KPACHOM.

UHauKaTop NPMroTOBNEHUs Ha napy ap
TepMoluyn uHaMKaTop YVl

6. NEPE[ NEPBbIM UCINOJIb3OBAHUEM

A BHUMAHUE!
Cwm. rnaeebl, cogepxawme CeeaeHns no TexHnke 6e30nacHoOCTu.

6.1 NepBoHa4YanbHaA o4YUCTKa

Mepen nepBbLIM UCNONBL30OBAHUEM OYUCTUTE NMYCTOWN AYXOBOM LWKad U ycTaHOBUTE BpeMs:

=] \F, léj (
>2f j 00:00

YcraHoBuTe Bpems. Haxmvute OK.

6.2 lNepBbIN pa3orpes

Mepen nepBbIM UCMONbL30BaHWEM MYCTON AYXOBOW LWKad cnedyeT npeABapUTenbHO pa3o-
rpethb.

MyHkT 1 | N3BnekuTe 13 gyxoBoro wwkada Bce akceccyapbl U CbeMHbIe HanpasnsooLwme Ans

NPOTUBHEN.

Myhkr 2 Bbibepute dyHKUMIO |:] 1 3ajanTe Ana Hee MakcMMarnbHyl TeMneparypy.
[Hante nyxoBomy wkady nopabotaTb 1 yac.

Myhxkr 3 Bbibepute dyHKLMIO 1 3afainTe Ans Hee MakcMMarnbHyl0 TeMneparypy.

[Oarite gyxoBomy wkadpy nopabotate 15 MUH.
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EXEOHEBHOE UCIMOJIb3OBAHUE

lMepen nepBbIM UCNONbL30BaHMEM MyCTOW AYXOBOM Wwkad cneayeT npeaBapuUTenbHO pa3o-
rpeThb.

@ Bo BpemMa npeaBapuTesibHOro pasorpesa u3 yxosoro Lun(acba MOTYT NOABUTLCA HENPUATHbIE
3anaxv nnuv abim. MosaboTbTeck 0 BEHTUNTMPOBaAHNN NOMELLEHUA.

7. EXEOHEBHOE UCMNOJIb3OBAHUE

/\  BHUMAHME!
Cwm. rnassbl, cogepxatime CeeaeHns No TexHuke 6e3onacHoCTy.

7.1 Cnocob6 HacTpounku: Pexxumbl HarpeBa

HayHute npurotoBneHue

LWar 1 LWar 2

{ @ (’

(i C

YcTtaHoBWTE Temneparypy.

Haxmute
BbiGepuTe pexum Harpesa. OK
MpurotoBneHue Ha napy
Y6eauTtech, 4TO OyXOBOW LWKad OCTbIn.
LWar 1 Lar 2 LWar 3 LWar 4
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EXXEOHEBHOE UCIMOJIb3OBAHUE

lMpurotoBneHue Ha napy

(ON {ON
@ @ [Mepen Havanom
NpUroTOBNEHNS

o ° nporpeviTte nycrowu
W C -

AyxoBown wkad B
TeyeHne NpUMepHo
10 MUHYT Ans cos-

YCTAHOBUTE | 1oi1q BnasHoCTY.
Buibepute pe- | TEMNEPATYRY. | ngcrapyre nuwy B

XWUM Harpesa ¢ HaxwvnTe [JlyxoBoM Lwikad.
napom. OK

HanonHute BbleMKy Kamepbl BO4OMPO-
BOHOW BOAOMN.

@ MakcumanbHas eMKOCTb BbleMKM Af1s1 KaMepbl AyX0BOro wkada coctaenset 250 mn. He Ha-
MOJSHAKTE BbIEMKY Kamepbl yXOBOro Lukada BO BPeMsi MPUrOTOBMNEHUS UMK KorAa npubop ropsi-
umni.

Mo oKoOHYaHWUM NPUroTOBNEHMUA Ha Napy:

LWar 1 LWar 2 LWar 3

[ns BbIKMIOYEHNA OyXOBOro Y6enutech, 4TO QyXOBOM

OCTOpPOXXHO OTKPOWTE ABEpPLY.

LwKadga NOBEPHUTE PYUKY Bbl- P p ABEpLlY wkad ocTbin. Yoanute u3
BbicBOOOXOaemas Bnara MOxeT

6opa pexrMoB B NONOXeHNe BblEMKM Kamepbl OCTaBLLY0-
NMPUBECTU K MOJTYHEHWNIO OXOrOB.

«BblIkn». cs Boay.

7.2 PexXxumbl HarpeBa

CTaHAapTH ble peXXnMbl Harpeea

Pexum HarpeBa MpumeHeHne
OpHOBpEMEHHOE BbINeKaHue, xapka 1 BbiCyLUMBaHNE NPOAYKTOB Ha TPex
@ ypOBHSX. YcTaHoBuTe Temnepatypy Ha 20—40 °C Huxe, Yem Ons pexmma

Fopsmii Bo3ayx TpaanUMOoHHOE NPUrOTOBIIEHNE.

-_ [ns BbINEKaHUsi 1 xapku NpPOAYKTOB Ha OHOM YpPOBHE.

TpaanumoHHoe
npuUroToBrieHne
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EXXEOHEBHOE UCMNOJIb3OBAHUE

Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

G

3anekaHue c na-

lMoBbileHNe BNAXHOCTU B X04€e NPUroToBNeHnsl. YTobbl JOBUTHCS HYXKHO-
ro UBEeTa U XPYCTALLEH KOPOUKM BO BPEMS BbINEYKM. [MOBbILLIEHNE COYHO-
cTu npu pasorpese. KoHcepBrpoBaHUe pyKTOB MUK OBOLLENA.

pom
Bbineyka nuuubl. IHTEHCMBHOE NOAPYMSIHUBAHUE U XPYCTALLAS HUKHSS
@ KOpouKa.
Muuua

HwxHui HarpeB

BbinekaHve NMporoB ¢ XpyCTALLEN HUKHEN KOPOYKOWN U KOHCEPBUPOBaHNE
NpoayKTOB.

3aMOpoOXeHHble
NpPoAyKTbI

MpurotoBneHune nonydgabprkaToB (Hanpumep, kapTodens ¢pu, kapTo-
dens No-AepeBeHCKV UK CMIPUHI-PONIIoB) C 0bpa3oBaHEM XpyCTSALLen
KOPOYKU.

)

BnaxHasa KOHBeK-

HanHas dyHkuma cneyunansHo pa3paboTtaHa Anst obecnevyeHnss SKOHOMUM
3neKTpoaHeprun. Npu ncnonb3oBaHUM gaHHOW YHKUMM TeMnepaTypa
BHYTPW KaMepbl MOXET OTMYaTbCs OT 3aAaHHON TemnepaTtypsbl. Micnons-
3yeTcs OCTaToO4HOE TeMmo. YPOBEHb MOLLHOCTA MOXET ObITb CHUXEH.

us
u MoppobHee cM. ykazaHus Ha Temy: B rnase «ExeaHeBHOe Ucnonb3oBa-
Hye». BnaxHasi KoHBEKLUS.
vov MpuroTtoBneHne Ha rpune TOHKMX NPOAYKTOB U TOCTOB.
Fpunb

¥

Typ6o-rpunb

XKapka KpynHbIX KyCKOB MSCa UMM NTULIbI C KOCTSAMW Ha OAHOM YPOBHE.
MpurotoBneHne rpateHoB n o6xapvBaHve.

MeHro

[nsi Bxoga B MeHto: Momolwb B MpurotoBneHun, Ounctka, Hactporiku.

7.3 NMpumeyaHus K pyHKumMK: BnaxHas KOHBeKLUSA

[aHHas yHKUMSA ncnonb3oBanachk B COOTBETCTBUM C TpeboBaHUSIMU MO
3HeproadHeKTMBHOCTM N 3koamM3aliHy B cooTBeTcTBuM ¢ EU 65/2014 n EU 66/2014.
WcnbiTaHnsa cornacHo EN 60350-1.

Bo Bpems npurotoBneHus nuLm asepua AyxoBoro wkada gomkHa ObiTb 3aKkpbiTa, YTO He
npepbIBaeTCs U AyX0BON LWKad paboTaeT ¢ MakCMarnbHON 3HeProdPeKTUBHOCTbLIO.

Mpn ncnonb3oBaHUM AaHHOW OYHKLMM namna aBToMaTnyecky Boiknoyaetcs Yepes 30 cekyHA.
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EXXEOHEBHOE UCMNOJIb3OBAHUE

VHCTpYyKLUMKN NO NpUroToBneHuto npueeaeHsl B [NaBe «Yka3aHusa v pekomeHgauuny, BnaxHas
KoHBekuusi. ObLme pekomeHgauum no aHeprocoepexeHnto npueeaeHsl B Nase
«OHeprocbepexeHuney, «dHepreTnyeckas apeKTUBHOCTbY.

7.4 Cnoco6 HacTpouku: Nomowb B NMpurotoBneHun

[Ons kaxgoro 6noda B 4aHHOM NMOAMEHI0 NPeayCMOTPEHa PEKOMEHA0BaHHas (DYHKLMS 1
TemnepaTypa. Bpemsi u TemnepaTypy MOXHO U3MEHUTL BO BPEMSI NMPUrOTOBIEHUS.

[Onsa psaga 6nof Takke MOXHO BbIGpaTh Me-
ToA NPUroTOBIIEHUSA:

CteneHb roToBHOCTM Gnoga:

*  Tepmoltyn

* C Kposbto
*  CpegHsis

» XopoLlo npoxapeHHas

Momolb B NMpurotoBneHum - ucnonb3ynTe Ans 6bICTPOro NPUroToBrieHUs 6oA C Ha-
CTpoMKaMu No YMON4YaHUIo:

LWar 1 LWar 2 LWar 3 Lar 4
) ) ) i
E \/\0 P1 - P45 OK

OTkponTe MeHt.

Beibepute MNomolus B
Mpurotoenexun. Ha-

KMute OK

Bbibepute 6ntogo.

Haxmure OK

NomecTute 6nogo B
ayxosown wkad. Mog-
TBEPAMUTE HACTPOWKY.

7.5 NMomowb B lNpurotoBrieHnn

YcnoBHble 0603Ha4YeHust

TepmoLuyn AOCTYNHO. YcTaHoBuTe TepmoLlyn B camor TONCTOW YacTun

onoga.

[yxoBoi Wwkad BblknoyaeTcs npy Bbibope Tepmollyn TemnepaTtypsbi.

El >

Konuyectso Boabl ANnst yHKLMM NPUrOTOBNEHUS Ha Napy.

=]

[Mepen Havyanom NpMroToBNEHUSI NPOrperTe 4yXOBOK LKad.

=

YpoBeHb NOMOK.

Mo okoHYaHUW paboTbl pyHKLMM yGeanTech, YTo Bntogo roToso.
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EXEOHEBHOE UCIMOJIb3OBAHUE

Bnropo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl Mpoaon-
Xutenb-
HOCTb
loBsguHa (&
P1 PocT6ud, c ~ 40 MK
KPOBbLIO
P2 PocT6ud, _ /P E 2; amanupoBaHHbIN NPOTU-
o 1-1,5 «kr; BeHb
cpenHen npo- . ~ 50 MyH
KapKu ToMNWMHa 4 | OGkapbTe MSCO Ha ropsiyeii CKOBOpPOAE
5cm B TEYEHWE HECKOJIbKUX MUHYT. BcTaBbTe
P3 Poct6ud, xo- B AYXOBOH KA.
poLuo npoxa- ~ 60 MuH
PEeHHbIN
P4 Creitk, cpea- 180-220r /‘? E EI 3; eMKOCTb Ainsl )kapku Ha pe- ~ 15 MrH
HeW npoxap- Ha Kaxabli weTke ’
kn Kycok, 3T°”' O6GxapbTe MSICO Ha ropsiyeii ckoBopoae
tmHa S cm B TEYEHWE HECKOJIbKUX MUHYT. BcTaBbTe
B AyXOBOW LUKad.
P5 FoBsiguHa / 1,5 kr=2 kr ~ 120 MuH

TyweHas
(BepxHU pyb-
YUK, BEPXHUI
KpyrnbIi, TOM-
CTbIN)

/‘? E 2; eMKOCTb AJ151 )KapKku Ha pe-
weTke

O6xapbTe MsICO Ha ropsiyeit CkoBopoae
B TEYEHWNE HECKONbKMX MUHYT. [Jo6aBbTe
XnAKocTb. BcTaBbTe B AyxX0OBOW KA.
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EXXEOHEBHOE UCTOJIb3OBAHUE

Bnropo

Bec

YpoBeHb nonok / akceccyapbl

Mpoaon-
Xutenb-
HOCTb

P6 Poct6ud c
KPOBBbIO (HU3-
KkoTemnepartyp-
HOe npuroTo-
BreHue)

P7 PocTt6ud,
cpepnH. (H13ko-
Temnepartyp-
HOe nNpuroTo-
BreHne)

P8 Poct6ud, xo-
powo
NpoXXapeHHbI
" (H13KOTEM-
nepaTtypHoe
npuroToBne-
Hye)

1-1,5 «r;
TOnwmHa 4—
5cm

/‘? E] 2; amanupoBaHHbIN NPOTU-
BeHb

Vicnonb3yite nobumble cneyum nnm
NPOCTO COMb 1 CBEXWI MOMOTLIN NepeL.
O6xapbTe MACO Ha ropsiyeli ckoBopoae
B T€YEHNE HECKONbKUX MUHYT. BcTaBbTe
B AyXOBOW LUKad.

~ 75 MWH

~ 85 MUH

~ 130 MuH

P9 ®dune, ¢
KPOBBbIO (HU3-
KkoTemnepatyp-
Hoe npuroTo-
BMeHue)

P10 | ®une cpen-
Hen
npoXapeHHoC
TV (HU3KOTEM-
nepaTtypHoe
npuroToene-
Hue)

P11 ®dune,
rotoBoe (Hu3-
KkoTemnepaTtyp-
Hoe npuroTo-
BreHne)

0,5-1,5 kr;
TOnwmHa 5-
6 cm

/P E 2; amanupoBaHHbIN NPOTK-
BeHb

Vicnonbayiite nobumble cneuum nnm
NPOCTO COMb U CBEXWIA MOMOTLIN NepeL.
O6GxapbTe MSICO Ha ropsiveii ckoBopoae
B TEYEHWNEe HECKOJIbKNX MUHYT. BcTaBbTe
B AYXOBOW LUKad.

~ 75 MWH

~ 90 MUH

~ 120 MUH

Tensituna &

503/692



EXEOHEBHOE UCIMOJIb3OBAHUE

Bnropo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl Mpoaon-
Xutenb-
HOCTb
P12 | XKapenan 0.8-1,5kr; 2 2; emkocts ans xapku Ha pe- ~ 80 mwH
TensATUHA (Ha- | TonwwmHa weTke
npumep, no- 4cm Vcnonb3ayiite niobumsle cneuun. [lo-
natka) 6aBbTe XUAKoCTb. XKapka HakpbITa.
CBUHMHA @ @
P13 | XapeHas ceu- 15k-2kr | A 2; eMKOCTB IS XApKM HA pe- ~ 120 muH
Hasi wes unu weTke
fonarka Mo ucteyeHr NONOBKHBLI CPOKa NPUro-
TOBMNEHUSI NEPEBEPHUTE MSICO.
P14 | TomneHasn 1,5-2 kr /) |E| 2; 3MaNUPOBaHHbIN NPOTH- ~ 215 MuH
CBUHUHA (HK3- BeHb
koTemneparyp- Vcnonbayite nobumele cneuuu. Mo npo-
HOE npuroTo- LLIECTBUMN NONOBUHbLI BPEMEHMW MPUrOTO-
Benve) BMEHUSI NEPEBEPHUTE MSACO AJISt PaBHO-
MEPHOro NoapyMsIHUBaHWS.
P15 | ®uneinan 1-1.5kr; /‘? E| 2; eMKOCTb AJ151 NPUrOTOBIIEHUS! ~ 55 MyH
YyacTb, cBe- TonwmHa 5- KapKOro Ha peLueTke
*as 6cm Vicnonb3ynte nobumele cneuuu.
P16 | CBuHas rpy- 2-3 «r; ue- = 3. NPOTUBEHL ANA KapKy 90 MUH
AnHKa nonesynre HakpoiTe gHo 6ntoaa xugkocTbto. Mo
CbIpyto 1 NCTEYEHUN NONOBKHbLI CPOKa NPUroTO-
TOHKO HAPE~ | phenus nepesepHUTE MSICO.
3aHHYt0
CBVH. rpy-
OVIHKY TOn-
LnHOM 2-3
c™m
Bapanuta &
P17 | Homxa arven- 1.5-2 Kr'7 /? E 2; eMKOCTb [Nl NPUrOTOBNEHMUS ~ 130 mun
ka ¢ kocTAMU TonmHa = »KapKoro Ha aManupoBaHHOM NMPOTUB-
9cm He
[ob6aBbTe xuakocTb. Mo ncreyeHnn no-
TIOBMHbI CpOKa NPUrOTOBNEHWSI NepeBep-
HUTE MSICO.
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EXXEOHEBHOE UCTOJIb3OBAHUE

Bnropo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl Mpoaon-
Xutenb-
HOCTb
Mrnua &
P18 | LbinneHok, 1-1.5 L M 21 200 MJT; 3anekaHka ¢ rop- ~ 60 mvm
uenvkom cBexNM KOV 3ManvpoBaHHbIN NPOTUBEHb
Wcnonb3ayiite niobumele cneuuu. Mo npo-
LUECTBUMN NONOBUHbLI BPEMEHMW MPUrOTO-
BMEHWS NepeBepHUTE KypuLy Ansi pas-
HOMEPHOro NoApyMsiHUBaHWS.
P19 | MonosuHa 05-08«kr | A 3 3ManMpoBaHHbI NPoTH- ~ 40 MuH
ubInneHka BEHL
Vcnonb3ynte nobumble cneuuu.
P20 | Kypunan 180-200r | #2[][ 2; sanearika c ropoii Ha pe- | ~ 25 M4H
rpyaka Ha Kaxablii weTke
Kycok Vcnone3yinte mobumslie cneyumn. O6-
XapbTe MsICO Ha ropsiyei CKOBOpoAe B
TEeUYEHNE HECKOMBKUX MUHYT.
P21 | Kyp. okopou- - VL= 3; aManMpoBaHHbIN NPOTH- ~ 30 MuH
Ka, CBeX. BEHbL
Ecnu kypuHble okopoyka cHavana mapu-
HOBaHbl, yCTaHOBUTE Bonee HU3Kyto TeM-
nepaTtypy 1 rotoBbTe AOrbluUe.
P22 | Ytka, uenu- 2-3«r VLl= 2; eMKOCTb AMS Xapku Ha pe- ~ 100 mmH
kom weTke
Vcnonb3ayiite mobumslie cneuun. MNomo-
XuTe MsAco Ha Bnitogo Ans xapku. Mo
NPOLLECTBUM MOMOBWHbLI BPEMEHMW MPUTro-
TOBNEHUSI NEPEBEPHUTE YTKY.
P23 | lycb, uenu- 4-5 kr /? E 2 NPOTUBEHL AN Kapku ~ 110 MuH
kom Vicnonb3yite mobumelie cneyuu. MNome-
CTWTE MSCO Ha 3ManMpoBaHHbIV MPOTKU-
BeHb. 10 MpoLLecTBM NONOBUHLI Bpeme-
HW NPUrOTOBIEHNS NEPEBEPHYTH IYCh.
Apyroe
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EXEOHEBHOE UCIMOJIb3OBAHUE

Bnropo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl Mpoaon-
Xutenb-
HOCTb
P24 | Mutnod 1kr /? E 2: pewerka ~ 60 MuH
Vcnonb3ynte nobumble cneuuu.
Pbi6a®™
P25 | Pniba Ha rpu- 05-1krna | A 2: 3MANUPOBaHHLIA NPOTH- ~ 30 MuH
ne, LesIMkom pbiby BeHbL
HanonHute pbiby macnom u Beibepute
nobrmble cnewun n Tpasbl.
P26 | Puibnoe du- B E E] 3; 3anekaHKa C ropkoli Ha peLleT- 20 muH
ne Ke
Vcnonb3ynte nobumble cneuuu.
Cnapakas Bbineyka/gecepTbl @ =]
P27 | Yuakeiik ) = 2; @ PasbemHas dhopma ans Bbi- 90 muH
neyvkn gnameTpom 28 cM Ha peLueTke
P28 | s6nounblit B E 2 &J 100-150 mn; amanupoBaH- 60 mun
nupor HbI NPOTUBEHb
P29 | A6nounbI B E 2; chopma ans nupora Ha pelueTke 40 muH
TapT
P30 FIGn:qum B = 2; lea) 100-150 MIT; %) ®opma ans 60 muH
nnpor nupora 22 cMm Ha pelueTke
P31 | LlokonagHbIN 2 kr E| 3. NPOTUBEHD ANA KapKM 30 MuH
TOpT
P32 LllokonapaHble h E‘ 2 &J 100-150 mn; npoTUBEHb Ansi 30 mmH
MadbuHb MadppUHOB Ha peLueTke
P33 | Kexc B E 2; npsimoyronbHas popma Ha pelueT- 50 muH
Ke

OBowm / rapHupbI %253 ’.*.
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Bnropo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl Mpoaon-
Xutenb-
HOCTb
P34 | 3aneveHbuii Twr E| 2; aManupoBaHHbIA NPOTUBEHb 50 muH
kapTocens BbINoxutb Ha NPOTUBEHb LiENbHbIN Kap-
Tobernb C KOXEN.
P35 | Kaprodens Twr E| 3; amanupoBaHHbI/ NPOTUBEHb Bbl- 35 MuH
no-aepeseH- noXeH Gymarom Asist Bbineyku
Cku Vcnonbayiite niobumsle cneuumn. Hape-
3aTb KapToenb Ha KyCOYKH.
P36 | Osowwm Ha =15k E| 3; amanupoBaHHbI/ NPOTUBEHb Bbl- 30 muH
rpvne noxxeH 6ymaroi Ans Bbineykm
Vcnonb3aynte niobumble cneyun. Hape-
3aTb OBOLLM Ha KYCOYKM.
P37 | Kpokersl, 3a- 0.5kr E 3; amanupoBaHHbI/ NPOTUBEHb 25 muH
MOpPOXEHHbIe
P38 | Kaprodens 0.75kr E 3; amanupoBaHHbI NPOTUBEHb 25 muH
c¢pu, 3amopo-
XEHHbIN
IpaTeHsl, xne6 u nuuua © & &2
P39 | Mschas/ 115« E 2; hopma ONna 3anekaHnsa Ha peLueT- 45 MuH
OBOLLHaA na- Ke
3aHbsl C CyXu-
MU nUCTamMm
TecTa
P40 | Kaprocpens- =15k E 1; opma ans 3anekaHuns Ha pelueT- 50 muH
Has Ke
3anekaqka Mo ncTeyYeHUn NoNoBUHBI BPEMEHM Mpu-
(CbIpoi kapTo- rOTOBIIEHNS MOBEPHUTE G1OA0.
denb)
P41 | Ceexas nuu- E E| 2; &J 100 Mn aManupoBaHHbIN
ua, ToHkas - NPOTUBEHb, 3aCTeNeHHbI Bymaroii Ans 15 MuH
BbIMEYKM
P42 | Cgexas nuu- 25 MuH

ua, Toncras

E E| 2; aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb,
3acTeneHHbIi Bymarov Ans BbINeYkm
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Bnropo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl Mpoaon-
Xutenb-
HOCTb
P43 | Kaw B E| 2; bopma Ansa BbINeYkn Ha pelueTke 45 MuH
P44 | Baret/ una- . 0.8 kr E E 3 &] 150 mMn; aManupoBaHHbIN 30 muH
Garra/ Geneiid NPOTUBEHB BbINIOXEH Oymaron Ans Bbl-
xne6 neyku
Ha 6enbivi xneb TpebyeTcsa 6onblue Bpe-
MEHM.
P45 Ll.enbtlosep- 1xkr E] 2l 150 MJT; IManMPOBaHHbIN 45 muH
HO?OM ! p)Ka', NpPoTUBEHb C Oymaron ans Bbineyku /
HoOW / YepHbIN pewerka
xne6 B dop-
Me ons xneb6a

8. ®YHKUNN HYACOB

8.1 ®yHKUMM YacoB

DyHKUMA YacoB

MpumeHeHue

Q

Tavimep. No ncteveHnn 3agaHHOro BpeMeHu pasaacTcs 3ByKOBOWM CUr-

Harn.

STOP

Bpems npuroTtosneHust. Mo 3aBepLueHnn oTcyeTa Taimepa GyaeT Bbl-
[laH 3BYKOBOW CUrHarl, U PpeXnUM Harpesa BbIKITHOYMTCS.

OTcpqua nycka. OTcpqua BPEMEeHU Havana u/vnm okoH4YaHus Npuro-

TOBJIEHUA.

Tarimep npsimoro otcyeta. Makcumym 23 4 59 MuH. [laHHasa dyHKLuus
He BNusieT Ha paboTy AyxOBOro Lwkada.
[ns BKNOYEHUS 1 BbIKITIOYEHNS PyHKUMK Tarimep NpsiMoro otcyeTa
BblbepuTe: MeHto, HacTpoviku.

8.2 Cnoco6 HacTponku: DyHKLUM YacoB

Cnoco6 HacTpoWku: YcTtaHoBka BpemeHu CyTok

LWar 1

LWar 2 LWar 3
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Cnoco6 HacTpoWnku: YcTtaHoBka BpemeHu CyTtok

9 Q T

YT06b! N3MEHUTL BpemMsa CYTOK, BOMAUTE B
YcTaHoBKa BpeMeHu

MeHI0 U BbibepuTe IT-IOe:(CTpOMKM, Bpewms cy- Ha Yacax. Haxmure OK.
Cnoco6 HacTpownku: Tanmep
War 1 Lar 2 War 3

NP Ha gucnnee NP
R~ oTobpasnTcs: ( ) K
0:00

Q

HaxwmuTe @ Hactporika Taiimep. Haxxmunte OK.

® Cpasy HauHeTcsi 06paTHbIn OTCYET BPEMEHU.

Cnocob HacTpoukun: Bpemsi npurotoBneHus

Lar 1 Lar 2 LWar 3 LWar 4

"\ e H N\ e
oy || Q) i
0:00

STOP

Beibepute pexum Heckonbko pas
Harpesa u 3agan-

Te Temneparypy.

3apanTte Bpems

OK
namnre: O. NPUrOTOBAEHMS. Haxmure UK,

@ Cpa3y HauHeTcst 06paTHbIN OTCHET BPEMEHN.
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Cnoco6 HacTpoWku: OTcpoyka nycka

LWar 1 Lar 2
( N
(@
Buibe- Heckonb-
pute KO pas3 Ha-
pexim XMuTe:
Harpe- N
g .

Ha anc-
nnee
oTobpa-
xaetcs:
Bpems
CYTOK
S

CTAPT

LWar 3 LWar 4
N\,
( Q~ ?
3apaiite HaxmunTe
Bpems
nycka. OK.

Ha guc-
nnee ot-
obpas-
nTcs:

S

cTon

Lar 5 Lar 6
1
(’ _\Uf_
3aparite
Bpems Haxmm-
OKOHYa- e OK,
HUS.

@ Tanmep HaunHaeT obpaTHbIN OTCHET 3a4aHHOIO BPEMEHM MyckKa.

9. NTPUMEHEHUE: AKCECCYAPbDI

9.1 YcTaHOBKa NnpuHaasneXxXHocTeun

HebonbLuol BbICTYN HAaBepXy NoBbIWaeT 6e30nacHOCTb. BbICTyNbI Takke crnyaT 3awuTon oT
onpokuAapiBaHUs. Bbicokuii 06040k MO NEPUMETPY PELLETKN CYXXUT ANs NpefoTBpaLleHns
cocKanb3bIBaHNs NMOCyabl C PELLETKN.

PeweTka:

BHUN3.

BcTaBbTe pelleTky Mexay HanpasnsitoLy-
MK y6eamBLUMCh, YTO OMNOPbI CMOTPST

510/692




NMPUMEHEHUE: AKCECCYAPbDI

OmanupoBaHHbI NpoTuBeHb / MpoTu-
BEeHb ANS XapKu:

BcTaBbTe NpoTMBEHb Mexay Hanpasnsio-
MMM NaHKamm JyxoBoro Likada.

PelwweTka, AManupoBaHHbIN
npoTtuBeHb / MpoTUBeHb ANS XapKu:
BcTaBbTe NpoTUBEHb MEXAY HanpaBnsio-
LMMW NS TPOTUBHS U PELLETKON Ha Ha-
NpaBnsioLLMX BbILLE.

9.2 Tepmollyn

TepwmoLyn- u3MepsieT TemnepaTtypy BHYTPU NpoayKTa.

Heo6xoaumo YCTaHOBUTb ABa 3Ha4YeHUs TeMnepaTypbi:

C A

Temnepatypa AyxoBoro wkada. Temnepatypa BHyTpU NpoaykTa.

Onsa nony4yeHUsa Hamny4wux pes3ynbTaToB:

WHrpeaneHTbl 4OMKHBI He ncnonbayite npu npu- | Bo Bpems NpurotoBneHns [omkeH
MMeTb KOMHaTHY0 Temnepa- rOTOBINEHNUN XUAKNX ocTaBaTbCH B NPOAYKTE.
TYpY. 6ntog.

MpumeHeHue: Tepmoluyn

LWar 1 BkntounTe ayxoBow wkad.
Lar 2 3apainTte pexum Harpesa v npyv He06XoAMMOCTU TemnepaTypy AyXOBOro Lwkada.
LWar 3 BcTtaBbTe: Tepmoluyn.
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NMPUMEHEHUE: AKCECCYAPbDI

Msco, nTuua u pbiba 3anekaHku
BcraBbTe HakoHeYHUK TepMoLLyn B LLEHTP BcraBbTe HakoHeYHUK TepMoLLyn TOYHO B LIEHTP
Kycka Msica unm pbibbl, N0 BO3MOXHOCTM Bbl- 3anekaHkn. Bo Bpemsi 3anekanusi TepmoLyn He
6paB camylo TONCTYIO ero YacTb. YoeauTecs, [OIMKEH MEHSITb CBOEro MNosioxeHus B bnioge.
4TO Kak MUHUMYM 3/4 Tepmolyyn Haxoautea | [ns aToro 3admkcmpyiiTe ero npyu noMoLLy OgHo-
BHYTpM 6ntoaa. ro u3 6onee TBepAbIX MHrpeaneHToB. Ansa duk-

cauuu cunmnkoHoBor pyykmn Tepmotyn. KoHety
TepmoLLyn He AOMKHA KacaTbCa AHULLA NOCYAbl
ANs 3anekaHus.

/’\ a—
%M\-\‘\\\\\\\\\ !

LWar 4 BcTaBbTe BUky ceTeBoro WwHypa TepmoLlyn B rHe340, pacnonoXeHHoe cnepeau ay-
XOBOro Lukada.
Ha gucnnee otobpa3snTca Tekywasa Temneparypa: TepmoLyyn.

Lar 5 [ins ycTaHOBKM TemnepaTypbl BHYTPY NPoAyKTa HaXMuUTe /? .

Llar 6 Haxmmnre OK 0N NOATBEPXKAEHUS.
Korpa npoayKT AOCTUrHET 3agaHHo TemnepaTypbl, byaeT BbiaaH curHan. Mocne ato-
ro Bbl CMOX€ETe 3aBepLUNTb NPUrOTOBMEHUE UMW MPOAOIMKUTL €ro, AoBeAst NPOAYKTbI
00 NOMHOW NPOXapeHHOCTU/MponeKaHus.

War 7 BbiHbTe WwTekep TepMollyn u3 rHes3ga 1 gocTaHbTe 6Mno[0 13 AyxXoBoro wkada.

A BHUMAHMUE!
CyuiecTtByeT onacHocTb oxora Tepmollyn HarpeBaetcsi. ByabTe oc-
TOPOXKHbI NMPU U3BIIEYEHNM LUTEKEPA U3 THE3AA Y HAKOHEYHMKA U3
npoaykTa.
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AOOMNONMHUTENBbHBLIE ®YHKLIUU

10. AONMOJIHUTEJIbHbIE ®YHKLIUWN

10.1 Bnokup. KHOMoOK

OTa hyHKUMsA NpeaoTBpaLlaeT cryvailiHoe U3MeHeHue pexuma npubopa.

Ee MoxHO BKMounTb BO Bpems paboTbl npubopa. OTO He NOBMUSET Ha BbIOPaHHbLIN PeXuM 1 Bpe-
MS$i IPUrOTOBIEHNS, HO MO3BONNT 3abNOKNPOBaTL NaHEemNb YNpaBneHns.

PYHKLMIO MOXHO BKITOYUTb M TOrAa, Koraa cam npubop BbIKIOYeH. OTO He MPUBEAET K BKIOYe-
HUIO Npubopa, HO NaHesnb ynpaeneHus 6yaeT 3abnokuposaHa.

5

OK

@OK — HaXMuUTe 1 yaepxu-
BanTe, Y4Tobbl BKNIOUYNTL PYyHK-
uumio.

PasgacTcs 3BykoBOW curHan.

@OK — HaXXMuTe 1 yaepxu-
BalTe, YTOObI BbIKMIOYNTE (PYHK-
Lmio.

@ 3x EI — MUraeT, Korga BkioYeHa 6rokMpoBka.

10.2 ABTOMaTU4yeckoe oTKno4YeHne

B uensix 6e30nacHOCTM AyXOBOV LWKad BbIKIHOYAETCS Yepes onpeaerieHHoe Bpems B cryyae,
€CInn Kakon-nmbo pexum Harpesa NpoAOoHKaeT BbIMOMHATLCS, a MU3MEHEHUS Kaknx-nmbo
HaCTPOEK Monb3oBaTernieM He NMPOU3BOANTCS.

()

@ (vac)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - makcumym 3

ABTOMaTM4ecKoe BbIkMoYeHne He paboTaeT co cneayowmmmn gyHkumamm: OcsellyeHune,
Tepmolyn, OTcpoyka nycka.

10.3 BeHTUNATOpP OXnaxpeHus

Bo Bpemsi paboTbl npnbopa BEHTUNATOP aBTOMATUYECKM BKIMOYAETCS, YTOObI OxnaxaaTb
noBepxHOCTK Npubopa. Mpu BbIkNYeHUn Npubopa BEHTUNATOP NpoAomkaeT paboTaTb OO TexX
nop, noka npubop He OCTbIHET.
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NMOJIE3HbIE COBETDI

11. NOJIE3HbIE COBEThI

11.1 BnaxxHasi KOHBeKLUA

[ns goctukeHnsa onTuMarnbHbIX pes3ynbTaTtoB BOCI'IOJ'Ib3yl71Ter pekomMeHgaumnamu,
npmBeaeHHbIMU B Ta6nmu,e HUXe.

0,25 kr

BEHb MUNW NoaaoH

¥ = B | O
\ uuru
(°C) (MuH)
Cnapgkue 6ynou- 3ManuMpoBaHHbI NPOTU- 180 2 20-30
Kun, 16 wWr. BE€Hb UNWN NOAAO0H
Pynetsbl, 9 wr. 3ManupoBaHHbIN NPOTU- 180 2 30-40
BEHb WNN NoaaoH
Muuua, 3amo- peLueTka 220 2 10-15
pox., 0,35 kr
LLIBeriuapckuii py- | amanupoBaHHbIA NPOTK- 170 2 25-35
net BEHb MNN NoaaoH
LLlokonaaHbIv 3ManvMpoBaHHbIl NPOTU- 175 3 25-30
TOPT BEHb MNu NoaaoH
Cydre, 6 wr. Kepamuyeckme opmMou- 200 3 25-30
KM Ha peLueTke
Bucks. ocH. ans dopma Ans OCHOBbI 180 2 15-25
OTKp. Nup. (hnaHa Ha pelueTke
BUCKBUTHBIN TOPT | €MKOCTb Ans AveTnye- 170 2 40 - 50
CKOro NPUroTOBIIEHNS Ha
peLueTke
OTBapHas pblba, 3ManupoBaHHbIN NPOTU- 180 3 20-25
0,3 kr BEHb U1 NoaL0H
PbiGa, uenukom, 3ManupoBaHHbIN NPOTU- 180 3 25-35
0,2 kr BEHb UNN NoaL0H
PbiGHOEe churne, CKOBOPOZA ANst Nl 180 3 25-30
0,3 kr Ha pelueTke
TyLweHoe msco, 3ManvpoBaHHbIM NPOTU- 200 3 35-45
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¥ = B X O
\ uru
(°C) (MuH)
Wawnsbik, 0,5 kr AManuMpoBaHHbIA NPOTH- 200 3 25-30
BEHb UNW NOAAOH
[MeyeHbe, 16 WrT. AManuMpoBaHHbIA NPOTH- 180 2 20-30
BEHb UNW NOAA0H
Makaponu, 24 9ManuMpoBaHHbIA NPOTH- 180 2 25-35
. BEHb MNu NOAA0H
MadpduHbl, 12 3MannpoBaHHbIN NPOTU- 170 2 30-40
. BEHb N NOAA0H
Hecnagkve usge- | amanuMpoBaHHbI NPOTU- 180 2 25-30
nus, 20 wr. BE€Hb MNWN NOAAO0H
[NeyeHbe n3 ne- 3ManupoBaHHbIN NPOTU- 150 2 25-35
COYHOro TecTa, BEHb N NOAA0H
20 wr.
Taptanetku, 8 AManuMpoBaHHbIA NPOTH- 170 2 20-30
L. BEHb UNW NOAA0H
OBowu, TyLle- AManuMpoBaHHbIA NPOTH- 180 3 35-45
Hble, 0,4 kr BEHb UM NOAA0H
BeretapuaHckuin CcKkoBOpOAa ANst Nuuubl 200 3 25-30
omnet Ha peLueTke
OBoLuu no-cpe- AManuMpoBaHHbIA NPOTH- 180 4 25-30
AV3EMHOMOPCKM, BEHb MNN NOAA0H
0,7 kr

11.2 BnaxxHaA KOHBEKLUA — peKoMeHAyeMble aKkceccyapbl

Vcnonb3yiTe TeMHble 1 HeoTpaxatowme opMbl 1 KOHTENHepbl. OHK Nyylle nornowarT

Tenno, 4emMm eMKOCTU CBETIbIX LUBETOB 1 OTpaXkakwLaa nocyaa.
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 ~

CkoBopoaa Ans nuu- Fopwoyku
Ubl EMKocTb Ans 3anekaHus ®dopma gnsa cnaHa
TemHas, HeoTpaxato- Kepamuka TemHas, HeoTpaxato-
TemHas, HeoTpaxatoLias
was anameTp 8 cwm, was
anameTp 26 cm
anametp 28 cm BbicOoTa 5 cm anameTp 28 cm

11.3 Tabnuubl NPUroToBNEHNA ANA TECTUPYIOLWMNX OpraHM3aLun.

UHdopmauua onsa ncnbitatesibHbIX OpraHn3auum

McnbitaHusa cornacHo IEC 60350-1.

¥ = | O @
< B =
(°C) (MuH)
Menkoe Tpagwn- Omanu- 3 170 20-30 -
neveHbe | LIMOHHOE poBaH-
(20 wr npuroTo- HbI Npo-
Ha npo- BreHve TUBEHb
TUBHE)
Menkoe [opsauunn Omanu- 3 150 - 20-35 -
neyeHbe | BO3AYX poBaH- 160
(20 wT HbI Npo-
Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
Menkoe [opsaunin Omanu- 2né4 150 - 20-35 -
neyeHbe | BO3AYyX poBaH- 160
(20 wr HbIA Npo-
Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
Abnoy- Tpagwn- PewweTka 2 180 70-90 -
HbI NK- LIMOHHOE
por, ABe | MpuroTo-
dopmbl BreHune
@20 cm
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X B |= X |B|0 |0
~ B o
(°C) (MuH)

Abnou- [opsaunn PeweTka 2 160 70-90 -
HbIA Nn- BO3AYyX
por, Ase
topmbl
@20 cm
Bucksut | Tpagu- PeweTtka 2 170 40 - 50 MpeaBaputenbHO
B doop- LIOHHOE pasorpeliTe gyxo-
mMe ans npuroTo- BOW LWKad B Teve-
BbINEYkn | BNeHue Hue 10 MuHyT
anamer-
pom
26 cm
Buckeut | Fopsiunii PelweTka 2 160 40 - 50 MpenBapuTensHo
B doop- BO34yX pasorperniTe goyxo-
Me ans BOW LWKad B TeYe-
BbIMNEeYKN Hue 10 MUHYT
anamer-
pom
26 cm
Buckeut | Fopsunii PelweTka 2un4 160 40 - 60 MpenBapuTensHo
B doop- BO3A4YyX pasorperite Ayxo-
mMe onsa BOW LWKad B Teve-
BbIMeYKN Hue 10 MUHyT
anamer-
pom
26 cm
Mecou- [opsaunn Omanu- 3 140 - 20-40 -
Hoe ne- BO3AYyX poBaH- 150
YeHbe HbIV Npo-

TUBEHb
Mecou- [opsaunn Omanu- 2né4 140 - 25-45 -
Hoe ne- BO3AYyX poBaH- 150
YeHbe HbIV Npo-

TUBEHb
Mecou- Tpagwu- Omanu- 3 140 - 25-45 -
Hoe ne- LIMOHHOE poBaH- 150
YeHbe npuroTo- HbI Npo-

BneHve TMBEHb
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¥ B = k80 6
~ B o
(°C) (MuH)
TocThl, pynb PeweTka 4 Makc. 2-3 mu- [MpegBapuTensHo
4-6 wWr. HYTbl Ha pasorpeniTe Ayxo-
OfHOM BOW LWKad B Teye-
CTOpPOHE; HVe 3 MUHYT.
2-3 Mu-
HyTbl Ha
Apyroi
CTOpOHEe
Byprep pynb PeweTka 4 Makc. 20-30 YcTtaHoBuTE pe-
C roes- 1 NoanoH LIETKY Ha YeTBep-
OVHOM, ThbIA YPOBEHb U
6 wr., NOAAOH Ha TpeTui
0,6 kr YPOBEHb AyXOBO-

ro wkada. o unc-
TEYEHUN NOnoBu-
Hbl BPEMEHU NpK-
roTOBMEHNs nepe-
BEPHUTE MPOAYK-
Thl.
MpenBapuTensHO
pasorperiTe oyxo-
BOU LWKad B Teve-
HUe 3 MUHYT.

12. YXOO U OYUCTKA

/I BHUMAHME!

Cwm. rnasil, coaepxawme CBefeHns no TexHyke 6e30nacHoCTy.

12.1 NMpumeyaHue No oYUCTKe

Jnuesyto noBepxHOCTbL Npnubopa NpoTUpanTe TKaHbo U3 MUKPOPUOPbLI, CMO-
< YEHHOW B Tennon BoAe ¢ MowLwmm cpeacteom. Ouuiante n nposepsanTe
YNNoTHeHWe ABepLbl MO NepUMeTpy pamKkun Kamepb!.

[nsi YNCTKM MEeTannn4ecKkmx NOBEPXHOCTEN NCMONb3YNTe YUCTSALLEE CPEACTBO.

Yuctawme
cpeacTBa

OLII/IIJ.laVITe NATHa MArKMM MOKOLLUM CPpenCTBOM. He HaHocuTe ero Ha kaTanuTu-
Yyeckme naHenu.
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BHyTpeHHI00 kamepy Heob6X0AMMO MbITb NOCHE KaXA0ro ncnons3osaHus. Ha-

A
=Y KOMMEHME XVpa v APYruX OTNOXEHWIA MOXET MPUBECTYU K BO3rOPaHMio.
| I BHYTpW NpnGopa Wi Ha CTEKMSIHHBIX NaHensiX ABepLbl NprGopa MOXET KOH-
[AEHCMPOBaTLCS BNara. [11s yMeHbLLEHWs! KOHAEHCALWM NporpeiiTe NpuGop B
ExXeAHeBHO® | toyeiiie 10 MUHYT Neped HAuanoM NPUroTOBREHNs. He AepXuTe NpoayKTH! B
Uenonb3oBa- | nh,Gope gonblue 20 MUHYT. Mocne KaXaoro NCMoMnb30BaHWs BbITUPATE Kame-
Hue

py Hacyxo TPSANKow n3 MUKpPounbpsl.

Z24

MalluHe.

OuncTUTE BCE aKCeccyapbl MOCIEe KaX[oro MCMomnb30BaHWs 1 aiTe UM BbICOX-
S HyTb. Vicnonb3yiTe Ansa aToro Tpsinky u3 MI/IISpOCbI/IprI, CMOYEHHY0 B TENNOW 3
BOZE C MSITKMM MOKOLLMM cpecTBOM. He MoiiTe akceccyapbl B MOCYLOMOEYHOM

Akceccyapbl

He ncnonbayiite Anst MblTbs aKCECCYapOB C aHTUMPUrapHbIM NMOKPbITUEM abpa-
3VBHbIE YUCTSILLME CPEACTBA UNW NPEAMETbI C OCTPLIMU KpasiMu.

12.2 OuucTKa: BbleMKka kamepbl

qulu_gaﬁTe BblIEMKY OT M3BECTKOBOIO Haneta, OCTakrLeroca nocrie npurotoslieHnsa ¢

ncnosnb3oBaHMem napa.

LWar 1

LWar 2

Lar 3

Haneite 250 mn 6enoro ykcy-
ca B BbIEMKY BHYTPEHHEeN Ka-
Mepbl. icnonbayiite ykcyc
KOHL|eHTpaLmn He Bbilwe 6% 1
6e3 kakmx-nmbo gobaBok.

OcTtaBbTe ykcyc Ha 30 MUHYT
npu KOMHAaTHOW Temneparype,
NO3BOSIMB EMY PaCTBOPUTbL U3-
BECTKOBBIN Hamner.

OuncTTE BHYTPEHHIOK Kame-
Py MSArKOM TPSANKOW, CMOYEH-
HOM B Tennon soae.

HUA.

Onsa dyHkyun: 3anekaHne ¢ napom BbIMONTE AyX0BOW Likad Kaxable 5-10 LmknoB npurotosne-

12.3 CHaTue: HanpaBnsawwme ana npoTuBHen/katanutmieckue

naHemnun

[ns ouncTkn OyXoBoro LLIKa(ba MU3BNEKNTE Hanpasndwwmne ana I'IpOTVIBHeVI / kKaTanuTnyeckmne

naHenu.
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LWar 1

BoikntounTte gyxoBoli wkad v
favite eMy oCTbITb.

Lar 2

[MoTAHMTe nepegHIolo YacTb Ha-
npaensioLen Ans NpoTUBHSA B
CTOPOHY OT HOKOBOW CTEHKM.
[Npw aToMm npuaepxusanTe 3a-
[OHIOK YacTb HanpaeBnsoLwen
KaTanuTU4Yeckyto NaHenb Ha
mecTe. KatanuTtuyeckue naHe-
1N He 3aKpenneHbl Ha CTEeHKax
Ayxosoro wkada. MNpu cHATUK
HanpaBnSAOLMX AN NPOTUBHEN
OHM MOTYT BbINacTb.

LWar 3

BbITSHUTE 3a4HIOH0 YacTb Ha-
npaBnsioLLel B CTOPOHY OT 60-
KOBOW CTEHKM U CHUMUTE €e.

Lar 4

YcTaHoBKa HanpasnsitoLnx Bbl-
nonHsietTcs B obpaTtHoM nopsia-
Ke.

YpepxuBatrowyye yrnopbl Ha Te-
NECKOMMUYECKNX HanpaBnsoLmx
OOMKHbI BbITb 06paLLeHbl Brie-
pen.

1
/;
9

A

%

|

12.4 NMpumeHeHue: Katanutu4yeckas o4yncrka

Bo BHyTpeHHel kamepe nmelTca kKaTanutnieckme naHenu. Katanutuyeckne naHenm
NOrnoLLAIT XMP BO BPEMS KaTanuTUYECKON YUCTKN.
[MosiBneHvne NATeH UM n3MeHeHve LUBeTa KaTanuTuieckux naHenen He BNmseT Ha KayecTBo
KaTanuTU4YeCcKol OYUCTKN.

BbInonHuUTe KaTanuTUYeCKyr OYUCTKY AYyXOBOro Likada

[Mepen kaTanUTUYECKo O4YUCTKON N3BMNEKUTE BCE akceccyapbl.

LWar 1

LWar 2

LWar 3

[0 OKOHYaHWMM OYMCTKMN pas-

Bbi6epute MeHio — / Ouuct-
Ka rm/ n axmure OK Tpu pasa.

[actcs 3ByKOBOW curHarn. [lyxo-
BOW LUKad BbIKMOYNUTCS.

Korga ayxosoWi Lwikad oc-
TbIHET, O4YUCTUTE BHYTPEH-
HIOK KaMepy MSIrkol BRax-

HOW TPSINKOW.

TKaHblO.

MpopomkuTtensHocTh: 1 y.Katanutuyeckas amarnb OUULLAETCS CaMOCTOSATENbHO; HE MONTE ee
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yxoa h OMUCTKA

12.5 U3Bne4yeHune 1 yctaHoBKa: [iBepua

B aBepue oyxoBoro wkada MMetTcsa Tpy CTEKNSAHHbIE NnaHenwu. [iBepua gyxoBoro wkadga u
BHYTPEHHMWE CTEKNSAHHbIE NaHENN CHUMAIOTCS ANSA YUCTKK. [epen n3BnevyeHnemM CTEKNSAHHbIX
naHenen npoynTanTe NHCTPYKUMIO «3BreveHne 1 yCTaHOBKa CTEKMAHHBIX NaHenemn» LenmkoMm.

NPEOYNPEXOEHUE
He ncnonbayiiTe oyxoBoi Wwkad 6e3 CTEKNSAHHbLIX NaHenewn.

MyHkT 1 | lMonHOCTbLIO OTKpOKTE ABEPLY U Ha-
NAMTE NETHO C NPaBON CTOPOHbI
ABepLbl.

MyHkT 2 | C NOMOLLbIO OTBEPTKY NOAHUMUTE U
MOBEPHUTE PbIYaXOK NMPaBOA NeTu.

MyHkT 3 | HanguTe neTnio ¢ NeBor CTOPOHbI
ABepLbl.

MyHkT 4 | MNogHMMUTE M OO KOHLA NoBEpHUTE
PbIYaXXOK NEBOW NeTnu.

MyHkT 5 | MNpukporiTe ABepLy HANOMOBUHY 40
nepBoro HUKCUPYEMOTO MOJNOXKEHUSI.
3aTeMm BbITSHUTE ABEpLY BBEPX U
Brepes 13 ee rHesga.

MyHkT 6 | Monoxute ABepLY Ha YCTONYMBYHO
NMOBEPXHOCTb, MOAMOXVNB MSArKYyHO
TKaHb.

MyHkT 7 | BosbMuTtech 3a ABEpHYO MnaHky (B)
Ha BepxHel KpoMKe ABepLbl C ABYX
CTOPOH U HaXXMUTE BHYTPb, Y4TObbI OC-
B0OOANTL 3aLLenKy.

MyHkT 8 | YTOGBI CHATL ABEPHYIO NNAHKY, NOTS-
HUTe ee Bnepen.
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yXxXog U OMUCTKA

MyHkT 9 | Bepscb 3a BEPXHWUIA Kpawi KaxKaon cTe-
KNSHHOW NaHenu, OCTOPOXHO BbITa-
LMTe 1x No ogHou. HaunHarte ¢
BepxHel naHenu. Y6egutecb, 4To
CTEKII0 MOJIHOCTbIO BbIABUHYTO U3 Ha-

NpaBnsioLLMX.
MyHKT BbiMmowiTe cTeknsiHHbIE NaHeny BOAow
10 C MbInoM. TuaTenbHO BbITpUTE CTe-

KNAHHbIE NaHenun. He monTe cTeknsaH-
Hble NaHenu B NOCy0MOEYHOW Ma-

LUNHe.

MyHkT [Mocne ouncTkM ycTaHoBUTE CTEKMSAH-

1 Hble NaHenun B ABepLYy AyXOBOroO LUKa-
da.

Y6egutecs, 4to ctekna (A u B) BcTaBneHbl B
npaBsubHOM nopsiake. MNposepbTe cMMBOnbI /
HaAnMCcK Ha CTEKNSHHONW NaHenw; kaxaas
CTeKNsAHHasA NaHeslb MeeT CBOI MapKVpOBKY
ANs ynpoLyeHns pa3bopku n cbopku.

Ecnu yctaHoBka nponsBeeHa NpaBumbHO,
pamka ABepLibl 3aLLlenkHeTCs.

[MpoBepbTe, 4TOOLI CPeaHAsA CTeKNAHHas na-
Helb HaxoAmunach B CBOMX HaNpaBnsoLLyX.

12.6 3amMeHa namnbl ocBelleHus

/\  BHUMAHME!
CyLLecTByeT ONacHOCTb NOPaXeHUS SNEKTPUYECKUM TOKOM.
Jlamna MoxeT ObITb ropsiven.

Bcerpa OepXnTe raqioreHoByro amny B nepyatkax Uin TKaHblo, 4YTOObI HE OCTaBUTb Ha Namne
XNpoBble crefbl, KOTOPble MOTYT BbIFrOPETb U OCTaBUTb MATHA.
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NOWUCK N YCTPAHEHWUE HEUCNPABHOCTEN

lMepen 3ameHoM Namnbl:

LWar 1

LWar 2

Lar 3

Bblkntounte gyxoBown Lwikad.
[oxamTech OCTbIBaHUSA OyXO-
BOro Lkada.

OTkntoYnTe OyX0BOM WKad oT
CETU INEKTPONUTAHUS.

MonoxwuTe TkaHb Ha JHO BHYT-
PEHHew Kamepsbl.

3agHAasa namna

LWar 1 YT06bI CHATL NNadoH, NOBEPHUTE €rO.

Lar 2 OunCTUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHuTe namny ocBeLLeHNs AyX0BOro Likada Ha aHanorMyHyto, C XapoCTONKOCTbIO
300 °C.

LWar 4 YCTaHOBWTE CTEKNAHHYIO KPbILLKY.

13. NTONCK U YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEMN

/\  BHUMAHME!

Cwm. rnasebl, cogepxawme CeeaeHns no TexHuke 6e3onacHocTu.

13.1 Yto penartb, ecnu...

B cnyyasix, He yka3aHHbIX B JaHHOW Tabnuue, obpallaritecb B aBTOPU3OBaHHbIV CEPBUCHbIN

LIeHTp.

[lyxoBoW wkad He BKNIOYAETCA UNN He HarpeBaeTcs

Mpo6nema

Y6egurech, 4ToO...

[yxoBoii WwKad He BKoYaeTcs unm He pabo-
Taert.

BneH,qep npaBUIibHO NMOAKITHOYEH K CEeTU aneK-
TpONUTaHUA.

[lyxoBowi WwKad He HarpeBaeTcs.

BbiknioyeHo aBToMaTUYeCKOE OTKITHOYEHNE.

[lyxoBo# Wwkad He HarpeBaeTcs.

CpaboTtan npegoxpaHuTensb.

[yxoBow Wwkad He HarpeBaeTcs.

Brnokuposka oTkntovaeTcs.
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NMOUCK N YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEM

KoMnoHeHTbI

Mpobnema

Y6eputech, 4ToO...

He ropuT namna ocseLleHus.

BnaxHasi KOHBEKLMS BKIIHOYEHO.

He ropuT namna ocseLleHus.

Jlamna neperopena.

PyHkuma Tepmolyyn He paboTaer.

LLitekep TepmoLLyn NOMHOCTbLIO BCTaBneHa B
rHesno.

I'IOBpe)K,quo ynnoTHeHne gBepubl.

He vcnone3yiite gyxosoi wkad. Obpatutech
B aBTOPM30BaHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP.

Kogb! owmnbok

Ha aucnnee omGpa)KaeTcn. .

Y6epurech, 4ToO...

Owwmbka C2

Bbl cHANM TepmolLyn BUNKy CETEBOrO LUHYypa.

00:00

C6ow anekTponutaHus. YctaHoBka Bpemeru
CyTok.

Ecnv Ha aucnnee otoGpaxkaeTcs Ko OLUNGKW, He NPUBEAEHHbIV B TAGNULE, BLIKMIOUUTE U BKITHO-
4yuTe NPedoXpaHUTENb Ha JOMALLHEM PacrpedenUTesibHOM LUTKe Ans nepesarnycka JyXOBOro
wkada. Ecnu ko owmbKM NosIBUTCS CHOBA, 06paTUTECH B CEPBUCHLIN LEHTP.

OuucTka

Mpobnema

Y6eputech, 4ToO...

/13 BbleMku kamepsbl OyX0oBOro Lwkada BbInu-
BaeTCcd Boaa.

CnuLwKOM MHOTO BOAbI B BbleMKe Kamepbl Ay-
XOBOrO LKada.

13.2 [laHHbIe O TeXHUYECKOM 0bCnyXMBaHUU

Ecnu camocTosiTenbHo cnpaBuTbest ¢ npobnemMoii He yaaeTcsi, obpaTutech B MarasviH, B
KOTOpoM Gbin nNpro6peTeH Npubop, Unn B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

[aHHble Ans cepBUCHbIX LEHTPOB HAXOASTCA HA TabnMyKe C TEXHUYECKMMU AaHHBLIMU.
Tabnuuka ¢ TEXHNYECKUMU AaHHBbIMU HaXOAMTCS Ha nNepedHel pamke kamepbl npubopa. He
yAansiite Tabnuyky ¢ TEXHUYECKUMMN JaHHbIMU U3 BHYTPEHHel kamepbl npubopa.
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OHEPIETUYECKAA SPDEKTUBHOCTDb

Pexomeu.qyeM 3anucaTtb UX 3gecChb:

Hassanue mogernn (MOD.) | Ll

MpopyktoBbii Homep (PNC) | L.

CepuiHbii Homep (S.N.) | L

14. QHEPTETUYECKAA SPPEKTUBHOCTb

14.1 Uncpopmauusa o6 nsgenum n TexHNYECKUN NIUCT €

MHcpopMmaLmen o6 nsgenun

ToproBblii 3HaK Electrolux
EODG6C77V 949499564
Mozens EOD6C77X 949499562
a EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
MHpekc aHepreTuyeckoli acpdektnHocTm (EElcavity) 81.2
Knacc aHepreTunyeckorn ahekTMBHOCTN A+

[MoTpebneHune sHeprum B CTaHAAPTHOM pexnume
(ECelectric cavity)

0.93 kBT1-y/umkn

[MoTpebneHve sHeprun B pexmnmMe ¢ NpuHyanTensHoOm
LumpKynsauuen Bosgyxa, ecnv nmeetcst (ECelectric cavity)

0.69 kBT-4/umkn

Konnyectso kamep

McTouHnK Harpesa

OneKkTpuyecTBo

O6béMm kamepsbl (V)

72 n

Tun gyxoBoro wkada

BcTpoeHHbI yxoBon wwkad
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OQHEPTETUYECKAA 3PDEKTUBHOCTD

EOD6C77V 33.1kr
EOD6C77X 33.4 kr
acea 0 EOD6C77Z 33.2 kr
LOD6C77Z 32.4 kr

IEC/EN 60350-1 — BbiToBble anekTpuyeckme npubopbl 4ns NpUroToBneHns nuwm — Yactb 1:
Cepuu, AyxoBble WwKadbl, napoBapku 1 rpunu - MeToabl onpeaenexHns nokasaTtenen.

14.2 JKOHOMMUSA 3NEKTPOIHEPTUU

[JaHHbli NpuGop MeeT yHKLMUN 1151 3KOHOMUM INEKTPOIHEPTN BO BPEMSI
MPUroTOBIIEHUS!.

Mo3aboTbTech 0 Tom, 4TOOLI ABEpLa BO BpeMsi paboTbl npnbopa Gbina nnoTHO 3akpbita. Bo
BpeMsi NPUroTOBIIEHNSI HE OTKPbIBalTe ABepLy npubopa cnuwwikom vacto. CneauTe 3a
YNCTOTON YNNOTHUTENS ABEepLbl U 3a TeM, YTOObI OH Bbin Kak criegyeT 3akpensieH Ha CBoeM
mecrTe.

[Insa noBbIWeHNs aHeprocoepexeHnst UCNosnb3ynTe MeTannyeckyto nocyay.

Mpy BO3MOXHOCTU He NpoM3BOAWTE NpeaBapuUTenbHbLIN pa3orpes npnbopa nepeq
NPUroTOBIEHNEM.

Bo Bpems npurotoBneHust HeCcKonbknx 64 3a pas cBOAUTE NepepbiBbl MEXAY BbINeYKow/
XapKow K MUHUMYMY.

MpurotoBneHune ¢ UCNofb3o0BaHNEM BEHTUNATOPaA

Mo BO3MOXHOCTM BbIOMPaNTE PYHKLUM NPUTOTOBIEHUS, B KOTOPbIX UCMOMb3YEeTCA BEHTUNATOP,
4TOOLI COEpeYyb aNEeKTPOIHEPTMIO.

OcTtaTo4Hoe Tensno

BeHTunaTop 1 namna oceelyeHns npogomkatT paboTtaTts. [ocne BbiknoveHus npubopa Ha
ancnnee otobpaxaeTcs ocTaTovyHoe Tenno. ATO TEMN0 MOXHO MCMONb30BaTh ANs
nogaepxaHust 6o B TEMNOM COCTOSIHUMN.

Ecnu gnutenbHOCTb NpUroToBneHus npesbiwaeT 30 MUHYT, YMeHbLUNTE TemnepaTypy npubopa
A0 MUHUManbHOW 3a 3-10 MUHYT 4O OKOHYaHUS NPUroToBneHUs. MNpPoaoMKUTCA NPUroToBNEHNE
OCTaTOYHOro Tenmna BHyTpu npubopa.

Mcnonb3ynte octatodHoe Tenno Ans pasorpesa Apyrux 6nwoa.

CoxpaHeHue NULLK B TENSIOM COCTOSAHUM

[na ncnonb3oBaHWsA OCTATOYHOrO Tenna Ans COXPaHeHUS NULLK B TENNIOM COCTOSHUN
BblbVpaliTe MakCMManbHO HU3KOE 3HAaYeHMe TeMnepaTypbl U coxpaHsaiiTe 6nogo B Tenne. Ha
ancnnee byaeT oTobpaxaTbCs UHAMKaLMSA OCTAaTOMHOro Tenmna Unu Tekyllas TemnepaTypa.
MpurotoBneHue ¢ BbIKNIOYEHHOW Namnomn

BbikntounTe namny Ha BpeMs NpUroToBneHus. Bknovyarite ee TONbKO Npy HEOOXOAMMOCTM.
BnaxHas koHBeKuus

[aHHas dyHKumMsA cneymanbHo pa3paboTaHa Ans obecneyeHns SKOHOMUUN INEKTPOIHEPTUN.
Mpun ncnonb3oBaHUM AaHHOW hyHKUMM namna BblkntovaeTcs Yepes 30 cekyHA. Jlamny MoXHO
BKIMIOYUTBL CHOBA, HO JAHHOE AEeNCTBUE COKPaTUT OXMnaaeMbli 3EKT OT IKOHOMUU
3MEKTPO3HEPTUN.
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CTPYKTYPA MEHIO

15. CTPYKTYPA MEHIO

15.1 MeH0

Y

— - BblbepuTe, 4TOOLI BONTK B MeH!o.

MeHto cTpykTypa

Momoub B MNpurotosneHunmn OuncTka m/ HacTpoiiku @
i
LWar 1 Lar 2 Lar 3 Lar 4 LWar 5
l, N,
( \ A \ A
<) { Q OON
<)
— OK 01—o011 OK
YcraHoBuTe
Bribepute Me- Moateepaute Bbibepute Ha- Moateepaute 3HAYEHME U Ha-
Hio, HacTporiku. HaCTPOWKYy. CTPOKY. HaCTPOWKYy. oK
XMuTe .
HacTpownku
o1 YcraHoBka BpemeHnn M3menntb 02 ApkocTb ancnnes 1-5
CyTok

03 ToHbl KHomok 1 — CurHan 04 ['pomkocTb curHana 1-4
2 — UWenyok
3 — 3ByK
BbIKITIOYEH

05 Tepmowyn OevictBrne 1 — 3ByKo- 06 Tavimep npsimoro Bkn / Bbikn
BOM curHan oTcyeTa
1 npekpatle-
Hune paboTbl
2 — 3Byko-
BOW curHan

o7 OcBelyeHne Bkn / Beikn 08 BbicTpbIii nporpes Bkn / Bbikn
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CTPYKTYPA MEHIO

Hactpowku
09 Lemopexum Kopg 3anyc- 010 | Bepcusa MO (npo- MpoBepbTe
Ka: 2468 rpammHoro obecne-
YeHwus)

o111 3aBopckue YCTaHoBKMN Oa/ Het

16. OXPAHA OKPYXXAIOLWEW CPE[bI

MaTepuanbl C CUMBOSOM L/.\') crefyet caaBaTb Ha NepepaboTky. MonoxunTe ynakosky B
COOTBETCTBYIOLLME KOHTEHEPbI Ansi cbopa BTOPUYHOTO Cbipbs. MNpuHMMas yyacTue B
nepepaboTke cTaporo anekTpobbIToBoro 06opyaoBaHusi, Bel nomoraeTe 3awutuTb
OKpY>KaloLLlyto cpeay M 340poBbe YernoBeka. He BbiGpackiBaliTe BMecTe ¢ GbITOBLIMM OTXOA4AMM

ObITOBYIO TEXHUKY, MOMEYEHHYIO CUMBOJSIOM )-8 Mpnbop cnegyeT OCTaBUTb B MECTO
pasgenbHOro HakonmneHns n cbopa oTxo4oB NOTPebneHns unu B NyHKT cbopa NCnonb30BaHHOWM
ObITOBOV TEXHWKWN ANt NOCMEeAYoLEn YyTUnn3auum.
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MUCITUMO HA BAC

XBana wTo cte kynunu Electrolux ypehaj. 3abpanu cte nponssog koju ca cobom AoHOCK
[OeLeHnje CTpyYHor paga v nHoeauuja. 'eHvjanaH je, eneraHtaH 1 OCMULLIbEH UMajyhm y Bugy
Balwe notpebe. byauTe yBepeHu aa hete npu csakom kopuwwhery 406UTU n3BaHpeaHe

pesynTarte.
Oo6po gownu y Electrolux.
MoceTuTe Haw cajT aa:

npobnema, cepBuc 1 Nonpaeky:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

ypehaj:
www.electrolux.com/shop

GETITON

Google Play

2 Available on the \,
@& AppStore B

MpubasuTe caBeTe 3a kopuwhetrse, GpoLLype 1 MHdOPMaLWje 3a pellaBaHe

PeructpyjTe npoussog paam Gorbe ycnyre:

Kynute npubop, NOTPOLLUHU MaTepujan u opurMHarHe pe3epBHe AefoBe 3a CBOj

3a jow BuLe peLienaTa, caBeTa U MeToAa peluaBara npobnema npeysmure
annukaumjy My Electrolux Kitchen.

KOPUCHUYKA NOAPLWIKA U CEPBUC

YBek KOPUCTUTE OpUrnHanHe pe3epBHe ernoBe.

Kapa koHTakTupaTte oBnawheHn cepBUCHM LeHTap, BOAMTE padyHa Aa kog cebe nvate
cnepehe nopatke: Mogen, 6poj npon3soaa, cepujckn 6po;j.
Mogauu mory Aa ce npoHahny Ha NNoYMLUM ca TEXHUYKUM KapakTepucTmkama.

AN Ynosopere/onpes — nHopmaumje o 6e36enHocTm

® OnwTe nHopmauyje n casetn
MHdopmauumje 0 XXMBOTHOj CpeanHu

3agpkaHo nNpaBo n3meHa.

CAOPXAJ

1. \(HOOPMALIUJE O BE3BEAHOCTM.....530

1.1 be3benHoCT geLe 1 oceTrbUBMX

[0 oTe ] o1 TR 530

1.2 OnwTe mepe 6e3begHoCTH.......... 531
2. BEBBEOAHOCHA YNYTCTBA................. 532

2.1 MOHT@XKA......uvuuuiiiiceeeeaeeeeeeeeeeeaeees 532

2.2 [Mpukrbyyere Ha eneKkTpuyHy

2.5 YHyTpallte OCBETIBEHE. ............ 535
2.6 CepBUCUPAHEE. .....eeeeieeeieieeiee e 536

2.7 OANArahbe.......ccoceevevvvverieeeeeeaanns 536
3. MUHCTANALIMJA
3.1 YrpafuBame........cccceevuvveeeeiiennnnn 536
3.2 MNpwuuspwhnBare pepHe 3a
KYXUHSCKM ENTEMEHT....vvveeeiiieee e 537
4. ONMNC MPOUBBOIA.........cooceerererneenas 538
4.1 ONWTY NPUKAS.....eeeeeeeeiieeeeeaneeee 538
4.2 TTPUBOP.....eeeeeeeeiiee e 538
5. KAKO YKIbYYUTU U UCKILYYUTU
D = = L 539
5.1 [lyrmag koja ce yBraye................ 539
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MHPOPMALUJE O BESBENHOCTHU

5.2 KomaHaHa Tabma.....cceeeeeeeeeeeennnn. 539
6. MPE NMPBE YNOTPEBE.............ccccvcuennnee 540
6.1 MNpBO YMWNEHE. ... 540
6.2 NHnumjanHo npearpeBamse.......... 540
7. CBAKOOHEBHA YNOTPEBA................. 541
7.1 Kako ga nogecute: ®yHkunje
BAMPEBAMDA. . .veeeeeenveeereaanneeeaeanneeeeennnens 541
7.2 OyHKUMje 3arpeBamba................... 542
7.3 HanomeHe y Be3un ca: BnaxHo
neyYerse y3 BeHTUMATOP. .......covveeeenn. 543
7.4 Kako ga nogecute: lNoTnomorHyTa
MPUMPEMA.....coiiiiiiiiiiiiiee e 543
7.5 NoTnomorHyTa npunpema............ 544
8. ®YHKUWUJIE CATA......ccorirrerrrenineens 550
8.1 DyHKUMjE CaTa....eeeeiiiieeeiiieee 550
8.2 Kako ga nogecute: ®yHkumje
CATA. ittt 551
9. KAKO OA KOPUCTUTE: NMPUBORP......... 552
9.1 Y6auuBame npubopa................... 552
9.2 TemnepaTypHU CEH30P................ 553
10. AOOATHE ®YHKLUWUJE............ccceurrnnen 555
10.1 KoHTponHa 6paBa..........ccceveeene 555
10.2 AyTOMaTCKO UCKIbYUYUBAHSE. ...... 555
10.3 BeHtunatop 3a xnaheme........... 556
11. KOPUCHU CABETM........ccccvrirrrinrnrnes 556
11.1 BnaxHo neyetwe y3
BEHTUMATOP .eeiiiiiiiieeeee e e e e 556

11.2 BnaxHo neyere y3 BeHTMnaTop -
NPENOPYYEHUN MPUBOP......cccveeeneeeannne. 558
11.3 Tabene kyBawa 3a UHCTUTYTE 3a
TECTUPAHE....evvviiieeieeeee e 558
12. HEFTA W YUWIREE..........cccciieries 560
12.1 HanowmeHe y Be3u ca
YALLNEHEM. ..o 561
12.2 Kako ga ounctute: Yaybrbewa y
YHYTPALIHOCT . .. 561
12.3 Kako ga ussagute: Hocaun
peLueTke / KaTanUTUYKN NaHemN ....... 561
12.4 Kako pga kopuctute: Katanutmnyko
YALLNEHSE .. 562
12.5 Kako ga ckvHeTe 1 nHctanupare:
BpaTa.....ooiiiiii 562
12.6 Kako ga 3amenute: Jlamnuua.... 564
13. PELLABAKE MNPOBJIEMA................... 565
13.1 LLTa YyYUHUTK AKO........oceneenee. 565
13.2 Mogauu o cepBuCHpatyy............ 566
14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 567
14.1 Vindbopmauumje o npomssoay 1 nUCT
ca uHdopmavmjama o npomnssoay......567
14.2 Ywiteaa eHepruje.....cccouvveeeennes 567
15. CTPYKTYPA MEHUJA..........cccvrrnne 568
15.1 MEHW....ovviiiiieiiee e 568
16. EKOJIOLUKA MUTAHbA..........cccvveeee 569

1. A UHOOPMAUWJE O BESBE[HOCTW

Npe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [1ponssohad Huje
OAroBopaH 3a 6uo Kakee noespeae unu LWTETY Koje cy
pesyntaT HeucnpaBHe MHCTanaumje nnu ynotpede. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eaHOM M NPUCTYNayYHOM MECTY

3a byayhe kopuwhemse.

1.1 Be3beagHoCT Aeue U oceTIbLMBUX O0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMakeHUM (PU3NYKMM, HYYITHUM WU MEHTaNHUM
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MHPOPMALMUJE O BE3BEOQHOCTHU

crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH HaumH
N YKOJIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leyy mnaha og 8
roguHa, kao n ocobe ca Beoma TELLKUM U CITIOXKEHUM
nHBanuguteTom, Tpeba gpxxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30pOoM.

- [euy Tpeba KOHTpONMcaTn Kako ce He 6u urpana ca
ypehajem.

- OpxuTe ceBy ambanaxy garoe og geue 1 ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

- YINOS3OPEHSE: Ypehaj n herosu goCTynHu AenoBu Mory
BuTn Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue gar-e og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

- Ako oBaj anapaTt uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

- [eua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagaopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

. OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH€.

- OBaj ypehaj je Hamen-eH 3a ynotpeby y jegHOM
AOManNMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOPUMA.

- Ypehaj ce MOXe KOPUCTUTU Yy KaHLenapujama, XoTesnckum
cobama, MoTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuHCTBMMA U CrMYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npocevaH) HMBO
NOTPOLLHE NO AOMahUHCTBY.

- Camo kBanudgukoBaHa ocoba Moxe ga MOHTMpPa 0Baj ypehaj
N 3amMeHun Kabn.

- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WTo ra yrpagure.

- WNckrbyunte ypehaj ns ctpyje npe 6uno kaksor ogpxasama.

- YKonuko je kabn 3a Hanajarwe owTeheH, kera mopa ga
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
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BE3BEHOCHA YNYTCTBA

LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHoCT.

- YINO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj UCKiby4eH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHor LWokKa.

- YINO30OPEHSE: Ypehaj u werosm gocTynHu Aenosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba Bogutn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLlkbNX NOBPLUMHA anapara.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe unm nx
CcTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
Kopuctute camo TemnepatypHU ceH30p (CEH30p
Temnepartype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je npenopyyeH
3a 0Baj ypeha;.

- [Ja bucrte yknoHUNM LUMHE Koje ApXKe peLleTke, NpBo
noByUUTE NpeaHun 4eo WKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresioMm.
HemojTe KopucTuTn napoynctad 3a ymwhemne ypehaja.
Hemojte kopuctutu rpyba abpasveHa cpeacrea 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhemwe
CTaKneHux BpaTta jep oHu Mory narpebat nospLinHy 36or
Yyera Moxe gohu 4o pacnpckaBana CTakna.

2. BEBBE[JHOCHA YNYTCTBA

2.1 MoHTaxa

YMO30PEHE!
Cawmo kBanudukoBaHa ocoba moxe Aa nHctanvpa osaj ypeha;.

*  YKNOHWUTE KOMMNNEeTHY ambanaxy.
Hewmojte ga nHctanupate unu kopuctute owTteheH ypehaj.
MpuapxaBajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTUpakE Koje cTe Jobwnu y3 ypeha;.

* YBeKk BOOUTE payvyHa Npunnkom nomepara ypehaja 3ato LWTOo je Texak. YBeK Kopuctute
3alUTUTHE pykaBuLie 1 3aTBOPeHy obyhy.
He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo 1 NpuknagHo MecTo Koje UCNyH-aBa 3axTeBe 3a
NHCTanauujy.

532/692



BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

* HeonxoaHo je npuapxasaTy ce MUHUMAIHOI pacTojaka of Apyrux ypehaja n KyXmkCcKux
enemeHara.

» Tpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu ce BpaTta ypehaja otBapajy 6e3 3agpLuke.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH CUCTEMOM 3a eneKkTpu4Ho xnanewe. Mopa ce ynotpebrbaBatu ca
N3BOPOM ENIEKTPUYHOT Hanajarba.

MuWHMManHa BUCUHA KyXWMHCKOT enemMeHTa (MUHU- 590 (600) mm
MarHa BUCMHa enemeHTa ucnog pagHe nnoye)

LLnpuHa KyxvhsCcKor enemeHTa 560 mm
[ybrHa KyxuHCKor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npeghe ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agme ctpaHe ypehaja 576 mm
LLinpuHa npegtse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agwe ctpaHe ypehaja 559 mm
[y6uHa ypehaja 569 mm
Oy6buHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6buHa ca oTBOpeHUM Bpatuma 1022 mm
MwuH1ManHa BennynHa BEHTUNaLMOHOr OTBOpA. 560x20 mm
OTBOp NOCTaBIbEH Ha A0H0j 3a4H0j CTPaHN

OyxuHa kabna 3a Hanajatbe. Kabn je noctaBrbeH y 1500 mm
[eCHOM Yrry ca 3adHe CTpaHe

MOHTaXHW 3aBpTHM 4x25 mm

2.2 MpuKIby4yeHre Ha eNeKTPUYHY MpPexy

& YNO3OPEHE!
Pu3uk of noxapa u cTpyjHor yaapa.

» Caa npukibydmBama cTpyje Tpeba ga obaeu kBanudukoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa na byae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga Cy napameTpy Ha NoYMLUM ca TEXHUYKUM KapaKkTepucTMkama KoMnatuonnHm
ca ogroapajyhum napameTprma enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajare.

*  YBEeK KOpUCTUTE NPOMMUCHO yrpaheHy yTUYHULY ca 3aliTUTOM Of CTPYjHOr yaapa.

* HewmojTe oa kopucTuTe agantepe ca BULLE YTUYHULA U NPOAYKHE KabnoBe.

» [lpoBepuTe Aa HUCTe OLITETUNM FMAaBHO Hanajake 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKO CTPYjHU
kabn Tpeba ga ce 3ameHu, To Tpeba Aa ob6asu Halw oBnawheHn CepBUCHM LieHTap.
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* He possonuTte ga kabn 3a Hanajawe Aoavpyje unu gohe 6nusy Bpatuma ypehaja unu Huwm
ucnog ypehaja, Hapounto kaga ypehaj pagu unu kaga cy Bparta Bpena.

+ 3awTnTa of yaapa Aenosa Mo HanoHOM M M30M0BaHMX AefioBa Mopa Aa ce MpuUYBpCTU
Tako Aa He MoXe Aa ce yknoHu 6e3 anara.

+ TMpukrbyunTe rnaBHM kabn 3a Hanajakbe Ha 3UAHY YTUYHULY TEK Ha Kpajy MHCTanauuje.
BoguTe pavyHa ga nocTojy NpucTyn MPEXHOM YyTUKady HaKOH MHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HeMOjTe a NPUKIbyYyjeTe MPEeXHU yTuKay.

* He Byyute kabn 3a Hanajare kako 6ucTe nckrbyunnu ypehaj. Kabn nckrmbyumTe Tako LWTo
heTe n3Byhu ytrkay us ytmyxuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pacTtaBHe npekugaye: 3alTUTHe npekmnaade, ocurypaye
(ocurypaye ca HaBojeM Tpeba CKMHYTW ca Hocaya), ayToMmaTcKe 3alliTUTHE npeknaade un
KOHTaKTOpe.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanauuju mopa nocTojaTn pacTaBHU NpekMaad koju Bam omoryhaBsa aa
UcKby4mTe cBe (pasde Hanajawa ypehaja. Paamak nameny koHTakaTa Ha pactaBHOM
npekngady mMopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

* Ypehaj ce ncnopy4yje ca CTpyjHUM yTUKAYEM U CTPYjHUM Kabrom.

TunoBwu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu sameHy 3a Eespony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a npecek kabna nornefajte nogaTke O YKYMHOj CHa3W Ha MnoYmLUy ca TEXHUYKM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTe nornegatv u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumanHo 2300 3x1

makcumarnHo 3680 3x1.5

lMpoBoAHUK 32 y3eMrberse (3eNeHN/XKyT1 NPOBOAHMK) Mopa BUTK 3a 2 UM AyXu o4 NPOBOAHMKA
3a ¢hasy 1 Hyny (nnaev 1 6paoH NPOBOAHNK).

2.3 YnoTtpeba

YNMO3OPEHE!
[MocToju pusnk og noBpehmBara, ONekoTUHA 1 CTPYjHOr yaapa Unu ekcnnosuje.

* Hewmojte ga mewate cneundukaymjy osor ypehaja.

* Bopgute payyHa ga oTBOpM 3a BeHTWnaumjy He Oyay 3anyLueHu.

* He octaemajte ypehaj 6e3 Hag3opa Tokom paga.

* Ypehaj Tpeba UCKIbyYNTN HAKOH CBake ynoTpebe.

» byauTe onpesHu kag oTBapaTe BpaTta ypehaja ok oH paau. Moxe ce gecutun oa nsahe
BpEO Ba3adyXx.

* HewmojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam MOKpe pyke UNu Kaga je OH Yy KOHTakTy ca BOAOM.

* HewmojTe nanaratn otBOpeHa BpaTa BeNnKom ontepehemy.

* HewmojTe kopucTut ypehaj kao pagHy NOBPLUMHY WK MPOCTOP 3a oAfarake.
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MaxrbmBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cactojaka koju cagpxe ankoxon Moxe
[OBeCTU J0 1cnapaBakba ankoxosa u Mellara ca Ba3ayxoMm.

BapHuue unmn oTBopeHu nnameH He cmejy Aa byay y 6nusuHu ypehaja kaga oteapaTte
Bpara.

3anarbuBe matepuje unu npegMmeTe HaToMbeHe 3anarbMBUM MaTepujama HemojTe
cTaBrbatu yHyTap 1 nopep ypehaja unu Ha wera.

YNO3OPEHE!
MocToju pusmnk of owTehena ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTehene unu rybutak 6oje Ha emajnMpaHum NoBpLUMHAMA:
— Hewmojte cTaBreatn nocyhe 13 pepHe nnu gpyre npegmete y ypehajy AMpekTHo Ha gHO.
— He crtaBrmbajTe anymnHujymMcKy oonunjy AUPEKTHO Ha AHO YHYTpalLH0CcTH ypehaja.
— Hewmojte cunatu Bogy aupektHo y Bpyh ypehaj.
— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo nocyhe 1 xpaHy HakoH 3aBpLUeTKa KyBaksa.
ByauTte naxrbuBM kaga ckvaaTte unu noctaerate npmbop.
['ybutak 60je Ha emajnpaHyM NoBpLUMHaMa unu Hephajyhem Yenuky He yTude Ha cam papg,
ypehaja.
Kopuctute gy6oku nnex 3a 3anveeHe konaye. BohHu cok Moxe Aa ocTaBu TpajHe MpIbe.
[ok cnpemare jeno, Bpata ypehaja Tpeba yBek aa 6yay 3aTBopeHa.
Ako je ypehaj MOHTMpaH 13a naHena HameluTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe ga NPUIKOM
paja BpaTa Hukagda He 6yay 3aTBopeHa. /13a 3aTBopeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
Hakyne TOnmoTa v Bnara n npoy3pokyjy HakHagHo owTtehewe ypehaja, kyhuwTa nnv noaa.
He 3aTBapajTe naHen HameluTaja cBe JOK ce ypehaj y MoTNnyHOCTN He oxNnaan HaKoH
Kopuwhema.

2.4 Hera  ymwiheke

YNO3OPEHE!
[MocToju pusnk og osnehusana, noxapa unu owtehewa ypehaja.

Mpe unwhera nckbyumTe ypehaj n n3ByunTe yTukad n3 augHe yTmaHuue.

[MpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH. lNoctoju pusmk Aa ce Nonome CTakneHe nrnoye.
Opmax 3ameHuTe cTakneHe nnove Ha BpaTuma ako ce owrtete. O6patute ce OsnawheHom
CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Byaoute naxrmBu kaga ckmgate Bpata ca ypehaja. BpaTa cy Tewka!l

PepnosHo unctute ypehaj ga bucte cnpeynnu nponagake NOBPLUMHCKOT Matepujana.
Ypehaj unctute BnaxxHom Mekom Kprnom. KopucTute NCKIiby4mBo HeyTparnHe aeTeplieHTe.
Hewmojte kopucTnTn abpasveHe nponssoae, abpasmsHe jacTyduhe 3a ynwhemse,
pacTBapaye unv metasnHe npegmere.

YKONuKo KOpUCTUTE CNpej 3a pepHy, NpuapxasajTe ce ynyTcTaBa o 6e36egHOCTH Ha
ambanaxu.

HemojTe YncTuTi KaTanMTUykM eMajn AeTEPLIEHTOM.

2.5 YHyTpawme ocBeTIbeHe

A YNO3OPEHE!

Puauk oa ctpyjHor yaapa.

Kaga ce pagv o cujanuuama yHyTap npoussoga 1 pe3epBHUX 4eMnoBa, cujanuue Koje ce
npogajy 3ace6Ho: OBe cujanuue cy HaMerbeHe Aa U3apXke eKCTpEMHe (hU3nyKe ycrnose y
kyhHUM anapaTuma, kao LWTo Cy Temnepatypa, Bubpauuje, Bnara, Unu cy HamerseHe aa
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CUrHanusupajy nHgopmavmje o pagHoMm ctawy ypehaja. Hucy npegsuheHe 3a ynotpeby y
apyrum ypehajuma 1 HUCY NorofHe 3a ocBeTibaBake NpocTopuja y AoMahUHCTBY.

» OBaj Npou3Boa cagpXu U3BOP CBETIIOCTM Yuja je knaca eHepreTcke edumkacHoctn G.

» Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucTy cneyudumkaumjy.

2.6 CepBucupame

» Pagu onpaske ypehaja obpatuTte ce oBnawheHomM CEPBUCHOM LIEHTPY.
+ Kopuctute camo opurmHarnHe pesepBHe 4eroBe.

2.7 Opnaramwe

/N YNO3OPEHE!
Pusuk oa nospeae nnu ryluema.

+ O6paTuTe ce ONWTUHCKMM OpraHuma ga bucTe casHanu Kako Aa oanoxwure ypehaj y otnag.
*  WckrbyunTe yTmkay kabna 3a Hanajawe ypehaja n3 MpexHe yTuyHuLe.

*  WceunTe MpexHn enekTpuyHn kabn Ha MecTy Koje je 6nudy ypehaja n ognoxure ra.

* YKNoHuUTe KBaKy Aa bucTe cnpeunnu ga ce geua unum kyhHu myoumum 3arnaee y ypehajy.

3. UHCTANNALUUJA

YNO3OPEHE!
Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

3.1 YrpahuBame
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523
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onumc NPOU3BOOA

4. ONUC NPOU3BOAOA

4.1 OnwTKn NpuKas

?)
)
Eé HH&

KomangHa Tabna

H KomaHnpgHo ayrme 3a dyHKkuyje 3arpeBatba
Ovicnnej

B KomanpgHo ayrme

B TpejHu enemeHTt

[ Ytvunnua TemnepatypHor ceHsopa
Namna

B Bentunatop

Bl Yaoy6roersa y yHyTpaLuwocTut

] Hocau pelueTke, nokpeTHw

tHl Monoxajn pewwetke

4.2 Npubop

* PeweTkacTta nonuua
3a nocyhe 3a KyBa-e, NIEX0BE 3a TOPTE, NeYeHe.
* [nex 3a neyewe
3a Konaye u Kekce.
* Tpun/py60kn TUramw
3a neyetrbe TECTa U Meca WUnu Kkao Nocyaa 3a CKkynibake MacHohe.
* TemnepaTypHU ceH3O0p
3a Meperse KONUKO je XpaHa ncneyeHa.
» Teneckoncke Bohuue
Ca 0oBUM TENEeCcKoNCcKkMM BofuLiama MOXeTe NakLle Aa NocTaBrbaTe U yknawaTte pelueTke.
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5. KAKO YKIbYYUTU U UCKIBYYUTU YPEHAJ

5.1 lyrmap koja ce yBnaye

3a kopuwhere oBor ypehaja nputucHnuTe KoMmaHgHo ayrme. KomaHaHO gyrme ce nssnayu.

5.2 KomaHgHa Tabna

CeH3opcka norba KomaHgHe Tabne

MpuTtuckajte
ayrve

OKpeHuTe Ko-
MaHZHoO Ayrme

O 'S & M OK

ED30 3a- Ceer- Temnepa- MoTtBpaute
Tajmep P TYPHU CeH- | nopeluasa-
rpeBame no aop e

N

¥

Nl

M3abepute yHKUMjy 3arpeBarba fa bucte yrbyunnu nehHuuy.

Krbyumnu nehHuuy.

OKpeHUTe KOMaHAHO AyrMme 3a pyHKLUWje 3arpeBakrsa Yy nonoxaj ,MCckiby4yeHo” aa bucte uc-

Kaga je komaHgHO gyrme 3a yHKUmje 3arpe-
:82 3'—{ Baka Oyae y nonoxajy ,MckIby4YeHo”, aucnnej
npenasu y pexum npuvnpaBHOCTY.

Kapa kyBaTe, Ha aucnnejy ce npukasyje noa-

o

'E'I'—ﬁn E'D elueHa Temneparypa, noba fada u gpyre oo-
CTynHe onuuje.

©BE:BEBEBE."

&
QRS 3./ &

ST

Ovcnnej ca kiby4YHUM pyHKUMjama.

WuaukaTopu ancnneja

& ¥ wl

6pasa npunpema

KoHTponHa MoTnomorHyTa UYnwhere MNopewaBara

©

>

Bp3o 3arpeBane
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WUHaukaTto- <
pu Bpeve- a & O

Tpaka HanpeTka — 3a TemnepaTypy Unm Bpeme.
Tpaka je noTnyHO UpBeHa kaga nehHuua gocTurHe
nocTaBrbeHy TemnepaTypy.

WHpukaTop 3a KyBake Ha napu (ﬂ;‘)
TemnepaTypHU CEH30p UHOMKATOP /‘?

6. MPE MNPBE YNOTPEBE

& YNO3OPEHE!
Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

6.1 MNMpBo unwhemwe

Mpe npBe ynotpe6e, ouncTuTe npasHy nehHUuy U nogecute Bpeme:

O\
=) o [:% Q
— W
I's P .
00:00
Mopecute Tajmep. MputucHnte OK,

6.2 UHnuumjanHo npearpeBawe

MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy npe npse ynorpeobe.

Kopak 1 | YkrnoHuTe cae npuGop v NOAPLUKE PELLETKU U3 PepHe.

Kopak 2 | r510cure makenmanty Temneparypy 3a dyHkumiy: (.
OcraBuTe pepHy Aa paav 1 car.
Kopak 3 | o necure makcumanty Temnepatypy 3a dymkuuy: (@]

OcTtaBuTe pepHy aa pagu 15 muHyTa.

@ PepHa moxe ga ucnywwita MMpuc 1 Aum TOKOM npearpeBana. YBepuTe ce fa je npoctopuja
npoBseTpeHa.
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7. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

A YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

7.1 Kako na nogecute: ®yHKUMje 3arpeBarba

MoyHuTe pa KyBaTe

Kopak 1

Kopak 2

N

=

N

C

Mopecute TemnepaTtypy.

) MpuTtncHuTe
M3abepute yHKUWjy 3arpeBarba. oK
KyBane Ha napu
MpoBsepute ga nu je nehHuua xnagHa.
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
( (
3arpejte npasHy
& °C nehHuLy Tokom 10
MWH Aa 6u ce cTBO-
pvna Bnara.
Monecute CTaBuTe xpaHy y
VI3a6epMTe TemnepaTypy. nehHuLy.
McnyHute yaybreema y yHyTpaLlHO0- dyHKUMjy 3a- MpuTncHUTE
CTV BOOM Ca YecMme. rpeBatba Ha oK
napw.

@ MakcumanHu kanaumTeT yaybrbera y yHyTpallhocTu pepHe je 250 ml. Hemojte ga gonyma-
BaTe yaybrbera y yHyTpalluH0CTM TOKOM KyBaka unv kaga je nehHuua spyha.
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Kapa ce KyBame Ha napu 3aBpLum:

Kopak 1

Kopak 2 Kopak 3

OKpeHWTe KOMaHOHO Ayrme
3a oyHKUMje 3arpeBata y no-
noxaj ,McKrby4YeHo" na bucre

UCKIbYYMIN NehHuLy.

MposepuTe aa nu je nehHu-

La xnagHa. YKnoHuTe npeo-

cTany Bofy 13 yaybrbera y
YHYTpaLUH0CTH.

MaxrenBo oTBOpUTE BpaTta. OT-
nyLwTeHa Bnara Moxe Ja 13aso-
BE OMeKOTHHE.

7.2 ®dyHKUMje 3arpeBamba

CraHpappaHe cyHKUMje 3arpeBatba

®dyHKUMja 3arpeBa-

MpumeHa

Ha
Meyernse y3 paBHU
BEHTUN.

3a neyere Ha HajBuLLE TPV NONOXaja pelleTke NCTOBPEMEHO 1 3a Cylue-
e xpaHe. [NogecuTe Temnepatypy aa 6yae Hwxa 3a 20—-40°C Hero 3a
3arpeBar-e 04,03ro/0[03a0.

3arpeBame 0403-

3a neyerse Ha je4HOM MOMoXajy peLueTke.

ro/ogosno
((\) 3a gopaBamse Bnare TOKOM KyBawa. 3a fobujare npase 6oje 1 xpckase
\l/ KopuLie TOKOM neversa. 3a Behy COYHOCT Mpu NOHOBHOM 3arpeBamy. 3a
SteamBake ovyBare Boha unu nospha.

®dDyHKUMja 3a nuLy

3a neyetbe nuLe. 3a MHTEH3UBHO 3aneyare 1 obujarbe XpCkaBor AHa.

3arpeBame 0003-

3a nevere konaya ca XpCKaBM OHOM U 3a KOH3epBUCaH€ XpaHe.

CMp3HyTa XpaHa

Ao
Vv 3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nomdpuTa, MCEYEHOr KPOM-
* nupa unu nponehHnx ponHuua), Tako ga byae xpckaea.
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®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa
Hba

KopucTuTe oBy PyHKLMjy, TemnepaTtypa yHyTap pepHe MoXe Aa ce pasnu-
Kyje oa 3apgate Temnepatype. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3a-
rpesaka Moxe OUTV ymareHa. 3a BuLle nHdopmauuja nornegajte no-
rnaeme ,CBakoagHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo nevewe
y3 BEHTUNaTop.

I Y I OBa yHKUuja je npeaBufeHa 3a ywteay eHepruje Tokom KyBawa. Kaga
é

BnaxHo neyewe
y3 BeHTUnarTop

i

3a rpunoBaHke TaHKNUX KOMaaa XpaHe 1 ToCTupame xneba.

IpunoBawe

3a neuerse BENUKNX KOMaZa Meca Ui X1BYHE ca KOCTUMA Ha je[Hoj pe-
LWeTkN. 3a cnpematrbe rpaTMHUpaHKX jena u 3a 3aneuare.

44

Typ60 rpunoBawe

[a 6ucte ywnn y Menu: NotnomorHyTta npunpema, Yvwhetrse, Mopewa-
Bak-a.

=
31l
X

=

7.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop

OBa yHKLMja je kopuwheHa 3a ycknahuBare ca Knacom eHepreTcke enKacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa y cknagy ca ctaHgapauma EU 65/2014 n EU 66/2014. TectoBu npema
ctaHgapay EN 60350-1.

Bparta nehHuue Tpeba na 6yay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKLuMja He bu buna
npekuaaHa v kako 6u nehHuua pagmna Ha HajBuwem Moryhem cTeneHy eHepreTcke
eMKacHOCTMW.

Kapa kopucTtute oBY (OyHKUMjY, NaMnuLa ce ayToMaTCKu UCKIby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake nornegajte ogersak ,HanomeHe n casetn”, BnaxHo neyeme y3
BeHTMNartop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLwTeAoM eHepruje norneqajte ogerbak
+EHepreTcka ecukacHocT”, YwwTeaa eHepruje.

7.4 Kako na nogecuTte: lMNoTnoMorHyTa npunpema

CBako jeno y oBOM NogMeHujy uma npenopyveHny dyHkumjy n temnepatypy. MoxeTte ga
rnogecute Bpeme v TemnepaTtypy TOKOM KyBaka.

MpunuKoMm KyBaka HEKUX jeria, MoXxeTe Aa CTeneH A0 KOr ce jerno KyBa:
KOPUCTUTE U:

+  TemnepaTypHU CEH30p « Cnabo nevyeHo
* Cpegta
*  Jlo6po neyeHo
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

MoTnoMorHyTa npunpemMa — KopucTute 3a 6p3y npunpemy jena ca nogpasymeBaHUM noa-

ellaBambuMa:
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
N
« Q~ « Q~ « Q~ @
E i P1 - P45 oK
Yhute y meHu. M3abepute MNoTno- N3abepute jeno. CraBute nocyay y
MOrHyTa npunpema. MpuTncHUTE OK nehnuuy. MoTBpaute
MputucmTe OK. nofeLuaBame.

7.5 NMoTnomorHyTa npunpema

JlereHpa

”?

TemnepaTypHu CceH30p je focTynHo. [NocTtaBuTte TemnepaTypHU CEH30p Y
Hajoebrbu feo jena.
MehHuua ce nckmbydyje Kaga ce AOCTUrHe noAelleHa Temnepartypa Tem-
nepaTypHU CEH30p.

KonunuuHa Boge 3a dyHKUMjy Ha napw.

[

3arpejTe nehHuy npe KyBana.

=

HwuBo pelleTke.

Kapga ce dyHKkumja 3aBpLUn, NpoBepuTe Aa N je XpaHa cnpemMHa.

Jeno

TexuHa HuBo peweTtke/llpudop Bpeme
Tpajawba

FoBeguHa <)
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P1 loBeRhe
neyewse, cna- ~ 40 muH
60 neyeHo
P2 FoBehe 1-1,5 kg;
neqube, Komaug /‘? E 2; nnex 3a neyewe
cpente [e6ronHe 4— | TTPKUTE MECO HEKOMMKO MIUHYTA Ha BpY- ~ 50 muH
neyeHo 5cm hem Turawby. CtaBuTe y nehHuuy.
P3 FoBeRhe
neuekse, Ao- ~ 60 MuH
6po neyeHo
P4 KoTtner, cpen- | 180220 g /0? E E] 3: nocyaa 3a nederbe Ha pe- ~ 15 MUH
e neveH no Komany; LIeTKacToj Nonnum
Konéanw 3 MpXKNUTE MECO HEKONMUKO MUHYTa Ha BPY-
ﬂri TbUHE hem Turawy. CtaBute y nehHuuy.
P5 roaer]e/ 1,5-2 kg VLI=Pt nocyna 3a nevetse Ha pewer- | ~ 120 MuH
neuetse KacToj nonuum
g""'CTa"o (pe- MpX1Te MeCo HEKONMKO MUHYTA Ha BpY-
pa npee Kkna- hem Turamwy. [loaajte TeuHocT. CTaBuTe
ce, OKpyrim y nehHuLy.
oapesak, ae-
©enu nay-
dnek)
P6 Fosehe
neuyere, cna-
60 nevyeHo ~ 75 MuWH
(cnopo
neyexe)
P7 losehe 1-1,5 kg; L= 2; nnex 3a nevete
nevewse, Komaan KopucTute cBoje oMUrbeHe 3auvHe unm
cpeate [e6rbiHe 4— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MNeBeHy na- ~ 85 MuH
neyeHo (cro- 5cm npuky. MNMpXUTE MECO HEKONMUKO MUHYTa
po neyetbe) Ha Bpyhem Turawy. CtaBuTe y nehHuuy.
P8 Fosehe
neuyetwbe, 0o-
6po neyeHo ~ 130 muH
(cnopo
neyetrse)
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajawa
P9 ®dune, cnabo
neyeHo (cno- ~ 75 MWH
po nevetre)
P10 | ®une, cpea- 0,5-1,5 kg; /‘? E 2; nne)_( 3a neyewe
K@ neueH Komaau .KOpI/ICTI/ITe CBOjE OMUIbEHE 3a4MHE UK
(cropo [eBrouHe 5— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MrleBeHY na- ~ 90 MuH
nevetse) 6 cm npuKy. MpxuTe Meco HEKOSIMKO MUHYTa
Ha Bpyhem Turawy. CtasuTe y nehnuuy.
P11 | ®une, neyeH
(cnopo ~ 120 MuH
neyetse)
Tenetuna &
P12 | Meuena 0.8-15kg; | [ 2 nocyna 3a neverve Ha pewer- | 80 MuH
TeneTuHa komaam KacToj nonuum
(Hnp. nnehka) Aebremte 4 Kopuctute omurbeHe 3auunHe. [logajte
cm TeyYHocT. [Neyere NoKpMBEHO.
Cammernna & @
P13 | Cumcko 1,5-2 kg 2= 2; nocyna 3a neyerbe Ha pe- ~ 120 MuH
neqerbe,thaT LIeTKacToj nonuumu
unu nnehka OKpeHWTe Meco HaKOH MOSIoBUHE BpeMe-
Ha KyBaka.
P14 | ByueHa 1,5-2 kg /0? |E| 2: nnex 3a nevete ~ 215 MuH
cBMbeTHa Kopuctute omurbeHe 3aumHe. OkpeHuTte
(cnopo kysa- MeCco HaKkOH MOJIOBMHE BpeMeHa KyBatba
He) fa bucte nNocTUrnmM paBHOMepHoO 3aneLa-
Hoe.
P15 | Kape, caex 1-1.5kg; M H 2; nocyfa 3a nevyere Ha peLuet- ~ 55 mwH
'éo“"a'u'” 5 KacToj nonuum
Ae gs;e ~ | KopuctnTe oMurbeHe 3aunHe.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P16 | Pe6pa 2-3 kg; Ko- E] 3; ny6okn Tura 90 MuH
puctute cu- Hopajte Te4HocT Aa GrcTe NOKpUNU AHO
poga, TaHga nocyae. OKpeHuTe Meco HakoH NonoBu-
pebpa AE0- He BpemeHa KyBatba.
IbUHe 2-3
cm
Jartetnta @
P17 | Jarwehu 6yt 1,5-2 kg; /0? E] 2: nocyaa 3a nederbe Ha nexy ~ 130 MuH
ca KocTuma Komaam 23 neverne
,qeﬁgbmne - [opajte TeyHocT. OKpPEHUTE MECO HAKOH
cm MONOBVHE BPEMEHA KyBakba.
Kusuna &
P18 | Leno nune 1-1,5 kg; 2B 2: 1 200 mi: nocyna 3a kace- ~ 60 MuH
ceexe porny Ha nnexy 3a neyewe
Kopuctute omurbeHe 3auunHe. OkpeHute
nune HaKoH NoNoOBUHE BPEMEHaA KyBaha
Aa byucte nocTUrnn paBHOMEpPHO 3aneLa-
He.
P19 | MNona nuneta 0,5-0,8 kg /? E| 3: nex 3a neyemse ~ 40 MUH
Kopuctute omurbeHe 3avunHe.
P20 | Munehe rpyau | 180-200g /0? E E] 2: nocyaa 3a kacepony Ha ~ 25 MWH
no komany pelueTKacToj nonuum
Kopuctute omurseHe 3auuHe. Mpxute
MECO HEKOMNMKO MUHYTa Ha Bpyhem Tura-
Y.
P21 Munehu 6ara- - ~ 30 MyH

L, CBeXu

/‘? E] 3; nnex 3a neyewe

Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6ata-
Ke, nogecuTe HWXy TemnepaTypy u Ky-
BajTe UX Ayxe.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P22 | Narka, uena 2-3kg /’? E] 2; nocyna 3a neyere Ha pelweT- | 100 Mun
KacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha rnocyay 3a neyerse. OkpeHute
naTky HakoH MOMoBKHe BpeMeHa KyBa-
Hba.
P23 | lycka, uena 4-5 kg /‘? E| 2; ny60Kku TUramw ~ 110 mMuH
Kopuctute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
mMeco Ha Aybokun nnex 3a nevewe. Okpe-
HWTE rycKy HaKkoH NOonoBMHE BpeMeHa Ky-
Bak-a.
OcTrano
P24 | BekHa og me- 1 kg /0? |E| 2: pewwerkacTa nonuua ~ 60 MUH
ca Kopuctute omurbeHe 3aumHe.
Pu6a &
P25 | Uena puba, 0,5-1 kg no /0? |E| 2: nnex 3a nevetbe ~ 30 MuH
rpunosata pubm WcnyHnTe puby macnauem u kopuctute
OMUIbEHE 3a4MHe W 3a4NHCKO Burbe.
P26 | Pnbnau dune- B E E 3; nocyaa 3a Kacepony Ha pelueT- 20 MuH
™ KacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3aymHe.
Meyene cnaTkuwa/peseptn \mwd=—
P27 | Konay op cu- . = 2; %) Karnyn sa nevere of 28 Um 90 M
pa Ha pelleTKacToj nonuumn
P28 g;:aa‘i oA ja- - = 2; L) 100-150 ml; nnex 3a neyewe 60 mur
P29 | Tapt on jaby- B E 2; Kanyn 3a NUTy Ha peLLeTKacToj 40 muH
ka nonvum
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P30 | Mura c jaby- . = 2; l2+J 100-150 mi; %) kanyn 3a 60 Mk
kama nuTy 0A 22 CM Ha peLleTKacToj Nonmum
P31 | BpayHu Ko- 2 kg E| 3. ay6oKkM TUram 30 MuH
naum ’
P32 | Hokonanuu B E| 2; &J 100-150 ml; nnex 3a maduHe 30 mMuH
Mmachunm Ha pelleTKacToj nonuumn
P33 | Cysu konay . (5] 2; nocyna 3a konau Ha pewetkacroj 50 MuH
nonuum
MoBphe/lpunosu @ ?ﬁg *
P34 | MevyeHu Kkpom- 1 kg E| 2: nnex 3a nevewe 50 MyH
nup CTtaBwTe Lieo KPOMMNMp ca KOPOM Ha nrnex
3a neveme.
P35 | HomahuHckm Tkg = 3; nnex 3a neyexse 0GIIOXKEH Nanu- 35 mmH
kpomnup poM 3a neyewe
Kopuctute omurseHe 3auute. Viceunte
Kpomnupe Ha komage.
P36 | Mpunosano 1-1.5kg E] 3; nnex 3a neyexe 06MOXeH nanu- 30 MuH
Me;Ja"o no- poM 3a neverse
Bphe KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Viceuute
nosphe Ha komage.
P37 | KpokeTtm, 3a- 0,5 kg E| 3 nnex 3a neyerhe 25 MuH
MP3HYTH ’
P38 | Momdcpwur, 3a- 0,75 kg |E| 3: nnex 3a neyerhe 25 MuH
MP3HYT ’
lpaTuHupaHa jena, ne6 u nuua © & &
P39 nasa""; ca 1-1.5kg = 2; nocypfa 3a kacepony Ha pelueTka- 45 muH
mecom / no- CTOj nonuum
Bphem ca cy-
BUM KHeana-
Ma
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P40 | Tpatunupany 1-1.5kg E] 1; nocyna 3a kacepony Ha pelueTka- 50 muH
kpomnup (cu- CTOj nonuum
poBM KpoMnUp) OkpeHuTe nocyay nocre nonosuHe Bpe-
MeHa KyBakba.
P41 Ceexa nuua, _ El E 2; lﬁj 100 ml; nnex 3a neyewe 15 MUH
Tahka 06noXeH nNanvpom 3a nevere
P42 CBg)Ka nua, _ E E| 2; nnex 3a neyeke 00NOXEH Na- 25 MUH
Aebena nvpoM 3a nevexe
P43 | Kuw B E] 2; nnex 3a nevyere Ha peLeTKacToj 45 MiH
nonuuu
P44 Ba/r;T/'haGa-s 0.8 kg E E 3; lﬁj 150 ml; nnex 3a nevyewe 30 muH
Ta/benu xne 06noXeH Nanvpom 3a nevyere
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMe-
Ha.
P45 | Xne6 ca ue- Tkg E E| 2; &J 150 ml; nnex 3a neyewe 45 My

nvm 3pHom/
paxeHu xneo6/
LpHM Xxneb ca
Lenum 3pHOM
y nocyam 3a
xen6

0610XeH NanvMpoMm 3a neverbe/peLueTka-
cTa nonuua

8. ®YHKLUWUJE CATA

8.1 dyHKuuMje caTa

®dDyHKUMja caTa

MpumeHa

Q

Tajmep. Kaga Tajmep 3aBpLumn ca ogbpojaBareM, orfnaiiaBa ce 3By4YHU

CcurHarn.

STOP

Bpewme kyBawa. Kaga Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBamem, yyje ce
3BYYHM curHan v pyHKLuMja 3arpeBatba ce 3aycTaBrba.

Bpeme oanarawa. 3a ognarawe ctapTa u/unm kpaja KyBaka.
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®YHKUWUJE CATA

®dyHKUMja caTa

MpumeHa

©)

Tajmep TokoM papa. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa dyHKUMja He

yTude Ha pag nehuue.

3a yKkrbyumBare 1 UCKIbyumnBare Tajmep TokoM paga usabepute: Me-

HK, MNMopelwaBar-a.

8.2 Kako na nogecute: ®dyHKUuUje caTa

Kako na nopecurte: [lo6a aaHa

Kopak 1

Kopak 2

9

Nl

[a 6ucte npomeHunu goba faHa, yhute y

MeHu 1 nsabepute onuuje NogellaBamnsa, MopecuTe car.

[oba paHa.

Kako na nopecute: Tajmep

MputncHute: QD

Kopak 2

Owucnnej npu-
Kasyje: ( Q \
0:00
Q

Mopecute Tajmep

MputucHuTe: OK.

@ Tajmep ogmax nouunke aa onbpojasa.
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KAKO A KOPUCTUTE: NPUBOP

Kako na nopecute: Bpeme KyBamwa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
. e \ e
( \ [Ovcnnej npu- ( \
Kasyje:
0:00
M3abepute dyHK- stop
Lujy 3arpeBatba u | Y3aCTOMHO Mpu- 3a nopeluaparse MpuTUCHUTE:
W BpeMeHa KyBa- oK
nogecvTte Temne- TUCKajTe: ) o, .
patypy.
@ Tajmep ogmax nouunkse Aa onbpojasa.
Kako na nogecute: Bpeme ognarawa
Kopak Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 | Kopak 6
1
Owucnnej .
\ s \ N Oucnne;j e
« i ”f? o Q ‘ le romany. | (€ VI@
noba _Jf_:_
faHa )
Yy
Vzabe- y @ no- %T:Z'Aéy_
pute sacton- | KpETA- _ MpuTw- - Mopecy- MpuTwn-
tbyHk- | HO mpuT- HoE Tllosﬂeecnje cswre: TBARBE | 1o ppe- CEI/ITeZ
umjy sa- care: nquTKa OK Me 3aBp- OK
rpesa- QD ’ : LeTka. :
oa.

@ Tajmep nounre Aa ogbpojasBa y NOAELLEHO BpeMe MoveTka.

9. KAKO A KOPUCTUTE: NMPUBOP

9.1 YoaumBame npubopa
Mano yay6rbene ca ropwe ctpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrbera Takohe cnpevasajy

npespTame. Y3aurHyTa nBuMLa OKo Nosuue crnpeyasa knusame nocyha Ha nonvum.
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KAKO OA KOPUCTUTE: NPUBOP

PeweTkacTa nonuua:

Yrypajte nonvuy nsmehy sohuua Ha Ho-
caJy peLlueTke 1 BOAUTe pavyHa Aa HOXu-
Le byay okpeHyTe Hagone.

Mnex 3a neyewse / [ly6okun Turam:
l'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocavy
peLueTke.

PeweTtkacTta nonuua, lNnex 3a nevewe /
LOy6oku TUrams:

['ypHuTE nnex namehy Bohuua Ha Hocady
pelueTke, a peLleTky Ha BohuLe n3Hag.

9.2 TemnepaTypHU ceH30p

TemnepaTypHU CEH30p- Mepy TemnepaTtypy yHyTap xpaHe.

Tpeba ga ce nopece ABe Temneparype:

C

Temnepatypa nehHuue.

/0?

TemnepaTypa y cpeavHu.
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KAKO A KOPUCTUTE: NPUBOP

3a Hajborbe pesynrTaTte KyBaka:

Cacrojum Tpeba ga byagy Ha

He kopuctuTe 3a TeuHa
CcoGHOj TemnepaTtypu. jena.

Tokom KyBaka Mopa Aa ocTaHe
YHyTap xpaHe.

Kako pa kopuctute: TemnepaTypHuU ceH30p

Kopak 1 | Ykrbyuute pepHy.
Kopak 2 | MNogecute dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 no notpebu TemnepaTtypy pepHe.
Kopak 3 | MNoctaBute: TemnepaTypHU CEH30P.

Meco, xuBuHa un puba

Kacepona

Y6auute Bpx TemnepaTypHu CEH30pP Y LieH-

Tap meca, pube, ako je moryhe y Hajoebrbu

neo. Boagute pavyHa ga 6apem 3/4 Temne-
paTypHu ceH3op Byae yHyTap jena.

Y6auuTe Bpx TemnepaTypHU CEH30P TA4HO Y
LeHTap kacepone. TemnepaTtypHu ceHsop Tpeba
[a CToju CTabunHo Ha je4HOM MEeCTy TOKOM
neyerba. [la 61ucTe TO NOCTUMNMN, KOPUCTUTE YUBP-
cTe cacTojke. Kopuctute obog nocyze 3a
reyerse Kao NOAPLLKY 3@ CUIMKOHCKY py4duLy
TemnepatypHu ceH3op. Bpx TemnepatypHu
CeH30p He Tpeba Aa [oavpyje AHo nocyae 3a
neyetse.

&y

Kopak 4 | lMpukrbyunte TemnepaTypHu CEH30p Y YTUYHWLY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
Owucnnej npukasyje TpeHyTHY TeMnepaTypy: TemnepaTypHU CEH30p.
Kopak 5 /‘? - NpUTUCHWTE Aa bucte nogecuny TemnepaTypy CeH3opa yHyTap XpaHe.
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OOOATHE ®YHKUWUJE

KopaK 6 OK _ NPUTUCHUTE Oa bucte noTepAannu.

Kaga xpaHa gocTturHe nogelleHy TemnepaTypy, yyje ce 3By4Hu curHan. MoxeTte m3a-
6paTh fa npekvHeTe UNW Aa HacTaBuTe ca KyBakeM Kako 6vcTe 6unu curypHu aa je
XpaHa Jobpo ckyBaHa.

Kopak 7 | WsByuuTe yTvkay TemnepaTypHU CEH30pP M3 YTUYHWLE 1 M3BaaWTE jeno 13 nehHuue.

YNO30OPEHE!
[MocTojn pusmnk of onekoTuHa jep TemnepaTypHu CeH30p nocrtaje
Bpeo. byauTe naxruneu Kaga ra UCKIbydyjeTe 1 Bagute 13 jena.

10. AOOATHE ®YHKUWUJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa chyHKUMja cnpeyaBa cryvyajHy npoMeHy yHKUuje anapara.

YkrbyuuTe je kafa anapat paau — NoAeLLeHo KyBarbe ce HacTaBHa, komaHaHa Tabna je 3a-
KrbyyaHa.

YKkrbyuuTe ra kaga je anapat UCKIbyYeH - He MOXe Aa Ce YKIby4u, KOHTponHa Tabna je 3a-
KrbydaHa.

A OOK - MPUTUCHUATE 1 OPXUTE OOK - MPUTUCHUTE 1 OPXKUTE
Aa brcte ykrbyunnu cyHKUujy. aa bucte je nckrbyunnu.
3By4YHM curHan.

OOoK

@ 3x EI — Tpenepu kaaa je KOHTponHa 6paBa ykrbyyeHa.

10.2 AyToMaTCKO UCKIby4MBaHe

M3 6e3begHOCHNX pasnora nehHuua ce NCKIbyyyje HakoH HEKOTr BpemMeHa ako hyHKLmja
3arpeBarba pagu, a BU He NPOMEHUTE NoAeLlaBakba.

(°c) @ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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KOPUCHU CABETHU

(°C) @ (4)

250 - makcumarnHo 3

AyTOMaTCKO MCKIbyuMBare He paau ca dyHkumnjama: CeeTtno, TemnepaTtypHu ceH3op, Bpeme
oanararba.

10.3 BeHTunatop 3a xnahewe

Kaga anapat pagu, BeHTUraTop 3a xnafere ce ayToMaTCku YKrbydyje kako 61 xnaamo
noBpLUMHe anapata. AKO UCKIbyYuTe anapar, BEHTUNaTop 3a xnahere Moxe 4a HacTasu Aa
pagv OOK ce anapaT He ox/ladu.

11. KOPUCHU CABETU

11.1 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

3a noctusarse Hajborbmx pesynraTa, NpuapXxaBajTe ce caBeTa HaBefeHUX y Tabenn y

HacTaBkKy.
¥ = B | O
\ uuru
(°C) (MuH)
CnaTke 3eMuuke, nnex 3a nevere nnum no- 180 2 20-30
16 komapa CyAa 3a CKynrbame mMa-
cHohe
Ponnuue, 9 koma- | nnex 3a neyewe unu no- 180 2 30-40
aa cyda 3a CcKynrbake mMa-
cHohe
Muua, pelueTkacta nonuua 220 2 10-15
3amp3HyTa, 0,35
kg
LLiBajuapcku po- nnex 3a neyexe unm no- 170 2 25-35
nat cy[a 3a CKynrbame mMa-
cHohe
BpayHu konay nnex 3a nevewe nnum no- 175 3 25-30
CyAa 3a CKynrbame mMa-
cHohe
Cydre, 6 koMaga | kepamuyke nocyae Ha 200 3 25-30
peLLeTkacToj nonuum
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (MuH)

Kopwua 3a dpnaH nnex 3a dnaH Ha pewet- | 180 2 15-25

KacToj nonuum
CeHpaBuny-TopTa nocyga 3a nevewe Ha 170 2 40 - 50
BukTopuja peLueTKacToj nonuum
MowmwmpaHa puba, nnex 3a nevere nnum no- 180 3 20-25
0,3 kg cyfa 3a Ckynbake Ma-

cHohe
Llena pnba, 0,2 nnex 3a neyexe unm no- 180 3 25-35
kg cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
Pubrsn dunetn, nnex 3a nuuy Ha peLueT- 180 3 25-30
0,3 kg KacToj nonuum
MNowwmpaHo meco, nnex 3a neyexe unn no- 200 3 35-45
0,25 kg cyfa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe unn no- | 200 3 25-30

cyda 3a CKynrbake mMa-

cHohe
Konaun, 16 koma- | nnex sa neverwe unu no- 180 2 20-30
na CyAa 3a CKynrbame mMa-

cHohe
Konauun-makapo- nnex 3a neyexe unm no- 180 2 25-35
HU, 24 Kxomaga cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
MacdpuHu, 12 ko- nnex 3a neyexe unn no- 170 2 30-40
mMaga CyAa 3a CKynrbame ma-

cHohe
CnaHo neumBo, nnex 3a neyexe unm no- 180 2 25-30
20 komaga cyAa 3a ckynibake Ma-

cHohe
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (MuH)

Kekc og cunkaBor | nnex 3a nevexse unm no- 150 2 25-35
TecTa, 20 kOMaga | cyda 3a ckynrbake mMa-

cHohe
TopTuue, 8 koma- | nnex 3a nevyerse Unm no- 170 2 20-30
aa CyAa 3a cKynrbame ma-

cHohe
Mosphe, nrnex 3a neyexe unm no- 180 3 35-45
6naHwwupaHo, 0,4 | cypa 3a ckynrbake mMa-
kg CHohe
BeretapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLueT- 200 3 25-30
omnet KacToj nonuum
MeguTepaHcko nnex 3a nevyerwe unm no- 180 4 25-30
nosphe, 0,7 kg cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe

11.2 BnaxxHo neyvyewe y3 BEHTUNaTop - npenopyyeHu npuéop

KopucTuTe TamHe n HepednekTyjyhe numenke n nocyge. OHe 6orby ancopbyjy TonnoTy Hero
cBeTne 6oje 1 pednektyjyhe nocyge.

 ~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyaa 3a neverbe 3a nevewe Mnex 3a donaH
TamaH, Hef?jd)nemyjy- Taman, HepednexTyjyhu n:)(:ss;nkw;iwm TamaH, HeﬁscpneKTny-
MpeyHunk 28 cm Mpeuik 26 cm BUcMHa 5 cm MpeyHunk 28 cm

11.3 Tabene KyBawa 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpPaHE

UHdopmauumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpame
TecTtoBu npema ctaHgapay |IEC 60350-1.
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¥ = K O | ®
L | B o
(°C) (MuH)
CutHn 3arpeBa- Mnex 3a 3 170 20-30 -
Konauu, e 0[03ro/ | neyewe
20 no 040310
nnexy
CuTHM Mevewe y3 | lNnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konauu, paBHM BEH- | neyere 160
20 no ™.
nnexy
CuTHM Mevewe y3 | lNnex 3a 2né4 150 - 20-35 -
Konauu, paBHM BEH- | neyere 160
20 no T™n.
nnexy
Mutac 3arpeBa- PeweTka- | 2 180 70-90 -
jabyka- e 0go3ro/ | cTa nonu-
ma, 2 000340 ua
nnexa
@20 cm
Mutac Meyewe y3 | Pewetka- | 2 160 70 -90 -
jabyka- paBHU BEH- | cTa nomu-
ma, 2 TN, ua
nnexa
@20 cm
Buckeut | 3arpeBa- PeweTtka- | 2 170 40 - 50 MpeTxogHo 3arpe-
TopTa, He 04o3ro/ | cTa nomu- BajTe pepHy 10
Kanyn 3a | ogosgo ua MUHYyTa.
TOpTY
@26 cm
Buckeut | MNevewe y3 | PeweTka- | 2 160 40 - 50 [MpeTxoaHo 3arpe-
TOpTa, paBHM BEH- | cTa nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn3a | Tum. ua MUHyTa.
TOpPTY
@26 cm
Buckeut | MNevewe y3 | Pewetka- | 2n4 160 40 - 60 [MpeTxoaHo 3arpe-
TopTa, paBHU BEH- | CTa nomu- BajTe pepHy 10
Kanyn3a | Tun. ua MUHYyTa.
TOpPTY
@26 cm
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¥ 8 |= |k 800
L | B o
(°C) (MuH)
Wkotckn | MNevewe y3 | lNnex 3a 3 140 - 20-40 -
Konaunh | paBHM BEH- | neyere 150
TUI.
LkoTtckn | lMedvewe y3 | lNnex 3a 2n4 140 - 25-45 -
konayvh | paBHU BeH- | neyewe 150
TIN.
LkoTckn | 3arpeBa- Mnex 3a 3 140 - 25-45 -
konaduh He 0003ro/ | nedvewe 150
040340
Toct, 4— | punosa- Pewetka- | 4 Makc. 2-3 Mu- MpeTtxogHo 3arpe-
6 koma- e cTa nonu- HyTa np- BajTe pepHy 3 Mu-
na ua By CTpa- HyTa.
Hy; 2-3
MUHyTa
apyry
cTpaHy
[oBeha punosa- PeweTka- | 4 Makc. 20-30 CraBuTe pelueT-
nrbecka- | e cTa nonu- KacTy nonuuy Ha
BuUa, 6 ua v no- YeTBPTU HUBO U
Komaga, cyda 3a nocyay 3a ckyn-
0,6 kg CKyniba- rbake MacHohe
e Ma- Ha Apyru HUBO
CHohe pepHe. OkpeHuTe
XpaHy Ha nona
neyerba.
MpeTxopHo 3arpe-
BajTe pepHy 3 Mu-
HyTa.

12. HETA W YHULUThEHE

YNO3OPEKE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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12.1 HanomeHe y Be3u ca unwherwem

CpepcrtBa 3a

Mpeary 4eo anapaTta o4nMcTUTE KPNom of, MMkpoubepa HaTonrbLEHOM MI1akoM
BOAOM M Gnarum getepLieHTom. OuncTnTe 1 NpoBEpUTE 3anTUBKY BpaTa OKo
OKBMPA YHYTPALLHOCTH.

KOpMCTI/ITe pacTBop 3a ynwhexe MeTanHnx nospLinHa.

ynwhemwe dneke ouncTute bnarum getepLieHToM. HemojTe ra HAaHOCUTY Ha KaTanuTuyke
noBpLUMHE.
A YHyTpalwH0ocCT anapaTa Tpeba YncTuTi HakoH ceake ynotpebe. Haromunana
= Y[ macHoha unu apyru octauu Mory npoy3pokoBaTy noxap.
| I Y anapaty unu Ha CTakneHuM nroYama Ha BpaTMma Moxe Aohu Ao KOHAEH30-
¢ Bawa Bnare. [la 6ucte cmamuny KoHAeH3auwjy, nycTute anapat ga pagu 10
BaKOAHEBHA | \;,v7a npe kyBarba. He uyBajTe XxpaHy y anapaty ayxe og 20 MuHyTa. OcyLin-
ynotpe6a Te YHYTPaLLH-0CT anapaTa Kprom ofi Mukpocubepa nocrne ceake ynotpebe.
HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nubop n octaBuTe ra Aa ce ocywm. Ko-
e, pucTuTe Kpny oA Mykpodunbepa ca mnakom Bogom u bnarum getepreHtom. He
W nepute AOAATHY ONpPeMy y MalluHKW 3a npakbe nocyha.
oG He unctute gopatHy onpemy ca HenenrbMBOM NOBPLUMHOM abpasuBHUM cpes-
pnoop

CTBOM 3a ynwwhere 1 owTpum npegmetTuma.

12.2 Kako pga ouncrture: Yayorberwa y YHyTPaLHOCTH

OumctuTe yaybrberba y YHyTpaLboCcT Aa GUCTe YKITOHWUIM NpeocTarne Hacnare kameHua
HaKOH KyBaksa Ha napu.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Cunajre: 250 ml 6enor cuphe- | OctaBuTe aa cuphe pactBopy | OuncTUTE YHYTpaLUHOCT TO-

Tay yay6rbewe y yHyTpaLu- Hacnare kameHLa Ha Teme- MMoM BOAOM ¥ MEKOM KPOM.
HOCTU. Kopuctute pacTtsop npaTypwv npocTtopuje y Tpaja-

of, 6% cupheta 6e3 nkakBmnx ty og, 30 MuHyTa.

goparaka.

3a dyHkumjy: SteamBake unctute nehHuuy Ha cBakmx 5-10 uuknyca KyBarba.

12.3 Kako ga usBagurte: Hocauu pelwieTke / KaTanuTU4kn naHenum

W3BaguTte nogpluke pelleTaka / kaTanutuyke naHene Aa 6ucte o4UCTUNM PepHy.
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Kopak 1 | VickibyunTte pepHy n cadekajte
Aa ce oxnagu.

pLUKe pelueTke U3 GoYHoOr 3maa.
3appxuTte 3agmu Aeo Hocaya
peLueTKe 1 KaTanuMTUyKy nnodvy
Ha MecCTy. KaTanutunykv naHenu
HuUcy npuyBplwheHn 3a 3ugose
pepHe. Mory aa ncnagHy kaga
YKIIOHUTE HOCaye peLueTke.

Kopak 2 | W3Byuute npeatun geo noa- |

Kopak 3 | W3Byuute 3aghu geo nogplike T
pelueTke 13 6o4HOr 3uaa u 1/ — P
YKMOHUTE Ta. 0 L __C
© ‘2 1
Kopak 4 | lMocTaBrbame WmnHa 3a noa- %Z U—
PLUKY peLueTKe BpLUM ce OBpHY- I
TUM penocneaom. &> (

KrMHOBW Ha TENEecKonckum BO-
Aruama mopajy 61T OKpeHyTU
Ka npeaH0j CTpaHu.

12.4 Kako pa kopuctute: Katanutnyiko ymwhemwe

Y yHyTpaLlH0CTM MOCTOje KaTanuMTuykv naHenu. Katanutuukv naHenu ancopbyjy MacTty TOkoM
KaTanuse.
dneke unu rybutak 6oje kKaTanUTUYKor Nnpemasa Hemajy yTuuaja Ha unwherse.

OuncTuTe pepHy KaTanuTuikum ynwhewem

Mpe kaTanuTnykor Ynwhemrsa, YKINOHUTE CaB an|60p M3 YHYTpaLH0CTH.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
M3abepute Menn —— / Yuwhe- Kapa ce ymwhemne 3aBpLum, Kapa je pepHa xnagHa,
e mr/ W NPUTUCHUTE OK Tou ornailaBa ce 3ByYHW curHar. OYNUCTUTE YHYTPALLHOCT
PepHa he ce uckrby4mtu. MEKOM BMa)KHOM KprioMm.

nyTa.

Tpajame: 1 y.Katanutuykn emajn ce cam YNCTU, HEMO]TE ra YNCTUTK KPMOM.

12.5 Kako na ckuHeTe n uHctanuparte: Bparta

Bpata pepHe nmajy Tpu ctakneHe nnoye. MoxeTte fa CKMHeTe BpaTa pepHe U yHyTpallhe
cTakneHe nnoye pagu unwhewa. MNpoynTajte Leno ynytcteo 3a ,Ckuaarwe 1 MHcTanvparwe
BpaTa“ npe Hero LITO CKMHEeTe CTakneHe nrove.

OMPE3
Hewmojte oa pepHy 6e3 cTakneHux nnova.
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Kopak 1

OTBOpUTE BpaTa A0 Kpaja 1 npoHahu-
Te LWapKy Ha AecHoj cTpaHe BpaTa.

Kopak 2

Kopuctute ogBujay ga nogurHete n
[0 Kpaja oKkpeHeTe nonyry Lapke ¢
[OecHe CTpaHe.

Kopak 3

[MpoHahuTe WwapkKy Ha feBoj CTpaHu
Bpara.

Kopak 4

MoaurHnTe 1 JO Kpaja OKpeHuTe no-
Nyry Ha NeBoj LapKw.

Kopak 5

3aTBopuTe BpaTa pepHe 4o nona, Ao
NpBOr Nornoxaja 3a oTBapare. 3aTum
noaurH1Te 1 NoByLMTe Bpata npema

cebn 1 n3BagnTe nx U3 nexuiuTa.

Kopak 6

CraBuTte BpaTa Ha MeKy Kpny Ha cTa-
OMNHOj NOBPLLNHN.

Kopak 7

MputucHute okeup Bpata (B) ca 06e
CTpaHe ropke 1BuLie ka yHyTpa aa
BGUCTE OTMYCTUNN CTE3HY 3anTUBKY.

Kopak 8

MoByuuTE OKBMP BpaTa Hanpesd Aa
OucTe ra yknoHunu.

Kopak 9

YxBaTtuTe cTakreHe nmnove 3a ropky
MBULYY U jefHy NO jeAHY UX NaXIbueo
nsByLmTe Harope. MNMoyHnTe of ropke
nnoye. YsepuTe ce Aa cy cTakneHe
nnoye NCKNU3Hyne A0 kpaja u3 Ho-
cava.
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Kopak OuncTuTe cTakneHe nnoye BOAOM U
10 canyHuyom. NaxrbnBo ocyLumTe cTa-
krneHe nnoye. He nepute crakneHe
nnoye y MalUMHW 3a Npakse CyaoBa.

Kopak HakoH unwhewa, MOHTMpajTe cTakne-
1 He NnoYe n BpaTa pepHe.

wana AemMOoHTaXKa U MOHTaxa.

KIMNKHeE.

Boaute padyHa ga ctakneHe nnoye (A n B)
BpaTuTe ogrosapajyhvm pegocnenom. Npo-
BepuTe Koju je cumbon/wramna Ha 604HOj
CTpaHu CTakneHe MroYye jep cBaka cTakneHa
nrnoya uarnega gpyraduje kako ou ce onak-

Kapz ce npaBuinHo nHcTanvpa, okBup Bpata

BoauTe payyHa fa npasunHo noctasuTe
cpeatby CTakneHy nnovy y nexuiira.

12.6 Kako pa 3ameHuTe: Jlamnuua

/N YNO3OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
JNTamnuua moxe 6utn Bpyha.

MacHohe Ha namnu.

XarnoreHy namny yBek ApuTe yMOTaHy y Kpry Kako GUCTe cnpeymnny caropeBatke octataka

I'Ipe 3aMeHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

WckmbyunTe pepHy. Cavekajte
[a ce pepHa oxnaau.

VckrbyunTe yTukay kabna 3a
Hanajare pepHe 13 MpexHe
yTUYHULE.

[lHO yHyTpaLlH0CTN pepHe
npeKkpwujTe Kprom.
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3aawa cujanuua

Kopak 1 | OkpeHute cTakneHu noknonai ga 6ucrte ra yknoHunu.

Kopak 2 | OuuctuTe cTakneHu noknonaw,.

Kopak 3 | 3ameHuTe cujanuuy ogrosapajyhom cujanuuom Koja je oTnopHa Ha TemnepaType Ao
300°C.

Kopak 4 | MNocTtaBute cTakneHu noknonawy,.

13. PELLUABAHSE NMPOBJIEMA

YNO3OPEKE!

Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

13.1 lta y4nmHUTHM aKo...

Y cBuM cny4vajeBuma koju Hucy obyxsaheHn oBom Tabenom, KOHTakTMpajTe ca oBnalwheHnm

CEPBUICHVM LIEHTPOM.

PepHa ce He yKIby4yje Unu ce He 3arpeBa

Mpo6nem

MpoBepure...

He moxeTe aa aktuempate nehHuly HUTKU Aa
HOMe yrpasrbaTe.

MehHuya je NnpaBUNHO NpUKIbyYeHa Ha enek-
TPWYHO Hanajame.

MehHuya ce He 3arpesa.

PyHKLMja ayTOMaTCKOr UCKIby4MBaha je Aeak-
TUBMpPaHa.

MehHnua ce He 3arpesa.

Ocurypay Huje nperopeo.

MehHuuya ce He 3arpesa.

BpaBga je uckrbyyeHa.

KomnoHeHTe

Mpobnem

MpoBepure...

Jlamnuua je uckrbyyeHa.

BriaxkHO neyerbe y3 BEHTUNATOP — je YKIbYYeH.

Jlamna He pagw.

Jlamnuua je nperopena.

TemnepaTypHU CEH30p He paau.

YTukay TemnepatypHu CEH30p je NOoTnyHO
ybayeH y yTuuHuLy.
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KomnoHeHTe

3anTuBka Bparta je owTteheHa. Hemojte kopuctutn nehnmyy. KoHtaktupajte
oBnawheHn CepBUCHU LieHTap.

Lndpe rpeLuke

Oucnnej npukasyje... Mposepure...

Err C2 YKnoHunu cte yTukay TemnepaTypHu CEH30p
U3 yTUYHULE.

00:00 Oowno je oo HecTaHka cTpyje. Nogecute goba
faHa.

AKO ce Ha aucnnejy npukaxe KoA rpeLuke Koju Huje y oBOj Tabenu, UCKIbyuuTe 1 yKibyuuTe KyhHu
ocurypay ga 6ucte noHoBo NokpeHynu nehHuuy. AKo ce Ko rpeLlke NoHoBo nojasu, obpaTtuTe ce
oBrawheHoM CepBNCHOM LIEHTPY.

Yuwhere

Mpo6nem MpoBepure...

Llyperse Boaie 13 yay6rbera y YHyTpalliocTh. | Y yaybrbery Y YHYTPallH0CTU UMa NpeBuLle
BoAe.

13.2 Nopaum o cepBUcupamy

Ykonuko He MoxeTe camu Aa npoHaheTe peluere npobnema, obpatute ce npodasLy Unu
oBnawheHom CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauu noTpebHN CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NnoYvnLUM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTmkama. [noynua ca TEXHUYKUM KapaKTepucTMkaMma Hanasm ce Ha npefHoj CTpaHu
OKBMpa YHYTPaLLHOCTH anapaTa. HemojTe yknarwaTtu nioYvunLy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama U3 yHyTpallHh0CTH anapara.

I'IpenopytlyjeMO BaM fa oBAe 3anuwieTe noparTke:

Mogen (MOD.) | e

Bpoj npoussoga (PNC) | e

Cepujckn 6p0oj (S.N.)
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14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHcpopmaumje o nponssoay U NUCT ca UHopmMaLmjama o

npousBsoAay
Hasne gobasrbava Electrolux
EOD6C77V 949499564
VaerTudukaumja Moaena EOD6C77X 949499562
A Hnja Mo EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
MHpekc eHepreTcke ehnkacHOCTH 81.2
Knaca eHepreTcke edpunkacHOCTU A+

MoTpolha eHepruje ca cTaHAapPAHUM NyHEeHEM, YO-
BGuyajeH pexum

0.93 kWh/uyuknyc

[MoTpolha eHepruje ca CTaHAAPAHVM MyHEHEM, PEXUM
ca dhopcuparem BeHTunaTopa

0.69 kWh/uyuknyc

Bpoj wynrenHa y pepHu

M3Bop Tonnote

EnektpuyHa ctpyja

JauunHa 3Byka

721

Tun pepHe YrpagHa pepHa
EOD6C77V 33.1 kg
EOD6C77X 33.4 kg
Maca
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4 kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTpuyHu ypehaiju 3a kyBare y AomahuHcTBy — [leo 1: LUnopeTtu, pepHe,
pepHe Ha napy v rpunoBu — MOCTYNLM 32 MEPEHE YYMHKa.

14.2 Ywtena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje BaM NoMaxy Aa yTeauTe enekTupyHy
€Heprujy TOKOM CBaKOAHEBHE NMPUNpPeEME XpaHe.
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YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapaTta 3aTBOpeHa Kafa anapat paau. He otBapajTe Bparta anaparta
CyBWLLE YeCTO TOKOM KyBawa. OapkaBajTe 3anTvBKY BpaTa YMCTOM W1 noctapajte ce Aa byae
[o6po npuuspLuheHa Ha CBOM MeCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBawe ga bucte nosehanu ywregy eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeate nehHuly npe KyBaka.

lMpaBuTe WTO KPahe pas3make namehy nevera Kaga UCTOBPEMEHO MpUNpemaTe HEKONMKO jena.
KyBame ca BeHTMNnaTopom

Kapa je moryhe, kopucTuTe (OyHKUMjE KyBara ca BEHTUNATOPOM Aa OuUCTe yluTeaenu eHeprujy.
MpeocTtana Tonnota

BeHTunatop 1 namnuua Hactasmbajy Aa page. Kaga nckmbyunte anapart, gucnnej npykasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe Aa KopucTUTE Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy ogp>Kanu TOnmoMm.
Kapga kyBane Tpaje ayxe og 30 MuH., cMakbuTe TemnepaTypy anaparta Ha MUHUMym 3—10
MUHYTa npe Kpaja KyBawa. KyeBare he ce HacTaBuTu Kopuctehu npeoctany TonnoTy y
anapary.

KopuctuTe npeoctany TOnnoTy 3a 3arpeBame Apyre XpaHe.

OpapikaBakbe XpaHe TOnnom

M3abepuTe HajHuxe moryhe nofelwaBake TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrtane Tonnorte
ogpxanu TonnoTy obpoka. Ha gucnnejy ce npukasyje nHamMkaTop npeocrtane TonnoTe unm
TemnepaTypa.

KyBam-e ca MCKIby4eHOM nlamnuLom

Vckrbyunte namnumuy TOKOM KyBaka. YKIbY4nTE je camo kaaa Bam je noTpebHa.

BnaxHo neuyere y3 BeHTUNaTop

DyHKUMja je npeaBuineHa 3a ylwTeany eHeprmje TOKOM KyBama.

Kaga koprctute oBy chyHKUMjy, namnuua ce ayToMmaTtcku uckrbydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
NMOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMamWUTU OYEKMBaHY YLUTEAY eHepruje.

15. CTPYKTYPA MEHUJA

15.1 MeHn

O —
— — n3abepuTe 3a yna3 y Menu.

MeHwu cTpyKTypa

MoTnomorHyTa npunpema % Ynwhere rrrr/ Mopewasara @
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
1, L
o) 1| \ 1| .
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-011 oK
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M3abepute Me-
Hu, MNopgelwasa-

MoTtBpauTte noa-

M3abepute noa-

MoTtBpauTte noa-

Mpunarogute
BpeaHOCT U npu-

ellaBame. ellaBame. ellaBame.
Ha. tuchute OK.
MopewaBawa
o1 [No6a naHa Mpomenn 02 OcBeTIbLEHOCT AuC- 1-5
nneja
03 3ByKOBYM TacTepa 1 — 3By4YHM 04 JaunHa 3By4Hor cur- | 1-4
curHan Hana
2 — Knuk
3-3ByK je
UCKIbYYeH
05 TemnepatypHu ceHsop | 1 - Anapm u 06 Tajmep ToKOM paga Ykrbyuun/
Pagra 3acyTaBrba- Mckrbyum
e
2 — Anapm
o7 Csetno Ykrbyuwn/ 08 Bp3o 3arpeBare Ykrbyun/
Mckrbyum Mckrbyum
09 Lemo pexum AkTVBaLmO- 010 | Bepauja codpTBEpPa [MpoBepa
HW KOA: 2468
o111 MoHnwTK cBa noa- Da/He
ellaBara

16. EKOJIOLLKA NMUTAHA

. . e . .
Peuvknupajte matepujane ca cumbosniom TO. MNMakoBatse ofnoxuTte y ogrosapajyhe koHTejHepe
paau peuuknvpana. NMomosute y 3alTUTU XUBOTHE CpeanHe U TbyACKOr 34paBriba Kao 1y
peunknupary OTnagHor matepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpudHux ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom E HemojTe 6auaTtm 3ajeaHo ca cmehem. [pon3sog BpaTuTe y NOKanNHM
LeHTap 3a peuuknmpame unm ce obpatute OnLTUHCKO] KaHLenapuju.
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NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakUpili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
zaklade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Ddmyselny a Stylovy — navrhnuty
s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mozete byt isti, ze uvidite skvely vykon.

Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:

servise a opravach:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

nahradné diely:
www.electrolux.com/shop

@@ @&

] Electrolux

X

a navodov na rieSenie problémov.

2 Available on the A\, GETIT ON
« App Store ’/’ Google Play

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:

Pre vas spotrebi¢ si mdzete zakupit' prislusenstvo, spotrebny material a originalne

Stiahnite si aplikaciu My Electrolux Kitchen pre viac receptov, uzito¢nych tipov

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY

SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k dispozicii
nasledujuce Udaje: Model, €islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpe€nostné informacie

(D vaeobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
priloZzeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti

nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
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BEZPECNOSTNE INFORMACIE

zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebica a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- UPOZORNENIE: SpotrebiC a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuije.

- Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebi€ je uréeny na jedno pouzitie vdomacnosti
Vv interiéri.

- Tento spotrebiC sa mbéze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
a rafiajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

- Nainstalovat’ tento spotrebiC a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
ur€eného na zabudovanie.

- Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektrickej
siete.

- Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

572/692



BEZPECNOSTNE POKYNY

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi¢ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych €lankov alebo povrchu dutiny spotrebica.
Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prisluSenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporuc¢anu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mbze spbsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

/I VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

Odstrante vsetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebi¢om.

VZzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebi€, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat'.

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe&né a vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na instalaciu.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a nabytku.

Pred namontovanim spotrebica skontrolujte, Ci sa dvierka spotrebica otvaraju bez odporu.

Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.

Minimalna vyska kuchynskej skrinky (minimalna 590 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
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Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej Casti spotrebica 594 mm
VySka zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej ¢asti spotrebica 595 mm
Sirka zadnej asti spotrebica 559 mm
Hibka spotrebica 569 mm
Hibka zabudovaného spotrebic¢a 548 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1022 mm
Minimalina velkost vetracieho otvoru. Otvor 560x20 mm
umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroin$talatér.

» Spotrebi¢ musi byt’ uzemneny.

» Uistite sa, Ze parametre na typovom Stitku s kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napajania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkoveé adaptéry ani predizovacie kable.

» Uistite sa, Ze zastrcka a privodny elektricky kabel nie su poSkodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebica treba vymenit, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

+ Nedovoite, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebi¢a alebo vyklenku pod spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka hortce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych ¢asti pod napatim a izolovanych Casti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonc&eni instalacie. Po inStalacii sa
uistite, Ze mate pristup k sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvoinena, nezapajaijte do nej sietovl zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovd zastréku.
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+ Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné istiCe alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat’ z drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet’ v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych pdéloch. Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou zastrékou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu alebo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pri urCovani spravneho prierezu kabla sa riadte celkovym vykonom uvedenym na Stitku
spotrebiCa. Mbzete si tiez pozriet’ Udaje v tabulke:

Celkovy vykon (W) Cast kabla (mm?)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1

maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty) musi byt o 2 cm dIhSi nez fazovy a neutralny kabel (modry a
hnedy).

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym prudom alebo
vybuchu.

* Nemernte technické parametre tohto spotrebica.

+ Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas jeho prevadzky budte opatrni. M6ze z neho uniknat’
horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked' je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom moze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrante kontaktu iskier alebo otvoreného plamera so spotrebicom.

+ Horlavé latky ani predmety, ktoré st nasiaknuté horiavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia spotrebica.

» Aby sa predislo $kode alebo zmene farby povrchovej Upravy:
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— Nedavajte priamo do spodnej Casti spotrebica riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny spotrebica alobal.

— Nedavaijte priamo do horutceho spotrebic¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure nenechavajte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo in$talécii prisluSenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo usiachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebica.

Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac. Ovocné stavy spdsobuju Skvrny, ktoré mozu byt’
trvalé.

Pri vareni musia byt dvierka spotrebica vzdy zatvorené.

Pri inStalacii spotrebic¢a za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebi¢a nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa méze
vytvorit' teplo a vihkost’ a mdzu spdsobit’ nasledné poSkodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/I VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi€ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.
Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mézu prasknut.
Ak su sklenené panely dvierok poskodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.
Spotrebic Cistite vihkou makkou handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovove
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.
Katalyticky smalt necistite Cistiacim prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym prudom.

Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie st ur€ené na pouzivanie inym spésobom
a nie su vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej icinnosti G.

Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.6 Servis

Ak treba dat’ spotrebi€ opravit,, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.
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2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebica sa informujte na mestskom alebo obecnom urade.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.

Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo domacich zvierat v spotrebici.

3. INSTALACIA

A VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

3.1 Zabudovanie

°Y T b www.youtube.com/electrolux
ﬂu u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)
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POPIS VYROBKU

4. POPIS VYROBKU
4.1 Vieobecny prehiad

e 5l
@8 a

Ovladaci panel

H Ovladac¢ funkcii ohrevu
Displej

B Otocny ovladag

HE Ohrevny prvok

A Zasuvka pre teplotnt sondu
Osvetlenie

B Ventilator

EJ Reliéf dutiny

M Zasuvacia lista, odstranitelna
@ Urovne rostu v rare

4.2 PrislusSenstvo
* Dréteny rost
Pre kuchynsky riad, kolacové formy, nadoby na pecenie.
* Plech na pecenie
Pre kolace a piskotoveé kolace.
* Hiboky pekaé¢
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
* Teplotna sonda
Na meranie toho, ako sa jedlo pripravuje.
+ Teleskopické listy .
S teleskopickymi listami moZzete lahSie vsunut’ a vybrat’ rosty.
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5. ZAPNUTIE A VYPNUTIE SPOTREBICA

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac. Ovladac¢ sa vysunie.

5.2 Ovladaci panel

Senzorové polia ovladacieho panela

Stlacajte

Otocte otocny
ovladaé

ol v |a] ~2 | «
Caso- Rychle Osve- Teplotna Potvrdte
. zohrie- tlenie ;
vad X . sonda nastavenia
vanie rary

N

¥

Nl

Ruru zapnete zvolenim funkcie ohrevu.

Ruru vypnete otoenim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.

Ked je ovladac¢ funkcii ohrevu v polohe Vyp.,
displej sa prepne do pohotovostného rezimu.

Ked peciete, na displeji sa zobrazuje nastave-
na teplota, presny €as a ostatné dostupné

funkcie.

-CBB-BREERE

h:min:s
AYAYO - (G o)

Displej s ki¢ovymi funkciami.

Ukazovatele na displeji

&

Blokovanie

%

Sprievodca pe-

éenim

ol

Cistenie

&

Nastavenia

>>

Rychle zohrievanie
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Ukazovate-
le ¢asova-
¢a:

Q

STOP

Lista priebehu — pre teplotu alebo &as. Ciarovy

ukazovate

| je Uplne erveny, ked rira dosiahne
nastavenu teplotu.

Ukazovatel peéenia s parou (ﬂ})
Teplotna sonda ukazovatel Vi

6. PRED PRVYM POUZITIM

VAR

OVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

6.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim prazdnu raru vycistite a nastavte cas:

=

¢ (
\"+, =

Z 0:00

Nastavte &as. Stlagte tlagidlo: OK.

6.2 Pociatoény predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu raru predhrejte.

Krok €. Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a prislugenstvo.
1
;(rok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: @
Ruru nechajte spustenu jednu hodinu.
grok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: €l
Ruru nechajte spustenu 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, i je miestnost vetrana.
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7. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

7.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Spustit’ varenie

Krok €. 1

Krok €. 2

N

=

N

C

Vyberte funkciu ohrevu.

Nastavte teplotu.
Stlacte tlacidlo

OK
Pecenie s parou
Skontrolujte, &i je rdra studena.
Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
\ A\
( (
Prazdnu ruru pred-
(,-\) o,
= C hrievajte 10 minut,
aby sa vytvorila
N vihkost'.
astavtete- | vioste jedio do ru-
plotu. ry.
Priehlbinu dutiny riry napliite vodou z | Zvoite funkciu | Stlacte tlacid-
vodovodu. ohrevu parou. lo
OK

@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je 250 ml. Priehlbinu dutiny rdry nenapifiajte vodou po-
Cas pecenia, ani ked je rura horuca.
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Po skonéeni pecenia s parou:

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
rdru vypnete oto¢enim ovla- Dvierka opatrne otvorte. Uvoine- | Skontrolujte, ¢i je rdra stude-
daca funkcii ohrevu do polo- na vlhkost’ mbéze spdsobit’ popa- na. Odstrarte zvyskovu vo-
hy Vyp. leniny. du z priehlbiny dutiny rary.

7.2 Funkcie ohrevu

Standardné funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Aplikacia

)

Teplovzdusné Pe-

Na pecenie na 3 urovniach su€asne a na susenie potravin. Nastavte o
20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.

cenie
— Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.
Tradiéné pecenie
(n) Na pridanie vihkosti po€as pripravy jedal. Na ziskanie spravnej farby a
\I/ chrumkavej korky pocas pecenia. Na zvySenie $tavnatosti poCas opatov-
ného zohrievania. Na zavaranie ovocia a zeleniny.
SteamBake
Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
@ korpus.
Pizza
Na pecenie kola¢ov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.
Dolny ohrev
vvv Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranolCekov,
* americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Mrazené pokrmy
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

)

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked' pouzi-
jete tuto funkciu, teplota v dutine sa moze lisit’ od nastavenej teploty. Pou-
Zije sa zvySkové teplo. Vykon ohrevu mbze byt znizeny. Viac informacii

Vinky hordci najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie®, poznamky k: VIhky hortici
vzduch
vzduch.
vvv Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril

¥

Turbo gril

Na peéenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
Na gratinovanie a zapekanie.

Ponuka

Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.

7.3 Poznamky k:

VIhky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na zaradenie do triedy energetickej ucinnosti a spinenie poziadaviek
na ekologicky dizajn podla predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podla normy EN

60350-1.

Dvierka rury maju byt poCas pecenia zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie a aby bola
zabezpecena Co najefektivnejSia prevadzka rary.

Ked pouZijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch. VSeobecné
odporuéania na Usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka uginnost™, v asti Uspora

energie.

7.4 Ako nastavit’:

Sprievodca pecenim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu a teplotu. Po€as varenia mézete

upravit’ ¢as a teplotu.

pouzit’ aj:

Na pripravu niektorych pokrmov moézete

Uroven uvarenia pokrmu:

* Teplotna sonda

* Neprepeceny
» Stredne
*  PrepeCeny

Sprievodca pec¢enim —

na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Krok ¢. 1

Krok ¢. 2 Krok ¢. 3 Krok ¢. 4
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Sprievodca pecenim — na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

N

N

%

N

P1- P45

N

¥,

OK

Vstupte do ponuky.

Vyberte Sprievodca
pecenim. Stlacte OK.

Vyberte pokrm. Stla¢-
te tlagidlo OK.

Vlozte pokrm do rury.
Potvrdte nastavenia.

7.5 Sprievodca pec¢enim

Legenda

Teplotna sonda dostupné. Teplotna sonda umiestnite do najhrubsej ¢asti

pokrmu.

Po dosiahnuti nastavenej teploty Teplotna sonda sa rura sa vypne.

El >

Mnozstvo vody na parnu funkciu.

=]

Pred pecenim ruru predhrejte.

=

Urover rostu.

Ked funkcia skonci, skontrolujte, €i je pokrm hotovy.

Pokrm

Hmotnost’

Uroveii rostu/prislusenstvo

Trvanie

Hovidzie &

P1 Pecené hova-
dzie, neprepe-

cené

P2 Hovéadzie pe-
c¢ené, stredne

prepecené

1-1,5kg; 4
—-5cm hru-
bé kusky

P3 Hovadzie pe-
¢ené, prepe-

cené

/P E 2; plech na pecenie
Maso niekolko minut smazte na horuce;j
panvici. Vlozte do rary.

~ 40 min

~ 50 min

~ 60 min
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P4 Steak, strved-’ 180 -220 g/ /?EES; nadoba na pegenie na ~ 15 min
ne prepeceny kus; 3 cm drotenom roste
hrubé platky Méso niekolko mintt smazte na horucej
panvici. Vlozte do rary.
PS5 | Hovédzle pe- 15-2kg | AP [=]2; nadoba na pecenie na drote- | ~ 120 min
c¢ené/dusené nom roite
Lprvi)érn_adne Méso niekolko min(t smazte na horucej
ovadzie re- panvici. Dolejte tekutinu. Vlozte do rury.
bro, méaso z
horného steh-
na, hruby bok)
P6 Hovédzie pe-
cene, nepre- ~ 75 min
pecené (po-
malé pecenie)
P7 Hovadzie pe-
éené, streSne /? E 2; plech na pecenie
prepecené 1-15kg;4 | pouzite svoje oblibené koreniny alebo ~ 85 min
(pomalé pede- -5cmhru- | jednoducho sol a erstvo namleté kore-
nie) bé kusky nie. Maso niekolko minGt smazte na ho-
rdcej panvici. Vlozte do rury.
P8 Hovéadzie pe-
c¢ené, dobre
prepecené ~ 130 min
(pomalé pece-
nie)
P9 Filety, nepre-
pecené (po- ~ 75 min
malé pecenie)
P10 | Filety, stredne _ /‘? E| 2; plech na pecenie
prepedené 0.5-1,5kg; | Poutite svoje obitibené koreniny alebo _
(pomalé pece- | >~ 8cm jednoducho sof a Gerstvo namleté kore- ~ 90 min
nie) hrubé kisky | nje. Maso niekolko mintt smazte na ho-
rdcej panvici. Vlozte do rary.
P11 Filety, prepe-
¢ené (pomale ~ 120 min
pecenie)
Telacie @
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P12 T(Ielacie pece- 08-15 k9? = 2; nadoba na pecenie na drote- ~ 80 min
né (napr. ple- 4 cm hrubé nom roéte
ce) kasky Pouzite svoje obitibené koreniny. Dolejte
tekutinu. Pecte prikryté.
Bravcové @ @
P13 Ii’ec':(’ené brax- 1.5-2kg Vld= 2; nadoba na pecenie na dréte- ~ 120 min
cova krkovic- nom roste
'é: alebo ple- Po polovici doby pripravy maso obratte.
P14 Tahz’ané brav; 1,5-2kg /? E| 2: plech na pe&enie ~ 215 min
cove (_pomale Pouzite svoje obltibené koreniny. Pre
pecenie) rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy maso obrat'te.
P15 | Cerstvé karé ! _61 S T]g; 5 | #?H 2; nadoba na pecenie na drate- ~ 55 min
_b’cknj kru- nom roste }
© Kusky Pouzite svoje oblubené koreniny.
P16 | Rebierka 2- Cvi_kg; E 3; hiboka panvica 90 min
pou'Z|tebs.u- Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno
rove rebler- nadoby. Po polovici doby pripravy maso
ka hrubé 2 — obratte
3cm '
Jahnhacie @
P17 | Jahhacie 15-2kg; 7 /? E 2; nadoba na pecenie na plechu ~ 130 min
stehno s ko- -9 cm hru- na peéenie
stami bé kusky Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripra-
vy maso obratte.
Hydina &
P18 | Celé kurca cj:e;;ti/sékg; /? E 2; &] 200 ml; nadoba na zape- ~ 60 min

kanie na plechu na pecenie

Pouzite svoje obitibené koreniny. Pre
rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy kurca obratte.
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Pokrm Hmotnost’

Uroven rostu/prislusenstvo

Trvanie

P19 | Polovicka

kurcata

0,5-0,8 kg

/? E 3; plech na pecenie
Pouzite svoje oblubené koreniny.

~ 40 min

P20 180 -

200 g/kus

Kuracie prsia

/‘? E E 2; zapekacia nadoba na dro6-
tenom roste

Pouzite svoje obltibené koreniny. Maso
niekolko minGt smazte na horticej panvi-
ci.

~ 25 min

P21 Kuracie steh- -
na, cerstvé

/‘? E‘ 3; plech na pecenie
Ak ste kuracie stehna najskoér marinovali,
nastavte nizSiu teplotu a pecte ich dlhSie.

~ 30 min

P22 | Cela kacka 2-3kg

/? E| 2; nadoba na pecenie na drote-
nom roste

Pouzite svoje obiibené koreniny. PoloZte
maso na nadobu na pecenie. Po polovici
doby pripravy kacku obratte.

~ 100 min

P23 | Cela hus 4-5kg

/?H 2; niboka panvica

Pouzite svoje obitbené koreniny. PoloZte
maso na hlboky plech na pecenie. Po
polovici doby pripravy hus obratte.

~ 110 min

Iné

P24 | Sekana 1kg

/'? E‘ 2; dréteny rost

Pouzite svoje obitibené koreniny.

~ 60 min

Ryby (el

P25 | Cela ryba, gri-

lovana

0,5-1kg
na rybu

/'? E‘ 2; plech na pecenie
Napliite rybu maslom a pouZite svoje ob-
libené koreniny a bylinky.

~ 30 min

P26 | Rybie filé -

E E| 3; zapekacia nadoba na drote-
nom roste 3
Pouzite svoje oblubené koreniny.

20 min

Sladké peéivol/dezerty T2
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P27 ;I(';llaérghovy B E| 2; @ 28 cm rozkladacia forma na 90 min
tortu na drétenom roste
P28 | Jablkovy ko- . (=] 2; s 100 - 150 m; plech na pece- 60 min
lac nie
P29 | Jablkova torta B E 2; okruhla forma na kola¢ na dréte- 40 min
nom roste
P30 | Jablkovy ko- - = 2; e 100- 150 m; & 22.0m 60 min
ac okruhla forma na kolaé¢ na drétenom ro-
Ste
P31 ?rowni?.s - 2 kg E| 3. hiboka panvica 30 min
cok. susienky
P32 °°';;?'éd°"é - (= 2; 24 100 - 150 mi; plech na muffi- 30 min
muttiny ny na drotenom roste
P33 | Bochnikovy . = 2; forma na bochnik na drétenom ro- 50 min
kolaé Ste
Zeleninalprilohy @ ‘tﬁ %
P34 Pgézné ze- 1 kg E| 2: plech na peéenie 50 min
miaky Na plech na pecenie polozte celé ze-
mianky so Supkou.
P35 A',“iri‘:ké ze- Tkg [=]3; plech na pecenie vystiany papie- 35 min
miaky rom na pecenie _
Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakra-
jajte zemiaky na kusky.
P36 Gl_'iI?var’Ié | 1-15kg E 3; plech na pecenie vystlany papie- 30 min
miesana zele- rom na pecenie _
nina Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleni-
nu nakrajajte na kusky.
P37 | Krokety, mra- 0,5 kg E| 3: plech na pe&enie 25 min

zené
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P38 | Hranolceky, 0,75 kg |E| 3; plech na pe&enie 25 min
mrazené ’
Gratinovanie, chlieb a pizza & & &
P39 M_éisoYéIzeIe- 1-15kg E] 2; zapekacia nadoba na drétenom 45 min
ninové lasag- roite
ne so suchy-
mi rezancami
P40 Za_peéené ze- 1-15kg E 1; zapekacia nadoba na drétenom 50 min
miaky (surové roste
zemiaky) Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm
otocte.
P41 tCer:?vé pizza, _ [E E 2; &J 100 ml; plech na pecenie 15 min
enka vystlany papierom na pecenie
P42 Eerzt’vé pizza, 3 [5][=] 2; plech na pegenie vystiany pa- 25 min
ruba pierom na pecenie
P43 | Slany kolac B E 2; plech na pecenie na drétenom ro- 45 min
Ste
Pa4 B_a%ettfllb_ | 0.8kg E E 3; I&J 150 ml; plech na pecenie 30 min
CIhaI' ab alblely vystlany papierom na pecenie
chite Biely chlieb si vyzaduije viac ¢asu.
P45 Ce:lo'zll;nn)'ll , 1kg E E 2; &J 150 ml; plech na pecenie 45 min
raznyitmavy vystlany papierom na pecenie/dréteny
celozrnny roit
chlieb vo for-
me na boch-
nik
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8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca

Aplikacia

Q

Casomer. Po uplynuti &asu zaznie zvukovy signal.

STOP

Cas pripravy. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu

sa vypne.

@

Odklad nastavenia ¢asu. Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

0

Casovad. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na &innost

rary.

Casovac zapnete a vypnete tak, Ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok €. 1

Krok €. 2

Q)

Nl

Presny ¢as zmenite tak, Ze vstupite do po-
nuky a vyberiete Nastavenia, Presny ¢as.

Nastavte hodiny.

Stlagte tlagidlo: OK.

Nastavenie: Casomer

Krok €. 1

5

Stlacte tlacidlo: @

Krok €. 2

Krok €. 3

Na displeji sa
zobrazi:
0:00

Q

Nl

Nastavte funkciu Caso-
mer

Stlagte tlagidlo: OK.

@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
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Nastavenie: Cas pripravy
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
NP2 . " N
( ) N\ -N- Na displeji sa ( A -N-
@ zobrazi: Q
0:00
STOP
o\r:getz/irt: ;L;thacxl/l:e Opakovane Nastavte ¢as va- | Stladte tlagidlo:
teplotu. stiacte: O. renia. OK.
@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
Nastavenie: Odklad nastavenia casu
Krok ¢. | Krok ¢. 2 Krok ¢. 3 | Krok €. 4 Krok €. Krok ¢
1 5 6
Na di- .
. Na di-
\ Me spleji sa ‘ N2 h N N
( zobrazi: ( spleji S? (
. zobrazi:
] ; ' presny ) ; ] e ) \ ]
cas -
Vyberte | Opakova- | &TART | Nastavte | Stlacte | STOP | Nastavie | syagte
funkciu | ne stlacte: &as spu- tlacidlo: kca§ tlacidlo:
ohrevu. ) stenia. oK. s rc:ir;ce- oK.
@ Casovaé zacéne odpoditavat' v nastavenom éase spustenia.

9. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

9.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost'. Tieto odsadenia tiez zabraruju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.
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Droéteny rost:

Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuva-
cich list a uistite sa, Ze nozi¢ky smeruju
nadol.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury.

Dréteny rost, Plech na pecenie / Hiboky
pekac:

Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
liSty zvolenej urovne rary a dréteny rost na
vodiacich listach.

9.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda— meria teplotu vnutri potraviny.

Nastavuju sa dve teploty:

C ”?

Teplota v rure. Teplota vo vnutri.
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Pre najlepsSie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu
teplotu.

Nepouzivajte s tekutymi
pokrmami.

Pocas varenia musi zostat’ v po-
krme.

Spobsob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. Zapnite ruru.
1

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmente teplotu rdry.

3

Krok €. Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu

Zapekaciu nadobu

Spicku Teplotna sonda vlozte do stredu ma-

sa alebo ryby, podia moznosti do najhrubsej

Casti. Uistite sa, ze minimalne 3/4 Teplotna
sonda su vnutri pokrmu.

Spicku Teplotna sonda zapichnite presne do stre-
du zapekacej nadoby. Teplotna sonda ma byt
pocas pecenia stabilne na jednom mieste. Do-

siahnete to pouzitim pevnej prisady. Na podopre-
nie silikdnovej rukovate Teplotna sonda pouzite

okraj zapekacej formy. Spi¢ka Teplotna sonda by
sa nemala dotykat' dna zapekacej nadoby.

&
Tihdees e

Krok €. Teplotna sonda zasurite do zasuvky v prednej Casti rury.
4 Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.

Krok €.

Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
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Krok €.

na.

OK _ stlagenim potvrdte.
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mozete si vybrat
¢i budete v vareni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepece-

Krok €. Vytiahnite zastr¢ku Teplotna sonda z prislusnej zasuvky a vyberte pokrm z rary.

A

VAROVANIE!

Pretoze sa Teplotna sonda zohreje, hrozi nebezpecenstvo popale-
nia. Pri odpajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatr-

ni.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Blokovanie

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie spotrebica.

blokovany.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je za-

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut,, ovladaci panel je zablokovany.

N

¥,

OOoK

@OK — stlacte a podrzte, ak
chcete zapnut’ funkciu.
Zaznie zvukovy signal.

@OK - stlacte a podrzte, ak to
chcete vypnut.

@ 3x IE'] — zablika, ked sa blokovanie zapne.

10.2 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite Ziadne z nastaveni, rira sa z bezpe¢nostnych
dovodov po urcitom Case vypne.

(SN

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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°C @ (h)

250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat' pri tychto funkciach: Osvetlenie rary,
Teplotna sonda, Odklad nastavenia ¢asu.

10.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebi¢ v prevadzke, automaticky sa zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebica chladny. Ak spotrebi¢ vypnete, chladiaci ventilator méze pokracovat v ¢innosti, kym
sa spotrebi¢ neochladi.

11. TIPY A RADY

11.1 Vihky horuci vzduch

V zaujme &o najlep$ich vysledkov sa riadte tipmi v tabuike nizsie.

¥ = B |k
\ ru
(°C) (min)
Sladkeé pecivo, 16 | plech na pecenie alebo 180 2 20-30
kusov pekac¢ na zachytavanie
tuku
Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo 180 2 30-40
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Pizza, mrazena, Dréteny rost 220 2 10-15
0,35 kg
Piskotova rolada plech na pecenie alebo 170 2 25-35
peka¢ na zachytavanie
tuku
Brownies — ¢ok. plech na pecenie alebo 175 3 25-30
susienky pekac¢ na zachytavanie
tuku
Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie for- | 200 3 25-30
my na drétenom roste
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
Piskétovy korpus forma na korpus na dr6- 180 15-25
tenom roste
Viktoriin kolac forma na pecenie na dro- | 170 40 - 50
tenom roste
Posirovana ryba, plech na pecenie alebo 180 20-25
0,3 kg pekac na zachytavanie
tuku
Celaryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo 180 25-35
pekac na zachytavanie
tuku
Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na dréte- 180 25-30
nom roste
Posirované ma- plech na pecenie alebo 200 35-45
so, 0,25 kg pekac na zachytavanie
tuku
Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo 200 25-30
peka¢ na zachytavanie
tuku
Susienky, 16 ku- plech na pecenie alebo 180 20-30
sov pekac¢ na zachytavanie
tuku
Mandiové susien- | plech na pedenie alebo 180 25-35
ky, 24 kusov peka¢ na zachytavanie
tuku
Muffiny, 12 kusov | plech na pecenie alebo 170 30-40
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Slané pecivo, 20 plech na pecenie alebo 180 25-30
kusov peka¢ na zachytavanie
tuku
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¥ = 8 |k |©
\ uru
(°C) (min)

Susienky z kreh- plech na pecenie alebo 150 2 25-35
kého cesta, 20 pekac¢ na zachytavanie
kusov tuku
Malé torticky, 8 plech na pecenie alebo 170 2 20-30
kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Zelenina, posiro- plech na pecenie alebo 180 3 35-45
vana, 0,4 kg peka¢ na zachytavanie

tuku
Vegetarianska forma na pizzu na dréte- 200 3 25-30
omeleta nom roste
Stredomorska ze- | plech na pecenie alebo 180 4 25-30
lenina, 0,7 kg pekac na zachytavanie

tuku

11.2 Vlhky horuci vzduch — odporucané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

7

Forma na pizzu

Forma na pecenie

Nadobky na
suflé

Forma na korpus

. . . . Keramicka . .
Tmava, matna Tmava, matna ) Tmava, matna
. . 8 cm priemer, .
priemer 28 cm priemer 26 cm . priemer 28 cm
5 cm vyska

11.3 Tabulky peéenia pre skusobné institaty

Informacie pre skisobné ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.
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TIPY A RADY

s = B O @®
L | B o
(°C) (min)
Malé ko- | Tradi¢né Plech na 3 170 20-30 -
laciky, pecenie pecenie
20 ks/
plech
Malé ko- | Teplo- Plech na 3 150 - 20-35 -
laciky, vzdusné pecenie 160
20 ks/ Pecenie
plech
Malé ko- | Teplo- Plech na 2a4 150 - 20-35 -
laciky, vzdusné pecenie 160
20 ks/ Pecenie
plech
Jablkovy | Tradicné Dréteny 2 180 70-90 -
kolag, 2 pecenie rost
formy
@20 cm
Jablkovy | Teplo- Dréteny 2 160 70-90 -
kolac, 2 vzdu$neé rost
formy Pecenie
@20 cm
Piskéto- | Tradicné Dréteny 2 170 40 - 50 Ruru predhrievaj-
vy kola€, | pecenie rost te 10 minut.
forma
na kola-
e @
26 cm
Piskoto- | Teplo- Dréteny 2 160 40-50 Ruru predhrievaj-
vy kola¢, | vzdusné rost te 10 minut.
forma Pecenie
na kola-
ce @
26 cm
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o = | O @
~ B =
(°C) (min)
PiSkéto- | Teplo- Dréteny 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrievaj-
vy kola¢, | vzdusné rost te 10 minat.
forma Pecenie
na kola-
e @
26 cm
Linecke Teplo- Plech na 3 140 - 20-40 -
kolaciky | vzdusné pecenie 150
Pecenie
Linecké Teplo- Plech na 2a4 140 - 25-45 -
kolaciky | vzdusné pecenie 150
Pecenie
Linecke Tradi¢né Plech na 3 140 - 25-45 -
kolaciky | pecenie pecenie 150
Hrianky, | Gril Dréteny 4 Max. 2 -3 mi- Ruru predhrievaj-
4 -6 ku- rost naty prva | te 3 minuty.
sov strana; 2
-3 minu-
ty druha
strana
Hovadzi | Gril Dréteny 4 Max. 20-30 Dréteny rost vioz-
burger, rost a pe- te do Stvrtej a pe-
6 kusov, kac na kac¢ na zachytava-
0,6 kg zachyta- nie tuku do tretej
vanie tu- urovne rary. V po-
ku lovici varenia
otocte pokrm na
druhd stranu.
Ruru predhrievaj-
te 3 minuty.

12. OSETROVANIE A CISTENIE

/\  VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.
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OSETROVANIE A CISTENIE

12.1 Poznamky k cisteniu

Prednu stranu spotrebica ocistite handrickou z mikrovlakien namoc&enou v teplej
< vode s jemnym Cistiacim prostriedkom. Vycistite a skontrolujte tesnenia dvierok
okolo ramu dutiny.
Na ¢istenie kovovych povrchov pou