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NE MENDOJME PER JU

Faleminderit pér blerjen e njé pajisjeje Elextrolux. Keni zgjedhur njé produkt gé sjell me vete
dekada eksperience dhe novatorizmi profesional. Origjinal dhe me stil, €shté projektuar duke ju
pasur ju né mendje. Késhtu gé sa heré qé ta pérdorni, mund té bazoheni né faktin se do té
merrni rezultate optimale ¢do heré.

Miré se vini né Electrolux.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé problemeve,
@ shérbimit dhe riparimit
www.electrolux.com/support
g Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:
a/ www.registerelectrolux.com

m?:;e;?;?hg{izfnljgziimi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar t&€ Shérbimit, sigurohuni qé té keni né dispozicion té
dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

AN Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
D Té dhéna té pérgjithshme dhe késhilla
Té dhéna rreth ambientit

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té

ardhmen.

1.1 Siguria e femijéve dhe personave me probleme

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t&€ moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési té
kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
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INFORMACIONI | SIGURISE

mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

- Fémijét duhet t& monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

- Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

. PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe Kur ftohet.

- Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

- Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

- Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

- Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

- Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té& ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

- Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

- Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

- Pérpara mirembaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.

- Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja e energjisé
elektrike éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga
prodhuesi, gendra e autorizuar e shérbimit ose persona me
kualifikim t&€ ngjashém.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

PARALAJMERIM: Pér t& shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni qé pajisja té fiket pérpara se té ndérroni
llambén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té futur
aksesorét ose enét pér furré.

Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundért.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

Hiqini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta
nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje t&€ démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t& dhéna me pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni gjithnjé doreza
sigurie dhe képucé té mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat e
instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.

Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje. Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga priza.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

Lartésia minimale e mobilies (Mobilia nén lartésiné 590 (600) mm
minimale té suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm
Thellésia e mobilies 550 (550) mm
Lartésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 598 mm
Lartésia e pjesés s€ pasme té pajisjes 579 mm
Gjerésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 594 mm
Gjerésia e pjesés sé pasme té pajisjes 558 mm
Thellésia e pajisjes 561 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 540 mm
Gjerésia me derén té hapur 1007 mm
Madhésia minimale e hapjes sé ventilimit. Hapja e 560x20 mm
vendosur né pjesén e pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore té furnizimit. Kablloja 1100 mm
éshté vendosur né kéndin e djathté té pjesés sé

pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

A PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga njé elektricist i kualifikuar.
Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e specifikimeve té pérkojné me vlerat elektrike té rrjetit
elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t&é mos démtoni prizén dhe kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike duhet
zévendésuar, kjo duhet béré nga Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo hapésirés
poshté pajisjes, vecanérisht kur éshté né puné ose dera éshté e nxehté.

Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent dhe té izoluara duhet té shtréngohet né ményré té
tillé gé t& mos higet pa vegla.

6/480




UDHEZIMET PER SIGURINE

» Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té instalimit. Sigurohuni qé spina té jeté e arritshme
pas montimit té pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur nga spina.

» Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen duhet
té higen nga foleja), salvavitat dhe kontaktorét.

» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje instaluese e cila ju lejon té shképusni pajisjen nga
rryma elektrike né té gjitha polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé hapje kontakti me
gjerési minimale 3 mm.

» Mbylleni plotésisht derén e pajisjes, pérpara se té lidhni spinén e rrymés me prizén e
rrymés.

* Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni edhe
tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit (mm?)
maksimumi 1380 3x0.75

maksimumi 2300 3x1

maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé) duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe té
fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

» Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&¢ mos jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té clirohet
avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar té lagura ose kur keni pasur kontakt me ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune ose si sipérfage mbéshtetése.

» Hapeni derén e pajisjes me kujdes. Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té krijojé njé
pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt me shkéndija apo flaké té hapura kur hapni derén.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

Mos vendosni produkte gé marrin flaké ose sende té lagura me produkte té& ndezshme
brenda, prané pajisjes ose mbi té.

PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose ¢gngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té tjera né pajisje drejtpérsédrejti né fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né pjesén e poshtme té hapésirés sé pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né pajisje pasi té€ keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni aksesorét.

Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk ndikon né funksionimin e pajisjes.

Pérdorni tepsi té thellé pér kekeé té buté. Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé mund té
mbesin pérgjithmoné.

Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes t& mbyllur.

Nése pajisja €shté instaluar pas njé paneli mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé dera té
mos mbyllet asnjéheré kur pajisja €shté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur mobilieje mund té
akumulohet nxehtési dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si rrjedhim déme né pajisje,
banesé apo dysheme. Mos e mbylini panelin e mobilies derisa pajisja té jeté ftohur plotésisht
pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té pajisjes.

Pérpara se té kryeni mirémbajtjen e pajisjes, ¢aktivizojeni até dhe higeni nga priza.
Sigurohuni qé pajisja té jeté e ftohté. Ka rrezik qé panelet prej xhami té thyhen.

Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té derés kur jané t& démtuara. Kontaktoni gendrén
e autorizuar té shérbimit.

Tregoni kujdes kur e higni derén nga pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té& parandaluar démtimin e materialit t€ sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té lagésht. Pérdorni vetém detergjente neutrale. Mos
pérdorni produkte gérryese, materiale pastruese té ashpra, tretés ose objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni udhézimet e sigurisé€ né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje/zjarrilemetimesh kimike (avuj) né regjimin pirolitik.

Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe t€ béni ngrohjen paraprake, higni nga hapésira e

brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj apo yndyré té derdhur / depozituar.

— c¢do objekt té Iévizshém (duke pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj. gé kané ardhur me
produktin) veganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé, takéme etj., qé nuk ngjisin.

Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér pastrimin pirolitik.

Mbajini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés qé pastrimi pirolitik €shté né funksionim. Pajisja

béhet shumé e nxehté dhe del ajér i nxehté nga vrimat e ftohjes sé parme.

Pastrimi pirolitik €éshté njé funksion me temperaturé té larté gé mund té ¢lirojé avuj nga

mbetjet e gatimit dhe materialet e ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u késhillohet té:
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INSTALIMI

— sigurojné ajrim t& miré gjaté dhe pas pastrimit pirolitik.
— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas nxehjes paraprake fillestare.

* Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér té&
shmangur démtimin e paneleve prej xhami.

» Avujt e I8shuar nga furrat pirolitike/mbetjet e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané t& démshme
pér njerézit, duke pérfshiré fémijét ose personat me probleme mjekésore.

* Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe nxehjes
paraprake. Kafshét shtépiake té vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké) mund té jené shumé té
ndjeshém ndaj ndryshimeve té temperaturés dhe avujve té nxjerré.

+ Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigang, tepsi, takéme etj. mund t& démtohen nga pastrimi
pirolitik né temperaturé té lar€ i té gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté dhe burim avujsh
té démshém né nivel té ulé.

2.6 Ndrigimi i brendshém

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe llambat e pjeséve té kémbimit té€ shitura vegmas:
Kéto llamba jané prodhuar pér kushte ekstreme fizike né pajisjet elektroshtépiake, si p.sh.
temperaturé, dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér té sinjalizuar informacion rreth
statusit t& pérdorimit t€ pajisjes. Ato nuk jané prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér ndrigcim né ambiente shtépiake.

+ Ky produkt pérmban njé burim drite té klasit G té efikasitetit t&€ energjisé.

» Pérdorni vetém llamba me té njéjtat specifike.

2.7 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me gendrén e autorizuar té& shérbimit.
* Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.8 Hedhja

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

+ Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér informacion se si ta hidhni pajisjen.

» Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit me energji.

» Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané pajisjes dhe hidheni até.

» Higni kapésen e derés pér té parandaluar qé fémijét kafshét shtépiake té& ngecin brenda
pajisjes.

3. INSTALIMI

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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3.1 Montimi inkaso

(*mm)

Ak

U i

(*mm)

3.2 Sigurimi i furrés né kabinet
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PERSHKRIM | PRODUKTIT

4. PERSHKRIM | PRODUKTIT

4.1 Pasqyra e pérgjithshme
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El Panelii kontrollit

H Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

B Celésii kontrollit (pér temperaturén)
E Kanalet e ajrit pér ventilatorin e ftohjes
A Elementi i ngrohjes

Llamba

B Ventilimi

El Mbéshtetje e raftit, i Iévizshém

] Zbalcim i brendshém

tEl Poyicioni i raftit

4.2 Aksesorét

* Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
+ Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.
» Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e yndyrés.
* Korridori teleskopik

Me shinat teleskopike mund t'i vendosni dhe higni raftet mé lehté.

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Dorezat e palosshme
Pér té pérdorur pajisjen shtypni ¢elésin. Celési del jashté.
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PERPARA PERDORIMIT TE PARE

5.2 Pérmbledhje e panelit té kontrollit

N
O 'ss il OK @ (
Kohém | Nxehje e Té . Konfirmoni . T
atési | shpejts | lehta Kycje cilésimin Shtypni Kihejeni elésin

Zgjidhni njé funksion té nxehjes pér t& ndezur pajisjen.

Kthejeni celésin pér funksionet e nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur pajisjen.

5.3 Ekrani

h:mi

= o

oBB-HE:BREE."
A

Ekrani me funksionet kryesore.

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé

&

Kygje

%

Gatim i asistuar

wl

Pastrimi

o

Cilésimet

>>

Nxehje e shpejté

Treguesit e kohématésit

Q

Kujtuesi i minutave

STOP

Koha e pérfundimit

@

Shtyrja e orarit

o)

Kohématési me
rritje

Shiriti i progresit -

pér temperaturén ose

kohén. Shiriti &shté plotésisht i kug kur
pajisja arrin temperaturén e caktuar.

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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PERDORIMI | PERDITSHEM

6.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni furrén bosh dhe vendosni orén:

=

2. 2y (
P =]
2t 00:00

Vendosni kohén. Shtypni OK,

6.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara pérdorimit té paré.
Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve gé mund té higen nga furra.
Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E]
Léreni furrén té punojé pér 1 oré.
Hapi 3 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .
Léreni furrén té punojé pér 15 minuta.

@ Furra mund té nxjerré eré té kege dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té
jeté e ajrosur miré.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

Refe

PARALAJMERIM!

rojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Si ta programoni: Funksionet e nxehjes

Hapi 1

Kthjeni gelésin e funksioneve té nxehjes dhe zgjidhni njé funksion té nxehjes.

Hapi 2

Rrotullojeni celésin e komandimit pér té cilésuar temperaturén.

ﬂ» - shtypeni e mbajeni pér té aktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté. Kjo éshté e disponueshme
vetém pér disa funksione furre.
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7.2 Funksionet e nxehjes

Ushgime té ngrira

Funksioni e Aplikimi
ngrohjes
Pér té pjekur né dy pozicione té raftit njgkohésisht dhe pér té tharé
@ ushgimin. Vendoseni temperaturén 20 - 40°C mé té ulét se pér Gatim
Ventilator i ploté | radicional.
— Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.
Gatim tradicional
vvv Pér té gatuar ushgime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me
i prerje trekéndore ose kuleg) krokante.

/&)

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Funksioni i picés
Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.
Nxehtésia e
poshtme
Pér té shkriré ushgimin (zarzavate dhe fruta). Koha e shkrirjes varet nga
2 sasia dhe madhésia e ushqimit t& ngriré.
Shkrirja

7]

Yol

Pjekje vent. me

Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit. Kur
pérdorni kété funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té
ndryshojé nga temperatura e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur.
Fugia e ngrohjes mund t€ jeté e ulét. Pér mé shumé informacion,

Skaré turbo

lagéshtiré referojuni kapitullit "Pérdorimi i pérditshém”, "Shénime mbi": Pjekie vent.
me lagéshtiré.
vvv Pér té pjekur né skaré ushgime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
vov Pér té pjekur nyja t€ médha mishi ose shpendésh me kocka né njé
%? pozicion rafti. Pér t& béré gratina dhe pér té karamelizuar.
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Funksioni e Aplikimi
ngrohjes

— Pér té hyré né menu: Gatim i asistuar, Pastrimi, Cilésimet.

Menyja

@ Ventilator i ploté, Gatim tradicional: Kur cilésoni temperaturén nén 80 °C, llamba
fiket automatikisht pas 30 sekondash.

7.3 Shénime mbi: Pjekje vent. me lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér té& gené né pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik dhe
kérkesat e ekodizajnit (sipas BE 65/2014 dhe BE 66/2014). Testimet sipas:

IEC/EN 60350-1

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né ményré qé funksioni t& mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté t&€ mundshém té energijisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit "Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me lagéshtiré.
Pér rekomandime té pérgjithshme té kursimit t& energjisé, referojuni kapitullit "Efikasiteti i
energjisé", Kursimi i energjisé.

7.4 Si ta programoni: Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.
Pérdoreni funksionin pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara. Gjithashtu
mund té rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani * Peshé automatike
gjithashtu me:
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
N |
j— \/\9 P1-P25 OK
Hyni né meny. Zgjidhni Gatim i Zgjidhni gatimin. Vendoseni enén né
asistuar. Shtypni OK. Shtypni OK. furre.. t(o.nﬂ.rmonl
cilésimin.
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7.5 Gatim i asistuar

Legjenda
|j Peshé automatike ofrohet.
E Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni gatimin.
|E| Niveli i raftit.

Ekrani tregon P dhe njé numér té gatimit g¢ mund ta kontrolloni né tabelé.
Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushgimi éshté gati.

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
Fileté, e pjekur
Kl | pak (gatimi
ngadalté)
C1[=) 2; ené pjekieje né raftin e telit
Filets, mesatare 0.5-1.5kg;5- Pérdomni erézat tuaja té preferuara ose thjesht
E i i 4 6 cm copa té kripé dhe piper té freskét té bluar. Skugni mishin
(gatim i ngadalté) e ) JTESRE h ” Aok
trasha pér disa minuta né njé tigan té& nxehté. Fusni né
Fileto, e pjekur pajisje.
miré (gatim i
ngadalté)
R}:’sm I‘l’i‘?i (psh. | 0.8-1.5kg 4 | ([ 2; ens pjekjeje né raftin e telit
n shpatull) C"; coEa te Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni
rasha mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.
Qhafatos"e 1.5-2kg |j E 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
E st ;:(a ufla ed . Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
pjekur nga derri kthejeni mishin nga ana tjetér.
ljé, e freskét 1-1.5kg; 5"- 6 | (15 2: tepsi pjekjeje
ﬂ crr: co;r)]a te Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni
rasha mishin pér disa minuta né njé tigan t& nxehté.
Fusni né pajisje.
Brinjé 2-3 kg; (= 2. ené piekjeje né raftin me rrjeté

pérdorni brinjé
té pagatuara, 2
-3 cm té holla

Shtoni Iéng pér té mbuluar pjesén e poshtme té
enés.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
Pulé e plots 1 'f1 .5kk'$; e |j E 2; ené pjekjeje né raftin e telit
ﬂ reske Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté
kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén
nga ana tjetér pér pjekje té barabarté.
a Gjoks pule 180 - 200"g pér | [5] 2: tepsi pjekjeje
cope Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
[10] Copé mishi 1kg |j E] 2; tavé pér pjekje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pesh_k i ploté, né 0.5- 1 kg pér |j E 2. tepsi pjekjeje
EI] skarg peshk Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni
erézat dhe barishtet tuaja té preferuara.
B Fileta peshku B = 2; tavé né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Kek me . El 1; @ tavé 26 cm me formé né raftin me
qumeéshtor o
rrjeté
14 Tarts me molls B E 1; formé byreku né raftin me rrjeté
m Eg:ﬁlgéku')a me - E' 3; tavé me kupa né tavén pér pjekje
16| Kek klasik B B 2; tepsi buke né raftin me rrjeté
Patate té pjekura 1 kg E 2. tavé pér pjekje
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e
pjekjes.
Kroketa, té ngrira 0.5 kg E 3; tepsi pjekjeje
Patate té holla, té 0.75 kg E 3. tepsi pjekjeje
ngrira '
Lazanja me 1-15kg El 1; tavé né raftin me rrjeté

mish / zarzavate
me pjata petésh
té thata
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
21 Z;t;ttz gt;gatin 1-15kg = 1; tavé né raftin me rrjeté
pagatuara)

Picé e freskét, e
hollé

- B 1; tavé pér pjekje e veshur me letér furre

trashé

- E 1; tavé pér pjekje e veshur me letér furre

22|

Picé e freskét, e
23]
24]

Quiche

B 1; Tavé me formé né raftin me rrjeté

Bageté / cabaté /
A | buké e bardhé

0.8kg E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre

Duhet mé shumé kohé pér buké té bardhé.

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés

Pérdorimi

Q

Kujtuesi i minutave. Kur pérfundon koha, bie sinjali akustik.

STOP

Koha e gatimit. Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon
funksioni i nxehjes.

Shtyrja e orarit. Pér té shtyré fillimin dhe/ose pérfundimin e gatimit.

Kohématési me rritje. Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion
nuk ndikon né funksionimin e furrés.

Pér té ndezur dhe fikur Kohématési me rritje, zgjidhni: Menyja,
Cilésimet.

8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1

Hapi 2 Hapi 3
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FUNKSIONET E ORES

Ményra e vendosjes: Ora Ditore
( \ 1,
< { Q‘ _\ﬁ_
Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te - )
menyja dhe zgjidhni Cilésimet, ora e dités. Caktoni orén. Shtypni: OK.
Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
e Ekrani e
tregon: ( \
0:00
Caktoni Kujtuesi i
Shtypni: @ minuta{/e Shtypni: OK.
@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Koha e gatimit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
( N ( \ N2
\ \
@ Ekrani tregon: C%
0:00
STOP
Zgjidhni njé o
funksion nxehjeje Shtypeni disa Vendosni kohén L OK
dhe vendosni hera: ). e gatimit. Shtypni: 1.
temperaturén.
@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
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Si ta programoni: Shtyrja e orarit

Hapi 1 Hapi 2

( N
@

Zgjidhni ]

funksio | Shtypeni
nin e disa heré:

nxehjes QD

Né
ekran
shfaget:
periudh
ae
dités
&

NISJA

Hapi 3 Hapi 4
N\,
( Q~ ?
Vendosni Shtypni:
kohén e oK
fillimit. :

Ekrani
tregon:

&
NDALIM
|

Hapi 5 Hapi 6
( _\{I/_U
Vendosn )
i kohéne | Shtypni:
mbarimit OK

@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.

9. PERDORIMI | AKSESOREVE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu pajisje
kundér animit. Buzét e ngritura pérreth skarés parandalojné rréshgqitjen nga rafti.

Rafti me rrjeté:
Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe sigurohuni gé

kémbét té jené me drejtim poshté.
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mbajtéses sé raftit.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té

10. FUNKSIONET SHTESE

10.1 Kygje

Ky funksion parandalon ndryshimin pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit éshté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit &€shté i kycur.

EI - shtypeni e mbajeni pér té
aktivizuar funksionin.
Tingéllon njé sinjal.

EI - shtypeni e mbajeni pér té ta

caktivizuar.

@ 3 x E’ - pulson kur aktivizohet kygja.

10.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie furra fiket pas njé faré kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né veprim dhe
ju nuk ndryshoni asnjé cilésim.

(°C)

@ (o)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3

Fikja automatike nuk punon me funksionet: Té lehta, Shtyrja e orarit.
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10.3 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja €shté né puné, ventilatori i ftohjes ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaqet e
pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen, ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé derisa té

ftohet pajisja.

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e listuara né tabelén mé poshté.

¥ = Bk
\ uuru
(°C) (min)

Role té émbla, 12 tavé pér pjekje ose tavé 180 2 35-40

copé e thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé 180 2 35-40
e thellé

Picé, e ngriré, rafti rrieté 220 2 35-40

0,35 kg

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé 170 2 30-40
e thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé 180 2 30-40
e thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftine | 200 3 30-40
telit

Bazé pudingu tavé baze pandispanje 170 2 20-30

pandispanje né raft teli

Sandvi¢ Viktoria tavé pjekjeje mbiraftme | 170 2 35-45
rrieté

Peshk i zier, 0,3 tavé pér pjekje ose tavé 180 3 35-45

kg e thellé

Peshk i ploté, 0,2 tavé pér pjekje ose tavé 180 3 35-45

kg e thellé

Fileta peshku, 0,3 | tavé pice mbi raft teli 180 3 35-45

kg

22/480




UDHEZIME DHE KESHILLA

¥ = B |k O
\ uuru
(°C) (min)
Mish i zier, 0,25 tavé pér pjekje ose tavé 200 3 40 - 50
kg e thellé
Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé 200 3 25-35
e thellé
Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé 180 2 20-30
e thellé
Amareta, 20 copé tavé pér pjekje ose tavé 180 2 40 -45
e thellé
Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé 170 2 30-40
copé e thellé
Pasta me kripé, tavé pér pjekje ose tavé 170 2 35-45
16 copé e thellé
Biskota me kore tavé pér pjekje ose tavé 150 2 40 -50
té shkrifét, 20 e thellé
copé
Tarta té vogla, 8 tavé pér pjekje ose tavé 170 2 20-30
copé e thellé
Perime, té ziera, tavé pér pjekje ose tavé 180 3 35-40
0,4 kg e thellé
Oméleté tavé pice mbi raft teli 200 3 30-45
vegjetariane
Perime tavé pér pjekje ose tavé 180 4 35-40
mesdhetare, 0,7 e thellé
kg

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té celur dhe reflektuese.

23/480



UDHEZIME DHE KESHILLA

7

Tavé pice Tavé gatimi geramike Tavé pér bazé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese Qerr—:lmlke“ E errét, joreflektuese
) . ) . 8 cm diametér, ) .
28 cm diametér 26 cm diametér 5 cm lartési 28 cm diametér

11.3 Tabelat e gatimit pér institutet e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.

¥ B = |EHEH O |O®
\ E uru
(°C) (min)
Keké té Gatim Tavae 3 150 25-35 -
vegjél, 16 | tradicional pjekjes
pér tavé
Keké té Ventilator i Tavae 3 150 20-30 Ngroheni furrén
vegjél, 16 | ploté pjekjes paraprakisht pér
pér tavé 10 min.
Keké té Ventilator i Tavae 1dhe | 150 20-30 -
vegjél, 16 | ploté pjekjes 3
pér tavé
Embélsir | Gatim Raftime | 2 170 80 - 100 -
éme tradicional rrieté
mollg, 2
tava @20
cm
Embélsir Ventilator i Rafti me 2 160 70 -90 -
éme ploté rrieté
mollg, 2
tava @20
cm
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% = |80 [®
\ i uuru
(°C) (min)

Pandispa | Gatim Rafti me 2 160 30-40 Ngroheni furrén
njé, tradicional rrieté paraprakisht pér
formé 10 min.
keku @326
cm
Pandispa | Ventilator i Rafti me 2 160 30-40 Ngroheni furrén
njé, ploté rrieté paraprakisht pér
formé 10 min.
keku @26
cm
Pandispa | Ventilator i Rafti me 1dhe | 160 25-40 Ngroheni furrén
njé, ploté rrieté 3 paraprakisht pér
formé 10 min.
keku @26
cm
Amareta Gatim Tavae 3 150 20-30 -

tradicional pjekjes
Amareta Ventilator i Tavae 2 150 20-30 -

ploté pjekjes
Amareta Ventilator i Tavae 1dhe | 150 15-25 -

ploté pjekjes 3
Buké e Skara Rafti me 3 maks. 5-7 Ngroheni furrén
thekur rrieté paraprakisht

derisa té arrihet
temperatura e
caktuar.
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\/f

B = EHEO |©®

(°C) (min)
Qofte prej | Skara Rafti me 3 maks. 15-30 Vendosni raftin
mish rrieté me rrjeté né
lope, 6 dhe tavé nivelin e treté dhe
copé, 0.6 kullimi tavén e kullimit né
kg nivelin e dyté té

furrés. Rrotullojeni
ushqimin pasi té
keté kaluar
gjysma e kohés
sé gatimit.
Ngroheni furrén
paraprakisht pér
10 min.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Shénime pér pastrimin

< Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té
ngrohté dhe njé detergjent té buté.
Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.
Agjentét e
pastrimit Pastroni njollat me njé detergjent té buté.
A Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés
=Y ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé zjarr.
| I Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti.
- — . Pér té ulur kondensimin, léreni pajisjen té€ punojé pér 10 minuta para gatimit.
Pérdorimi i Mos e ruani ushgimin né pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné
pérditshém | | otam me njé cops me mikrofibra pas ¢do pérdorimi.
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Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |érini té thahen. Pérdorni
e , vetém njé lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i
W pastroni aksesorét né pjatalarése.

Aksesorét

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose
objekte me majé t& mprehté.

12.2 Ményra e heqjes: Mbajtéset e rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar furrén.

ftohet.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore té
mbajtéses nga pareti anésor.

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té
mbaijtéses sé rafteve jashté
murit anésor dhe higeni.

pérpara.

Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né
rendin e kundért.

Kunjat mbajtés né treguesit
teleskopiké duhet té drejtohen

1
-
9

At

I
)

I

12.3 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik

Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik.

A PARALAJMERIM!

Ekziston mundésia e djegies.

/\  KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund t'i shkaktojé démtim furrés.

Pérpara Pastrimi pirolitik:

Fikni furrén dhe prisni
derisa té ftohet.

Higni té gjithé aksesorét.

Pastroni dyshemené e furrés dhe
xhamin e brendshém té derés
me ujé té ngrohté, lecké té buté
dhe detergjent té buté.

27/480




KUJDESI DHE PASTRIMI

Pastrimi pirolitik

Hapi 1 Hyni né menu: Pastrimi rrrr/
Opsioni Kohézgjatja
C1 - Pastrimi i lehté 2 oré
Hapi 2 OK S e .
- shtypeni pér té filluar pastrimin.
Hapi 3 Pas pastrimit, rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né
pozicionin e ¢aktivizimit.

@ Kur nis pastrimi, dera e furrés kycet dhe llamba fiket. Derisa té shkycet dera ekrani tregon: E]
Pér ta ndaluar pastrimin pérpara se té pérfundojé, kthejeni gelésin e funksioneve té nxjehjes né
pozicionin e fikjes.

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni Fshijeni pjesén e brendshme Higni mbetjet nga fundi i pjesés
derisa té ftohet. me njé lecké té buté. sé brendshme.

12.4 Kujtuesi i pastrimit

Furra ju kujton se kur duhet ta pastroni me pastrim pirolitik.

Pér té fikur kujteuesin, hyni te Menyja dhe

m pulson né ekran pér 5 sekond d
pulson ne exran per - sekonda pas gdo zgjidhni Cilésimet, Kujtuesi i pastrimit.

seance gatimi.

12.5 Ményra e heqjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka katér panele xhami. Mund t'i higni derén e furrés dhe panelet e brendshme
prej xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés" pérpara se té
higni panelet prej xhami.

/N KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.
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Hapi 1

Hapeni derén plotésisht dhe mbani té
dyja menteshat.

Hapi 2

Ngrini dhe térhigni shulat derisa té
klikojné.

Hapi 3

Mbylleni derén e furrés né pozicionin
e paré té hapjes. Mé pas ngrini dhe
térhigeni per ta hequr derén nga
vendi.

Hapi 4

Vendoseni derén mbi njé lecké té
buté né njé sipérfage té& géndrueshme
dhe Lironi sistemin bllokues pér té
hequr panelet e brendshme prej
xhami.

Hapi 5

Rrotulloni mbérthyeset me 90° dhe
higini nga vendi.
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njé. Filloni nga paneli i sipérm.

Hapi 6 Fillimisht ngrijeni me kujdes dhe mé
pas higni panelet prej xhami njé nga

Hapi 7 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami.
Mos i pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.

Hapi 8 Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej
xhami (A, B dhe C) né rendin e duhur.
Kontrolloni pér simbolin/printimin né secilén
ané té panelit t& xhamit, secili prej paneleve
té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend
panelin e mesém prej xhami.

12.6 Ményra e ndérrimit: Llamba

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.
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Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Fikni furrén. Prisni derisa furra | Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund

té jeté ftohur.

korrentit.

té zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

A PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast qé nuk pérfshihet né kété tabel€, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar

shérbimi.

Furra nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi

Kontrolloni nése...

furrén.

Nuk arrini ta aktivizoni ose ta vini né puné

Furra éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

Furra nuk nxehet.

Fikja automatike €shté e caktivizuar.

Furra nuk nxehet.

Dera e furrés éshté e mbyllur.

Furra nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Furra nuk nxehet.

Bllokimi é&shté jo aktiv.
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Komponentét

Problemi Kontrolloni nése...

Llamba éshté e fikur. Pjekje vent. me lagéshtiré - éshté e ndezur.

Llamba nuk punon. Llamba éshté djegur.

Kodet e defekteve

Ekrani shfaq... Kontrolloni nése...

Err C3 Dera e furrés éshté e mbyllur ose kygi i derés
nuk éshté i prishur.

Err F102 Dera e furrés éshté e mbyllur.

Err F102 Kygi i derés nuk éshté i prishur.

00:00 Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i
periudhés sé dités.

Nése ekrani shfaq njé kod defekti i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e
shtépisé pér té rinisur furrén. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té
shérbimit.

13.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi
té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé pajisjes. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.) | e

Numriiproduktit (PNC) | e

Numriiserisé (S.N.) | s
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14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacion i produktit dhe Fleta e Informacionit té produktit

Emri i furnizuesit Electrolux

Identifikimi i modelit EOF6P76BX 944068306
Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 81.7

Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi 0.94 kWh/cikél
tradicional

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me 0.67 kWh/cikel

ventilim té detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 65 |

Lloji i furrés Furré e integruar
Sasi 34.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me
avull dhe skarat - Metodat pér matjen e performanceés.

14.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika qé ju ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit té
pérditshém.

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e mbyllur miré kur pajisja €shté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit. Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér té pérmirésuar kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur pérgatisni
pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator

Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e gatimit me ventilator pér té kursyer energji.
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Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon nxehtésiné e
mbetur. Mund ta pérdorni kété nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta, reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht 3 - 10
minuta pérpara pérfundimit té& gatimit. Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té vazhdojé té
gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér t&€ ngrohur gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté

Zgjidhni cilésimin mé té ulét t& mundshém té temperaturés pér té& pérdorur nxehtésiné e mbetur
dhe pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté. Né ekran shfaqet treguesi ose temperatura e
nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur

Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré

Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta ndizni
llambén sérish, por ky veprim do té reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

15. STRUKTURA E MENYSE

15.1 Menyja

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5

Ry | h &

—_ Zgjidhni opsionin
— - zgjidhni nga struktura Zgjidhni OK . shtypni pér Rregulloni vierén
per“;ee :V[: né Menyja dhe cilésimin. tecl?lc_’e_f;‘?r:]”i"nuaf dhe shtypni OK.

yia. shtypni OK. ’

Rrotullojeni ¢elésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e gaktivizimit pér té dalé nga Menyja.

Struktura Menyja

Gatim i asistuar% Pastrimi m|/ Cilésimet @
Cilésimet
01 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
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Cilésimet

03 Tingujt e butonave 1- Bip 04 Volumi i ziles 1-4
2 - Klik
3 - Tingulli
joaktiv

05 Kohématési me rritje Aktiv / 06 Té lehta Aktiv / Joaktiv
Joaktiv

07 Nxehje e shpejté Aktiv / 08 Kujtuesi i pastrimit Aktiv / Joaktiv
Joaktiv

09 Modaliteti demo Kodi i 10 Versioni i softuerit Kontrolli
aktivizimit:
2468

11 Rivendos té gjitha Po/Jo

cilésimet

16. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

A%
Ricikloni materialet me simbolin TO. Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e riciklimit nése ka.
Ndihmoni né mbrojtjen e mjedisit dhe shéndetit té€ njerézve dhe né riciklimin e mbetjeve té

pajisjeve elektrike dhe elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara me simbolin E e
mbeturinave shtépiake. Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit ose kontaktoni me zyrén
komunale.
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MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljucuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako éete svaki put postiéi izvrsne

rezultate.
Dobro dosli u Electrolux.
Posjetite nase internetske stranice:

popravcima:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

Dobit ¢ete savjete o koriStenju, rjieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate nas ovlasteni servis trebate imati sliedece podatke: Model, PNC, serijski broj.

Podaci se mogu nacéi na nazivnoj plocici.

VAN Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti

Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.
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- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i ku¢ne ljubimce drzite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Op¢éa sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosje¢nu) razinu uporabe u domacinstvu.

- Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- IskljucCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStec¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektricni udar.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati grijace ili
povrsinu unutrasnjosti uredaja.
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- Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

- Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

. Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiSc¢enje.

- Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CisS¢enje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

- Prije pirolitiCkog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite o$teéeni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporucene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za ru¢ku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormaric¢a (minimalna visina orma- 590 (600) mm
rica ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 598 mm
Visina straznje strane uredaja 579 mm
Sirina prednje strane uredaja 594 mm
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Sirina straznje strane uredaja 558 mm
Dubina uredaja 561 mm
Ugradna dubina uredaja 540 mm
Dubina s otvorenim vratima 1007 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm

smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjeSten u 1100 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni priklju¢ak

A UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj plo€ici kompatibilni s elektricnim vrijednostima
mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe utinica i produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikaC i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektri¢ni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pricvr§éena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoji i
nakon montaze pristup utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

Elektricna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje uredaja iz
elektriéne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.

Ovaj ureda;j se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.
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Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu na nazivnoj ploci. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti 2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/N UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. MozZe se osloboditi vru¢i zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaij, blizu
uredaja ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ostec¢enja uredaja.

Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu boje emaijla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutradnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.

— nedrzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.
Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima uredaja.
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Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploce i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plo¢u dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

UPOZORENUJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oStec¢enja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utika¢ izvucite iz uti€nice mreznog napajanja.
Provijerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih ploca.

Staklene ploce vrata odmah zamijenite kada su o$tec¢ene. Obratite se ovlaStenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teskal
Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili propadanje materijala povrsine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdZente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.

Ako Kkoristite rasprsivac za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Piroliticko ciséenje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog isparavanja (dim) u piroliti€kom nacinu
rada.

Prije provodenja pirolitickog ¢iS¢enja i pocetnog prethodnog zagrijavanja iz peénice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (uklju€ujuéi police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene s uredajem),
posebno sve neprianjajuée posude, tave, plitice, pribor itd.

Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko Ciscenje.

Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje piroliticko CiS¢enje. Uredaj postaje jako vruc i

vruci zrak se ispusta iz prednjih ventilacijskih otvora.

Pirolitiko CiS¢enje je operacija na visokoj temperaturi koja moze osloboditi isparenja od

ostataka kuhanja i materijala, te se potroSacima preporucuje:

— dobro prozradite tijekom i nakon svakog pirolitickog ¢iS¢enja.

— dobro prozracite tijekom i nakon po€etnog predzagrijavanja.

Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata pecnice tijekom i nakon pirolitickog ¢iS¢enja kako

ne biste ostetili staklene ploce.

Isparenja koja se ispustaju iz svih pirolitickih pecnica / ostataka kuhanja, kako je opisano,

nisu Stetna za ljude, ukljucujuci djecu ili osobe sa zdravstvenim stanjima.

Drzati podalje od uredaja ku¢ne ljubimice tijekom i nakon pirolitickog ¢iS¢enja i po¢etnog

prethodnog zagrijavanja. Mali kucni ljubimci (osobito ptice i gmazovi) mogu biti vrlo osjetljivi

na promjene temperature i ispustene pare.

Neprianjajuce povrsine na posudama, tavama, pekacima, posudu itd. mogu se ostetiti na

visokim temperaturama pirolitickog ¢iS¢enja svih pirolitickih pe¢nica, a mogu biti i izvor

Stetnih isparenja niske razine.
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2.6 Unutarnje osvjetljenje

A UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

«  Sto se tice zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u kuéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.

+ Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.7 Servis

» Za popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisnom centru.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

A UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

» Obratite se opcinskim vlastima za informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

+ IskopcCajte uredaj iz napajanja.

» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

+ Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u
uredaju.

3. POSTAVLJANJE

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene ormarice

(*mm)
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3.2 Priévrsc¢ivanje pecnice za kuhinjski ormaric
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4. OPIS PROIZVODA

4.1 Op¢i pregled
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El Upravljacka ploga

H Regulator funkcija peénice
Zaslon

B Regulator (za temperaturu)
E Otvori za ventiliranje za ventilator hladenja
A Toplinski element

Zarulja

B Ventilator

EJ Nosac polica, uklonjiv

] Udublienje u unutradnjosti
tEl PoloZzaji polica

4.2 Dodatna oprema
* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, peCenje.

* Pekac za pecivo

Za torte i biskvite.
» Duboka plitica za rostilj/przenje

Za pecenje ili kao plitica za skupljanje masnoce.
* Teleskopske vodilice

Pomocu teleskopskih vodilica mozete lakSe staviti i ukloniti police.

5. UPRAVLJACKA PLOCA

5.1 Uvlacive tipke

Za pocCetak koriStenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.
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5.2 Pregled upravljacke plo¢e

© | v | 4 8 oK @ G @

N

Osvi-

Brzo za- | 1°We-

. - nje - Potvrdite I Okrenite regula-
Tajmer grijava- Blokiranje Pritisnite
. unu- postavku tor
nje <

tras-
njosti

Odaberite funkciju pe¢nice za uklju€ivanje uredaja.

Okrenite regulator funkcija pe¢nice u iskljuéeni poloZaj kako biste iskljucili ureda;j.

5.3 Zaslon

Zaslon s kljuénim funkcijama.

—lo >> DEMO
I,

_|

_°BB:H5:880

Qe} 8¢ /&

_|

=

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji

& ¥ wl ey >>

Ciséenje Postavke Brzo zagrijavanje

Blokiranje Pomoc¢ pri kuhanju

Indikatori tajmera

0

Al . & .
Tajmer prema go-

STOP
Zvucni alarm Vrijeme zavrietka Vrijeme odgode re

Traka napretka - za temperaturu ili vrije-
me. Crtica je potpuno crvena kada uredaj
dosegne postavljenu temperaturu.
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6. PRIJE PRVE UPORABE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Pocetno Ciscéenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

= \F, léj (
g j 00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Poéetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pec¢nicu.

1. korak | Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.

2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: @

Pustite peénicu da radi 1 h.

3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: @

Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pec¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se
prostorija prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkcije peénice

1. korak Okrenite regulator funkcija pec¢nice za odabir funkcije pecnice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

ﬂ» - pritisnite i drzite za ukljucivanje funkcije: Brzo zagrijavanje. Dostupno za neke funkcije pecni-
ce.
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7.2 Funkcije pecnice

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

)

Vruéi zrak

Za pecenje na do dvije razine police istovremeno i za susenje hrane. Pod-
esite temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.

Tradicionalno pe-

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

Zamrznuta hrana

¢enje
vvv Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
i proljetnih rolada).

/&)

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Vlazno pecenje

Doniji grija¢
Za odmrzavanje (povrce i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli¢ini i ve-
Y li€ini zamrznute hrane.
Odmrzavanje
I Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
‘Y stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-

stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

Rostilj

Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

¥

Turbo rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

Izbornik

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Cid¢enje, Postavke.
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@ Vruéi zrak, Tradicionalno pecenje: Kad postavite temperaturu ispod 80 °C, svjetlo
se automatski iskljucuje nakon 30 sek.

7.3 Napomene o: Vlazno peéenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna (u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:

IEC/EN 60350-1

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovitoSéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda energije.

7.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju peénice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. Mozete podesiti vrijeme i
temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: * Automatska tezina
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N
« Q~ « Q~ « Q~ @
E i P1-P25 oK
Udite u izbornik. Odaberite Pomo¢ pri Odaberite jelo. Pritis- | Stavite jelo u pe¢nicu.
kuhanjlg IEritisnite nite OK_ Potvrdite postavku.

7.5 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda
|j Automatska tezina dostupno.
E Prethodno zagrijte uredaj prije poc¢etka kuhanja.
E' Razina police.

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje mozete provjeriti u tablici.
Kad funkcija zavr8i, provjerite je li hrana spremna.
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svinjska rebra

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Filet, slabo pe-
Kl | éen (sporo pece-
nje)
- ] 0.5-1.5kg; 5- |j E] 2; jelo pe€eno na mrezi za pe¢enje
Filet, srednje pe- 6 cm debelih Koristite svoje omiliene zacine ili jednostavno sa-
ﬂ cen (sporo pece- komada mo sol i svijeze mljeveni papar. Meso przite ne-
nje) koliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
Filet, pe¢en (spo-
ro pecenje)
Teleéel piéenje 0'8('1 155|kgli 4 |j E 2;jelo pe€eno na mrezi za pecenje
n (npr. plecka) cm de za o Koristite svoje omiljene zacine. Meso przite ne-
mada koliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
5| Peéena; _slyinlje't:(- 15-2kg |j E] 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
na, vrat il plecka Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
Pecenica, svjeza 1- 1d5bkg;|3h5l(- 6 |j E 2: pekaé za pecivo
E cmde ‘Z' O | Koristite svoje omiljene zacine. Meso przite ne-
mada koliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
Svinjska rebrica 2 -b?; kg_; upotri2- E 2; jelo peCeno na mrezi za pecenje
Jebite sirove, Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude.
-3 cm tanka

Cijelo pile 1- 1.5vkg; svje- |j E 2; jelo peceno na mrezi za pe€enje
8] z€ Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite
nakon polovice vremena kuhanja da se ujedna-
¢eno zapece.
g Pile¢a prsa 180 - 200 g po E| 2; pekaé za pecivo
komadu Koristite svoje omiljene zacine.
m Mesna Struca Tkg |j E] 2; prekac za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.
Cijelariba, naro- | 0.5-1kgpori- | [ 2: pekaé za pecivo
Stilju bi ’

Ribu napunite maslacem i upotrijebite svoje omi-
liene zacine i zaCinsko bilje.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
[12) Riblji filet B = 2; sloZzenac na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Torta od sira . E 1; @ 26 cm kalup za kore na mrezi za pe-
cenje
i!] Tart od jabuka B E 1; kalup za pitu na mrezi za pecenje
15 :iokoladni muffl- - = 3; pekac za muffine na pekaéu za pecivo
16] Kolac Struca B E' 2; kalup za $trucu na mrezi za pecenje
Peceni krumpiri 1kg = pekaé za pecivo
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za peci-
vo.
Kroketi, smrznuti 0.5kg E 3. pekaé za pecivo
Porrlmes, smrz- 0.75 kg E 3. pekaé za pecivo
nuti
Lasagng od me- 1-15kg = 1; sloZzenac na mrezi za peéenje
A | salpovréa sa su-
him rezanacima
21| Z_apef':enﬁ krum- 1-1.5kg = 1; sloZzenac na mrezi za peéenje
pir (sirovi krumpir)
E :izza svjeza, tan- _ E 1; pekac¢ za pecivo oblozen papirom za pe-
a cenje
E Eizlza svjeza, de- _ B 1; peka¢ za pecivo oblozen papirom za pe-
ela cenje
E] Quiche - E 1; kalup za pecenje na mrezi za pecenje
Baguette / cia- 08kg B 3; pekac za pecivo oblozen papirom za pe-

batta / bijeli kruh

cenje
Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
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8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata

Aplikacija

Q

Zvucni alarm. Po isteku tajmera oglaSava se zvucni signal.

STOP

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal i funkcija

pecnice se zaustavlja.

@

Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.

Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjece

na rad pecnice.

Za ukljucivanje i iskljucivanje Tajmer prema gore odaberite: 1zbornik,

Postavke.

8.2 Kako postaviti:

Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak
( \ . s
Q T
Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe- . o
rite postavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK.
Kako podesiti: Zvuéni alarm
1. korak 2. korak 3. korak
NP Na zaslonu N N
1K se prikazuje: ( ) R~
0:00
Pritisnite: QD Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK_

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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Kako podesiti: Vrijeme kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N N
( ) N\ -N- Na zaslonu se ( A -N-
@ prikazuje:
0:00
STOP
Odaberite fun:( U1 Pritisnite nekoli- Postavite vrije- oK
pecnice i postavi- (N ; Pritisnite: .
te temperaturu. ko puta: O. me kuhanja.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
rak
Na za- Na za-
N V2 | |
( \ Nz slonu (v \ E slonu se ( \ E
se pri- prikazu-
kazuje: je:
sat i
Odabe- o @ PO- . S zau- Postavi-
”te_ PI’ItISI’.IIte CETAK Po%tawte Pritisnite: STAVI te vrije- Pritisni-
funkciju nekoliko vrijeme
peéni ta: O podetka oK. me zavr- | te: OK.
- puta: \. - g
ce. Setka.

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

9. KORISTENJE PRIBORA

UPOZORENJ

A

E!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecavaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprije¢ava klizanje posuda s police.
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Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosac¢a po-
lice i provjerite jesu li nozice okrenute pre-
ma dolje.

Peka¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj iskljuen - ne moze se ukljuciti, upravljacka ploc¢a je blokirana.

vanje funkcije. vanje.

e (& - pritisnite i drite za ukljuci- | & - pritisnite i drzite za iskljuci-
@ Cuje se zvuéni signal.

@ 3x EI - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

10.2 Automatsko iskljucivanje

1z sigurnosnih razloga pecnica se iskljuCuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.
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(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Vrijeme odgode.

10.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje automatski se ukljucuje kako bi povrsinu uredaja
odrzao hladnom. Ako iskljucite uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve dok se uredaj ne

ohladi.

11. SAVJETI

11.1 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = R
\ Lru
(°C) (min)

Slatke rolade, 12 pekac za pecivo ili plitica | 180 2 35-40

komada s cjedilom

Rolade, 9 komada | pekac za pecivo ili plitica | 180 2 35-40
s cjedilom

Pizza, smrznuta, reSetka za pecenje 220 2 35-40

0,35 kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica | 170 2 30-40
s cjedilom

Brownie pekac za pecivo ili plitica | 180 2 30-40
s cjedilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 3 30-40
Setki za pecenje
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0,4 kg

s cjedilom

¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
Biskvitna podloga podloga za flan na reSet- | 170 2 20-30
za flan ki za pecenje
Biskvitna torta posuda za pecenje na 170 2 35-45
Victoria reSetki za pecenje
Posirana riba, 0,3 pekac za pecivo ili plitica | 180 3 35-45
kg s cjedilom
Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica | 180 3 35-45
s cjedilom
Riblji filet, 0,3 kg pizza na resetki za pe- 180 3 35-45
éenje
Posirano meso, pekac za pecivo ili plitica | 200 3 40 -50
0,25 kg s cjedilom
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica | 200 3 25-35
s cjedilom
Kolaci¢i, 16 koma- | pekac za pecivo ili plitica | 180 2 20-30
da s cjedilom
Makroni, 20 ko- pekac za pecivo ili plitica | 180 2 40-45
mada s cjedilom
Muffini, 12 koma- pekac za pecivo ili plitica | 170 2 30-40
da s cjedilom
Slani kola¢, 16 ko- | pekac za pecivo ili plitica | 170 2 35-45
mada s cjedilom
Sitni prhki biskuviti, pekac za pecivo ili plitica | 150 2 40 -50
20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili plitica | 170 2 20-30
da s cjedilom
Povrée, posirano, pekac za pecivo ili plitica | 180 3 35-40
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¢ =

kO

(°C) (min)
Vegetarijanski pizza na reSetki za pe- 200 3 30-45
omlet éenje
Mediteransko po- pekac za pecivo ili plitica | 180 4 35-40
vrée, 0,7 kg s cjedilom

11.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

 ~

Ramekin po-
Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Ker_amlka Tamni, nereflektirajuci
: : Promjer 8 cm, .
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

11.3 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

O

®

(°C) (min)
Mali kola- | Tradicional- | Pekacza | 3 150 25-35 -
¢i, 16 po no pecenje pecivo
pladnju
Mali kola- | Vruci zrak Pekacza | 3 150 20-30 Prethodno zagrijte

¢i, 16 po
pladnju

pecivo

peénicu 10 min.
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3¢ = @0 |
~ B v
(°C) (min)
Mali kola- | Vruci zrak Pekacza | 1i3 150 20-30 -
¢i, 16 po pecivo
pladnju
Pita od Tradicional- | Mrezaza | 2 170 80 - 100 -
jabuka, 2 no pecenje pecenje
kalupa
@20 cm
Pita od Vruéi zrak Mrezaza | 2 160 70-90 -
jabuka, 2 pecenje
kalupa
@20 cm
Biskuvit, Tradicional- | Mrezaza | 2 160 30 -40 Prethodno zagrijte
kalup za no pecenje pecenje peénicu 10 min.
torte 326
cm
Biskvit, Vruéi zrak Mrezaza | 2 160 30-40 Prethodno zagrijte
kalup za pecenje peénicu 10 min.
torte #26
cm
Biskvit, Vruéi zrak Mrezaza | 1i3 160 25-40 Prethodno zagrijte
kalup za pecenje peénicu 10 min.
torte 326
cm
Prhko ti- Tradicional- | Pekacza | 3 150 20-30 -
jesto no pecenje pecivo
Prhko ti- Vruéi zrak Pekac za | 2 150 20-30 -
jesto pecivo
Prhko ti- Vruéi zrak Pekacza | 1i3 150 15-25 -
jesto pecivo
Tost Rostilj Mrezaza | 3 maks. 5-7 Prethodno zagrijte
pecenje peénicu dok se ne

postigne postav-
liena temperatura.
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X 8 = 8O |©

(min)
Govedi Rostilj Mrezaza | 3 maks. 15-30 Stavite mrezu za
burger, 6 pecenje i pecenje na trecéu
komada, pladanj razinu, a posudu
0,6 kg za sa- za sakupljanje
kupljanje masnoce na dru-
masnoce gu razinu u pecni-

ci. Okrenite hranu
na drugu stranu
nakon proteka po-
lovice vremena
kuhanja.
Prethodno zagrijte
peénicu 10 min.

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Napomene za ¢iS¢enje

< Prednju stranu uredaja odistite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
blagim deterdZzentom.

Za CiScenje metalnih povrsina koristite otopinu za CiSéenje.

Sredstva za

ciséenje Mrlje ocistite blagim deterdzentom.
A Unutra$njost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
= Y[ ostataka moze uzrokovati pozar.

| I Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kon-
denzacije, ukljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte
hranu u uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutrasnjost samo krpom od mikro-
vlakana nakon svake uporabe.

Svakodnevna
uporaba
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©y
c24

Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo
krpu od mikrovlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne peri-
te u perilici posuda.

Dodatna
oprema

Ne gistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za
Giscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace police.

1. korak
se ohladi.

Iskljucite pec¢nicu i pricekajte da

2. korak

Predniji kraj police povucite da-
ljie od bo¢ne stijenke.

3. korak

uklonite ga.

Straznji kraj nosaca police po-
vucite dalje od bocne stijenke i

4. korak

ma naprijed.

Nosace polica vratite na mjesto
obrnutim redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim
vodilicama morate usmijeriti pre-

2a

|

12.3 Nacin upotrebe: Piroliticko €iS¢enje

Ocistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.

/\  UPOZORENJE!

Postoji rizik od opeklina.

A OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati ostecenje pecnice.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Izvadite sav pribor iz pecnice.

Ocistite dno pecnice i unutrasnje

staklo vrata toplom vodom, me-

kom krpom i blagim deterdzen-
tom.
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Piroliticko ciS¢enje

1. korak Udite u izbornik: Ciséenje e
Opcija Trajanje
C1 - Lagano cisc¢enje 2h
2. korak OK _ pritisnite za pocetak Gigéenja.
3. korak Nakon ¢isc¢enja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj iskljuce-
no.

@ Kad ¢isc¢enje zapocne, vrata pecnice su zaklju¢ana i svjetilika je isklju¢ena. Dok se vrata ne

otklju¢aju, na zaslonu se prikazuje: B
Za prekid ¢CiS¢enja prije zavrsSetka, regulator funkcija pec¢nice okrenite u iskljuceni polozaj.

Kada cisc¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i price- Unutrasnjost ocCistite mekanom S dna unutrasnjosti uklonite
kajte da se ohladi. krpom. ostatke.

12.4 Podsjetnik Za Ciséenje

Pecnica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitiCkim ¢iS¢enjem.

Za isklju¢ivanje podsjetnika unesite Izbornik i

mf bliesk | k. nak kog ku- !
bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog ku odaberite Postavke, Podsjetnik Za Cis¢enje.

hanja.

12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju Cetiri staklene plo¢e. Mozete skinuti vrata pecnice i unutarnje staklene
ploce kako biste ih ocistili. Prije nego $to uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute
"Skidanje i postavljanje vrata".

A OPREZ!
Pecnicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.
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1. korak

Potpuno otvorite vrata i drzite obje
Sarke.

2. korak

Podignite i povucite zasune dok ne
kliknu.

3. korak

Napola zatvorite vrata pe¢nice do pr-
vog otvorenog polozaja. Zatim podig-
nite i povucite kako biste uklonili vrata
sa sjedista.

4. korak

Stavite vrata na mekanu krpu na sta-
bilnu povrsinu i otpustite sustav za-
klju€avanja kako biste uklonili unutar-
nje staklene ploce.

5. korak

Okrenite priévrsne elemente pod ku-
tom od 90° i izvucite ih iz lezista.
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6. korak | Najprije pazljivo podignite i skinite
staklene ploce jednu po jednu. Pocni-
te od gornje ploce.

7. korak Staklene ploce ocistite sapunom i vodom. PaZljivo osusite staklene ploce. Staklene
ploCe ne perite u perilici posuda.

8. korak Nakon ¢is¢enja, postavite staklene ploce i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ce se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene ploce (A, B i C) vratite
ispravnim redoslijedom. Provjerite simbol/
ispis na bo¢noj strani staklene ploce, svaka
staklena ploca izgleda drugacije kako bi se
demontaza i montaza olak$ale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li srediSnja staklena ploca pravil-
no postavljena u leziste.

12.6 Kako zamijeniti: Zarulju

/N UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.
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Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak
Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte Iskljucite pecnicu iz elektri¢- Na dno unutrasnjosti peénice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.

Straznja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite Zarulju svjetiljke odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od
300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki sluc¢aj koji nije ukljuéen u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provjerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti pecnicu. Pe_(:ni_ca je ispravno spojena na elektri¢no na-
pajanje.

Pecénica se ne zagrijava. Automatsko iskljucivanje je iskljuceno.

Pecénica se ne zagrijava. Vrata pecnice su zatvorena.

Pecnica se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Pecénica se ne zagrijava. Blokiranje je isklju¢eno.
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Komponente

Problem Provjerite ako ...

Svjetlo je isklju¢eno. Vlazno pecenje - je ukljucen.
Svijetilika ne radi. Zarulja je pregorjela.

Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje... Provjerite ako ...

Err C3 Vrata pecnice su zatvorena ili blokada vrata ni-
je slomljena.

Err F102 Vrata pecnice su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigura¢ i ponov-
no ukljucite pe¢nicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronadi rjeSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutradnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) s
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14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu

Naziv dobavljaca Electrolux

Identifikacija modela EOF6P76BX 944068306
Indeks energetske ucinkovitosti 81.7

Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potrosnja energije uz standardno opterecenje, konven-
cionalni nacin rada

0.94 kWh/ciklusu

Potrosnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada
s ventilatorom

0.67 kWh/ciklusu

Broj Supljina 1
Izvor topline Struja
Glasnoca zvuka 651

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

34.6 kg

ce i roétilji - Metode za mjerenje izvedbi.

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaji za kuhanije - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pe¢ni-

14.2 Usteda energije

kuhanja.

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog

Provjerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja precesto
tijekom pecenja. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro pricvr§éena u svom

polozaju.

Da biste povecali usStedu energije, koristite metalno posude.
Kad je to moguce, nemoijte prethodno zagrijte uredaj prije pecenja.
Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu $to

krace.
Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
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Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete Koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguc¢u postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanje s isklju¢enim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Uklju¢ite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za usStedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuciti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

15. STRUKTURA IZBORNIKA
15.1 Izbornik

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
N N N
—_ Odaberite opciju . "
— - odaberite iz 1zbornik struk- Odaberite po- OK . pritisnite za Eggfis'tﬁt;’srgﬁ:'
za ulazak u lz- ture i pritisnite stavke. potvrdu postav- P :
bornik. OK ke. OK.

Regulator funkcija pecnice okrenite u polozaj iskljuéeno kako biste izasli iz I1zbornik.

Izbornik struktura

Pomo¢ pri kuhanju ¥ Ciséenje mr/ Postavke @
Postavke
01 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
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Postavke
03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
kljuc¢en
05 Tajmer prema gore Ukljuceno / 06 Osvijetljenje unu- Ukljuceno / Is-
Iskljuceno tradnjosti klju¢eno
07 Brzo zagrijavanje Ukljuceno / 08 Podsjetnik Za Cisée- | Ukljugeno / Is-
Iskljuceno nje klju¢eno
09 Demo nacin rada Aktivacijska 10 Verzija softvera Provjera
Sifra: 2468
11 Resetiraj sve postavke | Da/Ne

16. BRIGA ZA OKOLIS

aY%
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. AmbalaZu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektricnih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom i ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.

68/480



MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si zvolili,
Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto dimysiného a
stylového spotiebice jsme mysleli na vase potieby. Mlzete se proto vzdy, kdyz jej pouzivate,
spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita vas Electrolux.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte svuj spotiebic a ziskejte lepsi servis:

www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a origindlnich nahradnich dilt pro vas
spotrebic:
www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

@@ @&

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém stitku.

VAN Varovani / Dulezité bezpe¢nostni informace
(® vgeobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostfedi

Zmeény vyhrazeny.
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1. /A BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v disledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebiCe. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pristupné &asti se pfi pouziti
zahrivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uzivatelskou Udrzbu spotiebie by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebic Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZiti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

. Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotrebi¢ odpojte od
napajeni.

- Je-li napgjeci kabel posSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

. VAROVANI: Pied vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi¢ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

- P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

- Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boCnich stén
nejdriv jejich prfedni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

- K Cisténi spotfebice nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

- K cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

- Pred pyrolytickym ¢€iSténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré prislusenstvi a nadmeérné usazeniny/
uniky.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/\  VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veSkery obalovy material.

Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je téZky. Vzdy pouzivejte ochranné

rukavice a uzavienou obuv.

* Netahejte spotiebi¢ za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a vhodném misté, které splfiuje pozadavky na
instalaci.

» Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢u a nabytku.

» Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se jeho dvirka oteviraji bez omezeni.

» Spotfebic je vybaven elektrickym chladicim systéemem. Musi byt zapojen do elektrické sité.

Minimalni vyska skfifiky (minimalni vySka skFinky 590 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skiifiky 560 mm

Hloubka skFifiky 550 (550) mm
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Vyska predni ¢asti spotfebice 598 mm
Vyska zadni ¢asti spotrebice 579 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 594 mm
Sitka zadni &asti spotiebice 558 mm
Hloubka spotrebice 561 mm
Vestavna hloubka spotfebice 540 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1007 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1100 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastrCku. Jestlize potrebujete
pfivodni kabel vymeénit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.
Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebice nebo
vyklenku pod spotiebiem, obzvlasté je-li spotfebi¢ v provozu nebo jsou-li dvitka horka.
Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroj.

Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotrebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.
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+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izolaéni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izolacni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitové zastrcky do sitové zasuvky zcela zavrete dvirka spotrebice.
» Spotfebic se dodava se sitovou zastrékou a napajecim kabelem.

Typy kabelti vhodné pro instalaci nebo vyménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Prirez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na typovém §titku. Také se mGzete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)
maximalné 1 380 3x0.75

maximalné 2 300 3x1

maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi byt o 2 cm del$i nez hnédy fazovy a modry nulovy
kabel.

2.3 Pouziti

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

+ Neménte technické parametry spotrebice.

» Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou zablokované.

+ Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.

» Po kazdém pouziti spotiebi€ vypnéte.

» Pokud je spotiebic¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.

» Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Na otevfena dvifka netlacte.

» Nepouzivejte spotfebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

» Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebicCe jiskry ani otevieny ohen.
+ Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

» Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam barvy smaltu:
— Nepokladejte nadoby ani jiné pfedméty pfimo na dno spotrebice.
— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotfebice.
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— Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla nenechavejte ve spotiebici vihké talife ani jidlo.

— Pri vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vlaénych moucnikd pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

Vzdy varte se zavienymi dvirky spotfebice.

Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotiebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k narustu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotfebi¢, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

Pred Cisténim nebo udrzbou spotrebi€ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastrCku ze
zasuvky.

Presvédcte se, Ze spotfebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.
Poskozené sklenéné panely okamzité vyménte. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.
PFi snimani dvifek spotrebie budte opatrni. Dvirka jsou tézka!

Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostiedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpe€nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Pyrolytické cisténi

VAROVANI!
V pyrolytickém rezimu hrozi riziko poranéni / pozaru / chemickych emisi (vypart).

PFed provedenim pyrolytického ¢isténi a ivodnim predehfivanim odstrarite z vnitfku trouby:
— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo vyteklého/usazeného tuku,
— jakékoliv vyjimatelné pfedméty (vcetné rostl, bo€nich kolejni¢ek apod., dodanych spolu
se spotrebicem), obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na peceni a jiné nacini
s neprilnavym povrchem.
Pozorné si proctéte vSechny pokyny ohledné pyrolytického cisténi.
Udrzujte déti z dosahu spotfebic¢e béhem chodu pyrolytického Cisténi. Spotrebic je velmi
horky a z prednich vétracich otvort se uvoliiuje horky vzduch.
Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi vysoké teploté, pfi kterém se mohou uvolnovat
vypary ze zbytk( potravin a konstrukénich materiald. Zakaznikim se proto doporuéuje
nasledujici:
— pfi pyrolytickém ¢isténi a po ném zajistéte dikladné vétrani.
— zajistéte dobré vétrani béhem pocatecniho predehfivani a po ném.
Béhem pyrolytického €isténi a po ném na dvirka trouby nevylévejte vodu, aby nedoslo k
poskozeni sklenénych panel.
Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub / zbytky jidel nejsou dle jejich popisu $kodlivé pro
Cloveéka, déti nebo osoby se zdravotnimi problémy.
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» Malad doméci zvifata udrzujte mimo dosah spotfebice béhem a po skonceni chodu
pyrolytického ¢isténi a ivodniho prfedehfivani. Mala domaci zvifata (zejména ptaci a plazi)
mohou byt velmi citliva na zmény teploty a unikajici vypary.

« P¥i vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi muze u vSech pyrolytickych trub dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu hrncl, panvi, plechl na peceni, nacini apod. a mize také dochazet
k tvorbé méné skodlivych vypard.

2.6 Vnitini osvétleni

/\  VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace ¢&i vihkost, nebo jsou ur€eny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

+ Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.7 Servis

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se na autorizované servisni stredisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebice se obratte na mistni Gfady.

» Odpojte spotiebi€ od elektricke sité.

» Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikviduijte jej.

» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
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3.1 Vestavba

(*mm)

(*mm)

Ak

U i

3.2 Pripevnéni trouby ke skfirfice
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4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Celkovy pohled
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El Oviadaci panel

H Voli¢ pecicich funkci

Displej

B Ovladaci volic (teploty)

E Vétraci otvory pro chladici ventilator
@ Topné téleso

Osvétleni

B Ventilator

Bl Zasouvaci miizka, vyjimatelné
] Vyryta ¢ast vnitiku trouby

tEl Polohy mfizky

4.2 PrisluSenstvi

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
* Plech na peceni
Pro kolace a suSenky.
* Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na zachytavani tuku.
+ Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani nebo vytahovani rostd.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace
Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovlada¢. Ovlada¢ se vysune.
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5.2 Pirehled ovladaciho panelu

N
O § ol 8 oK ﬂﬁj a%“'
Cas9- Rycvhlle’ Osve,- Zamek Potvrzem' Stisknéte Otoct:a ovlada-
vac zahrati tleni nastaveni cem

K zapnuti spotfebice zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuti spotfebice.

5.3 Displej

h:min:

©BB-BRBEBR."
A

Displej s hlavnimi funkcemi.

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele

&) 3% ol B »
Zamek Podporované Vare- Cisténi Nastaveni Rychlé zahrati
ni
Ukazatele ¢asovace
Y
Q STOP . C/ . @
Minutka Gas ukonéeni Casovy odklad Casovac

Stavova lista — pro teplotu nebo Cas. Kdyz
trouba dosahne nastavené teploty, cely
panel sviti ervené.

6. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpec€nosti.
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6.1 Prvni Cisténi

Pfed prvnim pouzitim vy¢istéte prazdnou troubu a nastavte ¢as:

= W, =Y (
“2f 00:00

Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

6.2 Prvni predehriati

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.

Krok 1 Z trouby odstrante veskere pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci E

Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci .

Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

7. DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace pecicich funkci a vybérem.

Krok 2 Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

ﬂ» — stisknutim a podrzenim funkci zapnete: Rychlé zahrati. U nékterych funkci trouby neni k di-
spozici.
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7.2 Pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti

)

Pravy horky
vzduch

K peceni jidla na dvou urovnich sou¢asné a k suseni potravin. Nastavte
teplotu 0 2040 °C nizsi nez pro Horni/spodni ohfev.

Horni/spodni
ohiev

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

Y

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovar( do kiupava (napr. hranolek, americkych brambor
nebo jarnich zavitku).

2

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
ho korpusu.

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

Y

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na
mnozstvi a velikosti zmrazenych potravin.

Rozmrazovani
I Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pe€eni. Pfi pouziti této funkce se
‘W teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuZito zbyt-
Vihk q)rko- kové teplo. MGze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-
vzyduch znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: Vihky horkovzduch.
v Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kust masa nebo drubeze s kostmi na jedné urovni. K
ﬁ? zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
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Pecici funkce Pouziti

— Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.
Nabidka

@ Pravy horky vzduch, Horni/spodni ohfev: Kdyz nastavite teplotu pod 80 °C,
osvétleni se po 30 sekundach automaticky vypne.

7.3 Poznamky: VIhky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni energetické tfidy a pozadavk(l na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy:

IEC/EN 60350-1

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole ,Tipy a rady”, VIhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora energie.

7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci ohfevu a teplotu. PouZijte tuto funkci k
rychlé pfipravé pokrm s vychozim nastavenim. Cas a teplotu Ize upravovat rovnéz béhem
peceni.

U nékterych pokrm( muzete také péct pomoci: * Automaticka vaha
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
1
« Q~ « Q~ « Q~ ﬁ
= ol P1-P25 oK
Otevrete nabidku. Zvolte Podporované Zvolte pokrm. Stis- Vlozte jidlo do trouby.
Vareni. Stisknéte OK. | knéte tlagitko OK. Potvrdte nastaveni.

7.5 Podporované Vareni

Legenda

|j Automaticka vaha k dispozici.
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Legenda
E Pred zapocetim peceni spotfebi¢ predehrejte.
=l Poloha rostu.

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které mazete zkontrolovat v tabulce.
Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
Filet, nepropece-
Kl | ny (nizkoteplotni
peceni)
Filet, stredné . |j |Ew|_2; pef“:ici rpisa na tvvar’ované_m roétuv )
propeéeny (ni- 0.5- 1-5_ kg, S- | Poutzijte své oblibené koFeni nebo jednoduse stil
2 ] Zkoteplotni pece- 6 om silnych | a gerstvou mletou papriku. Maso pod dobu n&ko-
ni) kusG lika minut osmahnéte na horké panvi. Viozte do
spotrebice.
Filet, propeceny
(nizkoteplotni pe-
ceni)
Teleci pecenéd 0.8-1.5kg; 4 |j E] 2; pecdici misa na tvarovaném rostu

(napf. plecko)

cm silné kusy

Pouzijte své oblibené koreni. Maso pod dobu né-
kolika minut osmahnéte na horké panvi. Vlozte
do spotrebice.

P?ierk‘é z vepfob- 1.5-2kg |j E 2; pecici misa na tvarovaném rostu
B | vé krkovice nebo V poloviné doby peéeni maso obrat'te.
plecka
Kyta, Serstva 1- 1'_5 k’g; 5-6 | OH 2; plech na peéeni
a cm 5|In¥ch ku- Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod dobu né-
su kolika minut osmahnéte na horké panvi. Vlozte
do spotrebice.
Veprova Zebirka 'zt_ 3kg; po;ig B 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Jte syrova, 2~ Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti pokrmu.
cm tenka ve-

prova Zebirka
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
Celé kure 1- 1'5tk9; Cer- |j E 2; pedici misa na tvarovaném rostu
a8 stva Pouzijte své oblibené kofeni. V poloving doby
peceni kufe obrat'te, aby bylo rovnomérné ope-
cené.
a Kufreci prsa 180 -IfOO gna E|2; plech na pe&eni
us Pouzijte své oblibené kofeni.
m Sekana kg |j E] 2; plech na peceni
Pouzijte své oblibené kofeni.
Celé' ryba, grilo- 0.5- 1bkg na |j E 2: plech na peéeni
EI] vana rybu Rybu naplfite maslem a pouzijte své oblibené
kofeni a bylinky.
m Rybi filé - E 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.
Tvarohovy kolac . = 1; & 26cm rozkiadaci forma na pedeni na
tvarovaném rostu
Jabledny kolaé B E 1; forma na kola¢ na tvarovaném rostu
g:)l/(oladove muf- - = 3; plech na muffiny na plechu na peéeni
m 5j§k:psky chle- - B 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarova-
ice ném rostu
Peéené brambo- 1 kg =l 2: plech na peéeni
ry VloZzte celé brambory ve slupce na plech na pe-
ceni.
Krokety, zmraze- 0.5 kg E 3 plech R
18] né 3; plech na peéeni
19 Brambory, zmra- 0.75 kg = 3; plech na peéeni
Zzené
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi

M'aso / zeIenino-, 1-15kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
E vé lasagne, které

neni tfeba pred-

varovat

Zapecené t?ram- 1-1.5kg = 1, zapékaci misa na tvarovaném ro$tu
Al | bory (surové

brambory)
E Cersfvé pizza, _ E 1; plech na peceni vyloZzeny pecicim papi-

tenka rem
E C_ers’tvé pizza, _ E 1; plech na peceni vyloZzeny pecicim papi-

silna rem
E’a] Slany kolac B B 1; forma na peceni na tvarovaném rostu

Bage’ta' / cia'bat- 0.8kg E 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papi-
25| ta / bily chléb rem

Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.

8. FUNKCE HODIN

8.1 Funkce hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Q

Minutka. Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

STOP

Cas pedeni. Po uplynuti asu na dasovadi zazni zvukovy signal a pegi-
ci funkce se vypne.

Casovy odklad. K odlozeni spuéténi nebo ukond&eni pedeni.

Casovaé. Maximum je 23 h 59 min. Tato funkce neméa Zadny vliv na

provoz trouby.

Pro zapnuti a vypnuti Casovaé zvolte: Nabidka, Nastaveni.
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8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1 Krok 2

« (v

Pro zménu denniho €asu otevrete nabidku

a zvolte Nastaveni, Denni ¢as. Nastavte hodiny.

Stisknéte: OK.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1 Krok 2

NV Na displeji se N
1k zobrazi: ( )
0:00

Q

stisknate: O, Nastavte Minutka

Stisknéte: OK.

® Casovat zatne okamzité odpogitavat.

Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1 Krok 2 Krok 3
N . ..
( \ -N- Na displeji se ( )\
@ zobrazi: Q
0:00
Y. STOP
Zvolte pecici funk- | - Opakovans tis- Nastavte dobu
ci a nastavte te- . @ o
plotu. knéte: \ . pripravy.

Stisknéte: OK.

@ Casovaé zaéne okamzité odpogitavat.
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Jak nastavit: Casovy odklad
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na dis- )
N2 | - |
« QN qIe plejise | {( QN L Nadis | (¢ oN | Jf
zobrazi: pie] o
. zobrazi:
denni .
cas ’
N
Yy G/ VY-
| ©aa Nastavte
Zvolte | Opakova- | = S72 | Nastavte | stisknate: | PNOUT | < 0™ | stiskns-
petici | e fiskne- ¢as spu- OK ukonge- OK
funkci. te: O, steni. : o te: MR
@ Casovad zaéne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

9. POUZITi PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z
rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu
a ujistéte se, Ze nozicky sméfuji dolu.
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Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné

rostu.

10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyZz spotfebi€ pracuje, nastavena priprava jidla bude pokracovat a ovladaci

panel bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotfebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepljde zapnout a ovladaci panel bude za-

blokovany.

EI — stisknutim a podrzenim
funkci zapnete.
Zazni zvukovy signal.

EI — stisknutim a podrzenim
funkci vypnete.

® 3x (- blika pii zapnuti zamku.

10.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy nezménite zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpecnostnich davodu vypne.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3
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Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Casovy odklad.

10.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotiebi¢ v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
spotrebiCe chladny. Pokud spotfebi¢ vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat az do
uplného ochlazeni spotrebice.

11. TIPY A RADY
11.1 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se Fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

¥ = B |k
\ uuru
(°C) (min)

Sladke pecivo, 12 plech na peceni nebo 180 35-40

kusu pekac¢ na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo 180 35-40
pekac¢ na zachyceni tuku

Mrazena pizza, tvarovany rost 220 35-40

0,35 kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo 170 30-40
pekac¢ na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo 180 30-40
pekac na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusu keramické pecici Salky 200 30-40
na tvarovany rost

Dort. korp., pisk. dortovy korpus na tvaro- 170 20-30

tésto vany rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvaro- 170 35-45
vany rost

PoSirovana ryba, plech na peceni nebo 180 35-45

0,3 kg pekac na zachyceni tuku

Celaryba, 0,2 kg plech na peceni nebo 180 35-45
pekac¢ na zachyceni tuku
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¥ = B 1 O
\ uuru
(°C) (min)
Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvaro- 180 3 35-45
vany rost
PoSirované maso, | plech na peceni nebo 200 3 40 - 50
0,25 kg pekac¢ na zachyceni tuku
Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo 200 3 25-35
pekac¢ na zachyceni tuku
Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo 180 2 20-30
pekac¢ na zachyceni tuku
Makronky, 20 ku- plech na peceni nebo 180 2 40 -45
sl pekac na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusl plech na peceni nebo 170 2 30-40
pekac na zachyceni tuku
Slané pecivo, 16 plech na peceni nebo 170 2 35-45
kusu pekac¢ na zachyceni tuku
Susenky z kifehké- | plech na peceni nebo 150 2 40-50
ho tésta, 20 kusu pekac na zachyceni tuku
Ovocné dortiky, 8 plech na peceni nebo 170 2 20-30
kusu pekac¢ na zachyceni tuku
Zelenina, posiro- plech na peceni nebo 180 3 35-40
vana, 0,4 kg pekac¢ na zachyceni tuku
Vegetarianska plech na pizzu na tvaro- 200 3 30-45
omeleta vany rost
Stfedomorska ze- plech na peceni nebo 180 4 35-40
lenina, 0,7 kg pekac¢ na zachyceni tuku

11.2 Vlhky horkovzduch — doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmaveého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.
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 ~

Plech na pizzu

Zapékaci forma

Dortovy korpus

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 26 cm

Keramika
Prdmér 8 cm,
vySka 5 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

11.3 Tabulky vareni pro zkusebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

¥ = EEH O ©
v | B =
(°C) (min)
Malé ko- Horni/spod- | Plechna | 3 150 25-35 -
lace, 16 ni ohfev peceni
kousku
na plech
Malé ko- Pravy horky | Plechna | 3 150 20-30 Nechte troubu 10
lace, 16 vzduch peceni min predehfat.
kousku
na plech
Malé ko- Pravy horky | Plech na 1a3 150 20-30 -
lace, 16 vzduch peceni
kousku
na plech
Jable¢ny Horni/spod- | Tvarova- | 2 170 80 - 100 -
kolag, 2 ni ohfev ny rost
formy na
peceni, @
20 cm
Jable¢ny Pravy horky | Tvarova- | 2 160 70-90 -
kolag, 2 vzduch ny rost
formy na
peceni, @
20 cm
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¥ B = |EEOC |@
B8 =
(°C) (min)

Piskotovy | Horni/spod- | Tvarova- | 2 160 30-40 Nechte troubu 10
kolag, v ni ohfev ny rost min predehrat.
dortové
formé @
26 cm
Piskotovy | Pravy horky | Tvarova- | 2 160 30-40 Nechte troubu 10
kolag, v vzduch ny rost min predehrat.
dortové
formeé @
26 cm
PiSkotovy | Pravy horky | Tvarova- | 1a3 160 25-40 Nechte troubu 10
kolac, v vzduch ny rost min predehfat.
dortové
formé @
26 cm
Maslové Horni/spod- | Plechna | 3 150 20-30 -
susenky ni ohfev peceni
Maslové Pravy horky | Plechna | 2 150 20-30 -
susenky vzduch peceni
Maslové Pravy horky | Plechna | 1a3 150 15-25 -
susenky vzduch peceni
Topinky Gril Tvarova- | 3 max. 5-7 Nechte troubu

ny rost predehrat, dokud

nedosahne nasta-
venou teplotu.

Hovézi Gril Tvarova- | 3 max. 15-30 Tvarovany rost
hambur- ny rost a vlozte na treti uro-
ger, 6 ku- odkapa- ven a odkapavaci
s0, 0,6 kg vaci plech na druhou

plech uroven trouby.

V poloviné pfipra-
vy jidlo otocte.
Nechte troubu 10
min pfedehrat.
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12. CISTENIi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Poznamky k cisténi

< Predni stranu spotrebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovliakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku.

Kovové plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Cistici pro-

stredky Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku.

A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytku jidel
=Y mUzZe zpUsobit poZar.

| I Ve spotfebi¢i nebo na sklenénych panelech dvitek se mize srazet vihkost.

= | Chcete-li kondenzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut
Kaz“°€'§:{‘“' predehrat. Ve spotfebici neuchovaveijte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém

pouziti

pouziti vysuste vnitfek spotfebice pouze hadfikem z mikrovlakna.

VSechno pfisluSenstvi vyCistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. Pou-
e, zijte pouze hadfik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného my-
W ciho prostfedku. PfisluSenstvi necistéte v mycce nadobi.

Neprilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Cisticich prostfedkd nebo

Prislusenstvi | g4rvch predmét.

12.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne. |

Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast kon-
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény.
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Krok 3 Odtahnéte zadni konec kon- |

strukce roStovych drazek od po- 1/—% ?
stranni stény a vyjméte ji. 0 _L |

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte

stejnym postupem v opacném
poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek mu-
si sméfovat dopredu.

o
l

12.3 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka cCistici

Vycistét

e troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

A

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi popaleni.

A

POZOR!
Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi spotfebice, nepouzivejte je soucasné s
touto funkci. Trouba by se mohla poskodit.

Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte, | Vyjméte vSechno pfislusenstvi. Dno trouby a vnitini sklo dvifek
dokud nevychladne. otfete mékkym hadfikem namo-

¢enym v roztoku teplé vody a Se-
trného myciho prostredku.

Pyrolyticka Cistici
Krok 1 Vstupte do nabidky: Cisténi al
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 2h
Krok 2 OK _ stisknutim spustite ¢isténi.
Krok 3 Po ¢isténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.

Cisténi

@ Kdyz se spusti Cisténi, dvitka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. Az do odem¢eni dvi-
fek je na displeji zobrazeno: B

pred jeho dokon&enim zastavite oto¢enim ovladace funkci ohfevu do polohy vypnuto.
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Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte, | Vnitfek trouby vytfete mékkym
dokud nevychladne. hadfikem.

Ze dna trouby odstrarite veskeré
zbytky.

12.4 Pfripominka ¢isténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

rrrr/ blika na displeji po kazdém peceni po dobu

5 sekund.

K vypnuti pfipominky zadejte Nabidka a zvolte
Nastaveni, Pfipominka ¢isténi.

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka trouby se skladaji ze ¢tyr sklenénych panel(. Dvitka trouby a vnitini sklenéné panely Ize
za Ucelem ¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prec¢téte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek".

POZOR!
Troubu bez sklenénych paneld nepouzivejte.

Krok 1 Dvitka trouby zcela otevrete a pod-
rzte oba dverni zavésy.
Krok 2 Zvednéte zapadky a tahnéte za né,

dokud necvaknou.
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Krok 3 Napdl pfiviete dvifka trouby do prvni
polohy otevfeni. Pak dvifka nadzdvih-
néte a vytahnéte z jejich umisténi.
Krok 4 Dvitka polozte na pevnou plochu na
meékkou latku, uvolnéte blokovaci sy-
stém a vytahnéte sklenéné panely.
Krok 5 Otocte spojovaci dily o 90° a vytahné-
te je z jejich umisténi.
Krok 6 Sklenéné panely nejprve jeden po
druhém opatrné nadzdvihnéte a poté
vyjméte. Zacnéte hornim panelem.
Krok 7 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osu-
Ste. Sklenéné panely nemyjte v mycce nadobi.
Krok 8 Po vycisténi sklenéné panely a dvifka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslysite pfi zavirani zapadek cvaknuti.
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Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A, B
a C) nasadili zpét ve spravném poradi. Zkon-
trolujte symbol / potisk na strané sklenéného
panelu. Kazdy panel vypada odli§né, aby se
usnadnila jejich demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.
Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény
panel nainstalovali spravné do jeho umisténi.

12.6 Jak vymeénit: Osvétleni

/N VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mUze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpojte troubu od elektrické Na dno vnitfku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otoCte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou Zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pfipadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obratte na autorizované servisni
stfedisko.

Trouba se nezapne nebo se neohriva

Problém Zkontrolujte, zda...

Troubu nelze zapnout ani pouzivat. Trouba je spravné zapojena do elektrické sité.
Trouba nehfeje. Funkce automatického vypnuti je vypnuta.
Trouba nehfeje. Dvirka trouby jsou zavrena.

Trouba nehfeje. Neni spalena pojistka.

Trouba nehfeje. Zamek je vypnuty.

Soucasti

Problém Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté. Vlhky horkovzduch - je zapnuté.

Osvétleni nefunguje. Spélena Zarovka.

Chybové kody

Na displeji se zobrazuje... Zkontrolujte, zda...

Err C3 Dvitka trouby jsou zaviena nebo neni rozbity
zamek dveri.

Err F102 Dvitka trouby jsou zavrena.

Err F102 Zamek dvefi neni rozbity.

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.
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Chybové kody

Pokud se na displeji zobrazuje chybovy kod, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu
vypnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kod zobrazi znovu, kontak-
tujte autorizované servisni stfedisko.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.) | e

Vyrobni &islo (PNC) e

Sériové Cislo (S.N.) s

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku

Jméno dodavatele Electrolux

Oznaceni modelu EOF6P76BX 944068306
Index energetické ucinnosti 81.7

TFida energetické ucinnosti A+

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, konvenc¢ni 0.94 kWh/cyklus

ohrev

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuce- 0.67 kWh/cyklus

ného vétraku

Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 651
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Typ trouby

Vestavna trouba

Hmotnost

34.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotiebice na vareni pro doméacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni
trouby a grily - Metody méfeni vykonu.

14.2 Uspora energie

Tento spotfebi€ je vybaven funkcemi, které vam pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vafeni.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotrebiCe prilis Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro Gc¢inné&jsi usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotrebic pred pecenim nepredehfivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce pe€eni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje zbytkové
teplo. Toto teplo muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu spotfebi¢e na minimum 3-10 minut pred
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu uvnitf spotfebice.
Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skutecné potrebujete.
Vlhky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

15. STRUKTURA NABIDKY

15.1 Nabidka

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5

Ry | Ry 1y &
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— — zvolte pro
zadani Nabid-

Vyberte funkci ze
struktury Nabid-
ka a stisknéte ni.

ka. oK

Zvolte nastave-

OK - stisknutim
potvrdte nasta-
veni.

Upravte hodnotu
a stisknste OK.

Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukonéete Nabidka.

Nabidka struktura

Podporované Vareni ¥ Cisténi mr/ Nastaveni @
Nastaveni
01 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03 Tony tladitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signali- 1-4
2 — Cvaknuti zace
3 — Zvuk vy-
pnuty
05 Casovad Zap/Vyp 06 Osvétleni Zap/Vyp
07 Rychlé zahrati Zap/Vyp 08 PFipominka cisténi Zap/Vyp
09 Rezim demo Aktivacni 10 Verze software Kontrola
kod: 2468
11 Zrusit vSechna nasta- Ano/Ne

veni

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

NN
Recyklujte materialy oznatené symbolem TO. Obaly vyhodte do pFislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebice oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdeijte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.
Kulastage meie veebisaiti, kust leiate

=

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

Nouandeid, brosiitre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdordumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:

mudel, PNC, seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

& Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave

® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO.......cccoirrirrrenisensennnes 103
1.1 Laste ja haavatavate inimeste
turvalisus........ccooveeiiiieeieeee e 103
1.2 Uldine ohutus........c.ccccevevevecenes.. 104

2. OHUTUSJUHISED........ccooeeeerereeeeenns 105
2.1 Paigaldamine............cccceveeeennnneen. 105

2.2 Elektrithendus.............ccccoeennnnnn
2.3 Kasutamine.........ccccceeevvveeevineennne
2.4 Puhastus ja hooldus
2.5 PirolGdspuhastamine.................. 108
2.6 Sisevalgustus
2.7 Hooldus...............
2.8 Kdrvaldamine

3. PAIGALDAMINE...........cccoimrirninieennnnes

3.1 Sisseehitamine............................
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3.2 Seadme kinnitamine
kOOgimOoblisse..........coevveveeeiiiieennns 110
4. TOOTE KIRJELDUS...........ccooieeereeeeeenns 111
4.1 Uldine ilevaade..............ccccc....... 111
4.2 Lisatarvikud..........ccooovvviieiiininnnn. 111
5. JUHTPANEEL..........ooooeeeeeeeeereeeeeee 111
5.1 Sissellkatavad nupud.................. 111
5.2 Juhtpaneeli llevaade
5.3 Ekraan.........cccooeeeeiinnnnn.
6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST.............. 113
6.1 Esmane puhastamine.................. 113
6.2 Algne eelkuumutamine................ 113
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE
71

Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid 113



OHUTUSINFO

7.2 Kipsetusreziimid..............cccee... 114
7.3 Markused: Niiske kipsetus
POOrdohuga.......ceveeviieeeeeiiiee e 115
7.4 Kuidas seadistada:
Juhendatud kiipsetamine................... 115
7.5 Juhendatud kipsetamine............. 116
8. KELLA FUNKTSIOONID............ccccoeumrreun 118
8.1 Kella funktsioonid......................... 118
8.2 Kuidas seadistada:
Kella funktsioonid............cccccuvvvveeeee... 118
9. TARVIKUTE KASUTAMINE.................... 120
9.1 Tarvikute sisestamine.................. 120
10. LISAFUNKTSIOONID........ccccvrcmrrrrranes 121
10.1 LUKK. ..o 121
10.2 Automaatne valjalulitus.............. 121
10.3 Jahutusventilaator...................... 122
11. VIHJEID JA NAPUNAITEID.......ccceuun... 122

11.1 Niiske kiipsetus pé6rddhuga..... 122
11.2 Niiske kipsetus p66rddhuga —

soovitatavad lisatarvikud.................... 123

11.3 Klpsetustabelid

testimisasutustele.............................. 124
1. A OHUTUSINFO

12. PUHASTUS JA HOOLDUS................... 126
12.1 Markused puhastamise kohta.... 126
12.2 Kuidas eemaldada: restitoed .... 126
12.3 Kuidas kasutada:
Pdrolidspuhastamine...........cccccoeeee 127
12.4 Puhastamise meeldetuletus....... 128
12.5 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: UKS..........ccccoeuvireeiiineeenn. 128
12.6 Kuidas asendada: lamp............. 130
13. VEAOTSING.......ccciirrrrerrn s 131
13.1 Mida teha, Kui.........coeevieenennns 131
13.2 Hooldusandmed..............ccceee.. 132
14. ENERGIATOHUSUS.........ccooeeceernnne. 132
14.1 Tooteinfo ja toote infoleht.......... 132
14.2 Energia kokkuhoid..................... 133
15. MENUU STRUKTUUR........ceeveeerrrnne. 133
15.1 MenUuU......coooveeiiiiiecieeee 133
16. JAATMEKAITLUS...........cocoovevrnee 134

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest vOi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

. See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kd6gimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldust6id Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS: Elektril66gi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist vélja lulitatud.
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- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kUtteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks vOi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kilgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

- Enne puroluutilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.

Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tédkindaid ja kinnisi
jalanousid.

Arge tdmmake seadet kaepidemest.

Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnouetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja médbliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas seadme uks avaneb takistusteta.

Seade on varustatud elektrilise jahutusslisteemiga. See tuleb Gihendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 590 (600) mm
minimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm

105/480



OHUTUSJUHISED

Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 598 mm
Seadme tagaosa korgus 579 mm
Seadme esiosa laius 594 mm
Seadme tagaosa laius 558 mm
Seadme sligavus 561 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 540 mm
Sligavus avatud uksega 1007 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1100 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrilihendus

A HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvdrgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele I&dhedal voi seadme all
olevas nisis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I8puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. VVotke alati kinni pistikust.

+ Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitseliliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.
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» Seadme Uhendus vooluvdrguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

Kaabilitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks v6i asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andmesildil naidatud koguvéimsusele. Vt ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja sinine
neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

» Olge seadme to6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib vabaneda.

+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga vaib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke véi tuleohtliku ainega margunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.

A HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:
— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pdhjale.
— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pdhjale.
— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.
— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.
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— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei méjuta seadme t66d kuidagi.
Mahlasemate kookide puhul kasutage sligavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pisivad.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
t66tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral v6ib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, modblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lilitage seade vélja ja ihendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe valja vahetada. Po6rduge volitatud
hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!
Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, klitrimisSsvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Puroliiispuhastamine

& HOIATUS!

Pdrolldtilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

Enne purolildspuhastamise ja esmase eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju 6dnsusest:
— mis tahes toidujaatmed, 0li- vOi rasvajaagid/-setted.
— koik eemaldatavad osad (sealhulgas ahjurestid, kiilgsiinid jm seadme juurde kuuluvad
esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, s6dgiriistad jne.
Lugege hoolikalt koiki purolldtilise puhastamise juhiseid.
Hoidke lapsed puroluitilise puhastamise ajal seadmest eemal. Seade Iaheb vaga kuumaks
ja selle tagumistest jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.
Purolulspuhastamine toimub kdrgel temperatuuril ja selle toimingu kéigus voivad
toiduvalmistamisjaakidest ja kasutatud materjalidest eralduda aurud, mistéttu on kasutajatel
soovitatav teha jargmist:
— tagage puroltuuspuhastamise ajal ja parast seda hea ventilatsioon.
— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja parast seda hea ventilatsiooni.
Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett piroliiiitilise puhastamise ajal ja parast seda, et
valtida klaaspaneelide kahjustamist.
Parolldtilistest ahjudest/toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud ei ole inimestele
ohtlikud, kaasa arvatud lastele ega krooniliste haigustega isikutele.
PurolliUspuhastamise ja esmase eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke vaiksed
lemmikloomad seadmest eemal. Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja roomajad) voivad
olla temperatuuri muutuste ja eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud.

108/480




PAIGALDAMINE

» Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid véi muud kddgiriistad voivad
purolilspuhastuse ajal kasutatava kdrge temperatuuri tottu kahjustuda; samuti voib neist
selle kaigus eralduda kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

A HOIATUS!
Elektril66gi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutidavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete aarmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on moeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
mdeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

+ Seadme parandamiseks votke lihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\  HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase korvaldamise kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake é&ra.
+ Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse I0ksu jaamist.

3. PAIGALDAMINE

/\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Sisseehitamine

(*mm)
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3.2 Seadme kinnitamine k66gimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade
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HE aEaa

El Juhtpaneel

H Kupsetusreziimide nupp
Ekraan

B Temperatuuri juhtnupp
H Jahutusventilaatori 6huavad
[ Kuumutuselement
Lamp

B Ventilaator

Bl Riiulitugi, eemaldatav
] Veestivend

tf Riiuli asendid

4.2 Lisatarvikud

+ Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.
» Kiipsetusplaat
Kookide ja kupsiste jaoks.
* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva kogumiseks.
* Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud
Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp tuleb vélja.
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5.2 Juhtpaneeli iilevaade

O 'S

« | b

Nl

Kiirkuu-

Taimer
mutus

Sise-
val- Lukk
gustus

Kinnitage
seaded

Vajutage

Podd6rake nuppu

Valige kiipsetusreziim, et seade sisse lilitada.

Keerake kipsetusreziimide nupp véljas-asendisse, et seade valja lulitada.

5.3 Ekraan

h

_©BB:AA

AYAYOR "\'/3“/ oy

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

Ekraani indikaatorid

Pohiindikaatorid

&

%

o

©

>»>

Lukk Juhendatud kiipse- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
tamine
Taimeri indikaatorid
Ty
D STOP Cj ®
Minutilugeja Lépp Viivitusaeg Uptimer

Edenemisriba — temperatuuri voi aja
jaoks. Kui seade saavutab seatud tempe-
ratuuri, on riba taielikult punane.
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6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi ahi ja seadke aeg:

L e @

= =
e o0

oK.

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu

6.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
samm
Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: |=.
samm Laske ahjul 1 h téétada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: @)
samm Laske ahjul 15 min té6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

A

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Keerake kiipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.

2. samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.
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mone funktsiooniga.

>»>
ﬂ — funktsiooni sisse lilitamiseks vajutage ja hoidke: Kiirkuumutus. See on saadaval ainult ahju

7.2 Kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim

Kasutamine

)

P66rdohk

Kipsetamiseks korraga kuni kahel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
mine kuumutus.

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

v

*

Kilmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

A

Pitsa funktsioon

Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pohja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pohjaga kookide kipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

XY

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soéltub kilmutatava
toidu kogusest ja suurusest.

Sulatamine
I Funktsioon klipsetamise ajal energia sdastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
‘Y tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
.. T Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
Niiske kiipsetus . o " " e T .
e i~ leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine", Markused: Niiske kupsetus
poo6rdohuga e g
pdordéhuga.
vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
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Kiipsetusreziim Kasutamine
vov Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.
Y Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
E Menlisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
Meniiii ded.

@ P&6rddhk, Ulemine + alumine kuumutus: Kui seate temperatuuri alla 80 °C, kustub
lamp automaatselt 30 sekundi parast.

7.3 Markused: Niiske kiipsetus poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks (vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile:

IEC/EN 60350-1

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju td6tamine voimalikult suure energiatdbhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,Néuanded ja napunaited®, Niiske kiipsetus
pddrddhuga. Uldiseid energiasdastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest
Energiasaast.

7.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammendus oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega
ja temperatuuri kipsetamise ajal.

Méningate roogade puhul voite valmistamiseks | « Kaaluautomaatika
kasutada ka jargmisi funktsioone.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

1
« Q~ « Q~ « Q~ ﬁ
E ¢ P1 - P25 oK
Sisenege mendlisse. Valige Juhendatud Valige toit. Vajutage Sisestage toit ahju.
kipsetamine. Vajuta- nuppu OK. Kinnitage satted.
ge OK.
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7.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus
|j Kaaluautomaatika saadaval.
E Enne kiipsetamist eelkuumutage seadet.
|E| Riiuli tasand.

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida saate tabelist kontrollida.
Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Filee, vahekiips
Kl | LTC* (aeglane
klipsetamine)
Filee, poolkiips 0.5-1.5kg; 5- |j E 2; toidu rt')stimi_ne"traatrggt_il _
ﬂ (aeglane kipseta- 6 cm paksused Kfasutage oma Iemmlkvunse v0|.||hts.alt soola ja
mine) tikid varsket jahvatatud pipart. Praadige liha paar mi-
nutit kuumal pannil. Sisestage seadmesse.
Filee, taiskips
(aeglane kiipseta-
mine)
Eéstittug ‘;?Eli(ka"' 0.8- 1i(5 kg;:jl =] 2; toidu rostimine traatrestil
ﬂ a (nt abatiikk) cm ;i?k_sause Kasutage oma lemmikvdirtse. Praadige liha paar
Ukl minutit kuumal pannil. Sisestage seadmesse.
E Rf')'_sti;u:i"iiakael 1.5-2kg |j E 2; toidu rostimine traatrestil
voi abatu P&orake liha poole kipsetusaja moéddudes.
Seljatiikk, varske | 1-1.5kg;5-6 rj B 2; kiipsetusplaat
ﬂ cm ‘i?t%used Kasutage oma lemmikvurtse. Praadige liha paar
UK minutit kuumal pannil. Sisestage seadmesse.
Searibid tzaggg tl:)gc;rz?dsué = 2; toidu réstimine traatrestil
3 om paksu- Lisage vedelikku, et katta ndu pohi.

seid searibisid
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Kana, terve 1 ',,1 i kéJ; |j E 2; toidu rostimine traatrestil
ﬂ varske Kasutage oma lemmikvirtse. P66rake kana poo-
le kiipsetusaja mdoddudes, et saavutada Uhtlane
pruunistumine.
g Kanarind 180 - i?jo g to- E| 2: kiipsetusplaat
! Kasutage oma lemmikvirtse.
m Pikkpoiss kg |j E] 2; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.
;I'e;ve kala, grilli- 0.5 -k1 rI](tg kala |j E 2: kiipsetusplaat
EI] u onta Taitke kala voiga ning kasuta oma lemmikvirtse
ja -urte.
m Kalafilee B E 2; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikviirtse.
Juustukook B El 1; @ 26 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
[14] Ounakook B = 1; koogivorm traatrestil
Sokolaadimuffi- - B 3. muffini . .
E nid 3; muffinialus kiipsetusplaadil
iE Patslkook B E 2; leivapann traatrestil
Kiilpsetatud kar- 1 kg E| 2: kiipsetusplaat
tulid
ult Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadi-
le.
18] gl;zl;etid, kiilmu- 0.5kg B 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg E| 3 kiipsetusplaat
E | kiimutatud » Kupsetusplaa
Liha/k6ogivilja 1-15kg B 1; vormiroog traatrestil

lasanje kuivade
nuudliplaatidega
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Toit

Kaal Riiuli tasand/tarvik

m Kartuligrataan
(toored kartulid)

1-1.5kg

E 1; vormiroog traatrestil

Varske pitsa,
& | shuke

plaat

E 1; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetus-

Varske pitsa,

23] paks

plaat

B 1; kiipsetuspaberiga vooderdatud klpsetus-

24] Quiche

E| 1; kipsetusvorm traatrestil

Baguette/ciabat-
25| ta/sai

0.8 kg
tusplaat

B 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kupse-

Saia klipsetamiseks on vaja rohkem aega.

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q

Minutilugeja. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal.

STOP

Klpsetusaeg. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal ja kiipsetusreziim

|0petab t606.

@

Viivitusaeg. Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasiliikkamiseks.

0

Uptimer. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mojuta ahju

téod.

Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Menlil, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm

2. samm

3. samm
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Kuidas seadistada: Kellaaeg

Nl T

|||@

Kellaaja muutmiseks sisenege menlusse )
ja valige Satted, Kellaaeg. Seadke kell. Vajutage: OK.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm 3. samm

Ny Naidikul ku- o
1k vatakse: ( ) 1K
0:00

Q

Vajutage: ) SeadkeMinutilugeja Vajutage: oK.

@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
NV AP N
( \ N~ Naidikul kuva- ( )\ -N-
C@ takse: C@
0:00
. . STOP
Valige kiipsetus- | vajutage kordu- Seadke kiipse-
reziim ja seadke It Q’) tusaeg Vajutage: OK
temperatuur. valt: \. :

@ Taimer alustab kohe podrdloendust.
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Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. sam 2. samm 3. samm 4. samm 5.samm | 6. samm
m
Ekraanil -
Naidikul
ke kuva- \ e g e
( takse: ( kuvsaet?k ( \
kella- .
aeg -
Seadke ; STOPP
Kipse- | oiutade | START | Seadke | ygjutage: Seadke | Vajuta-
tusre korduvalt algus- OK I6ppaeg OK
- N . . ge: .
Ziim. O aeg.

@ Taimer alustab kindlal algusajal po6rdloendust.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv sélk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Korged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja

jalgige, et restikumerused oleksid allpool.
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hele.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Lukk

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade téotab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lilitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lllitada, juhtpaneel on lukustatud.

EI — funktsiooni sisse lUlitami-
seks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

& - funktsiooni valja lilitami-
seks vajutage ja hoidke.

® 3 x & - vilgub, kui lukustus on sisse liilitatud.

10.2 Automaatne valjalilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mone aja parast valja, kui kiipsetusreziim tdotab ja te Ghtegi satet

ei muuda.

(°C)

@ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3

Automaatne valjalilitus ei to6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Viivitusaeg.
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10.3 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lilitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lulitate seadme valja, siis jatkab jahutusventilaator td6tamist kuni seadme

mahajahtumiseni.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = = <
\ uuru
(°C) (min)

Magusad rullid, 12 | kipsetusplaat voi rasva- 180 2 35-40

tukki pann

Rullid, 9 tukki kipsetusplaat voi rasva- 180 2 35-40
pann

Pitsa, kulmutatud, ahjurest 220 2 35-40

0,35 kg

Rullbiskviit kUpsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40
pann

Sokolaadikook kupsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid | 200 3 30-40
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 170 2 20-30

pohi

Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-45

Poseeritud kala, kUpsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg kUpsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45
pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45
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kédgiviliad, 0,7 kg

pann

¥ = B 1 O
\ uuru
(°C) (min)
PosSeeritud liha, kipsetusplaat véi rasva- | 200 3 40 - 50
0,25 kg pann
Saslekk, 0,5 kg kipsetusplaat véi rasva- | 200 3 25-35
pann
Kupsised, 16 tikki | kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
pann
Makroonid, 20 kUpsetusplaat voi rasva- 180 2 40 - 45
tukki pann
Muffinid, 12 tlkki kUpsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40
pann
Soolased kondiitri- | kipsetusplaat voi rasva- 170 2 35-45
tooted, 16 tlkki pann
Muretaignakupsi- kiipsetusplaat voi rasva- 150 2 40 -50
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 20-30
tukki pann
Koogiviljad, po- kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-40
Seeritud, 0,4 kg pann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 30-45
Vahemerepéarased | klpsetusplaat voi rasva- 180 4 35-40

11.2 Niiske klipsetus pdéoérdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga néusid. Need tdombavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.
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 ~

Pitsapann

Kiipsetusnéu

Portsjoninéu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimbdduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm 1abimbdduga

11.3 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

s = EBE O
N = —

(°C) (min)
Vaikesed Ulemine + Klpse- 3 150 25-35 -
koogid, alumine tusplaat
16 tk kuumutus
plaadil
Vaikesed P66rdéhk Klpse- 3 150 20-30 Eelkuumutage ah-
koogid, tusplaat ju 10 min.
16 tk
plaadil
Vaikesed P66rdohk Kipse- 1ja3 | 150 20-30 -
koogid, tusplaat
16 tk
plaadil
Ouna- Ulemine + Traatrest | 2 170 80 - 100 -
kook, 2 alumine
vormis @ kuumutus
20 cm
Ouna- P66rdohk Traatrest | 2 160 70-90 -
kook, 2
vormis &
20 cm
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¥ B = |EEOC |@
B8 =
(°C) (min)
Tordipd- Ulemine + Traatrest | 2 160 30-40 Eelkuumutage ah-
hi, 26 cm alumine ju 10 min.
koogivor- | kuumutus
mis
Tordipo- P66rdéhk Traatrest | 2 160 30-40 Eelkuumutage ah-
hi, 26 cm ju 10 min.
koogivor-
mis
Tordipd- P66rdohk Traatrest | 1ja3 | 160 25-40 Eelkuumutage ah-
hi, 26 cm ju 10 min.
koogivor-
mis
Liivakiip- | Ulemine + Kiipse- 3 150 20 - 30 -
sised alumine tusplaat
kuumutus

Liivakup- P66rdohk Kupse- 2 150 20-30 -
sised tusplaat
Liivakup- P66rdohk Kipse- 1ja3 | 150 15-25 -
sised tusplaat
Réstleib/- | Grill Traatrest | 3 max 5-7 Eelkuumutage ah-
sai ju kuni seatud

temperatuur saa-

vutamiseni.
Veiseliha- | Grill Traatrest | 3 max 15-30 Pange ahjurest
burger, 6 jarasva- kolmandale ahju-
tukki, 0,6 pann tasandile ja rasva-
kg pann teisele ta-

sandile. Keerake
toitu poole kipse-
tusaja mé6dumi-
sel.
Eelkuumutage ah-
ju 10 min.
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12. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
Vt ohutust

kasitlevaid peatlikke.

12.1 Markused puhastamise kohta

kasutamine

< Puhastage seadme esikulge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimeli-
se pesuvahendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Puhastusva-
hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
=Y kaasa tuua sittimise.
| I Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Konden-
= §_eerumise vahendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit toétada.
lgapdevane | 446 jstke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast

kasutamist seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.

3wy
c24

Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
sutage ainult mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

Lisatarvikud

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi
teravate esemetega.

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. sam Lulitage ahi vélja ja oodake, ku-
m ni see on jahtunud.

m sa kil

2. sam Témmake ahjuriiuli tugede esio-

gseina kiiljest lahti. | ¢
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3.sam Tdmmake ahjuresti toe tagaosa |

m kllgseina kljest lahti ja eemal- 1/—%?
dage. 0 .‘, |

4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi

m vastupidises jarjekorras.
Teleskoopsiinidel olevad kinni-
tustihtvtid peavad olema suuna-
tud ettepoole.

o
l

12.3 Kuidas kasutada: Piiroliilispuhastamine
Puhastage ahi, kasutades Purolilspuhastamine.

A HOIATUS!
Eksisteerib pdletusoht.

/\  ETTEVAATUST!
Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See vdib ahju kahjustada.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lilitage ahi vélja ja ooda- Eemaldage koik tarvikud. Puhastage ahjupohja ja sisemist

ke, kuni see on jahtunud. ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-

melise ndudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

Piiroliilispuhastamine

1. samm Sisenege menlisse: Puhastamine rrrr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 2h
2. samm OK - vajutage, et alustada puhastamist.
3. samm Parast puhastamist keerake klpsetusreziimide nupp véljas-asendis-
se.

@Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud.Kuni ukse avanemiseni kuva-

takse ekraanil: El
Puhastuse peatamiseks enne ettendhtud aega keerake klpsetusreziimide nupp véljas-asendisse.
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Kui puhastamine I6peb:

Lilitage ahi vélja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Puhastage ahju sisemust peh- Eemaldage jaagid ahju pohjast.
me lapiga.

12.4 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

rrrr/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toidu-
valmistamisseanssi.

Meeldetuletuse vélja lulitamiseks sisenege Me-
nul ja valige Seaded, Puhastamise meeldetu-
letus.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on neli klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatiikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. sam Avage uks taielikult ja hoidke mole-
m mast uksehingest kinni.

2. sam Tostke ja tdbmmake sulguritest, kuni
m need lahti kiépsatavad.

128/480




PUHASTUS JA HOOLDUS

3.sam Sulgege ahjuuks poole peale esime-
m ses avatud asendis. Seejarel tostke ja
tdbmmake ust, et see oma kohalt ee-
maldada.
4. sam Asetage uks kindlale pinnale pehmele
m riidele ja Vabastage lukuslsteem, et
klaaspaneelid eemaldada.
5. sam Keerake fiksaatoreid 90° vorra ja vot-
m ke need pesadest valja.
6. sam Esiteks tdstke ettevaatlikult ja seejarel
m eemaldage Ukshaaval klaaspaneelid.
Alustage llemisest paneelist.
7. sam Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge
m peske klaaspaneele nbudepesumasinas.
8. sam Péarast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.
m

Kui uks on Gigesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kldpsatust.
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panek kergemaks.

galdatud oma kohale digesti.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A, B ja
C) tagasi diges jarjekorras. Otsige klaaspa-
neeli pinnalt Ules simbol voi kiri; iga klaaspa-
neel on erinev, et teha lahtivétmine ja tagasi-

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kl&ps.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on pai-

12.6 Kuidas asendada

: lamp

& HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm

2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku-
ni ahi on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvdrgust.

Pange ahju pdhjale riie.

Tagumine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

m

2. sam Puhastage klaaskate.

m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
m

4. sam Paigaldage klaaskate.

m
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13. VEAOTSING

A HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Ahi ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada.

Ahi ei ole digesti elektrivorku hendatud.

Ahi ei kuumene.

Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.

Ahi ei kuumene.

Ahjuuks on lukustatud.

Ahi ei kuumene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Ahi ei kuumene.

Lukk on véljas.

Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud.

Niiske kipsetus p66rddhuga — on sisse lulita-
tud.

Lamp ei to6ta.

Lamp on I&bi pdlenud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

Err C3 Ahjuuks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Ahjuuks on lukustatud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.
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Veakoodid

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et ahi taaskaivi-
tada. Kui veakood ilmub uuesti, pd6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimidija voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.) e

Tootenumber (PNC) | e

Seerianumber (S.IN.) e

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus EOF6P76BX 944068306
Energiatdbhususe indeks 81.7

Energiatdhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.94 kWh/tsukkel
IvEpergiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re- 0.67 kWh/tsiuikkel

Ziim

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 651
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Ahju tiup Integreeritud ahi

Mass 34.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa:
Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse médtmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme tddtamise ajal on seadme uks korralikult kinni. Arge kiipsetamise ajal
seadme ust liiga tihti avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.
Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne kiipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna véimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga klpsetusreziime.

Jadakkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaadkkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kiipsetusaja
I6ppu seadme temperatuuri. Seadme sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine véljaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga

Funktsioon, mis s&astab kiupsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi voib
soovi korral sisse lllitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

15. MENUU STRUKTUUR
15.1 Meniii

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm

(' (' (' @ ('
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_— Valige funktsioon ’

— -valige, et | Menii struktuu- o OK _ sstte kinni- [Reguleerige

sisestada Me- rist ja vajutage Valige séte. tamiseks vajuta- | Vvaartustjavaju-
nad. OK ge. tage nuppu OK.

Keerake klpsetusfunktsioonide nupp véljas-asendisse, et valjuda Mendu.

Meniii struktuur

Juhendatud kipsetamine ‘/\9 Puhastamine rm/ Seaded @
Seaded
01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kléps
3 - Heli val-
jas
05 Uptimer Sisse/valja 06 Sisevalgustus Sisse/valja
07 Kiirkuumutus Sisse/valja 08 Puhastamise meel- Sisse/valja
detuletus
09 Demoreziim Aktiveerimis- 10 Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
11 Taasta tehaseseaded Jah/ei

16. JAATMEKAITLUS

A%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v6ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga i tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi po6rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvéléjuSies produktu, kas jau vairakus gadu
desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot véra
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat bat droSi, ka sasniegsiet izcilus rezultatus.
Laipni liddzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummekléSanas, servisa un
@ remonta informaciju:
www.electrolux.com/support
g registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
a/ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreiz€jas lietoSanas materialus un
’E originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodroSiniet, lai jums bitu pieejami $§adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

ST informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACHJA...........ccoucu... 136 3.2 lerices nostiprinasana pie virtuves

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu mébelém 143
AroSIba.......oeeiiieee e 136 4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS 144
1f Vispariga fjr(is'ba """"""""""""" 137 4.1 Visparéjs parskats..............ccee... 144
2. DROSIBAS NORADIJUML.......ccccoeernennne 138 4.2 Papildpiederumi.........ccccceevveennee. 144
2.1 UzstadiSana.......ccccoeveeveeeieeennee. 138 5.VADIBAS PANELIS
22 E.IekttotTkIa SAVIENOJUMS..ovv...o 139 5.1 legremdéjamie regulatori............. 145
2.3 Llet(_)sana..._..;.v """""""""""""" 140 5.2 Vadibas panela parskats............. 145
2.4 Aprupe un tifisana.........cccceeeeeee.. 141 5.3 Displejs 145
2.5 Pirolitiska firiSana.............c.c........ 141 ) Com
2.6 |ek§éja|s apga|smojums ________ 6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 146
2.7 Se.r.vi_ssl.. ----------------------------- 6.1 Sakotnéja firdana...........ccccoeueeee. 146
2.8 Utilizacija 6.2 Sakotnéja uzkarsésana............... 146
3. UZSTADISANA............ e 7. IZMANTOSANA IKDIENA .c. oo 146
3.1 1ebUVe. ..o 7.1 KarséSanas funkcijas iestatiS8ana.146
7.2 KarséSanas funkcijas................... 147

135/480



DROSIBAS INFORMACIJA

7.3 leslégtas piezimes. Ventilatora kars.

ar MItrUMU....ooeoeeeeeee e 148
7.4 GatavoSanas paligs iestatiSana... 148
7.5 GatavoSanas paligs.........c.ccccuene 149
8. PULKSTENA FUNKCIJAS..........cccoeerunnee 151
8.1 Pulkstena funkcijas.............cc.c..... 151
8.2 Pulkstena funkcijas iestafisana.... 152
9. PIEDERUMU LIETOSANA..........c.cceum.... 153
9.1 Papildpiederumu ievietoSana....... 153
10. PAPILDFUNKCIJAS........ccoieeeeencennene 154
10.1 BlokéSana..........cccoeeieeneeninenns 154
10.2 Automatiska izslegSanas........... 154
10.3 Dzesésanas ventilators.............. 155
11. PADOMI UN IETEIKUML..........cccssrurrnnes 155

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 155
11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -

ieteicamie piederumi...........cccceeeeueeeen. 156

11.3 GatavoS$anas tabulas parbaudes

iestadem.......cccoovviiniiiie e 157
12. KOPSANA UN TIRISANA.............cc....... 159

12.1 Piezimes par firisanu.................

12.2 IznemSana. Plauktu balsti ......... 159
12.3 Funkcijas Pirolitiska tirisana
izmantoSana.........ccccceeveieeeeiiiiee e 160
12.4 TinSanas atgadinajums.............. 161
12.5 IznemSana un uzstadisana:
DUMVIS....ooeeeee e 161
12.6 Ka nomainit: Lampa................... 163
13. PROBLEMRISINASANA..........coovureunen. 164
13.1 Ka rikoties, ja......ccccovvveeirninennnne 164
13.2 Servisa dati......ccccccveeeiiiiinenns 165
14. ENERGOEFEKTIVITATE......cccceverenene. 165
14.1 Produkta informacija un Produkta
informacijas lapa.........ccccevvceeeeennnnn. 165
14.2 Elektroenergijas taupisana........ 166
15. IZVELNES STRUKTURA........ccceererenene. 167
15.1 1ZVEINE....ooeiiieeeeee e, 167
16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU
...................................................................... 168

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.
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- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

- UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietosanas laika
sakarst. Nelaujiet berniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

. Siierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto3anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespé&jamibas.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices iekSienes
virsmai.

- Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.
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Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firfiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirisanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas tirisanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/N BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

leverojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties, ka bis iesp&jams brivi atvért tas durvis.

lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

SkapiS§a minimalais augstums (skapi$a zem darba 590 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapi$a platums 560 mm
Skapis$a dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 598 mm
lerices aizmugures augstums 579 mm
lerices priekSpuses platums 594 mm
lerices aizmugures platums 558 mm
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lerices dzilums 561 mm
lerices ieblvésanas dzilums 540 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1007 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1100 mm
muguréja labaja stari

Montazas skruves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/N BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

« Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.

* lericei jabt iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina t3, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc

uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi pieklut.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.
* Nekad neatsledziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz

kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskravejami drosinataji), zemé&juma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla kontaktligzda.

« Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F
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Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot
tabulu:

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums (mm?)
maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas kabelis) jabut par 2 cm garakam neka brtinajam
fazes un zilajam neitralajiem kabeliem.

2.3 LietoSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

» Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

* |zslédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplasana.

» Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

* Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai neriséjo$a térauda krasas maina neietekme ierices darbibu.

* Mitram kukam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuvetas mebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.
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2.4 Apripe un tiriSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izsl€dziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.
Ja lietojat cepeskrasns firiSanai paredzétus aerosolus, ievéerojiet razotaja droSibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/N BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/Kimisko izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriek$éjas karséSanas iznemiet no cepeskrasns iekSpuses.

— Jebkurus parmerigus partikas atlikumus, izlijuSo/ uzkrajusos ellu vai taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus (tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt. dalas, kuras ietilpst
iekartas komplektacija), jo ipasi nepiedegosos katlus, pannas, paplates, piederumus utt.

Uzmanigi izlasiet visas norades par pirolitisko tirisanu.

Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamér darbojas pirolitiska tiriSana. lerice klUst |oti karsta

un no priek$€jam ventilacijas atverém izplist karsts gaiss.

Pirolitiska tiriSana ir augstas temperatiras process, kurs$ var izraisit izgarojumu rasanos no

gatavotas partikas atliekam un konstrukcijas materialiem, tapeéc paterétajiem tiek ieteikts

talak minétais.

— nodrosSiniet labu ventilaciju pirolitiskas firsanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju iepriek$éjas karséSanas laika un péc tas.

NeizSlakstiet vai neizlejiet Udeni uz cepeskrasns durvim pirolitiskas firisanas laika vai péc

tas, lai izvairitos no stikla panelu bojasanas.

Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku izdalitie izgarojumi,

saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilvékiem, tai skaita maziem vai personam ar veselibas

trauceéjumiem.

Pirolitiskas tiriSanas un iepriek§€jas karséSanas laika un péc tas turiet majdzivniekus talak

no iekartas. Mazi majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var bat loti jutigi pret temperatiras

izmainam un raditajiem izgarojumiem.

Nepiedegosas virsmas uz katliem, pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar piroltiskas

tiriSanas procesa augsto temperattru visas pirolitiskajas cepeskrasnis un tas var bat art

neliela daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 lekSéjais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.
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* Informacija par $aja produkta eso$o lampu (lampam) un atseviski nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzéetas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzeétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

A BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaksSanas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.

3. UZSTADISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 lebuive

(*mm)
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3.2 lerices nostiprinasana pie virtuves mébelém
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IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Vispareéjs parskats
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El Vadibas panelis

H Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

B Vadibas regulators (temperatiirai)
B Dzesésanas ventilatora gaisa atveres
A Sildelements

Lampa

B Ventilators

ﬂ Plaukta atbalsts, iznemams

i Tilpnes reljefs

tEl Plauktu imeni

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kiiku formam, cepesiem.
+ Cepama Paplate
Kukam un biskvitiem.
» Grila/cepama panna
Paredzéets(-a) apbruninasanai un cepSanai vai ka paliktnis tauku savakSanai.
* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus varat ertak ievietot cepeSkrasni un iznemt no tas
paplates.
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5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Vadibas panela parskats

N
ol w | a| &8 | o | « Q)
Apgai-

. A= smo- - -

) 2o | jums okégana | .ok iespiediet :
Tai Atra uz: Blok Apstiprinat P d Pagrieziet regu
mers sil8ana (lam- iestatijumu latoru

pa)

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu ierici.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu ierici.

5.3 Displejs

OB
g,;,,@sz‘z' 3 ol &

_|

F'BE8

min:s

[n

0 >) DEMO

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

& ¥ ol G >»
BlokéSana GatavoSanas pa- Tinsana lestatijumi Atra uzsilSana
ligs
Taimera indikatori
Ty
a < O
Laika atgadinajums Beigu laiks Atliktais starts Laika skaitiSana
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Progresa josla — temperaturai vai lai-
kam. Kad ierice sasniedz iestatito tempe-
ratlru, josla visa deg sarkana krasa.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmas lietoSanas reizes iztiriet cepeskrasni un iestatiet laiku:

( B\
=] e =<
> A )]
)
00:00
lestatiet laiku. Nospiediet OK.

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.

2. solis lestatiet maksimalo temperattru funkcijai: |:]

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.

3.solis | |ostatiet maksimalo temperataru funkciai: (@]

Laujiet cepeSkrasnij darboties 15 minutes.

@ lepriek$€jas uzkarsésanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet
telpa ventilaciju.

7. 1IZMANTOSANA IKDIENA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

1. solis Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu un atlasiet karséSanas funkciju.
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2. solis.

Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu temperataru.

>» -
Nospiediet un turiet nospiestu R , lai ieslégtu funkciju: Atra uzsilana. Ta ir pieejama dazam ce-
peskrasns funkcijam.

7.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

@

Karsésana ar ven-

Ediena vienlaicigai cep$anai un kalté$anai idz pat divu plauktu iment.
lestatiet temperattru par 20-40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskar-
sésana.

tilatoru
—_— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augs./Apakskarsée-
Sana
vvv Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
i ditas pankicinas) panaksanai.

Saldéta partika

2

Picas funkcija

Picas ceps$anai. Kartigai apbraninasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Kuku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana
Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausésanas laiks ir atkarigs no
) sasaldétas partikas daudzuma un izméra.
Atkausésana

I Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. lzmantojot

‘Y $o funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atskirties no iestatitas

Ventilatc;kars ar temperatlras. Tiek izmantots atlikusais siltums. SildiSanas jaudu var sa-

mitrumu ’ mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietosana” snieg-

tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.
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Karsésanas funk- LietoSana
cija
vvv Planu produktu grilé§anai un maizes grauzdésanai.
Grils
vov Lielakus cepesa gabalu un majputnu galas ar kauliem cepSanai viena
Y plaukta imeni. Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.
Infratermiska grile-
Sana
— Izvélnes atvérSana: Gatavo$anas paligs, Tiri$ana, lestatijumi.
lzvélne

@ KarséSana ar ventilatoru, AugS./ApakskarséSana: lestatot temperatiru, kas
mazaka par 80 °C, lampa automatiski izslédzas péc 30 sekundém.

7.3 leslegtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
(saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014). Parbaudes saskana ar:

IEC/EN 60350-1

Cepeskrasns durvim jabut aizveértam cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsleédzas péc 30 sekundém.

Gatavos$anas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupisanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.

7.4 Gatavosanas paligs iestatiSana

Katram édienam $Saja apaksizvélné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatira. lzmantojiet
funkciju, lai atri pagatavotu €dienu, izmantojot noklus€juma iestatijumus. GatavoSanas laika
varat ari regulét laiku un temperaturu.

Dazus édienus var gatavot ari ar: » Automatisks svars
1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
S I I f
= e P1-P25 oK
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Atveriet izvélni.

Atlasiet GatavoSanas

Atlasiet édiena veidu. levietojiet eédienu ce-

paligs. Nospiediet Nospiediet oK peskrasni. Apstipri-
OK ' niet iestatijumu.
7.5 Gatavosanas paligs
Apziméjumi
|f| pieejams Automatisks svars.
m Pirms édiena gatavoSanas uzsildiet ierici.
B Plaukta imenis.

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé edienu, kuru varat parbaudit tabula.
Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €édiens ir gatavs.

Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
1] Fileja, pusjéla (lé-
na gatavosana)
Fileja, vidéji iz- |j E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
H | cepta (15na gata- 0.5-1.5kg; 5~ | |zmantojiet savas iecienitakas garivielas vai

6 cm biezi ga- | vienkarsi pievienojiet sali un svaigi maltus pipa-
bali rus. Paris miniites apcepiet galu karsta panna.
levietojiet ierice.

vosana)

Fileja, pilniba iz-
cepta (Iena gata-

vos$ana)
'I:e!a 'ga!a_s cepe- 40'8 'b1,'5,kg; |j E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
n t'ls (pieméram, cm b'?_z' ga- Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. Paris
plecs) all minutes apcepiet galu karsta panna. levietojiet
ierice.
E Clﬁkas kakl:f vai 1.5-2kg |j E] 2; cepamais trauks uz restota plaukta
pleca cepetis GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu otradi.
Mugura, svaiga 1-1.5Kkg; 5- Ij E] 2: cepama paplate

6 cm biezi ga-

a bali

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. Paris
minutes apcepiet galu karsta panna. levietojiet
ierice.
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi
Cakgalas ribinas 2t-'?’ i(g_;lizm;n- E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
ojiet jelas, 2- Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas
demplanas | ooy
cukgalas ribi- '
nas
Vesela vista 1-15 kg; svai- |j E] 2; cepamais trauks uz restota plaukta
ﬂ gl Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. Gata-
vosanas laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta ie-
gutu vienlidzigu brinumu.
Vistas kratina 180-200 g ka- | [] 5. cepama paplate

tram gabalam

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Galas rulete

1 kg

|f| E] 2; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Vesela zivs, gri-

0.5 - 1 kg katrai

|j E] 2; cepama paplate

il] leta zivij Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecieni-
takas garsvielas un garSaugus.
m Zivs fileja - El 2; sautéjama terine uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Siera kika B = 1; & 26 cm kikas veidne uz restota
plaukta
14 Abolu tarte - E' 1; piragu veidne uz restota plaukta
iE Sokolades mafini B B 3; mufinu paplate uz cepamas paplates
iE Kekss B E 2; kéksa veidne uz restota plaukta
:(réslr.ﬁ cepti kar- 1 kg E| 2: cepama paplate
upeit Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz ce-
pamas paplates.
Kroketes, saldé- 0.5 kg |E| 3: cepama paplate
tas
Kartupeli, saldéti 0.75 kg = 3; cepama paplate
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi

Galas/darzenu 1-1.5kg
A | lazanja ar sausas
pastas plaksném

E 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta

Kartupelu sace- 1-1.5kg
Al | pums (svaigi kar-
tupeli)

IE‘ 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta

Svaiga pica, pla-
22|

na - E 1; cepama paplate izklata ar cepamo papiru

Svaiga pica, bie-
gap - El 1; cepama paplate izklata ar cepamo papiru

za
Kiss - E' 1; cepama veidne uz restota plaukta
Bagete / Cabata / 0.8kg El 3; cepama paplate parklata ar cepamo papi-

@ baltmaize ru

Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

Q Laika atgadinajums. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals.

GatavoSanas laiks. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals un

sTop partrauc darboties karsésanas funkcija.
@ Atliktais starts. Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.
@ Laika skaitisana. Maksimalais ilgums ir 23 h 59 min. ST funkcija neie-

tekmé cepeskrasns darbibu.
Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaitiSana, atlasiet: Izvélne, lestatijumi
kombinacija.
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8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
( \ ] 1,
( ! _;\ T
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni lestatiet pulksteni i OK
un atlasiet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
e Displeja re- N N
dzams ( \
0:00
lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ jums g Nospiediet OK.
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Gatavosanas laiks
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
1, . . N
( N N~ Displeja re- @ \ -N-
<] dzams <
0:00
| . k . STOP
ar:::ﬁtnki';jiez?]- Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- Nosoiediot OK
(N & ; ospiedie .
temperatdru. toti O, sanas laiku.

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
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lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
NP ma jau- . .

( \ Nz na ies- ( \ N Displeja ( \ N

tafita redzams

dien- -l

nakts S PAR-
Atlasiet o laika TRAUKT
karsg- | Nospiediet verjfl)a. lestatiet Nospie- lestatiet | Nospie-
Sanas atkartoti @ sakuma - OK beigulai- |~
funkci- O, SAKT laiku. diet 2R ku. diet 2R

ju.
@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspusé palielina drosibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta

mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu vér-
stas uz leju.
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sta rezga vadotném.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Blokésana

S1iespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

panelis ir blokéts.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestafita gatavoSanas programma turpina darboties, vadibas

leslédziet to laika, kad ierice ir izslégta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

5

&

Nospiediet un turiet nospiestu

&, 1ai ieslagtu funkciju.
Atskan signals.

Nospiediet un turiet nospiestu
&, 1ai izslagtu funkeiiju.

Mirgo @ 3x El kad ir ieslégta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegsSanas

DroSibas noluka cepesSkrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatjumus.

(°c)

@ (st.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

250 3
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Automatiska izslég$anas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa), Atliktais

starts.

10.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators automatiski uztur ierices virsmas vésas. Izslédzot

ierici, dzeséS$anas ventilators var turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = = E
\ Ly
(°C) (min.)

Smalkmaizites, 12 | cepama paplate vai dzila | 180 2 35-40

gabali panna

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila | 180 2 35-40
panna

Pica, saldéeta, 0,35 | restots plaukts 220 2 35-40

kg

Rulete cepama paplate vai dzila | 170 2 30-40
panna

Sok. kékss ar riek- | cepama paplate vai dzila | 180 2 30-40

stiem panna

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 30-40
restota plaukta

Biskvitkikas pira- forma ar lidzenu pamatni | 170 2 20-30

ga pamatne uz restota plaukta

Biskvitkuka ar pil- sacepuma forma uzres- | 170 2 35-45

dijumu tota plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila | 180 3 35-45
panna

Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila | 180 3 35-45

kg

panna
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ni, 0,7 kg

panna

¥ = B |k O
\ uuru
(°C) (min.)

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 35-45
plaukta

Varita gala, 0,25 cepama paplate vai dzila | 200 3 40 - 50

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila | 200 3 25-35
panna

Cepumi, 16 gabali | cepama paplate vai dzila | 180 2 20-30
panna

Makaruni, 20 ga- cepama paplate vai dzila | 180 2 40 -45

bali panna

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila | 170 2 30-40
panna

Sala mikla, 16 ga- | cepama paplate vai dzila | 170 2 35-45

bali panna

SmilSu miklas ce- cepama paplate vai dzila | 150 2 40-50

pumi, 20 gabali panna

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila | 170 2 20-30
panna

Darzeni, variti, 0,4 | cepama paplate vai dzila | 180 3 35-40

kg panna

Vedetara omlete picas paplate uz restota 200 3 30-45
plaukta

Vidusjuras darze- cepama paplate vai dzila | 180 4 35-40

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbéSanas sp€ja neka gaisas krasas un atstarojoSiem traukiem.
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 ~

Picas panna

Cepsanas trauks

Auglu piraga forma

Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs

Tumsa, neatstarojoSa
26 cm diametrs

Keramika
8 cm diametrs,
5 cm aug-
stums

Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs

11.3 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadem
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

¥ B = EEHO @
\ E o
(°C) (min)
Kucinas, Augs./ Cepama 3 150 25-35 -
16 papla- | ApakSkar- Paplate
te séSana
Kicinas, Karsésana Cepama 3 150 20-30 leprieks uzsildiet
16 papla- | ar ventilato- | Paplate cepeskrasni
te ru 10 min.
Kdcinas, Karsésana Cepama 1un 150 20-30 -
16 papla- | ar ventilato- | Paplate 3
te ru
Abolu pi- Augs./ Restots 2 170 80 - 100 -
rags, 2 Apakskar- plaukts
veidnes séSana
@20 cm
Abolu pi- Karsé$ana Restots 2 160 70-90 -
rags, 2 ar ventilato- | plaukts
veidnes ru
@20 cm
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% = EB0 [0
~ B v
(°C) (min)
Biskvitkd- | Augs./ Restots 2 160 30-40 leprieks uzsildiet
ka, kilkas | Apakskar- plaukts cepeskrasni
veidne séSana 10 min.
@26 cm
Biskvitki- | Karsésana Restots 2 160 30-40 leprieks uzsildiet
ka, kikas | ar ventilato- | plaukts cepeskrasni
veidne ru 10 min.
@26 cm
Biskvitki- | Karsésana Restots 1un 160 25-40 leprieks uzsildiet
ka, kikas | ar ventilato- | plaukts 3 cepeskrasni
veidne ru 10 min.
@26 cm
Smilsu Augs./ Cepama 3 150 20-30 -
mikla Apakskar- Paplate
sésana
SmilSu Karsé$ana Cepama 2 150 20-30 -
mikla ar ventilato- | Paplate
ru
SmilSu Karsé$ana Cepama 1un 150 15-25 -
mikla ar ventilato- | Paplate 3
ru
Karstmai- | Grils Restots 3 maks. 5-7 Uzsildiet cepes-
ze plaukts krasni lidz sas-
niegta iestatita
temperatura.
Liellopa Grils Restots 3 maks. 15-30 Novietojiet restoto
burgers, plaukts plauktu cepe$-
6 gab., un tauku krasns tresaja Ii-
0,6 kg savaksa- ment, bet dzilo ce-
nas pan- peSpannu — otra-
na ja imeni. Kad pa-

gajusi puse no ga-
tavoSanai atvéléta
laika, apgrieziet to
uz otru pusi.
leprieks uzsildiet
cepeskrasni

10 min.
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12. KOPSANA UN TIRISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tirisanu

< Tiriet ierices priek3dalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta tdent ar
saudzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu firiSanai izmantojiet firisanas skidumu.

TiriSanas
lidzekli Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
A Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
= Y[ palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréeku.
| I lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai sa-

mazinatu kondensaciju, pirms gatavoSanas ieprieks$ uzkarse€jiet ierici 10 mind-

LietoSana ik- | (o5 Neuzglabajiet adienu iericé ilgak par 20 mindtém. Péc katras lietodanas rei-

diena zes nosusiniet ierices iekSieni tikai ar mikroSkiedras dranu.

Y Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Izman-
ri’ tojiet tikai mikroSkiedras dranu, kura iemérkta silta tdent ar saudzigu mazgasa-
W nas lidzekli. Nemazgajiet piederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Netiriet piedegumdrosos piederumus ar abraziviem tiri§anas lidzekliem vai
rumi asiem priekSmetiem.

12.2 Iznems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepeskrasni.

1. solis Izsleédziet cepeskrasni un uzgai-
diet, idz & atdziest. |

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu
priek$€jo dalu nost no sanu sie-
nas.
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3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmu-
guréjo dalu nost no sanu sienas
un iznemiet to.

4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, vei-

cot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

Teleskopiskas vadotnes atliku-
Sajam tapam jabut vérstiem uz
prieksu.

2a

T

12.3 Funkcijas Pirolitiska tirisana izmantosana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tiriSana.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

& UZMANIBU!
Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas §t
funkcija. Tas var radit cepeSkrasns bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepesSkrasni un
uzgaidiet, ldz ta atdziest.

Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus.

Notiriet cepeskrasns iek$éjo
apaks$éjo virsmu un durvju stikla
iekSpusi ar siltu tdeni, mikstu

dranu un maigu firisanas lidzekli.

Pirolitiska tirisana

ja.

1. solis leejiet izvelné: Tirisana rrrr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tirisana 2 st.
2. solis Nospiediet OK, lai uzsaktu firisanu.
3. solis

Péc firnSanas pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslégta pozici-

zicija.

ju blokésanai displeja tiek radits: El

@Kad sakas tirisanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas, un lampa ir izslégta. Lidz durv-

Lai partrauktu firiSanu pirms tas beigam, pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslég$anas po-
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Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un Izfiriet cepeskrasns ieksSieni ar
uzgaidiet, lldz ta atdziest. mikstu dranu.

Notiriet atlikumus no cepes-
krasns apak$éjas virsmas.

12.4 Tirisanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

rrrr/ mirgo displeja 5 sekundes péc katras gata-
voSanas reizes.

Lai izslegtu atgadinajumu, ievadiet Izveélne un
atlasiet lestatijumi, TiriSanas atgadinajums.

12.5 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir Cetri stikla paneli. Durvju un iek$€jos stikla panelus var iznemt, lai
nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonemsanas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu

iznemsanas.

UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lidz galam un turiet
abas enges.

2. solis Paceliet un velciet aizslégus uz aiz-
muguri, lidz tie nokliksk.
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3. solis

Aizveriet cepeSkrasns durvis pusat-
vérta stavokli lldz pirmajai atvérSanas
poZzicijai. Tad paceliet un pavelciet, lai
izceltu ara durvis.

4. solis

Novietojiet durvis uz mikstas dranas,
kura uzklata uz stabilas virsmas, un
Atvienojiet nofiksejoso sistemu, lai iz-
nemtu stikla panelus.

5. solis

Pagrieziet stiprinajumus par 90° un iz-
celiet no to ligzdam.

6. solis

Vispirms uzmanigi paceliet un tad pa
vienam nonemiet stikla panelus. Sa-
ciet ar augséjo paneli.

7. solis

Notiriet stikla panelus ar Gdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemaz-
gdjiet stikla panelus trauku mazgajamaja masina.

8. solis

Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klikski.
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Parbaudiet, vai stikla paneli (A, B un C) ir ie-
vietoti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespie-
dumu stikla panela mal3; katrs no stikla pane-
liem atSkiras, lai to uzstadiSana un iznemsana
butu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprina-
jumi nokliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli
pareizi ta vieta.

12.6 Ka nomainit: Lampa

& BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgai- Atsledziet cepeskrasni no leklajiet uz tilpnes gridas dra-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.
Susi.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis levietojiet stikla parsegu.
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13. PROBLEMRISINASANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma

Parbaudiet, vai:

Nevar ieslégt vai lietot cepeSkrasni.

Cepeskrasns ir pareizi pieslégta stravas pade-
vei.

Cepeskrasns neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkci-
ja.

Cepeskrasns neuzsilst.

Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Cepeskrasns neuzsilst.

Izdedzis drosinatajs.

Cepeskrasns neuzsilst.

Blokésana ir atslégta.

Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Kludu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C3 Cepeskrasns durvis ir aizvértas vai durvju blo-
kétajs nav bojats.

Err F102 Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.
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Klidu kodi

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet
diennakts laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klidas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet cepeskrasni. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar
autorizéto servisa centru.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar ierices izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoSo
tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD) | e

Izstradajuma Nr. (PNC) | e

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa

Piegadataja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija EOF6P76BX 944068306
Energoefektivitates indekss 81.7

Energoefektivitates klase A+

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicionala- | 0.94 kWh/cikla
jarezima

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu 0.67 kWh/cikla
ventilatora rezima

Kameru skaits 1
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Siltuma avots Elektriba

Skalums 65|

Cepeskrasns veids lebivéjama cepeskrasns
Svars 34.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavosanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis,
tvaika cepeskrasnis un grili — veiktspéjas mériSanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupisana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas durvis ir pareizi aizvértas. GatavoSanas laika neviriniet
ierices durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive butu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupi$anu.

Kad iesp€jams, nekarsgjiet ierici pirms gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas nollka izmantojiet gatavo$anas funkcijas.
Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. Izslédzot ierici, displeja tiek att€lots atlikusais siltums.
JUs varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet ierices temperattru lildz minimumam
3-10 mindtes pirms gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais siltums turpinas gatavot taja
ievietoto edienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperaturas iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu edienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatira tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslegtu cepeskrasns apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupiSanai gatavosanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus varat to
ieslégt atkartoti, tau &1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.
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15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 lzvélne
1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis
N
« Q~ « Q~ « Q~ @ « Q~
_— Izvélieties iespe- Piclaqoiiet vérti-
— — atlasiet, ju no Izvélne kla- Atlasiet iestafi- Nospiediet OK, b 90 iedict
lai ievaditu Iz- | sta un nospiediet jumu. lai apstiprinatu u un nospiedie
vélne. oK iestatijumu. OK.
Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.
lzvélne struktira
Gatavo$anas paligs ¥ Tirisana rm/ lestatijumi @
lestatijumi
01 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pik- 04 Skanas signala ska- 1-4
stiens lums
2 — klikskis
3 —skana
izslegta
05 Laika skaitiSana leslegt/ 06 Apgaismojums (lam- | leslégt/Izslegt
Izslegt pa)
07 Atra uzsilSana leslegt/ 08 Tiri$anas atgadina- leslégt/Izslegt
Izslégt jums
09 Demonstracijas rezims | Aktivizacijas 10 Programmatiras Parbaude
kods: 2468 versija
11 Nodzést visus iestatiju- | Ja/Né

mus
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16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

a%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar $o simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisa. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumete, kiekvieng kartg busite tikri del nepriekaistingo
rezultato.
Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaulj.
Apsilankykite misy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimuy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavima
@ ir remonta;

www.electrolux.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:

a/ www.registerelectrolux.com
Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
.% www.electrolux.com/shop

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

AN [spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA..........coceeenne 170 3. IRENGIMAS..........cooeeerccee e
1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy 3.1 |rengimas balduose
(2= 18 o - S 170 3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo.177
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai..... 171 4 ‘G AMINIO APRASYMAS...........oooscccveere. 178
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS..........cccevumrnnen 172 4.1 Bendroji ap2valga.......ooooooo...... 178
2.1 [rengimas........ceeevieeeeeenieeeeanneens 172 4.2 Priedai......cccoceveeiiiiee e 178
2.2 Elektros prijungimas ................... 173
2.3 NaUAOJIMaS.... ..o 174 5. VALDYMO SKYDELIS.........ccccoenmrirrennns 178
2.4 Priezidra ir valymas....... ... 175 5.1 |stumiamos rankenélés................ 178

2.5 Pirolizinis valymas...... ... 175 5.2 Valdymo skydelio apzvalga......... 179
2.6 Vidinis ap$vietimas.... 176 5.3 ROAINYS.....cceeiiiiieeiiiiieeeiee e 179

2.7 Paslauga..........cc..o.... 176 6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,..... 180
2.8 ISmetimas.........cccevveeiiieeniienn, 176 o
6.1 Pirminis valymas.............ccccceevnee 180
6.2 Pirminis pasildymas.................... 180
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SAUGOS INFORMACIJA

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS..........cccvvueenne 180
7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 180
7.2 Kaitinimo funkcijos.............cccee... 181
7.3 Pastabos: Drégnas
konvek. kepimas.........cccccvveiiiiinennnne 182
7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas....182
7.5 Kepimo vadovas...........ccceeeeenneeen. 183
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS............cc....... 185
8.1 Laikrodzio funkcijos..................... 185
8.2 Kaip nustatyti
LaikrodZio funkcijos.........cccceecvvvreennnns 186
9. PRIEDY NAUDOJIMAS..........cccnirrrnennne 187
9.1 Priedy naudojimas.............cccc.... 187
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS..........cceeu. 188
10.1 UZraktas........cooovvvieiiieieciiees 188
10.2 Automatinis iSsijungimas........... 188
10.3 Ventiliatorius.........ccccoveevvienneen. 189
11. PATARIMAL.......coriirrirneneesee e 189
11.1 Drégnas konvek. kepimas......... 189
11.2 Dregnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai.................... 191

11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros
[Staigoms........oooiii 191
12. VALYMAS IR PRIEZIURA...................... 193
12.1 Pastabos dél valymo.................. 193
12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos .....194
12.3 Kaip naudoti:
Pirolizinis valymas...............cccccceeis 194
12.4 Priminimas apie valyma............. 195
12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Dureles......... 196
12.6 Kaip pakeisti: Lempute.............. 198
13. TRIKCIY SALINIMAS...........cccererreenenee. 199
13.1 Kg daryti, jeigu........cccccceeiieenns 199
13.2 Naudojimo informacija............... 200
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 200
14.1 Informacija apie gaminj ir
informacinis gaminio lapas................ 200
14.2 Energijos taupymas................... 201
15. MENIU STRUKTURA.......cceceveeenrenenene 202
15.1 MeniU......ccoeoviiiiiiiiiiceceee 202
16. APLINKOS APSAUGA............ccceveiene 203

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcija. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems

P v -

kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinciy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia

prietaiso.
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- Bdutina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

- DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

. Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbugiy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisg jrengfti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- PrieS vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

. DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keic¢iant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

- DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo elementy
ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir | jg
deékite muvédami kars€iui atsparias pirstines.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite SiurkScCiu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Pries pirolizinj valymg ISimkite iS orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/A ISPEJIMAS!

Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avékite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 598 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 579 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 594 mm
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Prietaiso galinés dalies plotis 558 mm
Prietaiso gylis 561 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 540 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1007 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm

nugareles apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1100 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/N ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laida, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukg buty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisa nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

+ |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kiStuka | elektros tinklo
lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kistuku.
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Europoje tinkami montuoti arba pakeisti kabeliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x1.5

|[zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi biti 2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas neutralusis
laidai.

2.3 Naudojimas

A\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos nebdty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad Salimais nebuty kibirkS¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, j prietaisa arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:
— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmeés dugno;
Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj prietaisa.
Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.
— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.
» Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.
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» Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudetinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziuira ir valymas

A\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstés.

» Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités j jgaliotajj
technines priezitros centra.

» Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirsiy nuo nusidévejimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
Svei¢iamuyjy produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotes pateikty saugumo nurodymy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\  ISPEJIMAS!
Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dimy) rizika naudojant pirolizés rezima.

» Pries pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinimg i$ orkaités iSimkite:
— maisto likucius, iSsipylusj aliejy, riebalus ir pan.
— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant lentynas ir bégelius tiekiamus su prietaisu), ypa¢
nepridegancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.

» |démiai perskaitykite visg pirolizinio valymo instrukcija.

» Kol vykdomas pirolizinis valymas, neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas pirolizinio
valymo metu labai jkaista, o i$ ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

+ Pirolizinis valymas — tai valymo procedura jkaitinant orkaite iki aukStos temperattros, kurios
metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto likuciy ir kity medziagy garai, todel naudotojams
rekomenduojame:

— pirolizinio valymo procediros metu ir jai pasibaigus gerai iSvédinkite patalpa.
— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir jam pasibaigus gerai iSvedinkite patalpa.

+ Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

 Piroziliniy orkaiciy generuojami garai / sudeginto maisto dumai Zmoneéms, jskaitant vaikus ar
sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra kenksmingi.

» Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty prie
prietaiso. Mazi naminiai gyvinai (ypac pauksciai ir ropliai) gali buti labai jautris temperattry
pokyCiams ir karStiems garams.

» Pirolizinio valymo metu auksta temperattra gali pazeisti puody, keptuviy, skardy ir kt.
priemoniy nepridegancius pavirSius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis kenksmingy gary.
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2.6 Vidinis apSvietimas

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputes turi atlaikyti ekstremalias fizines salygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

+ Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

A |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
|staiga.

* |Straukite maitinimo laido kiStukg i$ maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir paSalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.

3. IRENGIMAS

A\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose

(*mm)
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(*mm)
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga
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El Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Ekranas

B Valdymo rankenélé (temperattrai)
HE Ausinimo ventiliacijos angos

A Sildymo elementas

Lemputeé

B Ventiliatorius

ﬂ Lentynos atrama, iSimama

] lduba vandeniui

tE Vietos lentynoje

4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms, prikaistuviams.
* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.
* Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
» Teleskopiniai bégeliai
Del teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir iStrauksite lentynéles.

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Jstumiamos rankenélés
Norédami naudoti prietaisa, paspauskite rankenéle. Rankenélé iSSoka.
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5.2 Valdymo skydelio apzvalga

Nl

O 'ss il OK @
Greitas | Orka-
Laik- R tés ap- N Patvirtinti Laikykite nus- | Pasukite ranke-
. ikaitini- L UZraktas .
matis mas Svieti- nuostatg paude néle
mas

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo funkcija.

Kad isjungtuméte prietaisg pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padet;.

5.3 Rodinys

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

&

UzZraktas

%

Kepimo vadovas

wl

Valymas

&

Nustaty-
mai

>>

Greitas jkaitinimas

Laikmacio indikatoriai

Q

Laikmatis

STOP

Pabaiga

Atidétas paleidimas

&

0)

Laikmatis

Progreso juosta — temperaturai arba lai-
kui. Prietaisui pasiekus nustatytg tempera-
tdra, visa juosta tampa raudona.
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6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Prie$ naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

ON
= + — <)
% e =
e | &
z Z 00:00
Nustatykite laikg. Paspauskite OK.

6.2 Pirminis paSildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2-a.: Nustatykite maksimalig temperaturg funkcijai: E

Velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i_aks Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘r"zss' Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dumai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirupinkite, kad patalpa
baty védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

1-as Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
veiksmas
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2-as
veiksmas

Valdymo rankenéle nustatykite temperatura.

>»
Paspauskite ﬂ , kad jjungtuméte funkcija: Greitas jkaitinimas. Veikia su kai kuriomis orkaités

funkcijomis.

7.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

@

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir dziovinti dviejuose lygiuose. Nustatykite 20—
40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Apatinis + virsuti-

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

nis kaitinimas
nd Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
i bulvytems ar rytietiSkiems suktinukams).

Saldytas maistas

A

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas
Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz-
s Saldymo maisto kiekio.
Atitirpinimas
I Si funkcija ruo$iant maistg padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funk-
‘Y cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-

Drégnas konvek.
kepimas

klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-
mas.
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis
v Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.
Terminis kepintu-
vas
— Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.
Meniu

@ Karsto oro srautas, Apatinis + virSutinis kaitinimas: Nustacius Zemesne kaip 80 °C
temperatirg, lemputé automatiSkai iSsijungia praéjus 30 sek.

7.3 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikimg ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal:

IEC/EN 60350-1

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir veikty
efektyviausiai.

Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas®, ,Energijos taupymas“.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperattra.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti » Pagal svorj
naudodami:
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas.
S I I u
E ol P1-P25 OK
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Atverkite meniu.

Pasirinkite Kepimo
vadovas. Paspauskite

Pasirinkite patiekalg.
Paspauskite OK.

| orkaite jdékite patie-
kalg. Patvirtinkite

OK. nustatyma.
7.5 Kepimo vadovas
Paaiskinimas
|j Pagal svorj galima.
m Prie$ pradédami gaminti maistg prietaisg jkaitinkite.
|E| Lentynélés lygis.

Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj rasite lenteléje.
Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai

Filé, lengvai is-

1] kepta (kepimas
Zemoje tempera-

tdroje)

|j E] 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynée-

0.5-15kg; 5~ | lés

Filé, vidutiniSkai . . . . )
6 cm storio ga- Naudokite savo mégstamiausius prieskonius ar-

iSkepta (kepimas
2 ]

semoje tempera- balai E)_a _papras_éiags_iai_ pasC_ldykite_ir pat?arstykite Svie-
tiroje) Ziai maltais pipirais. Mésa kelias minutes pakep-
kite jkaitintoje keptuvéje. |dékite | prietaisa.
Filé, gerai iSkep-
ta (kepimas Zemo-
je temperaturoje)
Versienos keps- 0.8-1.5kg; 4 |j E] 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentyné-

nys (pvz., nugari- cm storio gaba-

n ne) lai

lés

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptu-
véje. |dékite | prietaisa.

Kiaulienos

sprandinés arba
a8 nugarinés keps-
nys

15-2kg |j E 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés

Pragjus pusei maisto gaminimo trukmeés, mésa
apverskite.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Nugariné, $viezia 1-15kg;5-6 | (M= 2: kepimo skarda
E cm sto:’p gaba- Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
ésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptu-
al Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje kept
véje. |dékite | prietaisg.
Sonkauliukai 2 - 3 kg; nau- El 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés

dokite Sviezius,
2-3 cm storio
Sonkauliukus

|pilkite skyséio, kad padengty patiekalo apacia.

Visas vis¢lukas 1-15 Ifg Svie- |j E] 2; patiekalo kepimas ant vielinés lenty-
“ nélés
B Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Pragjus pusei maisto gaminimo trukmes, pauks-
tieng apverskite, kad vienodai paskrusty.
g Vis¢iuko kratiné- 180 - 200 g ga- E| 2; kepimo skarda
e balui Naudokite savo megstamiausius prieskonius.
Mésos vyniotinis 1kg Ij E] 2: kepimo skarda
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Zuvis, kepta ant 05-1kgvie- | ([E 2 kepimo skarda
il] grot. nai zuvial | Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégsta-
miausiais prieskoniais ir zolelémis.
Zuvies filé -

E 2; kepkite ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

Sirio pyragas -

H

El 1; @ 26 cm uzverziama kepimo forma ant
vielinés lentynélés

Obuoliy tortas -

E 1; pyrago forma ant vielinés lentynéles

Sokoladiniai kek- -
siukai

El 3; keksiuky padéklas ant kepimo skardos

Pyragas su prie- -
dais

El 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Keptos bulves kg E 2; kepimo skarda
Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant ke-

pimo skardos.

Saldyti kroketai 0.5kg == kepimo skarda
Saldytos bulvy- 0.75kg B3 kepimo skarda
tés '
Méso§ / fivario\./iq 1-15kg El 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentyne-
20] lazanija i$ nevir- lés
ty makarony
laksty
21] B_ulviq _plokéta?- 1-1.5kg El 1; troSkinkite patiekalg ant vielinés lentyné-
nis (zalios bulves) lés
Sviezia pica, plo-
E na P P - E‘ 1; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
Sviezia pica, sto- = . . . o
23] ra - 1; kepimo skardoje su kepimo popieriumi

Pyragas ,,Qui- -
m yrag

che® = 1; kepimo skarda ant vielinés lentynélés

Prancuziskasis 0.8 kg
P | batonas / &iaba-
ta / balta duona

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

El 3; kepimo skardos su kepimo popieriumi
Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.

Laikrodzio funkcija Paskirtis

Q Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitini-
STOP mo funkcija iSsijungs.
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Laikrodzio funkcija Paskirtis
@ Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-
baigos laika.
@ Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija orkaités veikimui jta-
kos neturi.
Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

Q

N

N

¥,

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai“, ,Paros
laikas".

Nustatykite laikrod;.

Paspauskite OK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

Valdymo sky-

A delyje matysi-
te:
0:00

Q

Nl

N

¥,

Paspauskite: @

Nustatykite Laikmatis

Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

4-as veiksmas.

N N Valdymo sky- \ NG
( \ delyje matysi- ( \
te:
0:00

Pasirinkit_g k_aitini- Spauskite pakar- stop Nustatyk_itg

mo funkcijg ir tem- ) maisto gaminimo | Paspauskite OK.
peratra. totinai: 1=/, laika.
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as 3-as 4-as 5-as 6-as
veiks- veiksmas Valdy- veiks- veiks- veiks- veiks-
mas mo sky- | mas mas. mas. mas
delyje Valdymo
NP matysi- . skydely- .
( \ Nz te nau- ( \ N je maty- ( \ e
jai nus- site:
tatytg i
paros @ su-

Pasirin- laikg STAB-
kite kai- Spauskite @ Nustaty- DYTI Nustaty- Pa-

= : kite palei- | Paspaus- kite pa- i
tinimo pakartoti- PRA- dimo lai - OK bai spauski-
funkci- nai: O DETI imo fa- kite . aigos te OK

ia s ka. laika. :

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. PRIEDY) NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.
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Vieliné lentynélé:

[stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos ze-
myn.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus
uzrakintas.

liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

A Paspauskite EI kad jjungtume- EI — paspauskite ir palaikykite,
te funkcija. kad iSjungtuméte.
Suveiks garsinis signalas.

@ 3x El — mirkseés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti saugumag po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.
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(°C)

@ (val.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Atidétas

paleidimas.

10.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai iSlikty
vésus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas neatves.

11. PATARIMAI

11.1 Drégnas

konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

¥ = ERNC
\ Lru
(°C) (min.)
Kavos bandelés, kepamoji skarda ar su- 180 35-40
12 vnt. renkamoji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar su- 180 35-40
renkamoji skarda
Pica, Saldyta, 0,35 | grotelés 220 35-40
kg
Biskvitinis vynioti- kepamoji skarda ar su- 170 3040
nis renkamoji skarda
Sokoladiniai sau- kepamoji skarda ar su- 180 30-40
sainéliai renkamoji skarda
Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 30-40
groteliy
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Biskvitinis pagrin- apkepo skarda ant gro- 170 2 20-30

das teliy

Viktorijos sumusti- | kepimo indas ant grote- 170 2 35-45

nis liy

Zuvis, virta ant ne- | kepamoji skarda ar su- 180 3 35-45

didelés ugnies, renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar su- 180 3 35-45
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant 180 3 35-45
groteliy

Mésa virta ant ne- | kepamoji skarda ar su- 200 3 40-50

didelés ugnies, renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar su- 200 3 25-35
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 vnt. | kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoji skarda ar su- 180 2 40-45

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar su- 170 2 3040
renkamoji skarda

Pikantiski teSlai- kepamoji skarda ar su- 170 2 35-45

niai, 16 vnt. renkamoji skarda

Sméliniai sausai- kepamoji skarda ar su- 150 2 40-50

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar su- 170 2 20-30

renkamoji skarda
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¥ = B |k O
\ uuru

(°C) (min.)
Darzoves, virtos kepamoji skarda ar su- 180 3 35-40
ant nedidelés ug- renkamoji skarda
nies, 0,4 kg
Vegetariskas om- picos kepimo indas ant 200 3 30-45
letas groteliy
Vidurzemio jaros kepamoji skarda ar su- 180 4 35-40
darzoves, 0,7 kg renkamoji skarda

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atski-
\/ roms valgio
Picos kepimo skarda Kepimo indas porcijoms pa- Apkepo skarda
ruosti
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 cm skers- Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens mens, 5 cm 28 cm skersmens
aukscio

11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

¥ = EEH O |®
< | B =y
(°C) (min)
Pyragai- Apatinis + Kepimo 3 150 25-35 -
Ciai, 16 virSutinis padéklas
vienety kaitinimas
padékle
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¥ = EEH O ©
< | B =y
(°C) (min)
Pyragai- Karsto oro Kepimo 3 150 20-30 Pakaitinkite orkai-
ciai, 16 srautas padéklas te 10 min.
vienety
padékle
Pyragai- Karsto oro Kepimo 1ir3 150 20-30 -
¢iai, 16 srautas padéklas
vienety
padekle
Obuoliy Apatinis + Vieline 2 170 80-100 -
pyragas, virdutinis lentynélé
2 kepimo kaitinimas
formos &
20 cm
Obuoliy Karsto oro Vieliné 2 160 70-90 -
pyragas, srautas lentynéle
2 kepimo
formos &
20 cm
Biskvitinis | Apatinis + Vieliné 2 160 30-40 Pakaitinkite orkai-
pyragas, virSutinis lentynélé te 10 min.
@26 cm kaitinimas
pyrago
forma
Biskvitinis | Karsto oro Vielineé 2 160 30-40 Pakaitinkite orkai-
pyragas, srautas lentynélé te 10 min.
26 cm
pyrago
forma
Biskvitinis | Karsto oro Vieliné 1ir3 160 25-40 Pakaitinkite orkai-
pyragas, srautas lentynélé te 10 min.
@26 cm
pyrago
forma
Trapios Apatinis + Kepimo 3 150 20-30 -
teSlos ke- | virSutinis padéklas
piniai kaitinimas
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¥ = EEH O |®
< | B =
(°C) (min)

Trapios Karsto oro Kepimo 2 150 20-30 -

teSlos ke- | srautas padéklas

piniai

Trapios Karsto oro Kepimo 1ir3 150 15-25 -

teSlos ke- | srautas padéklas

piniai

Skrebutis Grilis Vieliné 3 maks. 5-7 Kaitinkite orkaite,
lentynélé kol pasieksite nus-

tatytg temperata-
ra.

Mésainis Grilis Vieliné 3 maks. 15-30 Vieling lentynéle

su jautie- lentynélé jdékite tre¢iame

na, 6 vie- ir skarda lygyje, o skyscCius

netai, 0,6 varvan- surenkantj indg —

kg tiems rie- antrame. Pragjus
balams pusei gaminimo
surinkti laiko apverskite.

Pakaitinkite orkai-
te 10 min.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/A ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo prie-
moneés

Prietaiso priekj valykite mikropluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus
ploviklio tirpale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
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Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali

A O
= Y| sukelti gaisrg.
| I Dregme gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo ploksciy. Noreé-
— dami sumazinti kondensacijg, prie§ gamindami maista leiskite prietaisui veikti
Kasdienis apie 10 minugiy. Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minugiy. Po kiekvieno
naudojimas | 15, dojimo ertme Sluostykite tik mikropluoto &luoste.
Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudojeg ir palikite juos iSdziati. Valykite
e, tik mikropluo$to Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
W Priedy indaplovéje plauti negalima.
Priedal Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais
riedai

daiktais.

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- ji atves.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-as Lentynos atramos galine dalj ] T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés 1/-%:
mas ir iStraukite ja. 0 _L =

9 ‘2 I
4-as Padekly laikiklius atgal sudekite %X I
veiks- priesinga tvarka. I
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai Kol (

kaisciai turi bati atsukti j prieki. S

12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

A |SPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

A\  DEMESIO
Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.
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Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISimkite visus
te, kol atveés.

priedus . ISvalykite orkaites dugng ir vidinj
dureliy stikla minksta Sluoste ir
Siltu Svelniu plovikliu skiestu van-
deniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas

Atidarykite meniu: Valymas rrrr/

Parinktis

Trukmé

C1 - Lengvas valymas

2 val.

2-as veiksmas

OK - paspauskite valymui pradéti.

3-as veiksmas Pasibaigus valymo

rankenéle | iSjungimo padétj.

programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Iki durelés atsi-

rakins, ekrane matysite: E

Jei norite nutraukti valyma, kol jis dar nebaigtas, pasukite Sildymo funkcijy rankenéle j i§jungimo

padét].

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISvalykite vidines sieneles Pasalinkite nuo orkaités dugno
te, kol atvés. Svelnia Sluoste. visus neSvarumy likucius.

12.4 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

rrrr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvie-
no kepimo.

Jei norite iSjungti priminimg, atverkite Meniu ir
pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie valy-
ma.
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12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Orkaités durelés yra keturiy stiklo ploksciy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo
plokstes, kad iSvalytuméte. PrieS nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir j[déjimas"“.

DEMESIO

Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1-as VisisSkai atidarykite dureles ir prilaiky-

veiks- kite abu lankstus.

mas

2-as Pakelkite ir patraukite sklgstis, kol i$-

veiks- girsite spragteléjima.

mas

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmo-

veiks- sios padéties (pusiau). Tada kilstelé-

mas kite dureles ir patraukite j save, kad
iSimtumete.

4-as Padékite dureles ant minkstos Sluos-

veiks- tés, ant stabilaus pavirSiaus, ir atlais-

mas. vinkite fiksavimo sistema bei iSimkite
vidines stiklo plokstes.
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5-as Pasukite fiksatorius 90° kampu ir ist-

veiks- raukite juos i$ lizdy.

mas.

6-as Vieng po kitos atsargiai kilstelékite

veiks- stiklines plokstes ir iStraukite. Prade-

mas kite nuo virSutinés plokstés.

7-as Nuplaukite stiklo plokstes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
veiks- stiklo ploks¢iy indaplovéje.

mas

8-as Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir orkaités dureles.
veiks-

mas

Jei dureles statéete tinkamai, uzdare sklgstis iSgirsite spragteléjima.
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rinkti.

giai atsiremty j atramas.

Stiklo plokstes (A, B ir C) atgal sudékite tinka-
ma eilés tvarka. Patikrinkite, ar simbolis /
spaudinys ant kiekvienos stiklo plokstées Sono
yra kitoks, kad baty lengviau ardyti ir vél su-

Tinkamai jdejus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo plokste toly-

12.6 Kaip pakeisti: Lemputé

A |SPEJIMAS!

Lemputé gali bati karsta.

Pavojus gauti elektros smugj.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol

Atjunkite orkaite nuo maitini-

Ertmeés apacioje patieskite

orkaité atves. mo tinklo. skudurelj.

Galiné lemputé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

veiks-

mas

2-as ISvalykite stiklinj gaubtelj.

veiks-

mas

198/480




TRIKCIY SALINIMAS

3-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.

veiks-
mas

4-as Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

veiks-
mas

13. TRIKCIY SALINIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 K3 daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis

Patikrinkite, ar...

Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti.

Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.

Orkaité nejkaista.

ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista.

Orkaités durelés uzdarytos.

Orkaité nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Orkaité nejkaista.

Uzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...
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Klaidy kodai

Err C3 Orkaités durelés uzdarytos ir nesulauzytas du-
reliy uzraktas.

Err F102 Orkaités durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite
paros laika.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra $ioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jjungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj ap-
tarnavimo centra.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés priezilros centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio identifikatorius EOF6P76BX 944068306
Energijos efektyvumo rodyklé 81.7

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+
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Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovg | 0.94 kWh/ciklas
ir rezima

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovg | 0.67 kWh/ciklas
ir ventiliatoriaus rezimg

Angy skaicius 1

Silumos $altinis Elektra

Signalo garsumas 651

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
Masée 34.6 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés
orkaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami
maistg be reikalo neatidarinékite prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir
tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg prietaiso i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite prietaisa, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo pabaigos
prietaiso temperatirg sumazinkite iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir toliau tesis del
likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperattra.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima

Gamindami maistg apsSvietimg iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taCiau taip sunaudosite daugiau energijos.
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15. MENIU STRUKTURA

15.1 Meniu

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

Nl

Nl

Nl

N

¥,

Nl

— - pasirinki-
te, kad atvertu-
méte Meniu.

Pasirinkite pa-
rinktj i$ Meniu ir
paspauskite OK.

Pasirinkite nus-
tatyma.

Norédami patvir-
tinti nustatyma,

paspauskite OK,

Pasirinkite reiks-
me ir paspauskite

oK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj ir iSeikite i§ Meniu.

Meniu struktiira

mus

Kepimo vadovas % Valymas rm/ Nustatymai @
Nustatymai

01 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5

03 Mygtuky tonai 1 — Pypséji- 04 |sp&jamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 —garsas
iSjungtas

05 Laikmatis lijungta / is- 06 Orkaites apSvieti- liungta / is-
jungta mas jungta

07 Greitas jkaitinimas lijungta / is- 08 Priminimas apie va- liungta / is-
jungta lymag jungta

09 Demonstracinis rezi- Aktyvavimo 10 Programinés jran- Tikrinti

mas kodas: 2468 gos versija
11 Atkurti visus nustaty- Taip / ne
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16. APLINKOS APSAUGA

A
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji baty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu :E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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HWUE MUCJITMME HA BAC

Bu 6narogapume wto kynueTe anapat Electrolux. N136paBTe npoussop koj co cebe Hocu
AeleHnn npodeCcnoHanHoO UCKyCTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH 1N CTUMCKKW, AN3ajHUPaH € NMajkn
Ha ym BawwuTte noTpebu. Kora n ga ro kopuctute, MoxeTe ga buaete curypHu geka cekojnar ke

NOCTUIHETe OASINYHU pe3ynTaTu.
Ho6pe pojoosTe Bo Electrolux.
MoceTeTe ja HalwaTa cTpaHuLa 3a Aa:

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

[eroBu 3a BalIMOT anapar:
www.electrolux.com/shop

[oGreTe coBeTyn 3a kopucTere, GpoLLypu, BOAWY 3a peluaBakse npobremu,
MHOPMaLIMK 3a CepBUCUpatLE U Momnpaska:

Peructpupajte ro BaluMoT Npov3BoOA, 3a NOJ0GPO CepBUCUpPatLE:

KynyBajTe gononHuTeneH npuGop, NOTPOLLUHM MaTepujany UM OpUrMHaiu pe3epBHu

'PUXA 3A KOPUCHULUU U CEPBUCUPAHE

B npenopavyBame Aa KOPUCTUTE OPUTMHANHN PE3EPBHU AEMOBY.

Kora ke kOHTaKkTypaTe CO HaLIMOT OBNACTEH CEPBUCEH LieHTap, NorpmkeTe ce Aa rm umaTte Ha
pacnonarawe cnegHuse nogatoun: Mogen, bpoj Ha npoussogoT, Cepucku 6po;.
VHdopmaLmmnTe MmoxaT Aa ce HajaaT Ha eTukeTaTa co MHdopmMaLmn.

Mpenynpenysare / BHnmaHne-besbenHocHn nHgpopmaumm

OnwTn nHpopmaumm n coBeTn
MHdopmauum 3a xnBoTHaTa cpeauHa

MoxHocTa 3a NnpomMeHn e 3agpxaHa.

COOPXWUHA

1. BESBBEAHOCHU UHPOPMALIUMI.......... 205

1.1 CurypHocT 3a feua v paHnuea

KaTeropuja Ha MLA........ccceeeeeeveeeennn. 205
1.2 OnwTa 6e36e4HOCT..................... 206
2. BEBBEOQHOCHMU YMATCTBA.......c.ceueen 207
2.1 MOHT@XKA.c..eeeeiieeiiie e 207
2.2 [NoBp3yBatbe Ha cTpyjaTa............ 208

2.3 YNOTPEDA....cceecvveeeeiiiiie e,
2.4 Hera vl YNCTEHE.....uvvveeeeeeeeeeenn,
2.5 Yuctene co nuponuaa

2.6 BHaTpeluHa CBETUMKA.........ccevneee 1
2.7 CEPBUC.....uueeeeeeeieeeeeaiiiea e 211
2.8 OTCTpaHyBame........ceevcvveeeeenne 211
3. MOHTAXKA.....o et 212
3.1 BrpagyBame€......ccccceeevuveveeeiiennnnnn 212
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4. OMUC HA MPOU3BOOOT......ccccceerrunnns 213
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5. KOHTPOJIHA TABINA
5.1 Tpkanua kouwTto ce
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5.3 EKPAH....uveeieiiiieee e
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6.1 MNPBUYHO YNCTEHE. .....eeeenereenne
6.2 NpBo NpeasarpeBam-e
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7. CEKOJOHEBHA YNOTPEBA................. 215
7.1 Kako ga nocraeute: ®yHKLUN Ha
TPEEHE. ... eeeeeieiieeeeieeeeeeeeeeee e e 216
7.2 OYHKUNN Ha TPEEHE. ... 216
7.3 3abenelwkm 3a: NeyeTe co BNaxeH
BOBOY Xt eeurrieeeeinrreeesssnsneeeaaseeeesaansneaens 217
7.4 Kako na nocraBuTte: [0TBEH:E CO
TIOMOLLL. 1. eveeeeeeeeeeeeeeee e e e eneee e e e 217
7.5 [oTBEHE CO MOMOLL.......oveeennee 218

8. ®YHKUUN HA YHACOBHUKOT............... 220
8.1 OYHKUMM HA YACOBHUK................. 220
8.2 Kako ga nocrasute: ®yHKLUN Ha
YACOBHMK. ...veeeeeieiieeeeeiiieeeeeieeeeeaanneeeas 221

9. KOPUCTEHE HA NPUBOPOT............... 222
9.1 BmeTHyBawe Ha gogatoum.......... 222

10. AONONHUTENHU ®YHKLMUM.............. 223
10.1 3aKNYyHYBaHE. ....ccevvveeeeeiiieeenes 223
10.2 ABTOMaTCKO UCKINy4YyBame......... 223
10.3 BEHTUNATOP. ..eeveeeiiieeeeiiieee e 224

11. NOMOLL U COBETM........ccccvrerrnene 224
11.1 lMeyeTe co BnaxeH BO3QYX........ 224
11.2 lNMeyeTe co BNaxeH BO3ayX -
npenopayaHn 4o0AaTOUM. .............eu.... 226

11.3 Tabenu 3a roTBeHE 32 UHCTUTYTH
38 TECTUPAME. ..ceviiiiiiiaiiiiiieieeeeeeenn 226

12. HETA U YUCTEHKSE...........ccceiree 228

12.1 beneLikn OKony YUCTEHETO...... 228
12.2 Kako ga otctpaHeTe: [Ipxxaym Ha

PELUETKM eeeeeieeeeeiieeeeeieeeeaanieeaae e 229
12.3 HaunH Ha kopucTene: Hucterwe co
a7 o031 - T 229
12.4 TIOTCETHWK 33 YNCTEHE.............. 230
12.5 Kako na nsBagute n ga MoHTMpaTe:
BpaTa.....ccooiieiii 231
12.6 Kako ga samenute: CeTno....... 233
13. PELLABAKE HA MPOBJEMM............. 233
13.1 WUTo ga ce HanpaBsw ako............ 233
13.2 CepBYCHM NOAATOUM. ....ceeennnnee. 234
14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 235
14.1 Vindbopmauum 3a nponssoaoT 1
NNCT CO nHAOopMaLun 3a
MPOUBBOLOT «.ceveveiiiaaaeeeeeeaaeeeeeeeeenees 235
14.2 3awrtena Ha eHepruja................ 235
15. CTPYKTYPA HA MEHM...........ccceeurrnnes 236
15.1 MEHW....ooviiiiieeeeee e 236
16. TPUXA 3A OKOJNMUHATA............c... 237

1. \ BESBEJHOCHU NUHO®OPMALIUUA

Mpen MOHTMpPaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, BE MONMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTte NpuroXeHnTe ynaTcraa.
[Mpon3BoanTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa unu LWTeTa Kom ce pesyntaTt Ha HenpaBuIHa
MOHTaxa mnm ynotpeba. Cekorawl 4yBajTe rv ynatcreaTa Ha
cUrypHo n 6es3beHO MeCTO 3a NoAouHexHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua 1 paHnuBa KaTteropuja Ha

nuua

- OBoOj anapat MoXxe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKn, CETUNHU UM MEHTAHK
CcnocobHoCTM nnn nuua 6e3 NCKyCTBO M 3HaeH-e LOKOSKY
TOa ro npaeat nog Haa3op UNu SOKOMKY UM 6une gageHu
ynaTcTBa kako 6e3b6egHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, U
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BE3SBEQHOCHU UHPOPMALIUA

AOKOJKY rn pasbupaaTt onacHOCTUTE NoBp3aHn Co Hero. He
cmee aa buage Ha godhaT Ha Aeua nomanu og 8 rogmHn n
nmua co MHOry 06eMHM 1 CROXEHN NPEYKM BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce nof NoCcTojaH Haa3o0p.

- [Neuata Tpeba ga Gugart nog Hag3op ga He urpaat co
anaparor.

- OpxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua u dpneTe ja
COO/BETHO.
MPEOYTNPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTarnHm
AernoBu CTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. dpxeTte v
aeuara n MuneHuumMTe noganeky o4 anapartoT kora pabotu
UInn Kora ce nagw.

- AKo anapaTtoT nma ypej 3a 3awwTtuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKIy4M.

- [euata He Tpeba ga ro unucraT unu ga ro ogapxysaat
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoCT

OBoj anapat € HaMeHeT caMO 3a roTBEHE.

- YpenoT e HameHeT Aa ro KoOpucT eaAHO AOMaKMHCTBO BO
AOMaLLHKN YCNOBW BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

- YpenoT MOXe fa ce KOPUCTU BO KaHLenapum, XOTerncku
cobun, rocTUNHULN, hapMm CO FOCTUAHULN N OPYTN CAINYHM
CMecTyBah-a kafle HEroBOTO KOPUCTEHE HE HaAMUHYBA
(MpOCEYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKUHCTBO.

Camo kBanudukyBaHO nuLe MoXe a ro MoOHTUpa ypenoT v
Aa ro sameHu kabenor.

He kopucTteTe ro anapatoT npej Aa ro MoHTupaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

MNpen oopxyBawe, UCKNyyeTe ro anapaToT o4
HanojyBarETO.

- [Jokonky ce owTeTn kKabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
Bbuae sameHeT o cTpaHa Ha NPOU3BOAUTENOT, HErOB
OBIACTEH CEPBUCEH LiEHTap UM CIIMYHO KBaNnguKyBaHu
nvua 3a ga ce nsberHe enekTpuyHa onacHocT.
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- MPEOYTMNPEOYBAHE: Ocurypajte ce geka anapaToT €
MCKIy4YeH npea fa ja 3aMeHuTe ceBeTurnkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPyeH LLOK.

- NMPEOYIMNPEOYBAHSE: Ypenot v HeroBuTte goctanHu
AenoBu CcTaHyBaarT XeLwku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Ja He ' JornpeTe rpejHuTe enemMeHTn unm
noBpLUMHATa Ha WynnuHaTa Ha anaparTor.

- Cekoraw cTaBajTe 3alITUTHU pakaBuLum 3a BageHe unu
cTaBakbe JofaToum Unu cagosum 3a BO pepHa.

- [a rv oTcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NoBfeYyeTe ro NpegHuoT
Aen of nonvuara, a notoa 3agHUOT 0f CTPaHUYHUTE
sngosu. CtaBseTe rm nonuuute no obpaTteH pegocnes.

- He kopucTteTe ynctad Ha napea 3a YNCTEHE Ha ypenoT.

- He kopucteTe cunHo abpasmeHM cpeacTBa UM oCTpu
MeTarHu CTpyranku 3a Aa ro YACTUTEe CTaKNoTo Ha
KanayuTe CO LapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a nNpegusBuKa Npckakwe Ha CTakmoTo.

- W3BageTe ro cMoT gononHuteneH npubop n HenotpebHuTe
paboTu/McTypeHnTe TEYHOCTU O anapaTtoT Npea YMCTewe
CO nNuponusa.

2. BEBBE[JHOCHW YINATCTBA

2.1 MoHTaxa

NPEAOYMNPEOYBAHE!
AnapaToT Mopa [ja ro MOHTMpa caMo KBanunduKyBaHo nuue.

V3BageTe ja uenata ambanaxa.

HemojTe Aa MOHTUpaTe HUTY Aa KOPUCTUTE OLITETEH anapar.

Cnepete rv MHCTPYKUMUTE 3@ MOHTUpake AafEeHN CO anapaToT.

Cekoralll BHMMaBjTe Kora ro npeHecyBaTe anapaToT 3aToa LTOo e Texok. Cekorall HoceTe

3aLUTUTHM pakaBuULM U NPUIIOKEHNUTE OBYBKM.

* He BneyeTe ro anapatoT 3a paykarta.

* MoHTupajTe ro anapaToT BO CUrypHO M MOroAHO MECTO KOE MM UCMoNHyBa noTpebute 3a
MOHTaxa.

+ OppxyBajTe MMHMManHa ogaaneyeHocT o4 ApyruTe anapaTtu U 4enoBu.

» [lpepn pa ro MoHTMpaTe anapaToT, NpoBepeTe Aanu BpaTaTta Ha anapaTtoT ce oTBapa Co
necHoTuja.

+ AnapaToT e ofnpeMeH Co CUCTEM 3a enekTpnYHO nagexe. Mopa aa ce pakysa co

HanojyBame.
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BE3BEHOCHMU YINATCTBA

MuHmumanHa BucuHa Ha nnakap (MuHumanHa 590 (600) mm
BMCMHA Ha Nnakap noj noBpLUMHaTa 3a roTBeHe)

[omkuHa Ha nnakap 560 Mm
[naboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHuoT gen og anapaTtoT 598 mm
BucuHa Ha 3agHuWoT gen og anapartoTt 579 mm
LLinpounHa Ha npegHUOT Aen of anapaTtot 594 mm
LLnpoynHa Ha 3agHMOT gen og anapaTtoT 558 mm
[nabouynHa Ha anapaTtoT 561 Mmm
BrpageHna gnabounHa Ha anapatot 540 mm
[naboynHa co oTBOpeHa BpaTa 1007 mm
MwvHumanHa ronemmnHa Ha OTBOPOT 3a 560x20 mm
BeHTUNaumja. OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha 3agHaTa

cTpaHa

HomkuHa Ha kabenoT 3a cTpyja. Kabenot e 1100 mm
CTaBeH BO IECHUOT aros of 3agHarta cTpaHa

3aBpTKM 32 MOHTUpake 4x25 mm

2.2 NoBp3yBawe Ha cTpyjaTa

A NMPEAYNPEOYBAHKSE!
Pu3suk og noxap v cTpyeH yaap.

» Cekoe noBp3yBake CO CTpyja Tpeba aa buae HanpaBeHo of KBanuduKyBaH enektTpuyap.
» AnapaToT mMopa fga buae 3asemjeH.

+ [lpoBepeTe ganu napameTpuTe Ha NnoykaTa co cneumdurkalum ce komnatubunHu co
enekTpuyHaTa MOKHOCT Ha Mpexarta Ha enekTpuyHa eHepruja.

» Cekorall kopucTeTe NPaBUITHO MOHTUPaH LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

* He kopucTeTe agantepu co NoBeKe NPUKy4oLM U NPOAOITKHU Kabnu.

» [lorpwkeTe ce fa He M1 oWTeTUTE NPUKIYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT. [lokonky kabenot 3a
CTpyja Ha anapatoT Tpeba fa ce 3aMeHu, Toa Mopa Aa ro Hanpasu HawunoT OBnacTeH
CEpBU1CEH LieHTap.

» He posBonysajTe kabenoT Aa Aojae Bo gonup co unu Aa 6upe 6nusy fo BpataTta Ha
anapaToT, ocobeHo kora paboTu Unu kora BpaTaTa € >eLuka.
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BE3BEOQHOCHU YNATCTBA

+ 3awTnTaTa Of enekTpUYeH yaap Ha akTUBHUTE M U30NMpaHUTE AENOBKU MOpa Aa ce NoBp3e
Ha TakoB HAYMH LUTO HEMa Aa MOXe Aa ce ussaaun 6e3 anatku.

+ [loBp3eTe ro NpUKIYy4OKOT 3a CTPyja CO LUTEKEPOT Ha KpajoT of MoHTaxaTa. lposepeTte
Oanu NpyKIy4oKoT 3a CTpyja € npuctaneH No MOHTUPaHEeTO.

+ [okonky wTekepoT e nabas, He NPUKINyYyBajTe ro NPUKITY4OKOT 3a CTpyja.

* He Bneuete ro kabenot 3a Aa ro ucknyunTe anapaToT of cTpyja. Cekorall noBnekyBajTe ro
MPUKNY4OKOT 3a CTpyja.

» Kopuctete camo coogBeTHM ypean 3a usonauuja: 3alTUTHU NPEKUHYBAYM Ha NUHK]a,
ocurypyeaudm (OCurypyBaym Ha BpTere M3BaAeHM Of APXKayoT), 3a3eMjyBare N KOHTAKTOPW.

» EnekTpuynaTa nHCTanauuja mopa ga vMma n3onauucky ypen Koj LUTO BY OBO3MOXYBa Aa ro
UCKNy4uTe anapaToT O NPUKITYYOKOT 3a CTpyja Of CMTe NonoBu. VisonaumncknoT ypea mopa
[ia MMa KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA 0f HajMarsky 3 MM.

+ LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha anapaTtoT npej Aa ro NnoBp3uTe rmaBHUOT LUTEKEP CO
NPVKNY4OKOT 3a CTpyja.

* AnapaTtoT e cHabaeH co NpuKIy4okK 1 kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha kKabnu KoM MOXe Aa ce MOHTUPaaT UIu Aa ce 3ameHyBaart 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BUAeTe ja BKynHaTa MOKHOCT Ha niioykarta co cneyudmkaymmn. Moxerte
Aa nornefHeTe u Bo Tabenata:

BkynHa jaunHa (W) Mpecek Ha kaGenoT (mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

mMakcumym 3680 3x1.5

KabGenot 3a 3a3emjyBarbe (3eneH / xonT kaben) mopa aa 6uae 2 cm nogonr of kadeasata
dasa 1 cuHMUTE HeyTpanHu kabnu.

2.3 YnoTtpeba

/N  NPEOYNPEAQYBAHE!
MocTon onacHoCT oA nospeaa, U3ropeHnLy Unu CTpyeH yaap Unu ekcrnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneumdukaumjata Ha 0BOj anapar.

» OcurypajTe ce geka OTBOpUTe 3a BeHTUnauuja He ce 6nokupanu.

* He ro octaBajte anapatoTt ga paboTtun 6e3 Haasop.

* WcknyyeTe ro anapartoT no cekoja ynorpeba.

+ bupgeTte BHMMATENHM KOra ja oTBOpaTe BpaTaTa Ha anapaTtoT Agogeka pabotu. Moxe aa
nsnese Bpen BO3AYX.

* He pakyBajTe co anapaTtoT CO MOKpU paLie UM Kora uma KOHTakT co Boaa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bparta.

* He ynotpebyBajTe ro anapaTtoT Kako paboTHa NOBpLUMHA UM NOBPLUWHA 3a CKnaaupame.
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BE3BEHOCHMU YINATCTBA

+ BHMmaTenHo oTBoOpeTe ja BpataTa Ha anapaTtoT. KOpUCTEHETO COCTOjKM CO ankoXomn MoXxe
[a npeaunssrka Mellare Ha ankoxon 1 Bo3ayX.

+ He no3BonysajTe UCKpUTe UM OTBOPEH OraH Aa [ojaaT BO KOHTAKT CO anapaToT Kora Ke ja
oTBOpUTE BpaTara.

* He CTaBajTe 3ananveu Npon3sBoan nnu npeameTu Kom ce MOKpu 3aeHo CO 3ananuseun
nponssoan BO anapaTtoT, Ui BO Heroesa OnuanHa.

/N  NPEOYNPEAQYBAHE!
OnacHocT of owTeTyBake Ha anaparTor.

* 3a pga cnpeunTe owTeTyBawe nnu n3bnegyBarwe Ha emMajnoT:

— He cTaBajTe CafoBW 3a BO pepHa unv Apyry npeameTi Bo anapaToT AUPEKTHO Ha AHOTO.
— He CTaBajTe anyMuHuymMmcka onuvja AMPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpeLLUHOCTa Ha anaparToT.
— He cTaBajTe BoAa AVPEKTHO Ha XEeLLKMOT anapart.

— He 4YyBajTe BNaXHW jagera 1 XxpaHa BO anapatoT OTKaKo Ke 3aBpLUNTE CO roTBEH-E.

— BHVMAaBajTe Kora rv oTCTpaHyBaTe Ui MOHTMpaTe gogarouumTe.

* 006e360jyBaH€TO HA EMA)NOT UMK Ha He'pFoCyBaYKMOT Yenuk Hema edoekT Bp3 paboTaTta Ha
anaparor.

» Kopuctete gnabok cag 3a BnaxHu konayn. OBOLIHUTE COKOBW NPeau3BrKyBaaT AaMKu KOU
MOXe Aa buaat TpajHu.

+ Cekoraw roTBeTe kora Bpatata Ha anapaToT € 3aTBOpeHa.

* Ako anapaTtoT e MOHTMpaH 3aj nno4a o meben (Ha np. BpaTa), BpaTata He cMee fa ce
3aTBOpa Kora anapaTtoT € BO byHkuuja. Moxe fa ce Hacobepe TonnuHa 1 Bnara 3ag
3aTBOpeHa nnoya Ha MebenoT LWTO MoXe Aa NpeAnsBrKa NocneaoBaTenHo oWTeTyBake Ha
anapartoT, Ha MebenoT unu Ha nodoT. He 3aTBopajTe ja nnoyaTta Ha MebenoT goaeka
anaparToT LenocHO He ce u3naau no ynotpebara.

2.4 Hera u yncremwe

/N NPEOYNPEAYBAHE!
OnacHocT oA nospeau, noXap Unu oLITeTyBaHe Ha anaparor.

+ T[pen ogpxyBake, UCKIy4eTe ro anapaToT 1 3BageTe ro NPUKIYYOKOT 3a CTpyja o4
LUTEeKepoT.

» [poBepeTe ganu anapatoT e nageH. MocTon onacHoCT 0 KpLUEH-E Ha CTaKINEHUTE NIOYN.

» BepgHal 3ameHeTe v CTakneHUTe NNOYM Ha BpaTaTa ako ce owTteTeHn. CtaneTe BO KOHTaKT
co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

» bBuperte BHMMaTenHW kora ja BaauTe BpaTaTa of anapaToT. Bpartara e Tewka!

* PepnoBHO ynicTeTE O @anapaToT 3a Aa CnpeyvnTe OWTETyBake Ha NOBPLUMHCKMOT MaTepujan.
* YucreTe ro anapaToT Cco Meka, BnaxHa kpna. KopucteTe camo HeyTpanHu aetepreHtu. He
KopucTeTe abpasuBHY NPon3Boau, abpasnBHU CyHrepu 3a YUCTEHE, PaCTBOPYBAYM UNn

MeTanHu npegveTy.
+ [loKonKy KOpUCTUTE Cnpej 3a neyka, cnegete ru 6e36e4HOCHUTE NHCTPYKLMMK Ha
nakyBaHeTo.

2.5 Yuctere co nuponusa

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT o nospeau / Moxapu / Xemucku ncnapysama (racoBun) BO PEXUM Ha
nvponusa.

i I'lpe,q YncTteHe Co nmponunsa 1 NpPBUYHO Npeasarpesake, n3BageTe rm o4 pepHarta:
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BE3BEOQHOCHU YNATCTBA

— CuTe ocTaTouu Of XpaHa, Macrno UM NpoTekyBakba / Hacnaru of MacHOTUU.

— CuTe npeamMeTy WITO MOXaT Aa ce u3BafaT (BKIYYUTENHO PeLueTkuTe, LWMHUTE UTH.,
06e36eaeHn co anapaTtoT), 0cCOBEHO HEMENMUBUTE TEHLIEPUHA, TENCUU, TaBK, NPUBOPOT
UTH.

BHUMaTenHo npounTajTe rm cuTe ynaTcTea 3a YUCTEHE CO MMPOosn3a.

[pxeTe rv geuaTa nogarneky og anapatoT AoAeka paboTu YACTEHETO CO MMpPOnu3a.
AnapaTtoT CTaHyBa MHOTY >KEXOK U XKELLKMOT BO34yX Ce UCMyLUTa Of AOBOAMTE 3a NajeH-e.
YuncTereTo co Nuponnsa e onepauuja co BUCOKa TeMnepaTtypa koe Moxe Aa ocrnotoam
racoBuv 0 OCTaToOLMTE O rOTBEHETO M FPafeXHN MaTepujanu, 1 criopes Toa ce
npenopavysa:

— Qfaobes3begute nobpa BeHTMNALMja 3a BpeMe 1 Mo CEKOE YUCTEHE CO NUPONN3a.

— p[a obe3begute fobpa BeHTMNaLMja 3a BpeEMeE 1 NO NPBUYHOTO NpeasarpeBakse.

He ncTypajTe 1 He HaHecyBajTe BoAa Ha BpaTaTta Ha pepHaTta 3a BpeMe 1 Mo YUCTEHETO CO

nuponu3a 3a Aa n3berHete oWTeTyBake Ha CTaKNEHUTE MNIOYM.

VicnapyBaraTa WTO M ucnyLiTaaT cuTe NUPONUTUYKN PEPHU / OCcTaToLM Of FOTBEHE Cce

OMULLIAHM KaKo HELUTETHU 3a NyfeTo, BKIyYUTENHO U 3a Manu Aeua, Uim nuua co XPOHUYHM

oonectu.

[pxeTe rv MUNeHnYMHaTa HacTpaHa of anapaTtoT 3a BpeMe Ha YMCTEHETO CO NUPOSIM3a U1

NPBUYHOTO Npea3arpeBake U notoa. Manute MUNneHMunHa (0cobeHo NTULUTE 1

penTunnTe) Moxe Aa 6uaaT MHOry YyBCTBUTENHM HA TEMMNEpPaTYpPHUTE NPOMEHN U

ucnapyBsata.

HenennueuTe NOBPLUMHN Ha TEHlEpUHATa, TaBUTe, NPUOOPOT 3a jafere 1 Cn., MoXe Aa ce

owiTeTaT of BUCOKMTE TemnepaTypu Ha onepauujata Yncterwe co nmponusa Ha cute

MUPONUTUYKN PEPHU M Aa BuaaT U3BOP HA HUCKM HMBOA Ha LUTETHU racoBW.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUNKa

/N NPEOYNPEAQYBAHE!

OnacHocT of CTpyeH yaap.

Bo ogHoOC Ha cBeTunuTe BO BHATPELLHOCTa Ha OBOj MPOU3BOA U Pe3epBHUTE CBETUMKN LUTO
ce npopasaat nocebHo: OBue CBETUNKM ce NPeABUAEHN Aa U3APXKAT eKCTPEMHU DU3NYKN
YCINOBM BO anapaTtuTe 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce TemnepaTtypa, Bubpauum, BNaxHoOCT
Unu ce NpeaBMAEHN 3a AaBake curHanu 3a pabotHarta coctojba Ha anapaToT. Tue He ce
npeaBuaeHn Aa ce KopucTaT 3a ApYrv HAMEHW 1 He Ce NOrof4HU 3a OCBETIyBake NPOCTOPUN
BO JOMOT.

OBOj NPON3BOA, COAPXN M3BOP HA CBETNIMHA O Knaca Ha eHepreTcka edmkacHocT G.
KopucTteTte camo cBeTUnkM Co UCTUTE cneumdukalmm.

2.7 CepBuc

3a [a ro nonpasuTe anapaToT, KOHTaKTUPajTe CO OBMACTEHUOT CEPBUCEH LieHTap.
KopucteTe camo opurMHanHu pesepeHU AeroBu.

2.8 OtcTpaHyBame

& NPEAYNMPEOYBAHE!

Pusnk oa nospena nnu 3agyllyBame.

KoHTakTvpajTe co BalunTe OMLUTUHCKY OpraHu 3a Aa AobreTe MHopMaumm 3a Toa kako Aa
ce ocrnoboauTe oa anaparor.

WcknyyeTe ro anapatoT o NPUKNYYOKOT 3a CTpyja.
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+ V3BageTe ro enekTpmyHMOT kaben 6nMcky 4o anapaToT u dpneTe ro.
+ VsBapgeTe ja KBakaTa Ha BpaTaTa 3a [ja CnpeyuTe 3aTBapare Ha Aela Unm MUNeHnLm Bo
anaparor.

3. MOHTAXA

A NPEAYMNPEOYBAHE!
BupgeTte Bo nornasjata 3a 3awtuTa U CUrypHocCT.

3.1 BrpagyBakwe

(*mm)

(*mm)
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ornuc HA NPOU3BOOOT

4. OlNUC HA NPOUN3BOAOOT

4.1 OnwT npernen
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KoHTponHa Tabna

Konye 3a dpyHKUMMTE Ha rpeene
EkpaH

KoHTponHo kon4e (3a Temneparypa)
Bo3gyLuHy BEHTUNN 3a BEHTUNATOPOT
EnemeHT 3a rpeeme

CeeTunka

BenTtunartop

[MoTnopa 3a nonuuu, MobunHa
BTucHyBare BO LWynnuHaTta
Mo3nunm Ha nonuym

HEOQRQCOBEADNR

4.2 Jopatoum
* PeweTtka
3a cagoBu 3a rOTBEHE, NNEXOBU 3a KOnayu, neyetsa.
* [nex 3a neyewe
3a konayum n BUCKBUTM.
+ TaBa 3a ckapa/neyew-e Mmeco
3a neyerbe 4ecepTn 1 MECO UMK KaKo Mex 3a cobupare Ha MacHoTMUTE.
* TenecKkoncku WUNKu

Co Teneckonck1Te LWNHM MOXeTE NOMeCHO Aa rv cTaBaTe U BaguTe peLweTkuTe.
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KOHTPOJIHA TABJIA

5. KOHTPOJIHA TABJIA

5.1 Tpkanua KouwTo ce NoBrneKyBaaT
3aparo KOPUCTUTE anapaTtoT, NPUTUCHETE o TpKanueTo. KOHTpOJ‘IHOTO Kon4ye uaneryesa

HaaBop.

5.2 MNpernen Ha KOHTponHarta Tabna
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o v | & 8 oK i Qq
) Bp3so Ceetn | 3aknydyBa HOTB.pﬂeTe MpuTncHeTte 3aBpTeTe ro
Tajwep | 3arpesa o] e ja Ha Kon4yeTo
e rnocraekaTa

M3bepeTe ja dyHKUMjaTa Ha rpeerse 3a a ro BKIyYMTe anapartor.

anapartorT.

CBpTeTe ro KonyeTo 3a PyHKLUN Ha rpeerse BO Nonoxba UCKIy4eHo 3a Aa ro UCKiyvmTe

5.3 EkpaH
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EkpaH co Kny4Hu hyHKLMN.

MokasaTenu 3a ekpaHoT

OCHOBHM NoKasaTtenu

&

3aknyJvyBame

LY

¥

[oTBEHE CO
nomoLu

wl

Yucrerwe

&

Harogysa
Ha

>»>

Bp3o 3arpeBare

Moka3aTenu 3a Tajmep

Q

MoTceTHUK BO
MUHYTU

STOP
Kpaj Ha roTBere

@

OpanoxeH No4YeTok

0

Bpeme Ha
paboTere
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NMPEO NMPBATA YNOTPEBA

IleHTa 3a nporpec - 3a Temneparypa unm
Bpeme. JleHTaTa e LeNlocHO LpBeHa Kora
anaparor Ke ja JOCTUrHe nocTaBeHarta
Temneparypa.

6. MPEQ NPBATA YNOTPEBA

/N NPEAYNPEAYBAHE!
Bupete Bo nornasjara 3a 3alUTUTa U CUrypHoCT.

6.1 NMpBUYHO YNCTEHE

Mpea npeata ynotpe6a, ucuncreTe ja npasHaTa pepHa M NocTaBeTe ro BpemeTo:

N
= Ve, =%
s j 00:00

[MocTaBeTe ro BpemeTo.

MputucHete OK.

6.2 lNpBo npeas3arpeBake

3arpejTe ja npa3HaTa ne4yka npea npBarta ynorpeoa.

1 Yekop V3aBageTe rv cute gogaToum u gpxaduTe Ha pelleTKUTe WTOo ce BafaT Of neykaTa.

24eKOP | 15craperte ja MakcUManHaTa TemnepaTypa sa dyHKujaTa: .
OcTaBeTe ja neykaTa Aa paboTu OKomny efeH Yac.
3 4eKoP | Mocraere ja MakcumanHara Temneparypa 3a yHkuujaTa: .

OcTtaBeTe ja neykata Aa pabotun 15 MuHyTw.

@ MeykaTa Mmoxe ga ncnywTta MVIpVI363 1 Yaj 3a Bpeme Ha npegsarpeBamnse. [lorpuxete ce ga
nva oBONEH NPOTOK Ha BO3AYX.

7. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

& NPEAYNPEOYBAHKE!
BupgeTte Bo nornasjata 3a 3awtuTa U CUrypHoCT.
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CEKOJOHEBHA YIMNOTPEBA

7.1 Kako pa noctaBute: ®yHKLUUN Ha Frpeetse

Yekop 1 3aBpTeTe ro Kon4yeTo 3a hyHKLUM Ha rpeeme 3a Aa oabepeTte dyHKUMja Ha
rpeetse.
Yekop 2 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KOM4ye 3a Aa NocTaBuTe Temneparypa.

>>
ﬂ - NPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa ja BknyyuTe dyHkumjata: bp3o 3arpesane. OBa e gocTanHo 3a
HeKkon yHKUMKN Ha pepHaTa.

7.2 ®yHKUMN Ha rpeere

®dDyHKUMja Ha
rpeete

MpumeHa

@

FoTBewe co

3a neyetse Ha [Be PELLETKM U 3a Cyllete XpaHa. [MocTaseTe ja
TemnepaTtypaTta 3a 20 - 40 °C noHucka oTkonky 3a KoHBeHUMoOHanHo
roTBEH-E.

3ampa3HaTa xpaHa

BEHTMNaTop
—_— 3a nevere xpaHa 1 Meco Ha eIHO HMBO Ha nonvuara.
KoHBeHUMOHanHo
roTeewe
vvv 3a ga ja Hanpasu NecHO NpuroTnueBaTa XpaHa (Ha np. NPXeHu
* KOMNUPYMH-A, NeYEHV KOMNMPU NN KPLKaBW POMTHUYKM) KpLiKaBa.

/&)

®dyHKuMja 3a nMua

3a neverse nuua. 3a Nojako neyere 1 KpLKas AoneH gen.

LoneH rpejay

3a neverse Kkonaiu co KpuKaB OONneH aen U 3a KOH3epBupaHke XpaHa.

XY

Oamp3HyBake

3a oaMp3HyBatbe Ha XpaHa (3eneH4yk 1 oBoLuje). BpemeTo Ha
OAMP3HYBaH-E 3aB1CU Of KONMMYMHATA M rofieMyHaTa Ha 3aMpaHarara
XpaHa.
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CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

®dyHKUMja Ha MpumeHa
rpeeme
dyHKUMjaTa € HanpaBeHa 3a LWTeaeHke Ha enekTpuyHa eHepruja 3a Bpeme
s 6 Ha roTBeweT0. Kora ja kopuctute oBaa yHKUmMja, TemnepaTypaTa BoO

BHaTpeLUHOCTa Moxe Aa buae pasnuyHa of nocTaBeHaTa Temneparypa.

MeyeTe co BnaxeH
[MpeocTaHaTta TonnMHa € uckopucTeHa. JaymHarta Ha TonnuHaTa Moxe ga

BO3AYX , :
ad 6une HamaneHa. 3a noeeke UHopmaLmu BuaeTe BO NornaejeTo
~CekojaHeBHa ynotpeba“, 3abeneluku 3a: [NeyeTe co BnaxeH Bo3adyXx.
vvv 3a neyere Ha ckapa Ha TeHKM Napynkba XpaHa v 3a neyere TOCTOBU
neb.
Ckapa
vov 3a neyetse ronemy nap4nHa Meco WU X1BUHA CO KOCKW Ha edHa
Y nosuumja Ha pelueTka. 3a 3arnekyBarse ¥ NOTNeKyBakse.

Typ6o-neyere

= 3a fa BneseTte BO MeHWUTO: [0TBEH€e co nomoLl, Yuctenwe, Harogysatrba.

MeHu

@ [oTBewe co BeHTMNaTop, KoHBeHLMoHanHo roteewe: Kora ke ja noctaBuTe
TemnepaTypata nog 80 °C, cBeTunkata aBToMaTckm ce ucknydvysa no 30 cekyHau.

7.3 3abenewku 3a: NeyeTe co BNaxeH BO3ayX

OBaa hyHKUMja beLle NckopucTeHa 3a ycornacyBahe CO KnacaTa 3a eHepreTcka e(oukacHOCT
n bapanaTa 3a ekogmsajH (Bo cornacHocTt co EY 65/2014 n EY 66/2014). TectoBu cnopea:
IEC/EN 60350-1

Bpatata Ha pepHaTa Tpeba aa 6uae 3aTBOpeHa 3a Bpeme Ha roTBEHETO CO LWTO hyHKUujaTa
He O¥ ce nNpeknHana v 3a Aa ce ocuryparte feka pepHata paboTu co HajBUCOKa MOXHa
eHepreTcka epmKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa yHKUMja, CBETIOTO aBTOMATCKN ce Uckiy4vyBa nocrne 30 cekyHau.
3a ynaTtcTBa 3a rotBewe BuaeTe Bo nornasjeto ,CoBeTu 1 nomolu“,lNeyete co BNaxeH BO3AyX.
3a onwTi Nnpenopaku 3a 3aliTeaa Ha eHepruja BuaeTe Bo nornasjeTo ,EHepreTcka
edmkacHocT”, 3awwTena Ha eHepruja.

7.4 Kako ga noctaBuTte: loTBeHe CO NomolLul

Cekoe jagetse BO 0Ba NOAMEHN MMa npenopavaHa yHKUWja 3a rpeerse U Temneparypa.
KopucTeTe ja yHKUMjaTa 3a Aa noaroTBuTe jagere 6p3o co ctaHgapaHuTe noctasku. MoxeTe
MCTO Taka Aa rv npunaroguTe BPEMETO U TeMnepaTypara 3a BpeMe Ha roTBEH-ETO.

Kaj Hekou jagersa, UCTO Taka, MOXe Aa roteBuTe | « ABTOMaTCKa TEXMHA
co:

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
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P1-P25

BneseTte BoO MeHUTO.

M3bepeTe [oTBEHE

M3bepeTte ro CraBeTe ro jagereTo

CO NOMOLLL. japgeweTo. BO pepHa. [NoTBpaeTe
MputncHete OK. MputncHete OK. ja nocraekara.
7.5 N'oTBewe co nomoLu
Jlerenpa
] ABTOMaTCKa TeXMHa AOCTamnHo.
E 3arpejTe ro anapatoT npeg rotBeH-E.
E| HuBo Ha pelueTka.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa P 1 6pojoT Ha jagereTo LITO MOXETe Aa ro NpoBepuTe BO
Tabenata.
Kora 3aBpLuyBa hyHKLUWjaTa, NpoBepeTe Aanu XxpaHaTta e rotosa.

®dunetn, cpegHo
ne4veHu (6aBHo
roTBeH-E)

nap4uka co
nebenuHa 5 - 6

Japemwe TexunHa HuBo Ha peweTka / gopaTok
duneTn,
Kl | nonyxusu
(6aBHO roTBem-e)
0.5-15kr.: |j E] 2; neyeHn jagera Ha pelueTka

KopucTeTe rvi BalLTe OMUMEHN 3a4HM UM CaMO
COIM 1 CBEXO MeneH LpH 6ubep. MpxeTe ro
MECOTO HEKOITKY MUHYTM BO XelLlKa Tasa.

nebenvHa 4 cm

o BmeTHeTe BO anapartor.
®unetu, gobpo
neyexu (6aBHo
roTeere)
MeyeHo Tenewko 0.8-1.5«r; |j E] 2; neveHy janera Ha peleTka
(Ha np. rpb) napyuka co

KopucTeTe rn Bawmnte omuneHun 3aunHu. MNpxete
ro MECOTO HEKOMNKY MUHYTUW BO XKeLlKa Tasa.
BmeTHeTe BO anapartor.
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CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

Japewe TexunHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok
Meven CB""EK" 1.5-2xr. |j E 2; NeyeHu jagera Ha pelueTka
E Bpar unu rp Mo nonoBWHa o BPEMETO 32 rOTBEHE
npeBpTETE O MECOTO.
Mnewka, cBexa 1-1.5kr,; |j E] 2: nex 3a neyerse
ﬂ ngpqmrbascos KopucteTe ru BawmTte omuneHn 3aunHn. Mpxete
AgDenmHa o - ro MECOTO HEKOIIKY MUHYTM BO XeELUKa TaBa.
cm BmeTHeTe BO anapartor.
Pe6po 2-3kr; B 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
o Kog)”;TeeTe [onageTe TEYHOCT Aa ro nokpue AHOTO Ha
MPOBO, TEHKA janemeTo.
pebpa co
nebenvHa 2 - 3
c™m
Lleno nune 1-1.5kr; |j E] 2; NneyeHu jagera Ha pelueTka
E CBEXO KopucTeTe rn Bawmnte omuneHu 3aunHu. Mo
NMoMoBMHA 0f BPEMETO 3a FOTBEHE NPEBPTETE MO
MUNELIKOTO MECO 3a NOAEAHAKBO MOTMNEKYBaHE.
g Munewku rpagu 180 - 200 g no |E| 2 Inex 3a neyverse
nap4e KopucTeTe ri Bawinte oMuneHn 3a4nHm.
m Kocpre 1. |j E 2; nnex 3a ne4yekwe
KopucTeTe ri BalntTe OMUNeHn 3a4nHu.
Llena pu6a, Ha 0.5-1«kr.no |j E] 2; nnex 3a nevyewe
E] | ckapa puba ’

HanonHeTe ja pubata co nyTep v KopucTeTe
BaLLMTE OMUIIEHN 3a4WHN 1 BUIKK.

®dunetun og puba

E' 2; NoTneyeHo jagere Ha pelueTka
KopucTteTe rv BalumMTe oMUneHN 3a4nHu.

TopTtaopn
cupeme

E 1; @ 26 cm nnex co cdenep Ha pelueTka

MuTta co oBoulje

E 1; Moana 3a nuTa Ha pelueTka

YokonaaHu
MacpuHn

B 3; nnex 3a MachmHM Ha Nnex 3a neyewe
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Japewe TexunHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok
3 | Kyrnod - =P cap 3a norava Ha pelueTka
MeyeHn komnupmn 1 kr. E 2 Inex 3a neyerbe
CraBeTe Lenu KoMnupu co fyLuna Ha nnex 3a
nevere.
18] Kpoketn, 0.5 k. El 3; nnex 3a nevyewe
3amMp3HaTn
[19] Pommes, 0.75 wr. (5] 3; nnex 3a neveme
3amMp3HaTn
Nasamwa on 1-1.5kr. [ 1; tyseunotnevero janete Ha pewerka
m Meco/3eneHYyK
CO CyBU YNHUHU
3a TECTEHUHM
MoTneuexn 1-1.5kr [ 1; tyseunotrnevero janete Ha pewerka
7l | xomnupm (cuposw
KoMnupm)
22| Ceexa nuua, _ = 1; nnex 3a nevyewe NOCTaBEH CO XapTuhja 3a
TeHka nevere
E Ceexa nuua, _ B 1; nnex 3a nevyekwe NOCTaBEH CO XapTuja 3a
ReGena nevere
E] Kuw co jajua - El 1; nnex 3a nevere Ha pelueTka
Ba.rem / 08 k. B 3; nnex 3a neyewe NOCTaBeHa Co xapTuja
E unjabara / 6en 23 nevetbe
neé [NoBeke Bpeme e noTpebHo 3a 6en neb.

8. DYHKLUMUN HA YACOBHUKOT

8.1 dyHKUMN Ha YaCOBHUK

®DyHKUMja Ha
YaCOBHMK

MpumeHa

Q

[MoTceTHMK BO MUHYTK. Kora ke ucteye tajMepoT, ce ornacysa 3ByYeH

CcurHarn.
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®YHKUMUUN HA YHACOBHUKOT

®dyHKUMja Ha
YaCOBHMK

MpumeHa

STOP

Bpewme Ha rotBense. Kora TajMepoT 3aBpLuyBa ce ornacysa curHan u

3anvpa dyHKuujaTa Ha rpeeme.

OpanoxeH noveTok. 3a 0ANoXyBame Ha MOYETOKOT U/UNK KpajoT Ha

rOTBEH-ETO.

Bpeme Ha paboTtenwe. MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa cyHkuuja

Hema BnuvjaHune Bp3 paboTaTa Ha pepHaTa.

3a fna ro Bknyunute 1 ucknyunte Bpeme Ha paboTtere nsbepere:

Menu, HarogyBsamna.

8.2 Kako ga noctaBute: ®yHKLUMMN HAa YAaCOBHUK

Kako na nocrtaBute: Bpeme BO AeHOoT

Yekop 1

Yekop 2

Q

Nl

3a fa ro NnpoMeHnTe BpEMETO BO AEHOT
BrneseTe BO MeHUTO 1 n3bepete MocTaskuy,
Bpeme Bo geHor.

[NocTaBeTe ro
YaCOBHMKOT.

MputucHete: OK.

Kako na nocraBute: MoTceTHUK BO MUHYTU

N
MputucHeTe: O

Yekop 2

Ha ekpaHoT
ce
npukaxysa:
0:00

Nl

Q

MocTtaseTe ja [MoTceTHUK
BO MUHYTW.

MpuTncHeTe: OK,

®Tajmep0T 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasaj BeAHall.
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Kako na noctaBute: Bpeme Ha rotBewe

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
. e \ e
( \ Ha ekpaHoT ( \
ce
npyvKaxysa:
0:00
Opbepete
dyHKLMja 3a ”pV'TV'CHeTe_ stop MocrtaBeTe ro MpuTncHeTe:
rpeetse n HeKonKky natu: BpeMeTOo Ha oK
roctaBeTe ja QD roTBeHe. :
TemneparyparTa.
@Tajmepor 3anoyHyBa Aa oAbpojyBa Hasaj BegHall.
Kako aa noctaBute: OanoxeH no4yeTok
Yekop Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5 | Yekop 6
1
Ha
I eKkpaHoT s Ha s
( \ A~ ce ( \ i ( \ N
<) noKaky <) EKp:eHOT <
8a npuKax
HOBOTO pBa' y
OnBepe Bpeme. n e
Teja MpuTnckHe @ ocTase o MoctaBe
T Tero MpuTUCH SN MpuTHCH
yHKLM € NMOYET BDEMETO puTtncHe Te ro puTtnc
jaTta Ha HeKonky OK P Ha Te: OK. BpemeTo | gre: OK.
(N :
rpeetbe | namu: O. [TOYETOK. Ha Kpaj.

@ TajmepoT 3anoyHyBa Aa oAbpojyBa Ha NOCTABEHOTO BPEME Ha MOYETOK.

9. KOPUCTEHE HA NMPUBOPOT

& NPEAYMNMPEOYBAHE!

Bupgete BO nornaBjaTa 3a 3aTnTa 1 CUrypHocCT.

9.1 BMeTHYBak€e Ha gopaToum

Mano BoBnekyBare Ha ropHUOT [en ja 3roneMysa curypHocta. Cute BanabHyBama ce 1
ypeav 3a crnpevyBare NpeBpTyBame. ['onemMmoT pab okony nonuvuara ro cnpevysa cafoT 3a
roTBerbe Aa ce U3nuara.
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AOONONMHUTENHU ®YHKLIUU

PeweTka:

TypHeTe ja pelueTkata mefy BOAUNKUTE Ha
APXayoT 3a pelueTkarta v npoBepeTe fanu
HorarnkuTe ce CBPTEHW Hagony.

Mnex 3a neyewse / inaboka TaBa:
TypHeTe ja peluetkaTta mefy BOAUNKMTE Ha
OpXXayoT 3a peLueTkaTa.

10. AONOJIHUTEJIHA ®YHKLUUU

10.1 3aknyyyBame

OBaa dyHKUMja cnpeyyBa cny4ajHo MeHyBaHle Ha (pyHKLMjaTa Ha anapaToT.

Bknyuete ja kora anapaToT paboTu - NOCTaBEHOTO roTBEHE NPOAOIKYBa, KOHTPONHaTa nrova e
3aknyyeHa.

BknyyeTe ja kora anapatoT € UCKIyYeHa - TOj HE MOXe [a Ce BKITyYu, KOHTponHaTa nnova e
3aKny4eHa.

N7

S EI - MPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a El - NPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a
[a ja Bknyunte yHKumjaTa. 4a ucknyuure.
Ce ornacyBa 3By4eH curHan.

&

®3x@- Tpenka kora 6paBaTa e BKiy4YeHa.

10.2 ABTOMAaTCKO UCKITyYyBaHe

3apaau 6e36egHOCHN NPUYMHW, NeYkaTa aBTOMaTCKM Ce UCKIyYyBa Mociie HeKoe BpemMe, ako
byHKUMjaTa Ha rpeerse Ha neykata paboTu U He ce NPOMEHETY NOCTaBKUTE.
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NMOMOLL U COBETHU

(°C) @ (4)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3

ABTOMATCKOTO WCKIyYyBatbe He paboTu co crnegHuTe dyHkumu: CeeTno, OAnoXeH NoYeTok.

10.3 BeHTunarop

Kora paGoTv anapartoT, BEHTMNaTopoT Ce BKIyYyBa aBTOMATCKV 3a Aa v oApKyBsa rnafHu
NOBPLUMHMTE Ha anapaTtoT. AKO ro UCKNy4YuTe anapaTtoT, BEHTUATOpOT NPoAoSiKyBa Aa paboTu
[ofeKa anapaTtoT He ce U3naau.

11. MOMOLU U COBETHU

11.1 MNMeyeTe co BnaxeH BO3ayx
3a Hajoobpu pe3yntaTu cnegeeTe rv npenopakviTe gageHn Bo Tabenata nogony.

¥ = B |l
\ Lru
(°C) (MUH)

Kudpnunukn, 6naru, | nnex 3a nevewe unm 180 2 35-40
12 napumnma Anaboka TaBa
Kudpnvnukn, 9 nnex 3a nevewe unm 180 2 35-40
napunka Anaboka Tasa
Muua, 3amp3HaTta, | pelleTtka 220 2 35-40
0,35 kg
LLBajuapckm nnex 3a neyexe nnm 170 2 30-40
ponat nnaboka TaBa
Konaue nnex 3a neverwe nunm 180 2 30-40

nnaboka TaBa
Cydne, 6 KepaMu4Ko TaBye Ha 200 3 30-40
napunka peLueTka
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¥ = B 1 O
\ uuru
(°C) (MuH)
dnaH co OCHOBa 3a (hnaH Ha 170 2 20-30
naHauvwnaH peLueTka
BukTopujaHcka noTneyeHo jagexe Ha 170 2 35-45
TOpTa CO LiEem peLueTka
[OuHcTaHa puba, nnex 3a nevyexe unm 180 3 35-45
0,3 kg nnaboka Taea
Llena puba, 0,2 kg | nnex 3a nevewe unu 180 3 35-45
nnaboka Taea
dunetn og puba, TaBye 3a nuua Ha 180 3 35-45
0,3 kg pelueTka
[uHcTaHo meco, nnex 3a nevyexe unm 200 3 40 - 50
0,25 kg nnaboka Taea
Wacnwk, 0,5 kg nnex 3a neyexe nnm 200 3 25-35
nnaboka TaBa
Konauuma, 16 nnex 3a neyexe nnm 180 2 20-30
napunka nnaboka Taea
MakapoH-konay, nrnex 3a nevewe unm 180 2 40-45
20 napuunma nnaboka TaBa
MadwmHu, 12 nnex 3a nevewe nunm 170 2 30-40
napunka anaboka TaBa
ConeHo neuuso, nnex 3a neyexe unm 170 2 35-45
16 napymma nnaboka TaBa
Konaunka of nnex 3a neyewe nunm 150 2 40 -50
cyBo TecTo, 20 nnaboka TaBa
napynka
Manu TopTuykM, 8 | nnex 3a nevewe unu 170 2 20-30
napunka Anaboka Tasa
3eneHuyk, nrnex 3a nevewe unm 180 3 35-40
anHcTaH, 0,4 kg nnaboka TaBa
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¥ = B | O
\ uru

(°C) (MuH)
BeretapujaHcku TaBye 3a nNuua Ha 200 3 30-45
omnet peLueTka
3eneHuyk Ha nrnex 3a nevewe nnm 180 4 35-40

MeauTepaHckn
HauuH, 0,7 kg

nnaboka Taea

11.2 MNMeyeTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopayvyaHu goaatoum

YnotpebeTte TEMHM NNEXOBU U CA0BM KoM ja ogbuBaat ceeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaTt TonnuHaTa u o ceeTnarta Boja U cagoBuUTe Ko ja ogbuBaat cBeTnvHara.

.~

Kepamunuku
Tague 3a nuua Cap 3a neveme can PamHa TaBa 3a
neyere Konauu
. . Kepamuka .
TeMHa, koja He oabuBa TeMmHa, koja He oabuBa g om TemHa, koja He
CBeTnunHa CBeTNuHa . onbusa cBeTnMHa
28 cm gvjameTtap 26 cm gujameTtap AnjameTap, 5 28 cm gvjameTtap
cm BUCUHA

11.3 TaGenu 3a roTBew€ 3a MHCTUTYTU 3@ TECTUPaHE

UHdopmauum 3a TecTupame
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.

% = B0 [@
< B =
(°C) (MUH)
Manu KoHBeHLUuo Mnex 3a 3 150 25-35 -
konauw, HanHo nevexe
16 roTBeHe
napuyvka
no Taea
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% = |80 |0
v B =
(°C) (MuH)

Manun [oTBewe co | lnex 3a 3 150 20 - 30 MpeTxogHo
Konauu, BEHTUNaTop | neyewe 3arpejTe ja
16 pepHaTa 10MUH.
napunka
no Taea
Manu [oTBewe co | [Nnex 3a 1mn3 150 20-30 -
Konauu, BEHTUNATOp | neyere
16
napynka
no Tasa
Muta co KoHBeHuuo Pewetka | 2 170 80 - 100 -
jaborka, HanHo
2 nnexa roteere
@20 cm
MuTa co [oTBewe co | Pewetka | 2 160 70-90 -
jabornka, BEHTWUMaTop
2 nnexa
@20 cm
Mangnwn | KoHBeHuMo PeweTtka | 2 160 30-40 MpeTxogHo
aH, kanan | HanHo 3arpejte ja
3a rotTeere pepHaTta 10 MuH
Konauu
@26 cm
Mangnwn | FotBewe co | Pewetka | 2 160 30-40 MpeTtxogHO
aH, kanan | BeHTMNaTop 3arpejte ja
3a pepHata 10 MyH
konauu
@26 cm
Mangmwn | FotBewe co | Pewetka | 1n3 160 25 -40 [NpeTxoaHo
aH, kanan | BeHTMNaTop 3arpejTe ja
3a pepHaTta 10 MUH
konaiu
@26 cm
Ie6 KoHBeHuuo | TMnex 3a 3 150 20-30 -

HanHo neyere

roteBere
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3¢ = B0 [®
v B =
(°C) (MuH)
Je6 [oTtBewe co | lNnex 3a 2 150 20-30 -
BEHTUNaTop | neyewe
Ie6 [otBewe co | lNnex 3a 1mn3 150 15-25 -
BEHTUNaTop | nevyewe

Toct Ckapa PeweTtka | 3 Makc. 5-7 Mpensarpejte ja
pepHaTa AoAeka
He ce NocTurHe
noctaBeHaTa
Temneparypa.

Byprep Ckapa PeweTtka | 3 Makc. 15-30 CraBeTe ja

co 1 TaBa peLueTkaTta Ha

roBefcka 3a TPETOTO HUBO U

nneckasu cobupan TaBaTta 3a

ua, 6 e cobupame

napuna, MacHOTUN MacHOTUN Ha

0,6 kr. 7 BTOPOTO HMBO 0f
neykara. Ceprete
ro jagereTo Ha
cpeavHa o
BpeMeTo 3a
roTBeH:E.
MpeTtxonHo
3arpejte ja
pepHata 10 MuH

12. HETA W HUCTEHE

/N NPEOYNPEAYBAHE!
Buaete Bo nornasjara 3a 3aLUTUTa U CUrypHoCT.

12.1 BenewwkKn oKony YNCTEH-ETO

<

CpepctBa 3a

YyncTtemwe

MpenHWOT aen Ha anapaTtoT YMcTeTe ro camo Co Kprna of Mykpodubep
HaToneHa co Tonna BoAa U yMepeHo CPeACTBO 33 YNCTEHE.

KopucTteTe pacTBop 3a YncTere 3a Aa M UCHUCTUTE MeTanHUTE NOBPLUNHU.

YucTeTe rm gamkmTe co bnar 4eTepreHT.
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A
— Y|

. APYry OCTaToLM 0f XpaHa MoXe Aa pesynTvpa co noxap.

YuncTeTe ja BHaTpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobupareTo MpCHOTMM 1nn

[

Ha anapaTtoT Unn Ha CTaKreHuUTe NioYn Ha BpaTtaTta MoXxe a ce KoHAeH3unpa
Bnara. 3a ga ja HamManute KOH,EI,eH3aLI,VIjaTa, nywTeTe ro anapartor ga paGOTVI

CekojaHeBHa | oxony 10 muHyTV npep roTeereTo. He 4yBajTe ja xpaHaTta Bo anapator
ynoTpe6a nogonro oa 20 MuHyTK. McylueTe ja BHaTpeLLHOCTa caMo CO Kpra of
MUKpochmbep no cekoja ynotpeba.
YucteTe rv cute gogaToum no cekoja ynorpeba n octaBeTe rv Aa ce ucyLuar.
s, KopucTteTte camo kpna of Mukpodmbep HaToneHa co Tonna Boaa v yMepeHo

224

Dopartoumn

CPEeAcTBO 3a uucTene. He uncteTe ro nprGopoT Bo MallmHa 3a MUetse CafoBu.

He uncTeTe rv fjogartouuTe WTO He ce nenar co ynotpeta Ha abpasusHu
CpeacTBa 3a YMCTeHE UMK COo NpeaMeT co ocTpy pabosu.

12.2 Kako pna otcTpaHeTe: [ipXkaym Ha peLueTKu

V3BapgeTte rn ApXXayuTe 3a peleTkn 3a aa ja NCHUCTUTE NeykaTa.

Yekop 1

VcknyyeTe ja neukaTa u

noYekajte Jodeka He ce onaau.

Yekop 2

[NoBneyeTe ro npegHNoT aen
of ApXayuTe HacTpaHa of
CTPaHUYHMOT Sua.

Yekop 3

[MoBneyeTe ro 3agHUOT Aen on
OpXauuTe Ha pelleTkuTe
HacTpaHa of CTPaHUYHWOT SKf
1 n3BagerTe ja.

Yekop 4

CrtaBeTe rv nonvuuTe no
obpateH pegocneg.

MrnuTe 3a noTnupame Ha
TEnecKonck1Te LWMHN Mopa Aa
6maaT Haco4YeHu KOH npeaHaTa
cTpaHa.

(

1
-
9

At

i

T

12.3 HauuH Ha Kopuctewe: Yncrterwe co nuponusa

YucTeTe ja pepHaTa co HYucTtere co nuponuaa.

& MPEOYMNPEOYBAHKE!
MoCTOM PU3UNK Of N3TOPEHNLIN.
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A BHUMAHME!
Ako Vma Apyru anapatu MOHTMPaHW BO UCTMOT Nnakap, HeMojTe Aa M Kopuctute
NCTOBPEMEHO CO OBaa hyHKUuja. Toa Moxe Aa ja owTeTn nevkara.

Mpen Ynctewe co nuponusa:

WcknyyeTe ja neukarta un W3BapeTe rv cute goaaToum. WcuucteTe ro nogoT Ha pepHata

royekajte Aa ce onaaum. 1 CTaKIOTO Ha BHATpeLLHaTa

BpaTa co Tonsa Boaa, Meka kpna
n 6nar geTeprexT.

Yucrtewe co nuponusa

Hexop 1 Bnesete BO MeHUTO: Yuctemwe rm/
Onuuja BpemeTtpaewe
C1 - JlecHo unctere 2y
Hekop 2 OK - NPUTUCHETE ro 3a Aa 3anoyHe YNCTEHETO.
Yekop 3 [Mocne yncTerweTo, 3aBpTETE IO TPKANLETO 3a PYHKLMNTE Ha rpeeHe
Ha neykara Ha nomnoxbtara UCKIy4eHo.

® Kora ke 3anoyHe 4ncTteweTo, BpaTata Ha pepHaTa e 3aKiy4yeHa n ceeTunkarta He

pa6oTu.[logeka He ce OTKIyYM BpaTaTa, eKpaHoT NpuKaxyBa: B
3a [ia ro Uckny4uTe YUCTEeHETO Npes Aa 3aBpLUKn, CBPTETE ro KOMYeTo 3a pyHKLUMTE Ha rpeerse
BO nonox6aTa UCKIy4YeHo.

Kora ke 3aBpLuM YncreweTo:

WcknyyeTe ja neykarta u WcuucteTe ja BHaTpellHocTa OTcTpaHeTe 1 ocTaTouuTe of
noyekajTe Aofeka He ce CO MekKa Kpna. [OHOTO Ha BHaTpeLuHoCTa.
onagu.

12.4 NMoTceTHUK 3a YMCTEeH-€e

PepHaTta Be noTceTyBa Kora aa ja UCYNCTUTE CO YNCTeHe CO Nnporsin3a.

3a ga ro uckny4ute NoTCETHUKOT BHeceTe
Menu n n3bepet Harogysatba, [MoTceTHUK 3a
ynCTEHE.

ol Tperka Ha ekpaHoT 5 CekyHAuM No cekoe
roTBEHE.
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12.5 Kako pa usBaguTte n ga moHtupare: Bpara

BpaTaTa Ha pepHaTa nma 4etupu ctakneHu nnodn. Moxete fa ja oTcTpaHuTe BpaTaTa Ha
pepHaTa 1 BHaTpeLLHUTE CTakneHu nno4u 3a ga rm ucymctute. lNpoynTajte ro LenocHoTo
ynaTcTBo ,Bagere n MoHTUpake BpaTa“ npea Aa rm n3Bagute CTakneHuTe nioYu.

BHMMAHME!
He kopucTeTe ja neykata 6e3 cTakneHunTe nnoyu.

Yekop 1 | OTBOpeTe ja BpaTaTa LEenocHO n
ApXKeTe I aBeTe LapKu.

Yekop 2 | lNoagurHete rn n nosneyeTe rn
pauknTe foaeka He KuKHaT.

Yekop 3 | 3aTtBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa Ao
npeata nosuuuja. lNotoa kpeHeTe 1
nosreveTe 3a Aa ja usBagute
BparTarta oA NexuTeTo.

Yekop 4 | CraBeTe ja BpataTa Ha Meka kpna Ha
cTabunHa noBpLUMHa K ocnoboaeTte
ro CUCTEMOT 3a 3aKry4yyBare 3a Ja
T U3BaguUTe CTaKNeHuTe nioyu.
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Yekop 5 | CepteTe rv npuuyspcTyBaunte 3a 90°

1 M3BafeTe ' of HUBHUTE NeXuLITA.
Yekop 6 | lNpBO nogurHeTe BHUMATENHO, a

noToa OTCTPaHeTe ' CTaKNeHnTe

nnoYun egHa no egHa. 3anoyHeTe of

ropHaTta nnova.

2
1 /

Yekop 7 McuucTeTe rv cTakneHuTe nnoyn co BoAa u canyH. BHumarenHo nsbpuwete rm

CTakneHuTe nrno4yun. He ymcTeTe ri cTakrneHuTe Nnovn Bo MallvHa 3a MUeHe CajoBU.
Yekop 8 Mo uncTereTo, MOHTUPAjTE I CTaKNeHaTV NoYKN 1 BpaTaTa Ha pepHaTta.

Ako BpaTtaTa e npaBUIHO MOHTUPaHa, ke ClyLlWHEeTe KUK Kora r 3aTsopaTte padkuTe.

MorpwxeTe ce ga ru BpaTuTe CTakleHuTe
nnouu (A, B n C) Hasag no ToueH pegocnen.
MpoBepeTe ro cumbonoT / neyaToT Ha
cTpaHaTa Ha cTakneHaTa nrno4a, cekoja
CTakfieHa nroYa uarnega pasnuyHo 3a aa
MO>Xe JIeCHO ia C& MOHTUPA U AEMOHTMPA.
Kora ke ce MOHTMpa npaBuHO NopaboT Ha
BparaTa KIuKkHyBa.

MorpwxeTe ce NpaBUMHO Aa ja nocTaBuTe
cpefHaTa cTakiieHa nioya Bo NEXULTETO.
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PELLABAHKE HA MNPOBJIEMU

12.6 Kako pa 3ameHuTe: CBeTno

A MPEOYNPEOYBAHE!
OnacHocT o CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe aa buae xeluka.

Mpen pa ja 3ameHuTe cBeTUnkKara:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
BknyyeTe ja neukarta. OTkayeTe ja neukata og CTtaBeTe Kpna Ha QHOTO Ha
MouvekajTe goaeka neykata He €NeKTPUYHOTO HanojyBak-e. BHaTpeLUHoCTa.
ce onaawm.

3agHo cBeTno

Yekop 1 | CepTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a a ro u3sagure.

Yekop 2 | WcuncTeTe ro crakrneHoTo kanaye.

Yekop 3 | 3ameHeTe ja cBeTunkarta cCo COOABETHA CBETUIIKA OTNOpHa Ha TonnuHa go 300°C.

Yekop 4 | CTaBeTe ro CTakneHoTo kanaye.

13. PELLABAHE HA MNMPOBJIEMU

A NMPEAYMNPEOYBAHSE!
Bugete Bo nornasjaTa 3a 3alITuTa U CUrYpHOCT.

13.1 LUto ga ce HanpaBwu ako...

AKO Hekoj criyyaj He e BKIy4eH Bo oBaa Tabena, koHTakTvpajTe co OBnacTeH cepBuceH
LeHTap.

MeukaTa He ce BKIy4yBa UMK He ce 3arpesa

Mpo6nem lMpoBepeTe Aanu...

He moxeTe Aa ja Bknyuute unu ga pakysate PepHaTa e HenpaBunHo noep3aHa co fOBOAOT
CO pepHara. 3a cTpyja.

PepHaTta He ce 3arpesa. McknyyeHo e aBTOMaTCcKOTO UCKIyYyBakse.
PepHaTta He ce 3arpesa. Bpatata Ha pepHaTa e 3aknyyeHa.

PepHaTta He ce 3arpesa. He e n3bueH ocurypysay.
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MeukaTa He ce BKy4yBa UMK He ce 3arpesa

PepHaTa He ce 3arpesa.

3aKryyyBareTo € UCKIYYEeHO.

KoMnoHeHTun

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

CaeTnoto e MNCKITy4eHO.

MeyeTe co BnaxeH BO34YyX - € BKITy4€eH.

CBeTnoTo He paboTu.

CeeTwunkara e nperopeHa.

KopoBwu 3a rpeLKkn

Ha ekpaHoT ce npuKaxyasa...

MpoBepeTe Aanu...

Err C3 BpataTta Ha pepHaTta e 3aTBOpeHa unm
bpaBaTa Ha BpaTaTa e ucnpasHa.

Err F102 Bpatarta Ha pepHaTa e 3aknyyeHa.

Err F102 BpaBata Ha BpaTaTa He e pacunaHa.

00:00 lMpekuHaTa e cTpyjaTa. [NocTaBeTe ro TOYHOTO

BpeMme.

AKO Ha eKpaHOT Ce MoKaXxyBa Kof 3a rpeLuka LWTo He e Bo oBaa Tabena, Uckiy4yeTe ro
OCMrypyBa4oT BO KykaTa W BKITy4eTe ro NoBTOPHO 3a pecTapTupare Ha pepHaTa. AKO MOBTOPHO
ce nojasu nNpo6emoT, cTaneTe Bo KOHTaKT co OBMAcTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.

13.2 CepBUCHM nogaToLm

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pewumTte npobnemot, obpaTteTe ce kaj Bawwot gunep wnm Bo

OBJ1TaCTEeHNOT CepBUCEH LieHTap.

MoTpebHUTE NnogaToLy 3a CEPBMCHUOT LigHTap ce Ha nnoykarta co crneuyudmkaumu. Mnoykarta
CO crieundukauum e Ha npegHaTa pamMka Ha BHaTpeLlLlHocTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nnoykara co cneuudukaymmn og BHaTpELLHOCTa Ha anaparoT.

I'Ipenopaquame oBAe Oa rv sanuvuieTte nogaTtouuTe:

Mopen (MOD.)

Bpoj Ha npounssog (PNC)
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EHEPITETCKA E®OUKACHOCT

MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuweTe nogaTouuTe:

Cepucku 6poj (SN.)

14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHcpopmanumm 3a NnpousBoAOT U NUCT €O UHdopmauum 3a

npou3BoaoT
Mve Ha nobaByBayoT Electrolux
VpaeHTndumkaumja Ha mogen EOF6P76BX 944068306
MHpaekc Ha eHepreTcka edukacHoCT 81.7
Knaca Ha eHepreTcka edoukacHoCT A+

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo NosiHeHe,
KOHBEHLIMOHANEH PeXuMm

0.94 kWh/cycle

[MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMasHo NosiHeHe,
PEeXUM Ha BEHTUNaTop

0.67 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHu

M3Bop Ha TonnuHa

EnekTtpuyHa eHepruvja

JaunHa Ha rnac

65|

Twun Ha neyka

BrpageHa nedyka

Maca

34.6 kr

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a rotBewe 3a JoMakuHcTBa - fen 1: Oncesn, nevku,
neykn Ha napea u ckapu - MeToam 3a mepene Ha nepdopmMaHcuTe.

14.2 3awTena Ha eHepruja

AnapatoT nma yHKLUM KoM B NomaraaT Aa 3aluteaute eHepruja npu

CeKOj,EI,HeBHOTO roteex-e.

MpoBepeTe fanu BpaTaTa Ha anapaToT e NpaBWUiTHO 3aTBOPeHa kora paboTu anapaTtoT. He
OTBOpajTe ja BpaTaTa Ha anapatoT MHOrY YeCTO 3a BpeMe Ha rotBerweTo. OaapxKyBajTe ro Ynct
OVXTYHrOT Ha BpaTaTa v nposepeTe Aanu e 4obpo dukcumpaH Ha ceojata nosuuuja.

KopucTteTe meTanHu cagoBm 3a a ro 3ronemMmmuTte WTeeHeTo Ha eHepruja.
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CTPYKTYPA HA MEHU

Kora e MOXHO, He npeasarpeBajTe ro anapatoT npeg rotBexe.

[MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO MoManu naysu mMmefy rotBeHeTo Kora npasuTe noseke jagera
NCTOBPEMEHO.

FoTBewe co BeHTUnaTop

Kora e MoxHO, KopucteTe rm yHKLMUTE 3a rOTBEHE CO BEHTMNATOP 3a Aa 3aliTeaute
eHepruja.

MNpeocTaHaTa TonnuHa

BeHTunaTopoT 1 cBeTUnkata npogosikyBaaT co pabota. Kora ke ro uckny4ute anaparor,
€eKpaHoT ja Noka)xyBa npeocTaHaTaTa TonnuHa. MoxeTe aa ja ynoTpebuTe TonnvHaTta 3a aa ja
OofpXuTe XpaHarta Tonna.

Kora TpaenweTo Ha roteerweTo e nogonro og 30 MUHYTW, HaManeTe ja TemnepaTypara Ha
anapatoT 3a MuHUMyMm 3 - 10 MUHYTK Npea KpajoT o4 roTeeweTo. [1peocTtaHaTarta TonnuHa Bo
anapaToT Ke NPoAOIMKN Aa rOTBMU.

KopucTeTe ja npeoctaHaTaTa TonnvHa 3a 3arpeBare xpaHa.

OapiKyBake Ha TONJIMHA Kaj XxpaHaTta

OpbepeTe ja HajHMUCKaTa NocTaBka 3a TemnepaTtypa 3a [a ja MICKOpUCTUTe npeoctaHarta
TOMNWHa ¥ Aa ro oApXuTe jagereTo Tonmno. [okasaTenoT 3a npeoctaHaTa TonnMHa unu
TemnepaTypa ce nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBewE CO UCKNYyYEHa CBETUNKA

WcknyyeTe ja cBeTunkarta 3a BpeMe Ha roTBeweTo. BkryyeTe ja kora ke nmate notpeba.
MeuyeTe co BNaxeH BO3ayx

DyHKUMja 3a WTedeHe Ha eneKkTpUYHa eHepruja 3a BpemMe Ha roTBeHETO.

Kora ja kopuctute oBaa yHKuUMja, namnarta asTomatcku ce ucknydysa no 30 cek. MoxeTte fa
ja BKnyunTe ceeTunkaTa noBTOPHO HO OBaa akuuja ke rm Hamanu oYeKyBaHuTe LWTeaera Ha
eHepruja.

15. CTPYKTYPA HA MEHU

15.1 MeHm
Yekop 1 Yekop 2 Hexop 3 Hekop 4 Hekop 5
N
\ \ \ R~ \
© © © Q
OpbGepeTe ja
_— onuujaTa o OK. Mpunarogete ja
— - n3bepeTte vy A 6 j P il
MeHu N3bepeTe ja npuTUCHeTe 3a BpeaHocTa u

3a fja BHeceTe nocraskaTa.

[0a ja notBpauTe
rnocraekara.

CTpyKTypaTa u

MeHu. npuTucHeTe OK.

npuTUCHeTe OK

3aBpTeTe ro KoN4YeTo 3a PyHKUMUTE Ha rpeene Ha nonoxbaTa UCKIy4YeHo 3a Aa u3nesete o
MeHu.
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CTPYKTYPA HA MEHU

MeHu cTpyKTypa
['oTBEHE CO MOMOLL ¥ Yucrterwe rrrr/ Harogysara @
HarogyBawa
01 Bpeme BO feHoT Mpomenn 02 OcCBeTNEeHOCT Ha 1-5
eKkpaHoT
03 TOHOBYM Ha KoM4YMH-a 1 - CBupeme 04 JauymHa Ha 3By4HMOT | 1-4
2 - Knuk curHan
3 - 3ByKoT €
UCKny4eH
05 Bpeme Ha paboTtene BknyyeHo / 06 CeeTno BknyyeHo /
McknyyeHo WcknyyeHo
07 Bp3o 3arpeBatbe BknyueHo / 08 MoTceTHUK 3a BknyueHo /
McknyyeHo yncTere McknyyeHo
09 [emo-pexunm LLndpa 3a 10 Bepauja Ha MpoBepka
aKTMBMpame copTBEP
: 2468
11 Pecetupaj rn cute Ha/He
HarogyBatba

16. TPUXKA 3A OKOJIMHATA

. . ™ .
Peuvknupajte ru matepujanute co cumbonoT LA, CTaBeTe ja ambanaxarta BO COOABETHU
KOHTEjHepU 3a [a ja peuuknupaTte. [oMorHeTe BO 3alUTMTaTa Ha XUBTHATA CpeauHa 1

YOBEKOBOTO 3/paBje U pPeLyKnMpajTe ro 0TNaaoT Of enNeKTPUYHU U eNeKTPOHCKM anapaTu. He

chpnajTe ri anapatute o3aH4eHn co cuMBonoT o 0TNafoT of AOMaKWHCTBOTO. BparteTe ro
NMpOM3BOAOT BO BALLMOT NOKANeH kanauuTeT 3a peuukimpare U KOHTaKkTUpajTe ja BalaTa
OMLITUHCKA KaHLenapuja.
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MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesiecioleci doswiadczen
i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$c¢ uzyskania wspaniatych efektéw.

Witamy w Swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryng internetowa:

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support

Zarejestruj produkt, aby korzystac z lepszej obstugi serwisowe;j:

www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego

urzgdzenia:
www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze dane:

Model, numer produktu, numer seryjny.
Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;j.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczgce bezpieczehstwa
® Ogolne informacje i wskazowki

Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczes$niejszego
powiadomienia.
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1. A\ INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania

W przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub

umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac¢ sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzgdzenia.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriow i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowacé powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

- Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyjg¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
ciecze.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie wykwalifikowana osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
* Nie instalowac ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzadzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i miec¢ na stopach petne obuwie.

* Nigdy nie ciagng¢ urzgdzenia za uchwyt.

+ Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia wymagania
instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki (minimalna wysoko$¢ 590 (600) mm
szafki pod blatem)

Szerokosc¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysokos¢ przedniej czesci urzgdzenia 598 mm
Wysokos$¢ tylnej czesci urzadzenia 579 mm
Szeroko$c¢ przedniej czesci urzadzenia 594 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzagdzenia 558 mm
Gtebokos¢ urzadzenia 561 mm
Gtebokos¢ czesci urzadzenia do zabudowy 540 mm
Gtebokos¢ z otworzonymi drzwiami 1007 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego Przewod jest 1100 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

+ Wszystkie potgczenia elektryczne powinien wykona¢ wykwalifikowany elektryk.
* Urzgdzenie musi by¢ uziemione.
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+ Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

* Nalezy uzywac wylgcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

» Nie stosowac rozgateznikéw ani przedtuzaczy.

* Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokona¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

» Zarowno dla elementow znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

+ Podigczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtgczaé do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagnac za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowq.

» Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikow obwodu zasilania: wytgcznikéw
automatycznych, bezpiecznikdw topikowych (typu wykrgcanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

+ W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajacy odtaczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykéw wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtaczeniem wtyczki przewodu zasilajacego do gniazda elektrycznego nalezy
catkowicie zamkna¢ drzwi urzadzenia.

» Urzgdzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do montazu lub wymiany w krajach europejskich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy podanej na tabliczce znamionowej. Mozna réwniez
zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu (mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5

Przewod uziemiajgcy (zielono-zotty) musi byé o 2 cm dtuzszy od brazowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego
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2.3 Sposo6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametréw technicznych urzadzenia.

* Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

» Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Wylgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

+ Zachowac ostroznos$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojsé do
uwolnienia goragcego powietrza.

+ Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywaé urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych alkohol moze
powodowac¢ zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszcza¢ produktow tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.

/\  OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

» Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych przedmiotéw bezposrednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzadzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani potraw w urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoriéow nalezy zachowac¢ ostroznosé.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowa¢ z zamknietymi drzwiczkami urzadzenia.

+ Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac¢ drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygnigcia urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzgdzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymienic. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
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Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowac ostrozno$é. Drzwi sg cigzkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotow.

Stosujac aerozol do piekarnikdéw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pirolityczne

/N OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych (oparéw).

Przed wtgczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem piekarnika
nalezy usung¢ z jego komory:
— wszelkie pozostatosci zywnosci, rozlany olej lub tluszcz.
— wszystkie dajgce sie wyjaé przedmioty (w tym potki, prowadnice boczne itp. dostarczone

wraz z urzadzeniem), w szczegolnosci garnki, patelnie, tace, przybory kuchenne itp.

z powtokg zapobiegajgca przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia.
Urzadzenie staje sie bardzo gorace i gorgce powietrze jest uwalniane z otworéw
wentylacyjnych z przodu.
Czyszczenie pirolityczne przebiega w wysokiej temperaturze i w tym czasie mogg sie
uwalnia¢ opary z pozostatosci potraw i materiatdw budowlanych, dlatego zaleca sig, aby:
— podczas czyszczenia pirolitycznego i po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.
— podczas i po nagrzewaniu wstepnym zapewni¢ dobrg wentylacje.
Nie polewac¢ wodg drzwi piekarnika ani nie nalewac na nie wody podczas czyszczenia
pirolitycznego i po jego zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia pirolitycznego lub wypalania resztek potraw
klasyfikuje sie jako nieszkodliwe dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z problemami
zdrowotnymi.
Podczas wstepnego nagrzewania i czyszczenia pirolitycznego nie dopuszczac, by zwierzeta
domowe podchodzity do urzgdzenia. Mate zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i gady) moga
by¢ bardzo wrazliwe na zmiany temperatury i wydzielane opary.
Powierzchnie zapobiegajace przywieraniu garnkow, patelni, tac, przyboréw kuchennych itp.
moga uszkodzi¢ sie podczas czyszczenia pirolitycznego i moga stanowi¢ zrédto szkodliwych
oparéw.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w urzgdzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy o$wietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnosc¢) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzadzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczeh domowych.

W ten produkt wbudowano zrédto swiatta o klasie efektywnos$ci energetycznej G.
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+ Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.7 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
* Nalezy stosowac wytagcznie oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia
w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

3.1 Zabudowa

(*mm)

(*mm)
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OPIS URZADZENIA

3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogolne informacje

nE 8 o
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El Panel sterowania

H Pokretio wyboru funkciji pieczenia
Wyswietlacz

A Pokretio sterujace (do regulacji temperatury)
H Otwory wentylacyjne wentylatora chtodzacego
[ Grzatka

Lampa

B Wentylator

Bl Prowadnice blach, wyjmowane

] Wneka komory

] Poziomy umieszczania potraw

4.2 Akcesoria

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
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» Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

* Gieboka blacha

Do pieczenia ciasta i miesa lub do zbierania ttuszczu.

* Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie potek.

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretta sterujgce

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisng¢ pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Widok panelu sterowania

Q)

O | ¥ || B8 oK @
Os-
Szybkie wietle- — s
Timer nagrze- nie Blokada PotW|.erd.z Nacisng¢ Obréci¢ pokret-
. . ustawienie to
wanie piekar-
nika

Wybra¢ funkcje pieczenia, aby wigczy¢ urzadzenie.

Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytgczenia, aby wytgczy¢ urzadzenie.

5.3 Wyswietlacz

@EE:EH?EEBEZ»DEMO
JA

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

Wskazniki na wyswietlaczu

Wskazniki podstawowe
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

@ ¥ wl < >»>
Blokada Gotowanie wspo- Czyszczenie Ustawie- Szybkie nagrze-
magane nia wanie
Wskazniki timera
Ty
D STOP (/ @
Minutnik Koniec Opoznienie Stoper

Pasek postepu — dla temperatury lub cza-
su. Pasek jest w petni czerwony, gdy urzg-
dzenie osiggnie ustawiong temperature.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ pusty piekarnik i ustawi¢ czas:

=

"

9

00:00

Ustawi¢ czas. Nacisna¢ przycisk

oK.

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: E
Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgiji: .
Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.
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Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawic¢: Funkcje pieczenia

Krok 1 Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w celu wybrania funkcji pieczenia.

Krok 2 Obroci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ temperature.

>»>
ﬂ —nacisng¢ i przytrzymadé, aby wigczy¢ funkcje. Szybkie nagrzewanie. Funkcja nie jest dostep-
na w niektorych funkcjach piekarnika.

7.2 Funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do jednoczesnego pieczenia na dwoch poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustawi¢ temperaturg o 20-40°C nizsza niz dla funkcji Gorna/dolna
Termoobieg grzalka.

—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Gérnal/dolna grzat-
ka

vvv Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
i kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac¢ im chrupkos¢.

Potrawy mrozone

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
chrupigcym spodem.

2

Funkcja Pizza
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos$-
Ci.

Grzatka dolna

Do rozmrazania zywnos$ci (warzyw i owocow). Czas rozmrazania zalezy
a0 od ilosci i wielko$ci zamrozonej zywnosci.

Rozmrazanie

I Funkcja zapewnia oszczednos$c¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
‘Y wania tej funkcji temperatura w komorze moze sie rozni¢ od temperatury
- ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢ zmniej-

Termoobieg wil- ] : N " . . -
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,,Co-

gotny dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.
vvv Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.

Grill

vov Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z kosémi na jednym po-
Y ziomie. Do przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.

Turbo grill

— Aby przej$¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.
Menu

@ Termoobieg, Goérna/dolna grzatka: Po ustawieniu temperatury ponizej 80°C
oswietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

7.3 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014 dotyczacych klasy efektywnos$ci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodnie z
norma:

IEC/EN 60350-1

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscia energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazowki dotyczace pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazéwki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnosc¢ energetyczna”, Oszczednos¢ energii.

7.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje pieczenia piekarnika i
temperature. Za pomocg tej funkcji mozna szybko przygotowac potrawe, korzystajac z
domysinych ustawien. Czas i temperature mozna réwniez regulowaé podczas pieczenia.
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Do przygotowania niektorych potraw mozna

rowniez uzy¢ funkgji:

» Automatyka wag.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
SV R ) U
= e P1-P25 oK

Otworzy¢ menu.

Wybraé Gotowanie
wspomagane. Nacis-

nac OK.

Wybra¢ danie. Nacis-
na¢ przycisk OK.

Wiozy¢ naczynie do
piekarnika. Potwier-
dzi¢ ustawienie.

7.5 Gotowanie wspomagane

Legenda

O

Automatyka wag. dostepne.

[

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie nagrza¢ urzadzenie.

=

Poziom umieszczania potraw.

Na wyswietlaczu pojawi sie¢ wskazanie P oraz numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w tabeli.
Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Filet, lekko wy-
Kl | pieczony (wolne
gotowanie)
|j E 2; brytfanna na ruszcie
Filet, $rednio wy- 0.5-1.5kg; Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i
H | pieczony (wolne 5-6 cm grubych | wiezo zmielonego pieprzu. Podsmazyé migso
gotowanie) kawatkow na patelni przez kilka minut. Umiesci¢ w urza-
dzeniu.
Filet, gotowy
(wolne gotowanie)
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Pieclzeﬁtckieleca 0.8 - 1-?) k?(i 4 |f| E 2; brytfanna na ruszcie
n (np. topatka) cm gru{kc._e a- Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Pod-
watki smazy¢ mieso na patelni przez kilka minut.
Umiesci¢ w urzadzeniu.
Karlczbeli( wiisrzo- 1.5-2kg n]=! 2; brytfanna na ruszcie
E Wy lub fopatka Obroéci¢ mieso po uptywie potowy czasu piecze-
nia.
Schab, swiezy 1- 1.5bkg;h5|;6 |j E 2 blacha do pieczenia
ﬂ cm gru*ky'c @ | Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Pod-
watkow smazy¢ migso na patelni przez kilka minut.
Umiesci¢ w urzadzeniu.
Zeberka gu-rgv:/(?c#?;c E 2; brytfanna na ruszcie
B Doda¢ pt kry¢ ia.
berek o gru- odac ptyn, aby zakry¢ dno naczynia
bosci 2-3 cm
Caly kurczak 1 N 1_.5_kg; |j E 2; brytfanna na ruszcie
a8 swieze Mozna wykorzystac ulubione przyprawy. Obrocié
kurczaka po uptywie potowy czasu pieczenia,
aby uzyska¢ rownomierne przyrumienienie.
ﬂ Piers kurczaka 180 - Ztol(() gna B 2 blacha do pieczenia ciasta
szluke Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.
m Pieczen migsna kg |j E] 2; blacha do pieczenia
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.
Cata ryba, grillo- 0.5-1kgna (1= 2 blacha do pieczenia
m wana rybe

Napetni¢ rybe mastem i uzyé swoich ulubionych
przypraw i ziot.

m Filet z ryby - E 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.
Sernik B B 1; @ tortownica o srednicy 26 cm na rusz-
E
cie
m Tarta jabtkowa - El 1; forma do ciasta na ruszcie
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CODZIENNE UZYTKOWANIE

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
15| Babeczki czeko- B E 3; blacha do muffinéw na blasze do piecze-
ladowe nia
16| Ciasto bochen- ° B 2; blacha do chleba na ruszcie
kowe
P.ielc(:lzone ziem- Tkg = 2; blacha do pieczenia
niaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
18] Krokiety, mrozo- 05kg (=] 3 blacha do pieczenia
ne
[19] Pommes, mrozo- 0.75kg = 3; blacha do pieczenia
ne
Miesna / warzyw- 1-15kg = 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
E na lasagna z su-
szonym makaro-
nem w ptatach
Zapiekanka 1-1.5kg (= 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
21 ziemniaczana
(surowe ziemnia-
ki)
E P.izzs Swieza, _ E‘ 1; blacha do pieczenia wytozona papierem
clenka do pieczenia
Pizza swieza, E . . . . .
E b _ 1; blacha do pieczenia wytozona papierem
gruba do pieczenia
E’a] Quiche B E 1; forma do pieczenia na ruszcie
Bagietka / Cia- 0.8 kg E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem

batta / Biaty
chleb

do pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
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FUNKCJE ZEGARA

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

Q

Minutnik. Gdy uptynie czas pieczenia, emitowany jest sygnat dzwieko-

wy.

STOP

Czas pieczenia. Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy i funkcja pieczenia wytaczy sie.

@

Opoznienie. Opoznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia

©)

Stoper. Maksymalna warto$¢ 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma

wptywu na dziatanie piekarnika.

Aby witaczyC¢ i wytaczy¢ Stoper, wybra¢: Menu, Ustawienia.

8.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Krok 1 Krok 2 Krok 3
( \ q 1,
( ! _;\ T
Aby zmienié aktualng godzine, nalezy
przej$¢ do menu i wybra¢ Ustawienia, Ak- Ustawianie zegara Nacisnaé: OK.
tualna godzina.
Jak ustawi¢: Minutnik
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Na wyswietla-
AT czu widoczne N N
jest wskaza- ( \
nie:
00:00
Q Ustawianie funkcji Minut-
Nacisnac: @ nik ! Nacisngc: OK.
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KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

Jak ustawi¢: Minutnik

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.

Jak ustawic¢: Czas pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( | Na wyswietla- ( |
N/ H N/
\ -n- czu widoczne A\ -N-
@ jest wskaza- (QJQ
nie:
00:00
Wybrac¢ fu_nkctJ'Q Nacisnaé kilka- o Ustawic czas oK
pieczenia i usta- W . : Nacisnag: )
wié temperature. krotnie: O, pieczenia.
@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawi¢: Opoznienie
Krok 1 Krok 2 Na wy- Krok 3 Krok 4 Na wy- Krok 5 Krok 6
Swietla- Swietla-
\ e czu po- \ M czu wi- M
( jawi sie ( doczne ( \
wskaza- jest
nie ak- wskaza-
tualnej nie:
Wybraé Nacisnaé godziny - . Ustawic Nacis-
. Ustawi¢ ianac : acls
funkeje | kilkakrot- @ | czasroz- Nagslé‘qc' @ czasza- | nac:
P | nier®, | START | poczecia. : STOP o oK,

@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewrdceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie
naczyn z rusztu.
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DODATKOWE FUNKCJE

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw i upew-
ni¢ sie, ze nézki sg skierowane w dét.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka
blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.

10. DODATKOWE FUNKCJE
10.1 Blokada

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

Wigcz funkcje, gdy urzadzenie dziata — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel ste-

rowania jest zablokowany.
Wiacz, gdy urzadzenie jest wytgczone — nie mozna go wtgczy¢, panel sterowania jest zablokowa-

ny.

e &@- nacisngc¢ i przytrzymadé, &- nacisng¢ i przytrzymaé, aby
aby wigczy¢ funkcje. ja wytaczyc.
Rozlegnie sie sygnat dzwieko-

5 wy.

@ 3x EI - miga, gdy wtgczona jest blokada.

10.2 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

257/480



WSKAZOWKI | PORADY

(°C)

@ (godz.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika, Opdznienie.

10.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby utrzymac niskg
temperature powierzchni urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia wentylator chtodzgcy moze
nadal pracowa¢ do momentu ostygniecia urzgdzenia.

11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = SR
\ Lru
(°C) (min)
Stodkie butki, 12 blacha do pieczenia 180 2 35-40
szt. ciasta lub gteboka bla-
cha
Buiki, 9 szt. blacha do pieczenia 180 2 35-40
ciasta lub gteboka bla-
cha
Pizza, mrozona, ruszt 220 2 35-40
0,35 kg
Rolada biszkopto- | blacha do pieczenia 170 2 30-40
wa ciasta lub gteboka bla-
cha
Brownie blacha do pieczenia 180 2 30-40
ciasta lub gteboka bla-
cha
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¥ = §= <
\ uuru
(°C) (min)
Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 3 30-40
ruszcie
Biszkoptowy spdd | forma do tarty na ruszcie | 170 2 20-30
tarty
Biszkopt krolowe;j naczynie do pieczenia 170 2 35-45
Wiktorii na ruszcie
Gotowana ryba, blacha do pieczenia 180 3 35-45
0,3 kg ciasta lub gteboka bla-
cha
Cataryba, 0,2 kg blacha do pieczenia 180 3 35-45
ciasta lub gteboka bla-
cha
Filet z ryby, 0,3 kg | blacha do pieczenia piz- 180 3 35-45
Zy na ruszcie
Migso z wody, blacha do pieczenia 200 3 40-50
0,25 kg ciasta lub gteboka bla-
cha
Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia 200 3 25-35
ciasta lub gteboka bla-
cha
Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia 180 2 20-30
ciasta lub gteboka bla-
cha
Makaroniki, 20 blacha do pieczenia 180 2 40 - 45
szt. ciasta lub gteboka bla-
cha
Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia 170 2 30-40
ciasta lub gteboka bla-
cha
Ciasto pikantne, blacha do pieczenia 170 2 35-45

16 szt.

ciasta lub gteboka bla-
cha
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¥ = B |k O
\ uuru
(°C) (min)

Kruche ciastecz- blacha do pieczenia 150 2 40 - 50
ka, 20 szt. ciasta lub gteboka bla-

cha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia 170 2 20-30

ciasta lub gteboka bla-

cha
Warzywa, z wody, | blacha do pieczenia 180 3 35-40
0,4 kg ciasta lub gteboka bla-

cha
Omlet wegetarian- | blacha do pieczenia piz- 200 3 30-45
ski zy na ruszcie
Warzywa $ro- blacha do pieczenia 180 4 35-40
dziemnomorskie, ciasta lub gteboka bla-
0,7 kg cha

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

 ~

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Forma do tarty

W ciemnym kolorze,
matowa
Srednica: 28 cm

W ciemnym kolorze, ma-
towa
Srednica: 26 cm

Ceramiczne
$rednica: 8
cm, wysokosc¢:
5cm

W ciemnym kolorze,
matowa
Srednica: 28 cm

11.3 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych

testy

Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodne z normg IEC 60350-1.
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3¢ = B0 [0
v B =
(°C) (min)

Mate Gorna/ Blacha 3 150 25-35 -
ciastka, dolna grzat- | do pie-
16 sztuk ka czenia
na blasze ciasta
Mate Termoobieg | Blacha 3 150 20-30 Nagrzewac wstep-
ciastka, do pie- nie piekarnik
16 sztuk czenia przez 10 min.
na blasze ciasta
Mate Termoobieg | Blacha 1i3 150 20-30 -
ciastka, do pie-
16 sztuk czenia
na blasze ciasta
Szarlot- Gorna/ Ruszt 2 170 80 - 100 -
ka, 2 fo- dolna grzat-
remki ka
@20 cm
Szarlot- Termoobieg | Ruszt 2 160 70-90 -
ka, 2 fo-
remki
@20 cm
Biszkopt, Gorna/ Ruszt 2 160 30-40 Nagrzewac wstep-
foremka dolna grzat- nie piekarnik
do ciasta ka przez 10 min
@26 cm
Biszkopt, Termoobieg | Ruszt 2 160 30-40 Nagrzewac wstep-
foremka nie piekarnik
do ciasta przez 10 min
@26 cm
Biszkopt, | Termoobieg | Ruszt 1i3 160 25-40 Nagrzewac wstep-
foremka nie piekarnik
do ciasta przez 10 min
@26 cm
Butka Gorna/ Blacha 3 150 20-30 -
maslana dolna grzat- | do pie-

ka czenia

ciasta
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3¢ = B0 [0
< | B =y
(°C) (min)
Butka Termoobieg | Blacha 2 150 20-30 -
maslana do pie-
czenia
ciasta
Butka Termoobieg | Blacha 1i3 150 15-25 -
maslana do pie-
czenia
ciasta
Tosty Girill Ruszt 3 maks. 5-7 Nagrzewac wstep-
nie piekarnik do
momentu osiag-
nigcia ustawionej
temperatury.
Burger Grill Ruszt i 3 maks. 15-30 Umiesci¢ ruszt na
wotowy, 6 ociekacz trzecim poziomie,
sztuk, 0,6 a ociekacz na dru-
kg gim poziomie pie-
karnika. Obréci¢
produkt w potowie
czasu gotowania.
Nagrzewac¢ wstep-
nie piekarnik
przez 10 min

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czy-
szczace

Przéd urzadzenia nalezy czysci¢ tylko Sciereczka z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usuna¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.
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Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-

uzytkowanie

A brudzehn moze skutkowaé pozarem.
= Y]
CI Wewnatrz urzgdzenia lub na szybach drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania si¢ pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie
Codzienne na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw

w urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu nalezy osuszy¢ komore
tylko Sciereczkg z mikrofibry.

©y
c2/4

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczys$ci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wy-
schniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢ tylko $ciereczki zwilzonej cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu. Nie myc¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoridw z powtokg zapobiegajgca przywieraniunie nalezy
uzywac sciernych srodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

12.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac,

az ostygnie.

Krok 2

Odciagna¢ przedniag czes¢ pro-
wadnic blach od bocznej $cian-
ki.

Krok 3

Odciagna¢ tylng czesc¢ prowad- 1 |
nic blach od bocznej $cianki /—‘\;‘

i wyjac je w catosci. 0l=p

|

Krok 4

Zamontowa¢ prowadnice blach
w odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace na prowadni-
cach teleskopowych muszg by¢
skierowane do przodu.

Y
I

12.3 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie pirolityczne

Wyczyscic piekarnik za pomocg Czyszczenie pirolityczne.

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.
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A UWAGA!
Jesli w tej samej szafce zainstalowano inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to spowodowaé uszkodzenie piekarnika.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytgczy¢ piekarnik i za- Wyija¢ z piekarnika wszystkie Umy¢ dno piekarnika i wewnetrz-

czekaé, az ostygnie. akcesoria . ng szybe drzwi miekka Scierecz-

ka zwilzong wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Czyszczenie pirolityczne

Krok 1 Wejs¢ do menu: Czyszczenie mr/
Opcja Czas trwania
C1 - Lekkie czyszczenie 2 godziny
Krok 2 OK _ nacisng¢, aby rozpoczg¢ czyszczenie.
Krok 3 Po zakonczeniu czyszczenia obroci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w potozenie wytgczenia.

@ Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika zostajg zablokowane, a o$wietlenie wytgcza sie.

Do czasu odblokowania drzwi bedzie pokazywat: E
Aby przerwac¢ czyszczenie przed jego zakonczeniem, nalezy obréci¢ pokretto wyboru funkgji pie-
czenia w potozenie wytgczenia.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wyltaczy¢ piekarnik i za- Wyczysci¢ komore miekkag Usuna¢ zanieczyszczenia z dna
czekac, az ostygnie. Sciereczka. komory.

12.4 Przypomnienie o czyszczeniu.

Piekarnik przypomina o koniecznosci czyszczenia pirolitycznego.

Aby wylaczy¢ przypomnienie, nalezy przejsé
do Menu i wybra¢ Ustawienia, Przypomnienie o
czyszczeniu..

rrrr/ — miga na wyswietlaczu przez 5 sekund po
kazdej sesji gotowania.
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12.5 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika sg cztery szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu
ich wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg

LZdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢
oba zawiasy.

Krok 2 Podnies¢ i pociagnaé zatrzaski, az
styszalne bedzie kliknigcie.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawia-
jac je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi
do siebie, wyja¢ je z mocowania.

Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzch-
ni przykrytej miekka szmatka i zwolni¢
mechanizm blokujacy, aby wyja¢ szy-
by.
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Krok 5 Obréci¢ elementy mocujgce 0 90° i
wyjaé je z gniazd.
Krok 6 Najpierw ostroznie podnies$¢ szyby, a
nastepnie wyjac je pojedynczo. Roz-
poczaé od szyby wierzchniej.
Krok 7 Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie nalezy
my¢ szyb w zmywarce.
Krok 8 Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac klikniecie.

Umiesci¢ szyby (A, B i C) z powrotem we
wiasciwym miejscu w odpowiedniej kolejnos-
ci. Sprawdzi¢ symbol/nadruk na boku szyby.
Kazda z szyb wyglada inaczej, aby utatwi¢
procedure demontazu i montazu.
Zamontowa¢ prawidtowo listwe drzwi (powin-
no byto styszalne kliknigcie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szyba jest prawid-
towo zamontowana w gniazdach.
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12.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zardbwka moze by¢ gorgca.

A

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wytgczy¢ piekarnik. Odcze-
ka¢, az piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasila-
nia.

Umiesci¢ sciereczke na dnie
komory.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjac.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

A

Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum

serwisowym.

Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa sie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika ani nim stero-
wac.

Piekarnik podtgczono prawidtowo do zrodia za-
silania.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wyltaczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Drzwi piekarnika sg zamkniete.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Blokada jest wytgczona.
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Podzespoty

Problem Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata o$wietlenie. Termoobieg wilgotny — jest wi.
Oswietlenie nie dziata. Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Kody btedow

Na wyswietlaczu widoczne jest wskaza- Sprawdzi¢, czy...
nie...
Err C3 Drzwi piekarnika sg zamknigte lub czy nie jest

uszkodzony zamek drzwi.

Err F102 Drzwi piekarnika sg zamknigte.
Err F102 Nie jest uszkodzona blokada drzwi.
00:00 Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie ak-

tualnej godziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i po-
nownie wigczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ piekarnik. Jesli kod btedu pojawi
sie ponownie, nalezy skontaktowac¢ sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej z komory
piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) | e

Numer seryjny (S.N.) | e
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14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i Karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu EOF6P76BX 944068306
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.7

Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon-
wencjonalny

0.94 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy-
muszonej wentylacji

0.67 kWh/cykI

Liczba komor

Zrodta ciepta

Elektrycznosé

Pojemnos¢

65|

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

34.6 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Gamy, piekarni-
ki, piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzgdzenie wyposazono w funkcje umozliwiajgce oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Upewnij sig, ze drzwi urzadzenia sg zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwi podczas pieczenia. Dbaé, aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo umieszczona.
Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.
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Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziata¢. Po wytaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzigki cieptu resztkowemu wewnatrz urzadzenia
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem

Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczedno$¢ energii.

15. STRUKTURA MENU

15.1 Menu
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
N
\ \ \ =1~ \
/ / ( N N
— . Wybra¢ opcje ze OK : “ Ustawic wartos¢ i
— —wybrag¢, - Wybraé usta- — nacisnag, o 8
aby przejsc do | Struktury Menui Vuionie. aby potwierdzi¢ | NaciSnac przycisk
Menu. nacisng¢ OK. ustawienie. OK.

Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wyjsé z Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane % Czyszczenie nn/ Ustawienia @
Ustawienia
01 Aktualna godzina Zmien 02 Jasnosc¢ wyswietla- 1-5
cza
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Ustawienia
03 Dzwieki przyciskow 1 - Sygnat 04 Gtosnosc¢ sygnatu 1-4
dzwiekowy
2 — Kliknig-
cie
3 — Dzwigk
wytgczony
05 Stoper WH. / Wyt 06 Oswietlenie piekar- WHh. / Wyt
nika
07 Szybkie nagrzewanie Wi, / Wyt 08 Przypomnienie o Wi, / Wyt
czyszczeniu.
09 Tryb demonstracyjny Kod aktywa- 10 Wersja oprogramo- Sprawdzanie
cji: 2468 wania
11 Wyzeruj wszystkie us- Tak / Nie

tawienia

16. OCHRONA SRODOWISKA

2%
Materiaty oznaczone symbolem Lo nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem X
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sig z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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NE GANDIM LA DVS

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma a zeci
de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la
Dvs. Pentru ca sa fiti asigurat ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea unor
rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
@ www.electrolux.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:

)
a/ www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
% www.electrolux.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati Tntotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/N Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta

@® Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul Thconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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7. UTILIZAREA ZILNICA..........oovrerereeenns 283
7.1 Modul de setare: Functii de
TNCAIZIre.....ceeieiie 283
7.2 Functii de incalzire...................... 284

7.3 Note cu privire la: Aer cald umed.285
7.4 Modul de setare: Gatire asistata..285

7.5 Gatire asistata............cccccvvvveeeee.. 286
8. FUNCTIILE CEASULUL........ccerirrernene 288
8.1 Functiile ceasului......................... 288
8.2 Modul de setare: Functiile
CeaSUlUI.....ccceuiiiiiiiiiecceeeeeecceeee 288
9. UTILIZAREA ACCESORIILOR................ 290
9.1 Introducerea accesoriilor............. 290
10. FUNCTII SUPLIMENTARE...........cec..... 291
10.1 Blocare.......ccoooeeeeeeeeciiiiiieeee. 291
10.2 Oprirea automata....................... 291
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11.3 Tabelele de gatit pentru institutele
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12.2 Cum se scot: Suporturile pentru
raft o 297
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13. DEPANARE...........ccocrrrrrrenrneninnne 301
13.1 Ce trebuie facut daca................. 301
13.2 Date pentru service............c...... 302
14. EFICIENTA ENERGETICA...........cconeene. 303
14.1 Informatii produs si Fisa cu
informatii produs..............ccoceeeeienne 303
14.2 Economisirea de energie........... 303
15. STRUCTURA MENIULUL...........cceueuns 304
15.1 MeniU......ccccoviiiiiiiiiee, 304
16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL............ 305

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si animalele
de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

- Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare inainte
de a efectua orice operatiune de intretinere.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.
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AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/N AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

Tndepérta';i toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.
Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

Tnainte de a instala aparatul, verificd daca usa aparatului se poate deschide f&ra probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Pentru a functiona, acesta necesita
curent electric.
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inaltimea minim& a dulapului (Inaltimea minima a
dulapului de sub blatul de lucru)

590 (600) mm

Latimea dulapului

560 mm

Adancimea dulapului

550 (550) mm

Inaltimea partii frontale a aparatului 598 mm
Tnél'gimea partii posterioare a aparatului 579 mm
Latimea partii frontale a aparatului 594 mm
Latimea partii posterioare a aparatului 558 mm
Adancimea aparatului 561 mm
Adancimea incorporabila a aparatului 540 mm
Adancimea cu usa deschisa 1007 mm
Dimensiunea minima a orificiului de ventilatie. Ori- 560x20 mm
ficiul este pozitionat in partea din spate jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1100 mm
Qste pozitionat in coltul dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile

nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutarii, montata

corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre

Centrul de service autorizat.
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* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in prizd numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

+ Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea totala consumata de pe placuta cu date tehnice.
De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului (mm?)
maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

* Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.
+ Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand méinile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

2771480



INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse n
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

Folositi o cratitd adanca pentru prjiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula Tn spatele panoului ihchis de mobild ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este greal

Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.
Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.
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Tnainte de a efectua curétarea pirolitica si preincélzirea initiala, scoateti din interiorul

cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv rafturi, sine laterale etc., furnizate impreuna cu
aparatul), in special orice oale, cratite, tavi, ustensile neaderente, etc.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru curatarea pirolitica.

Nu permiteti accesul copiilor la aparat in timpul functionarii Curatarii pirolitice. Aparatul se

incinge foarte tare, iar aerul fierbinte este degajat din orificiile frontale de racire.

Curatarea pirolitica este o operatiune efectuata la temperatura inalta care poate degaja fum

de la reziduurile alimentare si materialele componente, prin urmare consumatorii sunt

sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si dupa curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare n timpul si dupa preincalzirea initiala.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa cuptorului in timpul si dupa curatarea pirolitica pentru a

evita deteriorarea panourilor de sticla.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor

prezentate anterior nu sunt periculoase pentru oameni, inclusiv pentru copii sau persoane cu

probleme medicale.

Nu le permiteti animalelor de companie accesul in aproprierea aparatului in timpul si dupa

curatarea pirolitica si preincalzirea initiala. Animalele de companie mici (in special pasarile

si reptilele) pot fi foarte sensibile la schimbarile de temperatura si la fumul emis.

Suprafetele neaderente de pe oale, cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora la

temperatura inalta de curatare pirolitica a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de asemenea

o sursa de fum nociv de nivel redus.

2.6 lluminare interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica G.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.
Taiati cablul de alimentare electrica chiar de langa aparat si aruncati-l.
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INSTALAREA

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

3. INSTALAREA

A

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 Incorporarea

(*mm)

(*mm)
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala
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El Panou de comand&

H Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

A Buton de comanda (pentru temperatura)
E Orificii de aerisire pentru ventilatorul de racire
A Element de incalzire

Bec

B Ventilator

El Suport pentru raft, detasabil

] Adancitura cavitate

tE Pozitii raft

4.2 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
+ Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.
» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru grasime.
* Ghidaje telescopice

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti monta sau scoate rafturile cu usurinta.

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Butoane de selectare retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul iese in afara.
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5.2 Prezentarea panoului de comanda

N (
=~ \
O v | & 8 oK i @
Crono- Incal_zq'e llumi- Blocare Confirmare | Apasati buto- Rotiti butonul
metru rapida nare setare nul

Selectati o functie d

e gatire pentru a porni aparatul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri aparatul.

5.3 Afisaj
e Afisaj cu functiile cheie.
UF.UU?UEB-O DEMO
E,G)l_ll_'l_ll_l'l_l I,
h:min:s
QRS S o &

Indicatorii afisajului

Indicatori de baza

&) 3% of D 52
Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incélzire rapida
Indicatoare cronometru
a S O
Cronometru i rormm Temporizare Cronometru nu-
Timp de terminare P maratoare directa

aparatul atinge t

Bara de progres - pentru temperatura sau
timp. Bara este complet rosie atunci cand

emperatura setata.

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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6.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:

=

2. 2y (
P =]
2t 00:00

Setarea timpului. Apasati OK,

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.
Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: E

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: .

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este

ventilata.

7. UTILIZAREA ZILNICA

AVE

Consultati capitolele privind siguranta.

RTISMENT!

7.1 Modu

| de setare: Functii de incalzire

Pasul 1

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

Pasul 2

Rotiti butonul de selectare pentru a seta temperatura.

ﬂ» - apasa

ale cuptorului.

lung pentru a activa functia: incalzire rapida. Este disponibild pentru anumite functii
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7.2 Functii de incalzire

Functia de incalzi-
re

Utilizare

@

Aer cald cu venti-
latie

Pentru a coace simultan pe doua rafturi si pentru a deshigrata alimentele.
Seteaza temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru Incalzire sus si
jos.

incalzire sus si jos

Pentru a coace si rumeni alimentele fara s& schimbi pozitia raftului.

v

*

Preparate congela-
te

Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti,
cartofi wedge sau rulouri crocante.

A

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si blaturi crocante.

Incalzire jos

Pentru a coace prajituri cu blat crocant si pentru a conserva alimentele.

XY

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar deconge-
larii depinde de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

N
Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
tului. Atunci cand folosesti aceasta functie, temperatura din cavitate poate
fi diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consulta capitolul ,Uti-
lizarea zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

Gatire intensiva

vov Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.
Grill

vov Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe
%? un singur raft. Pentru gratinare si rumenire.
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Functia de incalzi- Utilizare
re

— Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

Meniu

@ Aer cald cu ventilatie, Incalzire sus si jos: Atunci cand setati temperatura sub
80 °C, becul se stinge automat dupa 30 de secunde.

7.3 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign ( in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conforme cu:

IEC/EN 60350-1

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.

7.4 Modul de setare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie de gatire si temperatura recomandate.
Utilizati functia pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite. Puteti, de asemenea,
regla timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu: « Stab. auto a greutatii
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
1
« Q~ « Q~ « Q~ ﬁ
E ¢ P1-P25 oK

Intrati in Meniu. Selectati Gatire asis- Selectati preparatul. Introduceti preparatul
tata. Apasati OK. Apasati OK. in cuptor. Confirmafi

’ ’ setarea.
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7.5 Gatire asistata

Legenda
|j Stab. auto a greutatii disponibil.
E Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa gatiti.
|E| Nivel raft.

Afisajul indica P si un numar al preparatului pe care il puteti verifica in tabel.
Cand functia se termina, verificati daca mancarea este gata.

cm nervuri de
rezerva subtiri

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
File, in sange
Kl | (oatire la temp.
scazuta)
|j E] 2 tava pentru coacere raft de sarma
File, mediu (gti- O-g ;r:]f)tlfgétsl = | Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si pi-
ﬂ re la temp. scazu- ! per pro'aspatl macmat..P‘ra!m camea timp de cé-
ta) groase teva minute intr-o cratita fierbinte. Introduceti in
aparat.
File, facut (gatire
la temp. scazuta)
F(;'ipturé deivvit,el 0.8- 1b'5 Ifg 4 |j E] 2 tava pentru coacere raft de sarma
4] (de ex. spata) cm bucati Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti carnea timp
groase de cateva minute intr-o cratita fierbinte. Introdu-
ceti in aparat.
Friptura de ceafa 1.5-2kg |j E 2; preparat pentru coacere pe raft de sar-
E de porc sau pul- mi
pa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
File, proaspat 1-15 kg;v5_- 6 |j E 2 tavi de gatit
a cm bucati Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti carnea timp
groase de cateva minute intr-o cratita fierbinte. Introdu-
ceti in aparat.
Coaste de porc 2 - 3 kg; utili- = P
) ; preparat pentru coacere pe raft de sarma
zaticrud, 2 -3 prep pentu °

Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui pre-
parat.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Pui intreg 1P- 1.5 k%; |j E 2 tava pentru coacere raft de sarma
'8 roaspa Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti puiul dupz
jumatate din durata de gatit pentru a rumeni uni-
form.
g Piept de pui 180 - 2009 per E| 2 tava de gatit
bucata Utilizati mirodeniile favorite.
m Bucata de carne 1 kg |j E] 2; tava de gatit
Utilizati mirodeniile favorite.
Pe§te intreg, la 0.5-1kgper | =] 2 tavi de gatit
[11] gratar peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirodenii si ier-
buri aromate favorite.
m File de peste - E 2; preprat caserola pe raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.
:érajltura cu bran- B = 1; (%) tava demontabild de 26 cm pe raft de
sarma
i!] Tartd cu mere - E 1; forma pentru placinta pe raft de sarma
15| zl;iéo§e cu cioco- - (= 3. tava pentru briose pe tava de gitit
[16] zt:gaté de praji- - (= 2. tava pentru paine pe raft de sarms
Cartofi copti Tkg (= 2. tavi de gatit
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
Crochete, conge- 0.5 kg [ 3: tava de gatit
late '
Cartofi, congelati 0.75 kg E 3 tavi de gatit
Lasagna cu car- 1-15kg B 1; preprat caserola pe raft de sarma

ne / legume cu
taitei uscati
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
21] &:ﬁg;ii g::‘;:;‘atvi 1-15kg = 1 preprat caserola pe raft de sarma
E Pizza proaspata, B El . .. N -
subtire 1; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Pizza proaspata,
23] groasép P - E‘ 1; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
/A | Quiche - = 1; form& pentru copt raft de sarma
25 :Balg:ﬁté / Clit?Pat- 0.8 kg (=] 3 tava de gitit tapetata cu hartie de copt
a [ Faine alba Mai mult timp necesar pentru painea alba.

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceas

Aplicatie

Q

Cronometru. La incheierea duratei este emis semnalul sonor.

STOP

Durata gatire. Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si
functia de gatire se opreste.

Temporizare. Pentru a amana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Cronometru numaratoare directd. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta

functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.

Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,

Setari.

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3
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Modul de setare Timpul

Nl T

|||@

Pentru a modifica ora curenta, intrati in

meniu si selectati Setéri, setare timp . Setati ceasul, Apasati: OK.
Modul de setare Cronometru
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Ny Afisajul indi- o
1k ca: ( ) 1K
0:00

Q

Apasati: O. Setati Cronometru Apasati: OK,
@ Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.
Modul de setare Durata gatire
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

( q@ Afisajul indica: ( @
0:00

STOP

Alegeti o functie Apasati in mod
de gatire si setati '

(N
temperatura. repetat: O,

Setati timpul de
é:]étirep. Apasati: OK.

® Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.
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Modul de setare Temporizare

Pasul 1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
N N\, N Sy
( \ Afisajul ( \ Afisajul ( \
arata: indica:
timpul --i--
Y 0y
Selec- ssati | S'ISA/RT S'IC'CJ)P
ta;i. Apasati in Setati Apasati: Setati Ap3sati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: QD start. : sfarsit. :
re.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive anti-
rasturnare. Marginea ridicata a raftului impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma:

Impinge raftul pe sinele de ghidare ale su-
portului pentru rafturi si asigura-te ca picio-
rusele sunt indreptate n jos.
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Tava de gatit / Cratita adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE
10.1 Blocare

Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

Activare atunci cand aparatul este in functiune - modul de gatire setat va continua, dar panoul de
comanda va fi blocat.
Activare atunci cand aparatul este oprit - nu poate fi activata, panoul de comanda este blocat.

1 = . =
N~ EI - apasa lung pentru a activa E’ - apasa lung pentru a o de-
functia. zactiva.
Va fi emis un semnal sonor.

&

® 3 X 5. va lumina intermitent atunci cand functia de blocare este activata.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare, Temporizare.
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10.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune, ventilatorul de racire porneste automat pentru a mentine
reci suprafetele aparatului. Daca opresti cuptorul, ventilatorul de racire va continua sa
functioneze pana cand aparatul s-a racit.

11. INFORMATII SI SFATURI
11.1 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = = g
\ uuru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 12 tava de gatit sau tava de 180 2 35-40

bucati colectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de | 180 2 35-40
colectare

Pizza congelata, raft sarma 220 2 35-40

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tavade | 170 2 30-40
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de | 180 2 30-40
colectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 30-40
raft de sarma

Blat de pandispan | forma pentru aluat fra- 170 2 20-30
ged pe raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 35-45
sarma

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de | 180 3 35-45
colectare

Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava de | 180 3 35-45

kg colectare

File de peste, 0,3 tava de pizza pe raft de 180 3 35-45

kg sarma
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neene, 0,7 kg

colectare

¥ = =8 |k O
\ uru
(°C) (min)

Carne fiarta, 0,25 tava de gatit sau tava de | 200 3 40 -50

kg colectare

Sasléac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de | 200 3 25-35
colectare

Prajituri, 16 bucati | tava de gatit sau tava de | 180 2 20-30
colectare

Pricomigdale, 20 tava de gatit sau tavade | 180 2 40 - 45

bucati colectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de | 170 2 30-40
colectare

Pateuri sarate, 16 | tava de gatit sau tavade | 170 2 35-45

bucati colectare

Fursecuri, 20 bu- tava de gatit sau tava de | 150 2 40 - 50

cati colectare

Mini tarte, 8 bucati | tava de gatit sau tavade | 170 2 20-30
colectare

Legume, fierte, tava de gatit sau tava de | 180 3 35-40

0,4 kg colectare

Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 3 30-45

na sarma

Legume meditera- | tava de gatit sau tava de | 180 4 35-40

11.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.
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7

- R Ramekin-uri 3 3
Tigaie de pizza Tavi de copt Tava rotunda pentru

tarte

e s s e ex Ceramica o ex s
Culoare inchisa, fara Culoare inchisa, fara refle- . Culoare inchisa, fara
Diametru de 8

reflexie xie reflexie

Diametru de 28 cm Diametru de 26 cm Cné’é%a:fr;]me Diametru de 28 cm

11.3 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

\/ == ~ « [E
\ C] o
(°C) (min)
Prajituri ncalzire Taviade | 3 150 25-35 -
mici, 16 Sus si jos gatit
bucati pe
tava
Prajituri Aer cald cu Tava de 3 150 20-30 Preincalziti cupto-
mici, 16 ventilatie gatit rul timp de 10 min.
bucati pe
tava
Prajituri Aercaldcu | Tavade 1si3 | 150 20-30 -
mici, 16 ventilatie gatit
bucati pe
tava
Placinta Tncalzire Raft sar- | 2 170 80 - 100 -
cu mere, sus si jos ma
2 forme
@20 cm
Placinta Aer cald cu Raft sar- | 2 160 70-90 -
cu mere, ventilatie ma
2 forme
@20 cm
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3¢ = @0 |6
< B v
(°C) (min)
Pan- Incalzire Raftséar- | 2 160 30 -40 Preincalziti cupto-
dispan, Sus si jos ma rul timp de 10 min.
forma
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aercaldcu | Raftsar- | 2 160 30-40 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 min.
forma
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aercaldcu | Raftsar- | 1si3 | 160 25-40 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 min.
forma
pentru
prajituri
@26 cm
Biscuit Incalzire Tava de 3 150 20-30 -
sfarami- sus si jos gatit
cios
Biscuit Aercaldcu | Tavade 2 150 20-30 -
sfarami- ventilatie gatit
cios
Biscuit Aercaldcu | Tavade 1si3 | 150 15-25 -
sfarami- ventilatie gatit
cios
Paine Grill Raftsar- | 3 maxim | 5-7 Preincalziti cupto-
prajita ma rul pana cand se

atinge temperatu-
ra setata.
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¥ B = EB | O

®

(°C) (min)
Burgerde | Girill Raftséar- | 3 maxim | 15-30 Puneti raftul de
vita, 6 bu- ma si ta- sarma pe al treilea
cati, 0,6 va de nivel si tava de
kg scurgere colectare pe al

doilea nivel al
cuptorului. Intoar-
ceti alimentele la
jumatatea duratei
de gatire.
Preincalziti cupto-
rul timp de 10 min.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea

< Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda
si un detergent neagresiv.
Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.
Agenti de cu-
ratare Curata petele cu un detergent neagresiv.
A Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte
=Y reziduuri pot provoca un incendiu.
| I Umezeala poate produce condens in aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
- i Pentru a reduce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 minute
Utilizarea zil- | j5inte de gatire. Nu depozita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de
nhica minute. Usuca cavitatea dupa fiecare utilizare doar cu o laveta din microfibra.
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Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste

e, doar o laveta din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata ac-
W cesoriile in masina de spalat vase.

Accesorii

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu margini ascutite.

12.2 Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Pasul 1

Opriti cuptorul si asteptati sa se
raceasca.

Pasul 2

Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Pasul 3

Trageti partea din spate a su-
portului pentru raft si indepar-
tati-o de peretele lateral si inde-
partati.

Pasul 4

Instalati suporturile pentru raft
in ordine inversa.

Stifturile de fixare de pe ghida-
jele telescopice trebuie sa fie
indreptate spre fata.

I
)

1
.
9

@%H” |

I

12.3 Modul de utilizare: Curatare pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

A AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

& ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in acelasi compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Acest lucru poate deteriora cuptorul.

inainte de Curétare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati
sa se raceasca.

Scoateti toate accesoriile. Curatati podeaua cuptorului si

geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o laveta moale si
un detergent neutru.
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Curatare pirolitica

Pasul 1 Intrati Tn meniul: Curatare wl .
Optiune Durata
C1 - Curatare usoara 2h
Pasul 2 OK - apasati pentru a porni curatarea.
Pasul 3 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la
pozitia oprit.

@Cénd incepe curatarea, usa cuptorului se blocheaza si becul se stinge.Pana la deblocarea usii,

afisajul prezinta: &.
Pentru a opri curatarea inainte de terminarea ei, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gati-
re la pozitia oprit.

La terminarea curatarii:

Opiriti cuptorul si asteptati Curatati cavitatea cu o lavetd | Indepértati reziduurile de la baza
s& se raceasca. moale. cavitatii.

12.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

Pentru a opri semnalul de reamintire, introdu-
ceti butonul Meniu si selectati Setari, Semnal
De Reamintire La Curatare.

rrrr/ se aprinde intermitent pe afisaj timp de 5
sec dupa fiecare sesiune de gatire.

12.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului are patru panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la

interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” inainte de
a scoate panourile de sticla.

A ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.
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Pasul 1

Deschideti usa complet si tineti am-
bele balamale.

Pasul 2

Ridicati si trageti incuietorile pana
cand se aude un clic.

Pasul 3

Tnchidet,i usa cuptorului pana la juma-
tate in prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea, ridicati si trageti pentru
a scoate usa din locas.

Pasul 4

Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila si deschideti siste-
mul de blocare pentru a scoate pa-
nourile de sticla.

Pasul 5

Rotiti dispozitivele de fixare la 90° si
scoateti-le din locasurile lor.
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Pasul 6 | Mai intéi ridicati cu atentie si apoi
scoateti panourile de sticla unul cate
unul. Incepeti de la panoul superior.

Pasul 7 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu atentie panourile de sti-
cla. Nu curatati panourile de sticla in masina de spélat vase.

Pasul 8 Dupa curatare, instalati panourile de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din sti-
cla (A, B si C) in ordinea corecta. Verificati A B
simbolul / modelul de pe lateralul panoului de
sticla, fiecare panou de sticla arata diferit
pentru a usura dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face

clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul din sticla din mijloc.

12.6 Cum se inlocuieste: Bec

A AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.
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Inainte de a schimba becul:

Etapa 1

Etapa 2

Etapa 3

Opiriti cuptorul. Asteptati pana
cand cuptorul este rece.

Deconectati cuptorul de la
sursa de alimentare electrica. tatii.

Puneti o laveta pe fundul cavi-

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperaturé de 300 °C.
Pasul 4 | Montati capacul de sticla.

13. DEPANARE

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

In orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

Cuptorul nu porneste sau nu se incélzeste

Problema

Verificati daca...

Cuptorul nu poate fi pornit sau utilizat.

Cuptorul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Cuptorul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Cuptorul nu se incalzeste.

Usa cuptorului este inchisa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Blocarea este dezactivata.

Componente

Problema

Verificati daca...
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Componente
Becul este stins. Aer cald umed - se aprinde.
Becul nu functioneaza. Becul este ars.

Coduri de eroare

Afisajul indica... Verificati daca...

Err C3 Usa cuptorului este Tnchisa sau incuietoarea
usii nu este stricata.

Err F102 Usa cuptorului este inchisa.
Err F102 Tncuietoarea usii nu este stricata.
00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni cuptorul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-
tru de service autorizat.

13.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza comerciantul sau un centru de
service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date
tehnice din interiorul aparatului.

iti recomandim sa notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului (PNC) | e

Numarul de serie (S.N.)
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14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produs

Denumirea furnizorului Electrolux

Identificarea modelului EOF6P76BX 944068306
Index de eficienta energetica 81.7

Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul 0.94 kWh/ciclu

conventional

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul 0.67 kWh/ciclu
ventilatie

Numér de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica
Volumul 65 |

Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 34.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si
grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in timpul functionarii. Nu deschide usa aparatului prea
des n timpul gatirii. Mentine garnitura usii curata si asigura-te ca este bine fixata in pozitie.
Foloseste vase metalice pentru o economie optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre doua coaceri, atunci cand pregatesti mai multe
preparate o data.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, foloseste functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
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Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale. Caldura poate fi utilizatd pentru mentinerea preparatelor
calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare de 30 de min, redu temperatura aparatului cu cel
putin 3 - 10 min inainte de incheierea gatirii. Caldura reziduala din interiorul aparatului va
continua sa gateasca preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine preparatele calde. Indicatorul de caldura reziduala sau al temperaturii va aparea pe
afisaj.

Gatire cu lumina stinsa

Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina se stinge automat dupa 30 de sec. Poti aprinde
din nou lumina, insa aceasta actiune va reduce economia de energie estimata.

15. STRUCTURA MENIULUI

15.1 Meniu

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5

(' (' (' @ ('

_— Selectati optiu-

— - selectati nea din Meniu Selectati seta- OK'. apasati Reglati valoarea
pentruaintrain | structura si apa- rea. pentru a confir- si apasati OK.
Meniu. sati OK ma setarea. ’ ’

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata ¥ Curatare wl Setari {0

Setari

01 Timpul Modificare 02 Luminozitate display | 1-5
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Setari
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare 1-4
2 - Clic taste
3 - Sunet
oprit
05 Cronometru numara- Pornit/Oprit 06 lluminare Pornit/Oprit
toare directa
07 ncalzire rapida Pornit/Oprit 08 Semnal De Reamin- | Pornit/Oprit
tire La Curatare
09 Modul demo Codul de ac- 10 Versiunea software Verificare
tivare: 2468
11 Resetati toate optiunile | Da/Nu

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

. . . . A . . .
Reciclati materialele marcate cu simbolul &O. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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Mbl AOYMAEM O BAC

Bnarogapvm Bac 3a npnobpeTteHne npubopa Electrolux. Bel BeiOpanu nsgenve, 3a KoTopbimM
CTOAT AEecATUNETUS NPOdEeCCUOHANbLHOrO OMbITa U MHHOBALWIA. YHUKANbHOE U CTUMbHOE, OHO
cosgaBarnock ¢ 3aboTol o Bac. [MoaTomy korga Obl Bbl HA BOCMONb30Ban1Cch UM, Bbl MOXETE

ObITb YBEpEHbI: pesynbTaThl Bceraa 6yayT NpeBOCXOAHLIMU.

[o6po noxanosaTb B Electrolux.
[MoceTute Haw BeOG-caliT, Ha KOTOPOM Bbl MOXETE

MacTep YCTpPaHeHUs1 HeUCNPaBHOCTEN
pPEMOHTE:
www.electrolux.com/support

BO3MOXHOCTSIMW OGCIY>XMBaHUS:
www.registerelectrolux.com

ans ceoero npubopa:
www.electrolux.com/shop

NOAAEPXKA KITMEHTOB

HaiTn pekomeHgaumm no NCNonNb30BaHWIO U3AENnN, PyKOBOACTBaA NO 3KcnnyaTaunu,

, HbopMaLMIO O TEXHUHECKOM OBCIYXUBAHUN U

3apernctpupoBarb CBOWM NpOAYKT, YTOObI NOMb30BaTbCSA pacLUMPEHHbIMU

anOﬁpeCTM aKceccyapbl, pacxoaHble matepuanbl u dUPMeEHHbIe 3anacHble YacTu

N OBCITYXUBAHUE

Bcerga vcnonb3ynte opurMHasnbHble 3anyactu.
Mpw obpalleHnn B cepBUC-LIEHTP crneayeT UMeTb

NOA, PYKOV CrieaytoLLyio MHGopMaLmio:

Mogenb, npogykToBbiii Homep (PNC), cepuiiHbIin HOMep.

[aHHas nHopmauma npuBegeHa Ha Tabnuyke ¢

TEXHUYECKUMU OaHHbIMU.

A BHumaHue / BaxHble cBegeHust no TexHuke 6e3onacHocTum

@® O6was nHdopmaumsa 1 pekomeHaaummn
VHdopmaLmsa no oxpaHe okpyatoLLen cpeabl

I'IpaBo Ha N3MEHEHUA COXpaHAETCA.

COOEP>XXAHUE

1. CBEAEHUA NO TEXHUKE

BE3OMACHOCTM.........ccrrreeeeeeecccneees 307
1.1 be3onacHocTb geTen n nuy ¢
OrpaHVyYeHHbIMY BO3MOXHOCTAMM..... 308
1.2 O0was 6e30nacHoCTb................. 308

2. YKA3AHWUA NO BE3OMNACHOCTM........ 310
2.1 YCTAHOBKA.......ccceeeeeeeeeeiviinnnn. 310
2.2 [NopkntoyeHne K aneKTpoceTy....... 311

2.3 Vicnonb3oBaHune
2.4 Yxon v ynctka

2.5 MNuponutnyeckas o4mcCTKa...........

2.6 BHyTpeHHee ocBelleHue............. 314
2.7 CEPBUC. e eieieiiieaiie e 314
2.8 YTUNUBAUMSA. ... 314
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3. YCTAHOBKA........cccerrrrre e 314
3.1 BeTpamBaHue. ..........ocveeeeviieene 315
3.2 KpenneHue gyxoBoro Likada Kk
KYXOHHOM MEOEIM.......covveiiiiieiicies 315

4. ONMNCAHUE MNPUBOPA...........ccerireenne 316
4.1 OBLUMIN 0B30P...ceeeceeieeeeiniireeeriees 316
4.2 AKCECCY@PhDL......uvveiiiiiiiiceieeee 316

5. MAHEIb YNPABINEHUA...........cccevueenee 317
5.1 YTannuBaemble pyyKkM.................. 317

5.2 O6wuii BuA naHenu ynpaenexust 317
5.3 Qucnnein



CBEOEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTHU

6. MEPEQ NEPBbIM

UCMOJIb3OBAHUEM............coccerrerienne 318
6.1 NepBoHayanbHasi O4UCTKa........... 318
6.2 [NepBbIi PA30TPEB.......ccceeeuvreeennnes 318

7. EEXEDHEBHOE UCNOJIb3OBAHME..... 318

7.1 Cnocob HacTpoiiku: Pexumbl

HAMPEBA. ... vvieeeeeiiieeeeeieieeeeanieaaeennees 319
7.2 PeXUMbl HArPEBA.........ceeveeeinnns 319
7.3 MNpumeyaHus Kk pyHKunn: BnaxHas
KOHBEKLIMS. ... 320
7.4 Cnocob HacTpoiiku: Momolb B
[TPUrOTOBMNEHUMN. ... 320
7.5 MNomouyb B MpurotoBneHum......... 321
8. ®YHKLUUN YACOB..........ccerrrrerreene 323
8.1 OYHKLMM HaCOB........occveeriecriene 323
8.2 Cnocob HacTponku: ®yHKLMN
HACOB. ..ceeeeeeeeeee ettt a e e e e e e e 324
9. UCNOJIb3OBAHUE AOMONMHUTENbHBIX
NMPUHAONEXHOCTEM.........cccvieieenens 325

9.1 YcTaHoBKa npuHagnexHocTei.....325
10. AONONHUTENbHbIE ®YHKLUWUM........ 326

10.1 BROKUP. KHOMOK......vvveeeeiiaennnnnns 326
10.2 ABTOMaTMyeckoe oTkNnyeHue...326
10.3 BEHTUNATOP OXNaXAEHUS. ......... 327
11. NONE3HbIE COBETDbI........c.cccceviieennee 327
11.1 BnaxHas KOHBEKLUS.................. 327
11.2 BnaxHas KoHBeKLMa —
pekoMeHayemble akceccyapbi........... 329

11.3 Tabnuubl NpMroToBNeHns aAns

TECTUPYIOLLNX OpraHnsauui.............. 329
12. YXOO U OYUCTKA.......ooreriernneenans 332
12.1 MpumevaHune no ouncTke........... 332
12.2 CHatue: Hanpagnstowume ans
MPOTUBHEM . .....eeeeeeeeiieee e 332
12.3 MNMpumeHeHnue: MNuponuTtnyeckas
OUMCTKA. .ttt 333
12.4 HanomuHanue O YucTke........... 334
12.5 V13BneyeHne n yctaHoBKa:
OBEPLA. ..o 334

12.6 3ameHa namnbl OCBELLEHMSI. ... 336
13. MOUCK U YCTPAHEHUE

HEUCTPABHOCTEM.......ccovevreerrrceernnne 337
13.1 Y10 genatb, €CNMU..................... 337
13.2 [1aHHbIE O TEXHNYECKOM
OBCNYXKNBAHUN. ....ceeviieeeaiiiaeeeeaaen 338

14. SHEPTETU4YECKAA

QDPPEKTUBHOCTD........cceerrerrrrrneeenecnnes 338

14.1 Vincbopmauus 06 nsgenum n
TexHUYecknit NUCT ¢ nHpopmauumeri oo

L7k Ta 1Y 3 1 1 P 338
14.2 DKOHOMWUSI ANEKTPOIHEPTUM....... 339
15. CTPYKTYPA MEHHO........cccccviiirrinines 340
15.1 MEHIO....ceiviiiie e 340

16. OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI.....341

1. A CBEOAEHUA NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTH

Mepen ycTaHoBKOW M aKkcnnyataumen npubopa BHUMATENbHO
03HaKOMbTECb C HacTosLen MHCTpyKLMen No sKkcniyaTaumu.
N3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a Kakme-nnbo
TpaBMbl UNK yuwep6b, BO3HUKLLME BCNeaCTBME HENPAaBUITbHOWN
YyCTaHOBKM UNu 3KcnnyaTtaumn. Becerga xpaHute aty
WHCTpYyKUNIO NOA pYKOW B HaOEXHOM MecTe Ans
nocrieayrLero UCnosnb30BaHUS.
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1.1 Be3onacHOCTb AeTeu U N1y ¢ orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

OTOT Npnbop MOXKET MCNOMbL30OBATLCA AETbMU CTapLue
BOCbMW JIET U NYLLAMU C OrpaHNYEHHBIMU (PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU U YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMM U C
He4OCTaTO4YHbIM OMbITOM UM 3HAHUAMW TOSNLKO Npu
YCITOBUWN HAX0OXOeHUs nog npucMoTpom nuua,
oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UK Nocrne NonyyYeHus
COOTBETCTBYIOLLUNX MHCTPYKLUUI, NO3BONSIOLNX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U3genve n Jarowmx nv
npeacrtasneHMe 06 onacHOCTU, CBA3aHHOW C ero
akcnnyaTaumen. etam mnagwe 8 net v nuyam ¢ ipko
BblpaXXeHHbIMWU 1 KOMMIEKCHbIMU HapyLIEHUSMUN 300POBbSA
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa pssaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOIO NPUCMOTpA.

- [leTn 0OmKHbI HAXOAUTLCS NOA NPUCMOTPOM L[S
HeJonyLweHns urp ¢ npnbopom.

- XpaHuTe BCe YNaKOBOYHbIE MaTepuarbl BHE OCAraemMocTun
aeTen n yTunnsanpymuTe ux Hagnexawmm obpasom.
BHMUMAHWE! Mpubop 1 ero oTKpbITbl€ 31IEMEHTbLI CUITbHO
HarpesalTCsa BO BpeMsa aKkcnnyatauymu. He nognyckanTte
AeTen n JOMaLLHMX XUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHNA, a Takke korga npubop eLle He ycnen
OCTbIThb.

Ecnn npubop ocHalleH yCTpOMCTBOM 3alUnTbl 4ETEN, ero
cnenyert BKIHOYNUT.

OuuncTka 1 4OCTYNHOE Nonb3oBaTeNo TEXHNYECKOe
obcnyxnBaHme npmbopa He JOMKHbI BbINONHATLCA AETbMU
6e3 npucmoTpa.

1.2 O6wasa 6e3onacHoOCTb

- [aHHbIN I'Ipl/l60p npegHa3Ha4vYeH UCKIMIYnTEeNbHO OANA
NPUroToBIIEHUA MUNLLN.

- [aHHbIli npnbop npeaHasHaveH Ans 6bITOBOro NpMMeEHeHUs
B OTAENbHOM [JOMOXO3SIACTBE.
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- [aHHbI Nprnbop MOXHO UCnonb3oBaTb B oducax,
FOCTUHUYHbIX HOMEpPax, MMHU-FTOCTUHULAX TUNa «HoYmMer u
3aBTpaK», CENMbCKUX XUMNbIX AOMaX N APYrMX aHaNOrM4HbIX
XWUNbIX NOMELLEHUSX, FAe Takoe UCMOoNb30BaHUe He
npeBbIaeT (CpeaHero) ypoBHsi ObITOBOro MCMOfb30BaHUS.
- YcTaHoBka npubopa n 3ameHa kabensa gOMmKHbI
BbIMNOMHATLCS TOMBbKO KBAaNMMUUMPOBaHHBIM CNELNanmcTom.
He akcnnyatunpyite npnbop Ao ero yctaHoBKWN BO
BCTPOEHHYIO Meberb.

[Mepepn npoBegeHuem nobon onepaunn No 06CNyXMBaHMIO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nsbexaHvne Hec4HacTHOro cny4yas, 3ameHy
NoBpeXAeHHOro Kabens NUTaHus SOMKEH BbIMOMHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUCHBLIV LIEHTP UK
crneynanuncT ¢ aHanormyHou Keanumukayuen.

BHUMAHWE! MNpexae yem NpuUcTynuTb K 3aMeHe NaMnoyku,
BbIKMO4NTE NpMBOopP, 4TOOLI N3bexaTb NopakeHus
SNEKTPUYECKNM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITble 3N1IEMEHTBI CUSIBHO
HarpesarTCsa BO BpeMsa akcnnyartayum. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPEeAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesbHbIX 3N1IEMEHTOB UMY NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npnbopa.

Bcerga ncnonb3yinte KyxXoHHbIE pykaBuubl 45151 YCTaHOBKM
NN U3BNEYEHNSA akcecCcyapoB Unu nocyabl U3 npuodopa.
UTtoObl M3BNEYbL HanpaBngaLme NPOTUBHS, CHavana
NOTAHUTE NEPEOHIOKD YaCTb HaNpaBnsoLWeENn, a 3aTem
3aHI00 YacTb OT BOKOBbLIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOAHAETCA B 06paTHOM nopsigke.

He ncnonb3ynte Ans o4mcTkn npubdopa napooymcTuTenb.
He ncnonb3ynTe Onst O4UCTKM CTEKNAHHOW ABEpPLbl XeCTKue
abpasuBHble YNCTALME CpeacTBa Unm ocTpble
MeTannmyeckne ckpebkn, Tak Kak UMM MOXHO nouapanaTtb
NMOBEPXHOCTb CTEKNa, B pesdynbTaTe Yero OHO MOXeT
NOMHYTb.
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YKA3AHUA MO BE3OINMACHOCTHU

. Mepen npoBeaeHMEM NUPONUTUYECKOW OUYUCTKN U3BMEKUTE
BCE NPUHAANEXHOCTN N3 AyX0BOro Lwkada u yganute Bce
oCTaTKu NPOAYKTOB N 3arpsi3HEHUS C MOBEPXHOCTU
BHYTPEHHel KaMmepbl Npubopa.

2. YKA3AHUA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

& BHUMAHMUE!
YcTaHoBKa npubopa A0mKHa OCYLLEeCTBATLCSA TONbKO KBANUULMPOBAHHbLIM
cneymanuctom!

* YpganuTe BCIO YNaKkoBKy.

* He ycTaHaBnvBamnTe n He NoaknoyanTe Nnpubop, MMELLMIA NOBPEXOEHUS.

+ CnepayviTe MHCTPYKLUUSIM MO YCTaHOBKE, BXOASALLMM B KOMMMEKT npubopa.

* Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHBI NPV NEpeMeLLeHn Nprbopa, MOCKONbKY OH Tsxenbln. Beceraa
NCMonb3ynTe 3alnTHbIE NEPYaTKM 1 3aKPbITYO 00YBb.

+ [pu nepemeLleHny npubopa He TAHUTE 3a Ero PyuyKy.

+ Pasmectute npubop B 6e3onacHom MecTe, oTBeYatoLLem TpeboBaHAM YCTaHOBKN.

+ Ob6ecneybTe HanMM4Me MMHUMAsbLHO AOMYCTUMbIX 3a30POB MEXAy CoceHUMM npubopamu 1
npegmeTamm mebenu.

 Tepep ycraHoskol npubopa y6eamtech, 4To Asepua npubopa cBo6OAHO OTKPLIBAETCS.

* [lpnbop ocHalLeH aneKkTpu4eckon cuctemomn oxnaxaeHus. OHa paboTtaeT oT ceTn
3NEKTPONUTAHMS.

MuHMmManbHas BbicoTa Wkada (MMHMManbHas Bbl- 590 (600) Mmm
coTa wwkada nog cToneLwHuLen)

LnpuHa wkada 560 mm
nybuHa wkada 550 (550) mm
BbicoTa nepegHeli cTopoHbl npubopa 598 mm
BbicoTa 3agHel cTopoHbl npubopa 579 mm
LLinpuHa nepegHen cTopoHsl npnbopa 594 mm
LLinprHa 3apgHen cTopoHbl Nnpubopa 558 mm
'ny6uHa npubopa 561 MM
nybuHa BcTpamBaHusi npubopa 540 mm
'nmybuHa c oTKpbITOW ABEpLEe 1007 Mm
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MuHMManbHBIN pasmep OTBEPCTUS ANS BEHTUNS- 560x20 mm
umn. OTBEpCTME C3aAMN B HDKHEN YacTn

OnuHa kabens anektponutaHus. Kabenb HaxoamT- 1100 mm
Cs1 B NpaBoOM Yriy c3aaun

BuHTbI KpenneHus 4x25 mm

2.2 MNMopgKnro4veHue K INeKTpoceTun

& BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT pUCK noxapa v NopaxkeHUs SNeKTPUYECKUM TOKOM.

+ Bce anekTpuyeckne NogknioYeHUs JOMKHbI MPOU3BOANUTLCSA KBAaNNMULMPOBaHHBLIM
MNEKTPUKOM.

* [lpnbop AormkeH ObiTb 3a3eMIeH.

+ YBegwuTecb, YTO NapameTpbl, yKasaHHble Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU SaHHbIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTEPUCTMKAM SNEKTPOCETU.

+ Bkniovarite npubop TONbKO B NPaBUIIbHO YCTAHOBIEHHYIO SNIEKTPUYECKYIO PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMreHus.

* He nonb3yntecb TPONHUKaMU U YAIUHUTENSMU.

+ Cnegute 3a TeMm, 4TObObI HE MOBPEAMTL BUIIKY CETEBOrO LUHYpa 1 ceTeBon kabenb. B cnyyae
HeobX0AMMOCTIN 3aMeHbl CETEBOrO LUHypa obpaTuTech B HaLL aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbI
LeHTp.

* He ponyckainTte kOHTaKTa ceTeBbIX kabenen nnu nx npubnmkeHns K aAesepue npubopa unm
HuLWwe nog npnbopom, ocobeHHo ecnu ABepLa CUbHO HarpeTa.

« [etanu, 3awmuiaioLine TOKOBeAYLUME NN U3ONMPOBaHHbIE YacTu npubopa, JOMKHbI OblTh
3aKpenneHbl Tak, 4To6bl NX BbINO HEBO3MOXHO yAanuTb 6e3 cneunanbHbIX MHCTPYMEHTOB.

+ BcraBnsiite BUnKy ceteBoro kabens B po3eTKy TONMbKO B KOHLE YCTaHOBKM npubopa.
Y6enutechb, 4TO nocne ycTaHOBKM Npubopa K BUSIKe CETEBOrO LUHYpa eCTb CBOOOAHbIN
[octyn.

* He nogkniovarite npubop K po3eTKke ANEKTPONUTaHNUs, €CMN OHa NIIOXO0 3aKpenseHa unm
€Cnu BUIKa HEMNMOTHO BXOAUT B PO3ETKY.

+ [ns oTkno4eHus npnbopa OT ANEKTPOCETU He TAHMTE 3a Kabenb anekTponuTaHus. Becerga
BGepuTech 3a BUMKY CETEBOrO LUHYpa.

+ CnepgyeT ncnonb3oBaTb NOAXOASALLME pa3MblKatoLLMe YCTPOMNCTBA: aBTOMaTUYeckne
BbIKNtoYaTenu, npegoxpaHnteny (peabboBble NnaBkue NpeaoxpaHuTeny cnegyet
BbIKpy4MBaThb 13 rHesga), Y30 1 KOHTaKTopbI.

* [Mpubop pomkeH BbITb NOAKIIOYEH K ANEKTPOCETU Yepes YCTPOMCTBO AN U30NALMHn,
NO3BOSISIOLLEE OTCOEAMHSITE OT CETU BCE KOHTAKTbI. YCTPOWCTBO A5t N30NSILMM JOMKHO
obecneunBaTb 3a30p Mexay Pa3oOMKHYTbIMW KOHTakTamu He MeHee 3 MM.

+ T[lepepn TeM, kak BCTaBUTb BUMKY Npubopa B pO3ETKY 3MEKTPONUTAHMS, NMOMHOCTLIO 3aKpoWTe
aBepuy npubopa.

» [aHHbIi Npubop NOCTaBNSIETCS C CETEBLIM LUHYPOM W BUITKOMA.
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Tunbl kabenen, NpuroaHble ANA YCTAaHOBKU UIM 3aMeHbl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Mpu BbIGOpe ceveHnsi kKabens Ncnonb3ynTe 3Ha4YeHNe NOMHON MOLLHOCTM (CM. Tabnuuky ¢
TEXHUYECKNMM AaHHbIMK). Takke MOXHO 0bpaTuTbCs Kk Tabnuue:

O6was mowHocThb (BT) CeyveHue kabens (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

MpoBoa 3a3emneHns (KenTo-3eneHoro LBeTa) AOMmKeH ObiTb Ha 2 CM ANMHHEE NPOBOAOB a3kl
N HerTpanu (KOPUYHEBBIN U CUHWIA NPOBOAA).

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\  BHUMAHME!
CyLecTByeT pUCK TpaBMbl, OXKOra U NMOPAXKEHNS SMEKTPUYECKMM TOKOM UMK
B3pbIBA.

* He BHOCUTE U3MEHEHNSA B KOHCTPYKLMIO AaHHOro npubopa.

* YBeouTechb, YTO BEHTUNSALMOHHBbIE OTBEPCTUSA HE 3ab0KMPOBaHbI.

* He octaBnsiite npn6op 6e3 npucmoTpa BO Bpemsi ero paboTbl.

* BblkntovaniTe npnbop nocne Kaxgoro NCnosb30BaHus.

» CobniogaiTe 0CTOPOXHOCTb MpY OTKPbIBaHUM ABEpPLbI Npubopa Bo BpeMs ero paboThbl.
MoxkeT npon3oriTi BeIGPOC ropsyero Bo3ayxa.

* [lpn ncnonb3oBaHnn NpMbopa He kKacanTecb ero MoKpbIMY pykamu. He kacaritecb npnbopa,
€CNnn Ha Hero nonana eoga.

* He HapasnuBanTe Ha OTKPLITYIO ABEpPLLY.

* He ncnonb3yiiTe Npubop kak CTOMELLHMLY UK NOACTaBKY ANs Kakux-nnbo npeameTos.

» OtkpblBanTe ABepLy npubopa, cobntogas oCToOpoXXHOCTb. Micnonb3oBaHne
cnupTocoaepKalnx MHrpeaneHToB MOXET NPUBECTU K 06pa3oBaHMi0 CNMPTOBLIX NApoB B
BO3JyXe.

* He ponyckainTte KOHTaKTa UCKP UMK OTKPbLITOro MriaMmeHy ¢ npubopoM npu OTKpbIBAHUM
asepupl.

* He cTaBbTe Ha Npubop UnNn psaoM C HUM NErKOBOCTNaMEHSLMECS MaTepuarnbl Uu
NponuTaHHbIEe UMY NpeameThl.

& BHUMAHMUE!
CyuyecTByeT p1ck NoBpexaeHnus npuéopa.

« [ns npedynpexneHusi NoBpexaeHns 1 M3MeHeHNs LBeTa amarnu.
— He knagute B npubop nocyay v apyrve npeaMeTbl HENOCPEACTBEHHO Ha AHO.
— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO Npubopa antoMUHNEBYO (OONbrY.
— He 3anuBaiiTe Bogy HeENOCPEeACTBEHHO B ropsiynii npnbop.
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— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B npubope nocne oKOHYaHWs NPUroToBNEHUS.

— CobntoganTe 0CTOPOXKHOCTb MPU CHATUM UMK YCTAHOBKE aKCeccyapoB.

VameHeHMe LBeTa aManv unm HepXxaBeroLLen cTanu He BNUsieT Ha 3 EKTUBHOCTb paboTbl
npubopa.
[Ins NnpUroToBNEHNs KOHAUTEPCKNX U3LENWIA U BbINEYKM, cCoaepXKaLLmx 6onbLioe
KONMMYeCTBO BNaru, UCNonb3ynTte rnyoboKMin aMmanmpoBaHHbIi NPOTUBEHb. PPYKTOBbIE COKM
OCTaBMSAOT NATHA, KOTOPbIE CIIOXHO YAANUTb.

Bcerpa rotoBbTe npu 3akpbiTon ABepLe npubopa.

B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a mebenbHol naHenblo (Hanpumep, ABepueii) nosaboTbTech
0 TOM, 4TO6bI BO BpeMsi paboTbl npubopa ABepLia HY B KOEM Cryyae He okasbiBanach
3akpbITol. Tenno n Bnara, obpasyoLmnecs 3a 3akpbiTor ABepuen unu mebenbHon naHenbio,
MOryT NPUBECTM K NOCreayoLLemMy NoBpeXaeHmo npubopa, MecTa ero yCTaHOBK/ Unu nona.
He 3akpbiBaiiTe aBepuy mebenn 4o NOMHOro OCTbiBaHMSA Npubopa nocne Ncnosib3oBaHus.

2.4 Yxop v UmcTtka

/N BHUMAHME!

CyLecTByeT pUCK TpaBMbl, NOXapa Unu nospexaeHnst npubopa.

Mepepn BbINONHEHMEM ONepauuii MO OYUCTKE U YXOAY BbIKNIOUNTE NPUOOP 1 N3BREKUTE
BUJIKY CETeBOro kabens u3 po3eTku.

Y6eaunTech, 4TO NpnbOpP OCThbIN. B NPOTMBHOM Criy4Yae CTEKMsHHblE NaHenM MoryT TPECHYTb.
MoBpexaeHHble CTeKNSHHbIE NaHenu crneayeT 3aMeHsTb HedameanutenbHo. ObpaTuTech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP.

Cobntopante oCTOPOXHOCTL MPU CHATUM ABepLbl ¢ Npubopa. [eepua — Tsxxenas!

Bo n3bexaHne noBpexaeHns NokpbITUS Npubopa Npor3BOANTE €ro PErynspHyr OYUCTKY.
Ounwante Nnpubop MArkow BNaKHOM TPSANKOW. VIcnonb3yliTe TONbKo HEMTparnbHble MotoLme
cpeactea. He ncnonbayinte abpasmBHble cpecTBa, LapanatLume rybku, pacTBOpUTENMN UK
MeTannuMyeckue npegmeTsi.

B cnyyae ncnonb3oBaHusa crnipes Ans OYUCTKM CreaynTe UHCTPYKUMM no 6e3onacHocTy Ha
€ro ynakoBKe.

2.5 NMuponutnyeckas o4UcTKa

BHUMAHUE!
B pexvMe NMponmuTUYecKon YNCTKM CYLLECTBYET ONacHOCTb TpaBMbl / noxapa /
BblAENEHNS XUMUYECKNX COEANHEHUI (NapoB).

[Mepen npoBeaeHVemM NMPONUTUYECKON OYUCTKN 1 Nepe NepBbIM Pa3orpeBoM yaanute ns
Kamepbl AyXOBOro Likada:

— ocCTaTKu NULWW, BPbI3rM/OTNOXEHNSA Macna Unm xupa;

— nobble CbeMHble NpeaMeThI (BKIYas Nonku, GOKoBbIE NOPYYHU U T. 4., NOCTaBNseMble
¢ npubopom), 0cobeHHO NObIE aHTUNPUrapHble KacTPonn, CKOBOPOAbI, MPOTUBHM,
nocygy u T. a.

BHumaTensHO npoyvnTanTe BCe MHCTPYKLMM MO NMUPOUTUYECKON OYUCTKE.

He nognyckalite geten k npubopy B Xo4e NUPONUTUYECKON 04MCTKI. [pnbop cunbHO
HarpeBaeTcsi, @ U3 NnepeaHNX BEHTUNALMOHHbIX OTBEPCTUI BbIXOAUT rOPSYMiA BO34YX.
[Muponutnyeckasn o4mcTKa BbINOMHAETCS NPU BbICOKOW TeMnepaType, YTO MOXET NPUBOANUTL
K BblOEMEHWI0 UCNIapeHUii U3 OCTaTKOB NULLM U MaTepuanos. MNoaTtomy noTpebuTensam
pekoMeHayeTcs:

— 0becneynTb XOpOoLLY BEHTUISALMUIO BO BPEMS 1 MOCHE NMUPOSIUTUYECKOA OUUCTKM.
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— obecney4mBatoT XOPOLLYH BEHTUMALMIO BO BPEMS 1 NOCNE NepBOHAYanbHOro
npeaBapuUTenbHOro pasorpesa.

* Bo usbexaHve noBpexaeHns CTEKNAHHbLIX NaHernel Bo BpeMs U Nocrne nMponuTu4eckom
OYMCTKM He JonyckaiiTe nonagaHns BoAbl Ha ABepLy AyXOBOro Lwkada.

+ Kak yka3aHo BblLLE, UICMAPEHNST BCEX MUPONUTUYECKMX QyXOBbIX LLKadhOB/OCTaTKOB MNULLM HE
npeacTaBnsoT ONacHOCTM AN YerioBeka, BKIoYas AeTen, U Nul, cTpadatolwmnx Kakumm-
nnbo 3aboneBaHNAMN.

* [epxute gomallHUX XMBOTHbIX BAANM OT Npubopa BO BPEMS U MOCIe NMPOSINTUYECKOW
OYMCTKMN 1 NpeaBapuTenbHOro pasorpesa. Hebonblue JoMallHMe KUBOTHbIE (0COBEHHO
NTULbI M PENTUNNM) MOTYT BbITb O4EHb YyBCTBUTENbHbI K Nepenagam Temneparypbl 1
BblAensieMbIM napam.

* Bebicokasi Temnepartypa B Xo4e NUPONUTUYECKON OYUCTKN AyXOBbIX LWKAdOB ¢ pyHKLMENR
MUPONUTUYECKO OYUCTKM MOXKET CTaTb NPUYMHON NMOBPEXAEHUS aHTUNPUrapHbIX MOKPLITUN
KacTptosib, CKOBOPOZ, NPOTUBHEN, KyXOHHbLIX MPUHAANEXHOCTEN U T. 4., @ TakkKe NpeBpaTuTb
NX B UCTOYHWUKM BPEAHbIX NCMapPEHUIA.

2.6 BHyTpeHHee ocBeLleHne

/\  BHUMAHME!
CyuiecTByeT onacHOCTb NOPaXeHUs dNEKTPUHECKUM TOKOM.

+ O namnax BHyTpu Npnbopa n namnax, NpoAaBaeMbIX OTAENbHO B KAYECTBE 3anacHbIX
YacTel: AaHHble namnbl paccynTaHbl Ha paboTy B 6bITOBLIX NPUBOpPax B MCKMHOYUTENBHO
CINOXHbIX TEMNepaTypHbIX, BUGPALMOHHBIX U BIXHOCTHbIX YCMOBUSAX UM MPeAHa3HaYeHbI
Ans nepegayun nHcopmaumm o pabovem coctosiHum npubopa. OHM He NpegHasHayveHbl Ang
NCMonb30BaHNA B ApyrMx npnbopax n He NoAXOAAT AN OCBELLEHNS ObITOBbIX MOMELLEHWIA.

* [aHHbIA NPOAYKT COAEPXKUT UCTOYHKK CBETA Knacca aHeproaddektuBHoctn G.

* Mcnonb3yiTe TONbKO Nammbl TON Xe crneundukauum.

2.7 CepBuc

+ [Ons pemoHTa npmubopa obpaTnTech B aBTOPU3OBAHHbIN CEPBUCHBINA LIEHTP.
* McnonbayiiTe TONbKO OpUrMHanbHble 3anacHble YacTy.

2.8 YTunusauusa

/\  BHUMAHME!
CyLecTByeT onacHOCTb TPaBMbl UMK YAYLLIbS.

« [ns nonyyeHus nHcopMaLmm 0 Haanexallen ytunusauum npubopa obpaTuTecb B MECTHbIE
MyHULMMNanbHble opraHbl BNacTu.

*  OTknoynTE NPUBOP OT CETU ANEKTPONMUTAHNS.

*  OGpexbTe kabenb aneKkTponMTaHMs Kak MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTUnu3npyiTe ero.

* YpanuTe 3awenky ABepupl, YTOObl 4€TW UK JOMALLHKE XMBOTHbIE HE OKa3anuncb
3abnoKMpoBaHHbIMK B Npubope.

3. YCTAHOBKA

/I BHUMAHME!
Cwm. rnaBebl, coaepxalime CBeaeHns no TexHuke 6e3onacHoCTy.
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3.1 BcTpauBaHue

(*mm)
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3.2 KpenneHue gyxoBoro wkada K KyxoHHon mebenu
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4.

ONMUCAHUE NMPUBOPA

4.1 O6wwmm ob630p

HEOQRQCOBRADNR

O [ O

===—=—c— 1H
4 ~—a
A=
m—5 I ]
'@“j — AN\

L KI‘) J
—

ng a8

[MaHenb ynpasnexHus

Pyuka Bbibopa pexumoB Harpesa
Oucnnen

Pydka ynpaBnenus (ons temnepartypbl)
BeHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUSI BEHTUNSITOPA OXNaXAeHWs
HarpeBaTenbHbIn anemMeHT

Jlamna ocselleHus

BeHtungarop

CbemMHas onopa npoTUBHSA

Bblemka kamepbl

[MonoxeHnsa NpoTUBHA

4.2 Akceccyapbl

PeweTka

[ns ncnonb3oBaHWs ¢ NOCYA0N, (hopmMamMu A5t BbINEYKM, @ Takke Npu NpUroToBNEHNM
XapKoro.

OManupoBaHHbIW NPOTUBEHb

[Insi npUroToBneHNs KOHAUTEPCKUX U3OENUI U NEYEHbSI.

Fny6okuit aMmanupoBaHHbIN NPOTUBEHb ANSA FPUns

[Ins BbinekaHWS 1 NPUrOTOBMNEHMS XapKoro, a Takke B Ka4ecTBe nogaoHa Ans coopa xupa.
Teneckonuyeckue HanpaBnswoLme

Teneckonuyeckve HanpasnsoLlme obnerdyarT YCTaHOBKY U CHATME MOSIOK.
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NAHEJIb YINPABIEHUA

5. MAHEJIb YNPABJIEHUA

5.1 YTannuBaemble py4Kku
YTtobbl HaYaTb NOMb30BaTLCSA NPUOOPOM, HAXXMUTE Ha PyyKy. Pyyka BbIMOET U3 YTOMMEHHOro

NONOXeHus.

5.2 O6wmi BMA naHenu ynpaBreHnsA

e (’ N
O ' & & oK @ @
. Ber- Ocse- Briokmp. Monrsep- MosepHnTe
Tarimep CTpbIn OuTb BbIGOp Haxmute
LeHne KHOMOK pyuKy
nporpes napametpa

BeibepuTte pexum Harpesa, YToObl BKMHOUUTL Npubop.

[ns BbIkNoYeHNs npubopa NoBepHUTE PyyKy BbIOOpa peXMMOB HarpeBa B NnonoxeHne «Bbikn.».

5.3 Oucnnen

E]@ q._l ﬁEoBEEE:»nm
QQCJSW" \\ mr/ @

Ovcnnei ¢ HabopoM KHOMOK.

MHﬂ,MKaTOpr, 0To6pa>KaeMb|e Ha gucnnee

BasoBas uHgukauumsa

&

%

ol

3

>

Brnokup. KHONok Momoub B MNpuro- Ouunctka Hactpon- BbiCTpbIN Nporpes
TOBMNEHUN K
WHavkaTopbl TaimepoB
Q S O
Tavive o OTcpouyka nycka Taiwep npsimoro
p OKOHYaHue P Y oTcyeTa
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WHavkaTop BbINONMHEHUs — Ans Temne-

paTypbl unu Bpemexn. Korga npubop go-

cTuraeT 3agaHHON Temneparypbl, MHANKa-

TOpHasi Monocka CTaHOBUTCS MOSTHOCTLIO
KpacHOM.

6. NEPE[ NEPBbIM UCINMOJIb3OBAHUEM

& BHUMAHUE!
Cwm. rnaeebl, cogepxawme CeeneHns no TexHnke 6e3onacHocTu.

6.1 NepBoHa4YanbLHaaA o4YUCTKa

I'Iepep. nepBbIM UCMNOJIb3OBaHNEM OYUCTUTE ﬂyCTOﬁ AyXOBOﬁ LUKa(b U yCTaHOBUTE BpeMs:

== \Fe, yéj (
>2f j 00:00

Ycrarosute Bpewmst. Haxmure OK.

6.2 MNepBbIN pasorpes

Mepea nepBbIM UCMONbL30OBaHWEM MYCTON AYXOBOW WKad cneayeT NnpeaBapUTeNibHO pa3o-
rpeThb.

MyHkT 1 | V3Bnekute 13 4yxoBoro Lwkada Bce akceccyapbl M CbEMHbIE HaNpaBnsoLWme Ans

NPOTUBHEN.

Myhkr 2 Bbibepute dyHKUMIO E] M 3aanTe Ana Hee MakcMMarnbHYyl0 TeMneparypy.
[Oarite gyxoBomy Lwkadpy nopabotaTb 1 yac.

Mywier 3 Beibepute dpyHkuymio () n 3apgarite Anst Hee MakcuMansHyo Temneparypy.

[Oarite gyxoBomy wkadpy nopabotate 15 MUH.

® Bo BpeMsi NpeBapuUTENIbHOTO pa3orpesa U3 AyX0Boro Lwkada MOoryT NOsIBUTLCS HEMPUSITHbIE
3anaxu unu abim. Mo3aboTbTeCcb 0 BEHTUNMPOBAHUM NOMELLEHUSI.

7. EXEQHEBHOE UCMNOJIb3OBAHUE

A BHUMAHUE!
Cwm. rnaBebl, copepxalime CBefeHns No TeXHUKe 6e30MacHOCTH.
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EXXEOHEBHOE UCIMNOJIb3OBAHUE

7.1 Cnocob HacTpomnku: Pexxumbl HarpeBa

LWar 1

MoBepHUTE pyuKy BbIGOpa PEXXMMOB Harpesa U BblbepuTe pexxum Harpesa.

Lar 2

Bapaiite TemnepaTypy nNpu NOMOLLY PYYKW YIpaBneHus.

>>
8 _vawwmren yAepxvBainTe, YToGbl BKMIOYUTL (OYHKLMIO: BeicTpblii nporpes. OHa HeQoCTYM-
Ha AN HEKOTOPbIX PEXMMOB AyXOBOTO LUKada.

7.2 PexXxumbl HarpeBa

Pexum HarpeBa

MpumeHeHne

@

Fopsuun Bo3ayx

OpHOBpEMEHHOE BbINEKaHne MakcvMyM Ha [ABYX YPOBHSIX AYXOBOTO LLKa-
da, a Takke NOACyLLINBaHME NPOAYKTOB. YCTAHOBUTE TeMMNepaTypy Ha
20-40 °C Hmxe, YeM Ans pexuma TpaguyMoHHOE NpUroToBIiEHNE.

[ns BbINeKaHnsi 1 xapku NpoAYKTOB Ha OHOM YpOBHE.

TpaauumoHHoe

npuroToBrneHue
vvv MpurotosBnenne nonydabprkaTos (Hanpumep, kapTodens dpu, kKapTo-
* hens no-AepeBeHCKM UNu CrIPUHI-poONnIoB) ¢ 0bpasoBaHNeEM XpyCTsLLei

3aMoOpoOXeHHble

KOPOYKMU.

NpPoOAYyKTbI
Bbineyka nuuubl. IHTEHCMBHOE NOAPYMSIHUBAHWUE U XPYCTALLAS HUKHSAS
@ KOpOoYKa.
Muyua
BbinekaHve NMporoB ¢ XpyCTSLLEN HUXKHE KOPOYKON U KOHCEPBHPOBaHMe
J— NpoAYyKTOB.
HwxxHun HarpeB
PasmopaxuBaHue npoaykToB (oBoLlel 1 pykToB). Bpems pasmopaxu-
a4 BaHWSA 3aBNCUT OT o6bema 1 pa3mepa 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB.
Pa3mopaxuBaHue
I [anHas dyHkumsa cneyuanbHo pa3paboTaHa Anst obecnevyeHnss SKOHOMUK
\ 6 3neKkTpoaHepruu. Mpu ncnonb3oBaHMn AaHHONW PyHKLMK TemnepaTtypa

BnaxHasa KOHBeK-

uusa

BHYTPW KaMepbl MOXET OTNIMYaTLCS OT 3afaHHol TemnepaTypbl. Vicnonb-
3yeTCsi OCTaTOYHOE Teno. YPOBEHb MOLLHOCTM MOXET ObITh CHUXEH.
MogpoGHee cMm. ykasaHusi Ha Temy: B rnaee «ExenHeBHoe ucnosnb3oBa-
HMe». BnaxHasi KoHBeKLMS.
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EXXEOHEBHOE UCMNOJIb3OBAHUE

Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

Fpunb

an/IFOTOBJ'IeHI/Ie Ha rpune TOHKUX NpoAyKToB U TOCTOB.

¥

Typ6o-rpunb

YKapka KpynHbIX KyCKOB Msica UM NTULbI C KOCTSIMW HA OAHOM YPOBHE.
MpuroToBrieHne rpaTeHoB 1 oGxapuBaHue.

MeHro

[ina Bxoga B meHto: MNomoup B MpurotosneHun, Ounctka, Hactporiku.

@ [opsauuii Bo3ayx, TpaguumnoHHoe npurotosreHue: Ecnu yctaHosneHa
TemnepaTypa Hwke 80 °C, namna aBToMaTnyecku BoiknoyaeTcs Yepes 30 cekyHa.

7.3 MNMpumeyaHus K cpyHKUMKU: BnaxxHaa KOHBeKUUs

[aHHas yHKUMS Ucnonb3oBanack B COOTBETCTBUM C TpeboBaHUSIMU MO
3HeproadHEeKTMBHOCTM 1 akoam3aliHy (B cootBeTcTBumM ¢ EU 65/2014 n EU 66/2014).

VcnbiTaHns cornacHo:

IEC/EN 60350-1

Bo Bpems npurotoBneHus nuLm asepua AyxoBoro wkada gomkHa ObiTb 3aKkpbiTa, YTO He
npepbIBaeTCs U AyX0oBON LWKad paboTaeT ¢ MakCMarnbHON 3HeProdtPeKTUBHOCTbLIO.

Mpn ncnonb3oBaHUM AaHHOW OYHKLMM Namna aBToMaTnyecky Bolknoyaetcs Yepes 30 cekyHA.
WHCTpyKLUMKN NO NpUroToBneHuo npueeaeHsl B [Nase «YkasaHusa n pekomeHgaumny, BnaxHas
KoHBekuusi. ObLme pekoMeHaaummn No aHeprocoepexeHnto npueeaeHsl B Mnase
«QHeprocbepexeHune», «OHepreTmyeckas apheKTUBHOCTbY.

7.4 Cnoco6 HacTpouku: NMomowb B NMpurotoBneHun

Ona kaxgoro 6ntoga B JaHHOM MOAMEHIO NMPefycMoTpeHa pekoMeHAoBaHHas (yHKLMS
HarpeBa 1 Temnepatypa. Vicnonbayiite dyHKUMIO Ans GbICTPOro NPUroTOBIIEHUS YaLLKU C
HacTporkaMmn Mo ymonyaHuio. Bpems n Temnepatypy Takke MOXHO U3MEHUTb BO BPEMSI

NMPUroToBNeEHUA.

Ona paga 6o Takke MOXHO BbiGpaTh meTtog | Mo Becy

MPUroTOBNEHMS:
War 1 War 2 War 3 War 4

(« @@ (« @@ (« @@ @

= w P1-P25 oK
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EXXEOHEBHOE UCIMOJIb3OBAHUE

OTKpoONTE MEHIO.

Beibepute MNomolups B

Bbibepute 6ntogo.

NomecTute 6nogo B

MpurotoenexHun. Ha- Hasmnte OK OyXOBOW LKad. I'Ivo,q-
savmte OK. TBEpAWTE HACTPOWAKY.
7.5 NMomowb B lNpurotoBrieHnn
YcnoBHble 0603HaYeHus
[ Mo Becy AOCTYMHO.
‘Z] Mepen HaYanom NpUroToBIIEHUS BbINOMHUTE NpeABapuTesbHbIi pa3orpes
npubopa.
E| YpoBeHb MOJOK.

Ha gucnnee otobpasutca P 1 Homep Gntoga, KOTopbIi MOXHO NPOBEPUTL MO Tabnuue.
Mo okoH4aHuKM paboTbl PyHKLMK YyEeanTech, 4To 6Ma0 roToBO.

Bnopo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl
®dune, ¢ KPOBbIO
(HuskoTemnepa-
1] TypHOE NpuroTo-
BreHne)
®une cpeaHen 05 2 emxocts ans XapKku Ha pelueTke
npoXapeHHoCTHU 0.5 - 1.5 kr; ky- Mcnonb3ayiite niobumble cneuym unm npocTo
H | (1uskotemnepa- COYKV TONWWK- | conb 1 cBeXUiA MONOTbIN Nepel. OGxapbTe Ms-
TYpHOE NpuUroTo- Hol 5-6 cm CO Ha ropsiyeii CKOBOPOAE B TEUEHIE HECKOSTb-
BreHue) KMX MUHYT. BcTaBbTe B npubop.
®dwune, rotoBoe
(HuskoTemnepa-
TypHOE NpuroTo-
BNEHNE)
Kapenan 08-1.5krky- | (H 2; eMKOCTb AJ15 KapK1 Ha peLueTke
n Lee’;ﬂ;'g:gx;”p”' CO:';';LOZ'\TM' V|CI'IOJ'Ib3yI7|Te“J'Ir06VIMbIe crneunn. O6xapbTe Msi-
’ CO Ha ropsiyeit CKOBOpOe B TeYEeHUE HECKOIb-
KMX MUHYT. BcTaBbTe B nprbop.
Kapenan csuHu- 1.5-2xr =] 2; eMKOCTb AJ151 )XapKu Ha pelueTke
A | ha wesununne- Mo ncTeYeH NoIOBUHLI CPOKa MPUrOTOBIIEHUS!
1o nepeBepHUTE MSICO.
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EXXEOHEBHOE UCMNOJIb3OBAHUE

Bnrogo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl
BuipesuHa, ceex. 1- 1.5k ky- = 2; 3ManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
E C(:':';M;_OGHE"‘V'IA' |/|CI'IOJ'Ib3yI7ITe~J'I}06I/IMbIe cneuun. ObxapbTe Ms-
CO Ha ropsiyeit CKoBopoJe B Te4YeHne HECKOSb-
KMx MUHYT. BcTaBbTe B nprbop.
CauH. rpyanHka 2-3 Kr; me- El 2; eMKOCTb AMSl XKapKu Ha pelueTke
nonb3ynTe Cbl- HakpoiiTe gHo Gntofa >KMaKocTbHo.
PYIO 1 TOHKO
HapesaHHyo

CBUH. rPyaUHKY
TONWMUHOM 2-3

cM
Utinnenox, ue- 1-1.5kr ] 2; eMKOCTb [51s1 apKu Ha peLueTke
nukom cBex. Mcnonb3yiite niobumble cneuuu. Mo npotue-
B CTBUW NOMNOBVHbI BPEMEHW MPUTrOTOBIIEHNS Nepe-
BEPHUTE KypuLly Ansi paBHOMEPHOro NoAPYMSHN-
BaHUWS.
Kypuhas rpyaka 180 - 290 rHa B 2; amanupoBaHHbIV NPOTUBEHDb
u KaM:':KKyCO' Mcnonb3yiite niobumele cneyum.
[10] MuTnod Twr |j E] 2; amanMpoBaHHbIN NPOTUBEHb
Mcnone3syiite niobumble cneuum.
Pei6a Ha rpune, 0.5-1krna |j E 2; aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
m LleNIMKOM pbIby

HanonHute peiby macnom u Bbibepute nodu-
Mble CreLumn 1 TpaBsbl.

Pbi6HOe dune

E 2; 3anekaHKa C ropkov Ha pelueTke
Mcnone3syiite niobumble cneuum.

H

Yuskenk

El 1; @ PasbemHas cdopma Ans BbiNeyku
OnameTpom 26 cM Ha pelueTke

£A6no4HbIN TapT

= 1; popma Ans nupora Ha pelueTke

LlokonagHble
madPUHbI

El 3; npoTvBeHb Ana madduHa Ha amanupo-
BaHHOM NPOTUBHE

Mupor-kapaBan

= 2; npsAimMoyrornbHas oopMa Ha pelueTke
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®YHKLUUN YACOB

Bnrogo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl
3aneuyeHbli Kap- Tk [=PY 3IManupoBaHHbIi NPOTUBEHb
Todhens BbINoXuTb Ha NPOTUBEHb LieNbHbIA kKapTodenb ¢
KOXEN.
18 KpokeTbl, 3amo- 0.5 kr H s 3IManupoBaHHbI NPOTUBEHb
POXeHHble
19 Kaprocbent cpu, 0.75 kr H s 3ManupoBaHHbI NPOTUBEHb
3aMOPOXEHHbIN
MscHas/osow- 1-1.5kr =] 1; dhopma Ansa 3anekaHus Ha peLueTke
20 Hasi NasaHbs C
CYXVMM nIUCTaMm
TecTa
KapTtodenbHas 1-1.5kr =T cbopma [nst 3anekaHusi Ha pelueTke
Al | sanekaHka (Cbi-
povi kapTodernb)
22) Csexas nuuua, R = 1; 3ManMpoBaHHbIN NPOTUBEHb, BbLINIOXEH-
TOHKasA HbIi Bymarovi onst BbINeyku
23 Ceexas nuuua, B = 1; 3ManuMpoBaHHbI NPOTUBEHb, BbINOXEH-
Toncras HbIA Gymaroii onsi BbINeyku
E Knw - E 1; bopma 4nsa BbiNeykn Ha pelueTke
gareTI:-MaﬁgTra/ 0.8 kr = 3; aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb BbINOXEH
25| enbln xne Gymaroii Ansi BbINeyku
Ha 6enbiin xneb TpebyeTcsi 6onblue BpeMEHN.

8. ®YHKLUMUN YACOB

8.1 ®yHKuMM yacos

®DyHKUUA YacoB

MpumeHeHune

Q

Taiimep. No ncTeveHnn 3agaHHOro BpeMeHn pasfacTcs 3ByKOBOWM CUr-

Harn.

STOP

Bpemsi npurotoBneHus. MNo 3aBepLueHun oTcyeTa Tanmepa 6yaeT Bbl-
[aH 3BYKOBOW CUrHas, 1 Pexum Harpesa BbIKMIOYNTCS.
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®YHKUN YACOB

DyHKUUNA YacoB MpumeHeHue
@ OTtcpouyka nycka. OTcpoyka BpeMeHn Hayana u/vnm oKoOHYaHus Npuro-
TOBIEHUS.
@ Tarimep npsimoro otcyeta. Makcumym 23 4 59 MuH. [laHHasa dyHKuus
He BNUsieT Ha paboTy AyxoBoro Lwkada.
[nsa BKNtOYEHUS 1 BbIKNIOYEHNSA PyHKUMKM Tanmep npsamoro otcyeTa
BblbepuTe: MeHio, HacTporiku.

8.2 Cnocob HacTponkn: PyHKLUM YacoB

Cnoco6 HacTpowku: YctaHoBka BpeMeHu Cytok

LWar 1 LWar 2 LWar 3

D Q| W

YT106bl M3MEHUTL BpeMsi CYTOK, BOAAUTE B
YcTaHoBKa BpeMeHu

MeHI0 1 BbibepuTe IT-IOa:(CTpOMKM, Bpewms cy- Ha Yacax. Haxmure OK.
Cnoco6 HacTpownku: Tanmep
War 1 LWar 2 War 3

NP Ha gucnnee NP
R~ oTobpasnTcs: ( \ K
0:00

Q

HaxmuTe @ Hactporika Taimep. Haxxmunte OK.

® Cpasy HauHeTcs 06paTHbIn OTCYET BPEMEHU.
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NCMNoOJIb3OBAHUE AONOJIHUTENbHbIX
NMPUHAONEXHOCTEW

Cnoco6 HacTponku: Bpems npurotoBneHus
LWar 1 LWar 2 Lar 3 LWar 4
1, N
( N - Ha gucnnee ( \ N~
< oTobpasuTcs: <
0:00
STOP
Boibepute pexum | Heckonbko pas 3apaiite Bpems
Harpesa u 3agai- O APUrOTOBNEHNS Haxmnte OK.
Te Temneparypy. Haxmure: \/. )
@ Cpasy Ha4yHeTcsl 0b6paTHbIl OTCYET BPEMEHU.
Cnoco6 HacTpouku: OTcpoyka nycka
LWar 1 Lar 2 Lar 3 Lar 4 LWar 5 Lar 6
( \ NS Ha auc- (v \ N Ha avc- (v y N
NIRGEEAR SRR SRIARG
oTobpa-
. obpas-
XaeTcs:
nTcs:
Bpemsi o
CYTOK '
BriGe- | Heckone- é} . & Bapaiite
pute KO pas Ha- 3apaite | Haxmure cTon Bpems Haxmm-
pesxum KmuTe: CTAPT Bpema OK okoHua- | 1e OK,
Harpe- © nycka. s
Ba. : ’
® Taiimep HauMHaeT obpaTHbIN OTCYET 3aaHHOro BPEMEHM nycka.

9. UICNOJIb3OBAHUE OOMNOJIHUTEJIbHbIX

NMPUHAONEXHOCTEW

A

BHUMAHUE!

Cwm. rnaseil, cogepXxaiine CBefeHns no TexHnke 6e30nacHoCTy.

9.1 YcTaHOBKa npuHaaneXxHocTen

HebonbLuon BbICTYN HaBepxy noBbilaeT 6e30nacHOCTb. BbICTyNbI Takke cnyxaTt 3awmuTon oT
onpoknAabiBaHns. Bbicokmin 06040K N0 NEpUMETPY peLLEeTKM CRYXXUT A5 NpeaoTBpaLleHns

COCKalb3blBaHUA MOCyAbl C PELUETKN.
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OOMNONMHUTENbHBIE ®YHKLIUU

PeweTka:

BHU3.

BcTtaBbTe peweTky Mexay HanpasnawLwn-
MU y6e,D,I/IBLIJI/ICb, YTO ONOPbl CMOTPAT

BEHb A1 XXapKu:

AManupoBaHHbIN NpoTuBeHsb / MpoTu-

BcTaBbTe npoTMBEHb MeXay HanpaBnsAo-
LWKMMU NITaHKaMn yxXoBoro IJJKaCba.

10. AOMNOJIHUTEJIbHbIE ®YHKLUWU

10.1 Brokup. KHOMoK

OTa dpyHKUMA NpeaoTBpalLaeT cly4ainHoe M3MeHeHue pexuma npubopa.

Ee MOXHO BKIH0UMTb BO BpeMsi paGoTbl npubopa. To He NOBAMSET Ha BbIGPaHHbIA PeXuM 1 Bpe-
Ms1 PUrOTOBIEHNS!, HO NO3BOSIUT 3aGNIOKMPOBAaTh NaHesb yNpaBneHus.

DYHKLUMIO MOXHO BKITHOUUTL M TOrAa, Koraa cam npubop BbIKMOYEH. OTO He NPUBEAET K BKIOYeE-
HUto Npubopa, Ho naHesb ynpaeneHust 6yaeT 3abrokvposaHa.

5

&

EI — HaXXMUTe U yaepxuBanTe,
4YTOObI BKIIOUNTL (DYHKLMIO.
PaspacTcs 3BykoBOW curHan.

E’ — HaXMuTe 1 yaepxusanTe,
4YTOObI BbIKIOYNTL DYHKLUMIO.

@ 3x E — MuraeT, Koraa BkIoyeHa 6nokmpoBska.

10.2 ABTOMaTU4yeckoe OoTKIn4YeHne

B uensix 6e3onacHOCTM AyXOBOWi LWKad BbIKIHOYAETCS Yepes onpeaernieHHoe Bpems B cryyae,
€CInu Kakon-nmbo pexum Harpesa NpoAOKaET BbIMNOMHATLCS, a MU3MEHEHUS KaKX-M6o
HaCcTpOeK Nonb3oBaTernem He NPOU3BOANUTCS.
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NOJIE3HbIE COBETDI

(°C)

@ (vac)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3

ABTOMaTMYECKOE BbIKIIOYEHNE He paboTaeT co crneayowmumi dyHkuuami: OceelleHue,

OTcpouka nycka.

10.3 BeHTUNATOpP OXnaxaeHus

Bo Bpems paboTbl npnbopa BEHTUNATOP aBTOMATUYECKM BKMOYaETCs, YTOObl oxnaxaaTb
nosepxHocTu npudopa. Mpu BbIKMOYEHUM NpuBopa BEHTUNSITOP NpofdoskaeT paboTaTtb A0 Tex
nop, noka Npubop He OCTbIHET.

11. NOJIE3HbIE COBEThI

11.1 BnaxHasi KOHBeKLUA

[ns goctukeHnsa onTuMarnbHbIX pes3ynbTaTtoB BOCI'IO.I'Ib3yl71Ter pekomMeHgaumnamu,
npuBefeHHbIMU B Ta6nmue HWXe.

O B = O
\ uuru
(°C) (MuH)

Cnapgkue 6ynoyku, | amManupoBaHHbIA NPOTK- 180 2 35-40
12 wr. BEHb UNN NOAL0H
Pynetsbl, 9 wrt. 3ManupoBaHHbIA NPOTU- 180 2 35-40

BEHb WINK NOAA0H
Muuua, 3amopox., | pelueTka 220 2 35-40
0,35 kr
LLiBeviLapckuin py- | aManupoBaHHbIN NPOTU- 170 2 30-40
net BEHb UNK NOAA0H
LLlokonaaHbIv amanupoBaHHbIii npotn- | 180 2 30-40
TOPT BEHb N NOAA0H
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NOJNE3HbLIE COBETbI

BEeHb UK Noaa0H

¥ = B |k O
\ uuru
(°C) (MuH)
Cydne, 6 wr. Kepamunyeckme opmou- | 200 3 30-40
KW Ha pelueTke
Bucks. ocH. ans dopma anst OCHOBbI 170 2 20-30
OTKp. Nup. naHa Ha pelueTke
BucKkBUTHBIN TOPT EeMKOCTb Ansl Anetunye- 170 2 35-45
CKOTO NPUroTOBIIEHUSI HA
peLueTke
OtBapHas pblba, 3ManupoBaHHbIA NPOTU- 180 3 35-45
0,3 kr BEHb UNN NoAAOH
Pei6a, uenvkom, aManvpoBaHHbIii npotn- | 180 3 35-45
0,2 kr BEHb UNN NoAA0H
Pei6Hoe dune, CKOBOpOAa Ans NuLLbI 180 3 35-45
0,3 kr Ha pelleTke
TywweHoe msico, 3aManupoBaHHbIi npotu- | 200 3 40 -50
0,25 kr BEHb UNN NoaaoH
Wawnsbik, 0,5 kr 3aManupoBaHHbIi npotu- | 200 3 25-35
BEHb NN NOAA0H
[MeyeHbe, 16 WT. 3ManupoBaHHbIN NPOTU- 180 2 20-30
BEHb N NOAA0H
MakapoHu, 20 WT. | 3ManuMpoBaHHbIV NPOTU- 180 2 40 -45
BEHb U NOAA0H
MaddpuHbl, 12 3ManupoBaHHbIA NPOTU- 170 2 30-40
L. BEHb U NOAA0H
Hecnagkve nsge- AManupoBaHHbIA NPOTU- 170 2 35-45
s, 16 wr. BEHb UNN NoAL0H
MNeyeHbe u3 ne- 3ManupoBaHHbI NPOTK- 150 2 40-50
coyHoro Tecta, 20 | BeHb Ny NOAA0H
LT,
TapTtanetku, 8 WT. | aManMpoBaHHbIV NPOTU- 170 2 20-30
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NOJIE3HbIE COBETDI

¥ = B | O
\ uru

(°C) (MuH)
OBowy, TyLleHble, | 3ManMpoBaHHbIN NPOTU- 180 3 35-40
0,4 kr BEHb UNN NoAA0H
BereTtapuaHckuin CKOBOpOAa ANs nuuLbl 200 3 30-45
omnet Ha pelueTke
OBoLuu no-cpean- | amManupoBaHHbIA NPOTK- 180 4 35-40
3emHomopcku, 0,7 | BeHb unv NogaoH
Kr

11.2 BnaxHaf KOHBEKLUA — peKoMeHAyeMble aKkceccyapbl

Vcnonb3yiTe TeMHble 1 HeoTpaxatowme opMbl 1 KOHTEeNHepbl. OHK Nyylle nornowarT
TENso, YeM eMKOCTUN CBETIIbIX LIBETOB M OTpaxaioLlas nocyaa.

 ~

CkoBopopaa ans nuu- FopLlioyku
bl EmMkocTb Ans 3anekaHus ®dopma anAa cnaHa
TemHas1, HeoTpaxato- Kepamuka TemHasi, HeoTpaxato-

was
avameTp 28 cm

TemHas, HeoTpaxatoLas
aonametp 26 cm

anameTp 8 cm,
BbicoTa 5 cm

was
anameTp 28 cm

11.3 Tabnuubl NPUroToBNEHNA ANA TECTUPYIOLWMX OpraHM3aLun.

UHdopmaumsa ansa ncnbitaTenbHbIX OpraHu3auumn

McnbitaHua cornacHo IEC 60350-1.

¥ = EEH O |®
< | B =
(°C) (MuH)
ManeHb- Tpagu- Omanu- 3 150 25-35 -
Kne Top- LIMOHHOE poBaH-
Tbl (16 npuroTo- HbIW Npo-
WIT Ha BreHve TUBEHb
npoTmB-
He)
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NOJNE3HbLIE COBETbI

3¢ = B0 [®
< | B =

(°C) (MuH)
ManeHb- [opsauun Omanu- 3 150 20-30 MpenBaputensHo
Kne Top- BO34YyX poBaH- pasorpenTe gyxo-
Tl (16 HbI Npo- BOW LWKad B Teve-
LT Ha TUBEHb Hve 10 MUH.
npoTmB-
He)
ManeHb- ["opsuwnn Omanu- 1mn3 150 20-30 -
Kne Top- BO34YyX poBaH-
Tbl (16 HbI Npo-
LT Ha TUBEHb
npoTuBe-
He)
Abnoy- Tpagu- Pewetka | 2 170 80 - 100 -
HbIA K- LiMoHHOE
por, ABe npuroTo-
dopmbl BrneHve
@20 cm
Abnoy- opsunn Pewetka | 2 160 70-90 -
HbI NK- BO34YyX
por, ABe
dopmbl
@20 cm
Bucksut Tpagu- PeweTtka | 2 160 30-40 MpensaputensHo
B dhopme LIMOHHOE pasorpeinTe gyxo-
Ons Bbl- npuroTo- BOM LWKad B Teve-
neyku BreHne Hve 10 MUH.
anamer-
pom
26 cm
Bucksut [opsauunin Pewetka | 2 160 30-40 MNpenBaputensHo
B dhopme BO3AYX pasorpeiiTe gyxo-
AN Bbl- BOW LWKad B Teye-
neYkn Hue 10 MUH.
avamer-
pom
26 cm
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NOJNIE3HbLIE COBETbI

3¢ = B0 [®
v B =y
(°C) (MuH)
Buckeut [opsauun Pewetka | 113 160 25-40 MpenBaputensHo
B chopme BO34yX pasorpenTe Ayxo-
[0S Bbl- BOW LWKad B Teye-
neykn Hne 10 MUH.
onamer-
pom
26 cm
Mecoy- Tpagwu- Omanu- 3 150 20-30 -
Hoe ne- LIMOHHOE poBaH-
YeHbe npuroTo- HbIW Npo-
BreHne TBEHb
Mecou- [opsayun Omanu- 2 150 20-30 -
Hoe ne- BO3YX poBaH-
YeHbe HbIA Npo-
TUBEHb
Mecou- [opsauun Omanu- 1n3 150 15-25 -
Hoe ne- BO3YyX poBaH-
YeHbe HbI Npo-
TUBEHb
TocTbl punb Pewetka | 3 MaKc. 5-7 MpenBapuTtensHo
pasorpeiite gyxo-
BOW LWKad Ao [o-
CTUXEHUS yCTaHo-
BIIEHHOW Temne-
paTypbl.
Byprep ¢ pynb PeweTtka | 3 Makc. 15-30 YcTaHoBuTE pe-
roBsiau- 1 CKOBO- LIETKY Ha TpeTui
Hon, 6 poaa YPOBEHb U NOA-
wTyk, 0,6 [OOH Ha BTOpOW
Kr YPOBEHb QyXOBOro
wkada. Mo ncre-
YEHWUM NOSIOBUHbI
BPEMEHMW MpUroTo-
BMNEHUs NepeBep-
HWTE NPOAYKTbI.
MpenBapuTensHo
pasorpelite gyxo-
BOW WKad B Teve-
Hne 10 MUH.
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yXxXog U OMUCTKA

12. YXO4 U O4YUCTKA

A BHUMAHUE!
Cwm. rnasel, cogepxawme CeegeHns no TexHnke 6e30nacHoOCTu.

12.1 NpnmeyaHme No O4YUCTKe

< Jnueyto noBepxHoCTb Npubopa cneayeT NPoTUpaTh TOMBbKO TKAHbIO U3 MUKPO-
1BpbI, CMOYEHHO B TEMNMON BOAE C MOKLLMM CPECTBOM.
[nsi YNCTKM MEeTannnyecKkmx NoBEPXHOCTEN NUCMONb3YNTe YUCTSLLEe CPEeACTBO.
Yuctawme
cpeacTBa OuuwainTe NATHa MArKM MOKLLUM CPELCTBOM.
A BHyTpeHHI00 kamepy He06X0AMMO MbITb MOCHE KaXA0ro ncnons3osaHus. Ha-
= Y[ KOMMneHne Xupa unu Apyrux oTNOXEHNIn MOXET NPUBECTU K BO3ropaHuio.
| I BHyTpun npubopa nnum Ha CTEKNSAHHbIX NaHensix ABepLbl Npubopa MOXET KOH-
AeHcupoBaTbes Bnara. [Ana yMmeHblueHWs KoHaeHcaumy nporperite npubop B
ExeaHeBHO® | 1oeiyie 10 MUHYT Neped HauanoM NPUroToBREHNs. He AepuTe NPoAyKTH! B
UCNonb30BaA- | nphy6ope monblue 20 MUHYT. Mocre Kaxaoro UCNoNb30BaHUs KamMepy crieayeT
Hue Hacyxo NpOTMpaTh TOMBbKO TKaHbIO N3 MUKPOUOPbI.
OumnctuTe BCe akceccyapbl NOCIE Kax4oro UCNonb3oBaHWs U AanTe UM BbICOX-
N HyTb. Vicnonb3yiTe ToNbKo TkaHb M3 MUKPOMOPLI, CMOYEHHYIO B TENMON BoAe
/f—/ C MSArKMM MOOLLMM CpeAcTBOM. He mMoiiTe akceccyapbl B MOCYAOMOEYHOW Ma-
Z24 WnHe.
Axkceccyapbl He ncnonbayiite A4ns MblTbs akceccyapoB C aHTUNPUrapHbIM NokpbiTeM abpa-
31BHblE YUCTSALLME CPeacTBa UM NpeameTbl C OCTPbIMU KpasiMu.

12.2 CHATue: HanpaBnsawwue ons npoTuBHen

[ns ouncTtkn OyXoBoro u.n(ana M3BINEKNTE Hanpasndawwmne ana I'IpOTVIBHeVI.

LWar 1 BblkntounTe AyxoBow wkad u

[ante emy OCTbITb.

LWar 2 [oTsHUTE NepeaHio YacTb Ha- £
NpaBnsoLel Ans NpoTUBHS B
CTOPOHY OT GOKOBOW CTEHKM.
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LWar 3 BbITSIHUTE 3aHIOK0 YacTb Ha-
npaBnsioLLel B CTOPOHY OT 60-
KOBOW CTEHKM U CHUMUTE €ee.

9

Lar 4 YcTaHoBKa HanpaBnsaoLWmnx Bbl-
NnonHsieTcs B 0bpaTtHOM nopsia-

Ke.

peq.

YpepxuBatowyye yrnopbl Ha Te-
NECKOMMUYECKNX HanpaBnsoLLnx
OOMKHbI BbITb 0OpaLLeHbl Brie-

1 L
~— >0

@w” ;

T

(]

\WN
Al
A

12.3 NMpumeHeHue: NMuponutTnyeckaa ouncTka

[MpouncTtuTe gyxoBon Wkad ¢ ucnonb3oBaHnem MNMuponutruyeckas ouncTka.

/\  BHUMAHME!

CyLecTByeT onacHOCTb MOMy4YeH s 0KOroB.

A NPEAYNPEXOEHUE

Ecnu B ToW e mebenbHOoM HuLe unu wkadgy yCTaHOBMEHbI Apyrie npubopsl, He
NCMonb3yhTe X OAHOBPEMEHHO C BbINOSIHEHWEM AaHHOW (PYHKLMU. DTO MOXET

NPUBECTM K NOBPEXAEHMWIO AyXOBOrO LWkada.

Mepepn NuponuTuyeckas ouncTka:

Bbikntounte gyxoBow
wkad n gante emy oc-
ThbITb.

M3BneknTte Bce npuHaanexHo-
CcTn .

Ounctute gHO AyxoBoro wkada
1 BHYTPEHHEE CTEKIO ABepLbI
MSArKOI TPSINKOW C TEMol BOAON
N MSITKUM MOOLLUM CPEACTBOM.

I'Iuponumtlecxaﬂ O4YUCTKa

War 1 Borigute B MmeHo: Ouncrtka mt/
Onuusa Mpoaonx.
C1 - Jlerkasi ounctka 24
War 2 Haxmute Ha OK ON1S1 HaYana O4YnCTKN.
Lar 3 Mocne o4ncTKM ycTaHOBUTE PyYKy BbIGOpa pEXXMMOB Harpesa B Noro-
XKeHune «Bblkny.
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MuponuTtuyeckasa oumcrka

@ B MomeHT Havana npouenypbl O4UCTKU ABepLUa AyXOBOro wkada 6]'|OKVIpyeTCFI, a namna oc-
BelleHna He pa60TaeT. o Tex nop noka gsepua He pa36n0KV|pyeTc;|, Ha aucnnee 0T06pa>KaeTc;|:

[ns npekpaLLeHns OYNCTKN A0 ee 3aBepLUeHUs NOBEPHUTE PyUKy BbIbOpa pexrnMoB Harpesa B
nonoxeHue «Bblkny».

Mo ucteuyeHum BpeMeHU OYUCTKMU:

BbikntounTte gyxoBov OumnCTNTE BHYTPEHHIOKO Kame- Ypanute octaTtku co AHa BHYT-
wkad n gante emy oc- Py MSIrKOV TPSANKOW. peHHew kamepbl.
ThbITb.

12.4 HanomuHaHue O Yuctke

[yxoBow wkad HaNnOMHUT O HEO6GXOAUMOCTU OYUCTKMN C MOMOLLLIO MUPONINTUYECKOMN
OYMUCTKM.

YT0Obl BLIKMOYNTL HANOMUHaHWE, BBEAUTE
MeHto n Bbibepute HacTtpoliku, HanommHaHue
O YucrTke.

ol Ha aucnnee 6ypeT muraTb 5 cekyHa nocne
KaXKO0ro LyKna NpuroToBIIeHNs.

12.5 U3Bne4yeHune 1 yctaHoBKa: [iBepua

B oBepue ayxoBoro Lwkada MMeloTcst YeTblpe CTeKnsHHbIE NnaHenu. [isepua AyxoBoro Lwkada v
BHYTPEHHMWE CTEKNSAHHbIE NaHEeNM CHUMalOTCH AN YUCTKK. [epen n3BnevyeHnemM CTeKNSAHHbIX
naHenew npoynTanTe NHCTPYKUMIO «3BrneYeHne 1 yCTaHOBKa CTEKMAHHBIX NaHenen» LenmkoMm.

NPEAYNPEXOEHUE
He ncnonb3ayinte oyxoBoW Wwkad 6e3 CTeKNsIHHbIX NaHenewn.

LWar 1 OTkpoliTe ABepLy A0 KOHLA U BO3b-
MUTECH 3a 006€e NeTnu. ~
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Lar 2

MoaHUMKUTE 1 NOTAHWUTE 3aLLErKv 40
Lenyka.

LWar 3

MpukponTe ABepLy HaMOMNOBUHY, T.e.
[0 NepBoro hrkcnpyemoro nomnoxe-

Hus. 3aTem BbITSIHATE ABEpLY BBEPX

1 Bnepen, 4Tobbl BbiIcBO6GOAUTL €€ U3
rHesga.

Lar 4

MonoxwuTte ABepLY Ha YCTONYMBYIO
NMOBEPXHOCTb, NOAMOXMNB MArKYH0
TKaHb, ¥ OTOXMUTE CTOMOPbI, 4TOObI
CHATb CTEKMSAHHbIE NaHenu.

Lar 5

[MoBepHuTe cukcaTopbl Ha 90° n ns-
BNEKNTE X N3 CBOWX rHesp.

Lar 6

CHayvana oCTOpOXXHO NOAHMMUTE, a
3aTeM CHUMUTE MO oYepeam CTEKNSH-
Hble naHenu. HayHuTe ¢ BepxHen na-
Henwu.
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LWar 7 BbimoliTe cTeknsiHHbIE NaHenu BoAoN C MbinoM. OCTOPOXHO BbITPUTE CTEKMSAHHbIE Na-
Henu gocyxa. He MoliTe CTeKNsAHHbIE NaHenM B NOCYA0MOEYHON MallvHe.
Lllar 8 [Mocne o4nCTKM yCTaHOBUTE CTEKISIHHbIE NaHenu B ABepLy AyXOBOro wwkada.

Ecnu ABepua yCTaHOBJIeHa NpaBuilibHO, NPU 3aKpbITUKX 3aLLEeNoK pa3facTtca LWer4yokK.

pamka

Y6eputecs, uto ctekna (A, B n C) BcTaBneHsbl
B NpaBunbHOM nopszake. NpoBepbTe CUMBO-
Nbl / HAANUCK Ha CTEKISIHHOW NaHenu; Ka-
XAasa CTeknsiHHas naHeslb UMeeT CBOK Map-
KMPOBKY ANS yNpoLeHns pasbopku n cbopku.
Ecnu yctaHoBka nponsBeeHa NpaBumbHO,

Y6eaunTech, YTO cpefHsis CTeKNsHHasa naHesb
npaBuIIbHO YCTAHOBNEHA B COOTBETCTBY!O-
LMe HanpasnsoLue.

ABepubl 3alleNikHeTCA.

12.6 3amMeHa namnbl ocBelleHus

A

BHUMAHME!
CyLuecTByeT ONacHOCTb MOPAXKEHUST SNEKTPUYECKMM TOKOM.
Jlamna MoxeT ObITb ropsiven.

Mepen 3aMeHoOMN Namnbl:

War 1 Lar 2 LWar 3
BbikntounTte gyxoBoW Lukad. OTkntounTe AyxoBon wkad ot | lMonoxuTe TkaHb Ha OHO BHYT-
[loxauTtechb ocTbiBaHWSA AyXO- CEeTU 3NeKTPONUTaHUS. peHHel kamepbl.
BOro LwKkada.

3agHaa namna

LWar 1

Y106kl CHATL NadgoH, MOBEPHUTE Ero.
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LLar 2 OunCTUTE CTEKNAHHYIO KPbILLIKY.

LWar 3 3amMeHunTe namny ocBeLLEHNS AyXOBOro Lkada Ha aHanorMyHyto, C XapoCTOMKOCTbIO
300 °C.

LWar 4 YCTaHOBWTE CTEKMSAHHYIO KPbILLIKY.

13. TONCK U YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEMN

A BHUMAHUE!
Cwm. rnaeebl, cogepxawme CeeneHus no TexHnke 6e3onacHocTu.

13.1 Yto penartb, ecnu...

B cnyuasix, He ykasaHHbIX B AaHHOV Tabnule, obpalyaintecs B aBTOPU30BaHHbINA CEPBUCHBII

LIeHTP.

[lyxoBow wkad He BKNIOYAETCA UNN He HarpeBaeTcs

Mpo6nema Y6epurech, 4ToO...

[yxoBoii WKad He BKMoYaeTcs unm He pabo- BneHnpep npaBunbHO NOAKMIOYEH K CETU 3eK-
Taer. TponuTaHus.

[yxoBow Wwkad He HarpeBaeTcs. BbiknoyeHo aBTOMaTUYeCKOe OTKITIOYEHME.
[yxoBow wkad He HarpeBaeTcs. [BepLa oyxoBoro wkada 3akpbiTa.
[yxoBoii Wwkad He HarpeBaeTcs. CpaboTtan npegoxpaHuTternsb.

[yxoBow Wwkad He HarpeBaeTcs. Brnokuposka oTkntovaeTcs.

KomnoHeHTbI

Mpo6nema Y6egurech, 4ToO...

He roput namna ocselyeHus. BnaxHasi KOHBEKLMSI BKIOYEHO.

He roput namna ocseLeHus. Ilamna neperopena.

Kogb! owmn6ok

Ha aucnnee oto6paxaeTcs... Y6eautechb, 4ToO...
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Kogb! owmnbok

Owmwmbka C3 [Bepua ayxoBoro Lkada 3akpbiTa, a 6roku-
poBka ABepLibl (PYHKLIMOHMPYET HaAnexaLlimm
obpasom.

Owwubka F102 [Bepua oyxoBoro wkada 3akpbiTa.

Owmwmbka F102 BrnoknpoBka ABepLpbl ncnpasHa.

00:00 C6oli anekTponutaHns. YctaHoBka BpemeHu
CyTok.

Ecnu Ha avcnnee otoGpakaeTcs Kof OLUNGKM, He NPUBEAEHHbLIN B TaBnuLe, BLIKMIOYUTE U BKMHO-
ynTe NpefoxpaHUTENb Ha AOMALLHEM pacnpeaenuTensHOM LWUTKe Ans nepesanycka AyXoBoro
wkada. Ecnm kop ownbku nosiBUTCA CHoBa, 06paTUTECH B CEPBUCHLINA LIEHTP.

13.2 [laHHbIe O TEXHUYECKOM 0OCnyXXuBaHUN

Ecnu camocTosTensHO cnpaBuTbCs ¢ NpobnemMoi He yaaeTcs, obpaTuTech B MarasvH, B
KOTOpOM Obin npuobpeTeH Npnbop, M B aBTOPU30BaAHHbIV CEPBUCHbLIN LEHTP.

[aHHble onsi CEPBUCHBIX LEHTPOB HAXOOATCS HA TabnuyKe ¢ TEXHUYECKUMU OAHHBIMU.
Tabnuuka ¢ TEXHNYECKUMU AaHHBbIMU HAaXOAMTCS Ha nepeaHel pamke kamepbl npubopa. He
yaansiTe Tabnuuky ¢ TEXHUYECKMU AaHHBIMU U3 BHYTPEHHE kamepbl npubopa.

PeKomer.yeM 3anucaTtb UX 3gecChb:

Hassanmne mogenn (MOD.) | e

MpopyktoBbii HOMep (PNC) | e

CepuiiHbii HoMep (S.N.) | e

14. SHEPTETUYECKAA SPDPEKTUBHOCTb

14.1 UHcpopmaumsa 06 usgenmm n TexHNYeCKUmn JINCT C
MHcpopmaumen o6 nsgenun

ToproBbIi 3HaK Electrolux
Mopgenb EOF6P76BX 944068306
MHpekc aHepreTuyeckoli acpdektnsHocTn (EElcavity) 81.7

338/480



OHEPTETUYECKAA 3PDEKTUBHOCTD

Knacc sHepreTuyeckon ahekTMBHOCTH A+
[MoTpebneHne sHeprum B CTaH4APTHOM pexume 0.94 kBT1-4/umkn
(ECelectric cavity)

[MoTpebneHune aHeprun B pexmme ¢ NpUHYAUTENbHOM 0.67 kBT-4/umkn

unpkynsauuen sosgyxa, ecnu nmeetcs (ECelectric cavity)

Konuyectso kamep 1

WcToyHunk Harpesa OnekTpu4ecTBo

O6bém kamepsbl (V) 65 n

Tun gyxoBoro wkada BcTpoeHHbI fyxoBon wwkad
Macca (M) 34.6 kr

IEC/EN 60350-1 — BbiTOBbIE 3nekTpuyeckie npubopsl A4S NPUroToBneHns nuwm — Yacts 1:
Cepuw, ayxoBble Wkadbl, TapoBapky v rpunu - Metoabl onpeaeneHus nokasatene.

14.2 JKOHOMMUSA 3NEKTPOIHEPTUMU

[aHHbIi NprGop MeeT YHKLMUM AT SKOHOMUM SIIEKTPOIHEPTUN BO BpeMS
MPUroTOBIIEHUS.

Mo3aboTbTeck 0 ToM, YTOOLI ABEpLa BO BpeMsi paboTbl npubopa Obina nnoTHO 3akpbiTa. Bo
BpeMSsI NPUroTOBIEHNS He OTKpbIBaWiTe ABepLy npubopa cnuwkom Yyacto. Cnegute 3a
YMCTOTON YNNOTHUTENS ABEPLbI U 3a TeM, YTOObI OH ObiN Kak crieqyeT 3akpensieH Ha CBOEM
MecTe.

[ns noBbIWEHNs 3HEProcOepexeHnst UCMosb3yrhTe MeTanIMyYeckyto Nocyay.

Mpr BO3MOXHOCTM HE NPOU3BOAMUTE NpeABapuUTeEnbHbIV pa3orpes npubopa nepen
NPUroTOBIIEHNEM.

Bo Bpems npuroToBneHust HECKOMbKUX Ot 3a pa3 cCBOAUTE NepepbiBbl MEXAY BbINeYKown/
apKorn K MUHUMYMY .

MpurotoBneHune ¢ UCNosib30BaHUEM BEHTUNATOPaA

Mo BO3MOXHOCTW BbIGUpaliTe PYHKLMM NPUrOTOBIIEHMS], B KOTOPbIX UCMOMNb3YETCSl BEHTUIATOP,
4YTOObLI COEpPEYb 3MEKTPOIHEPTULO.

OcTtaTo4Hoe Tenno

BeHTunatop n namna oceelyeHus npogomkatoT pabotaTtb. Mocne BbiknoyeHust npubopa Ha
ancnnee otobpa)xaeTcs ocTaToqHOe Tenno. ATO TEMNO MOXHO UCMONb30BaTh AJsi
nopaepxaHust 6niof B TENNOM COCTOSIHUM.

Ecnu gnutenbHOCTb NPUroToBneHus npesbiaeT 30 MUHYT, YMEHbLUUTE TemnepaTypy npubopa
[0 MUHUManbHOM 3a 3-10 MUHYT 10 OKOHYaHWs NPUroTOBMNEHUS. [TPOAOMKUTCS MPUrOTOBNEHME
ocTaTO4HOro Tenna BHyTpu npubopa.

Mcnonb3yiTe octaTodHOe Tenno Ans pasorpesa Apyrux onwoa.
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CoxpaHeHue NULLM B TENSIOM COCTOSAHUM

[ns ncnonb3oBaHMsA OCTAaTOYHOrO Tenmna A1 COXPaHEHUs MULLM B TENSIOM COCTOAHUU
BblGMpaliTe MakCMManbHO HU3KOE 3HaYeHME TeMnepaTypbl U coxpaHsaiiTe bnogo B Tenne. Ha
ancnnee byaeT otobpaxaTbCs UHAMKaLMSA OCTAaTOMHOro Tenna Unu Tekyllasa TemnepaTypa.
MpuroToBneHue ¢ BbIKNIOYEHHON NaMnomn

BbikntounTe namny Ha BpeMs NpUroToBneHus. Bknovarite ee ToNbKO Npy HEOGXOAMMOCTM.
BnaxHasi KOHBeKuus

[aHHas dyHKumMA cneymanbHo paspaboTaHa Ans obecneyeHns SKOHOMUU INEKTPOIHEPTUN.
Mpun ncnonb3oBaHUM AaHHOW yHKUMM namna BblkntovaeTcs Yepes 30 cekyHA. Jlamny MoxHO
BKIMIOYUTb CHOBA, HO JaHHOE OENCTBUE COKPaTUT OXnaaemblin 3hEKT OT IKOHOMUM
3MEKTPO3HEPTUN.

15. CTPYKTYPA MEHIO

15.1 MeHi0
LWar 1 Lar 2 LWar 3 Lar 4 Lar 5
N\

ON ON O 2 ON
= 6 Buibepure napa- OK - haxmure YcTaHosuTe 3Ha-
— - Bbl epl/l- meTp B MeHto BbiGepuTe Ha- Ans noaTeep- UEHME 1 HaXMU-

Te, 4To6bI BOW- CTPYKTYpE U Ha- CTPOIiKy. KOeHVS Ha- %

™7 8 Mewio. smute OK. CTPOWKHN. e '

YcTaHoBWTE PyyKy BblOOpa peXXMMOB HarpeBa B nornoxeHue «Bbikn», 4Tobbl BbIATY 13 MeHio.

MeHtio cTpyKkTypa

Momoub B MpurotoBneHnm Ounctka ol

\/f/

Hactponku @

HacTpowku
01 YcraHoBka BpemeHu M3meHnTb 02 ApkocTb gucnnes 1-5
CyTok
03 ToHbl KHonok 1 — CurHan 04 ['pomkoCTb curHana 1-4
2 — Uenyok
3 — 3Byk
BbIKIMIOYEH
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Hactpowku
05 Tavimep npsiMOro oT- Bkn / Beikn 06 OcBeleHne Bkn / Bbikn
cyeTa
07 BbicTpbIii nporpes Bkn / Beikn 08 Hanomunanve O Bkn / Bbikn
Yuctke
09 Hemopexum Kop 3anyc- 10 Bepcus MO (npo- MpoBepbTe
Ka: 2468 rpaMmMHoro obecne-
YeHwns)

11

3aBojckue YCTaHOBKU

Oa/Het

16. OXPAHA OKPYXXAIOLEW CPE[bI

MaTepwarnsl ¢ CUMBOIIOM O criefyeT caasaTb Ha nepepaboTky. MonoXxuTe ynakoeky B
COOTBETCTBYIOLLME KOHTEWHepb! AN c6opa BTOPUYHOIO Chipbs. [MpuHUMas yyactue B
nepepaboTke CTaporo anekTpoGLITOBOro 06opyaoBaHusl, Bel noMoraeTe 3almUTuThL
OKpYXXaloLLyto cpedly M 300poBbe YeroBeka. He BbiGpackiBaiiTe BMecTe ¢ GbITOBLIMU OTXO4aMU

6bITOByIO TEXHUKY, NOMEYEHHY0 CUMBOJIOM

X

. Mpubop cnepyeTt AOCTaBUTb B MECTO

pasfernbHOro HakonmeHust U céopa oTXo4oB NOTPeGeHNs Unu B NyHKT cbopa UCrnonb30BaHHO
ObITOBOV TEXHWKWN ANS NOCMeAyoLWen yTunmnsauum.

341/480



MUCITUMO HA BAC

XBana wTo cte kynunu Electrolux ypehaj. 3abpanu cte nponssog koju ca cobom AoHOCK
[OeLeHnje CTpyYHor paga v nHoeauuja. 'eHvjanaH je, eneraHtaH 1 OCMULLIbEH UMajyhm y Bugy
Balwe notpebe. byauTe yBepeHu aa hete npu csakom kopuwwhery 406UTU n3BaHpeaHe

pesynTarte.
Oo6po gownu y Electrolux.
MoceTuTe Haw cajT aa:

npobnema, cepBuc 1 Nonpaeky:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

ypehaj:
www.electrolux.com/shop

MpubasuTe caBeTe 3a kopuwhetrse, GpoLLype 1 MHdOPMaLWje 3a pellaBaHe

PeructpyjTe npoussog paam Gorbe ycnyre:

Kynute npubop, NOTPOLLUHU MaTepujan u opurMHarHe pe3epBHe AefoBe 3a CBOj

KOPUCHWUYKA NOAPLUKA U CEPBUC

YBEK KOPUCTUTE OpUrHanHe pesepBHe OernoBe.

Kapa koHTakTMpaTe oBnawheHn cepBUCHU LieHTap, BoAWTe padyHa Aa koa cebe umate
cnepehe nogatke: Mogen, 6poj nponssoaa, cepujcku 6po;.
Mopaum mory fa ce npoHahy Ha MNoYMLM ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama.

Ynosopetre/onpes — nHcopmauuje o 6e3degHocTm

® OnwTe nHpopmauuje n casetn
MHdopmauuje 0 XMBOTHOj CpeanHu

3agpxaHo npaso U3MeHa.

CAOPXAJ

1. \(H®OPMALIMJE O BESBEAHOCTM.....343

1.1 Be3begHocT AeLe 1 OCETILUBUX

OCOD@. ...ttt 343
1.2 OnwTe mepe 6e3begHoCTH.......... 344
2. BEBBEOHOCHA YMYTCTBA.......ccccseuuut 345
2.1 MOHT@XKA.e..veieieeeiiee e 345
2.2 [Npukrbyyere Ha eneKkTpuyHy
MPEIKY e eeeenerireeeeneeeeeeeseeeeeannneeeeennneeens 346
2.3 YNOTPEDA.....eeieieeiieeeiee e 347
2.4 Hera v Ynwheme. ........ccceeveeeneeen. 348
2.5 Muponntunyko ynwhekse.............. 348
2.6 YHyTpallt€e OCBETILEHE. ............ 349
2.7 CepBUCHPAHE. ....ccuvveeeeiiieeeeeeee 349
2.8 OONarakbe.......ccceevvvvevevniieeereeennns 349
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3. MHCTANALMJA.........ooeeeeeees 350
3.1 YrpahuBame.......cocoeevvieeiiee 350
3.2 MNpuuspwhrBame pepHe 3a
KYXUHSCKM EMEMEHT ... 350

4. ONMNC NMPOUBBOMA........cccvceerrerirneenns 351
4.1 ONWTU NPUKAS......eveeeeeirireeanneenn 351
4.2 TIPUBOP...eeeeeeeeiee e 351

5. KOMAHOHA TABJA.......ccooiereeirnees 351
5.1 [lyrmag koja ce yBraye................ 351
5.2 MNperneg komaHgHe Tabne........... 352
5.3 NCINE].cuuiiieeiiiiee e

6. MPE NMPBE YNOTPEBE

6.1 MNpBO YMLWNEHE. ...
6.2 NHnumjanHo npearpeBamse.......... 353




MHPOPMALMUJE O BE3BEOQHOCTHU

7. CBAKOOHEBHA YNOTPEBA................. 353
7.1 Kako ga nogecute: ®yHkunje
3AMPEBAMDA. . ..eeeeeeveeeeeaaiieeeeeineeeaeneeees 353
7.2 OyHKUMje 3arpeBatba................... 354
7.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyere y3 BEHTUMATOP......eeeevveeeennn. 355
7.4 Kako ga nogecute: lNoTnomMorHyTa
MPUMPEMA. ....eeveeeiiieeeeeiieeeeeeereaaeenees 355
7.5 NoTnomorHyTa npunpema............ 356

8. ®YHKUWUJIE CATA......cccrrrrerrrnecineens 358
8.1 OyHKUMjE CaTA...ueveeeiiieeeeieeene 358
8.2 Kako ga nogecute: ®yHkunje
(o7 - PSSR UPPRPRN 359

9. KOPULLREHWE NMPUBOPA.............cceu. 360
9.1 Y6auuBame npubopa................... 360

10. AOOATHE ®YHKLUJE..........cccvvurnrnnes 361
10.1 KoHTponHa 6paBa...........cccceueees 361
10.2 AyTOMaTCKO UCKIby4MBaHse....... 361
10.3 BeHTunartop 3a xnahemwe........... 362

11. KOPUCHU CABETM.........ccccerirrrrnnen 362
11.1 BnaxHo neyewe y3
1T 7 TR F= ) (o] o S 362
11.2 BnaxHo neyewe y3 BeHTMnaTop -
NpenopyyeHn NPUBOP.......cceveeeeeveene. 364

TECTUPAHE....evvviiieiieeeee e 364
12. HETA W HULWLREBE...........ccciieee 366
12.1 HanowmeHe y Be3u ca
UNLLIAEHEM. ... 366
12.2 Kako ga ussagute: Hocaun
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1. A UHOOPMALUWJE O BESBEHOCTWU

[Mpe nHcTtanaumje u kopuwhewa ypehaja, NaxrbLneo
npoyunTajTe NPUNOXeHo ynyTcTeo. [Nponssohay Huje
o4roBopaH 3a 6uno kakee nospene Unu LITETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaunje unu ynotpebe. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eaHOM 1 NPUCTYNayHOM MECTY

3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3beagHoCT Aeue U oceTILMBUX 0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKOIMKO UM ce 0be3benm Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa Yy Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3begaH HaunH
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N YKOJIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leyy mnaha og 8
roguHa, kao n ocobe ca Beoma TELLKUM U CITOXKEHUM
nHBanuguteTom, Tpeba gpxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30pOoM.

- [euy Tpeba KOHTpONMcaTn Kako ce He 6u urpana ca
ypehajem.

- Opxute ceBy ambanaxy garoe og geue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

- YINO3OPEHSE: Ypehaj n herosu gocTynHu AenoBu Mory
BuTn Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse oa ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagu.

- Ako oBaj anapaTt uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

- [eua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

. OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH€.

- OBaj ypehaj je HameneH 3a ynotpeby y jegHOM
AOManNMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOPUMA.

- Ypehaj ce MOXe KOPUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, MoTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuHCTBMMA U CrMYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npoce4vaH) HMBO
NOTPOLLH-E NO AOMahUHCTBY.

- Camo kBanudgukoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpPa oBaj ypehaj
N 3amMeHun Kabn.

- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WwTo ra yrpagure.

- UNckrbyunte ypehaj ns ctpyje npe 6uno kakeor ogpxasama.

- YKonuko je kabn 3a Hanajarwe owTeheH, kera mopa ga
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTrpnyHa onacHoCT.

344/480



BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

YMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
MoryhHOCT fa gohe Ao eneKTpUYHOr LokKa.
YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu genosu mory
6uTn Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba Bogutn padyHa oa
ce n3berHe goavpuvBarbe rpejHux enemeHarta nnm
YHYTpaLUHMX NOBPLUMHA anapaTa.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm nx
CTaBrbaTte y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.

[a bucTte yKNnoHUnNu WWNHe Koje ApXe peLueTke, NpBo
noByuuTe NpegHun 4eo WuHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga bucte
nx ogsojunun og 604HMX 3ngosa. lNocTtaBmbame WKHa 3a
NoapLUKY peLleTKe BpLIn ce 0bpHYTUM peaocnesom.
HemojTe KopucTuTn napoymncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu nospLUMHY 300r
Yyera Mmoxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

[Mpe nuponuTnykor ynwhewa, yKnoHuTe cas npmudop m3
pepHe, Kao N ocTaTke XxpaHe unm macHohe koje cy npocyre/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEQHOCHA YINYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/N YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Aa nHctanvpa oBaj ypeha.

YKNoHuTe KoMNNeTHy ambanaxy.

HewmojTe oa nHctanupate unu kopuctute owTteheH ypehaj.

MpuapxaBajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTMpame Koje cTe fobunu y3 ypehaj.

YBek BOAMTE pavyHa Npunukom nomeparsa ypehaja 3ato WTOo je Texak. YBeK Kopuctute
3alUTUTHE pyKaBuLie 1 3aTBOPEHY 0byhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyumuy.

MHcTanupajte ypehaj Ha curypHoO 1 NpuknagHo MecTo Koje UCNyH-aBa 3axTeBe 3a
WHCTanauujy.

HeonxoaHo je npuapxaBaTii ce MUHUMAIHOT pacTojara of ApYrux ypehaja u KyXuksCkux
enemeHara.

Mpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe aa nu ce BpaTta ypehaja otBapajy 6e3 3agpLuke.
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+ OBaj ypehaj je onpemrbeH CMCTEMOM 3a eNneKTpMYHO xnahenwe. Mopa ce ynotpebrbaBaTtu ca
N3BOPOM ENIeKTPUYHOT Hanajaksa.

MuWHMManHa BUCUHA KyXWHCKOT enemMeHTa (MUHU- 590 (600) mm
MarnHa BUCVHa enemeHTa ucnog pagHe niove)

LLinprHa KyxnksCcKor enemeHTa 560 mm
[ybuHa Kyxursckor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npegre ctpaHe ypehaja 598 mm
BucuHa 3agme cTpaHe ypehaja 579 mm
LLnpmnHa npeake ctpaHe ypehaja 594 mm
LnpuHa 3agne ctpaHe ypehaja 558 mm
OybuHa ypehaja 561 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 540 mm
[y6uHa ca oTBOpeHVM BpaTnma 1007 mm
MuHMManHa BenuyMHa BEeHTUNaLUMoHor oTBopa. 560x20 mm
OTBOp NOCTaBIbEH Ha A0H0j 3a[H0] CTPaHU

OyxunHa kabna 3a Hanajawe. Kabn je noctaBrbeH y 1100 mm
[eCHOM Yrny ca 3afHe cTpaHe

MOoHTaxHu 3aBpTHN 4x25 mm

2.2 Mpukrbyyerwe Ha eNeKTPUYHY MpPeEXy

/N YNO3OPEHE!
Pu3aunk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

+ C.a npukrbyymBama cTpyje Tpeba ga 06aBu KBanMguKoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce a Cy napameTpy Ha NioYMum ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama KoMnatuounHm
ca ogrosapajyhum napameTprma enekTpudHe Mpexe 3a Hanajane.

* YBeK KOPUCTUTE NPOMUCHO yrpafeHy YTUYHMLY ca 3alTUTOM O CTPYjHOT yaapa.

* Hemojte ga kopuctte agantepe ca BuLLE YTUYHULA U NpoayxHe kabrose.

» [poBepuTe Oa HUCTE OLUTETUNN FMAaBHO Hanajake 1 kKabn 3a Hanajake. YKONUKO CTPYjHU
kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To Tpeba Aa o6aBu Haw oBnawwheHn CEPBUCHM LieHTap.

» He possonuTte ga kabn 3a Hanajawe Aoavpyje unu gohe 6nusy Bpatuma ypehaja nnv Huwm
ucnop ypehaja, HapounTo Kaga ypehaj pagu unmn kaga cy Bparta Bpena.
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+ 3awTtnTa og yaapa AenoBa noj HaroHOM U M30M0BaHKX AENoBa Mopa Aa ce NpuYBpCTU
Tako Aa He MoXe Aa ce yknoHu 6e3 anara.

+ TMpukrbyunTe rnaBHW kabn 3a Hanajakbe Ha 3UAHY YTUYHULY TEK Ha Kpajy MHCTanauuje.
BoguTe pavyHa ga nocTojy NpucTyn MPEXHOM YyTUKady HaKOH MHCTanauuje.

* Ao je 3ugHa yTu4HMLa nabaea, HEMOjTE Aa NPUKIbYYYjeTE MPEXHMU yTHKau.

* He Byyute kabn 3a Hanajarwe kako 6ucte nckrbyunnu ypehaj. Kabn nckrbyumTe Tako LWTo
heTe nsByhu ytrkay us ytuyHuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pacTaBHe npekmgaye: 3aWwTuUTHe npekMaade, ocurypade
(ocurypaye ca HaBojeM Tpeba CKMHYTW ca Hocaya), ayToMaTCcke 3alliTUTHE npeknaade un
KOHTaKTOpe.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanauuju Mmopa nocTojaTn pacTaBHU NpekMaad koju Bam omoryhaBsa aa
UcKby4mTe cBe (pasde Hanajawa ypehaja. Paamak nameny koHTakaTa Ha pacTaBHOM
npekngady mMopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

+ TloTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe HEero LUTO NOBEXETE MPEXHUN yTUKaY Y 3UAHY
YyTUYHULLY.

* Ypehaj ce ncnopy4yje ca CTpyjHUM yTUKAYEM U CTPYjHUM Kabrom.

TunoBwu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu sameHy 3a Eespony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a npecek kabna nornefajte nogaTke O YKYMHOj CHa3W Ha MnoYmLUy ca TEXHUYKM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTe nornegatv u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumanHo 2300 3x1

makcumarnHo 3680 3x1.5

[MpoBoAHUK 32 y3eMrberse (3eNeHn/XKyTn NPoBOAHMK) Mopa 6uTK 3a 2 cm Ayxu of 6paoH
NPOBOAHMKA 3a a3y 1 NaBor NPOBOAHMKA 3a Hyny.

2.3 YnoTtpeba

YNMO3OPEHE!
[MocToju pusnk og noBpehmBara, ONekoTUHA 1 CTPYjHOr yaapa Unu ekcnnosuje.

* Hewmojte ga mewate cneundukaymjy osor ypehaja.

* Bopgute payyHa ga oTBOpM 3a BeHTWnaumjy He Oyay 3anyLueHu.

* He octaemajte ypehaj 6e3 Hag3opa Tokom paga.

* Ypehaj Tpeba UCKIbyYNTN HAKOH CBake ynoTpebe.

» byauTe onpesHu kag oTBapaTe BpaTta ypehaja ok oH paau. Moxe ce gecutun oa nsahe
BpEO Ba3adyXx.

* HewmojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam MOKpe pyke UNu Kaga je OH Yy KOHTakTy ca BOAOM.

* HewmojTe nanaratn otBOpeHa BpaTa BeNnKom ontepehemy.

* HewmojTe kopucTut ypehaj kao pagHy NOBPLUMHY WK MPOCTOP 3a oAfarake.

347/480



BE3BEHOCHA YNYTCTBA

» [laxmmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe ankoxorn Moxe
[OBeCTU J0 1cnapaBakba ankoxosa u Mellara ca Ba3ayxoMm.

* BapHuue unun oTBOopeHu nnameH He cmejy Aa byay y 6nunsuHu ypehaja kaga oteapaTte
Bpara.

+ 3anar-vBe maTepuje unv npeameTe HaToMrbEHE 3anarbMBMM MaTtepujaMma HemojTe
cTaBrbatu yHyTap 1 nopep ypehaja unu Ha wera.

YNO3OPEHE!
MocToju pusmnk of owTehena ypehaja.

» [a 6ucte cnpeunnu owTtehewe nnu rybutak 6oje Ha emajnMpaHnM noBpLUMHama:

— Hewmojte cTaBreatn nocyhe 13 pepHe nnu gpyre npegmete y ypehajy AMpekTHo Ha gHO.
— He crtaBrmbajTe anymnHujymMcKy oonunjy AUPEKTHO Ha AHO YHYTpalLH0CcTH ypehaja.

— Hewmojte cunatu Bogy aupektHo y Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo nocyhe 1 xpaHy HakoH 3aBpLUeTKa KyBaksa.

ByauTte naxrbuBM kaga ckvaaTte unu noctaerate npmbop.

» [ybuTak 6oje Ha emajnupaHum nNoBpLIMHama unu Hephajyhem 4yenuky He yTuye Ha cam paj
ypehaja.

+  Kopuctute gyboku nnex 3a 3anveeHe konaye. BohHn cok Moxe Aa ocTaBu TpajHe MpIbe.

« [lok cnpemare jeno, Bpata ypehaja Tpeba yBek oa 6yay 3atBopeHa.

* Ao je ypehaj MOHTUpaH u3a naHena HameluTaja (HNp. BpaTta), obe3beaunTte Aa NpUNMKOM
paja BpaTa Hukagda He 6yay 3aTBopeHa. /13a 3aTBopeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
Hakyne TOnmoTa v Bnara n npoy3pokyjy HakHagHo owTtehewe ypehaja, kyhuwTa nnv noaa.
He 3aTBapajTe naHen HameluTaja cBe JOK ce ypehaj y MoTNnyHOCTN He oxNnaan HaKoH
Kopuwhema.

2.4 Hera  ymwiheke

YNO3OPEHE!
[MocToju pusnk og osnehusana, noxapa unu owtehewa ypehaja.

* [lpe ynwhemna nckrbyunte ypehaj n nssyumTe ytmkad us augHe yTudHuue.

» [lposepute aa nu je ypehaj xnapaH. NocToju pu3nk ga ce NonioMe CTakneHe nnove.

» Opamax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha BpatMma ako ce owTtete. Obpatute ce OBnawheHom
CEpPBUCHOM LIEHTPY.

» byauTe naxrbuBmM Kaga ckuaaTe BpaTta ca ypehaja. Bpata cy Tewka!

» PeposHo unctute ypehaj ga bucte cnpeunnu nponagame NOBPLUMHCKOr MaTepujana.

*  Ypehaj ymcTTe BNaXXHOM MEKOM KPNoM. KOpUCTUTE UCKIbYUYMBO HeyTparnHe AeTepLieHTe.
Hewmojte kopucTnTn abpasveHe nponssoae, abpasmsHe jacTyduhe 3a ynwhemse,
pacTBapaye unv metasnHe npegmere.

*  YKONMUKO KOPUCTUTE CMpej 3a pepHy, NpuapxasajTe ce ynytctaBa o 6e36eaHOCTM Ha
ambanaxu.

2.5 NMuponutnyuko ynwhewe

/\  YNO3OPEHKE!
Pu3suk og noBpege/noxapa/xemujcke emucuje (racosa) y NMMPONIMTUYKOM PEXUMY.

* [lpe cnposohena nuponuTnykor Ynwherwa v NoYeTHOr NpearpeBara, U3 YHyTpaLlkOoCTH
pepHe yknoHuTe cnegehe:
— CBe OocTaTKe XpaHe, yrbe Unn MacHohe Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;
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— CBe rpeaMmeTe Koje je moryhe yknoHutu (ykrbyuyjyhu nonvue, 604He WnHe nTA.,
ncnopyyeHe ¢ ypehajem) HapounTo nNocyae, nNrnexoee, TauHe, NpMbop, UTA. Koju umajy
Henenrouse NoBpLUMHE.

* [MaxmbnBo NpoyvnTajTe CBa ynyTCTBa 3a NUPONUTUYKO Ynherse.

»  [Opxute geuy nogaree og ypehaja Tokom nuponuTunykor yiwhemna. Ypehaj nocraje Bpeo u
Bpeo Basayx ce ocnobaha 13 npegrunx oTBopa 3a xnaheme.

* Onepayuja nuponuTuykor Ymwhewa ogBuja ce Ha BUCOKOj TemnepaTtypu, 360r yera moxe
pohu go ocnobahara ucnapexa HacTanux of octaTaka XxpaHe 1 matepujana og Kojux je
ypehaj HanpaBrbeH, Te cTora npenopyyyjemo cnegehe:

— 06e36eanTe 4OOPY BEHTMNALMjYy TOKOM U HAKOH NMUPOMUTUYKOT Yiwheksa.

— 06e36eanTn JO6py BeHTMNALMjy TOKOM U HAKOH NOYETHOr Npearpesama.

* HewmojTe npocvnatu Unn HAHOCUTU BOAy Ha BpaTa nehHMLe TOKOM U HaKOH NMUPONUTUYKOT
ynwhera ga He GUCTe OLUTETUNM CTakMeHe nnove.

* Vcnapetba Koja reHepuLly cBe nuponutuyke nehHuue/octaum KyBawa OnmcaHu cy Kao
0e3benHu 3a rbyae, yKbydyjyhn geuy unuv nuua ca 3gpaBcTBeHM npobnemuma.

+ [Opxute kyhHe rbybumMLe nogarse og ypehaja TOKOM U HAaKOH NUPONUTUYKOT Yiwhera 1
noyeTHor npearpesara. Manu kyhHu rmbyouMmum (HapounMTO NTULLE U TMMU3aBLIM) MOTy OUTK
BPJIO OCETILUBK HA TemnepaTypHe NPOMEHe U UCMyLUTEHa ncnapeksa.

* HenenmuBe noBpLuMHe nocyaa, Nnexosa, TauHu, npubopa UTh. MOry ce OWTEeTUTU ycnes,
BMCOKMX TemnepaTypa TOKOM NMPOMUTUYKOr Ynwhera y CBUM NUPOMUTUYKUM pepHama, a
MOry GUTK 1 U3BOP MaksWX LUTETHUX UCNapemsa.

2.6 YHyTpawe ocBeTIbeHe

A YNO30OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

» Kapa ce paaum o cujanuuama yHyTap npou3Boda v pe3epBHUX OENO0Ba, Cujanuue Koje ce
npopajy 3acebHo: OBe cujanuue cy HamereHe Aa U3apxKe eKCTpemMHe (unsnyke ycrose y
KyhHVMM anapaTuma, kao LWTo cy Temneparypa, Bubpauuje, Bnara, unm cy HamerweHe ga
curHanusupajy nHdopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npeggsuheHe 3a ynotpeby y
Apyrum ypehajuma n HUCy norogHe 3a ocBeTrbaBake npocTopuja y AoMannHCTBY.

+ OBaj Npon3Boa CafpXu N3BOP CBETNOCTY Yuja je knaca eHepreTcke ecumkacHoctu G.

* Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucTy cnevyudumkaumjy.

2.7 CepBucunpame

» Papgu onpaBke ypehaja obpatute ce oBnalheHoM CEPBUCHOM LiEHTPY.
» Kopuctute camo opurmHanHe pesepBHe AeroBe.

2.8 Ognaramwe

/N YNO3OPEHE!
Pwv3uk of nospeae unm ryuiewsa.

+ O6paTunTe ce ONWTUHCKAM opraHuma Aa bucte casHanu kako Aa ognoxute ypehaj y otnag.
*  WckrbyunTe yTukay kabna 3a Hanajawbe ypehaja n3 MpexHe yTuyHuue.

*  WceunTte MmpexHn enekTpuyHn kabn Ha MecTy Koje je 6nuay ypehaja n oanoxure ra.

* YKNoHWUTe KBaKy Aa bucte cnpeunnu ga ce geua unm kyhHu mybumum 3arnaese y ypehajy.
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3. UHCTAJNTALUNJA

A YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

3.1 YrpahuBamwe

(*mm)

(*mm)

AL

U :

3.2 MpuuBpwhnBawe pepHe 3a KYXUHCKU eNneMeHT
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4. ONUC NPOU3BOAOA

4.1 OnwTKn NpuKas
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El KomanpHa Tabna

H KomaHngHo ayrme 3a dyHKkuyje 3arpeBatba
Oucnnej

A KomaHngHo ayrme 3a Temnepatypy

E Orteopu 3a Basgyx 3a BeHTUNaTOp 3a xnahere
B pejuv enement

Namna

B Bextunarop

Bl Hocau pelueTke, nokpeTHu

] Yoy6roetsa y yHyTpaLioCcTut

] Monoxajn pewwetke

4.2 NMpubop

* PeweTkacta nonuua
3a nocyhe 3a KyBare, MrexoBe 3a TOpTe, Neyere.
* [Mnex 3a nevewe
3a Konaye u Kekce.
* pun/py60kn TUraw
3a nevetrbe TecTa U Meca MUnNn Kao NocyAa 3a CKkynibake macHohe.
* Teneckoncke Bohuue
Ca oBUM TenecKkonckum BofuLiama MoXeTe naklie Aa noctasrbaTte U yknawarte pelueTke.

5. KOMAHOHA TABJIA

5.1 dlyrmap Koja ce yBna4e

3a kopuwhetre oBor ypehaja npuTucHUTE KOMaHAHO AyrMe. KomaHaHo gyrme ce nssnavu.
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5.2 Npernen komaHaHe Tabne

e (’ ‘

O v | & 8 oK i @
Taive Bp3o 3a- Ceet- | KoHTponHa DST:EJF;V;E MpuTnckajte OkpeHuTe Ko-
Mep rpeearbe no bpaBsa A e ayrme MaHZHo Ayrme

M3abepute cyHKUWjy 3arpeBarba Aa bucte ykrbyumnu ypehaj.

Krbyuunnu ypeha;.

OKpeHUTe KOMaHAHO AyrMme 3a hyHKLUWje 3arpeBarba Y NMonoxaj 3a UCKibyyrBakse Aa bucte nc-

5.3 OQucnnej

[vcnnej ca kiby4HUM yHKUMjama.

WHankaTopu gucnneja

OCHOBHM NnokasaTterbu

&

KoHTponHa 6paBa

LY

4

[MoTnomorHyTa
npunpemMa

wl

Ynwhene

Mopewa-
Baka

>»>

Bp3o 3arpeBatbe

UHpukaTtopu BpemeHa

Q

Tajmep

STOP

Kpaj

&

Bpeme ognarawa

0)

Tajmep Tokom pa-
na

Tpaka HanpeTka — 3a TemnepaTypy unm
Bpeme. Tpaka je NoTnyHo LpBeHa kaaa
nehHULa JOCTUTHE MOAELLEHY TeMnepaTy-
py.
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6. NMPE NPBE YNOTPEBE

A YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.

6.1 NMpBo unwhemwe

Mpe npBe ynotpebe, ounctute npasHy nehHuuy n nogecute Bpeme:

= \F, léj (
g j 00:00

Mopecute Tajmep. MNputncHuTe OK.

6.2 UHnumjanHo npearpeBawe

MpeTxoQHo 3arpejTe pepHy npe npee ynotpe6e.

Kopak 1 | YknoHute caB npnbop 1 NoApLUKE peLleTkn N3 pepHe.

Kopak2 | N, 0cure makcumanty Temnepatypy 3a dyHkumjy: a8

OcTtaBuTe pepHy Aa pagu 1 car.

Kopak3 | mopecure makcumanky Temnepatypy sa dyrkuvy: (€

OcTtaBuTe pepHy aa pagu 15 muHyTa.

® PepHa Moxe fa vcnywta MMpUcC 1 AUM TOKOM MpearpeBata. YBepuTe ce Aa je npoctopuja
npoBeTpeHa.

7. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

A YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3beaHocTU.

7.1 Kako na nogecute: ®yHKUMje 3arpeBarba

Kopak 1 OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a oyHKUWje 3arpeBarba U nsabepute yHKUUjY.

Kopak 2 OkpeHuTe KOMaHZHO Ayrme Aa bucte nogecuny Temnepatypy.

>>
ﬂ — MPUTUCHUTE 1 3aapxuTe Aa bucte ykrbyunnu dyHkuujy: bp3so 3arpeBane. Huje goctynHa 3a
Heke dyHKumje nehHuue.
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

7.2 dyHKUMje 3arpeBama

®DyHKUMja 3arpeBa-
ba

MpumeHa

@

Meyerse y3 paBHU
BEHTUN.

3a neyerse Ha HajBuLLE [ABa MNorioXaja peLueTke UCTOBPEMEHO U 3a Cylle-
e xpaHe. MNogecute Temnepatypy Aa byae Huwka 3a 20-40°C Hero 3a
3arpeBare 0403ro/ogo3ao.

3arpeBawe 0003-

3a neverse Ha jeJHOM NONoXajy peLueTKe.

CMp3HyTa xpaHa

ro/opo3no
vvv 3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (Hnp. noMmdpuTa, NCEYEHOT KPOM-
* nupa unu nponehHyx ponHuua), Tako Aa byae xpckasa.

A

®dDyHKUuMja 3a nuuy

3a neverse nuue. 3a MHTEH3MBHO 3aneLame 1 Jobujarbe XpcKkaBor AHa.

3arpeBame 0403-

3a nevere Konava ca XpCKaBM OHOM U 32 KOH3epBUCaH-€ XpaHe.

BnaxHo nevyewe
y3 BeHTUnaTtop

no
3a ogmp3aBare xpaHe (nospha un Boha). Bpeme oamp3aBarsa 3aBucK o
ses KONMUYMHE U BEMUYMHE CMP3HYTE XpaHe.
Opmp3aBame
I OBa yHKUMja je npeaBuheHa 3a yuteny eHepruje Tokom KyBana. Kaga
‘Y KopuCTUTE OBY (PyHKLWM]y, TEMMNEpaTypa yHyTap pepHe Moxe [ia ce pasnu-

Kyje oa 3apate TemnepaType. Kopuctu ce 3aoctana Tonnota. CHara 3a-
rpesara Moxe 6T ymamweHa. 3a suwie nHdopmaluja norneqajte no-
rnaerbe ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3n ca: BnaxHo neyewe
y3 BEHTUMaTop.

FpunoBame

3a rpunoBak€ TaHKNX KoMaaa XpaHe n ToCTupame xneba.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa
Hba

3a neyerse BENVKNX KOMaZda Meca Unu X1UBKHE ca KOCTMMa Ha jedHoj pe-
LweTkn. 3a cnpematrbe rpaTMHUPaHVX jena u 3a 3aneuare.

4

Typ60 rpunoBawe

[a 6ucte ywnu y Menu: MNotnomorHyTa npunpema, Yuwhere, Mogela-
Bak-a.

=
31l
=
=

@ [Meyere y3 paBHM BeHTWN., 3arpeBare ogo3ro/ono3no: Kaga nogecure
TemnepaTtypy ucnog 80 °C namna ce ayTomaTcku nckrbydyje nocne 30 cek.

7.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo nevyewe y3 BeHTUNaTop

Oga hyHKUMja je kopuwheHa 3a ycknahuBare ca KnacoMm eHepreTcke enkacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa (y cknagy ca ctaHgapamma EU 65/2014 n EU 66/2014). Tectosu y
cknagy ca:

IEC/EN 60350-1

Bparta nehHuue Tpeba na 6yay 3atBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKLuMja He bu buna
npekuaaHa v kako 6v nehHuua pagmna Ha HajBuwwem Moryhem cTeneHy eHepreTcke
eUKaCHOCTMW.

Kapa kopucTtute 0By (hyHKUMjy, NaMnuLa ce ayToMaTCKu UCKIby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBare norneaajte ogerbak ,HanomeHe n caBetn”, BnaxHo neyemwe y3
BeHTMNaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLwTeAoM eHepruje norneaajte ogerbak
+EHepreTcka ecukacHocT”, YwwuTeaa eHepruje.

7.4 Kako na nogecuTte: lMoTnomMorHyTa npunpema

CBako jeno y oBOM NogMeHujy uma npenopydeHy yHKUujy 3arpeBata 1 Temneparypy.
Kopuctute dyHKLMjy 3a 6p30 npunpemarse jena ca nogpasymeBaHUM nofeluaBamunma. Takohe
MOXeTe Aa Nnoaecute Bpeme 1 TemnepaTtypy TOKOM KyBaa.

Mpunukom KyBama Hekux jena, MoxeTe Aa Ko- * AyTomaTcka TexuHa
pucTute u:
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4

&
=
<
(Zx

\/\'r P1-P25 OK
Yhute y meHu. M3abepuTe MNoTtno- M3abepute jeno. CrtaBuTe nocyay y
MOrHyTa npunpema. MputuchmnTe OK nehHuyy. MotepauTe
’ rnogellaBame.

MpuTtucHuTe OK.
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

7.5 NMoTnomorHyTa npunpema

IlereHpa

|j AyTomaTcKa TeXuHa je AOCTYMNHO.

()

3arpejTe anapar npe Hero LWTO NOYHeTe [a KyBarTe.

=

HuBo pelueTke.

Oucnnej npukasyje P 1 6poj jena koja moxeTe Aa npoBepuTe y Tabenu.
Kapga ce dyHKkuuja 3aBpLUn, NpoBepuTe Aa Nu je XpaHa crnpemMHa.

Jeno TexuHa HuBo pewieTtke/llpuéop
®dune, cnabo
Kl | neueno (cropo
neyem .
euete) = 2; nocypna 3a neyere Ha peLueTKacToj no-
0.5 - 1.5 kg; ko- | fmum ] )
®une, cpeate Maau nebru- Kopuctute cBoje omubeHe 3a4mHe Unm jegHo-
neuyeH (cnopo
2 | (cnop He 5-6 cm CTaBHO CO ¥ CBEXY MreBeHy nanpuky. Mpxurte
nevetse) MeCO HEeKONMKO MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. Cta-
BUTE Yy anapar.
®dune, nevyeH
(cnopo neyerse)
MNeuena 0.8 - 1.5 kg; ko- |j E] 2; nocypa 3a neyverse Ha peleTKacToj no-
TeneTuHa (Hnp. mMaaun aebrbu- nuum
4] nnehka) He 4 om Kopuctute omurbeHe 3aumHe. Mpxute Meco He-
KONMKO MMHyTa Ha Bpyhem Turawy. CtaBute y
anapar.
Cautscko 1.5-2kg OH 2 nocyza 3a neyere Ha pelleTKacToj
5 neyekwe, Bpat nonuum
unu nnefika OKpeHWTe MECO HaKOH NOSIOBUHE BPpEMeHa KyBa-
Hoa.
Kape, ceex 1-1.5kg; ko- |j E 2; nnex 3a nevyewe
E Maan febrbu- Kopuctute omurbeHe 3aumnHe. Mpxute meco He-
He 5-6 cm

KONMMKO MuHyTa Ha Bpyhem Turawy. Ctasute y
anapar.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa Hueo peweTtke/llpubop
Pe6pa 2-3kg; kopi- | [=] . 160y na 3a nevere Ha peweTkacToj nonu-
cTuTe cupoBa um
TaHka pebpa -
’ ofajTe TeYHOCT Aa Bucte NOKPUM AHO NoCcyAe.
nebrouHe 2-3 Ronaj P Y
cm
Ueno nune 1-1.5kg; cee- |j E] 2; nocyfa 3a NeYere Ha peLleTKkacToj
xe nonuvum
8 | Kopuctute omnrbeHe 3aunHe. OkpeHuTe nune
HaKOH NOmoBMHE BpeMeHa KyBara aa bucte no-
CTWUIN paBHOMEPHO 3aneLake.
9 Munehe rpyau 180 - 200 g no |E| 2: nnex 3a nevetbe
Komany Kopuctute omurbeHe 3a4mHe.
[10} BekHa on meca 1kg |':| E 2; nnex 3a nevyewe
Kopuctute omurbeHe 3aumHe.
Llena puGa, rpu- 0.5-1kgno |j E 2; nnex 3a neyewe
k] | nosana puGH McnyHute puby macnauem v KOpucTuTe oMurbe-
He 3a4MHe U1 3a4MHCKO burbe.
Pubrsu dunetn ° B 2; nocypa 3a kaceposy Ha pelueTKacToj no-
12] nvum
Kopuctute omurbeHe 3a4mHe.
K y 7] -
E ona4on cvpa B 1; @ Kanyn 3a neyewe of 26 um Ha pe-
LeTKacToj nonuum
14} Tapt op jaGyka B El 1; Kanyn 3a NMTy Ha pelueTKacToj NonuLumu
15| HokonanHu ma- ° = 3; nnex 3a MauHe Ha Nnexy 3a nevyewe
[« )71
iE Cysu konay B B 2; nocyda 3a Konay Ha pelueTKacToj nonuumn
MNevenn kpomnup 1kg E 2; nnex 3a nevyewe
CraBuTe Ljeo KpoMnup ca KOpoM Ha nnex 3a
nevere.
Kpoketu, samp- 0.5kg E 3; nnex 3a nevyekwe

3HYTH
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Jeno TexuHa Hueo peweTtke/llpubop

Momdppur, samp- 0.75kg E 3; nnex 3a neyewe

3HYT

ﬂasalrbe cahme- 1-1.5kg E 1; MNocyaa 3a rpaTvHUpaHa jena Ha pelueT-
20 com /nosphem KacToj nonvum

ca CyBUM KHef-

nama

lpatuHupahu 1-1.5kg E 1; MNocyaa 3a rpaTvHUpaHa jena Ha pelueT-
Al | xpomnup (cuposy KACTOj NONMLM

Kpomnup)
22| Csexa nuua, _ El 1; nnex 3a nevyewe 06NOXKeEH Nanvpom 3a

TaHka neyewse
23] gaema nuua, pe- _ E 1; nnex 3a neyekwe 0bOMoOXeH Nanvpom 3a

ena neverbe

24] Knw B B 1; Nnex 3a neyere Ha peLeTKacToj NoNULn

Barer/haGaral 0.8kg E 3; nnex 3a nevyexe 06M0XKEH NanMpPoMm 3a
25| Benu xne6 neverbe

3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.

8. ®YHKUUNJE CATA

8.1 dyHKuuje caTa

®dyHKuUMja caTa

MpumeHa

Q

Tajmep. Kaga Tajmep 3aBpLun ca ogbpojaBarem, orfnallasa ce 3By4YHU
curHan.

STOP

Bpewme kyBana. Kaga Tajmep 3aBpLum ca oabpojaBarseM, Yyje ce
3BYYHU curHan u pyHKUMja 3arpeBara ce 3aycTaBrba.

Bpeme ognaratsa. 3a ognarake crapTa u/unu kpaja Kyearsa.

Tajmep Tokom paga. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa dyHKUMja He
yTude Ha pag nehuue.

3a ykIbyumBame 1 UCKIbyumBame Tajvep Tokom paga nsabepute: Me-
Hu, MNopelwaBarsa.
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8.2 Kako na nogecute: ®dyHKuUMje caTa

Kako goa nogecuTte: [lo6a naHa

Kopak 1

Kopak 2

9

Nl

[a 6ucte npomenHunu goba faHa, ypute y
MeHu 1 n3abepute onymje MNogellaeama,

[oba naHa.

MopecuTe cart.

Kako na nopecure: Tajmep

Kopak 1

N

U

Owucnnej npu-
Kasyje:
0:00

Q

N
MputncHute: Q

Kopak 2

9

Mopecute Tajmep

MpuTtncHute: OK,

@ Tajmep ogmax nouunkse aa onbpojasa.

Kako na nopecure: Bpeme KyBamwa

Kopak 1 Kopak 2
(’qi _\U'/_
M3abepute dyHk-

uujy 3arpeBatba u
nogecurte Temne-
parypy.

Y3acTtonHo npu-
. AN
TUCKajTe:! O

Oucnnej npu-
Kasyje:
0:00

STOP

Kopak 3 Kopak 4
(’ \ N
9 N
3a nogeluaBare MpuTucHUTE:
BpeMeHa KyBa-
ba. OK,

@ Tajmep ogmax nouunkse aa onbpojasa.
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KOPUWREHE NPUBOPA

Kako na nogecute: Bpeme ognarawa
Kopak Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 | Kopak 6
1
( e Rvcnnej (' N2 Ovcnnej (’ N2
Q ) { | e Q ) {y |t i
noba _Jf_:_
AaHa )
Yy
W3abe- y @ no- %T:Z'Aéy_
puTe 3acton- | KpPETA- i - Monecu- N
byuc. | Honputa | op | Momecn- | TP mpapE | ST | Toume
Y iTe: Te Bpeme cHUTe: CHUTE:
umjy 3a- ceare: noveTka OK Me 3asp- OK
rpesa- QD ’ : LeTka. :
Hoa.
@ Tajmep nounkse aa ogbpojaBa y NoAeLleHo BpemMe noYveTka.

9. KOPUWUIREHWE NPUBOPA

/\  YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.

9.1 Y6aumBamwe npubopa

Mano yay6rbene ca ropwe cTpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrberwa Takohe cnpevasajy
npeBpTare. Y3aurHyta uBuLa oko nonuue crpeyasa knusawe nocyha Ha nonuum.

PeweTkacTta nonuua:

Yrypajte nonuuy nsmehy Bohuua Ha Ho-
cauvy peLlleTke N BOAWUTE payyHa Aa HOXK-
Le 6yay okpeHyTe Hagorne.
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Mnex 3a neyewse / [lyboku Turam:
'ypHuTe nnex namehy Bohuua Ha Hocady
peLueTke.

10. AOOATHE ®YHKUWUJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa (pyHKUMja cnpeyaBa cny4ajHy NnpoMeHy cyHKUuje anapara.

YKkrbyuuTe je kafa anapat paau — NoAeLLeHo KyBarbe ce HacTaBHa, komaHgHa Tabna je 3a-
KrbyyaHa.

YKkrbyuuTe ra kaga je anapat UCKIbyYeH - He MOXe Aa Ce YKIby4u, KOHTponHa Tabna je 3a-
KrbyyaHa.

A EI — NPUTUCHWTE 1 ApXuTe Aa EI — NPUTUCHWUTE U ApXKTe Aa
6ucTe yKrbyuunu pyHkuujy. 6ucTe je UCKIby4unu.
3By4YHM curHan.

@ 3x EI — Tpenepu kaaa je KOHTponHa 6paBa ykrbyyeHa.

10.2 AyToMaTCKO UCKIby4nBaHe

M3 6e3begHOCHNX pasnora nehHuua ce NCKIby4yje HakoH HEKOTr BpemMeHa ako oyHKumja
3arpeBarba pagu, a BU He NPOMEHUTE NoAeLlaBakba.

(°C) @ (1)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3
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AyTOMaTCKO UCKIby4MBake He paau ca dyHkuujama: Ceetno, Bpeme oanararba.

10.3 BeHTunatop 3a xnahewe

Kapga anapatT pagu, BeHTunaTop 3a xnafewe ce ayToMaTCKu YKIibydyje kKako v xnagmno

noBpLInHE anapara. Ako UCKIby4uUTE anapar, BEHTUIaTop 3a xnaheH:e MOXe a HaCTaBu fa

paau oK ce anapat He oxnagu.

11. KOPUCHU CABETU

11.1 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

3a noctusarse Hajborbmx pesynraTa, NpuapxaBajTe ce caBeTa HaBeLeHNX y Tabenn y

HacTaBky.

BukTopuja

peLueTkacToj nonmum

¥ — T D
\ uru
(°C) (MUH)
CnaTke 3eMuuke, nnex 3a nevewe nnm no- | 180 2 35-40
12 komaga cyfa 3a cKynibawe ma-
cHohe
Ponnuue, 9 koma- | nnex 3a nevewse mnu no- | 180 2 35-40
aa cyda 3a ckynrbame mMa-
cHohe
Muua, 3ampsHyTa, pelueTkacTa nonuua 220 2 35-40
0,35 kg
LLIBajuapcku po- nnex 3a nevewe unm no- | 170 2 30-40
nat cyda 3a cKkynribamwe ma-
cHohe
BpayHu konau nnex 3a nevewe nnm no- | 180 2 30-40
cyda 3a ckynrbake ma-
cHohe
Cydne, 6 komaga Kepamuuke nocyae Ha 200 3 30-40
peLueTkacToj monuum
Kopwua 3a cpnaH nnex 3a cnaH Ha pe- 170 2 20-30
LIeTKacToj nonuum
CeHaBuy-TopTa nocyaa 3a neyere Ha 170 2 35-45
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¥ = = E
\ uuru
(°C) (MuH)

MowwpaHa puba, nnex 3a nevewe nnm no- | 180 3 35-45
0,3 kg cyfa 3a cKkynbamwe Ma-

cHohe
Llena puba, 0,2 kg | nnex 3a neyetbe unu no- | 180 3 35-45

cyda 3a ckynrbame ma-

cHohe
Pubru dunetn, nnex 3a nuuy Ha pewet- | 180 3 35-45
0,3 kg KacToj nonuum
MowwpaHo meco, nnex 3a nevewe nnu no- | 200 3 40 -50
0,25 kg cyfa 3a ckynrbame ma-

cHohe
Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe unu no- | 200 3 25-35

cy[a 3a ckynrbame mMa-

cHohe
Konauwn, 16 koma- nnex 3a nevewe nnm no- | 180 2 20-30
na cyda 3a ckynrbake ma-

cHohe
Konaun-makapo- nnex 3a nevewe nnm no- | 180 2 40 - 45
Hu, 20 komaga cyfa 3a ckynrbamwe Ma-

cHohe
MadwmHu, 12 ko- nnex 3a nevewe nnm no- | 170 2 30-40
mMaga cyAa 3a ckynrbame ma-

cHohe
CnaHo neunBo, 16 | nnex 3a neyewe unu no- | 170 2 35-45
komaga cy[a 3a ckynrbame mMa-

cHohe
Kekc og cunkasor nnex 3a neyewe unm no- | 150 2 40 -50
TecTa, 20 komaga cyfa 3a ckynrbake ma-

cHohe
TopTtuue, 8 koma- nnex 3a neyewe unm no- | 170 2 20-30
na cy[a 3a ckynrbame mMa-

cHohe
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¥ = B 1 O
\ uuru
(°C) (MuH)

MoBphe, nnex 3a neyewe unm no- | 180 3 35-40
6naHwwupaHo, 0,4 cyfa 3a cKkynbamwe Ma-
kg cHohe
BeretapujaHcku nnex 3a nuuy Ha pewet- | 200 3 30-45
omnet KacToj nonuuu
MeguTepaHcko nnex 3a nevewe unm no- | 180 4 35-40
nosphe, 0,7 kg cyAa 3a ckynbawe Ma-

cHohe

11.2 BnaxxHo neyvyewe y3 BEHTUNaTop - npenopyyeHu npuéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe numeHke n nocyae. OHe 6orby ancopbyjy TONMOTY Hero
cseTne 6oje 1 pednektyjyhe nocyge.

 ~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocypna 3a neverse 3a nevewe Mnex 3a donax
TamaH, Hef?:@nemyjy- Taman, HepednexTyjyhu HE:\E)F?[:’IKM;KCMm TamaH, Hefp:v?cpnemyjy-
MpeyHunk 28 cm Mpeurik 26 cm BUcMHa 5 cm MpeyHunk 28 cm

11.3 Tabene KyBawa 3a MHCTUTYTe 3a TeCTUpPaHE

UHdopmaumje 3a UHCTUTYTe 3a TeCcTUpamwe
TecTtoBu npema ctaHgapay |IEC 60350-1.

= | 1|6

D

®

(°C) (MuUH)
CuTtHM 3arpeBatbe | lnex 3a 3 150 25-35 -
Konauu, oposro/ neyewe
16 no 040300
nnexy
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3¢ = B0 [®
< | B =y
(°C) (MuH)

CutHn Meyemne y3 Mnex 3a 3 150 20-30 MpeTxoaHo 3a-
konauw, paBHW BEH- nevexe rpejte pepHy y
16 no I, Tpajary oa 10
nnexy MVH.
CutHn Meyemne y3 Mnex 3a 1n3 150 20-30 -
konauw, paBHW BeH- nevexe
16 no ™.
nnexy
Mutac 3arpeBawe | Pelert- 2 170 80 - 100 -
jabykama, | oposro/ Kacta
2 nnexa 040300 nonuua
@20 cm
Mutac Meyemne y3 Pewert- 2 160 70-90 -
jabykama, | paBHW BeH- KacTta
2 nnexa WM. nonuua
@20 cm
Bucksut 3arpeBamwe | Pewer- 2 160 30-40 MpeTxoaHo 3a-
TOpTA, oposro/ Kacta rpejte pepHy y
Kanyn 3a 000370 nonuua Tpajamy og 10
TOpTY MUH.
@26 cm
Buckeut Meyemne y3 Pewert- 2 160 30-40 MpeTxoaHo 3a-
TopTa, paBHW BeH- Kacta rpejte pepHy y
Kanyn 3a TIn. nonvua Tpajawby og 10
TOpTY MVH.
@26 cm
Bucksut Mevemne y3 Pewert- 1m3 160 25 -40 MpeTtxopHo 3a-
TopTa, paBHU BEH- KacTa rpejTe pepHy y
Kanyn 3a TIn. nonvua Tpajarby og 10
TOpTY MUH.
@26 cm
LLikoTckm 3arpesawe | [lnex 3a 3 150 20-30 -
konaymh oposro/ nevyewe

040370
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HETA U

YUWWHhEHWE

% = |80 |0
< | B =
(°C) (MuH)

LLkoTcku Meyemne y3 Mnex 3a 2 150 20-30 -

konauuh paBHW BeH- | Meyverbe
™n.

LLikoTckm Mevere y3 Mnex 3a 1mn3 150 15-25 -

konayvh paBHU BEH- neyewe
™n.

Toct [punoBare | Pewwet- 3 Makc. 5-7 3arpeBajTe pepHy
Kacta 0K Ce He JoCTur-
nonuua He 3aparta Temne-

paTypa.

[oBeha [punoBawe | Pelwet- 3 Makc. 15-30 CraBute peLueT-

nroecka- KacTta KacTy nonuuy Ha

BuLa, 6 nonvua Tpehu HMBO 1 Mo-

komapa, 1 nocyaa cyAy 3a cKynrba-

0,6 kg 3a cKyn- He MacHohe Ha
bame ApYrn HUBO pep-
macHohe He. OkpeHuTe

XpaHy Ha rnona
nevema.
MpeTxoaHo 3a-
rpejTe pepHy y
Tpajamwy og 10
MUH.

12. HET'A W YHULUThEHE

YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 HanomeHe y Be3u ca ynwhewem

<

CpepncrtBa 3a

ynwhewe

Mpentbun geo ypehaja ouncTuTe NCKIbY4MBO KpNom o Mukpodubepa HaTonrbe-
HOM MN1akoM BOAOM U 6narvm getepLeHToM.

Kopuctute pactBop 3a unwhere MeTanHnx noBpLUNHA.

dnieke ouncTute Gnarum OeTepLeHToM.

366/480




HE'A W YULWWRhEHE

YHyTpalwH0CT anapaTa Tpeba 4ncTuTn HakoH ceake ynotpebe. Haromunana

{I\. macHoha nunu apyru octauu Mory npoy3pokoBaTy noxap.
| —
CI Y anapaty unv Ha CTakneHum niovama Ha BpaTuma Moxe AohK A0 KOHOEH30-
Bar-a Bnare. [la 6ucte cmarunm KoHaeH3auujy, nyctute anapat ga paam 10
CBaKkogHeBHa | MvHyTa npe KyBawa. He uyBajTe xpaHy y anapaty gyxe oa 20 muHyTa. Nocne
ynotpe6a cBake ynotpebe, yHyTpaLLkOCT ypehaja ocyLumTe NCKIbYUYMBO KPMOM Of, MUKPO-
dpubepa.
HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nubop n octaBuTe ra Aa ce ocywm. Ko-
P pUCTUTE UCKIbYYMBO KpMy of Mukpodubepa ca mnakom Bogom v bnarum getep-
W LleHTOM. He nepute gogaTtHy onpemMy y MalluvHK 3a npawe nocyha.
— He unctute gopatHy onpemy ca HenenrbUBOM MOBPLUMHOM abpasmBHUM cpea-
pnoop

CTBOM 3a Yuwhetse 1 OWTPUM NpeamMeTumMa.

12.2 Kako pa usBagurte: Hocaum peluetke

W3BaguTe nogpluke peluetaka Aa Gucte 04MCTUIN PEPHY.

Kopak 1 | Wckrmbyuute pepHy n cayekajte
Ja ce oxnagu.

Kopak 2 | VsByuute npeawn Aeo noa- £
pLUKe pelueTke 13 6oyHor 3naa.

Kopak 3 | WN3Byuute 3aghu geo nogpluke |

Kopak 4 | lNocTaBrbame WKHa 3a noa-
PLUKY peLueTke BpLUN ce 0OpHY-

TUM pefocnenom. ol ‘

KnnHOBM Ha TeNecKonckum Bo-

Auuama mopajy 61Ty okpeHyTK
Ka npeaH0j CTpaHu.

peLueTke U3 6GoyHor 3uaa u 1/ —
YKIOHUTE Ta. ) ‘ _

(

i

12.3 Kako pa kopuctute: NMuponutnyiko ynwheme

Ounctute neyHumyy kopuctehu Muponntnyko Ynwhekrse.

YNMO3OPEHE!
[NocToju pusnk og onekoTuHa.
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ONPE3
Ako cy Apyrv ypehaju nHCTanupaHu y NCTU KyXUHCKM ENEMEHT, HE KOPUCTUTE UX
NCTOBPEMEHO Kaf, 1 oBy yHKUMjy. To MoXe Aa usasose owwTehewe pepHe.

Mpe Muponutnyko uMwheme:

NckrbyunTe pepHy 1 YkroHuTe cae npuéop. OunCTUTE OHO PEpHe W yHyTpalLl-
cauekajTe ga ce oxrnaau. K€ CTaKIo BpaTa pepHe TOmMsiom
BOAOM M MEKOM KPrOM.

MuponuTtnyko Ynwhewe

Kopak 1 Yhute y menn: Ynwhere rrrr/
Onuuja Tpajarwe
C1 - bnaro unwhetse 2 cata
Kopak 2 OK - NPUTUCHUTE Aa NOKpeHeTe Ynherse.
Kopak 3 HakoH unwhera, okpeHnTe gyrme dyHKUWje 3arpeBarba Ha Nnonoxaj
LMCKIbY4YEeHO”.

@Kaua ynwhene nNovHe, Bpata nehHuue ce 3akbyyasajy 1 namnuua ce uckrbyudyje.[lok ce Bpa-

Ta He 3akrbyvajy, gucnnej npukasyje cnegehe: E
[a 6ucte 3aycraBunu unwherse Npe Hero LWTo ce NocTynak 3aBpLUK, OKPEHUTE KOMaHAHO Ayrme
dyHKLMja 3arpeBarba Ha Nonoxaj ,MCKIby4eHo”.

Kapa ce unwheme 3aBpum:

VickrbyunTte pepHy 1 O6GpuLnTe YHYTpaLHKOCT Me- | YKIOHWUTE OcTaTKe ca AHa pepHe.
cavekajTe Aa ce oxnagw. KOM KPrOM.

12.4 NMopaceTHUK 3a Ynwhewe

MNehHuua Bac noaceha kaga ga je ounctute nomohy nuponuTUYKor Yuwhema.

[a 6ucTte uckrby4mnu noaceTHuk, yiute y
MeHun n nsabepute onuuje Mogewasatrba, MNoa-
CETHUK 3a Ynwhetrse.

ol Tpenepu Ha gucnnejy 5 cek HakoH cBakor
WHTepBarna KyBatba.
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12.5 Kako pa cknHete n moHTupare: Bpara

Bpata nehHuue umajy 4etupu ctakneHe nnoye. Bpata nehHuue v yHyTpallkbe CTakneHe nnove
MOXeTe Aa YKNoHuTe Aa bucte nx ounmcTunu. lNpe Hero LWTO YKINOHUTE CTakneHe nnoye
npo4unTajTe Leno ynyTcTeo ,Yknamwame 1 noctasrbame spata’.

ONPE3
Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 cTakneHux nmnova.

Kopak 1 | lMoTtnyHo oTBOpMTE BpaTta 1 yxsatute
o6e wapke.

Kopak 2 | lMogurHute n noByumTe GpaBuLe Aok
He KIUKHY.

Kopak 3 | 3atBopute BpaTa nehHuue o nona,
A0 NpBOr OTBOPEHOr Mnonoxaja. 3atum
noaurHnTe 1 noByuuTe Aa bucte
YKIIOHUIN BpaTa U3 NexuLuTa.

Kopak 4 | CtaBute BpaTa Ha MeKy Kprny Ha cTa-
6GUnHoj NoBpLUMHK 1 ocnoboauTe cu-
CcTeM 3akrby4yaBara Aa bucte ykno-
HWMK CTaKneHe nnove.
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Kopak 5 | Okpenute npuysplhusadye 3a 90° n
YKIMOHWUTE UX U3 CBOjUX NEXULLTA.

Kopak 6 | [NpBO naxmnBo noaurHuTe, a 3atum

YKITOHWUTE CTaKIIeHe nnoYe jefHy no
jeaHy. MNMo4HuTe of ropre nnove. /

Kopak 7 | Ouuctute cTakneHy nnoyy BOAOM 1 canyHULOM. MaXrbUBO OCYLUUTE CTaKIeHe niove.
He nepwvTe cTakrneHe nroye y MallvHKM 3a Npake CyaoBa.

Kopak 8 HakoH unwhemsa, yrpejte ctakneHe nnoye n Bpata nehHuue.

Ako Cy BpaTa ucnpasHO NnoctaBibeHa, theTe KUK NPUIMKOM 3aTBapaka 6paBVILl,a.

BoawuTe padyHa goa ctakneHe nnodye (A, B u
C) BpaTuTe ogrosapajyhum pegocnegom. MNo-
Tpaxute cumbon / oalTamnaHy 30Hy Ha
60OYHOj CTpaHM CTaKrneHe nroye, jep ceaka
CTakneHa nnoya uarnega gpyrayvje ga om
onakiiana EMOHTaXy U MOHTaxXy.

Kapga ce ucnpasHO nocTaeu, OKBUp BpaTa
KIMUKHE.

[MpoBepuTe fa nu cTe cpeaky CTakeHy
nnoYy NpaBUIHO NOCTABUIN Ha NEXULLTa.
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12.6 Kako pa 3ameHuTe: Jlamnuua

A YNO30OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

Mckrbyunte pepHy. Cayekajte WckrbyunTe yTukad kabna 3a

[a ce pepHa oxnaau. Hanajare

pepHe 13 MpexHe

YyTUYHMLE.

[HO yHYTpaLH0CTN pepHe
npekpwujTe Kprom.

3apwa cujanuua

Kopak 1 | Okpenute cTakneHu noknonai Aa bucrte ra yknoHunu.

Kopak 2 | OuucTuTe cTakneHu noknonaw,.

Kopak 3 | 3ameHuTe cujanuuy ogrosapajyhom cujanuuom Koja je oTnopHa Ha TemnepaType A0

300°C.

Kopak 4 | lNocTtaBuTe cTakneHun noknonaw,.

13. PELLUABAHKSE MNMPOBJI

EMA

YNO3OPEKE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 lWUTa yYynmHuTHM ako...

Y cBuM cny4vajeBuma koju Hucy obyxsaheHn oBom Tabenom, KOHTakTMpajTe ca oBnalwheHnm

CepBUCHUM LIEHTPOM.

PepHa ce He yKIbyuyje Unu ce He 3arpeBa

Mpo6nem

Mposepure...

He moxeTe aa aktuempate nehHuly HUTKU Aa
HOMe yrpasrbaTe.

MehHnua je NnpaBUNHO NPUKIbYYeEHa Ha enek-
TPUYHO Hanajarbe.

MehHuya ce He 3arpesa.

TUBMpaHa.

dyHKUMja ayTOMaTCKOr UCKIbYUMBaHa je Aeak-

Mehnuya ce He 3arpesa.

Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.
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PepHa ce He ykrbyuyje unu ce He 3arpeBa

MehHnua ce He 3arpesa. Ocurypay Huje nperopeo.

[NehHuua ce He 3arpesa. Bpaga je uckrbyyeHa.

KomnoHeHTe

MpoGnem MpoBepure...

Jlamnuua je nckryyeHa. BnaxHo neverbe y3 BEHTUNATOP — j€ YKIbyYeH.
Ilamna He pagw. INamnuua je nperopena.

LWndpe rpeLuke

Oucnnej npukasyje... MpoBepure...

Err C3 BpaTta nehHuue cy 3aTBopeHa unm 3akrbyyaBa-
€ BpaTa Huje NoKkBapeHo.

Err F102 BpaTta nehHuue cy 3aTtBopeHa.

Err F102 3akrby4aBarse BpaTa Huje NokBapeHo.

00:00 Oowno je oo HecTaHka cTpyje. Nogecute goba
fAaHa.

AKO ce Ha gucnnejy npukaxe Ko rpeLlKke Koju Huje y 0Boj Tabenu, UCKIbyunTe 1 yKibyumte KyhHm
ocurypad ga 6ucte noHoBo nokpeHynu nehHuuy. AKo ce Kop rpeLlke NoHoBo nojasum, obpaTtuTe ce
oBrawheHoM CepBNCHOM LIEHTPY.

13.2 Nopaum o cepBUcupamy

YKonuko He MoxeTe camu Aa npoHaheTe peluere npobnema, obpatuTe ce npogasLy Um
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauu noTpebHN CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NnoYvnuUm ca TEXHUYKUM
KapakTepucTkama. [noynua ca TEXHUYKMM KapaKTepucTMkaMma Hamnasm ce Ha npefHoj CTpaHu
OKBMpa YHYTPaLLUHOCTH anapaTa. HemojTe yknarwaTtu niovnLy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama 13 yHyTpallkbOoCcTy anapaTa.

Mpenopy4yjeMo BaM Aa oBAe 3anuwieTe noaaTke:

Mogen (MOD.) | e
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lMpenopyyyjemo BamM Aa oBae 3anuvweTe nogartke:

Bpoj nponssoga (PNC)

Cepujcku 6poj (S.N.)

14. EHEPI'ETCKA E®OUKACHOCT

14.1 UHcbopmaumje o npousBoay U nNUCT ca MHhopmauujama o

npoussony
Hasue pobasrbava Electrolux
MpeHTtndurkaumja mogena EOF6P76BX 944068306
MHpekc eHepreTcke edukacHOCTU 81.7
Knaca eHepreTcke ecumkacHoCTH A+

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapgHUM NyHEHEeM, yo-
BGuyajeH pexum

0.94 kWh/uyuknyc

[MoTpowra eHepruje ca cTaHAapaHUM NyHEHEM, PEXUM
ca hopcuparem BeHTunaTopa

0.67 kWh/uyuknyc

Bpoj wynrenHa y pepHu

M3Bop Tonnote

EnekTtpuyHa cTtpyja

JaunHa 3Byka

65|

Twun pepHe

YrpagHa pepHa

Maca

34.6 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpunyHu ypehaju 3a kyBare y gomahuHcTy — [leo 1: LUnopeTtn, pepHe,
pepHe Ha napy v rpunoBu — MOCTYMNLM 32 MEPEHE YYNHKa.

14.2 Ywtena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje BaM NoMaxy Aa yTeamTe enekTupyHy
€Heprujy TOKOM CBakOAHEBHE NpUNpeMe XpaHe.
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YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapaTta 3aTBOpeHa Kafa anapat paau. He otBapajTe Bparta anaparta
CyBWLLE YeCTO TOKOM KyBawa. OapkaBajTe 3anTvBKY BpaTa YMCTOM W1 noctapajte ce Aa byae
[o6po npuuspLuheHa Ha CBOM MeCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBawe ga bucte nosehanu ywregy eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeate nehHuly npe KyBaka.

lMpaBuTe WTO KPahe pas3make namehy nevera Kaga UCTOBPEMEHO MpUNpemaTe HEKONMKO jena.
KyBame ca BeHTMNnaTopom

Kapa je moryhe, kopucTuTe (OyHKUMjE KyBara ca BEHTUNATOPOM Aa OuUCTe yluTeaenu eHeprujy.
MpeocTtana Tonnota

BeHTunatop 1 namnuua Hactasmbajy Aa page. Kaga nckmbyunte anapart, gucnnej npykasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe Aa KopucTUTE Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy ogp>Kanu TOnmoMm.
Kapga kyBane Tpaje ayxe og 30 MuH., cMakbuTe TemnepaTypy anaparta Ha MUHUMym 3—10
MUHYTa npe Kpaja KyBawa. KyeBare he ce HacTaBuTu Kopuctehu npeoctany TonnoTy y
anapary.

KopuctuTe npeoctany TOnnoTy 3a 3arpeBame Apyre XpaHe.

OpapikaBakbe XpaHe TOnnom

M3abepuTe HajHuxe moryhe nofelwaBake TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrtane Tonnorte
ogpxanu TonnoTy obpoka. Ha gucnnejy ce npukasyje nHamMkaTop npeocrtane TonnoTe unm
TemnepaTypa.

KyBam-e ca MCKIby4eHOM nlamnuLom

Vckrbyunte namnumuy TOKOM KyBaka. YKIbY4nTE je camo kaaa Bam je noTpebHa.

BnaxHo neuyere y3 BeHTUNaTop

DyHKUMja je npeaBuineHa 3a ylwTeany eHeprmje TOKOM KyBama.

Kaga koprctute oBy chyHKUMjy, namnuua ce ayToMmaTtcku uckrbydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
NMOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMamWUTU OYEKMBaHY YLUTEAY eHepruje.

15. CTPYKTYPA MEHUJA

15.1 MeHu
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
N

« Q~ « Q~ « Q~ @ « Q~
J— W3abepuTe on- OK_p
—_— 3 — NPUTUCHU- Mpunarogute
— —wu3abepn- | uujy U3 CTPYKTY- W3abepuTe Te aa 6ucTe no- BpeF,)ElHOCTﬂ npu-

Te |3v|a ynasy py MeHu 1 npu- noaellaBame. TBPAWUIM Nog- OK
eHm. tuchnte OK. elaBama. vichnTe '

OkpeHuTte gyrme yHKLMje 3arpeBara Ha Mosioxaj 3a UCKIbyumBare ga bucte nsawnm n3 Menu.

MeHu cTpyKTypa

LY
MoTnomorHyTa npunpema 2

Ynwhene rm/

MNopewaBara @
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MopewaBawa
01 [No6a naHa MpomeHun 02 OcCBeTIbLEHOCT AuUC- 1-5
nneja
03 3ByKOBM TacTepa 1 — 3By4HU 04 JaunHa 3By4Hor cur- | 1-4
curHan Hana
2 — Knuk
3-3ByK je
UCKIbYYeH
05 Tajmep TokoM paga Ykrbyuun/ 06 CseTno Ykrbyuun/
Mckrbyun Mckrbyum
07 Bp3o 3arpesate Ykrbyuwn/ 08 MoaceTHWK 3a YnLu- Ykrbyuun/
Vckrbyun herwe Mckmbyun
09 [Oemo pexum AkTMBaUmO- 10 Bepauja codpTBEpa MpoBepa
HW kOA: 2468
11 MoHnwTK cBa noa- Da/He

ellaBara

16. EKOJIOLLKA NMUTAHA

a%
Peuvknupajte matepujane ca cumbonom L. Makosare oanoxute y oarosapajyhe KoHTejHepe
paau peuuknupama. NMoMosuTte y 3alUTUTU XMBOTHE CpeavHe U IbyACKOr 34paBrba Kao 1y
peuvknupary OTnagHor matepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpuyHux ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom E HeMojTe GauaTu 3ajegHo ca cmehem. MponsBoa BpaTUTe y NoKamnHu
LieHTap 3a peuuknMpare unu ce obpatuTe OnLTUHCKO] KaHLenapuju.
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NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakUpili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
zaklade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Ddmyselny a Stylovy — navrhnuty
s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mozete byt isti, ze uvidite skvely vykon.

Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:

servise a opravach:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

nahradné diely:
www.electrolux.com/shop

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:

Pre vas spotrebi¢ si mdzete zakupit' prislusenstvo, spotrebny material a originalne

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY

SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, Ze mate k dispozicii
nasledujlce udaje: Model, €islo vyrobku, sériové ¢islo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie

VSeobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti

nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
sposobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
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a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- UPOZORNENIE: SpotrebicC a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

- Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie vdomacnosti
v interiéri.

- Tento spotrebiC sa mbéze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych hostovskych izbach, izbach s postelou
a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a |nych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

- Nainstalovat’ tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
ureného na zabudovanie.

. Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi& od elektricke;]
siete.

- Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.
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UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi¢ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych €lankov alebo povrchu dutiny spotrebica.
Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prisluSenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od boénych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko
prislusenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

VAROVANIE!
Tento spotrebi€ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetky obaly.

Poskodeny spotrebic neinstalujte ani nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebi¢om.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpeéné a vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na instalaciu.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebiCov a nabytku.

Pred namontovanim spotrebica skontrolujte, ¢i sa dvierka spotrebica otvaraju bez odporu.

Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.

Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna 590 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
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Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej Casti spotrebica 598 mm
VySka zadnej Casti spotrebica 579 mm
Sirka prednej ¢asti spotrebica 594 mm
Sirka zadnej asti spotrebica 558 mm
Hibka spotrebica 561 mm
Hibka zabudovaného spotrebic¢a 540 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1007 mm
Minimalina velkost vetracieho otvoru. Otvor 560x20 mm
umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1100 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroin$talatér.

» Spotrebi¢ musi byt’ uzemneny.

» Uistite sa, Ze parametre na typovom Stitku s kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napajania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkoveé adaptéry ani predizovacie kable.

» Uistite sa, Ze zastrcka a privodny elektricky kabel nie su poSkodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebica treba vymenit, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

+ Nedovoite, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebi¢a alebo vyklenku pod spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka hortce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych ¢asti pod napatim a izolovanych Casti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonc&eni instalacie. Po inStalacii sa
uistite, Ze mate pristup k sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvoinena, nezapajaijte do nej sietovl zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovd zastréku.
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+ Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné istiCe alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat’ z drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet’ v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych pdéloch. Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou zastrckou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu alebo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa riadte celkovym vykonom uvedenym na stitku
spotrebi¢a. Mozete si tiez pozriet’ Udaje v tabulke:

Celkovy vykon (W) Cast’ kabla (mm?)
maximum 1 380 3x0.75

maximum 2 300 3x1

maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi byt o 2 cm dIh$i ako hnedy fazovy a modry nulovy
kabel

2.3 Pouzitie

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpeclenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym prudom alebo
vybuchu.

* Nemernte technické parametre tohto spotrebica.

» Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania zablokované.

+ Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebica po¢as jeho prevadzky budte opatrni. M6ze z neho uniknut
horuci vzduch.

+ Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom méze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrante kontaktu iskier alebo otvoreného plamefa so spotrebiom.

+ Horlavé latky ani predmety, ktoré st nasiaknuté horiavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nan.

& VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo poskodenia spotrebica.
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Aby sa predisSlo Skode alebo zmene farby povrchovej Upravy:

Nedavaijte priamo do spodnej Casti spotrebi¢a riad alebo iné objekty.

Nedavajte priamo na dno dutiny spotrebica alobal.

Nedavaijte priamo do horuceho spotrebi¢a vodu.

— Po ukonéeni pripravy pokrmu v rire nenechavajte vihky riad ani potraviny.

Pri odstrafiovani alebo instalacii prisluSenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebiga.

Na vihké kolace pouzite hiboky pekac. Ovocné stavy spdsobuju Skvrny, ktoré mézu byt’
trvalé.

Pri vareni musia byt dvierka spotrebi¢a vzdy zatvorené.

Pri inStalacii spotrebica za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebi¢a nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa moze
vytvorit’ teplo a vihkost' a moézu spdsobit’' nasledné poskodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

A VAROVANIE!

Hrozi nebezpec€enstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.
Skontrolujte, ¢€i je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely moézu prasknut’.
Ak su sklenené panely dvierok posSkodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebica postupujte opatrne. Dvierka su tazke!

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.
Spotrebic Cistite vihkou méakkou handrickou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.

2.5 Cistenie pyrolyzou

VAROVANIE!
Hrozi nebezpeclenstvo poranenia / poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

Pred vykonanim Cistenia pyrolyzou a prvym predhriatim odstrarite z rary:

— akeékolvek zostatky jedla, oleja alebo pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vsetky vyberateiné predmety (vratane rostov, boénych mriezok a pod., dodavané so
spotrebi¢om), najma hrnce, panvice, plechy, kuchynské pomocky s nelepivou
povrchovou Upravou a pod.

Dokladne si precitajte vSetky pokyny pre Cistenie pyrolyzou.

Ked je spustené Cistenie pyrolyzou, nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu. Spotrebi¢ sa

velmi zohreje a z prednych ochladzovacich vyduchov vychadza horuci vzduch.
Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej teplote, pri ktorej sa mézu vylugovat' vypary zo
zvySkov po vareni a konstrukénych materialov, preto sa zakaznikom odporuca:

— pocas a po kazdom Cisteni pyrolyzou zabezpecte dostatocné vetranie.

— pocas a po uvodnom predhriati zabezpecte dobré vetranie.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani neaplikujte na dvierka rdry vodu, aby ste

neposkodili sklenené panely.
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Opisané vypary, ktoré sa uvoiﬁujg zo vSetkych pyrolytickych rur/zvySkov po vareni, nie su
Skodlivé pre ludi vratane deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou a pocas prvého predhriatia udrzujte domace zvierata mimo
dosahu spotrebic¢a. Malé domace zvierata (najma vtaky a plazy) mézu byt velmi citlivé na
zmeny teploty a vypustané vypary.

Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch, panviciach, plechoch, kuchynskych poméckach atd'.
sa mozu poskodit’ pri vysokych teplotach prevadzky Cistenia pyrolyzou vSetkych
pyrolytickych rdr a mézu byt zdrojom nizkeho mnozstva Skodlivych vyparov.

2.6 Vnutorné osvetlenie

& VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pridom.

Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktore
sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebiCoch, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie su ur¢ené na pouzivanie inym spdsobom
a nie st vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej uc¢innosti G.

Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.7 Servis

Ak treba dat’ spotrebi€ opravit', obratte sa na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpec€enstvo poranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebi€a sa informujte na mestskom alebo obecnom urade.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebiéi a zlikvidujte ho.

Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo doméacich zvierat v spotrebici.

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.
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3.1 Zabudovanie

(*mm)

AL

U i

(*mm)

3.2 Upevnenie rury k linke
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4. POPIS VYROBKU

4.1 Vieobecny prehiad
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El Oviadaci panel

H Ovladac funkcii ohrevu
Displej

A Otocny ovladac (teploty)

B Vzduchové otvory pre chladiaci ventilator
[ Ohrevny prvok

Osvetlenie

B Ventilator

ﬂ ZasUvacia lidta, odstraniteina
] Reliéf dutiny

@ Urovne rostu v rare

4.2 Prislusenstvo
* Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kolacové formy, nadoby na pecenie.
* Plech na pecenie
Pre kolace a piSkotove kolace.
* Hiboky pekaé¢
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
» Teleskopické listy

S teleskopickymi listami mozete Tahsie vsunat a vybrat rosty.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladaé¢. Ovladac sa vysunie.
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5.2 Prehlad ovladacieho panela

N
O 'ss il OK @ (
= Rychle Osve- \ N .
CasE) : zohrie- tlenie Blokovanie Potvrdte_ Stlacajte Otocte’ otovcny
vac . : nastavenia ovlada¢
vanie rary

Vyberom funkcie ohrevu zapnite spotrebic.

Ak chcete spotrebic vypnut, otocte ovladac funkcii ohrevu do polohy Vyp.

5.3 Displej

-©B8:88:3888.

h

AYAYOR "\'/3“/ oy

Displej s kiti¢ovymi funkciami.

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele

& e ol & >»
Blokovanie Sprievodca pece- Cistenie Nastave- Rychle zohrieva-
nim nia nie
Ukazovatele ¢asovaca
Ty
- D STOP Cj . ®
Casomer Koniec Odklad nastavenia ¢asu Casovac

Lista priebehu - pre teplotu alebo ¢as.
Ked spotrebic dosiahne nastavenu teplotu,
Giarovy ukazovatel bude Uplne ¢erveny.
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6. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

6.1 Prvé cCistenie

Pred prvym pouzitim prazdnu raru vycistite a nastavte cas:

=] \F, % (
g j 0:00

Nastavte &as. Stlacte tlagidlo: OK.

6.2 Pocdiatoény predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu raru predhrejte.

Krok €. Vyberte z rury vyberatelné zastvacie listy a prislugenstvo.
1
grok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: |Z|
Ruru nechajte spustenu jednu hodinu.
grok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .
Ruru nechajte spustend 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat zapach a dym. Skontrolujte, i je miestnost’ vetrana.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

7.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Krok €. 1 Otocte ovladac funkcii ohrevu a vyberte funkciu ohrevu.

Krok €. 2 Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

ﬂ» — stlatenim a podrzanim zapnete funkciu: Rychle zohrievanie. Je k dispozicii pre niektoré
funkcie rury.

387/480



KAZDODENNE POUZIVANIE

7.2 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Aplikacia

)

Teplovzdusné Pe-
¢enie

Na pecenie na 2 drovniach su€asne a na susenie potravin. Nastavte o
20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.

Tradiéné pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

*

Mrazené pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov,
americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

2

Pizza

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
korpus.

Dolny ohrev

Na pecenie kola¢ov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

Y

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi
od mnozstva a velkosti mrazenych potravin.

N

6|

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouzi-
jete tuto funkciu, teplota v dutine sa moze lisit’ od nastavene;j teploty. Pou-
Zije sa zvySkové teplo. Vykon ohrevu mbze byt znizeny. Viac informacii

Vihky hordci najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie“, poznamky k: VIhky hortci
vzduch
vzduch.
vvv Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril

¥

Turbo gril

Na pe&enie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
Na gratinovanie a zapekanie.

Ponuka

Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.
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@ Teplovzdu$né Pecenie, Tradicné pecenie: Ked nastavite teplotu pod 80 °C,
osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

7.3 Poznamky k: Vihky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na zaradenie do triedy energetickej Ucinnosti a spinenie poziadaviek
na ekologicky dizajn (podla predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podia:

IEC/EN 60350-1

Dvierka rury maju byt pocas pecenia zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie a aby bola
zabezpecCena Co najefektivnejsia prevadzka rury.

Ked pouZijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy“, Vlhky hortci vzduch. VSeobecné
odporucania na Usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost®, v ¢asti Uspora
energie.

7.4 Ako nastavit’: Sprievodca pec¢enim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu ohrevu a teplotu. Pouzite funkciu na
rychlu pripravu jedla s predvolenymi nastaveniami. Po€as varenia mdzete upravit’ aj ¢as a
teplotu.

Na pripravu niektorych pokrmov mézete pouzit' | « Hmotnostny program
aj:
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
N,
« Q~ « Q~ « Q~ @
E i P1-P25 oK
Vstupte do ponuky. Vyberte Sprievodca Vyberte pokrm. Stla¢- | Vlozte pokrm do rdry.
pecenim. Stlacte OK. te tlagidio OK. Potvrdte nastavenia.

7.5 Sprievodca pec¢enim

Legenda
rj Hmotnostny program dostupné.
E Pred pecenim spotrebic predhrejte.
= Uroven rostu.

Na displeji sa zobrazi P a éislo jedla, ktoré mozete skontrolovat' v tabuike.
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Ked funkcia skonéi, skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy.

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo
Filety, neprepe-
Kl | éené (pomalé pe-
cenie)
|j E] 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
Filety, stredne 0.5-1.5kg; 5 | Pouzite svoje obitibené koreniny alebo jednodu-
H | prepecené (po- 6 cm hrubé ku- | cho sol a erstvo namleté korenie. Maso niekol-
malé pecenie) sy ko minu_tvsmaite na horucej panvici. Vlozte do
spotrebica.
Filety, prepecené
(pomalé pecenie)
Telacielpeéené 40'8 -h1f> kgl’( |j E 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
a (napr. plece) emhrube Ku- | poyzite svoje oblubené koreniny. Maso niekolko
sy minut smazte na hordcej panvici. Vlozte do spo-
trebica.
:ekéer!e:lkbra\llégvé 15-2kg |j E 2; nadoba na pecenie na roste
H | krkovicka alebo Po polovici doby pripravy méso obratte.
plece
Cerstvé karé 1-15kg:5- | ([E 2 plech na pegenie
a 6emhrubé ku- | posite svoje obitibené koreniny. Maso niekolko
sy minut smazte na horucej panvici. Vlozte do spo-
trebica.
Rebierka 2te- gulig;vgo;ii- = 2; nadoba na pecenie na roste
e Dolejte tekutinu tak kryl 3 .
3 cm tenké re- olejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby
bierka
Celé kurca 1- 1'5tk9; cer- | O[] 2; nédoba na pecenie na drétenom roste
8| stve Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre rovnomer-
né opecenie po polovici doby pripravy kur€a ob-
ratte.
a Kuracie prsia 180-200gna | [, plech na pegenie
kus Pouzite svoje obitibené koreniny.
Sekana kg |j E] 2; plech na pecenie

Pouzite svoje obitibené koreniny.
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Pokrm Hmotnost Uroven rostu/prislusenstvo
Celé' ryba, grilo- 0.5-1kgna |j E 2: plech na pe&enie
EI] vana rybu Naplfite rybu maslom a pouzite svoje obitibené
koreniny a bylinky.
m Rybie filé B E 2; zapekacia nadoba na roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Tvarohovy kolac . (= PT (& 26 cm forma na tortu na roste
cheesecake
[14] Jablkova torta B B 1; okruihla forma na kola¢ na drétenom roste
E (.:OkOIédOVé muf- B E 3; plech na muffiny na plechu na peéenie
finy
16| Ecéchnikovy ko- B = 2; forma na bochnik na drétenom roste
Pecené zemiaky 1kg E 2; plech na peéenie
Na plech na pecenie polozte celé zemianky so
Supkou.
Krokety, mraze- 0.5 kg E| - blech P
18] né 3; plech na peéenie
19 Hranoléeky, mra- 0.75 kg E| 3; plech na pe&enie
zené ’
Méss)vélzeleni- 1-1.5kg = 1; zapekacia nadoba na drétenom roste
Eﬂ nové lasagne so
suchymi rezan-
cami
Zapecené zemia- 1-1.5kg E‘ 1; zapekacia nadoba na drétenom roste

ky (surové zemia-
ky)

Cerstva pizza,
tenka

E 1; plech na pecenie vystlany papierom na
pecenie

Cerstva pizza,
hruba

B 1; plech na pecenie vystlany papierom na
pecenie
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Pokrm Hmotnost Uroven rostu/prislusenstvo
m Slany kolac - E 1; plech na pec¢enie na drétenom roste
Bagetalciabatta/ 0.8 kg E 3; plech na pecenie vystlany papierom na

@ biely chlieb

pec€enie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Q Casomer. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.

Cas pripravy. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu

stop sa vypne.

@ Odklad nastavenia ¢asu. Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

@ Casovaé. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na &innost
rary.

Casovac zapnete a vypnete tak, ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny cas

Krok €. 1

Krok ¢. 2 Krok €. 3

9

Nl T

Presny ¢as zmenite v ponuke voibou Na-
stavenia, Presny Cas.

Nastavte hodiny. Stlagte tlagidio: OK.
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CASOVE FUNKCIE

Nastavenie: Casomer

Krok ¢. 1

N

5

2

Krok €. 3

N

Q

Stlagte tlagidio: O.

Krok €.
Na displeji sa \
zobrazi: ( \
0:00

5

mer

Nastavte funkciu Caso-

Stlagte tlagidlo: OK.

@ Casovat zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Cas pripravy

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
NV . as N
( \ -N- Na displeji sa ( A\ -N=
@ zobrazi: Q
0:00
. STOP
o\lgeti/irt: ;L;glg\l/lie Opakovane Nastavte &as va- Stlagte tlagidlo:
teplotu. stiacte: O. renia. OK.
@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
Nastavenie: Odklad nastavenia asu
Krok €. Krok €. 2 Krok ¢. 3 | Krok €. 4 Krok €. Krok ¢
1 5 6
Na di- .
. Na di-
e spleji sa N2 A N
@ e | Gy e | ()
L zobrazi:
presny e
Gas -
Vyberte | Opakova- | START | Nastavte Stlagte STOP Nastavte | gtiagte
funkciu | ne stlacte: &as spu- tlacidlo: kca§ tlacidlo:
ohrevu. V] stenia. OK. s r?ir:e_ oK.

@ Casovaé zadéne odpoditavat' v nastavenom &ase spustenia.
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POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

9.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost'. Tieto odsadenia tiez zabraruju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Droéteny rost:

Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuva-
cich list a uistite sa, Ze nozi¢ky smeruju
nadol.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Blokovanie

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie spotrebica.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je za-
blokovany.
Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut, ovladaci panel je zablokovany.
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TIPY A RADY

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie spotrebica.

te zapnut funkciu. chcete vypnut.

AN &- stladte a podrzte, ak chce- &- stlaéte a podrzte, ak to
@ Zaznie zvukovy signal.

@ 3x El — zablika, ked sa blokovanie zapne.

10.2 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite Ziadne z nastaveni, rira sa z bezpe¢nostnych
dovodov po urcitom Case vypne.

°C @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat pri tychto funkciach: Osvetlenie rary, Odklad
nastavenia ¢asu.

10.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebica chladny. Ak spotrebi¢ vypnete, chladiaci ventilator méze pokracovat v ¢innosti, kym
sa spotrebi¢ neochladi.

11. TIPY A RADY
11.1 VIhky horuci vzduch

V zaujme &o najlep$ich vysledkov sa riadte tipmi v tabuike nizsie.
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¥ = B 1 O
\ uuru
(°C) (min)
Sladke pecivo, 12 plech na pecenie alebo 180 2 35-40
kusov pekac¢ na zachytavanie
tuku
Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo 180 2 35-40
pekac na zachytavanie
tuku
Pizza, mrazena, Droéteny rost 220 2 35-40
0,35 kg
PiSkétova rolada plech na pecenie alebo 170 2 30-40
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Brownies — ¢ok. plech na pecenie alebo 180 2 30-40
suSienky pekac na zachytavanie
tuku
Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie 200 3 30-40
formy na drétenom roste
Piskotovy korpus forma na korpus na dro- 170 2 20-30
tenom roste
Viktoriin kolac forma na pecenie na 170 2 35-45
droétenom roste
Posirovana ryba, plech na pecenie alebo 180 3 35-45
0,3 kg pekac na zachytavanie
tuku
Celaryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo 180 3 35-45
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na dréte- | 180 3 35-45
nom roste
Posirované maso, | plech na pecenie alebo 200 3 40 -50

0,25 kg

pekac na zachytavanie
tuku
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TIPY A RADY

¥ = B 1 O
\ uuru
(°C) (min)

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo 200 25-35

pekac¢ na zachytavanie

tuku
Susienky, 16 ku- plech na pecenie alebo 180 20-30
sov pekac na zachytavanie

tuku
Mandiové susien- plech na pecenie alebo 180 40 - 45
ky, 20 kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo 170 30-40

pekac na zachytavanie

tuku
Slané pecivo, 16 plech na pecenie alebo 170 35-45
kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Susienky z kreh- plech na pecenie alebo 150 40 -50
kého cesta, 20 ku- | pekac na zachytavanie
sov tuku
Malé torticky, 8 plech na pecenie alebo 170 20-30
kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Zelenina, posiro- plech na pecenie alebo 180 35-40
vana, 0,4 kg pekac na zachytavanie

tuku
Vegetarianska forma na pizzu na dréte- | 200 30-45
omeleta nom roste
Stredomorska ze- plech na pecenie alebo 180 35-40
lenina, 0,7 kg pekac na zachytavanie

tuku

11.2 Vlhky horuci vzduch — odporuéané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.
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 ~

Nadobky na
Forma na pizzu Forma na peéenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Bigarsg;aer Tmava, matna
priemer 28 cm priemer 26 cm 5 cmpvyéka ’ priemer 28 cm

11.3 Tabulky peéenia pre skii$obné institaty

Informacie pre skusobné ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.

¥ B = EEO @
\ i o
(°C) (min)
Malé ko- Tradi¢né Plechna | 3 150 25-35 -
laciky, 16 | pecenie pecenie
ks/plech
Malé ko- Teplo- Plechna | 3 150 20-30 Ruru predhrejte
laciky, 16 | vzdusné pecenie na 10 min.
ks/plech Pecenie
Malé ko- Teplo- Plech na 1a3 150 20-30 -
laciky, 16 | vzdusné pecenie
ks/plech Pecenie
Jablkovy Tradi¢né Dréteny 2 170 80 - 100 -
kolag, 2 pecenie rost
formy
@20 cm
Jablkovy Teplo- Dréteny 2 160 70-90 -
kolag, 2 vzdusné rost
formy Pecenie
@20 cm
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% = |80 |0
v B =y
(°C) (min)
PiSkétovy | Tradicné Droteny 2 160 30-40 Ruru predhrejte
kolag, for- | pecenie rost na 10 min
ma na
kolace @
26 cm
Piskotovy | Teplo- Dréteny 2 160 30-40 Ruru predhrejte
kolag, for- | vzdusné rost na 10 min
ma na Pecenie
kolace @
26 cm
Piskétovy | Teplo- Droteny 1a3 160 25-40 Ruru predhrejte
kolag, for- | vzdusné rost na 10 min
ma na Pecenie
kolace @
26 cm
Linecké Tradic¢ne Plechna | 3 150 20-30 -
kolaciky pecenie pecenie
Linecké Teplo- Plechna | 2 150 20-30 -
kolaciky vzdusné pecenie
Pecenie
Lineckeé Teplo- Plechna | 1a3 150 15-25 -
kolaciky vzdu$neé pecenie
Pecenie
Hrianky Gril Droéteny 3 Max. 5-7 Ruru predhrejte,
rost kym nedosiahnete
nastavenu teplotu.
Hovadzi Gril Droteny 3 Max. 15-30 Dréteny rost za-
burger, rost sufite do tretej a
6 kusov, a pekacé pekac¢ na zachyta-
0,6 kg na od- vanie tuku do dru-
kvapka- hej urovne rary.
vanie tu- V polovici varenia
ku otocte pokrm na
druhu stranu.
Ruru predhrejte
na 10 min
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OSETROVANIE A CISTENIE

12. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

12.1 Poznamky k Cisteniu

Z24

Prislusenstvo

< Prednu stranu spotrebica ocistite iba handri€¢kou z mikrovlakien namocenou
v teplej vode s jemnym Ccistiacim prostriedkom.
Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.
Cistiace pro- —
striedky Skvrny vycistite s miernym &istiacim prostriedkom.
A Dutinu ocistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze
=Y mat’ na nasledok vznik poziaru.
| I Vnutri spotrebic¢a alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’
= | vlhkost'. V zaujme znizenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minut
Kazdodenné | o hrinravou pokrmu. Jedlo v spotrebiéi neskladujte dih&ie ako 20 mindt. Duti-
pouzivanie nu osuste po kazdom pouziti iba handriékou z mikrovlakien.
Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pou-
e, zite iba handri¢ku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim

prostriedkom. PrisluSenstvo sa nesmie umyvat’' v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi
prostriedkami ani predmetmi s ostrymi hranami.

12.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli oistit’ rdru.

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym
1 nevychladne.

Krok €. Odtiahnite prednu ¢ast' zasuva- {
2 cich list od bo¢nej steny.

400/480




OSETROVANIE A CISTENIE

Krok €. Zadnu cCast’ list odtiahnite od

dopredu.

3 bocnej steny a listy vyberte.
Krok €. Zasuvacie listy nainstalujte ()
4 v opa¢nom poradi.

Pridrziavacie koliky na telesko-
pickych liStach musia smerovat’

)
]

2a

12.3 Spoésob pouzivania: Cistenie pyrolyzou

Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou.

/\  VAROVANIE!
Hrozi riziko popalenin.

/I UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainstalované dalSie spotrebiCe, nepouzivajte
ich suc¢asne s touto funkciou. Mohlo by to spdsobit’ poSkodenie rury.

Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a pockajte, Odstrante vsetko prislusen-

kym nevychladne.

stvo.

Dno rury a vnutorny skleneny pa-
nel dvierok vycistite teplou vo-
dou, makkou handri¢kou a mier-
nym Cistiacim prostriedkom.

Cistenie pyrolyzou

Krok €. 1 Vstupna ponuka: Cistenie rrrr/
Volitelna funkcia Doba trvania
C1 - Lahké gistenie 2h

Krok ¢. 2 OK _ stlagenim spustite istenie.

Krok €. 3 Po ¢isteni otocte ovladac¢ funkcii ohrevu do polohy Vypnuté.

@ Po spusteni Cistenia sa dvere rury zablokuju a osvetlenie zhasne. Kym sa dvierka neodbloku-

j, na displeji st zobrazené: 1.

Ak chcete Cistenie zastavit' pred dokoncenim, otoéte ovladac funkcii ohrevu do polohy Vyp.
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Po skonc¢eni Cistenia:

Ruru vypnite a poc¢kaijte, Vnutro vycistite makkou hand- Z dna rury odstrante zvysky po
kym nevychladne. rickou. Cisteni.

12.4 Pripomienka Cistenia

Rura vam pripomenie, Ze ju treba vycistit’ pyrolyzou.

Na vypnutie pripomienky vstupte do Ponuka a

mf bliké na displeji 5 sekind po kazdom pece-
ka na displefl > sextind po kazdom pece vyberte Nastavenia, Pripomienka Cistenia.

ni.

12.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury maju Styri sklenené panely. Dvierka a vnutorné sklenené panely rdry mozete
vybrat’ a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a
montaz dvierok®.

UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.

Krok &. | Uplne otvorte dvierka a uchopte oba
1 zavesy.

Krok €. Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym
2 nezacvaknu.
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Krok €. Dvierka rury privrite do polovice,
3 aby zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite
vpred a vyberte z 16Zka.
Krok €. Dvierka polozte na makku tkaninu na
4 stabilny povrch a uvolnite uzamykaci
systém, aby ste odobrali vnatorné
sklenené panely.
Krok €. Uchytky otoéte o 90° a vyberte z ich
5 16Zok.
Krok €. Najprv opatrne nadvihnite a potom po
6 jednom vyberte sklenené panely. Za-
¢nite od horného panela.
Krok €. Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dokladne osu-
7 Ste. Sklenené panely neumyvaijte v umyvacke riadu.
Krok €. Po Cisteni nainstalujte sklenené panely a dvierka rury.
8

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete poc¢ut’ cvaknutie.
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Dbajte na to, aby ste sklenené panely (A, B a
C) namontovali spat’ v spravnom poradi.
Skontrolujte symbol/potla¢ na bo¢nej strane
skleneného panela, kazdy zo sklenenych pa-
nelov vyzera odliSne, aby boli demontaz a
montaz jednoduchsie.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.
Uistite sa, ze ste namontovali stredny sklene-
ny panel spravne do 6Zok.

12.6 Vymena: Osvetlenie

/\  VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt horuca.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
Vypnite ruru. Poc¢kajte, kym Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte hand-
nebude rura studena. ricku.

Zadné osvetlenie

1Krok C. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €. Vycistite skleneny kryt.

2

Krok €. Vymente Ziarovku za vhodnu ziarovku s tepelnou odolnost'ou do 300 °C.
3

4Krok c. Nainstalujte skleneny kryt.
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13. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

13.1 Co robit, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné

stredisko.

Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém

Skontrolujte, €i...

Rura sa neda zapnut' ani pouzivat'.

Rura je spravne pripojena ku zdroju elektrické-
ho napéjania.

Rura sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Rdura sa nezohrieva.

Dvierka rury su zatvorené.

Rdura sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Rura sa nezohrieva.

Blokovanie je vypnuté.

Komponenty

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch — je zapnuté.

Ziarovka nefunguje.

Ziarovka je vypalena.

Chybové kédy

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, €i...

Err C3 Dvierka rury su zatvorené alebo je pokazené
blokovanie dvierok.

Err F102 Dvierka rury su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.
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Chybové kody

0:00 Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny
Cas.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kod, ktory nie je v tabulke, vypnite domovu poistku a restartujte
rdru. Ak sa chybovy kod objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované servisné
stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom $titku. Typovy &titok sa
nachadza na prednom rame dutiny spotrebia. Neodstranujte typovy $titok z dutiny spotrebica.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.) | e

Cislo produktu (PNC) | e

Sériové Cislo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a informacny list k vyrobku

Nazov dodavatela Electrolux

Identifikacia modelu EOF6P76BX 944068306
Index energetickej uginnosti 81.7

Trieda energetickej ucinnosti A+

§potreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny re- 0.94 kWh/cyklus

Zim

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim venti- 0.67 kWh/cyklus
latorovej nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina
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STRUKTURA PONUKY

Hlasitost’ 651
Typ rary Zabudovana rura
Hmotnost’ 34.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebi¢e pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rdry
a grily — metédy merania vykonu.

14.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu usporit’' energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, Zze su dvierka spotrebi¢a poCas prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ Casto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, zZe je
upevnené na svojom mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozne, spotrebiC pred samotnou pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi pe¢enim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v Cinnosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo. Teplo mbzete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dlhSie ako 30 minut, znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou zvyskového tepla v spotrebici bude priprava pokrmu
pokracovat'.

ZvySkové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla .

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch

Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas pecenia.

Ked' pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mobzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi o€akavanu Usporu energie.

15. STRUKTURA PONUKY
15.1 Ponuka

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3 Krok €. 4 Krok ¢. 5
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(' (' (' @ ('

— Vyberte volitelnd

— - vyberte funkeiu zo Struk- | Viyberte nasta- OK - stiagenim Upravte hodnoty
pre vstup do tury Ponuka a venie. potvrdte nasta- a stlacte OK.
Ponuka. < OK venie.
stlacte .

Ovladac funkcii ohrevu otocCte do polohy vypnutia na ukoncenie Ponuka.

Ponuka struktara

Sprievodca pecenim ‘/f Cistenie rrrr/ Nastavenia @
Nastavenia

01 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5

03 Tony tlacidiel 1 — Pipnutie 04 Hlasitost’ zvuku 1-4
2 — Cvaknu-
tie
3 - Vypnuty
zvuk

05 Casovag Zap./Vyp. 06 Osvetlenie rary Zap./Vyp.

07 Rychle zohrievanie Zap./Vyp. 08 Pripomienka Ciste- Zap./Vyp.

nia

09 Rezim Demo Aktivacny 10 Verzia softvéru Kontrola
kod: 2468

11 | Zrusit vSetky nastave- | Ano/nie

nia

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A
Materidly oznaéené symbolom & odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte do prislunych
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z

elektrickych a elektronickych spotrebi¢ov. Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom E spolu
s odpadom z domacnosti. Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklanom zariadeni alebo sa
obrat'te na obecny alebo mestsky urad.
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo prinasa
vecCdesetletne strokovne izkuSnje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je bil zasnovan
z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste vsaki¢ dobili odlicne

rezultate.
Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.
Obiscite nase spletno mesto za

informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

napravo:
www.electrolux.com/shop

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in

Registrirajte izdelek za vec¢jo uporabnost:

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.

Ko kli¢ete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.

Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

AN Opozorilo / varnostne informacije
Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIJE................. 410
1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb......410
1.2 Splo$na varnost.........ccccccceeeeeenne 411
2. VARNOSTNA NAVODILA.........cccvvurruene 412
2.1 Montaza........coceeeeeiiieeiiee 412
2.2 ElektriCne povezave..................... 413
2.3 Uporaba.......ccccceeviveeeeeiiieeeeen. 414

2.4 VVzdrzevanje in ¢iS€enje.
2.5 Piroliticno CisCenje............
2.6 Notranja osvetlitev.....
2.7 Servis.....cccovveeenceennnn.

2.8 Odlaganje
3. NAMESTITEV......coiiireeeerereseeeneeneens

3. Vgradnja....eeeeeeeeeeeeeee e
3.2 Pritrditev pecice v omaro............. 417

4. OPIS IZDELKA.........ocoirrerereseeeeene 418
4.1 Splosni pregled..........cccveeeennneen. 418
4.2 PripomoCKi.......cccovveiieenieeniieenne. 418
5. UPRAVLJALNA PLOSCA........cocrvureenens 418
5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
NAZA]. ...t 418
5.2 Pregled upravljalne plosce........... 419
5.3 PrikazovalniK........cccccoviieeennnnnnn. 419
6. PRED PRVO UPORABO..........cccvruerunnne 419
6.1 ZaCetno CiSCenje.......ccceeecvvveeenns 420
6.2 Zacetno predgrevanje.................. 420
7. VSAKODNEVNA UPORABA.................. 420
7.1 Nastavitev: Funkcije pecice......... 420
7.2 Funkcije peCice........cccocvevienrennnne 421
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VARNOSTNE INFORMACIJE

7.3 Opombe v zvezi s:
VIazno pecenje.......ccocevveieeneeniennenns 422
7.4 Nastavitev: Kuharski pomoc¢nik....422
7.5 Kuharski pomoc¢nik...........c..ccc..... 422
8. CASOVNE FUNKCIJE........cceeeereuererncnen. 425
8.1 Casovne funkcije.................oo...... 425
8.2 Nastavitev: Casovne funkcije....... 425
9. UPORABA DODATNE OPREME............ 427
9.1 Vstavljanje opreme..........ccccoeene 427
10. DODATNE FUNKCIJE............cccoreuenneen. 427
10.1 Klju€avnica.........ccceeveeenieenieene 427
10.2 Samodejni izKIop..........ccevieeenn. 428
10.3 Ventilator za hlajenje................. 428
11. NAMIGI IN NASVETI......cccevimrrirrinnnnnns 428
11.1 VIazno pecenje........ccccvvevrvenennn. 428
11.2 Vlazno pecenje -
priporoceni pripomMocKi.............ccceee.n. 430
11.3 Razpredelnice za pecenje za
preizkuSevalne institute..................... 430

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE.............. 432
12.1 Opombe o CiS€enju.............c...... 432
12.2 Odstranjevanje: nosilcev resetk 433
12.3 Uporaba: Piroliti¢no ¢iscenje..... 433
12.4 Opomnik za CiSCenje.................. 434
12.5 Odstranjevanje in
namescanje: Vrat........ccccovveeeeeennen. 434
12.6 Zamenjava: LUCi..........cccvvveennee 436
13. ODPRAVLJANJE TEZAV...................... 437
13.1 Kaj storite v primeru ................. 437
13.2 Servisni podatki............cccvereennn. 438
14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST............ 438
14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list
za izdelekK.......cccovviiiiiiiiiiieeeeee 438
14.2 Var€evanje z energijo................ 439
15. STRUKTURA MENIJA.........ccccvrnrrrinrnnne 440
151 MeNi..coooiiiiiiiiiiic e 440
16. SKRB ZA OKOLJE.............ccoooiiieiee 441

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejsSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, Ce niso pod

nenehnim nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.
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- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

. Ce je naprava opremljena z za$gito za otroke, mora biti
zascita vklopljena.

- Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je hamenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

- NamesScanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega
udara.

- OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate zarnico, da preprecite moznost elektriCnega
udara.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.
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- Vedno si nadenite zascCitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

- Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem zaporedju.

. Za Cis€enje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

- Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

- Pred piroliticnim €iSCenjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvec¢no razlito olje ali mascobne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\  OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.
Ne namescajte ali uporabljajte poSkodovane naprave.
Upostevajte navodila za namestitev, prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne rokavice in
prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
Upostevajte predpisano najmanjso razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo naprave preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektricnim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektricno napajanje.

Najmanj$a viSina omarice (najmanj$a viSina oma- 590 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 598 mm
ViSina hrbtnega dela naprave 579 mm
Sirina sprednjega dela naprave 594 mm
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Sirina hrbtnega dela naprave 558 mm
Globina naprave 561 mm
Vgradna globina naprave 540 mm
Globina ob odprtih vratih 1007 mm
Najmanj$a velikost prezraevalne odprtine. Odprti- 560x20 mm
na na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1100 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/N\  OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektri¢nega udara.

» Elektricno prikljucitev mora opraviti usposobljen elektricar.

» Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploS€ice za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno napetostjo

omrezja.

» Vedno uporabite pravilno names¢eno varnostno vti¢nico.

» Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljskov.

+ Pazite, da ne poskoduijete vti¢a in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje

pooblaséenega servisnega centra.

» Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se

posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

» ZaScita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektricno napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogocCe odstraniti brez orodja.

» Vti€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po

namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vtic¢a.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, e Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic€.

» Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (talilne varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferencni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. Izolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo

3 mm.

* Preden vtaknete vtic€ v vtiCnico, povsem zaprite vrata naprave.
« Ta naprava je dobavljena z vti€em in napajalnim kablom.
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Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na plosc€ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si lahko tudi
preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih nevtralnih
kablov

2.3 Uporaba

/i OPOZORILO!
Nevarnost poSkodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezraCevalne odprtine niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

» Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za odlaganje.

» Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i meSanico
alkohola in zraka.

» Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja emajla:
— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.

Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.
Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.
Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.
— Pri odstranjevanju ali names$¢anju opreme bodite previdni.
» Sprememba barve emaijla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.
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Za vlazno pecivo uporabite globok peka¢. Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so lahko trajni.
Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

Ce napravo namestite za plo$¢o pohistvenega elementa (npr. vrata), poskrbite, da vrata
med delovanjem naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plos¢o pohistvenega elementa se
lahko nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS¢enje

/I OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali poskodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vti¢nice.
PrepriCajte se, da je naprava hladna. Vroce steklene plosce lahko pocijo.

Ko se steklene plos¢e v vratih poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblasceni
servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite poSkodbe materiala na povrsini.

Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
¢is€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za &is&enje pedice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.

2.5 Piroliti€no €is€enje

OPOZORILO!
Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

Pred izvedbo piroliti€nega CisCenja in zatetnega segrevanja pred uporabo iz notranjosti

pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali mas¢obne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vkljuéno s policami, stranskimi nosilci itd., ki so prilozeni
napravi), Se posebej lonci s prevleko proti prijemanju, ponve, pekaci, pripomocki itd.

Skrbno preberite vsa navodila za piroliti¢no Cis¢enje.

Med piroliti€nim ¢iS¢enjem naj se otroci ne zadrzujejo v blizini naprave. Naprava postane

zelo vroca, iz sprednjih hladilnih rez pa se spros¢a vroc zrak.

Ker je piroliticno CiSCenje visokotemperaturni postopek, ki lahko spro$¢a hlape iz ostankov

kuhanja in materialov, iz katerih je naprava izdelana, potroSnikom priporoamo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med vsakim piroliti€nim ¢i§€enjem in po njem.
— zagotovite dobro prezracevanje med in po zacetnem predgrevanju.

Med in po piroliticnem ¢€iS€enju ne polijte ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih ploS¢.

Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/ostankov hrane, kot je opisano, niso Skodljivi za
ljudi, vklju€no z otroki ali osebami z zdravstvenimi tezavami.

Med piroliti¢nim ¢iS€enjem in zacetnim predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se hisni
ljubljencki ne zadrzujejo v blizini naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se posebej ptice in plazilci)
so lahko zelo ob¢utljivi na temperaturne spremembe in izpust hlapov.

Visokotemperaturno piroliticno ¢is¢enje vseh piroliticnih pecic lahko poskoduje povrsine s
prevleko proti prijemanju na loncih, ponvah, pekacih, podstavkih, kuhinjskih posodah in
podobno, in je lahko tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.
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2.6 Notranja osvetlitev

A OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za

uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu
» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda energijske ucinkovitosti G.
+ Uporabite le zarnice z istimi specifikacijami.

2.7 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblas¢eni servisni center.
» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

» Zainformacije o pravilnem odlaganju naprave se obrnite na obcinsko upravo.
» Napravo izklju€ite iz napajanja.
» Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.

» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

3. NAMESTITEV

/I  OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

3.1 Vgradnja

(*mm)
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3.2 Pritrditev pe€ice v omaro
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OPIS IZDELKA

4. OPIS IZDELKA

4.1 Splosni pregled
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El Upravljaina plosca

H Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

B Upravljalni gumb (za nastavitev temperature)
B Zracne reze ventilatorja
@A Grelnik

Lu¢

B Ventilator

Bl Nosilec police, snemljiv
i Izboklina pedice

tEl Polozaji polic

4.2 Pripomocki
* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo, pecenke.
* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.
* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za zbiranje mascobe.
* Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje vstavljanje in odstranjevanje resetk.

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb izskogi.
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PRED PRVO UPORABO

5.2 Pregled upravljalne plosce

e (’ ‘
O | ¥ | % & oK @ C%
Cas_ov- Hitro se- O_sve- Klju€avni- Potrd@ev Pritiskajte Obrnite gumb
nik grevanje tlitev ca nastavitve

Za vklop naprave izberite funkcijo pecice.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, da izklopite pecico.

5.3 Prikazovalnik

h:min:

©BB-BRBEBR."
A

Prikazovalnik s klju¢nimi funkcijami.

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji

& ¥

Klju¢avnica Kuharski pomo¢nik

wl

Cisgenje

e

Nastavitve

>>

Hitro segrevanje
pecice

Prikazovalniki programske ure

Q

QOdstevalna ura

STOP
Konec

&

Zamik vklopa

0]

Cas delovanja

Vrstica napredovanja — za temperaturo
ali uro. Ko pecica doseze nastavljeno tem-
peraturo, je vrstica povsem rdeca.

6. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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VSAKODNEVNA UPORABA

6.1 Zacetno ciscéenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite ¢as:

g

ON
ad = q

/_/
=
e 00:00
Nastavite programsko uro. Pritisnite
OK .

6.2 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce reSetk.
rak:

2. II:_C" Nastavite najvi$jo temperaturo za funkcijo: E]

rak: Pecica naj deluje eno uro.

3. |r-°- Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: .

rak: Pecica naj deluje 15 minut.

nje prostora

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraceva-

7. VSAKODNEVNA UPORABA

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pecice
1. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da izberete funkcijo pecice.
2. korak Obrnite upravljalni gumb, da nastavite temperaturo.

ﬂ» - pritisnite in drzite za vklop funkcije: Hitro segrevanje pecice. Na voljo je samo za nekatere
funkcije pecice.
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VSAKODNEVNA UPORABA

7.2 Funkcije pecice

Funkcija pecice Aplikacija
Za socCasno pecenje na do dveh viSinah pecice in susenje zivil. Tempera-
@ turo nastavite za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

Vrocéi zrak

—_— Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju resSetke.

Gretje zgoraj/

spodaj
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah
* ali spomladanski zvitki).

Zamrznjene jedi

@ Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Pizza funkcija

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja). Cas odtaljevanja je odvisen od
2 koli¢ine in velikosti zamrznjene hrane.
Odtaljevanje
I Ta funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem. Ko
‘Y uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-

liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.

Vlazno pecenje

i

Za pecenje tankih zivil na zaru in popekanje kruha.

N¢
Y
=

Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni visSini. Za gra-
tiniranje in dodatno zapecéenost.

44

Infra pecenje

— Za vstop v meni: Kuharski pomoénik, Ciééenje, Nastavitve.
Meni
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VSAKODNEVNA UPORABA

@ Vroc€i zrak, Gretje zgoraj/spodaj: Ko nastavite temperaturo pod 80 °C, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

7.3 Opombe v zvezi s: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti (v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014). Preizkusi v skladu z:
IEC/EN 60350-1

Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija »Pecenje z
ventilatorjem in zadrzevanjem vlage« Vlazno pec€enje. SploSna priporocila za varevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska ucinkovitost«, Varevanje z energijo.

7.4 Nastavitev: Kuharski pomo¢énik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoceno funkcijo pecice in temperaturo. Uporabite funkcijo
za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami. Cas in temperaturo lahko nastavite tudi med
kuhanjem.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo: * Teza - Avtomatika
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N |
( Q~ ( Q~ ( Q~ @
E o P1-P25 oK
Vstopite v meni. Izberite Kuharski po- Izberite jed. Pritisnite Vstavite jed v pecico.
moénik. Pritisnite OK. oK. Potrdite nastavitev.
7.5 Kuharski pomoc¢nik
Legenda
|j Teza - Avtomatika na voljo.
E Preden zacnete pedi, predhodno ogrejte aparat.
E Visina reSetke.

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.
Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je hrana pripravljena.
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VSAKODNEVNA UPORABA

Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema
File, manj pecen
Kl | (pecenje z nizko
temp.)
|j E] 2; posoda za pecenje na mrezi za pece-
File, srednje pe- 0.5-1.5kg; 5- nje
2| Cen (pecenje z 6 cm debelih | yporabite vase priljubliene zagimbe ali preprosto
nizko temp.) kosov sol in sveze mleti poper. Nekaj minut prazite me-
so v vro¢i posodi. Vstavite v aparat.
File, dobro pecen
(pecenije z nizko
temp.)
TelecJa patenka 08-1.5kg; 4 |j E 2; posoda za pecenje na mrezi za pece-

(npr. plece)

cm debeli kosi

nje
Uporabite vase priljubljene za¢imbe. Nekaj minut
prazite meso v vroci posodi. Vstavite v aparat.

Peéen_svinjski 1.5-2kg |j E 2; posoda za pecenje na mrezi za pece-
E vrat ali plece nje
Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
Ledven? pecen- 1-15 kg_; 5-6 |j E] 2: pekaé za pecivo
a ka, sveza cm debelih ko- Uporabite vase priljubliene zac¢imbe. Nekaj minut
sov prazite meso v vroc€i posodi. Vstavite v aparat.
Rebrca iiEeaskugri)\lng;a- = 2; posoda za pecenje na mrezi za peéenje
3 om tanka Dodaijte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi.
rebrca
Cel piscanec 1- 1'5;69; sve- | H 2; posoda za pecenje na mrezi za pecée-
nje
E Uporabite vase priljubljene zaéimbe. Po polovici
Casa pecenja piS€anca obrnite, da se enakomer-
no zapece.
E Pis¢ancje prsi 180 -200gna E| 2; pekaé za pecivo
kos Uporabite vaSe priljubljene zaCimbe.
Mesna Struca Tkg |j E 2; pekac za pecivo

Uporabite va$e priljubliene zacimbe.
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VSAKODNEVNA UPORABA

pir (surov krompir)

Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema
Cel? riba, pec¢ena | 0.5- 1bkg na ri- |j E 2: pekaé za pecivo
] | nazaru 0 Napolnite ribo z maslom in uporabite vase pri-
ljubljene zaimbe in zelis¢a.
[12) Ribji file B E 2; kozica na mrezi za pecenje
Uporabite vaSe priljublijene zaCimbe.
Skutna torta . El 1; @ 26 cm model za pecenje s snemljivim
obodom na mrezi za pecenje
i@ | Jabolcna pita - =] 1; model za pito na mrezi za peéenje
15 Siokoladni muffi- - E' 3; pekac za mafine na pekacu za pecivo
16| Biskvitno pecivo B B 2; model za kruh na mrezi za pecenje
Pecen krompir 1 kg E 2. pekaé za pecivo
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za
pecivo.
Kroketi, zamrz- 0.5 kg E 3: pekad .
18] njeni ; pekaé za pecivo
9] Ocvrt k|_'ompir, 0.75 kg E 3: pekaé za pecivo
zamrznjen
Mesna/z_elenjav- 1-1.5kg E 1; mesni zvitki na mrezi za pec¢enje
A | nalazanjas su-
himi rezanci
Gratiniran krom- 1-1.5kg B 1; mesni zvitki na mrezi za pecenje

Sveza pizza, tan-
ka

B 1; peka¢ za pecivo, obdan s papirjem za pe-
ko

Sveza pizza, de-
bela

E‘ 1; peka¢ za pecivo, obdan s papirjem za pe-
ko

Kis

E 1; model za pe€enje na mrezi za pecenje
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CASOVNE FUNKCIJE

Jed

Teza

Visina resSetke / dodatna oprema

Francoske struc-
E ke / ciabatta / beli
kruh

0.8 kg

E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za

peko

Vec Casa, potrebnega za beli kruh.

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija

Aplikacija

Odstevalna ura. Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.

Cas priprave. Ko se programska ura iztede, se oglasi zvoéni signal,

funkcija pecice pa se izklopi.

Zamik vklopa. Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

Cas delovanja. Najveé je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na
delovanje pecice.
Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

rite Nastavitve,

Ura.

1. korak 2. korak 3. korak
( " q 1,
( ! _;\ T
Za spremembo ure vstopite v meni in izbe- Nastavite uro. pritisnite: OK
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CASOVNE FUNKCIJE

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak

2. korak 3. korak
Na prikazo-
M valniku se pri- ( N M
kaze: <
0:00
Pritisnite: . Nastavite Odstevalna ura Pritisnite: OK.
@ Programska ura zacne takoj odStevati Cas.
Nastavitev: Cas priprave
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N Na prikazoval- N N
( \ niku se prika- ( \
ze:
0:00
Izberite funk:;ijq Ponavljajoce pri- o Nastavite Gas oK
ecice in nastavi- ; itisnite:
pte temperaturo. tiskajte. O, kuhanja. Pritisnite: 2.
@ Programska ura zacne takoj odstevati ¢as.
Nastavitev: Zamik vklopa
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak | 6. korak
rak . .
Na pri- Na pri-
( kazo- ( kazoval- (
1 . 1 . |
\ e valniku \ nZ niku se \ &
C% se pri- @ prikaze: C@
kaze: -l
ura 0y
| ponavia- | & zA- . UCS/Ti'\A/-I- .
Izberite | PONAVIA- | <o | Nastavite | pritisnite: | gy | Nastavi- | pritigni.
funkcijo joCe priti- zacetni oK te kon¢ni .OK
petice. | skajte. . &as. : gas. te: R

@ Programska ura za¢ne odStevati Cas ob nastavljenem zacetnem €asu.
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UPORABA DODATNE OPREME

9. UPORABA DODATNE OPREME

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o va

rnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala proti prevrac¢anju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:

MreZo potisnite med vodili nosil
poskrbite, da bodo nozice obrnj
vzdol.

ca reSetk in
ene na-

Pekac potisnite med vodili nosi

Peka¢ za pecivo / Globok pekac:

Ica reSetk.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Kljuéavnica

Ta funkcija preprec¢uje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plosca je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna plos¢a je zaklenjena.

5

&

EI - pritisnite in drzite za vklop
funkcije.
Oglasi se zvocni signal.

El - pritisnite in drzite, da jo iz-
klopite.
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NAMIGI IN NASVETI

Ta funkcija prepre€uje nenamerno spremembo funkcije naprave.

@ 3x EI - utripne, ko je zapora vklopljena.

10.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po doloCenem Casu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne
spremenite nastavitev.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Zamik vklopa.

10.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine naprave
hladne. Ce napravo izklopite, lahko ventilator za hlajenje deluje, dokler se naprava ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Vlazno pecenje
Za najboljSe rezultate upoStevajte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

Y EIN"
N Lru
(°C) (min.)
Buhtlji, 12 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 35-40
soda
Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 35-40
soda
Pizza, zamrznje- mreza za pecenje 220 2 35-40
na, 0,35 kg
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NAMIGI IN NASVETI

¥ = Bk
\ uuru
(°C) (min.)

Rulada Pekac ali prestrezna po- 170 2 30-40
soda

Cokoladni kolaé z Pekac ali prestrezna po- 180 2 30-40

lesniki soda

Soufflé/Narastek, Keramic¢ni ramekini na 200 3 30-40

6 kosov mrezi za pecenje

Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ 170 2 20-30
na mrezi za pecenje

Viktorijin kola¢ Posoda za peko namre- | 170 2 35-45
Zi za pecenje

Posirana riba, 0,3 Pekac ali prestrezna po- 180 3 35-45

kg soda

Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna po- 180 3 35-45
soda

Ribiji file, 0,3 kg Posoda za pico namrezi | 180 3 35-45
za pecCenje

Posirano meso, Pekac ali prestrezna po- | 200 3 40 -50

0,25 kg soda

Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna po- | 200 3 25-35
soda

Piskotki, 16 kosov | Pekac ali prestrezna po- | 180 2 20-30
soda

Makaroni, 20 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 40 - 45

sov soda

Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 30-40
soda

Slano pecivo, 16 Pekac ali prestrezna po- 170 2 35-45

kosov soda
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Piskoti iz krhkega Pekac ali prestrezna po- 150 2 40 - 50
testa, 20 kosov soda
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 20-30

soda
Zelenjava, poSira- | Pekac ali prestrezna po- | 180 3 35-40
na, 0,4 kg soda
Vegetarijanska Posoda za pico na mrezi | 200 3 30-45
omleta za pecenje
Mediteranska ze- Pekac ali prestrezna po- 180 4 35-40
lenjava, 0,7 kg soda

11.2 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki
Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

.~

Majhne poso-

dice za pece-
Posoda za pico Pekaé za peko nje in servira- Model za tevsto za ko-
nje la¢
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vi§ina 5 cm premer 28 cm

11.3 Razpredelnice za pecenje za preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
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NAMIGI IN NASVETI

¥ = | B O |®
v B =y
(°C) (min)
Drobno Gretje zgo- Pekacza | 3 150 25-35 -
pecivo, raj/spodaj pecivo
16 kosov
na pekac
Drobno Vroci zrak Pekacza | 3 150 20-30 Pecico predhodno
pecivo, pecivo segrejte za 10
16 kosov min.
na pekacé
Drobno Vroci zrak Pekacza | 1in3 | 150 20-30 -
pecivo, pecivo
16 kosov
na pekac
Jabol¢na Gretje zgo- Mrezaza | 2 170 80 - 100 -
pita, 2 raj/spodaj pecenje
modela
za pece-
nje @ 20
cm
Jabol¢na Vrodi zrak Mrezaza | 2 160 70-90 -
pita, 2 pecenje
modela
za pece-
nje @ 20
cm
Biskvit, Gretje zgo- Mrezaza | 2 160 30-40 Pecico predhodno
tortni mo- | raj/spodaj pecenje segrejte za 10
del @ 26 min.
cm
Biskuvit, Vroci zrak Mrezaza | 2 160 30-40 Pecico predhodno
tortni mo- pecenje segrejte za 10
del @ 26 min.
cm
Biskuvit, Vroci zrak Mrezaza | 1in3 | 160 25-40 Pecico predhodno
tortni mo- pecenje segrejte za 10
del @ 26 min.
cm
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VZDRZEVANJE IN CISCENJE

¥ B = |EEH O |O®
\ i uuru
(°C) (min)
Masleni Gretje zgo- Pekacza | 3 150 20-30 -
piskoti raj/spodaj pecivo
Masleni Vroci zrak Pekacza | 2 150 20-30 -
piskoti pecivo
Masleni Vroéi zrak Pekacza | 1in3 | 150 15-25 -
piskoti pecivo
Toast Zar Mrezaza | 3 Naj- 5-7 Pecico predhodno
pecenje vecje segrejte, dokler ni
dosezena nastav-
liena temperatura.
Goveji Zar Mrezaza | 3 Naj- 15-30 Mrezo za pecenje
burger, 6 pecenje vecje postavite na tretji,
kosov, in pre- prestrezno ponev
0,6 kg strezna pa na drugi nivo
ponev pecice. Hrano obr-
nite po polovici
Casa pecenja.
Pecico predhodno
segrejte za 10
min.
OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
12.1 Opombe o ¢iS€enju
< Spredniji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim ¢i-

Cistilna sred-
stva

stilom.

Za CisCenje kovinskih povrsin uporabite namensko Cistilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim ¢istilnim sredstvom.
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VZDRZEVANJE IN CISCENJE

Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas¢oba ali drugi ostanki lahko

A
=Y povzrogijo pozar.
| I Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne
Vsal;z?:szna shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo
u

s krpo iz mikrovlaken.

Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabi-
e, te samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blago Cistilno sredstvo. Pripomoc¢kov
W ne pomivajte v pomivalnem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi ¢istilnimi

Pripomocki | geqstvi ali ostrimi predmeti.

12.2 Odstranjevanje: nosilcev resetk
Pred zac¢etkom CiS¢enja pecice odstranite nosilce resetk.

1. korak | Izklopite pecico in poc¢akajte, da
se ohladi.

2. korak | Spredniji del nosilca resetke po-
vlecite stran od stranske stene.

3. korak | Zadniji del nosilca reSetke po- |

tegnite s stranskih sten in ga 1/'% E T
odstranite. I _L _
() ‘2 [ i
4. korak | Nosilce reSetk namestite v ob- %1 U
ratnem zaporedju. I
Zadrzevalni zatiCi na teleskop- Cad ‘ (
skih vodilih morajo biti obrnjeni S

naprej.

12.3 Uporaba: Piroliticno ¢is€enje

Za CisCenje pecice uporabite Piroliticno Cis¢enje.

A OPOZORILO!
Obstaja tveganje opeklin.

A POZOR!
Ce v isti kuhinjski element namestite druge naprave, jih ne uporabljajte so€asno s
to funkcijo. To lahko poskoduje pecico.
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VZDRZEVANJE IN CISCENJE

Pred Piroliticno ¢iScenje:

Izklopite pecico in poca- Odstranite pripomocke. Dno pecice in notranje steklo vrat
kajte, da se ohladi. ocistite s toplo vodo, mehko krpo
in blagim cistilnim sredstvom.

Piroliti€no CiSc¢enje

1. korak Odprite meni: Ciséenje wl .
Moznost Trajanje
C1 - Rahlo ¢is¢enje 2uri
2. korak OK _ pritisnite za zadetek cisGenja.
3. korak Po ¢€is€enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@Ko se zazene CiS€enje, so vrata pecice zaklenjena in lu¢ je ugasnjena.Dokler se vrata ne od-

klenejo, prikazovalnik prikazuje: El
Ce Zelite ustaviti ¢i¢enje, preden se zakljuci, obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

Ko se ¢iScenje konca:

Izklopite pecico in pocakaj- Notranjost pecice odistite z Z dna pecice odstranite ostanke.
te, da se ohladi. mehko krpo.

12.4 Opomnik za ciScenje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate ocistiti s pomocjo piroliticnega ¢iScenja.

Za izklop opomnika vnesite Meni in izberite Na-

w5 sekund utri ikazovalnik -
sexund utripa na prikazovainixu po vsa stavitve, Opomnik za €isCenje.

kem postopku priprave jedi.

12.5 Odstranjevanje in nameséanje: Vrat

Vrata pecice imajo $tiri steklene ploS€e. Za CiS€enje lahko snamete vrata pecice in notranje
steklene plosce. Preden odstranite steklene plosce, preberite celotna navodila »Odstranjevanje
in namescanje vrat«.

POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih plos¢.
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VZDRZEVANJE IN CISCENJE

1. korak

Odprite vrata do konca in primite te-
¢aja.

2. korak

Dvignite in vlecite zapahe, dokler se
ne zaskocijo.

3. korak

Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
teCajev.

4. korak

Vrata polozite na mehko krpo na trd-
no povrsino in Sprostite sistem zapi-
ranja, da boste lahko odstranili stekle-
ne plosce.

5. korak

Obrnite zaponki za 90° in ju snemite z
njunega mesta.
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VZDRZEVANJE IN CISCENJE

6. korak | Steklene ploS¢e najprej previdno
dvignite in jih nato odstranite eno za
drugo. Zacnite z zgornjo plosco.

7. korak | Steklene ploS¢e odistite z vodo in milom. Steklene plosce temeljito posusite. Steklenih
plo$¢ ne pomivajte v pomivalnem stroju.

8. korak Po ¢is€enju namestite steklene plosce in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno nameséena, boste pri zapiranju zapahov zaslisali klik.

Pazite, da steklene plosce (A, B in C) name-
stite nazaj v pravem zaporedju. Preverite sim- A B
bol/natis na strani steklene plosce; vsaka ste-
klena plosca je drugacna, da je razstavljanje
in sestavljanje preprostejse.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi

klik.

Poskrbite, da bo srednja steklena plosca
vstavljena na pravo mesto.

12.6 Zamenjava: Ludi

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak:

2. korak: 3. korak:

se pecica ohladi.

Izklopite pecico. Pocakaijte, da Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pedice polozite krpo.

Zarnica na zadniji steni

1. korak | Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak | Ocistite stekleni pokrov.

3. korak | Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak | Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

Pecica se ne vklopi ali segreje

Problem

Preverite naslednje:

Pecice ni mogoce vklopiti ali je uporabljati.

Pecica je pravilno priklju¢ena na elektri¢no na-
pajanje.

Pedica se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Pedica se ne segreje.

Vrata pecice so zaprta.

Pecica se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Pedica se ne segreje.

Zaklepanje je izklopljeno.

Komponente

Problem

Preverite naslednje:
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Komponente

Lu€ ne sveti. Vlazno pecenje — je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje. Lug je pregorela.

Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ... Preverite naslednje:

Err C3 Vrata pecice so zaprta ali pa zapora vrat ni po-
kvarjena.

Err F102 Vrata pecice so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 Pri$lo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varoval-
ko, da ponovno zaZenete pecico. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblasceni
servisni center.

13.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblagéen servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploS¢€ici za tehni¢ne navedbe. PloS¢ica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloSc€ice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Model (MOD.) | e

Produktna $tevilka (PNC) | e

Serijska Stevilka (S.N.) e

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek

Ime dobavitelja Electrolux
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ENERGIJSKA UCINKOVITOST

Identifikacija modela EOF6P76BX 944068306
Indeks energijske ucinkovitosti 81.7
Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi€ajni nacin | 0.94 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z venti- | 0.67 kWh/cikel

latorjem

Stevilo votlin pegice 1

Toplotni vir Elektricna energija
Prostornina 651

Vrsta pecice Pedica, v vgrajenem Stedilniku
Masa 34.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne
pecice in zari — Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varcevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam pomagajo varcevati z energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro namesc¢eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe var€evanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v napravi pece naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.
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Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjSalo pri¢akovani prihranek energije.

15. STRUKTURA MENIJA

15.1 Meni
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
N

« Q~ « Q~ « Q~ @ « Q~
— . . Izberite funkcijo (0]¢ TP Prilagodite vred-
— - izberite, . . |zberite nastavi- — pritisnite > oo
da vnesete Me- | Z Strukture Meni tev. za potrditev na- nost in pritisnite

ni. in pritisnite OK. stavitve. OK.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, ¢e zelite izhod iz Meni.

Meni struktura

Kuharski pomoénik ¥ Cistenje mr/ Nastavitve @
Nastavitve

01 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5

03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok iz-
klopljen

05 | Cas delovanja Vklop/Izklop 06 | Osvetlitev Vklop/Izklop

07 Hitro segrevanje pedi- Vklop/lzklop 08 Opomnik za Cis¢e- Vklop/lzklop

ce nje
09 Predstavitveni nacin Aktivacijska 10 Razli¢ica program- Preverjanje
koda: 2468 ske opreme
11 Ponastavi vse nasta- Da/ne
vitve
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16. SKRB ZA OKOLJE

A%
Reciklirajte materiale, ki jih oznaduje simbol 2. Embalazo odloZite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s simbolom E ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiraliSce za recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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MU AYMAEMO PO BAC

Oakyemo, wo npuadanu npunag Electrolux. O6paHuin Bamun BUpiG CTBOPEHO Ha OCHOBI

©araTopiyHoro npodecinHoro goceigy Ta iHHoBauin. OpuriHanbHWIA | CTUNBHWUIA — AOTO
CKOHCTPYMOBaHO 3 YMKOI Npo Bac. ToMy nig vac Aoro BUKOPUCTaHHS BU MOXeTe ByTu
BMEBHEHI B TOMY, LLIO LLOpa3y OTpUMyBaTUMETE BigMiHHI pe3ynbTaTi.

JlackaBo npocumo go Electrolux.
BigsiganTe Haw Beb-canT, Wwob:

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

npunagy:
www.electrolux.com/shop

OTpumati nopaam 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLLypu, IHCTPYKLIT 3 yCyHEHHSI HeCnpaBHOCTENR,
iHcbopmaLito Woao cepBicy Ta PEMOHTY:

BapeecTpyBaTy CBili NPOAYKT ANS KPaLLoro 0GCryroByBaHHs:

MpuabaTtun akcecyapu, BUTpaTHI MaTtepianu i opuriHanbHi 3an4acTuHy Ansi BaLworo

AONMOMOTIA KNIEHTAM TA OBCITYITOBYBAHHA

BukopucToByiTE nNuLLe opuriHanbeHi 3anacHi YacTUHW.

3BepTarynch 40O HALIOro aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOMO LIEHTPY, HEOOXIAHO MaTK Taky
iHbopmaLiito: mogenb, Homep BMPOBy, cepiltHuii Homep.

IHdbopmaLito MOXXHA 3HAWTU Ha TabnnyLi 3 TEXHIYHUMU JAaHUMMU.

& MonepemxeHHs / Baxnuea iHdopmauis npo 6esneky

@ 3aranbHa iHdopmaLis Ta pekomeHaauii

IHbopmaLis LWOoAo 3aXMCTy HAaBKONULLHBOTO cepeaoBuLLa

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOBILLEHHS.

3MICT

1. IHOPOPMALIA 3 TEXHIKU BE3MEKMW.... 443

1.1 Be3neka giten i Bpasnueux ocib..443

1.2 3aranbHa 6e3neka....................... 444

2. IHCTPYKLUIi 3 TEXHIKU BE3MEKM........ 445
2.1 BCTAHOBMEHHS.......ueeeeeeeeeeeeeeaaeens 445
2.2 lMig’egHaHHA Jo enekTpomepei..446
2.3 KOPUCTYBAHHS. .....eceveieiieeciieeenee 447
2.4 [lornag i YALWEHHS . ......ccveeeeeneee. 448
2.5 IMiponiTUYHE OYULLIEHHS. .............. 449
2.6 BHyTpiwHs nigceiTka

2.7 CEPBIC...cerieiiiiiee e
2.8 YTtunisauis

3. YCTAHOBKA..........cceeuu..

3.1 B6yaoByBaHHS
3.2 Ak 3akpinuTn AyxoBKy B Cekuii.....451
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7.5 [lonomora npwv roTyBaHHi............. 456
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8.1 OYHKUIT TOANHHUKA. ... 459
8.2 HanawTtyBaHHs: ®yHKLji
FTOOVHHUKA. ....cuuneeeiiieeeeeiiee e 459
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12.2 Ak 3HaTN: ONOPHI PENKK ........... 467
12.3 Cnoci6 BukopucTaHHsi: MNiponituyHe
OUMLLEHHS ... eiiee e e 468

12.4 HaragyBaHHSA Npo OYnLLEHHS.... 469
12.5 Ak 3HATM Ta BCTAHOBUTM:

OBEPLATA. .eeeiiiiiee e 469
12.6 Ak 3amiHuTK: Jlamna.................. 471
13. YCYHEHHA NMPOBJIEM.............ccoveeees 472

13.1 [ii B pasi BUHUKHEHHS npobnem 472
13.2 [JaHi woao TexHiYHoro

OBCMYTrOBYBAHHS. ....c.eiiveieesiieiieeieane 473
14. EHEPTOE®EKTUBHICTb...........cceu.... 473
14.1 IHcopmauis npo Bupib Ta
IHdOpMaLiiHWUIA NNCTOK BUMPODBY......... 473
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15. CTPYKTYPA MEHIO..........oocrreee 475
15.1 MEHI0.....eeiiiiieiic e 475
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1. A IHOOPMALUIA 3 TEXHIKU BE3MNEKU

[Mepen ycTaHOBKOW Ta ekcnnyarauieto npunagy cnif yBaxHo
npoYMTaTh IHCTPYKLitO KopuctyBaya. BUpobHuk He Hece
BiANoOBiganbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKK Yepes3 HenpaBuIibHe
BCTaHOBIIEHHSA ab0 BMKOPUCTaHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauil
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO

KOPUCTYBaHHS B ManbyTHLOMY.

1.1 Be3neka giTen i Bpasnueux oci6b

- [itv Big 8 pokiB Ta ocobun 3 0bMEXeHNMUN IUYHUMN,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM YK
HeJoCTaTHIM JOCBIAOM i 3HAHHAMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCSA
LM Npuniagom nuvile nig Harnsagom, abo 3a ymosu
nonepeaHbOro OTPUMAaHHS IHCTPYKLUi 3 6e3neyvHoro
KOPUCTYBaHHA Npuniagom Ta po3yMiHHSA NOB’A3aHUX 3 LM
pusukis. [itn oo 8 pokis Ta 0cobu 3 BaxKoko Ta
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IHOOPMALUIA 3 TEXHIKU BE3IMNEKWU

KOMMIEKCHOK Henpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nm3y npunagy nuue 3a yMoBU, AKLLO 3HAaX0aATbCs nig
Ge3nepepBHUM CMOCTEPEKEHHSAM.

CnigkynTte 3a TuM, abu aitv He GaBunucsa 3 npunagom .
TprmanTe yci nakyBarnbHi MaTepianu nogani Big giten tTa
YTUII3YNTE 1X HANEXHUM YMHOM.

MOMNEPEOXEHHA! MNpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mg Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta JOMAaLLHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHS Ta OXOSTOAPKEHHS.

Axwo npunag ocHaweHo 3acobamu 3axuCTy Big 4ocTyny
AiTen, ix HeobXiaHO akTUBYBaTMW.

UunweHHa abo obcnyroByBaHHA npunagy AiTbMu
[03BONSAETLCA NULLE Nif Harnsg0Mm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

Llen npunag npMsHa4YeHo BUKIKOYHO AS1S NPUroTyBaHHS DXi.
Llen npunapg npusHayeHumn ons BUKOPUCTaAHHA B AOMALLIHIX
YMOBaXx Y MPUMILLLEHHI.

Llen npunag mMoxxHa BUKOPUCTOBYBATU B Odpicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-roTensix, NPUMILLEHHAX aAns dhepmMepcbKoro
TYpU3My Ta iHWKUX NOAIGHNX NPUMILLEHHSAX, Oe
3aCTOCYyBaHHSA LbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHin)
piBeHb NOBYTOBOro KOPUCTYBAHHS.

- YcTaHoBntoBaTK Len npunag i 3amiHioBaTh Kabenb NOBUHEH
nuwe kBanicgikoBaHun goaxiseLb.

He kopuctynTeca npunagom, OKU MOro He Byae
BCTAHOBMNEHO Y BOyJOBaHY KOHCTPYKLiHO.

[MepLu, HX BUKOHYBaTK onepauil 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHs, Big'eqHanTe npunag Big gxepena
XUBMNEHHS.

- Y pasi NOLWKODKEHHA eNEKTPUYHOro Kabern noro mae
3aMiHUTU BUPOBHUK, NOrO aBTOPU3OBAHUI CEPBICHWNIA LLEHTP
abo iHWIi aHanoriyHo kBanigikoBaHi 0cobu 3a419 YHUKHEHHS
YPaKEeHHS enekTPUYHNUM CTPYMOM.
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3MNEKU

MOMNEPEOXXEHHA: LL06 YHUKHYTU YpaXXeHHSA eNeKTPUYHUM
CTPYMOM, NepLU HXX NOYUHATM MIHATU namny,
nepekoHauTecs, Wo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: Mpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs nig Yyac BUKopuctaHHsa. Cnig 6yTtu
obepexHnmu, wob He TOPKaTUCS HarpiBanbHUX eneMeHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT KaMepwu npunagy.

3aBXan KOPUCTYUTECH KYXOHHUMWN pyKaBULAMU, KOS
BUTAraeTe Ta BCTaBMIAETE akcecyapn 4Yn nocym.

LLloBun 3HATK onopu NOMNYOK, CrnoYaTKy NOTArHITL NepeaHto
YaCTUHY OMOPW MNOMWNYKK, a NMOTIM Ti 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bif 6i4HMX cTiHOK. LLloGn BCTaHOBUTK onopwu
NONIMYOK, BUKOHAWUTE HaBedeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN MNOCNIAOBHOCTI.

He BMKOpmUCTOBYNTE NapooynLLyBay AN OYULLEHHS
npunaay.

He BukopuctoBynTE ANS OYULLEHHSA CKISTHOI MOBEPXHI
ABEPUAT XOPCTKi abpasnBHi 3acobu U MeTanesi LWKpeoku,
OCKIiNbKM Le MOXe Npu3BecTn A0 NosiBU TPILWH Ha CKNi, WO
MOXe CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKIa.

[Mepen NiponiTUYHNUM OUYULLEHHAM BUUMITL BCi akcecyapu 3
AyX0BOI Waduv Ta B1aaniTb 3anuiuKku ixi 3 kamepu npunagy.

2. IHCTPYKLII 3 TEXHIKU BE3NEKU

2.1 BcTtaHOBRNEeHHSA

/\  NMOMNEPEMKEHHS!

YcTtaHoBnoBaTy Len npunaza noBMHeEH nuiue keanidikoBaHuin daxiseLb.

[MOBHICTIO 3HIMITb yNaKkoBKy.

He BcTaHoBMONTE 11 HE BUKOPUCTOBYNTE MOLUKOLKEHUI Npunag,.

[oTpumyinTecs iHCTPYKUIN 3i BCTAHOBMEHHS, LLIO NOCTa4yalTbCsl pa3oM i3 Nnpunagom.
ByabTe obepexHi nig Yac nepemileHHst Nnpunagy, OCKinbky BiH BaXKWii. BukopucToByiite
3aXWUCHI PyKaBUYKM Ta B3YTTH, WO NOCTA4YaETLCA B KOMMNEKTI.

He TarHiTb npunag 3a pyuky.

BcraHoBntoniTe npunag y 6e3neyHomMy nigxoAawiomMy Micui, Wo Bignosigae BMMoram 3i
BCTAHOBMEHHS.

[oTpumyiTecs BUMOr LOAO MiHIManbHOI BiACTaHi 40 iHWMX NpUnagiB Yy NnpeamMeTiB.
Mepepn BCTaHOBNEHHSIM Npunagy nepekoHanTecs, Wo Moro ABepusaTa BigkpmBaoTbes 6e3
nepeLukoa.
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3IMNEKU

* [lpunag ocHaWEeHOo ENEKTPUYHOK CUCTEMOK OXONOKEHHSA. BiH MOBUHEH npautoBaTty Big
pKeperna XuBMeHHs.

MinimanbHa BucoTa wadwm (MiHimanbHa BucoTa 590 (600) mm
wadwm nig pobo4oto NoBEPXHED)

LLvpwHa wadwm 560 mm
'MmbunHa wadwm 550 (550) mm
BucoTta nepeaHbOi YacTuHu npunagy 598 mm
BucoTa 3agHboi YacTuHu npunagy 579 mm
LLinprvHa nepeaHbOi YacTUHW Npunagy 594 mm
LLinpuHa 3agHbOT YacTuHW npunagy 558 mm
['Mmbuna npunapy 561 Mmm
B6ygosaHa rnnbuHa npunagy 540 mm
MunbuHa 3 BiokpUTMMKN aABepuaTaMmn 1007 mm
MiHiMaﬂbHVIVI po3mip BeHTVIJ'IFlLlilZIHOFO oTBopy. OT- 560x20 mm
Bip po3TallOBaHO BHW3Y 3a4HbLOI CTOPOHU

HoxuHa kabento xunBneHHsi. Kabenb po3milyeTsb- 1100 mm
CSl B NpaBOMY KyTi 3a[jHbOi CTOPOHM

KpinunbHi reuHTH 4x25 mm

2.2 lMip’eaHaHHA [o enekTpomMepexi

MNONEPEOXEHHA!
ICHY€E PU3MK 3aliMaHHs Ta YPaXeHHs ENeKTPUYHUM CTPYMOM.

* Yci poboTu 3 nig’egHaHHA [0 eneKTpoMepexi MarTb BUKOHYBATUCS KBanidhikoBaHUM
€1eKTPUKOM.

* Tpunag noBMHEH ByTU 3a3eMIEHUM.

* [lepekoHanTecs B TOMY, L0 NapamMeTpu Ha Tabnunuuyi 3 TEXHIYHUMU aHUMW CYMICHI 3
eNeKTPUYHMMI NapameTpaMmn enekTPOXUBIEHHS Bif Mepexi.

+ 3aBxau BUKOPUCTOBYWATE NpaBUibHO BCTAHOBIEHY NPOTUYAAPHY PO3ETKY.

* He BukopucToBynTe posranyxyBadi, NepexigHvKu 1 NogoBXyBaui.

* byabTe o6epexHi, abu He NOLWKOANUTU LUTENCENbHY BUIKY Ta kabenb. Akwo kabenb
XXUBMNEHHS NoTpebye 3amiHu, 3BEPHITLCA 10 HALLOrO CEPBICHOIO LIEHTPY.
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3MNEKU

* TunbHyiiTe, WO6 kabenb XUBNEHHSI He TOpkaBcsa abo He OyB HaATO HabNVXKXEHUA A0
aBepuat npunagy abo Hiwi nig npunagom, ocobnmneo konu BiH Npautoe abo aBepuaTa
rapsii.

* EnemeHTM 3axuCTy Bif YpaKeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM Ta i30Nsuist MatoTb OyTu
3aKpinneHi Tak, abv ix He MoxHa Byno 3HATK 6e3 cnewianbHOro IHCTPyMeHTa.

* BcraBngiite wrencenbHy BUMNKY B PO3ETKY ENEKTPOXKUBIIEHHS NULLE MiCNSA 3aKiHYEeHHS
yCcTaHoBKW. NepekoHanTecs, WO Nicns yCTaHOBKMN € BINIlbHUIA AOCTYN 40 PO3ETKU
€NEKTPOXKMBMNEHHS.

* He BcTaBnsanTe BUNKy B pO3€eTKy, sika HEHaAiHO 3akpinneHa.

* He TarHiTb 3a kabernb XMUBMNEHHS, OO BigKNOUNTM Npunag 3 Mepexi. 3aBxan BuMukanTe,
BUTSIral0YM LUTENCENbHY BUMKY.

* BuKopuCTOBYITE NULLE HAMNEXHi i30MN0KYi NPUCTPOI, a came: NiHivHI po3’eaHyBavi,
3anobiKHMKM (TBUHTOBI 3aMOBKHUKX CRif BUKPYTUTK 3 MATPOHA), pene 3axucTy Bifg
3aMVKaHHSI Ha 3eEMITI0 Ta KOHTaKTOPW.

+ EnextpooGnagHaHHs mae OyTn OCHALLEHWUM i3051H0I0YUM NPUCTPOEM AS151 MOBHOrO
BiJKMIOYEHHS Bif, enekTpoMepexi. 3a30p MK KOHTakTamu i30MH0H40ro NPUCTPOI0 Mae
CTaHOBUTU HE MeHLUE 3 MM.

+ T[loBHicTto 3akpuinTe ABepusATa npunagy, nepes TUM K BCTaBRATU BUIKY Kabento XXUBNEHHs
B PO3ETKY.

* Llen npunag ocHaleHo enekTpu4yHnUM kabenem i3 BUMKOLo.

Tunu kabeniB ANA BCTAaHOBINEHHA abo 3aMiHu gns €EBponu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Mepepi3 kabento BkazaHO y po3aini Npo 3aranbHy NOTYXKHICTb HA TAbNUYLi 3 TEXHIYHUMN
AaHnMu. Takox Lo iHpopmMaLito MOXHa 3HaWTK y Tabnuui:

3aranbHa NoTyxHicTb (BT) MonepeyHunn nepeTuH kabento (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

Kabenb 3a3eMneHHs (3eneHni/XKOBTUI) NOBUHEH OyTU Ha 2 CM AOBLUMM, HiXX KOPUYHEBUI
kabenb ¢asu Ta HEMTpanbHUIN CUHIN kabenb

2.3 KopuctyBaHHA

NOMNEPEMXEHHA!
IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, OMiKiB, ypaXKeHHS €NeKTPUYHUM CTPYMOM i BUDYXY.

* He 3miHONTE TEXHIYHI cneymdikauii Lboro npunagy.

+ T[lepekoHaliTecs B TOMY, L0 BEHTUMSALIVHI OTBOPW HE 3aBNOKOBaHO.
* [ig yac poboTu npunagy He 3anuwarite noro 6e3 Harnsaay.

*  BumukanTe npunag nicns KOXHOro BUKOPUCTaHHS.
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3IMNEKU

ByabTe obepexHi, BiguMHsitouM ABepusTa npunagy nig vac roro podotu. Moxnvee
BMBINIbHEHHS rapsi4oro noeiTps.

He npautovite 3 npunagom, SKLO BaLli Pykn MOKpPi abo SIKLLO BiH KOHTAKTY€e 3 BOAOH.

He HaTuckawiTe Ha BiguMHeHi aBepusTa.

He BukopucToBYy#iTE Npunag sik poboyvy NoBepxH0 abo sk NOBEPXHIO Ans 36epiraHHs peyer.
O06epexHo BioYMHSANTE ABepusiTa npunaay. BukopuctaHHs iHrpegieHTiB 3i CMpTOM MOXe
NPU3BECTU A0 YTBOPEHHS CyMiLli CNMPTY I NOBITPS.

BigunHsatoum aBepusTa, nunbHyiTe, Wwobu nopsp, i3 NpucTpoem He Byno gKepen yTBOPEHHS
iCKOp Ta BiAKPUTOro BOTHIO.

He knagite ycepeavHy npunagy, nopsg ia HuM abo Ha HbOro Nerko3amMmcTi PeYOBUHM YK
npeameT, 3MOYeEHi B NErko3anMmcTUX pevoBmuHax.

NONEPEOXEHHA!
ICHY€E PU3MK MOLIKOMKEHHS mpunagy.

LLlo6 3anobirTu noLukoaeHHo abo 3HebapBrneHHo eMarni, JOTPUMYITECS Takux

pekomeHaaLin:

— He cTaBTe nocyp abo iHwWi npeameTy 6e3nocepefHbO Ha AHO Npunagy;

— He KnagiTb antoMiHieBy conbry 6e3nocepeHb0 Ha OHO Kamepu npunagy;

— He cTaBTe nocyn i3 Bogot 6e3nocepenHbO B po3irpituin npunag;

— He 3anuwianTe B Npunagi cTpasu i NPOAYKTN 3 BUCOKUM BMICTOM BOMOrK nicns
3aBEPLUEHHSI NPUroTyBaHHS iXi;

— ©OyabTe obepexHi, BUiimaroum abo BCTAHOBIIOYM akcecyapu.

3HebapBneHHs emarni abo HepXxaBiloyoi cTani He BNvMBae Ha epekTUBHICTL poboTH

npunagy.

BukopuctoBynte rnmboke Aeko Ans BUNikaHHA TOPTIB i3 BeNMKUM BMicToM Bororu. Cik, Wwo

BUAINSETLCA i3 PPYKTIB, MOXE 3anvLiaTti CTilKi NNaMu.

3aBxau roTywTe i3 3a4nHeHUMK ABepuUsaTaMu npunagy.

Ao npunag po3millieHo no3agy mebnesoi naHeni (Hanpuknaa, ABEPUAT), NepeKkoHanTecs,

Lo ABepuATa BigKPUTO Nig Yac poboTu npunagy. XKap i Bonora MoxyTb yTBOptoBaTUCS

nosagy 3akputoi Me6GneBoi naHeni, CNPUYMHAKYM NoAanbLUE NOLIKOMKEHHS Npunagay,

kopnycy abo nignorn. He 3akpusaiite mebneBy naHenb, AOKM Npunag NoBHICTIO HE OXOMOHE

nicnst BUKOPUCTaHHS.

2.4 Nornsag i YMLeHHs

NONEPEMKEHHA!
ICHye pU3uK OTPUMaHHS TpaBM, NOXexXi abo NOLIKOMKEHHS Npunaay.

[Mepen noyaTkom pemMoHTY npunag Tpeba Big'eAHaTH Bif eNekTpoMepexi, 3HABLUN
3anobikHWK ab0 BUTATHYBLUW LLHYP XWBMEHHS 3 PO3ETKY.

[ante npunagy OXonoHyTU. ICHye pM3KK TOro, LLO CKISIHI NaHeni MOXYTb TPICHYTU.

Y pasi NOLKOMKEHHS CKISAHUX NaHenemn ABepuAT cnif oapasy 3aMiHUTK NaHeni. 3BepHiTbeA
[0 aBTOPU30BaHOro CEPBICHOMO LEHTPY.

ByabTe obepexHi, 3Himatoum ABepusATa 3 npunagy. [sepusta Baxki!

PerynspHo ounwyrite npunag, wob 3anobirti NoWKO4KEHHIO MaTepiany noBepXHi.
[MpoTpiTe Nprnag BONOro M’sSIKOK raHyipkoto. 3acToCOBYMTE nuLLe HEWTPanbHi MUKOYi
3acobu. He BukopuctoByliTe abpasnBHi 3acobu, XXOPCTKi CEPBETKN AN OYMLLIEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpeameTn.

SAKLLO BM KOPUCTYETECS aepo30naMn AN YULLEHHS AyXOBKX Lwad), 060B’sI3KOBO
OOTPUMYIMTECS IHCTPYKLiN i3 6e3nekn, HaBeAeHNX Ha YyNakoBLi.
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2.5 MiponiTu4yHe OoYULLEHHS

A NONEPEMXEHHA!
Pusuk oTprMaHHsA TpaBm/pu3nK NOXEXi/pU3nK BUAINEHHS XiMIYHUX PEYOBUH
(BMNapoByBaHb) Yy PEXUMI NiPOMITUYHOIO OYULLIEHHS.

* [lepen BYKOHaHHSM NipONiTUYHOrO OYMLLEHHA Ta NONEPeHbOro NPorpiBaHHS BUAAMITH i3
Kamepu OyxoBoi wadwu:

— 3anuwku ixi, onii abo xwup, Wo nponunmcsa abo poscunanuncs;

— Oyab-AKi 3HIMHI NnpeaMeTn (3oKpema NonunykK, GiYHi HaNPSMHI TOLLLO, L0 NOCTayarTbCs
pas3om i3 npunagom), ocobnmeo Byab-aKi kacTpyni, CKOBOPIAKW, Aeka, Npunaans 3
aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM TOLLO.

*  YBaXHO npoymTanTe iHCTPYKLii LLOAO NiPONITUYHOTO OYULLIEHHS.

* [lig Yac niponiTMYHOro oYMLLEHHNA He [o3BoNANTE AiTaM HabnwxkaTtucsa go npunagy. Mpunag
OyXe HarpiBaeTbCs i rapsiye noBiTPSA BUBIMbHSAETLCA 3 NEPeaHiX OXONOAXYUNX
BEHTUNSALIMHNX OTBOPIB.

+ [liponiTMyHe OYMLLIEHHA BUKOHYETLCS 3@ BUCOKOI TeMnepaTtypu, Lo MOXe Npu3BecTn 40
nosiBv BMMapiB Bif, 3anvLLKiB DXi Ta MaTepianis, 3 KX BUTOTOBMEHO npunag, Tomy
CnoXxmBavam pekoMeHOYeETbCS:

— 3a06e3neynTy HanexHy BEHTUNALIO Mif Yac KOXHOMO NiponiTUYHOIO OYMLLIEHHS.

— 3abe3neyyoTb HanexHy BEHTUMALLIO Nig Yac i Nicns noYyaTKkoBOro nonepeaHLoro
nporpiBaHHs.

* He nponuBarite i He HanvBanTe BOAY Ha ABepusiTa AyXOBOi Wwadwm nig vac i nicns
NiPONITUYHOTO OYMULLEHHS, LLOG YHUKHYTU NMOLLUKOXKEHHS CKISIHUX NaHenewn.

* BunapoByBaHHS, L0 BUAINSAIOTLCA 3 NipONi3HMX neven abo 3anuLikiB ixi, Sk BKazaHO BULLE,
He € WKIANMBUMK ANs NI0AMHKW, 30KpemMa AN Martokis i abo ocib i3 npobnemamu 3i
340pOoB'AM.

»  TpumanTe goOMalLHiX TBapuH nogani Big npunagy nig yac 1a nicns niponiTMYHOro OYULLEHHS
Ta nonepeaHbOoro NporpiBaHHs. Hesenuyki JoMaluHi TBapuHM (0COBNMBO NTaxm Ta penTunii)
MOXYTb BYyTV Ay>Ke YyTIMBUMK A0 3MiH TemnepaTypu Ta BUNapis.

* AHTUNpUrapHe NOKPUTTSI KaCTPynb, CKOBOPIAOK, AEK, NPUNafaas TOLWO MOXe NOLIKOAUTUCS
nig gieto BUCOKOI TemnepaTypu nif Yac niponiTMYHOro OYMLLEHHS BCiX AyX0BMX Wad, a
TaKoX MOXe OyTV [KeperioM LUKIANMBMX BUNapiB HU3bKOTO PiBHS HEGe3neku.

2.6 BHyTpiwHA niacBiTKa

/A  MONEPEMKEHHS!
Hebesneka BpaXeHHs ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

» CTOCOBHO Nnamn BcepeauHi Lboro BMpoby Ta 3anacHux namn, Wwo npogattbes okpemo: Lli
namnu nNpusHayeHi Ans BUKOPUCTaHHA Y NoBYyTOBKX Npunagax 3 eKcTpemManbHUMm
isnyHUMM ymoBamMK, TakMMm ik Temneparypa, Bibpauis, Bonoricts, abo npusHaveHi gns
HagaHHs iHopmaLii npo ctaH poboTu npunagy. BoHW He NpusHaYeHi NS BUKOPUCTaHHS 3
iHLLIOKO METOI Ta He NpUAATHI AN OCBITNEHHS NOOYTOBMX NPUMILLEHb.

* Y ubomy BUpOGI € A)Kepeno cBiTna knacy eHeproedekTMBHocTi G.

* BukopucToByiiTe nuLle NamMnoYkm 3 TaKUMK X TEXHIYHUMU XapaKTePUCTMKaMM .

2.7 Cepsic

« [1ns peMoHTY Npunagy 3BepTanTecs 40 aBTOPU30BAHOMO CEPBICHOIO LIEHTPY.
* BukopucToByiTe nuLle opuriHanbHi 3anacHi YacTUHW.
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YCTAHOBKA

2.8 YTunisauis

NONEPEMXEHHA!
IcHye Hebe3neka 3agyLUeHHs.

» [lo iHdopmaLito 3 HanexHoI yTunisauii Nnpunaay 3BepHITbCS A0 OpraHiB MyHiumnansHol
Brnagw.

* Big’egHanTe npunag Big enekTpomepexi.

+ BigpixTe kabenb enekTPUYHOro XUBMNEHHst 6M3bKo 4O Npunaay Ta yTunisynTe noro.

* [lpnbepiTtb ikcaTop ABEPUSAT, LWOO YHEMOXIIMBUTU iX 3a4MHEHHS, SKLLO AiTK, abo foMaLUHi
TBapWHU ONMHATLCA BCepeauHi npunagay.

Llen npogykT no BMiCTy HeGe3ne4YHnx peyoByMH Bignosigae BUMoram TeXHIYHOro pernameHTy
0BMeXeHHS BUKOPUCTaHHSA AesKnX Hebe3nevyHnx pevyoBuH B eNeKTPUYHOMY Ta eNeKTPOHHOMY
obnagHaHHi (noctaHoBa KabiHeTa MinicTpis Ykpainn Ne139 Big 10 6epesns 2017p.)

3. YCTAHOBKA

A NMOMNEPEMXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto Woao TEXHIKM Be3neku.

3.1 BobynoByBaHHA

(*mm)

(*mm)
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onmc BuPobyY

3.2 5k 3aKpinuUTU AyXOBKY B CeKuil

4. OlNnNnC BUPOBY

4.1 3aranbHuM ornsag

nE 8 o

Iolilo

[ T — —— a—

B
/T %&)@@@9\
| (8
/Im /A
0

HE aEaa

El MNaHenb kepyBaHHs

H Mepemukay cyHKuii HarpiBy
Ovcnnen

B Pyuxa perynioBaHHs (Temnepatypu)
E BeHTunALiiHi OTBOPY ANS OXONOMXKYBarbHOro BEHTUNSATOPa
A HarpisanbHuit enemeHT

Namna

B Bextunsarop

El OnopHa peiika, 3HiMHa

] 3arnubuHa kamepu

tEl Pisni nonuub

4.2 Akcecyapu

+ KombGiHoBaHa peLiTka
[nsa nocyay, opM ANs BUMIYKA, CMaXEHHS.
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NAHEJIb KEPYBAHHA

* [eko ansi BUMNivkn

[ns BunikaHHA TOPTIB i BiCKBITIB.
» [eko ansa rpunsa/cMmaxeHHA
[ns BunikaHHA Ta cMaxeHHs abo sk Aeko Anst 3GupaHHs Xupy.

* TeneckoniyHi cnpsamoByBaui
TeneckoniyHi cnpAMoByBadi CNPOLLYHTb BCTaBNSAHHS Ta BUAMAHHS NOJINYOK.

5. NAHEJIb KEPYBAHHA

5.1 BucyBHi nepemMukadi

[na BUKOpUCTaHHS Npunagy pyyky kepyBaHHs. Pyuyka kepyBaHHS BUCYBa€eTbCS.

5.2 Ornsap naHeni kepyBaHHA

O | ¥ | % & oK @ (
LWewna- . MigTBEpPAITH .
TaiiMep | Kuii Ha- Min- Briokysan- HanawTy- HaTucHiTb MosepHiTe py-
; cBiTKa HA Ky
rpis BaHHS

O6epiTb yHKLito HarpiBy, Wo6 yBIMKHYTV Npunag.

[MoBepHiTb NepemyrKay YHKLiN HarpiBy B NOMOXeHHSA «BUMKHEHO», o6 BUMKHYTU npunag.

5.3 Oucnnen

°BREE

h:min:s

Gl
QQ@:};’;‘ s/

HERA

Owucnner i3 OCHOBHUMU (DYHKLiSIMMN.

IHOMkaTopwu amcnnes

3aranbHi iHaMkKaTopu

&

BrnokyBaHHs

[onomora npwu ro-

}(

TyBaHHi

wl e

OunLeHHs HanawTy- LBnakuin Harpis

BaHHA

>»>
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NEPEA NEPWLUUM BUKOPUCTAHHAM

IHaukaTopu Tanmepa

Q

Tavivmep TaiiMep 3aKiHYeHHs 3aTpumka vacy

& <
Tanimep npsimoro
Bigniky

STOP

IHaukaTop

pv abo yacy. Konu npunag gocsirae Bcta-
HOBIEHOI TemMMnepaTypu, CMyra CTae NnoBHi-

BUKOHAHHA - A4 TeMmnepary-

CTHO YepBOHOI0.

6. NEPEAQ NEPWWM BUKOPUCTAHHAM

NONEPEMXEHHA!

Oue.

po3A4inu 3 iHpopMauieto WoAo TEXHIKM Be3neku.

6.1 NepBMHHE OUYNLLEHHA

Mepen nepwmnm 3acTocyBaHHAM OYMCTITb MOPOXKHIO AYXOBY Wady Ta BCTAHOBIThL Yac:

=

s < ( \
/
g 00:00

BcraHosith yac. Hatucrits OK.

6.2 NonepeaHe nporpiBaHHsA

Mepen nepLMM KOPUCTYBaHHAM NPOrpiiTe NycTy AyXxoBy Lady.

Kpok 1 BuiimiTb 3 gyxoBoi wadwm BCi akcecyapwu 1 3HIMHI OMOPHi PeNKu.

Kpok 2 BcTaHoBITL MakcumanbsHy TemnepaTypy Ans yHkuii: E]
BanvwTe AyxoBy wady npaioBaTi NPOTArom 1 roguHu.

Kpok 3 BcTaHoBITE MakcumanbHy TemnepaTypy Ans yHKLii: .
3anuwTe gyxoBy Wwady npayoBaTy NPOTArom 15 XBUMNWH.

@ 3 AyxoBoi Wwadw nig Yyac nonepeaHLOro NporpiBaHHSA MoOXe BUAINATUCS 3anax i Aum. [Nepeko-
HalnTecs B TOMY, WO NPUMILLEHHSI OGPEe NPOBITPHOETLCS.
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LIOAEHHE BUKOPUCTAHHA

7. WOOEHHE BUKOPUCTAHHA

A NMONEPEOXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHchopmauieto Woao TexHikn 6esneku.

7.1 HanawTtyBaHHA: PyHKUiT HarpiBy

Kpok 1

[MoBepHiTb NepemrKay yHKLiN HarpiBy, LWo6 obpaTh dyHKLito Harpisy.

Kpok 2

[MoBepHiTL PY4YKY KepyBaHHA 0119 BCTAHOBNEHHA TemMnepaTtypu.

>>
ﬂ — HaTUCHITb | yTpUMyWTE, LWO6 yBiIMKHYTM dpyHKUito: LLBMAKWIA Harpis. [locTynHO Ans Aesknx
dYHKLN Ayx0BOi Wadw.

7.2 ®yHKUii HarpiBy

®DyHKUiA HarpiBy

OopaTtok

@

BeHTunartop

[nsi ogHO4YacHOro BMNiKaHHS Ha ABOX PiBHAX NOMULUb i NiACYLIYBaHHSA Npo-
aykTiB. BectaHoBiTe TemnepaTtypy Ha 20-40 °C Hwxkye, Hix ans Tpaguuin-
He roTyBaHHs.

TpaauuinHe roTy-

BunikaHHsA Ta CMaXKeHHsi Ha OQHOMY PiBHI NonWL.

3amopoxeHi npo-
AYKTN

BaHHSA
Vv [nst HagaHHA XpycTKOCTi HaniBgabpukaTam (Hanpuknag, kapTonni dpi,
* KapTonni no-censiHcbkv abo pynetam).

A

DYHKLIA «

Miga»

[nsa BunikaHHs nium. [ns oTpuMaHHs GinbLu pyM’stHOT CKOPUHKM Ta XpYCT-
KOi OCHOBM.

HwxHin HarpiB

BunikaHHS TOPTIB i3 XPYyCTKOKO OCHOBOK Ta KOHCEPBYBAHHSA NPOAYKTIB.

XY

PO3MOpO)KyBaHHF|

Po3mopoxyBaHHS NpoaykTiB (0BOYIB i hpykTiB). Hac po3amopoxKyBaHHs 3a-
NeXUTb Bif KiNbKOCTI Ta pO3Mipy 3aMOPOXEHNX NPOAYKTIB.
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LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

DyHKLiA HarpiBy Hopatok
Lito doyHKLi0 NpU3HaYeHOo ANs 3aoLlakeHHs eHeprii Nig Yac rotTyBaHHs.
‘Y IMig yac BukopmcTaHHS Uiei yHKLii TemnepaTypa B kamepi MoXe Bigpis-

HSITWUCSA B BCTaHOBMNEHOI. BukopuctoByeTbes 3anuiwikose Tenno. MoTyx-
HICTb HarpiBy MoxHa 3meHWuTH. [ins goaaTkoBoi iHdopmalLlii AvB. po3ain
«WopeHHe kopucTyBaHHA», MpumiTkn 4o: Bornora KoHBeKLs.

Bonora koHBeKUifa

vvv [nsi roTyBaHHA Ha rpuni TOHKMX CMYXXOK NPOAYKTIB, @ TAKOX AN51 CMaXKeH-
Hs1 xniba.
Mpunb
vov [nsi cMaXKeHHs1 BEMUKMX LUMATKIB M’ica Yy AOMAaLLUHBOI NTULi 3 KicTKaMu
’()" Ha ogHOMY piBHI nonuui. MpuroTyBaHHA 3anikaHOK i 3apyM'AHIOBaHHS.

Typ6o-rpunb

— [ns Bxogy B MeHto: [lonomora npwv rotyBaHHi, OuunileHHs, HanawtyBaH-

MeHto HA.

@ BeHTtunatop, Tpaauuiive rotyBaHHs: [py BCTAHOBNEHHI TEMNepaTypu HkYe
80 °C namna BMMMKaETbCA aBTOMaTU4HO Yepesd 30 cekyHA.

7.3 MpumiTkn ao: Bonora KkOHBeKLUiA

Lis doyHkuUis BUKOopucToBYBanacs ans 3abeaneyeHHs BiANoBigHOCTI knacy eHeproeeKTMBHOCTI
Ta BMMOram eKosoriYyHoro NpoekTyBaHHs (3rigHo 3 nonoxeHHamu ctaHaapTie EU 65/2014 Ta
EU 66/2014). TecTtn 3rigHo 3:

EK/EH 60350-1

IMig yac npuroTyBaHHs ABepuUATa OyXOBOI LWadu MatoTb OyTn 3a4mHeHi, abu npoueaypa He
Oyna nepepBaHa, a Takox Ans 3abes3neyeHHs MakcMarnbHOT eHeproeeKTUBHOCTI AyXOBOT
wadwu.

Mpwn BMKOpUCTaHHI Liel dyHKLUiT namna BUMWKAETbCSt aBTOMaTUYHO Yepes 30 ceKkyHA.
IHCTPYKUiT LWoA0 NpUroTyBaHHA AUBITbCA B po3aini «Mopaau n pekoMmeHnaadii», Bonora
KOHBeKUis. [Insi 03HaNOMIEHHS i3 3aranbHMMK peKOMEHAALIMU LLOA0 eHepro3bepexeHHs
OMBITbCA po3ain «EHeproedeKkTUBHICTbY, NYHKT « EHepro3bepexeHHs».

7.4 HanawTtyBaHHA: [lonomora npu rotyBaHHi

[Ins KOXXHOT CTpaBu B LibOMY MiAMEHIO 3anponoHOBaHO OyHKLiK0 Harpisy Ta Temnepartypy.
BukopucToByiiTe Lo yHKLitO AN LWBMAKOTO NPUroTyBaHHsS CTPaBU 3 HanalTyBaHHSIM 3a
npoMoBYaHHsIM. MoxHa Takox perynioBaTu yac i TemnepaTtypy NpoTSroM roTyBaHHsI.

ﬂ,J‘IH AEAKUX CTpaB TaKOX MOXHa rotyBaTtu 3: . 3Ba)KyBaTI/I aBTOMaTU4HO

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
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( ('

%

&

P1-P25

YBiligiTe B MEHHO. Bubepitb [Jonomora

O6epiTb hopmy. Ha- BcTaBTe dhopmy B Ay-

npwv rotyBaHHi. Ha- mmcnite OK XxoBy wady. MNigTeep-
tucite OK. ’ AiTb HanawTyBaHHs.
7.5 [lonomora npu rotyBaHHi
MNo3HavyeHH:A
] 3BaxxyBaTl aBTOMaTUYHO AOCTYyMHa.

()

[MonepeaHbO NporpinTe npunag nepes noYaTkoM roTyBaHHS.

PiBeHb nonuuku.

=

Ha gucnnei BigobpaxaeTtbcsi P Ta HoMep CTpaBu, KM MOXXHA NepernsHyT! B Tabnuui.
lMicna 3akiHyeHHA uiei PyHKUiT nepesipTe, Yn cTpaBa roTosa.

CtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap
®dine, negb
Kl | npocmaxee (ro-
BiNbHE roTyBaHHs)
|jE| 2; 0eKo ANsi CMaXeHHs Ha peLiTui
®ine, nomipHo 0.5-1.5kr; 5= | Bukopuctosyitte yrioGrieHi creLji a6o npocTo
Bl | npocmaxene (no- | 6cmTOBCTUX | cinp Ta ceiXO3MENEHHii nepels. OBcmaxTe
BiflbHe roTyBaHHs1) LIMaTOuKIB M’ICO [eKiflbka XBUMUH Ha rapsdiii naTenbHi.
BcraBTe y npunag.
®dine, gobpe
npocmaxeHe (ro-
BiNbHE roTyBaHHs)
3aneueHa 08-15 Kr, 4 |jE| 2; AeKO AN CMaXKEHHs Ha peLuiTui
4] :ﬁ::'rj'_’:::ag:;;'p”' CL':'J';)_?;J' B!AKopMCTQByVlTe yntobneHi CI'IeL[?'I;. OGcmaM(_Te
’ M'ICO AeKiNnbka XBUMVH Ha rapsadvii naTesbHi.
BcrasTe y npunag.
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CtpaBa Bara PiBeHb nonuuku/Akcecyap
3aneq?Ha CBUHA- 1.5-2kr |j E 2; eKo AN CMa)keHHs1 Ha KoMGiHOBaHIn
Yya wwuiika abo P
H | nonarxa pewirul
[MepeBepHiTb M'SICO, KON MUHE NOMOBKHA Yacy
NPUroTyBaHHS.
Kopeiika, ceixa 1-1.5kr; 5-6 |jE| 2; neKo Ans BUMiKaHHA
a CM TOBCTVIX BukopucToByiite yntobneni cnedii. Obcmaxre
LUIMaTOYKIB

M’SICO AeKifNlbka XBUMUH Ha rapsdi naTenbHi.
BctaBsTte y npunag.

PeGepus 2-3r; |§vn<o- E 2; neko ANnsi CMaXxeHHsl Ha KoMGiHOBaHiIn pe-
pucToByiiTE B witui
CUpOMY BUTISI- . .
ofariTe piauHu, Wo6 nokpuTn AHO Aeka.
ni. 2 -3 om Jon pig Ly puTy AHO A4
TOHKi pebepui
Uina kypka 1-1.5kr, cai- ﬂEl 2; 0eKo AN CMaXKeHHs! Ha peLuiTui
E e BukopucToByiite yntobneHi cnedii. MepeBepHiTb
Kyp4a, Konu M1UHe MofoBMHA Yacy NpUroTyBaHHS,
o6 oTpuMaTy piBHOMIpPHE MiAPYM'AHIOBAHHS.
B Kypxa, rpyaka 180 - 200 Ha E 2; neko Ana BUMNiKaHHA
LUmaToK BuikopucToByiiTe yntobneHi cneuii.
m M'sichuin pynet Tk |j E 2; oeKo Oana BUMivKkn
BukopucToByiiTe yntobneHi cnedii.
Llina pu6uHa, Ha 0.5-1kr Ha ﬂa 2 neKo ANA BUNIKAHHSA
[11] rpuni puby ’

3maxTe puby Macnom Ta BUKOPUCTOBYWTE yrto-
OneHi cneduii Ta Tpasw.

PuGHe cine - El 2; hopma ansa 3anikaHHa Ha KOMGiHOBaHIN
iE pewiTui
BukopucToBywiTe yntobneHi cneuii.
Yizkenk -

E 1; @ po3’emHa chopma giameTpom 26 cm
Ha KOMGiHOBaHIN pewiTui

A6ny4yHun Tapt

E 1; doopma ansi nupora Ha KOMGiHOBaHiIn pe-
WiTLi
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LLOAEHHE BUKOPUCTAHHA

6inun xni6

CtpaBa Bara PiBeHb nonuuku/Akcecyap
LI.I_oxonap,Hl ma- B E 3; AeKOo AnA KeKCiB Ha Aeui Ansa BUNiYKu
chiHn
m 3A0GHMIA nupir - E 2; hopma ansa xniba Ha KOMGiHOBaHin pe-
WiTLi
Meuena kapTo- Twr = 2; neKko Ans BUNIYKK
nna [MoknagiTe uini KapToMmuHKM 3i LLKIPKOK Ha AeKO
O BUMNIKaHHS.
18] Kpoxe1_'u, 3amo- 0.5k = 3; AeKo Ans BUMikaHHsA
POXeHi
@ Kapronns, samo- 0.75 kr E 3; ;eKo Ans BUNiKaHHA
poxeHa
.
M'aco/osouesa 1-15kr E 1; dbopma ans 3anikaHHs Ha KOMBGiIHOBaHIn
20] nasaHbs 3 3 nna- pewiTui
CTUHaMM i3 cyxoi
FOKLINHUN
Kap_'ronnsma 1-15«r E 1; dbopma ans 3anikaHHs Ha KOMBGiIHOBaHIn
Al | 3anikanka (cupa pewiTuy
KapTonns)
E Miua ceixa, ToH- _ El 1; AeKo AnsA BUMIYKK, BUKNageHe nepra-
ka MEHTHUM Nanepom
23] Miua ceixa, ToB- _ E 1; Aeko ANA BUNIYKK, BUKNaaeHe nepra-
cra MEHTHUM Nanepom
E Kiw - E 1; doopma ans BMNiYkM Ha KOMGiHOBaHIN pe-
WiTL
Baret / viabarta / 0.8 kr

B 3; meko Ans BUNiKaHHA, BKpUTE nanepom
AN BUMNiIKaHHA
[ns 6inoro xniba HeobxiaHo BinbLue Yacy.
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OYHKUII TOOUHHUKA

8. ®YHKLII rTOOUHHUKA

8.1 ®yHKUiT roauHHUKa

®DyHKLUiA rogMHHUKa OopaTtok

Q Tarimep. Konu vac TaiMepa 3akiH4MTbCsl, MPONyHae 3ByKOBUI CUrHar.

TpwvBanicTb NpuroTyBaHHs. Konu Yac Tavimepa 3aKkiHiMTbCsl, MPONyHae

STOP 3BYKOBMWI CUrHan i yHKList HarpiBaHHS 3yMUHAETHCS.

@ 3aTpumka Yacy. [insa BigknagaHHa novatky Ta/abo 3aBepLUeHHst roTy-
BaHHS.

@ Tavmep npsmoro Bianiky. Makcumym ctaHoBuTb 23 rof 59 xB. Lis

dyHKLiS He BNNnBae Ha poboTy AyXOBOi Wwadw.
[ns yBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS1 Talimep npsiMoro Bigniky obepitb: Me-
Hi0, HanawtyBaHHs.

8.2 HanawTtyBaHHA: PyHKLii rOAMHHUKA

HanawTtyBaHHsA: Yac nobu

Kpok 1

Kpok 2

9

Nl

LLlo6 3miHWTK Yac Aobu, yBIVAITE B MEHIO
Ta 06epiTb «HanawTtyBaHHs», «Yac go-
6u».

HanawTyinte roamHHmK

Harucnits: OK.

HanawTtyBaHHsa: Tanimep

Kpok 2

Ha agucnnei

DA Bigobpa-
KaeTbCH:
0:00

Q

Nl

HaTtucHiTb: QD

BcraHoBiTb Talrimep

Hatuchits: OK.
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HanawTtyBaHHsa: Tanmep

@ Tavimep Bigpasy novnHae Bignik.

HanawTryBaHHs: TpuBanicTb NnpuroTyBaHHA

Ljito HarpiBaHHs i
BCTaHOBITb TEM-

. . N
KifibKa pasiB: O

Kpok 1 Kpok 2
1, "
( \ == Ha gucnnei
<) Bigobpa-
KaeTbCS:
0:00
Bubepitb yHk- =
Hartuckante

Kpok 3

Nl

BcTaHoBiTh Yac
NPUroTyBaHHs.

Harucnits: OK.

neparypy.
@ Tavimep Bigpasy NovMHae Bignik.
HanawTyBaHHA: 3aTpumMka 4acy
Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5 Kpok 6
Ha
N N . ‘ N Ha e
( 'qM.C"”e' ( avcnnei ( \
BlAo- Binobpa-
ng;?;- XaeTb-
Bube- st vac Cﬂ
. - nobu -
piTb HaTuckaii- . o BcTaHo- | Harve-
Ljto Ha- i ® CTAPT Hit: OK| 3aKiH- OK
rpian- | PasiBi\. nosarky. YEeHHSI. .
HS.

@ Tavimep novmHae BiAniKk y BCTAHOBMNEHWUI Yac noyarky.

9. BUKOPUCTAHHA NPUNAOAOA

NONEPEMXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHchopmauieto Woao TexHikn 6esneku.
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OOOATKOBI ©YHKLUII

9.1 BcTaHOBIEHHS aKkcecyapiB

HeBenuka 3arnnbuHa Bropi nokpatlye 6e3neky. Kpim Toro, 3arnnbuHm 3anobiratoTb
nepeknaaHHo. Bucokuii 06iaok HaBKpyr1 NONUYKN He Aae Nocyay 3iCKOB3HYTU 3 MOMNYKM.

KombGiHoBaHa pewuiTka:

[MpocyHbTE peLuiTky MK HanpAMHUMU
nnaHKkaMu ONOPHUX PEVOK i NepeKkoHanTe-
€S, WO 1T HDKKM CNpsiMOBaHO AOHM3Y.

Oeko ana Buniuku / FMMboke aeko:
[MpocyHbTe AeKOo MiX HaNPSMHUMW NNaH-
KaMu OMOPHUX PEMOK.

10. AOOATKOBI ®YHKLII

10.1 BriokyBaHHA

Lis doyHKuUis 3anobirae BunagKkoBin 3MiHi pyHKUii npunaay.

YBIMKHITb i, KONV Npawoe npunag, — BCTaHOBIIEHE FOTYBaHHS NPOOOBXYETLCS, NaHENb KepyBaH-
Hs1 3abnoKOBaHo.

YBIMKHITb Ti, KOnu npunag BUMKHEHO, — NOro HEMOXXITMBO YBIMKHYTU, NaHENb KepyBaHHsi 3a6110Ko-
BaHo.

06 YBIMKHYTW (DYHKLIitO. LLIOBY BUMKHYTU.
MponyHae 3BYKOBUIA CUrHan.

—?— EI — HaTUCHITb | yTpumyiiTe, E’ — HaTUCHITb | yTpUMyWTE,

®D3xEH_— MUrOTUTb, KOMW YBIMKHEHO BrOKyBaHHSI.
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NMOPAOU | PEKOMEHOALII

10.2 ABTOMaTU4YHEe BUMUKAHHSA

3 mipkyBaHb 6e3nekun nepeabayveHo, LWo gyxoBa wada BUMUKAETbLCA Yepes AesikuiA Yac y paasi,
AKLWO (PYHKLIA HarpiBy akTMBOBaHa, ane HanawTyBaHHsi He 3MiHIOIOTbCS.

(°C) @ (roa.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3

ABTOMaTMYHE BUMMKAHHS He CNpaLbOoBYE NPU HACTYMHUX pexumax: MigcesiTka, 3aTpuMka yacy.

10.3 BeHTUNATOP OXONOMAKEHHSA

Mig vac p060TI/I npunany BEHTUNATOP OXONOMKEHHA aBTOMaTU4YHO BMUKAETbCA ONA I'Ii,El,TpI/IMKI/I
NOBEPXOHb NMPOXOJI0AHNMN. ﬂKLLlO BUMKHYTU npunang, BEHTUNATOP NpoAoBXyBaTume
npauroBaTn, OOKU npunag He OXOJ10He.

11. NOPAQW | PEKOMEHOALII

11.1 Bonora KoHBeKUisl

[na oTpMMaHHA Halikpalwux pe3ynbTaTiB JOTPUMYATECS pekoMeHaaLil, 3a3HaqeHnx y Tabnuui
HUXYe.

¥ = B |k O
\ uuru
(°C) (xB.)
Conogki 6ynoyku, [EeKo Ans BUnikaHHA abo 180 2 35-40
12 wr. rnnboka xxapoBHsi
Bynouku, 9 wr. [eKo Ans BUMnikaHHa abo 180 2 35-40
rnnboka xxapoBHsi
Miya, 3amopoxe- peLiTka 220 2 35-40
Ha, 0,35 kr
PyneT i3 pxemom [eKo Ans BunikaHHsa abo 170 2 30-40
rnnboka xapoBHsi
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¥ = Bk
\ uuru
(°C) (xB.)

BpayHi [EeKo Ans BUnikaHHA abo 180 2 30-40
rnuboka >xapoBHS

Cydne, 6 wr. KepamiyHi hopMOoYKN Ha 200 3 30-40
peLiTui

BickBiTHI KOpXi dopma ans Kopxa Ha 170 2 20-30
peLuiTui

BickBiTHWUIA TOPT cdopma onsa BUNiKaHHA 170 2 35-45
Ha peLuiTui

MpuBapeHa puba, OeKo Ans BunikaHHs abo 180 3 35-45

0,3 kr rnnboka xapoBHsi

Llina pu6a, 0,2 kr [eKo Ans BunikaHHsa abo 180 3 35-45
rnuboka >xapoBHS

PubHe cine, 0,3 Oeko Ansa nium Ha pewit- | 180 3 35-45

K i

Bapere m’sico, AeKo Ans BunikaHHA abo | 200 3 40 - 50

0,25 kr rnuboka >xapoBHS

Wawwnuk, 0,5 kr neko Ans BunikaHHs aéo | 200 3 25-35
rnuboka >xapoBHS

MNeumnBo, 16 wWrT. [eKo Anst BUNikaHHSA abo 180 2 20-30
rnuboka >xapoBHs

MwurpanbHi TicTed- | geko Anst BunikaHHSA abo 180 2 40-45

Ka, 20 wr. rnnboka xxapoBHsi

MadiHn, 12 wr. [eKo Ans BUnikaHHA abo 170 2 30-40
rnuboka >xapoBHs

ConoHa Buniyka, [eKo Ans BunikaHHa abo 170 2 35-45

16 wr. rnnboka xxapoBHsi

[NeuynBo 3 NicoYHO- | Aeko Ans BuMikaHHA abo 150 2 40 - 50

ro Ticta, 20 wr.

rnuboka >xapoBHS
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¥ = B |k O
\ uuru
(°C) (xB.)

TapTtanetku, 8 WT. | Aeko Ans BunikaHHa abo 170 2 20 - 30

rnnboka xxapoBHsi
OBoui, BapeHi, 0,4 | geko ansi BunikaHHa abo 180 3 35-40
K rnnboka xxapoBHsi
BereTapiaHcbkuii Aeko Ansa nium Ha pewit- | 200 3 30-45
omnet 1]
CepensemMHo- [eKo Ans BunikaHHSA abo 180 4 35-40
Mopcbki oBoui, 0,7 rnnboka xapoBHsi
KF

11.2 Bonora KoHBeKLifl - peKOMeHAoBaHi akcecyapu

BukopucToByiTe TemMHi maToBi hopmu Ta nocyn. BoHu Kpalle nornMHaTb Tenno, Hixk CBITNMI
konip Ta 6rnucky4unii nocya.

.~

DOopMOYKHM

Hexo ans niun [Neko Ans BUNiKaHHA dopma ans nupora
Kepamika
TemHe, maToBe TemHe, maToBe . TemHe, matoBe
niameTp 28 cm fOiameTp 26 cm piameTp 8 cw, niameTp 28 cm
Bucota 5 cm

11.3 Tabnuui npurotyBaHHSA iXi ANA AOCAIAHULBKMX YCTAaHOB

IHhbopmauia ana gocnigHUUbKUX YCTaHOB
TecTyBaHHs BignosigHo go ctaHaapTy IEC 60350-1.
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¥ = EEH O @
< | B =
(°C) (xB)
Manenbki | TpaguuiviHe | [Odeko 3 150 25-35 -
TicTeuka, roTyBaHHs ans Bu-
16 wryk niykK
Ha nia-
OOH
ManeHbki BeHTtuns- Leko 3 150 20-30 [NonepenHbO npo-
TicTeuka, TOp ans Bu- rpivite AyxoBy Lia-
16 WwTyK IETY ¢y npotsirom 10
Ha nig- XB.
[OOH
ManeHbki | BeHTuns- [exo 1i3 150 20-30 -
TicTeuka, TOp ans Bu-
16 wTyk nivkm
Ha nig-
OOH
Abnyy- TpaguuinHe | Komb6iHo- | 2 170 80 - 100 -
HWIA Nn- roTyBaHHs BaHa pe-
pir, 2 WwiTka
dopmu
@20 cm
Abnyy- BeHTuns- KomGiHo- | 2 160 70-90 -
HWI Nn- TOp BaHa pe-
pir, 2 wiTka
dhopmu
@20 cm
BicksiT, TpaguuinHe | KombiHo- | 2 160 30-40 [MonepeaHbO Npo-
dopma roTyBaHHs BaHa pe- rpinTe gyxoBy Lia-
ans Top- wiTka dy npotsirom 10
Ta XB.
J26 cm
BicksiT, BeHtuns- KomGiHo- | 2 160 30-40 [MNonepeaHbO npo-
topma TOp BaHa pe- rpinTe AyxoBy Lia-
Ansa Top- wiTka ¢y npotsirom 10
Ta XB.
@26 cm
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3¢ = B0 [0
v B =
(°C) (xB)
BicksiT, BeHTtuns- KomGiHo- | 1i3 160 25-40 [MonepegHbo npo-
topma TOp BaHa pe- rpinTe AyxoBy Lia-
Ansa Top- wiTka ¢y npotsirom 10
Ta XB.
326 cm
MicoyHi TpaguuinHe | [eko 3 150 20-30 -
xni6oby- roTyBaHHs ans Bu-
TOYHI BU- IETY
pobun
MicoyHi BeHTtuns- Leko 2 150 20 -30 -
xni6oby- Top ans Bu-
TNOYHI BU- niykm
pobu
MicoyHi BeHTtuns- Leko 1i3 150 15-25 -
xni6oby- TOp onsi Bu-
TNOYHI BU- niyKkn
pobu
"piHKN pynb KomGiHo- | 3 MakKc. 5-7 MonepegHbO npo-
BaHa pe- rpinTe Ayxosy Lia-
WwiTka dy 00 AOCATHEH-
HS1 BCT@HOBNEHOT
TemnepaTypu.
Byprep i3 Mpunb KombGiHo- | 3 Makc. 15-30 YcTaHOoBITb KOMOGiI-
ANOBMYN- BaHa HOBaHy peLUiTKy
HW, pewiTka i Ha TPETIli piBEHb,
6 WTYK, niaaoH a nigaoH ansa 36u-
0,6 kr ans 36u- paHHSA Xnpy — Ha
paHHs Opyrun piBeHb ay-
Xupy xoBoi wadwm. Ko-
nn nponge nono-
BMHY 4acy npwro-
TyBaHHs, nepe-
BEPHITb CTpaBy Ha
apyruii Gik.
[NonepenHbLO npo-
rpivite AyxoBy Lia-
¢y npotsrom 10
XB.
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12. gornsaa 1A YACTKA

NMONEPEOXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHchopmauieto Woao TexHikn 6esneku.

12.1 NMPUMITKM WOAO0 YMLLEHHSA

Ounwante nepeaHIo MOBEPXHIO Npunagy nuviie 3a 4ONOMOroK CepBeTKN 3 Mi-

< Kpodibpu, 3MoYeHOI B TeNMii BoAi 3 JOAABaHHSIM M'SIKOro 3acoby Ans YMLLEeH-
HS.
MeTaneBi noBepxHi cnig YACTUTA 3a [OMOMOrOK PO3YMHY ANS YMLLEHHS.
3acobu ans
YULLEHHA

BukopucToByiiTe HearpecuBHWI 3acib Ans YULLEHHS NAsM.

OuuLyiiTe Kamepy OyXOBOi LWadu MiCnst KOKHOro BUKOPUCTaHHS. HakonnyeHHs
XKMUPY M IHWNX 3aNULLKIB DK MOXE CIPUYMHUTI 3aropsiHHS.

A

BcepeawHi npunagy abo Ha CknsHivi naHeni ABEPLUST MOXe YyTBOPIOBATUCS KOH-
neHcart. o6 3meHLWwnTY KoHAEHC aLlito, nepes NPUroTyBaHHSM CTpaBu Jaiite
LoaeHHe Ko- | Mpwnaposi nonpayosat npotarom 10 XxBUnuH. He sanuwante rotosi cTpasu
pUCTYyBaHHSA BcepeauHi npunagy gosLie 20 XBUMKUH. 1icnsa KOXKHOro BUKOPUCTaHHA NpOTU-
paiTe kamepy nuile cepBETKO 3 Mikpodibpw.

[

[icnsa KoXXHOro BUKOPUCTaHHS MUITE Ta NPOCYLUYITE BCi akcecyapu. Bukopu-
CTOBYWTE nuLLe cepBETKY 3 Mikpodibpy, 3MOYEHy B TeNMili BoAi 3 JoAaBaHHAM
M’SIKOro 3acofy Ans YneHHs. He muiiTe akcecyapy B MOCYAOMUIAHIA MaLLMH.

i

AKcecyapM 3 @aHTUNPUrapHMUM NOKPUTTAM 3860p0HF|€TbCF| MWUTU 3 BUKOPUCTAH-

Akcecyapu HSIM arpecuBHYVX 3acobiB 4M rocTpux NpeameTiB.

12.2 Sk 3HATU: ONOpPHI penkun

[ns oynweHHa ayxoBoi Wwadu BUAMITL ONOPY NOMNYOK.

Kpok 1 BuMKkHITE AyxoBy wady 1 3ave- —
KanTe, JOKN BOHA OXOJOHE. |

Kpok 2 CroyaTKy NOTArHITb NepeaHio
YaCTMHY OMOPHOI penku Big Oiv-
HOT CTiHKM.
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CINiAOBHOCTI.

Kpok 3 [MoTArHiTL 3a4HI0 YacTUHY ono-
PHOI periku Big GOKOBOI CTiHKM
Ta 3HIMITb peLUiTKy MOBHICTHO.

Kpok 4 LLlo6u BCTAaHOBUTM OMoOpW NOMK-

YOK, BMKOHaNTe HaBedeHy BU-
Lle npoueaypy Y 3BOPOTHIN Mo-

CTONOpHi WTNMTN Ha Tenecko-
NiYHUX CNPsSIMOBYBaYax MaroTb
ByTn cnpsiMoBaHi Bnepea.

2a

|

12.3 Cnoci6 BukopuctaHHs: MNMiponitTuyHe ouYnLLEHHSA

MouuncTiTe gyxoBy Wwady 3a gonomoroto iponiTnyHe ovnLLEHHS.

A

NMONEPEMXEHHA!
ICHY€E py3nK OTPMMaHHS OMiKiB.

YBATA

A

AKLWO NOPYY PO3MILLLEHO iHLLI NPUCTPOI, HE BUKOPUCTOBYITE iX OAHOYACHO 3 Li€t0
dyHKuieto. Lle moxe nowwkoanTn Ayxosy wady.

Mepea MiponiTuyHe oumnLEHHA:

BuMKHITE AyxoBy wady n
3ayekanTe, oK1 BOHA
OXOJIOHE.

BuimiTb yci akcecyapw.

MomwuiiTe oHO oyxoBOi WwWadwm Ta

BHYTPILLHE CKIO ABEPLUST TEMOK

BOZO0 3@ AOMNOMOrOK M’SIKOT raH-

Yipku Ta M’sikoro 3acofy ans 4u-
LLIEHHS.

MiponiTU4He ouYnLLEeHHSA

Kpok 1 YBingiTe y meHto: OunLLeHHs rm/
onuisa TpuBanictb
C1 - Jlerke ouneHHs 2ron
Kpox 2 OK — narucriire, 06 NoYaTh OUNULLLEHHS.
Kpok 3 [Ticns oumnLLIEHHS NOBEPHITEL PYYKy KepyBaHHA Ans yHKUi Harpisy B
NMOMNOXEHHS «BUMK.».
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MiponiT4He ounLLEeHHSA

@I‘Iicnﬂ 3anycKy OUULLEHHS ABEpLsSiTa AyXOBOi WwWadu 6oKyTbCs i naMmnoyka He cBiTuTbes. [o-

Kn ABepusiTa 3abnokoBaHo Ha aucnnei BigobpaxaeTbes: E]
LLlo6 3ynMHWUTK OYmLLEHHS [0 Oro 3aBepLUEHHS, MOBEPHITb Nepemmnkay yHKLiA HarpiBy B Moso-
XKEHHS «BUMKHEHO».

Micna 3aBepLIEHHA OYMLLEHHA BUKOHaNTe HaBeAeHi Huk4e Aii.

BumkHiTE gyxoBy wady n [MpoTpiTb BHYTPILIHIO Kamepy Buganite 3anvwku 3 gHa kamepu
3a4yekanTe, JOKM BOHA M’SIKOKO TKaHUHOIO. OyX0oBOi Wwadu.
OXOMOHE.

12.4 HarapyBaHHSA NpPoO OYULLEHHA

[yxoBa wacdpa noBigoMnsAe Npo HeoOXiAHICTb OYMLLEHHSA 3a AonoMorot cyHKUii niponiTu-
YHOrO YMLLEHHS.

LLlo6 BUMKHYTV HaragyBaHHs, BBeAiTb MeHto i
o6epiTe HanawTtyBaHHsa, HaragysaHHsa npo
OYULLIEHHS.

rrrr/ MUITUTb Ha Aucnnei NpoTAromMm 5 cekyHA ni-
CINSA KOXHOrO CeaHcy roTyBaHHS .

12.5 Ak 3HATU Ta BCTaHOBUTU: [IBepuaTa

[BepusiTa AyX0BOI WA CkNagaTbCs 3 HOTUPbOX CKIAHMX NaHenen. [ns ovnieHHs
ABepusTa AyXoBOI Waduv Ta BHYTPILLHI CKMSHI NaHeni MoXHa 3HATU. [epLu HiX 3HIMaTu CKNsHi
naHeni, NpoYnTanTe BCHO IHCTPYKLi0 «3HATTS Ta BCTAHOBIIEHHSA ABEPLATY.

A YBATA
He BukopucToBy#iTe ayxoBy Wwady 6e3 CKNsAHWUX NaHenewn.

Kpok 1 [MoBHICTIO BIAYMHITL ABepUATa N yTpu-
MyWTe obuaBsi 3aBicu. ~
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Kpok 2

MigHIMITb | NOTArHITL 3acyBKM A0 Kna-
LaHHs.

Kpok 3

MpukpuinTe aBepusTa AyXOBOI LWadu
[0 cepeaiMHv NepLuoi NosuLlii BiaKpuT-
74. MNoTim NigHIMITL | NOTArHITL ABEP-
usTa, Wwob BUIHATK iX i3 rHI3a.

Kpok 4

MoknagaiTe ABepLUsATa Ha CTilKy Mno-
BEPXHIO, BKPUTY M’SIKOHO TKAHUHOIO i
BUBINbHITL cUCTEMY BroKyBaHHSA Ans
TOrO, WOo6 BUTAITW BHYTPILLHI CKNSHI
naHeni.

Kpok 5

[MoBepHiTb dikcaTopun Ha 90° i BUIA-
MiTb iX i3 rHi3a.

Kpok 6

CroyaTtky 06epexHO MigHIMITb i 3Hi-
MiTb CKINSIHI NaHeni oaHa 3a O4HOH.
[NoynHanTe 3 BEPXHLOI NaHeni.
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Kpok 7 [MomuinTe cknsHi naHeni Tennow BoAOK 3 MUIOM. PeTenbHO BUTPITb CKISHI NaHeni.
He muiiTe cknsHi naHeni B NOCYA0MUIAHIN MaLUWHI.

Kpok 8 Micnsa o4nLLEeHHs1 BCTAHOBITb CKNsIHI NaHeni i ABepusaTa gyxoBoi wadwu.

ﬂKIJ.lO Aasepudarta BCTaHOBIIEHI npaBuUnbHO, BU NOYyETE KNnauaHHA npu 38KpI/IBaHHi 3aCyBOK.

[MepekoHanTecs, Wo BX BCTaBUNN CKISHI Na-
Heni (A, B Ta C) y npaBunbHOMY NopsiaKy.
MepesipTe cumBon/apyk 360Ky CKNsHOI naHe-
ni. KoxHa cknsHa naHens BUrnsgae no-pisHo-
My, abu nonerwmnTn po3bmpaHHa Ta cknagaH-
HS1.

Mpw npaBuUNbLHOMY BCTAHOBMNEHHI 03400M€H-
HA ABEPLAT YyTW XapaKTepHe KnauaHHS.
MepekoHaviTecs, Lo BU BCTABUIIN CePeHIo
CKISHY NaHenb y BiAMNOBIAHI rHi3aa.

12.6 Ak 3amiHuTK: Jlamna

/\  MOMNEPEMKEHHS!
Hebe3neka BpaxeHHs1 €NeKTPUYHNM
Jlamna moxe OyTu rapsiyoto.

CTPYMOM.

Mepepn 3amiHOKO Namnu:

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
BumkHiTE gyxoBy wady. 3a- BigkntouiTe AyxoBy wady Big MoknagiTe pyLWHWK Ha AHO Ka-
YekawnTe, AOKMN AyxoBa wada eneKkTpomMepexi. Mepu AyXOBOi Lwadwm.
OXOrOHe.
3agHa namna
Kpok 1 [MoBepHiTb CKNAHWIA NNadoH, Wob 3HATK Aoro.
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YCYHEHHA MNPOBJIEM

Kpok 2 OumNCTITb CKNSAHMI NNagooH.

Kpok 3 3aMmiHiTb namny BiANOBIAHO XapOCTINKOK Namnoto, Ska BUTPUMYE HarpiBaHHS A0
300 °C.

Kpok 4 YCTaHOBITb CKNSIHWI NNadooH.

13. YCYHEHHA MNPOBJIEM

/\  NMONEPEMKEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHpopmalieto Woao TEXHIKM Be3neku.

13.1 [ii B pa3i BUHUKHEHHA Npobnem

Y Byab-aKkux BUNagkax, siki He 3a3HaveHi y Uit Tabnumui, 3BepHiTbCst 4O aBTOPM3OBaHOro

CEpPBICHOrO LieHTPY.

[lyxoBa wacdha He BMUKaETLCA abo He po3irpiBacTbcs

Mpo6nema

MNepekoHanTecs, Wo

[yxosa wada He BMUKaeTbCa abo He npautoe.

OyxoBa wadya npaBunbHO nig'egHaHa 4o enek-
TpoMepexi.

[OyxoBa wadya He HarpiBaeTbCs.

ﬂeaKTI/IBOBaHO aBToOMaTU4HEe BUMKHEHHSA.

[yxoBa wada He HarpiBaeTbCA.

[BepusTa AyxoBOi WwWadu 3a4nHeHi.

[yxoBa wadya He HarpiBaeTbCS.

3anobixH1K neperopie.

[OyxoBa wadya He HarpiBaeTbCs.

BJ'IOKyBaHHH BUMKHEHO.

KomnoHeHTn

Mpo6nema

MepekoHanTecs, Wo

Jlamna BMMKHeHa.

Bonora koHBekLis - yBIMKHEHO.

Jlamna He CBIiTUTbCS.

Jlamnoyka neperopina.

Koau nomunok

Bigo6paxeHHA Ha gucnnei

MepekoHanTecs, Wo
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Koau nomunok

Err3 [BepuaTa oyxoBoi Wwadu 3a4nHeHi abo 3aMok
[ABEpUST He 3namaHo.

Err102 [BepusTa AyxoBOi WwWadu 3a4mHeHi.
Err102 3aMoK ABepUAT He 3namaHo.
00:00 Byna npunuHeHa nogaya enekTpoeHeprii.

BcTaHoBiTb Yac nobu

Ao Ha amcnnel BigoGpaxaeTbCsa KoA NMOMUMKU, SIKOFO HEMAE B Uil Tabnuui, BUMKHITb 3anobix-
HWK JOMaLLHbOI MepeXxi, NOTiM 3HOBY YBIMKHITb AOr0 Ta Nepes3anycTiTb AyxXoBy wady. AKLO Kog
NOMUIKM 3'IBASIETLCSI 3HOBY, 3BEPHITLCA 10 aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOMO LIEHTPY.

13.2 [JaHi wo[0 TeXHiYHOro o6c¢cnyroByBaHHA

Axkwo By He moxeTe BUPILWLIMTY NnpobnemMy caMOCTilMHO, 3BEPHITbCS 0 3aknaay, Ae Bu
npuabanu npunag, abo 4O aBTOPM3OBAHOrO CEPBICHOMO LEHTPY.

[aHi, noTpibHi ANs cepBiCHOro LEHTPyY, BKa3aHi Ha Tabnuyui 3 TeXHiYHMMK gaHumu. MacnopTHa
Tabnnyka posTalloBaHa Ha nepeaHbOMY Kpai kamepu npunagy. He 3Himarite nacnopTHy
Tabnuyky 3 kamepu npunagy.

PekomeHayemo 3anucatu AaHi TyT:

Mogenb (MOD.) | e

Kop Bupoby (PNC) | e

CepiriHuii HoMep (S.N.) | s

14. EHEPTOE®EKTUBHICTb

14.1 IHcpopmaduia npo Bupi6 Ta IHdbopmaLinHum NMCTOK BUPOOY

HasBa noctayanbHuka Electrolux
laeHTudikaTop mogeni EOF6P76BX 944068306
IHaekc eHeproeeKTUBHOCTI 81.7

Knac eHeproedeKkTuBHoCTI A+
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CroxuBaHHS eHeprii Npy CTaHAapTHOMY 3aBaHTaXeHHi, 0.94 kBTeroa/uukn
TpaauLiiHUIA pexXnm

CroxunBaHHS eHeprii Npy CTaHAapTHOMY 3aBaHTaXeHHi, 0.67 kBTeroa/uukn
PeX1M NPUMYCOBOrO BUKOPUCTaHHA BEHTUNSATOPA

KinbkicTb kamep 1

[xepeno HarpiBaHHs EnextpoeHepris

[y4HicTb 65 n

Twn gyxoBoi wadu B6ynoBaHa ayxoBa wada
Maca 34.6 kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi Npunagun Ansa rotyBaHHs ixi — vyactuHa 1: MNnutu, gyxosi
wadwm, NapoBi AyX0Bi LWadu Ta rpuni — cnocobun BUMIpOBaHHSA NPOAYKTUBHOCTI.

14.2 EHepro36epexeHHA

Mpunag mae dyHKuii, wo gonomaratoTb 36epirati enekTpoeHeprito nig vac
LLIOAEHHOTO FOTYBaHHS.

[MepekoHariTecsa B TOMy, L0 Mig Yyac poboTu ABepusTa npunagy 3avmHeHi. He BigunHsinTe
ABepusATa npunagy 3aHaaTo vacTo nig vac rotyBaHHs. MiaTpyMyinTe YMCTOTY yLlinbHIOBaYa
OBEPUAT | NnepekoHanTecs, Wo NOoro HaneXxH1M YMHoM 3adpikcoBaHo.

Kopuctyiitecs meTanesmm nNocyaoM AN NOKpaLeHHs eHepro3bepexeHHs.

Konu moxnueo, He pogsirpiBante npunag nepes rotyBaHHAM.

AKL0 BM NOCNIAOBHO roTyeTe Kinbka CTpas, 3BefiTb NEPEPBU MiXK HUMWU A0 MiHIMyMY.
FoTyBaHHS 3 BUKOPUCTaHHSIM BEHTUNATOpA

Konun moxnunBo, BUKOPUCTOBYITE (DYHKLii FOTYBaHHS 3 BEHTUNATOPOM AN 30epexXeHHst
eneKTpoeHeprii.

3anuwkoBe Tenno

BeHTunaTop i namna npogoBXytoTb NpautoBatu. [pn BUMKHEHHI npuniady AMCNien nokasye
3anuvLIKOBe Tenso. 3anuvwKoBe TENO MOXHa BUKOPUCTOBYBATU ANS NiATPUMAaHHSA CTpaBu
Tennoto.

Ao TpuBanicTb rotyBaHHs nepesuLyye 30 XBUNUH, ONYCTiTb TeMNepaTypy npunagy oo
MiHiMymy 3a 3—10 XBUMUH OO 3aBepLUeHHs roTyBaHHsA. OCTaHHi eTanu roTyBaHHsA CTpaBu
OyAyTb BMKOHAHI 3a paxyHOK 3anuLIKoOBOro Tenna.

BukopucToBynTe 3anuiiKkoBe TeNo AN Po3irpiBaHHS iHWKX CTPaB.

MiaTpMmMyBaHHA cTpaBu Tennoro

BubepiTb HaiHWk4y TemnepaTypy 3 MOXNUBUX, OO BUKOPUCTATM 3anuLLIKOBE TEMMO AN
30epexeHHst i Tennoto. Ha aucnnei 3'aBnseTbCs iHAMKATOP 3anu1LIKOBOro Tensna abo
Temneparypu.

FoTyBaHHS 3 BUMKHEHOI Nnamnoro

BumkHITL namny nig vyac rotyBaHHs. BmukanTe 1i nuwe 3a notpebu.

Bornora koHBeKLUis

DyHKUiA, Npu3HaYveHa Ansa 36epeXxeHHsA eHeprii Nig Yac roTyBaHHS.
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Mpun BMKOpUCTaHHI Liel dyHKLiT namna BUMmMKaeTbcs aBTomatuyHo Yepes 30 cekyHA. Bu
MOXeTe BBIMKHYTW flamny 3HOBY, arne us Aist Npu3Beae 40 3HWKEHHS OYiKyBaHOI e(heKTUBHOCTI
36epexXeHHs eHeprii.

15. CTPYKTYPA MEHIO

15.1 MeHio0
Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5
\ N >
— 06epiTh O6epiTb onuito 3i ) OK — waruc- Bigperyntoiite
';' seeneHtn | CTPYKTYPM Meio OGepitb Hana- HiTb, W06 nia- aHaueHHs | Ha-
LUTYBaHHS. -
Metto. i natucits OK. y TBeLE'TquBT:H:zna ucnits OK.

[MoBepHiTb Nepemukay yHKLi HarpiBy B NOMoXeHHs «BumkHeHo», o6 BuiATH 3 MeHio.

CtpykTtypa MeHio

[onomora npu rotyBaHHi ¥ OunLeHHs mr/ HanawTyBaHHs @
HanawTyBaHHs
01 Yac nobu 3MiHUTH 02 AckpasicTb anc- 1-5
nneto
03 CurHanm KHomMok yn- 1 - A3BIHKUNA 04 PiBeHb ryyHocrTi 1-4
pasn. 3BYK
2 - rnyxun
3BYK
3 - 3BYK BUM-
KHEHo
05 Tanmep npsimoro Bia- YBIiMK./BUMK. 06 MigcsiTka YBiMK./BUMK.
niky
07 LBmakuin Harpis YBiMK./BUMK. 08 HaragysaHHs npo YBiMK./BUMK.
OYMLLEHHS
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HanawTyBaHHs

09 [leMoHcTpauiiHuii pe- Kop aktuBa- 10 Bepcisa nporpamHoro | [lMepeBipTe
KUM Ljii: 2468 3abe3neyeHHs

11 CkuHyTV BCi HanmawTy- | Tak/Hi
BaHHS

16. OXOPOHA OOBKIIA

3paBaiiTe Ha NOBTOPHY Nepepobky MaTepiany, No3HayveHi BiANOBIAHM CUMBOSIOM Cfb
Bukvpante ynakoBky y BigmnoBifAHI KOHTEWHEPW ANS BTOPUHHOI CUPOBUHU. [JONOMOXITb
3aXMCTUTU HaBKOMULLHE CepefoBuLLE Ta 340POB’A HLWMX Moger | 3abe3neynT BTOPUHHY
nepepobKy enekTpUYHNX i eNeKTPOHHMX Npunagis. He Buknaarite npunaaun, no3HavyeHi

BiAMNOBIAHMM CUMBOIOM E pasoM 3 iHWUM AoMaLUHIM CMiTTSM. [ToBepHITb NPOAYKT 40 3aBoAy
i3 BTOPUHHOI Nepepobku y BaLliii MicLeBOCTi abo 3BEPHITLCS 40 MiCLEBUX MYyHiLMNanNbHMUX
opraHiB Bnagu.
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