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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

VéZeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalsi osobe,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modelCim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii
V celém ndvodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

Dllezité informace o uzitecnych tipech
k pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
' Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

Nebezpedi vzniku poZaru.

Upozornéni na horké povrchy.

B B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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U Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokyndl zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni m0ze byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahrutym rizik{im.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.
Cisténi a Udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.

e SpotfebiC neni urcen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkoleni.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Z&suvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! Zastréku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za 7astreku.

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

SpotrebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

Zadni povrch trouby se pfi
pouzivani zahfiva. Zkontrolujte,
zda neni elektrické napojeni v
kontaktu se zadni sténou; jinak
miZe dojit k poSkozeni spojt.
Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak mize
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.

V pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

VAROVANI: Spotfebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pi vysokych teplotach vyparuje a
miZe zplsobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

Béhem poutiti se spotiebiC
zahteje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvkd.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
miZe vést k jejimu prasknuti.
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Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mize
poskodit dno trouby.

Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovove stérky na Cisténi skla
dvifek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mlize vést
k poniceni skla.

Na Cisteni spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.

(LiSi se podle modelu vyrobku.)
Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé prihradky

Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.
Nasunte polici nebo plech mezi 2
kolejnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
po
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Nepouzivejte vyrobek bez
prednich sklenénych dveri nebo s
prasklymi dvermi.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.

Pecici papir dejte do pekace nebo
do prisluSenstvi trouby (plech, gril,
atd.) spolecné s jidlem a potom
vSe zasunte do predehraté trouby.
Odstrante ¢asti peciciho papiru
precnivajici okraje pekace nebo
prisluSenstvi, abyste predesli
nebezpeCi kontaktu s topnymi
télesy v troubé. PeCici papir nikdy
nepouzivejte pri teplote
prekracujici uvedenou hodnotu na
obalu peciciho papiru. Pecici
papir nedavejte pfimo na dno
trouby.

Pouzijte pouze teplotni sondu
doporucenou pro tuto troubu.
Je-li svétlo v troubé posSkozeno. V
takovém pripadé musi jej vymenit
vyrobce, jeho servisni zastupce
nebo obdobné kvalifikovana
osoba, aby se predeslo riziku.
SpotiebiC nesmi byt instalovan za
ozdobnymi dvirky, aby se
zabranilo prehrati.



Pro bezpeCny provoz:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplsobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Bezpecnostni pokyny pro
mikrovinnou troubu

Spotrebic je urCeny pouze k
domacimu pouziti. SpotrebiC se
nesmi pouzivat v komercnich
prostorach, napf.:

e Kkuchyrkach pro zaméstnance
v obchodech, kancelarich a
jinych pracovnich prostredich;
farmach;

e Kklienty v hotelech, motelech a
ostatnich obytnych prostorech;

e hostinskych pokojich;

Détem starSim 8 let dovolte

pouzivat troubu bez dozoru,

pokud jste je odpovidajicim
zplisobem poudili, tudiZ je dité
schopné pouzivat mikrovinnou
troubu bezpecné a rozumi

nebezpeCim plynoucim z

nespravného poutziti.

Pfi pouziti spotrebice v

kombinovaném rezimu musi déti

od osmi let pouzivat troubu pouze

za dohledu dospélé osoby a to z

diivodu vytvarenych teplot.

Obnazengé Casti vyrobku se zahreji
béhem provozu a zlistanou horké
i po vypnuti.

Zkontrolujte pripadné poSkozeni
trouby, napf. Spatné nasazené
nebo ohnuté dvere, poskozené
tésnéni dvefi a povrchu, ziomené
nebo uvolnéng zavesy a zapadky
uvnitr spotfebice nebo na dverich.
V pripadg, Ze objevite nejake
poSkozeni, troubu nepouzivejte a
kontaktujte zastupce
autorizovaného servisu.
VAROVANI:Jsou-Ii dvitka nebo
tésnéni dvifek poSkozeng, trouba
nesmi byt pouzivana dokud
nebude opravena kompetentni
osobou nebo zastupcem
autorizovaného servisu.

Trouba musi byt pravidelné
CiSténa a jakekoli zbytky potravin
musi byt odstranény. Pokud se
vam nepodafi udrzet troubu v
Gistém stavu, mliZe dojit k
naruseni povrchu, coz by mohlo
nevhodné ovlivnit Zivotnost
spotrebice a mozna mit za
nasledek i nebezpecnou situaci.
Nez troubu spustite, ujistéte se,
zda jsou dvere fadné zaviene.
BezpeCnostni mechanismus ve
dvefich zabrani vaSemu spotrebiCi
ves pusténi jsou-li dvere otevrene,
v takovém pripadé vareni
pozastavi. Nesmi dochazet k
interferenci vaseho zamykaciho
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systému nebo pokusu o
prekonani tohoto systému. Je-li
systém zamykani dvefi pfekonan,
existuje nebezpeCi vystaveni
plisobeni mikrovin je-li spotfebié
spustény s otevienymi dvermi.
Mezi predni ¢ast trouby a dvere
nevkladejte zadny predmét.
Troubu nesmite pouzivat pokud

radnému zavieni dvefi brani napr.

papirové utérky nebo kapesniky.
Radiové ruseni

Troubu umistéte ne méné nez 2
metry od TV, radii, bezdratovych
modem(, pristupovych bodl a
antén. V opaéném pripadé mize
dojit k ruseni.

Nevarte jidlo s Casem vareni a
mikrovinnym vykonem
nastavenym na prilis vysokou
hodnotu. Nadmérné vareni mize
spalit nekteré Casti jidla.
Mikroviny nemohou prochazet
kovem. Mikroviny se odrazi od
vSech kovovych predmétd v
troubé a to zpdsobi nebezpecné
elektrické jiskieni. VétSina teplu
vzdornych nekovovych nadob je k
pouziti v mikrovinné troubé
vhodna.

Pfi vareni v mikrovinné troubé
nikdy nepouzivejte hlinikovou folii
nebo hlinikové nadobi. Jiskreni
spotrebi¢ poskodi.

e Béhem vareni v mikrovinné troubé
nepriblizujte kovové predmeéty na
vzdalenost kratSi nez 3 cm.

e Do trouby nevkladejte korozivni
chemicke latky nebo materialy
obsahujici korozivni vypary.

V pripadé ruseni ho Ize snizit nebo

eliminovat pokud provedete

nasledujici postupy:

1. VycCistéte povrch dveri a tésnén.

2. Presmérujte pfijimaci anténu
radia nebo televize.

3. Mikrovinnou troubu premistéte s
ohledem na prijimac.

4. Mikrovinnou troubu presurite
mimo dosah prijimace.

5. Mikrovinnou troubu zapojte do
jiné zasuvky tak, aby byla v jiném
okruhu nez prijimac.

e Troubu umistéte mimo dosah
topnych prvk{ a nepouZzivejte ve
vihkeém prostred!.

e VAROVANI: Je nebezpeCng, aby
kdokoli jiny nez kompetentni
osoba nebo zastupce
autorizovaného servisu, provadel
jakékoli opravy nebo servis, ktery
zahrnuje sejmuti krytu, ktery
poskytuje ochranu pred
vystavenim mikrovinné energii.

e Tento produkt spada do skupiny 2.
tridy B zafizeni ISM. Skupina 2
obsahuje vSechna ISM zafizeni
(priimyslové, védecké a Iékarskg),
které generuje vysokofrekvencni
energii a/nebo se pouziva ve



formé elektromagnetickeho zareni
pro oSetfeni materidlu a
elektrojiskroveho zafizeni. Zafizeni
tridy B je vhodné k pouziti v
domacim prostredi pfimo
pripojeném K napajeci siti s
nizkym napétim, ktera se nachazi
v obytnych budovach.

Mikrovinna trouba je urena k
ohfevu potravin a ndpojtl. Suseni
potravin nebo obleceni nebo
ohfivacich podlozek, hub, vihkého
obledeni a podobnych materidl
mUZe predstavovat riziko zranéni,
vzniceni nebo pozaru.

VaSe trouba neni navrzena k
suseni zadnych zivych stvoren.

Troubu nespoustéjte, je-li prazdna.

To miize troubu poskodit. Chcete-
li troubu otestovat, vlozte do ni
sklenici vody. Voda vstieba
mikrovinnou energii a trouba
neutrpi zadné posSkozeni.
Pouzivejte kuchynske potreby,
které jsou vhodné pro pouziti v
mikrovinnych troubach;

Pfi vareni v mikrovinné troubé
nepouzivejte kameninu. Vihkost v
kameniné se m0Ze expandovat a
zplisobit nalomeni nadoby.

Abyste snizili nebezpeci vzniku pozaru
v troubé:

Pfi ohfivani potravin v plastovych
nebo papirovych nadobach
sledujte troubu z divodu moZnosti
vzniceni; Pokud zpozorujete kour,

vypnéte a odpojte spotiehic ze
sité a nechte dvifka zaviena, aby
se jakékoli plameny udusily.

Z plastovych nebo papirovych
sackl odstrarite kovové sponky
jeSté nez je umistite do trouby .
Prostor trouby nepouzivejte jako
Ulozny prostor. V otvoru trouby v
dobé, kdy ji nepouzivate,
nenechavejte papirové produkty,
nadobi nebo potraviny.

Minimalni vyska volného prostoru
nutna nad hornim povrchem
trouby.

Pokud pro vareni v mikrovinné
troubé pouzijete takové materialy
jako je dfevo, papir a plast,
nenechavejte troubu bez dozoru.
Papir, dfevo a podobné materialy
se mohou vznitit, zatimco
plastové materidly se mohou
rozpustit. Nepouzivejte nadoby
vyrobené z takovych materidl(i pfi
pouziti trouby, grilovani a smisené
funkci.

Obsah kojeneckych lahvi a
lahviCek s détskou vyzivou je
tfeba pred pouzitim promichat
nebo s nimi zatfepat, abyste tak
predesli popaleninam.
VAROVANI: Tekutiny a ostatni
potraviny nesmi byt ohfivany v
uzaviené nadobg, nebot jsou
nachylné k explozi.

Mikrovinny ohfev napoj mize mit
za nasledek opozdeny var, proto

9/CZ



je tfeba pri manipulaci s nadobou
opatrnosti;

e \VajiCka ve skordpce, vajicka
uvarena natvrdo nelze v
mikrovinnych troubdch varit,
nebot by mohly explodovat, a to i
po ukonceni ohfivani.

e Troubu nepouzivejte k ohfivani
sycenych ndpojli nebo potravin ve
vzduchotésnych nadobdch, napf.
plechovkach. To zpdsobf
nahromadéni tlaku uvnitf trouby,
ktery m0ze mit za nasledek
poskozeni nebo explozi v pfipade
otevieni dvefi.

e Mikrovinnou troubu nepouzivejte k
vareni nebo ohfevu vajec, at uz
se skorapkou nebo bez ni. Nez
zaCnete vafit brambory, jablka,
kaStany nebo podobné ovoce a
zeleninu, propichnéte je.

e Nepouzivejte porcelan obsahujici
kov (stfibro, zlato, atd.). Ze
zabalenych potravin odstraiite
vSechny kovove sponky. Casti
kovu v troub& mohou zpUsobit
jiskfeni a zplsobit vazné
poskozeni.

e Troubu nepouzivejte ke smazeni
na oleji, nebot v troubé nelze
regulovat teplotu oleje.

e Mikrovinnou troubu nepouzivejte k
ohfevu olejil nebo ndpojli s
vysokym obsahem alkoholu.
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Troubu nedavejte na mista, kde
se kumuluje teplot, vihkost, ani do
blizkosti horlavych materidlQ.
Vnitfni ¢ast trouby nepouzivejte
jako Ulozny prostor.

Na dvere trouby jsou-li oteviené
nic neveste, ani nedovolte détem,
aby se na nich houpaly. To dvefe
trouby ohne a zabrani radnému
zavreni.

Pokud jsou dvere trouby otevieng,
neopirejte se o né ani je nenechte
houpat détmi. Tim se dvirka
trouby zdeformuji a zabrani se
spravnému zavien.

Pfi ohfivani kapalin vlozte do
nadoby sklenénou tycinku. To
zabrani opozdénému varu
kapaliny, a tak nahlému preteceni
v okamziku presunuti nadoby.
Troubu nepouzivejte pokud:

- Dvere nejsou radné zaviené;

- Z&vésy jsou poskozené;

- Kontaktni povrchy mezi dvefmi a
predni stranou trouby jsou
poskozeng;

- Okno dvefi je poSkozeng;

- K elektrickému jiskieni dochazi v
troubg i kdyz se v prostoru pro
vafeni nenachazi zadny kovovy
predmet.

Je velmi dileZité, abyste pfi
vareni malého mnozstvi jidla
nevybrali dlouhé trvani nebo prilis
vysoky vykon a vyhnuli se tak
prehrati nebo spaleni jidla.



Napriklad, platek chleba mlize pfi
velmi vysokém vykonu zacit po 3
minutach horet.

Troubu nepouzivejte ke smazeni,
nebot nelze ovladat teplotu oleje
rozpaleného v mikrovinné troubg.
Kontaktni povrchy dvefi (pfedni
¢ast vnitfniho segmentu a vnitini
Cast dveri) musi byt udrzovan
Ciste, aby se zajistil spravny
provoz trouby.

Urené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustné.

Tento pfistroj je urcen pro pouziti
do maximalni vysky 4000 metr(
nad morem.

VAROVANI: Toto zafizeni je
urceno jen pro vareni. Nesmi se
pouzivat na jiné ucely, napriklad k
vytapéni mistnosti.

Tento spotfebi¢ by se nemél
pouzivat v mobilnich domech,
karavanech a podobnych mistech.
Pouzivejte troubu uvnitf.
Nepouzivejte ji na zahrade,
balkonech Ci jinych venkovnich
prostorech.

Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivanf talifd pod grilem, susenf
ruénikil a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapeni.

Veskereé otvory ve sténé za
spotrebicem a v podlaze pod
spotrebiCem by mély byt utésnény.

Neblokujte proudéni ventilace.

e \lyrobce nezodpovida za zadné
Skody zpdsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

e Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,
peceni, rozneni a grilovani
pokrm(.

Bezpecnost deti

e VAROVANI: Pristupné Casti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.

e (balové materidly jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materialfl.
VSechny Casti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.

e Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

e Pokud spotrebi¢ pouzivate v
kombinovaném rezimu, déti by
mely troubu pouzivat jen pod
dohledem dospélych osob z
diivodu vyvijené teploty.

e (Obnazené Casti vyrobku se zahreji
béhem provozu a zlistanou horké
i po vypnuti.

e Nad spotebi¢ nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdyz jsou oteviena dvirfka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby
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na né sedaly. M{ize se prevratit

nebo by se poskodily zavesy dveri.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).

Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazuijte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
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elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskdte na mistnich Ufadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materialy, které jsou smérnici zakdzané.

Likvidace obalovych materiali

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpe¢ném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.



P Obecné informace
Prehled

[ N N

6 )

Ovladaci panel

Prvek vyhfivani grilu

Pohon ventilatoru (za ocelovym platem)
Polohy polic

Pfedni dvefe

© 0 N ®

Madlo

Dolni ohfev

Svétlo

Vestavéna vzduchova mfizka
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1 2 3 4 5 6 7 8
1 Tlacitko zapnout/vypnout
2 Tlagitko zamknutf tlacitek
3 Tlacitko zpét
4 Tladitko doldl (Vybér menu)
5 Tlacitko nahoru (Vybér menu)
6 Tlagitko OK
7 Tlacitko rychlého zahfivani
8 Tlacitko zacatku/konce pecent
9 Pole ukazatele aktudiniho ¢asu
10 Alarm
11 Doba vafeni/konec vafeni
12 Pole ukazatele teploty / hmotnosti / vykonu
13 Textovy displej
14 Zobrazeni funkce
15 Polohy polic
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Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se méiZe lisit podle
modelu vyrobku. VSechna prisluSenstvi
popisovand v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

—_

Névod k pouZiti

2. Sklenénd deska

SlouZi na pokrmy s vysokym obsahem tekutin a
na sbér tuku pfi grilovani.

Spréavné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické prihradky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Teleskopické prihradky umoZiuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

PFi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni ¢asti stojan(i na teleskopické

Nahlé zchlazeni zplsobuje praskliny!
Neumistujte horky skienény podnos na
povrchy, které jsou chladnéjsi nez pokojova
teplota.

Noze zplsobuiji Skrabance!
Nefezejte potraviny noZem na sklenéné plose.

Je-1i vas vyrobek vybaven teleskopickou
prihradkou, nepouZivejte sklenény podnos na
eleskopickych prihradkach. MlZe to zpCsobit
praskliny.
Standardni plech

PouZiva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

w

4.  Draténa police
SlouZi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrci pecenych pokrm( na
poZadované Urovni.

prihradky u okrajli draténé police a plechu.

Pegici kimen na pizzu

Pouziva se na peceni pokrmd, jako je pizza,
chléb a lahmajoun, které se pecou v kamennych
pecich.

Sonda do masa

Pouziva se pri pripravé masovych pokrm( tak, ze
se tenkym dlouhym koncem zabodne do masa a
opacny konec se pripoji do otvoru na boéni sténé

kostry, aby se pokrm jemné pekl.

S o

15/CZ



Technickeé parametry

Celkova spotfeba energie 3.4 kW

Rozméry instalace (v3ka/Sika/hloubka **590 nebo 600 mM/560 mm/min. 550 mm

Spotfeba energie grilu 2.0 kW

Hodnoceny vystup vykonu mikrovinné trouby max. 800 W

" Z4Klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1

/ IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzduSném provozu (pokud existuje).
Trida energetické tcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuiji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni ohfev.

** \liz. MontdZ, strana 17.

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné|
predchoziho upozornéni za Ucelem zvySovani dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle
- - - — provoznich a okolnich podminek vyrobku se
mObrazkyly tomto ndvodu jsou schematické a tyto hodnoty mohou ménit,
nemuseji se shodovat s vaSim vyrobkem.
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K] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zékaznik.

NEBEZPECI:
Vyrobek musf byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pied montazi

Spottehi€ je urcen pro instalaci do héZné dostupnych
kuchyniskych skfini. Mezi pfistrojem a kuchyfiskymi
sténami a nabytkem musi zlistat bezpecnostni
vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidia museji byt
tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Kuchynské skfiné museji byt nastaveny rovné.

e Pokud je pod troubou zdsuvka, mezi troubou a
zasuvkou musi byt instalovana police.

e Spotfebi¢ prenasejte nejméné ve dvou.

e (hcete-li troubu presunout, drzte ji za
manipulaéni sloty na obou stranach.

e Pred instalaci produktu vyjméte zevnitf veSkeré
materidly a dokumenty.

e Kuchynsky ndbytek musi odpovidat rozmérdim
uvedenym na obrdzku nize. Na zadni strané
kuchyriského nabytku je nutno vyfezat otvor s
rozméry uvedenymi na obrazku nize, aby bylo
zajiSténo dostate¢né vétrani.

Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek Ci
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi
spotfebu energie chladicich zafizeni.

NepouZivejte dvitka nebo madio k prenaseni ¢i
presouvani vyrobku.
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min.
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* min.

Instalace a pripojeni

e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Pfipojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni

chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak

je uvedeno v tabulce , Technické specifikace".

Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud

pouZivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.

Nase spolec¢nost neodpovidd za Skody vzniklé z diivodu

pouZivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu

s mistnimi predpisy.

P 20

NNEBEZPECI:
Vyrobek smi pripojit k napajeni pouze

autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni

Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.
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NEBEZPECI:
Napéjeci kabel je nutno nepfiskfipnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zarizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpeCi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
*  Zapojeni musi splfiovat nérodni predpisy.
Udaje napdjeni museji odpovidat tidajtim na
typovém §titku pristroje. Otevfete pfedni dvitka a
uvidite typovy Stitek.
e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:
Nez zahéjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Zastrcka napdjeciho kabelu musi byt snadno
dosaZzitelnd i po instalaci (nevedte ji nad

arnou deskou).

Béhem zapdjenf je nutné pouZit narodni/mistni
elektrické predpisy a musi se pouzit prislusna
asuvka/vedent a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/vedent,
musi byt vyrobek pfipojen pres pevnou
elektrickou instalaci primo bez pouZiti zastréky

Vyrobky s chladicim ventilatorem (Nemusi byt
soucasti vaseho vyrobku.)

1 Chladici ventilator

2 Ovladaci panel

3 Predni dvefe

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi vestavnou skfifi i
predni stranu zafizeni.

Chladici ventilator bézi jesté 20-30 minut, i
kdy? je trouba vypnuta.

Pokud jste pekli pomoci naprogramovani
¢asovace trouby, vypne se chladici ventilator
na konci doby pedenf zaroven se véemi

a zasuvky/vedeni. funkcemi.
Zapojte napdjeci kabel do zasuvky. Posledni kontrola
Instalace vyrobku 1. Obsluha vyrobku..

1. Nasurite troubu do skiing, vyrovnejte ji a zajistéte,
pitom kontrolujte, zda napajeci kabel neni
poskozeny a/nebo priskiipnuty.

s
) /\\

2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

e Aby draténd police a plech v troubé nepoSkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitrek
dvefi trouby v Castech, které odpovidaji poloze
plechil. Prilepte dvitka trouby k bocnim sténam.

e NepouZivejte dvitka nebo madlo ke zvedani &i
presouvani wrobku.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.

Po instalaci zajistéte, aby vSechny Srouby byly
dostatetné utazeny a aby se trouba nehybala. Pokud
instalace nebyla provedena podle pokyn( nebo Srouby
nebyly dostatecné utazeny, za provozu se trouba miize
prevrhnout.
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Nevkladejte 7Zadné predméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

V mikrovinnych ¢astech:
e Zabalte sklenény talif a prilepte jej ke sténam,
aby se nerozbil.



e Prilepte predni dvitka k hlavnimu trupu.
e Zabalte predni sklo, dvitka a panel nylonem s
bublinkami, abyste predesli pripadnému narazu.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfepravé.
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B Priprava

Tipy pro usporu energie

Nasledujici informace vdam pomohou pouZivat zafizeni
ekologicky a uSetfit energii:

e PouZivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

KdyZ pripravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k

Zkuste péct vice neZ jeden pokrm v troubé
soucasné, jakmile je to mozné. MiZete varit tak,
Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.
Pecte vice neZ jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvirka

pouzii nebo recept o ter?ﬁzgéné otraviny pred vafenim rozmrazte
»  Béhem peceni neotevirejte Casto dvitka trouby. Uvodni ‘Bt' yp '
vodni pouziti
Nastaveni ¢asu
15 14 13 12 1 10 9
-m_' N ﬂ % d‘) A =
HEHE el d==m e
AR
4 5 6 7 8
1 Tlagftko zapnout/vypnout 4. Stiskngte /NN, dokud se na textovém displeji
2 Tlagitko zamknutf tlaGitek nezobrazi ,Jazyk".
3 Tatitko zpét 5. Stisknéte &. Zobrazi se jazyk, ktery byl pro
4 Tiaditko dolli (Whér menu troubu pivodné nastaven.
5 Tidtko naho(ruy(vybér me)nu) 6. Stisknéte /N/\/ a zvolte pozadovany jazyk.
6 Tlditko OK 7. Stiskndte @ a potvrdte nastaveni.
. , v Nastaveni ¢asu
; l:ag:l;o rycﬁlfkh(;; ahnvamv , KdyZ troubu zapnete poprvé, automaticky se nastavi
aciiko zacatku/konce pecen! gas ,00:00°. Cheete-li zménit nastaveni Easu:
9 Pole ukazatele aktuainiho Casu 1. Kdyz je trouba zapnutd, na textovém displeji se
10 Alarm zobrazi text ,Programy peceni®.,
11 Doba vareni/konec vareni 2. Stisknéte /N/N/, dokud se na textovém displeji
12 Pole ukazatele teploty / hmotnosti / vykonu ne_zobrvazi ,Nastaveni*,
13 Textowy displej 3. Stisknéte 9\/\/ o
14 Zobrazeni funkce 4, ﬁgigggzei v , dokud se na textovém displeji
15 Polohy polic 5 St ® v
Nastaveni jazyka 6. Stisknéte /N/\/ a nastavte aktuaini &as.
1. Kdyz je trouba zapnutd, na textovém displeji se 7. Stiskngte @ a potvrdte nastaven.
zobrazi text ,Programy peceni*.
2. Stisknéte /N/\N/, dokud se na textovém displeji
nezobrazi ,Nastaveni”.

3. Stisknate &,
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Prvni ¢isténi produktu

Povrch se miZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim

dojde k odpdleni a odstranéni zbytkil nebo vrstev z

vyroby.

VAROVANi!
Horké povrchy zplsobuji popaleniny!
yrobek mlze byt béhem pouZivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.

VZdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pii
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

Elektricka trouba

1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte statickou pozici.

Zvolte nejvySsi vykon grilu; viz .

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vlypnéte troubu; viz

rouba s grilem

Vyjméte vSechny pecici plechy a draténou polici z

trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte nejvySsi vykon grilu; viz .

Zapnéte troubu asi na 15 minut.

Vlypinani grilu; viz
PFi prvnim pouZiti se mliZe na par hodin
uvolfiovat kouf a zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
pfimému vdechovéni koure a zapachu.

S ogar®N

O w

23/CZ



B Oviddani kombinované mikrovinné trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani

VAROVANi!

Horké povrchy zplsobuji popaleniny!

\yrobek mlzZe byt béhem pouZivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.
VZdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pii
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECI:
Davejte pozor pfi otevirani dvifek trouby, mlize

unikat para.
Unik péry vam miZe opafit ruce, oblicej a/nebo
oCl.

Tipy pro peceni

e PouZivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

e (o nejlépe vyufijte misto na polici.

e Pecici formu vkladejte doprostred prihradky.

e Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Nemérite pozici pihradky,
kdy? je trouba horka.

e UdrZujte dvitka trouby zavfend.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou 8tavu a ¢erny pepf
pred pecenim, zvysite Ucinnost peden.

e RoZnéni masa s kosti trva asi 0 15 a7 30 minut
déle neZ masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tioustky masa vyZaduje asi 4 az
5 minut peceni.

*  Maso nechte v troubg jesté cca 10 minut po
dobé peceni. Stavy se pak |épe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni prihradku do
Zéaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez, rychle zhnédnou,

maji péknou kirku a nevysusuiji se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zvlasté
vhodné, coZ plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou rajCata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé mfizce
nebo do plechu s draténou miizkou tak, aby
pokryta plocha neprekratovala rozméry ohrevu.

e Posunite draténou polici nebo plech s grilem na
pozZadovanou drove v troubé. Pokud grilujete na
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draténé polici, posurite na dolni prihradku pedici
plech pro zachytavani mastnoty. Pecici plech
musf byt takové velikosti, aby zakryl celou
grilovaci plochu. Takovy plceh nemusi byt
soucasti produktu. Do peciciho plechu nalijte
trochu vody pro snadngjsi Cisténi.
Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.
Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Tipy k sondé do masa

e Pripeceni sondu do masa zabodnéte do
nejsilngjsi ¢asti masa. Zajistéte, aby se sonda
nedotykala nadoby pokrmu, kosti nebo tuéné
tkang.

e Pripeceni celého kufete zabodnéte sondu do
masa mezi bricho a stehno do dutiny v prsou.

e Pripeceni kouskd masa vyberte kusy podobné
velikosti. Zabodnéte sondu do masa do
nejsilngjSiho kusu.

e Pokud médte pocit, Ze maso neni na konci pedeni
spravné upecené, opakujte pecici cyklus a
zabodnéte sondu do masa do jiného mista.

Tipy pro peceni na pecicim kameni

1. Pred uvedenim trouby do provozu poloZte pizzovy

kamen na draténou police a ujistéte se, Ze

vyvySena Cast je vzadu.

Zvolte funkci Pizza.

Nastavte teplotu na nejvySsi droveri. Pockejte 30-

35 minut, neZ se kamen zahfeje.

4. Po dokonceni ¢asu na predehfivani nastavte
teplotu na 200°C/310°C a umistéte pokrm, ktery
chcete péct, na kdmen, pomoci lopatky
(nevkladejte mrazené potraviny). Pecte 10-15
(200°C) / 4-7 (310°C) minut.

5. Pokrm vyjméte pomoci lopatky, jakmile bude

peceni skonteno. Nechte kdmen v troubg, dokud

nevychladne.
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Neumistujte kdmen do predehfété trouby.
Nevkladejte pizzu na kdmen, ktery je
zahFivan v troubg.

Po konci peceni nevynddvejte kdmen na
pizzu ven a nestavte jej na vihké nebo
studené plochy, kdyZ je horky. Jinak by
mohl prasknout.

Nevystavujte kdmen na pizzu vihku!

Obecné informace o vaieni v

mikrovinné troubé

Abyste predesli preteceni ohfivané vody nebo jinych

kapalin:

1. NepouZzivejte uzavfené nadoby ani nadoby s
Uzkymi otvory.

2. Neprehfivejte.

3. Pred vloZenim nadoby do mikrovinné trouby
promichejte obsah ¢ajovou IZickou a potom
otevete dverfe a znovu promichejte v poloving
doby ohfevu. LZicku nenechavejte v napoji je-li
trouba spusténa.

4. Priohfivani napr. polévek a omacek mize dojit k
neoCekdvanému preteceni jesté neZ se dosdhne
bodu varu. Pfi ohfivani takovych kapalin
nenechavejte troubu bez dozoru.

e Po ohfati détského jidla nebo napoje v lahvicce
lahvicku protfepte a zkuste teplotu dfiv nezZ jidlo
¢i napoj poddte svému ditéti. Pfed ohFatim
sejméte z lahvicky vicko a savicku.

e Pred varfenim nebo rozmrazovanim vyjméte jidlo z
plastového obalu. Za vyjimegnych okolnosti
mizete jidlo zakryt specidlni nylonovou folii.

»  Stacl pouZit hotovou Kukufici.

e (Cokoladové sladkosti s nizkym obsahem kapaliny
a jidla s obsahem mouky musi byt zahfivana
opatrné.

e Vajicka ve skofdapce, vajitka uvarena natvrdo
nelze v mikrovinnych troubéch vatit, nebot by
mohly explodovat, a to i po ukonéeni ohfivani.

Vyhody vareni v mikrovinné troubé

eV béZnych troubdch teplo vyddvané elektrickymi
topnymi prvky nebo plynovymi hof'aky pronika do
jidla z vngj8i ¢asti. Proto se pro ohfati vzduchu
uvnitf, komponentd trouby a nadobi spotfebuje
velké mnoZstvi energie.
V mikrovinné troubé teplo generuje samotné jidlo
a teplo pronika zevnitf ven. Nedochazi k Zzadné
ztraté tepla uprostied, na vnitnich sténach
trouby nebo nadobi (je-li vhodné k pouZiti v

mikrovinng troubé). Jinymi slovy, ohfiva se pouze
jidlo.

*  Mikrovinné trouby znatelné snizujf délku vareni.
Cas potfebny k vareni v mikrovinné troubg je
oproti béZné troubé o polovinu az o tfetinu nizsi.
Hodné zavisi na hustoté, teplu a mnoZstvi pfisad,
které se uvari.

e Pfirozenou chut potravin mliZete zachovat kdy? je
budete varit ve vlastni §tavé, aniz byste pridali
prili§ velké mnoZstvi kofeni, nebo je mliZete varit
zcela bez kofeni.

e Mikrovinné trouby Setfi energii. Energie se
spotfebovava pouze kdyz vafite. V pripadé
mikrovinné trouby nedochdzi k Zadnym ztratam
energie.

¢ Nemusite se starat, zda zapomenete nechat
maso rozmrznout. Mikrovinné trouby rozmrazi
potraviny za kratkou chvili, takze je mlzete témér
ihned zaCit varit. Tak se sniZi riziko rlistu bakterii.

e Potraviny si diky kratSi dobé vareni uchovaji svoji
nutriéni hodnotu.

e (isténi je v porovnani s béZnymi troubami rovnéz
snazsi.

Mikroviny v teorii
Mikroviny jsou forma energie podobna radiowm
a televiznim vindam. Mikrovinnou energii vydava
magnetronova trubice ve vasi mikrovinné troubg.
Mikrovinna energie se rozptyluje v troubg viemi
sméry, odraZi se od stén a tak do jidla pronika
rovnomérné. Mikroviny zpdsobi rychlé vibrace
molekul v potravindch. Tyto vibrace vytvari teplo,
které potravinu ohfiva.

e Mikroviny kovowymi sténami vasi trouby
neproniknou. Mikroviny mohou proniknout
takovymi materidly jako je keramika, sklo nebo
papir.

Pro¢ se potraviny ohfivaji

VétSina potravin obsahuje vodu a molekuly vody

zacnou pri vystaveni plisobeni mikrovin vibrovat.

Napéti mezi molekulami vytvari teplo, které zvySuje

teplotu potravin, rozmrazuije je, jsou-li zmrazeng, vari

je nebo je ohfiva. V dlisledku nahromadgéni tepla v

potraviné

e |ze potraviny vafit s pouZitim minimainiho nebo
7adného mnoZstvi oleje;

e Rozmrazovani nebo vareni v mikrovinné troubg je
mnohem rychlejsi neZ v béZné troubeg;

e Vitaminy, mineraly a ostatni prvky obsazené v
potravinach jsou uchovany;

Prirodni barva a viiné potravin se nezméni.
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Nadoby vhodné k pouziti v mikrovinné troubé
Mikroviny prochdzi porcelanem, skiem, karténem nebo
plastem, ale ne kovy. Proto neni kovové nadobi ani
nadobi s kovovymi ¢astmi vhodné k pouZiti v
mikrovinng troubé.

Kov mikroviny odrdZi...

UPOZORNENI
Risque d'incendie!
Do mikrovinné trouby nikdy nevkladejte kovové

nebo kovem pokryté nadoby.

UPOZORNENI
Troubu nepouZivejte je-1i prazdnd. To by mohlo
roubu poskodit.

e Mikroviny nemohou prochazet kovem. Mikroviny
se odrazi od vSech kovowch predmétli v troubé a
to zplisobi nebezpetné elektrické jiskrent.
VétSina teplu vzdornych nekovovych nadob je k
pouZiti v mikrovinné troubé vhodnd. Nicméng,
nékteré nadoby mohou obsahovat materialy,
které nejsou k pouZiti v mikrovinné troubé
vhodné. Abyste zjistili, zda je nadoba vhodna k
pouZiti v mikrovinné troubé ¢i ne, milZete provést
nasledujici test:

¢ Nadobu, kterou chcete otestovat vioZte do trouby
prézdnou, spolecné s jinou nadobou napinénou
vodou.
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e Mikrovinnou troubu spustte maximalné na 1
minutu. Pokud se voda zahfeje a testovana
nadoba zlistane chladnd, potom je vhodna k
pouZiti v mikrovinné troubg.

e Nadruhou stranu, pokud voda zistane studena a
ohfeje se nadoba, znamena to, 7e mikroviny byly
vstrebany nadobou a tudiz tato nadoba nenf
vhodnd k pouZiti v mikrovinné troubé.

Sklenéné nadoby

e \yhnéte se pouZiti nadob z velmi tenkého skla
nebo olovnatého skla. K pouZiti v mikrovinné
troubé se hodi teplu vzdorné sklenéné nadoby.
Na druhou stranu, do mikrovinné trouby
nepouZivejte kistalové nadoby, napf. sklenice na
vodu nebo vino, které se mohou v piipadé zahrati
obsahu rozlomit.

Plastové nadoby

e NepouZivejte hrnce a nadobi vyrobené z plastu
pi dlouhodobém vareni v mikrovinné troubg; to
stejné plati pro sacky pouZiti pro uchovavani
mrazenych potravin. Je tomu tak, protoZe horké
potraviny dive nebo pozdgji zplisobi rozpusténi
nebo narueni plastovych nadob. Takové nadoby
pouZivejte pouze ke kratkodobému vafeni v
mikrovinng troubé.

Sécky na vareni

e Sacky na vareni se hodi k pouZiti v mikrovinnych
troubdch, za predpokladu, Ze jsou urceny k
pouZiti v mikrovinng troubé. Nezapomerite je
propichnout, abyste umoznili unikani pary. K
vareni nikdy nepouZivejte normaini plastové
sacky, nebot se rozpusti.

Papir

e Papir nesmite pouzivat k dlouhodobému vareni.
Dojde ke vzniceni papiru. Papirové nadobi je
vhodné pro mastné a suché potraviny, které je
tfeba kratce ohrat.

NepouZivejte recyklovany papir. Takovy papir
mize obsahovat fragmenty, které zplisobi jiskieni.

Dievéné a prouténé nadoby

e Vzhledem k tomu, Ze mikroviny zpdsobujf
vysychani struktury dfeva a jeji praskani, dfevéné
nadoby se nesmi pouZivat.

Porcelanové nadoby

e (Obecné feceno, nadoby z takovych material
jsou k pouZiti v mikrovinngé troubé vhodné, ale
abyste si byli jisti, musite je otestovat.

Kovové nadoby

e Kovové nadoby odrazi mikroviny od potravin.
Proto se pouZiti takovych nadob vyhnéte.



NEBEZPECI:
Urcité nadoby obsahujici vysoky obsah Zeleza

nebo olova nejsou vhodné k pouZiti jako
nadoby na vareni.
Nadobi otestujte na vhodné pouZiti.

Teplu vzdorné skio

keramika

* PouZijte pouze kovovy plech dodany s troubou.

Umisténi jidla

Rovnomérnych usporadanim jidla do nadoby
dosahnete optimalnich vysledkd. Tento zplisob
Ize pouzit pro dosazeni uspokojivych vysledk.
Mizete varit velké mnozstvi stejnych kust (napf.
brambory). Pokud je usporadate do rovnomérné
rozmisténého kruhu, uvarf se lépe. Vyhnéte se
tomu, abyste je pokladali na sebe.

Vzhledem k tomu, Ze mikroviny plsobi silnéji na
vnéjSi vrstvu potravin, pfi vareni potravin riiznych
tvar(i a sily umistéte silné Casti doprostred. Tak
se zajisti, Ze se tyto ¢asti uvari jako prvni.

Ryby a jiné potraviny, které nejsou rovné,
umistéte na okraj plechu.

Na sebe mlZete dat kouska masa, nakrajené
parky a platky masa musi byt umistény blizko k
Sobé.

Omacky ohfivejte v samostatné nadobé. K tomu
Ucelu se lépe hodi tzké, hluboké nadoby.
Nédoby musi byt pfi ohfivani omadek nebo
polévek piné maximainé do dvou tretin.

Pokud vafite rybu celou, propichnéte ji, aby
nedoslo ke spaleni kiize.

PTi pouZiti pasky, sackl nebo peciciho papiru je
propichnéte, abyste umoznili tnik pary.

Malé kousky jidla se uvari rychleji neZ velké
kousky a kousky stejného tvaru se uvafi rychlgji
neZ ostatni kousky. Abyste dosahli téch

nejlepsich vysledkil, nakréjejte jidlo na kousky
stejné velikosti.

Vyska jidla

e Vpfipadé jidla, které je silngjSi (napf. peceng) se
spodni €ast uvari rychleji. To znamena, Ze nékdy
je takové jidlo tfeba nékolikrat otocit.

e Silné nebo husté jidlo Ize umistit na vy$Si misto a
umoznit mikrovindm, aby zpiisobily na spodni a
stfedni ¢ast.

Navrhy

Faktory ovliviiujici délku vareni v mikrovinné troubeé:

e Délka vareni v mikrovinné troubg zavisi na fadé
faktor(l. Délku nutného ¢asu miize znatelné
ovlivnit teplota ingredienci pouZzitych v receptu.
Proto kolag pripraveny ze studeného mésla,
miéka a vajec se bude vafit znatelné déle nez ten,
ktery pFipravite z ingredienci o pokojové teploté.

e Zejména, co se tykd chleba, koldcl a krémovych
omacek, doporucuje se, abyste néktera jidla
vyjmuli z trouby jeSté pred dplnym dokoncenim.
Pokud takové jidlo ponechdte po wjmuti z trouby
zakryté, teplo se bude i nadale Sifit z vngjSich do
vnitfnich vrstev.

Pokud jidlo ponechéte v troubé do Uplného
dokonceni, riskujete spaleni vnéjsi vrstvy.
Postupem Gasu ziskdte dobry tsudek kolik ¢asu
je tfeba k vafeni a kolik k ponechani venku.

e Jidlo, které vafite nenechavejte bez dozoru. Vase
mikrovinna trouba se automaticky rozsviti je-li v
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provozu, coZ vam umozni sledovat stav varenych
potravin.

Rozmrazovani:

e Délka rozmrazovani zavisi na tvaru balicku.
Melké, obdélnikové baliky se rozmrazi rychleji
nezZ hluboké nadoby.

e Jakmile se zacnou Casti jidla rozmrazovat,
oddglte je. Tak se rozmrazi rychleji.

e (im vice jidla vafite, tim déle to bude trvat.
Dvojnasobné mnozstvi jidla se bude vafit zhruba
dvakrat déle. Pokud uvareni jedné brambory trva
Ctyfi minuty, uvareni dvou brambor bude trvat
zhruba sedm minut.

MnoZstvi mikrovin, které trouba vytvori ziistane
stejné, bez ohledu na to, kolik jidla do mikrovinné
trouby date. To znamena, Ze ¢im vice jidla do
trouby date, tim déle to bude trvat.

Kapalny obsah

e Kapalny obsah ovliviiuje délku vareni, nebot
mikroviny jsou citlivé na vihkost. Potraviny s
pfirozenym obsahem vody (napf. zelenina, ryby a
driibez) se uvari rychle a snadno. Pri vareni
suchych potravin, napf. ryZe, se doporucuje
pridat vodu.

¢ Nezapomeite, 7e vlhkost se v mikrovinné troubg
eliminuje, protoZe pfi vafeni susSich potravin,
napriklad nékterych druhl zeleniny musite
nejprve danou potravinu mirné navihcit, aby si
uchovala svoji vihkost.

e P¥ivareni potravin s nizkym obsahem vody
(rozmrazovani peciva, pfiprava popkornu) dochazi
k rychlému odparovani. V takovych pripadech se
mdze pripravované jidlo spalit. A trouba nebo
nadobi se mohou poSkodit. Proto nastavte pouze
potfebny ¢as a troubu béhem vareni
nenechavejte bez dozoru.

Para

e Vlhkost v potravindch mlze nékdy zplsobit, Ze se
béhem provozu v troubé nahromadi velké
mnoZstvi pary. To je normalni.

Cukr

e P¥ipfipravé jidel s vysokym obsahem cukru, napf.

pudink a kolacd, dodrzte doporuceni uvedena v
knize s recepty do mikrovinné trouby.
Pokud prekrocite doporucenou dobu varen,

maze dojit k popaleni jidla nebo poSkozeni trouby.

Hustota potravin

e |ehké, poréznijidlo, napfiklad chleba a kolace se
budou pripravovat kratsi dobu nez tézké, husté
potraviny, napr. peCetné a dusené maso. Pri
ohfivani poréznich potravin dejte pozor, aby
nemély tvrdy, suchy povrch.

28/CZ

Kosti a tuk

e Kosti a tuk vedou teplo a k uvareni dojde rychleji.
Pri vareni kousk( masa obsahujicich kosti nebo
tuk se ujistéte, zda se vari rovnomeérné a zda se
neprevarily.

Barva jidla

e Maso nebo driibez pecena déle nez 15 minut
lehce zhnédne, diky vlastnimu tuku. Aby jidlo,
které je pripraveno rychle vypadalo lakavéji a
opecengji, milzete ho zalit oméckou barbecue
nebo s6jovou omackou. Pokud pouZijete pouze
malé mnoZstvi téchto omacek, zakladni chut jidla
to neovlivni.

Snizeni vnitfniho tlaku v jidle.

e Mnoho druh potravin ma kdzicku nebo slupku.
Uvniti se mliZe hromadit para, a potraviny mohou
popraskat. Abyste tomu predesli, je tfeba sluku
nebo kiizicku propichnout vidlickou nebo nozem.
Tento postup byste méli pouZit u brambor,
kurecich jater, musli, Zloutkd, parkd a nékterych
druhd ovoce a zeleniny.

Jidlo béhem vareni otaCejte a michejte.

e P¥ipfipravé v mikrovinné troubé je michani
dilezité. Pri bézném vareni je tfeba jidlo
promichavat. Pfi mikrovinném vareni je jidlo
tfeba promichat, aby se dosahlo rovnomérné
distribuce tepla. VZdy michejte zvnéjSku dovnitt,
protoZe vnéjsi Cast se zahreje driv neZ ta stfedni.

eV pripadé peceni a celé drlbeZe je tieba, abyste
je otaceli a zajistili tak, Ze se horni a spodni Gast
rovnomérng opece. Nakrajené maso i kufe je
tfeba otacet.

e (Qtadeni jidla a promichdvani je ddlezité, aby se
zajistilo, Ze vSechny strany budou rovnomérné
propecensé.

Rlzné doby vareni

e Na zacatku nejprve nastavte minimaini dobu
vareni a poté zkontrolujte, zda je jidlo hotové.
Doby vareni uvedené v tomto navodu jsou
priblizné hodnoty. Doby vareni se mohou liSit
podle rozmérd a typd potravin a nadob na
potraviny.

Doba stani

e Po vyjmuti z trouby nechte jidlo chvili odpocinout.
PFi rozmrazovani, vafeni a ohfivani nechte jidlo
chvili odpocinout, dosahnete tak lepsich wysledkd.
Je tomu tak, Ze se teplem jidlo rozsifi
rovnomermne.

Uvnitf mikrovinné trouby se jidlo vafii po vypnuti
trouby. Doba stani zvysi teplo jidla zhruba o 3°C
az 8°C. Tento proces neprovadi mikrovinna

trouba, ale teplo v jidle. Doba stani se mdze lisit



podle druhu potravin. Nékdy je toto obdobi kratke,

nebot se jidlo po vyjmuti podava. Tato doba se
maze zvysit u velkych potravin aZ o deset minut.
e Pred varfenim nebo rozmrazovanim vyjméte jidlo z
plastového obalu. Za vyjimegnych okolnosti
mizete jidlo zakryt specidlni nylonovou folii.

e Vyjmuti pfed dplnym uvarenim a ponechani
stranou dokud se nedovafi se zejména
doporuduje napr. u masa, kufste, chieba, koldg(
a smetanové omacky.

Popis a pouziti ovladaciho panelu
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Tlagitko zapnout/vypnout HH - Symbol samogisténi (pyrolyza)*
Tlacitko zamknutf tlagitek « : Sy_n_1b0l pedeni v pare*
Tlagitko zpét = » Wifi Symbol

Tladitko doldl (Vybér menu)
Tlacitko nahoru (Vybér menu)
Tlagitko OK

Tlacitko rychlého zahfivani
Tlacitko zacatku/konce pecent
9 Pole ukazatele aktudiniho ¢asu
10 Alarm

11 Doba vafeni/konec vafeni

12 Pole ukazatele teploty / hmotnosti / vykonu
13 Textovy displej

14 Zobrazeni funkce

15 Polohy polic
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Symboly na displeji:

= . Symbol mikrovinné trouby
km - Symbol posilent

: Symbol doby pedeni

: Symbol konce ¢asu peceni

. Symbol Alarm
. Symbol vnitfni teploty

. Symbol udrZovani v teple
. Symbol zdmku

. Symbol otevienych dveri
. Symbol sondy do masa*

—
\J\mzb./;,

* ( iSi se podle modelu vyrobku.)

Pouziti sondy do masa
1. Po nastaveni trouby na urcitou funkci a teplotu
zapOJte pipojovaci zasuvku sondy do masa (2) do
1) na bo¢ni sténé kostry

1 Otvor sondy do masa
2 Pripojovaci zasuvka sondy do masa
3 Koncovka snimace sondy do masa
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Masova sonda je aktivni béhem spusténi
funkei, kdy je symbol masové sondy
neustale zobrazen.

Pokud jste nastavil/a ¢asovaé trouby na
urcitou dobu pecenti pred pouzitim sondy
do masa, bude toto nastaveni ¢asu po
pfipojeni sondy do masa automaticky
zruseno.

Kdyz vafite se sondou na maso nelze v
troub& pouZit regaly nad zasuvkou masové * 7 diodu bezpegnosti potravin se

sondy. doporuduje, aby vnitfek (nejchladnéjsi ¢ast)
2. Zabodnéte do masa koncovku snimace sondy do Cerveného masa dosahl miniméiné 63 °C.
masa * Z divodu bezpecnosti potravin se
doporuduje, aby vnitfek (nejchladnéjsi ¢ast)
driibeziho masa doséhl miniméiné 74 °C.

Obsluha rezimti mikrovinné trouby
Vase mikrovinnd trouba vyuziva 3 rlizné rezimy —
pouze mikroviny, pouze funkci trouby a kombinovany
rezim.

Kdy? je trouba spusténa pouze v
rezimu mikrovinné trouby, vytvari
teplo pfimo v jidle. Rezim

» Trouba automaticky rozpoznd, Ze sonda je umisténa
v mase, a v poli ukazatele teploty se objevi P75/075. mikrovinné trouby pouijte k
Snimac sondy do masa automaticky rozpozna, ze ohfivani jidel nebo népojt,

vnitfni teplota masa dosahla nastavené hodnoty,
a ukondi vareni.

Neobjevi-li se P75/075 v poli ukazatele
eploty, zkontrolujte, zda byla pfipojovact
asuvka bezpecné umisténa ve svém otvoru.

e Doporucend teplota sondy do masa je 75 °C.
Teplotu miZete dle prani ménit v rozmezi 40—
99 °C.

Sondu do masa po kazdém poufZiti otfete vihkym

rozmrazovani nebo vareni. V
mikrovinném rezimu se jidla

hadrem a osuste suchym hadrem. Kombinovany | V kombinovaném rezimu se
Pokud nezabodnete koncovku snimace sondy el Sp.ESh Jlak tg@f pr\t/)ky troupy, tak
do masa, koncovka rozeznd teplotu v troubé mlerV ny.ﬂ . Onv], movgngrp
a proces vareni ukonét, jakmile dosahne rezimu se jidla varf a opekaji

nastavené teploty. Nicméné pokud je sonda rychleji.
vystavena teploté nad 250 °C, jeji snimac
bude nepouZitelny.

Pecent kud sondu d afen( s nékolika roty v mikrovinném a
@CW S€ Vypne, poxud sondu do masa kombinovaném rezimu nenf mozné. V jgjich

jmete pred koncem procesu pecen piipadé Ize vafit pouze na jednom rostu.

Trouba se v samostatném mikrovinném rezimu
nezahreje. Ohf'eje se pouze jidlo.
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7 bezpecnostnich divod( je maximalni doba,
kterou Ize nastavit pro ,Doba peceni*,
omezena ve vSech reZimech vafeni na 6 hodin
kromé funkei ,Uchovani teplého pokrmu* a
Pedeni pfi nizké teploté”.

Pri nastaveni funkce se svételny ramedek
fislusného nastaveni rozsviti.

CHS

Program se zrusi v pfipadé vypadku energie.
roubu pak musite znovu naprogramovat.

ktudini €as nelze nastavit, zatimco trouba
pracuje v libovolné funkci nebo pokud na
roubé provedete poloautomatické nebo piné
automatické nastaveni programu.

| kdyZ je trouba vypnuta, svétlo v troubé se
rozsviti, jakmile oteviete dvitka trouby.

GE@T—

Zde uvedené poradi provoznich rezimd se mdze liSit
podle vybaveni vaSeho pfistroje.

Rezim mikrovinné trouby

Mikrovinna trouba

Spusti se pouze mikrovinna trouba. Tento rezim Ize
pouzit k ohfevu jidel a ndpojli, stejné jako k vareni.
Jidla se uvari bez opecen.

o

f

Kombinovany rezim

Mikrovinny rezim + plny gril
Spusti se mikroviny a gril v horni ¢asti trouby. Tento

rezim je vhodny na grilovani velkého mnoZstvi masa.

oy
o~
o~

VloZte velké nebo stredné velké Casti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
eV poloviné doby grilovani potraviny otote.

Mikrovinny reZim + ohfev s ventilatorem
Spolecné s mikrovinami se spusti i zadni ventilator
trouby. Horky vzduch zahfivany zadnim prvkem se
rovnomerné rozvadi po celé troubé velmi rychle
pomoci ventilatoru. Jidla uvafite za krat$i dobu a
soucasné se opecou.

f

Mikrovinny rezim + piny gril + ventilator
Mikroviny a horky vzduch zahfivany velkym grilem se
rovnomerné rozvadi v troubé velmi rychle pomoci
ventilatoru. Tento reZim je vhodny na grilovani
velkého mnoZstvi masa.

e VloZte velké nebo stfedné velké Casti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
eV poloviné doby grilovani potraviny otote.

Mikrovinny reZim + dolni ohfivad

ReZim mikrovinné trouby a dolni ohfev jsou zapnuty.
Je vhodny pro pizzu a pokrmy, které vyZaduji opeceni
zespoda.

Mikrovinny reZim + staticky

Pokrmy se zahfivaji shora a zdola sou¢asné pomoci
mikrovin. Vhodné napf. pro kolace, susenky &i
kolacky a pokrmy v zapékacich miskach. PouZivejte
vZdy jeden plech.
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Mikrovinny rezim + pizza

Kromé reZimu mikrovinné trouby je zapnuty dolni
ohfev a ohrev s ventilatorem (v zadni sténé). Vhodné
pro pedeni pizzy.

Staticky + ventilator

Horky vzduch ohfivany hornimi a dolnimi topnymi
télesy se rychle a rovnomeérné rozvadi po celé troubé
pomoci ventilatoru. PouZivejte vZdy jeden plech.

£

Mikrovinny rezim + rozmrazovani

Spusti se mikroviny a ventilator (na zadni sténg).
Vhodné pro rozmrazovani mrazenych pokrmd, a to
pomalu pfi pokojové teploté, a pro ochlazovani
uvarenych pokrmd.

Mikrovinny reZim + staticky + ventilator

Kromé mikrovin se horky vzduch ohfivany hornimi

a dolnimi topnymi télesy rychle a rovnomeérne rozvadi
po celé troubé pomoci ventilatoru. PouZivejte vZdy
jeden plech.

Usporny ohfev s ventilatorem

Cheete-li Setfit energii, misto vafeni pomoci ohfevu
s ventilatorem miiZete pfi teplotach 160 — 220 °C

pouZzit tuto funkci. Cas peceni se vsak mimé zvysi.

Casy peceni souvisejici s touto funkel jsou uvedeny
v tabulce ,lisporny ohfev s ventilatorem“,

Ohiev s ventilatorem

Horky vzduch zahfivany zadnim prvkem se
rovnomerné rozvadi po celé troubé velmi rychle
pomoci ventildtoru. Hodi se na vareni pokrmd

v riiznych vySkach, ve vétsiné pripadd neni nutné
troubu predehiivat. Vhodné pro pouZiti vice plech.

» YKdyZ oteviete dvitka trouby, motor ventilétoru
l se vypne, aby z trouby neunikal teply vzduch.

Funkce trouba

Staticky
Potraviny se zahfivaji soucasné shora i zdola. Vhodné
napf. pro kola¢e, suSenky ¢i kolacky a pokrmy

v zapékacich miskach. PouZivejte vZdy jeden plech.
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Multi ,3D“ peceni

Horni ohfev, dolni ohfev a ohfev s ventilatorem jsou
zapnuty. Pokrm je rovnomérné a rychle upecen ze
vSech stran. PouZivejte vZdy jeden plech.




Gril
Je zapnut velky gril ve stropu trouby. Tento rezim je
vhodny na grilovani velkého mnoZstvi masa.

Dolni ohiev
Pracuje jen spodni ohfev. Je vhodny pro pizzu a
pokrmy, které vyZaduji opeCeni zespoda.

e VloZte velké nebo stfedné velké Casti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
eV poloviné doby grilovani potraviny otote.

Dolni gril
Je zapnut maly gril ve stropu trouby. Vhodné pro
grilovani a zapékani,

Peceni pfi nizké teploté
Slouzi k peceni pokrmd pri nizkych teplotach delsi
dobu (10 — 15 hodin).

e VloZte malé nebo stfedné velké ¢asti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
eV poloviné doby grilovani potraviny otote.

Gril s ventildtorem
Horky vzduch zahfivany velkym grilem se rovnomeérné
rozvadi v troubé velmi rychle pomoci ventilatoru. To

je vhodné pro grilovani vétSiho mnoZstvi masa.

e VloZte velké nebo stfedné velké Casti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
eV poloviné doby grilovani potraviny otote.

Pizza
Dolni ohfev a ohfev s ventildtorem (v zadni sténé)
jsou zapnuty. Vhodné pro peceni pizzy.

UdrZovani teploty
SlouZi k dlouhodobému udrZovani pokrmu pfi teploté
pro podavani.

%
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Tabulka funkci 4. Stisknéte /NN a zvolte funkei ,Mikrovinnd

Tabulka funkei ukazuje rozsah vykonu, maximalni trouba“. Funkei aktivujte stisknutim tlacitka &.
teplotu a minimalni teplotu, které Ize nastavit pro 5. Cheete-li zménit vykon, presurite se na policko
véechny provozni rezimy. Po vybéru funkce se zobrazi Teplota/hmotnost/vykon a pomoc tlacitek /N
doporugend teplota a rovef vkonu. Hodnoty watt, /N nastavte poZadovany vwkon. Hodnota wkonu
které Ize nastavit v provoznich rezimech mikrovinné se potvrdi, jakmile ji zménite.

trouby jsou 100, 200, 300, 440, 600 a 800. Ktivni policko z moznosti

eplota/hmotnost/vykon, Doba peCent
2 Cas budiku bude ohrani¢eno rameckem.

Stisknutim @ posunete rémecek na
policka vpravo nebo jej stisknutim ®

Mikrovinny rezim 100-440 40-280 p(?sunete 2‘5 policka vlevvo. ,POkEJd
4 ohfev s stisknete &2 znovu, kdyz ramecek
ventildtorem oznacuije policko Teplota/hmotnost/vykon

vlevo, obrazovka se vrati na predchoz
nabidku.

6. Chcete-li zménit &as peden, stisknutim &
posunete ramedéek na politko Doba peceni/Cas
konce pedeni. Zobrazi se A stisknutim
N\ \/ zménite drive nastaveny ¢as.

U funkci kombinované a mikrovinné trouby
se doba peceni zobrazuje ve formatu

Mikrovinny rezim 100-440 40-280 minut a sekund. Standardni doba pegenf
+ staticky + vech funkef je 1 minuta. Béhem peceni
ventilator Ize zménit droven mikrovinného vykonu a

- o
—— Konec doby peceni nelze nastavit u

unkce mikrovinné trouby.

7. Chcete-li nastavit ¢as budiku a zéroveri

neovlivnit pfipomenuti konce peceni, stisknutim
@ posunete ramedek na politko Cas budiku.
Zobrazi se IENM. Stiskem tiatitek /NN
nastavte poZadovany ¢as budiku. Cas budiku
slouZi k upozornéni, neovlivni dobu peceni nebo
funkce trouby. Jeden z moznych zplsob( pouZiti
je, cheete-li pokrm v troubé v urgitou chvili obratit
nebo zkontrolovat.

Maximalni doba budiku miZe byt 24
Pi teplotach od 280°C a vySe, pracuje trouba hodin.
maximalné 2 hodiny.

8. Jsou-li funkce peceni, mikrovinny vykon, teplota,

| Doniobfey . |- | 40900

Nabidka programii peceni doba pedeni a ¢as budiku sprévné nastaveny,

Pouziti funkce mikrovinné trouby stisknéte N k zahajeni peceni. Spusti se peceni

1. Troubu zapnéte stisknutim Hacitka O) a displej zobrazi nastavenou probihajici funkei,

2. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se hlavni nabidka. esp. Zpravu ,,Peé,en[ — . ,

3. Stisknutim @ vstoupite do nabidky programi Nastaveni doby peceni a casu budiku neni
peceni. nezbytné k fungovani trouby. Lze je

nastavit volitelng.
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Pokud oteviete dvitka trouby béhem
vareni, na displeji se zobrazi symbol _J.

» Trouba se vypne na konci nastavené doby peceni.
Displej zobrazi funkci trouby, resp. zpravu ,Peceni je
dokondeno®. Trouba zacne vydavat zvukové varovani.
Stisknutim libovolného tlacitka toto zvukové varovani
vypnete.

Pouzivani funkci kombinovaného rezimu

1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka @

2. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se hlavni nabidka.

3. Stisknutim &@ vstoupite do nabidky programl
peceni.

4. Stisknutim N/ vyberete jednu z funkef
kombinovaného rezimu. Funkci aktivujte
stisknutim tlacitka &.

5. Cheete-li zménit vykon, presurite se na policko
Teplota/hmotnost/vykon a pomoc tlacitek /N
/N nastavte poZadovany vwkon. Hodnota wkonu
se potvrdi, jakmile ji zménite.

Chcete-li zménit teplotu trouby v kombinovaném

rezimu, stisknéte jednou &, kdyZ ramedek oznacuje

policko Teplota/hmotnost/vykon. Zobrazi se
doporucend teplota trouby pro kombinovany rezim.

Stiskem tlacitek #\/N\/ nastavte pozadovanou

teplotu. Hodnota teploty se potvrdi, jakmile ji zménite.

Aktivni politko z moznosti
Teplota/hmotnost/vykon, Doba pecent

a Cas budiku bude ohraniteno rdmeckem.
Stisknutim & posunete rémecek na
policka vpravo nebo jej stisknutim ®
posunete na policka vievo. Pokud
stisknete @ znowu, kdyz rémecek
oznacuje policko Teplota/hmotnost/vykon
vlevo, obrazovka se vrati na predchoz
nabidku.

6. Chcete-li zménit &as peden, stisknutim &
posunete ramedéek na politko Doba peceni/Cas
konce pedeni. Zobrazi se M. Stisknutim
/\/\V/ zménite drive nastaveny ¢as.

U funkei kombinované a mikrovinné troub:
se doba peceni zobrazuje ve formatu
minut a sekund. Pogateéni ¢as vSech
funkef je nastaven na 1 minutu. Béhem
pecen Ize zménit Grover mikrovinného
vykonu a dobu peceni.

Konec doby peceni nelze nastavit u
funkce mikrovinné trouby.

7. Chcete-li nastavit ¢as budiku a zarovei

neovlivnit pfipomenuti konce peceni, stisknutim

posunete ramedek na politko Cas budiku.
Zobrazi se IESH. Stiskem tacitek /N\/N/
nastavte poZadovany ¢as budiku. Cas budiku
slouZi k upozornéni, neovlivni dobu peceni nebo
funkce trouby. Jeden z moznych zplsob( pouZiti
je, cheete-li pokrm v troubé v urgitou chvili obratit
nebo zkontrolovat.

Maximalni doba budiku miZe byt 24
hodin.

@]

8. Jsou-li funkce peceni, mikrovinny vykon, teplota,
doba peceni a ¢as budiku spravné nastaveny,

stisknéte Nl k zahajeni peceni. Spusti se peceni
a displej zobrazi nastavenou probihajici funkei,
resp. zpravu ,Pedeni”.

Nastaveni doby peceni a ¢asu budiku neni

nezbytné k fungovanf trouby. Lze je
nastavit volitelné.

=]

Pokud oteviete dvitka trouby béhem
afeni, na displeji se zobrazi symbol 7.

)

» Trouba se vypne na konci nastavené doby peceni.
Displej zobrazi funkci trouby, resp. zpravu ,Peceni je
dokondeno®. Trouba zacne vydavat zvukové varovani.
Stisknutim libovolného tlacitka toto zvukové varovani
vypnete.

Pripravu v mikrovinné troubg i kombinované
rezimy |ze zastavit stisknutim ’“ po dobu 1

sekundy. Pro pokraCovani opét stisknéte ’"
po dobu 1 sekundy.

=]

PFi mikrovinném vafeni nebo kombinovaném
rezimu pfi nizkych teplotach mliZe v troubé
{stat zapach po vyjmutém jidle, protoZe
trouba bude b&hem vafeni studend. V takovém
pfipadé spustte troubu s ventilatorem na

230 °C po dobu 20 minut.

£

zhledem Kk bezpecnostnim divoddm je
maximalni doba peceni omezena na 12 minut
pfi nejvy$$im vykonu. Na ostatnich Grovnich Ize
tento stav nastavit az na 90 minut.

Ie

Vaieni s funkcemi trouby
1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka @
2. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se hlavni nabidka.

3. Stisknutim & vstoupite do nabidky programl
peceni.
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Stisknéte /NN a zvolte poZzadovanou funkci
trouby. Funkei aktivujte stisknutim tiacitka .
Chcete-li zménit teplotu, presurite se na policko
Teplota/hmotnost/vykon a pomoc tlacitek N\
/N nastavte poZadovanou teplotu. Hodnota
teploty se potvrdi, jakmile ji zménite.
Aktivni politko z moznosti
Teplota/hmotnost/vykon, Doba pecenti
a Cas budiku bude ohranigeno ramegkem.
Stisknutim & posunete rémecek na
policka vpravo nebo jej stisknutim ®
posunete na policka vievo. Pokud
stisknete @ znowu, kdyz rémecek
oznacuje policko Teplota/hmotnost vievo,
obrazovka se vrati na predchozi nabidku.

Chcete-li nastavit &as pegeni, stisknutim &
posunete ramedéek na politko Doba peceni/Cas
konce pedeni. Zobrazi se M. Stisknutim
tlacitek N/ nastavte poZadovanou dobu
peceni.

Chcete-li nastavit ¢as konce peeni na pozdéji,
po nastaveni doby pedeni stisknéte . Zobrazi se
EXSIl Stiskem tlacitek /\/\/ nastavte
poZadovany ¢as konce peden.

Chcete-li nastavit ¢as budiku a zarovefi
neovlivnit pfipomenuti konce peceni, stisknutim
@ posunete ramedek na politko Cas budiku.
Zobrazi se WM. Stiskem tiatitek /NN
nastavte poZadovany ¢as budiku. Cas budiku
slouZi k upozornéni, neovlivni dobu peceni nebo
funkce trouby. Jeden z moznych zplsob( pouZiti
je, cheete-li pokrm v troubé v uritou chvili obratit.

Maximalni ¢as budiku je 24 hodin * minut.

Jsou-li funkce pecent, teplota, doba peceni, ¢as
konce peceni a €as budiku spravné nastaveny,

stisknéte ’“ k zahajeni peceni. Spusti se peceni
a displej zobrazi nastavenou probihajici funkei,
resp. zpravu ,Peceni”.

Nastaveni doby peceni, ¢asu konce
peceni a ¢asu budiku neni nezbytné
k fungovani trouby. Lze je nastavit
volitelng.

Pokud oteviete dvitka trouby béhem
vareni, na displeji se zobrazi symbol 7.

» Pokud jste nenastavili dobu pegeni, troubu
budete ovladat ruéné. Pokud je pokrm hotovy,
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stisknutim tlaGitka Nl troubu vypnete. Jinak bude
trouba ddle fungovat.

» » Pokud byla nastavena doba pegent, trouba se
vypne na konci doby peceni. Displej zobrazi funkci
trouby, resp. zpravu ,Peceni je dokonceno”. Trouba
zatne vydavat zvukové varovani. Stisknutim
libovolného tladitka toto zvukové varovani vypnete.
» » Pokud byla nastavena doba peceni a ¢as konce
peceni, hodiny trouby odectou dobu peceni od Casu
konce peceni, ktery jste nastavili, a vypoCitaji Cas
zahdjeni peceni. A7 nastane Cas zahajeni peeni, bude
aktivovana zvolena funkce trouby a trouba se ohfeje na
nastavenou teplotu. UdrZi tuto teplotu az do konce
doby pedeni. Trouba se vypne na konci doby peceni.
Displej zobrazi funkci trouby, resp. zpravu ,Peceni je
dokondeno®. Trouba zacne vydavat zvukové varovani.
Stisknutim libovolného tlacitka toto zvukové varovani
vypnete.

Nastaveni funkce Booster (Rychlé predehrati)
Pokud chcete, aby trouba dosahla zvolené teploty
rychleji, pouZijte funkci Booster (Rychlé predehrati).
Vlyberte poZadovanou funkci pfipravy jidla a pak:

1. Jednou stisknéte tlacitko ~. Na displeji se
zobrazi symbol “ﬂl.

2. Po nastaveni doby peceni a teploty stisknutim
’" zahdjite peceni.

» *fﬂ zmizi, jakmile trouba dosahne poZadované

teploty. Trouba pak obnovi provoz na funkei zvolenou
pred zapnutim funkce Booster.

3. Jednim stisknutim tlaGitka '“‘lﬂ funkci Booster
zrusite. Funkce Booster bude deaktivovana
a z displeje zmizi Rﬂl.

Aktivace zamku tlacitek

Chcete-li zabrénit, aby s troubou nékdo zachdzel,
mizZete tlaCitka zamknout pomoci funkce zamku.

Zamek Ize pouZit bez ohledu na to, zda je
rouba spusténa nebo ne. Troubu Ize vypnout

stisknutim tlacitka CD i kdyZ je zamek
aktivovan a trouba je v provozu.

1. Stisknéte Iill dokud se na displeji neobjevilﬁ‘l.
» Po nastaveni zamku se pfi stisknuti jakéhokoli

tladitka (kromé tladitek /N/N/) objevi népis ,Zamek
Vv provozu“ a zobrazi se symbol Q.

laditka trouby nefunguji, je-li aktivovana
funkce zamku. Zdmek se nezru$i ani v pfipadé
ypadku napajent.




Deaktivace zamku

1. Stisknéte IE] dokud z displeje nezmizi (2.
» Zamknuti tladitek se deaktivuje.

Vypnuti elekirické trouby
Stisknéte (D a vypnéte troubu.

Obsluha grilu

VAROVANi!

Zavirejte dvitka trouby béhem grilovani.

Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!
Poutziti grilu jako funkce trouby

1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka @

2. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se hlavni nabidka.

3. Stisknutim @ vstoupite do nabidky programl
peceni.

4. Stisknéte /NN a zvolte pozadovanou funkci
grilu (z funkci trouby). Funkci aktivujte stisknutim
tlagitka .

5. Cheete-li zménit teplotu, presurite se na policko

Teplota/hmotnost/vykon a pomoc tlacitek /N

/N nastavte poZadovanou teplotu. Hodnota

teploty se potvrdi, jakmile ji zménite.

Aktivni politko z moznosti
Teplota/hmotnost/vykon, Doba pecent

a Cas budiku bude ohrani¢eno rameckem.
Stisknutim & posunete rémecek na
policka vpravo nebo jej stisknutim
posunete na policka vievo. Pokud
stisknete © znowu, kdyz rémecek
oznacuje policko Teplota/hmotnost/vykon
vlevo, obrazovka se vrati na predchoz
nabidku.

6. Chcete-li nastavit as pedent, stisknutim &
posunete ramedéek na politko Doba peceni/Cas
konce pedeni. Zobrazi se M. Stisknutim
tlacitek N/ nastavte poZadovanou dobu
peceni.

7. Chcete-li nastavit ¢as konce pegeni na pozdsji,
po nastaveni doby pedeni stisknéte . Zobrazi se
EXSM stiskem tlacitek /NN nastavte
poZadovany ¢as konce peden.

8. Chcete-li nastavit ¢as budiku a zarovei
neovlivnit pfipomenuti konce peceni, stisknutim

posunete ramedek na politko Cas budiku.
Zobrazi se IIEMM. Stiskem tiatitek /NN
nastavte poZadovany ¢as budiku. Cas budiku
slouZi k upozornéni, neovlivni dobu peceni nebo
funkee trouby. Jeden z moznych zplsob( pouZiti
je, cheete-li pokrm v troubé v urgitou chvili obratit.

Maximalni ¢as budiku je 24 hodin * minut.

9. Jsou-li funkce peceni, teplota, doba pecdeni, ¢as
konce pedeni a €as budiku spravné nastaveny,

stisknéte ' k zahajeni peceni. Spusti se peceni
a displej zobrazi nastavenou probihajici funkei,
resp. zpravu ,Pedeni”.

Nastaveni doby peceni, ¢asu konce
peceni a ¢asu budiku neni nezbytné
k fungovani trouby. Lze je nastavit
volitelng.

Pokud oteviete dvitka trouby béhem
afeni, na displeji se zobrazi symbol B

» Pokud jste nenastavili dobu pegeni, troubu
budete ovladat ruéné. Pokud je pokrm hotovy,

stisknutim tlaGitka ." troubu vypnete. Jinak bude
trouba ddle fungovat.

» » Pokud byla nastavena doba pegent, trouba se
vypne na konci doby peceni. Displej zobrazi funkci
trouby, resp. zpravu ,Peceni je dokonceno”. Trouba
zatne vydavat zvukové varovani. Stisknutim
libovolného tladitka toto zvukové varovani vypnete.

» » Pokud byla nastavena doba peceni a ¢as konce
peceni, hodiny trouby odectou dobu peceni od Casu
konce peceni, ktery jste nastavili, a vypoCitaji Cas
zahdjeni peceni. A7 nastane Cas zahajeni peeni, bude
aktivovana zvolena funkce trouby a trouba se ohfeje na
nastavenou teplotu. UdrZi tuto teplotu az do konce
doby pedeni. Trouba se vypne na konci doby peceni.
Displej zobrazi funkci trouby, resp. zpravu ,Peceni je
dokondeno®. Trouba zacne vydavat zvukové varovani.
Stisknutim libovolného tlacitka toto zvukové varovani
vypnete.

Poutziti grilu jako kombinovaného rezimu

1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka @

2. Kdy? je trouba zapnuta, zobrazi se hlavni nabidka.

3. Stisknutim @ vstoupite do nabidky programl
peceni.

4. Stisknutim Z/N/N/ wyberte poZadovany provozni
rezim kombinovaného grilu. Pro vybranou funkci
grilu se zobrazi symbol &2, Funkci aktivujte
stisknutim tlacitka .

5. Cheete-li zménit vykon, presurite se na policko
Teplota/hmotnost/vykon a pomoc tlacitek ™\
/N nastavte poZadovany vwkon. Hodnota wkonu
se potvrdi, jakmile ji zménite.

Chcete-li zménit teplotu trouby v kombinovaném

rezimu, stisknéte jednou &, kdyz ramedek oznacuje
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policko Teplota/hmotnost/vykon. Zobrazi se
doporucend teplota trouby pro kombinovany rezim.
Stiskem tlacitek N/ nastavte pozadovanou
teplotu. Hodnota teploty se potvrdi, jakmile ji zménite.

Aktivni politko z moznosti
Teplota/hmotnost/vykon, Doba pecent
la Cas budiku bude ohraniteno rdmeckem.

Stisknutim & posunete rémecek na
policka vpravo nebo jej stisknutim ®
posunete na policka vievo. Pokud
stisknete © znowu, kdyz rémecek
oznacuje policko Teplota/hmotnost/vykon
vlevo, obrazovka se vrati na predchoz
nabidku.

6. Chcete-li zménit &as peden, stisknutim &
posunete ramedéek na politko Doba peceni/Cas
konce pedeni. Zobrazi se M. Stisknutim
N\ \/ zménite drive nastaveny ¢as.

U funkei kombinované a mikrovinné troub:
se doba peceni zobrazuje ve formatu
minut a sekund. Pogateéni ¢as vSech
funkef je nastaven na 1 minutu. Béhem
pecen Ize zménit Grover mikrovinného
vykonu a dobu peceni.

Konec doby peceni nelze nastavit u
funkce mikrovinné trouby.

7. Chcete-li nastavit ¢as budiku a zarovei
neovlivnit pfipomenuti konce peceni, stisknutim
posunete ramedek na politko Cas budiku.
Zobrazi se IIEMM. Stiskem tiatitek /NN
nastavte poZadovany ¢as budiku. Cas budiku
slouZi k upozornéni, neovlivni dobu peceni nebo
funkee trouby. Jeden z moznych zplsob( pouZiti
je, cheete-li pokrm v troubé v uritou chvili obratit.

Maximalni ¢as budiku je 24 hodin * minut.

8. Jsou-li funkce pecent, teplota, doba peceni, ¢as
konce peceni a €as budiku spravné nastaveny,

stisknéte ’“ k zahajeni peceni. Spusti se peceni
a displej zobrazi nastavenou probihajici funkei,
resp. zpravu ,Peceni”.

Nastaveni doby peceni, ¢asu konce
peceni a ¢asu budiku neni nezbytné
k fungovani trouby. Lze je nastavit
volitelng.
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Pokud oteviete dvitka trouby béhem
afeni, na displeji se zobrazi symbol B
» Trouba se vypne na konci nastavené doby peceni.
Displej zobrazi funkci trouby, resp. zpravu ,Peceni je
dokondeno®. Trouba zacne vydavat zvukové varovani.
Stisknutim libovolného tlacitka toto zvukové varovani
vypnete.

A\

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a

mastné potraviny se mohou vznitit.

Nabidka nastaveni

Nastaveni jazyka

1. KdyZ troubu zapnete poprvé, na textovém displeji
se zobrazf zpréva ,Programy peceni“.

2. Stisknéte /N/N\N/, dokud se na textovém displeji
nezobrazi ,Nastaveni“.

3. Stisknate &,

4. Stiskngte /N/N/, dokud se na textovém displeji
nezobrazi ,Jazyk".

5. Stisknate &, Zobrazi se jazyk, ktery byl pro
troubu plvodné nastaven.

6. Stisknéte /N\/N/ a zvolte pozadovany jazyk.

7. Stiskndte @ a potvrdte nastaveni.

Nastaveni ¢asu

Kdy? troubu zapnete poprvé, automaticky se nastavi

¢as ,00:00“. Cheete-li zménit nastaveni ¢asu:

1. Kdy? je trouba zapnuta, na textovém displeji se
zobrazi text ,Programy peceni®.

2. Stiskngte /N/N/, dokud se na textovém displeji

nezobrazi ,Nastaveni“.

Stisknéte .

Stisknéte N/, dokud se na textovém displeji

nezobrazi ,Cas*.

Stisknéte &.

Stisknéte N/ a nastavte aktuaini as.

Stisknéte ©@ a potvrdte nastaveni.

astaveni jasu

KdyZ troubu zapnete poprvé, na textovém displeji

se zobrazf zpréva ,Programy peceni“.

2. Stisknéte N/, dokud se na textovém displeji
nezobrazi ,Nastaveni“.

3. Stisknate &,

W
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5.

6.
7.

Stisknéte /NN, dokud se na textovém displeji
nezobrazi ,Jas"”.

Stisknéte &. Zobrazi se predem nastavena
(rovern jasu.

Pro vyhér poZadované Urovné stisknéte /NN .
Stisknéte & a potvrdte nastaveni.

Nastaveni hlasitosti

1.

2.

W

7.

KdyZ troubu zapnete poprvé, na textovém displeji
se zobrazf zpréva ,Programy peceni“.

Stisknéte N/, dokud se na textovém displeji
nezobrazi ,Nastaveni“.

Stisknéte .

Stisknéte /NN, dokud se na textovém displeji
nezobrazi ,Hlasitost".

Stisknéte &. Zobrazi se predem nastavena
hlasitost.

Pro vyhér poZadované Urovné stisknéte /NN .
Stisknéte ©@ a potvrdte nastaveni.

Rozmrazeni

Kufeci
palicky

Vaieni v rezimu mikrovinné trouby

Pfedvarend Mikrovinnd trouba 100 3 5:20 ... 5:30
kukufice

Zakfivend ¢ast draténé police musi sméfovat dold
* PrisluSenstvi se nemusi dodavat spolu se spotiebicem.
** PrisluSenstvi se nedoddva spolu se spotiebicem. Jsou to komercné dostupné vyrobky.

Nastaveni jednotek teploty

1.
2.

6.
7.

KdyZ troubu zapnete poprvé, na textovém displeji
se zobrazf zpréva ,Programy peceni“.

Stisknéte N/, dokud se na textovém displeji
nezobrazi ,Nastaveni“.

Stisknéte .

Stisknéte N/, dokud se na textovém displeji
nezobraz ,Jednotka teploty”.

Stisknéte &, Zobrazi se predem nastavena
jednotka teploty ,G“.

Stisknéte /NN a wyberte ,F*.

Stisknéte ©@ a potvrdte nastaveni.

Tabulka doby peceni

(:)asy v tto tabulce jsou minény jako privodce.
Casy se mohou liSit v zavislosti na teploté
potravin, tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

FEEEEE
trouba

Zaruvzdorné
sklenéné
nddobi na
draténé

V poloving
doby peceni
jednou
ototte.

Cas Gekani
nechte
plynout pfi
pokojove
teploté.

polici**

Z&ruvzdorné
sklenéné nadobi na
draténé polici**
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Vaieni v kombinovanych rezimech

RoSténa Mikrovinny 1000 70...80 Standardni
rezim + plech*
taticky
Y
rezim +

Sladky Mikrovinny Forma na

bochnik rezim + bochnik na
ohfev s dréténé polici **
ventildtorem

Grilované Mikrovinny Standardni
kure rezim + plech*
staticky +

Vaieni s funkcemi trouby

Sladky Jeden zasobnik Forma na bochnik na Ohrev 2 180 45 .55
bochnik draténé polici ** s ventilatorem
3 50 30...40

Jeden zasobnik Kulata dortova forma Ohrev
0 primeéru 26 cm na s ventilatorem
draténé polici*™*

3 zasobniky 1-Plech na cukrovi* Ohfev ~3-5 180 35..45
3-Standardni plech* s ventilatorem
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1-Plech na cukrovi* Ohfev
3-Standardni plech* s ventilatorem
Sklenéna / kovova Staticky:
obdélnikova forma na
draténé polici*™*

(cely) /
RoZnény potom 180 ...

Standardni plech* Multi 25 min,
,3D" peceni 250/max,
potom 190

, 3D peceni
potom 180 ...

Jeden zasobnik
250/max,
potom 180 ...
190

3D pedeni
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Jidla v této tabulce jsou pipravena v souladu s
normou EN 60350-1, ¢imZ se zkouSky produktu pro
kontrolni instituce zjednodusuji

Tabulka pro pfipravu kontrolnich jidel

Jeden zasobnik Standardni plech® 20..30

1-Standardni Ohfev 20..30
plech* s ventilatorem
3-Plech na
krovi*

1-Standardni Ohfev 35..50
plech* s ventilatorem
3-Plech na
cukrovi*

Jeden zasobnik Kulata dortova Staticky
forma o priméru
26 cm na draténé

1-Kulata dortova Ohfev
forma o priméru s ventilatorem
26 cm na draténé
polici*

4-Kulatd dortova

forma o priméru

26 cm na plechu

na cukrovi**

Jeden zasobnik Kulata Cerna Ohfev
kovovd forma o s ventilatorem
priméru 20 cm

ek

na draténé polici

Doporucujeme provadét predehfivani u vSech potravi
* PrisluSenstvi se nemusi dodavat spolu se spotiebicem.
** PrisluSenstvi se nedoddva spolu se spotiebicem. Jsou to komercné dostupné vyrobky.
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(isporny ohfev s ventildtorem

Neotevirejte dvifka béhem peceni v rezimu
Po zahdjeni peceni v rezimu Usporny ohfev s (sporny ohfev s ventilatorem. Kdy?Z dvefe
entilatorem neménite pecicl teplotu. nejsou oteviené, vnitini teplota bude kvl

lispor'e energie nastavena a mize se liSit od
teploty zobrazené na displeji.

* Prisluenstvi se nemusi doddvat spolu se spotfebicem.

Kousky Draténd police Gril 5 280 20...25 min.
jehnéciho

PeCené Draténd police Gril s ventilatorem 3 200 35..45
brambory

Tabulka pro pfipravu kontrolnich jidel

Jidla v této tabulce jsou pipravena v souladu s
normou EN 60350-1, ¢imZ se zkouSky produktu pro
kontrolni instituce zjednodusuji

Topinky

Doporutujeme provadét pfedehfivanf u vSech potravin.
Obratte jidlo po 2/3 celkové doby pedent.
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Recepty na piredem piipravené
potraviny

JEHNECi CASSEROLE

INGREDIENCE

150 g jehnégich kostek

100 g cibule

20 g Cervené papriky

20 g zelené papriky

40 g Cerstvych brambor

20 g likku

100 g rajcat

2 strouzky éesneku

1/2 IZicky rajského protlaku

1 IZice olivového oleje

10 g masla

Sal / ¢erny pepr

POSTUP PRIPRAVY
Nakrajejte cibuli, Gervenou a zelenou papriku,
brambory, lilek a rajéata na velké kostky.

e Nasekejte Gesnek.

eV mise smichejte zeleninu nakrajenou na kostky,
jehnégi kostky a ostatni ingredience.

e Tuto smés preneste do sklenéné nadoby s vikem
a pokladte ji kousky masla.

e Zavfete viko nddoby.

e Sklenénou nadobu s vikem dejte na plech, ten
umistéte na zobrazeny rost a nechte jidlo péct.

e Pouvareni nechte 10 minut odpocivat, poté
podavejte.

HOVEZi WELLINGTON

INGREDIENCE

40 g cibule, nasekana na malé kosticky

2 houby, nasekané malé kosticky

1 strouzek ¢esneku, nakrajeného na jemno

70 ml smetany

150 g teleciho roSténce

1 plat listového tésta

1 vejce, rozSlehané

1 IZice olivového oleje

Sal / ¢erny pepr

POSTUP PRIPRAVY
Zahfejte panev. Jakmile je panev dostatetné
horka, pidejte 1 IZici olivového olgje.

¢ RoSténec ochutte soli a pepfem a opette ze
vSech stran na panvi. Ujistéte se pfitom, Ze neni
Uplné uvareny. Nechte maso zcela vychladnout.

e Vijiné panvi osmazte cibuli, houby a esnek.

e Jakmile jsou houby uvareny, pridejte smetanu a
varte, dokud nezhoustne. Nechte smés zcela
vychladnout.
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e Posypejte moukou listové tésto, které hodinu
odpocivalo pfi pokojové teploté. Tésto trochu
rozvélejte.

e |Zitkou rozprosttete polovinu studené smési do
stredu listového tésta, poloZte na ni rosténec a
zhytek smési rozprostiete na maso. Poté spojte
konce tésta tak, aby zakryly maso. Doporuéuje se
natfit vajickem, aby se konce tésta pfilepily k
Sobé.

e Umistéte jej na plech a uijistéte se, Ze se strana
se spojenymi konci dotyka plechu.

e Roz8lehanym vejcem potfete celou horni plochu
tésta.

e Plech umistéte na zobrazeny rost a nechte péct.

OKOUN
INGREDIENCE

Tésto:

e 2 celé okouny, kazdy po 300 gramech (celkem
600 gram0)

e 90 g cibule, nakrajené na velmi jemné prouzky
(tloustka 3 — 4 mm)

e 1 stfedni brambor (nakrajeny na kolecka o

tloustce 4 — 5 mm)

1 svazek tymianu (listy)

1 svazek kopru

1 strouzek ¢esneku, nakrajeného na jemno

1 citronova kira

1 bobkovy list

10 ml citrénové Stavy

Maslo

10 ml olivového oleje

Sal / ¢erny pepr

POSTUP PRIPRAVY
Rybu potfete solf, pepfem a maslem.

eV mise smichejte brambory, cibuli, listky tymianu,
kopr, éesnek, citrénovou keiru, bobkovy list,
citrénovou Stavu a olivovy olej.

e \lymazte plech do trouby.

e Do stfedu plechu dejte polovinu cibule a
rozprostrete kolem ni brambory.

e Ryby naplrite druhou polovinou cibule a poloZte je
na brambory a cibuli na plechu.

e Plech umistéte na zobrazeny rost a nechte péct.

SEKANA SE ZELENINOU
INGREDIENCE

500 g mletého hovéziho masa
1 cibule, stredni

1 Cervena paprika, mala

1 zelend paprika, mala

1 Zluta paprika, mald

1 lilek, maly



1 cuketa, mald

2 rajCata, stfedni

25 g masla

175 g strouhanky

1 IZicka rajského protlaku

1 vejce

30 ml smetany

2 IZicky Gervené Gili papricky
Sal / ¢erny pepr

POSTUP PRIPRAVY

V panvi rozpustte maslo. K maslu pridejte jemné
nakrajenou cibuli a lilek a spolecné varte.
Pridejte ¢ervenou, zelenou a Zlutou papriku
nakrajenou na malé kosticky a jesté chvili varte.
Nakonec pridejte jemné nakrdjenou cuketu a
rajcata a varte (Ujistéte se, Ze zelenina prilis
nezmékne). Poté nechte tuto smés zcela
vychladnout.

V jiné misce smichejte mleté hovézi maso, vejce
a smetanu.

Do masové smési pridejte studenou zeleninovou
smés, stil, pepr, cervené chilli papricky a
strouhanku, pak spolecné hnéte, dokud
nedosdhnete poZadované konzistence masa.
Plech vyloZte pecicim papirem, z masové smési
utvorte SiSku a viozte ji na plech.

Plech umistéte na zobrazeny rost a nechte péct.
Po uvareni nechte 5 minut odpocivat, poté
podavejte. Podavejte na platky.

SALAT Z CERVENE REPY S KOZiM SYREM
INGREDIENCE

10 kor'end Gervené fepy, kazdy po 50 gramech
2 pomerance

2 citrony

90 ml balzamikového octa
100 ml olivového oleje

1 vanilkovy lusk

3 snitky Gerstvého tymidnu
20 g masla

2 strouzky éesneku

2 svazky rokety

10 cherry rajcatek

100 g koziho s{lra

Sal / ¢erny pepr

POSTUP PRIPRAVY

Smichejte balzamikovy ocet, pomerantovou kru,
citronovou kuiru,vnitfek vanilkového lusku, olivovy
olej, jemné nasekany ¢esnek a Cerstvy tymidn.
Takto jsme si pfipravili marinadu.

V této smési marinujte 2 hodiny celé kofeny fepy,
aniz byste je oloupali.

Marinované koreny Fepy viozte do sklenéné
nadoby s vikem spolu s marinadou a viko
uzavfete.

Sklenénou nadobu s vikem dejte na plech, ten
umistéte na zobrazeny ro$t a nechte péct.
Vyjméte z trouby a nechte vychladnout.

NoZem oloupejte a nakrajejte studenou Fepu.
Smichejte hrubé nasekanou roketu, pilky cherry
rajcatek, odloupané platky pomerance a
nakrajenou fepu.

Pridejte studenou marinadu, sdl, pepr, nakréjeny
kozi syr a pred poddvanim vSe smichejte.

ZAPECENE BRAMBORY
INGREDIENCE

200 g Cerstvych brambor

100 ml smetany

1 $petku muskatového ofisku

1 strouzek ¢esneku, nakrajeného na jemno
1 bobkovy list

1 snitku tymidnu

1 1Zicku masla

Sal / ¢erny pepr

POSTUP PRIPRAVY

Brambory nakrajejte na velmi tenké platky (1 — 2
mm) a nechte je 30 minut odpocivat ve vodé.
Uvarte smetanu, muskatovy orisek, sdl, pepr,
¢esnek, bobkovy list a tymian.

Sklenénou nadobu vymazte maslem a
naskladejte do ni brambory ve 2 vrstvéch.
Polovinu horké smési nalijte na brambory.
Naskladejte dalsi 2 vrstvy brambor a nalijte
zhytek smési, dokud je jesté horkd.

Sklenénou nadobu s vikem dejte na plech, ten
umistéte na zobrazeny rost a nechte jidlo péct.
Vyjméte jidlo z trouby, poloZte na néj obracené
sklenéné viko (bude vyvijet tlak pro uhlazeni jidla)
a nechte jej odpoCinout.

Po UpIném vychladnuti pecené brambory
naporcujte.

Rozehfejte panev, nalijte 1 IZici olivového oleje a
zapedené brambory osmahnéte ze v8ech stran.
Podavejte horké.
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HORKY KOLAC S COKOLADOVOU OMACKOU
INGREDIENCE

8 Izic mouky

8 I7ic cukru

8 IZic mléka

4 |Zice oleje

4 |Zice kakaového prasku

4 vajicka

Cokoladov4 poleva:

e 200 g smetany

e 200 g horké Cokolady

POSTUP PRIPRAVY
V mise smichejte mouku, kakao, cukr a dobfe
promichejte.

e Pridejte mléko, olej a vejce a dobFe promichejte.

e Smeés nalijte a7 do poloviny misky na suflé.

e Misku na suflé vioZte na plech a ten vioZte na
zobrazeny rost.

e Vijiném hmci uvafte smetanu a odstavte.

e Do smetany pridejte malé kousky horké Cokolady
a michejte, dokud se ¢okolada nerozpusti
(Gokoladova poleva).

e Pred podavanim nalijte cokoladovou polevu na
horky dort.

ROLKY Z LISTOVEHO TESTA SE SKORICI A

HROZINKAMI

INGREDIENCE

e 6 platkd listového tésta

e 1 Zloutek

Népl:

e 100 ml vody

e 100 gcukru

e 1 Cajovy Salek rozinek

e 1 sklenice mletych liskovych ofiSka

e 1/2 sklenice strouhaného kokosu

e 1 |Zika skofice

POSTUP PRIPRAVY
V hrnci uvarte vodu s cukrem. Smés odstrarite ze
sporaku.

e Pridejte liskovy ofiSek, kokos a skofici a dobre
promichejte. Nechte smés zcela vychladnout
(ndpln).

e Posypejte moukou tésto, které hodinu odpocivalo
pii pokojové teploté. Tésto trochu rozvélejte.

e Platky tésta rozvalejte, IZickou rozprostiete napln
a posypte rozinky.

e Tésto rozvalejte a nakrdjejte na kousky 3 cm.

*  Plech wylozte pecicim papirem, polozte na ngj
rolky a nechte mezi nimi mezery. Rezy potfete
Zloutkem.

e Plech umistéte na zobrazeny rost a nechte péct.
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e Podavejte teplé.

PLNENE VINNE LISTY S OLIVOVYM OLEJEM
INGREDIENCE

500 g naloZenych list(l vinné révy

1/2 sklenice olivového oleje

Horka voda

Stava z pilky citronu

1 sklenice olivového oleje

2 Izice piniovych oriSkd

2 sklenice ryze

1 IZice suSené maty

2 IZicky erného pepre

2 I7icky skotice

5 — 6 g cukru krupice

2 IZice rybizu

1 sklenice nasekané petrzelky

2 Zicky soli

POSTUP PRIPRAVY

e Cibuli osmaZte na olivovém olgji, pridejte ryzi a
jesté chvili smazte. Do této smési pfidejte
vSechny ostatni ingredience na naplii a nechte ji
odpodivat.

e Vinné listy naplrite a svirite.

e Svinuté listy naskladejte do sklenéné nadoby s
vikem.

e Pridejte olivovy olej, citrénovou $tavu a horkou
vodu tak, aby smés nepiekrocila horni povrch
vinnych listll. Zaviete viko nadoby.

e Sklenénou nadobu s vikem dejte na plech, ten
umistéte na zobrazeny rost a nechte jidlo péct.

e Listy vjméte z trouby a nechte je hodinu

odpocivat pfi pokojové teploté. Pfed podavanim

je nechte odpodivat v lednici.



KURECI PALICKY

INGREDIENCE
3 kureci palicky

e 3 stfedni brambory (nakrdjené na kolec¢ka o
tloustce 1 mm)

e 2cibule, nakrdjena na velmi jemné prouzky
(tloustka 3 — 4 mm)

e 2 rajCata, nakrdjena na kosticky

Marinada:

1 strouzek cesneku

1/2 IZicky Gerného pepre

1 IZi¢ka soli

50 ml octa z éerveného vina
1 IZice cukru krupice

1 IZice hroznové melasy

1 Izice medu

Stava z 1 citronu

e 2 snitky tymianu (listy)

e 3 ml pélivé omécky

e 1 |Zicka mleté sladké papriky
e 200 ml olivového oleje
POSTUP PRIPRAVY

Cesnek rozdrtte a smichejte viechny ingredience
do marinady.

K marinovani kurete pouZijte polovinu marinady a
druhou polovinu pouZijte k marinovani rajcat,
brambor a cibule. Nechte marinovat 2 hodiny.
Doprostred plechu pokladejte kufeci palicky
vedle sebe. Brambory usporadejte kolem
kuFecich palicek a cibuli a raj¢ata dejte mezi
kureci palicky.

Plech umistéte na zobrazeny rost a nechte péct.
Po uvareni nechte 5 minut odpocivat na plechu,
poté podavejte.
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[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Q NEBEZPECI:

Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

e \lyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K(isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.

NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

provozovana ve vysoce vihkych podminkach. A to
je normaini.

e Pro CiSténi je obcas nutné sklenény talif vyjmout.
Umyjte podnos v teplé mydlové vodé nebo v
mycce na nadobi.

e Zdpach z trouby odstranite tak, Ze do Salku vody
pridate Stavu a kdru z citrénu a nechate v
mikrovinné troubg vafit po dobu 5 minut.
Dlikladné otrete a vysuste mékkym hadrikem.

e KdyZ bude tfeba provést vyménu Zarovky v
troubé, kontaktujte zastupce autorizovaného
servisu, protim.

e Trouba musi byt pravidelné ciSténa a jakékoli
zbytky potravin musi byt odstranény. Pokud se
vam nepodari udrzet troubu v Gistém stavu, mize
dojit k naruseni povrchu, coZ by mohlo nevhodné
ovlivnit Zivotnost spotfebice a mozna mit za
nasledek i nebezpecnou situaci.

e Produkt nelikvidujte spolecné s domacim

odpadem. Je tfeba, aby byl odvezen do shérny

odpadd provozované méstskym Uradem.

V dlisledku vysoké teploty uvniti trouby se mlize

na povrchu inoxu v priibéhu asu objevit Zloutnuti.

To neni chyba.

Dejte pozor, abyste béhem Gisténi dveri trouby

9 neposkodili tésnéni dvefi. Je-li tésnéni dveri
poSkozeng, troubu nepouzivejte.

Gisténi ovladaciho panelu

VlyCistéte ovlddaci panel a tlacitka vihkym hadrikem a

otfete je do sucha.

Pokud je Vs vyrobek vybaven tlagitky/knofliky,
pii Cisténi ovliddaciho panelu oviadaci knofliky

Na ¢isténi spotfebice nepouZzivejte parni

CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym nesundavejte.

proudem. Ovlddacf panel by se mohl poskodit.
Cisténi peticiho kamene na pizzu Cisténi trouby

e Nemyjte lopatku na pizzu a kdmen v mycce, pod
tekouci vodou ani je neponofujte do vody.
e (istéte pouze vihkou utérkou.

Gisténi mikrovinné trouby

e Pokud se uvnitf trouby nebo v jejim okoli
nahromadi pdra, setfete ji mékkym hadfikem. K
tomu mdze dojit, je-li mikrovinnd trouba
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Cisténi dvirek trouby
Dvitka trouby omyjte vodou s mycim pfipravkem a
hadfikem nebo houbou a osuste je suchym hadrem.

Nemyjte dvitka trouby a sklo pomoci materiald,
které by mohly poSkodit povrch, jako jsou tuhé
abrazivni Gistici prostredky, kovové Skrabky,
draténky nebo bélidla.




Odstrafiovani potii

e Je normdlni, Ze pii provozu unikd para. >>> Nejde o zdvadlu.

*  Kdyz se zahfeji kovové soucdstky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Nejde 0 zavadu.

e Hiavni pOJIStkE; je vadna nebo uvolnénd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini. Pokud je to
nutne vymente je nebo znovu aktivujte.
jen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni Zastrcky.

e Svétlo v troub& miZe byt vadné. >>> Svétlo v troubé musi vymenit vyrobce, jind stejné
kvalifikovand osoba nebo autorizovany servisni zastupce.

e MozZnd neni nastavena na uritou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie troubu na urcitou funkci
peceni nebo teplotu.

»  Elekifina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v

~pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vyméiite je nebo znovu aktivujte.

Pi diouhém stisknuti tiacitek nedochdzi k zadné reakci

. Troubu nespoustejte Vypnete Jlstlo okruhu a spotreblo odeJte ze sité. Kontaktujte zastupce autorizovaného

g zapojen >>> Zapojle zdstrcku do zasuvky.

e Dvefe nejsou doviené. >>> Dvefe musi po zavieni "cvaknout".

e Mezi dvefmi a predni ¢asti trouby mizZe byt prekdzka. >>> Plekdzku odstrarite a dvele zaviete.
]

o Uvnitf trouby je elektricky oblouk zplisobeny cizim kovovym piedmétem. >>> Kovovy pfedmét z trouby
vyjméte.

e Nddoba v troubé se dotyka stén trouby. >>> Vyhnéte se kontaktu s dveimi trouby.

................... Uit trouby jsou volné predméty nebo nédobi. >>> Volné predmetty nebo nddobi z trouby vyjmete.

Jidlo se neohfiva nebo se ohFiva prilis pomalu

*  Nebyla vybrdna spravna doba a/nebo Uroveii vykonu. >>> Vyberte vhodnou troveri vykonu a délku
varen,

e Mnozstvi jidla mlZe byt vét$i nez normainé nebo mdze byt chladngj$i nez jindy. >>> Nastavie dalsi cas
varfent, Pravidelné kontrolujte, zda se jidio nepdll.

e Uwnitf trouby jsou volng pfedméty nebo nadobi. >>> Volné predmeéty nebo nddobi z trouby vyjméte.

o vykonu. >>> Zkontrolujte, zda jste vybrali spravny vykon
i, kontaktujte autorizovany servis.

e MiZe dojit ke spudténi ventilatoru. >>> To neni zdvada. Chladici ventildtor je spustény i po vypnuti
frouby. Ventildtor se automaticky zastavi jakmile teplota klesne na urcitou droveri,

mPokud nem(iZete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokyn obsaZenych v této &asti, obratte

e na autorizovaného servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz jste vyrobek zakoupili. Nikdy se
nepokousejte opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizagnf sloka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(ilky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pomtiZe vyFe3it zdrugni, pfipadné pozarutni opravy vyrobkl Beko

tel. kontakt 222525222
tel. kontakt 800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednévka opravy spotiebite
5 let zaruky - podminky a registrace
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebie a oznateni prodejce,
opravituje uZivatele vyu?it zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObCanského zékoniku, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zarudni doba na vyrobek 24 mdsich. 2atina plynout ode dne prevzeti vaci kupujicim

vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zagne zaruéni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonZenym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluZbou
hrazenou zékaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za podkozeni & Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zéruka vyplyvajfci z téchto zarutnich podminek miZe byt uplatnéna pouze na tizemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradng spotiebici dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodulky, kterd je oficialnim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovana kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb., o ochrang
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici béZnému pouZivéni vdomacnosti, Vyrobek nenf urfen
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomdcrosti, nejsou
pfedmétem zaruky (hotelova, Skolské a restauradni zatizeni, dklidoveé firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiaji u proddvajiciho. Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zarutni thitty a to vyrobni vadeu, Takto vzniklé zdvady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v 2arutni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim €isle: 222 525222, 800 350333 nebo online na htips: Sewie bekooroz/ohisdnavia-
ppravy-snsehio

Zakaznik musi pro objedndni opravy nablasit datum zakoupeni, mode! spotiebice, vyrobni a produktové &islo,
které se nachdzi na vyrobnim §titku kaZdého spotiebiCe. Bez nahlaSeni téchto udajl nebude moci byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfesen, Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.




9)

k)

Pii navitdve servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky piedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Pe provedeni zarugni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodavaijici povinni vydat kupujicimu Eitetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé&
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejict s koupi a servisem
vyrobku.

Opravnf list slouzi k prokazovéni prév kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pied
podpisem veskeré tidaje. Zarutni thita se vpiipadech, kdy zdvada znemozZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupujfei uplatnil ndrok na zaru€ni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opravensgho
vyrobku.

Vyrobek musf byt instalovén a provozovén podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chiadnitek,
miraznicek a jejich kombinaci je zaru€ena pri okolni teploté od +10°C do +32°C,

Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podie zvidStnich pravnich pfedpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlky nabizi
spotiebitelGm na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvanf S let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nésledujicich 36 mésict od skonteni
zdkonné dvouleté zarudni hity. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouZené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na v hekodr.ce

0O odstran&ni vad vyrobku v prodiouZené zaruéni Ih(té je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim Cisle: 222 525222, 800 350 333 nebo online na Hitns:fwww hekeor.cz/nbistnavia-onrayy:
spgtrabice

Pii opravé vramci prodiouZené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodiouZené zaruky bude opravnénd reklamace FeSena opravou nebo dodanim nahradnfho dilu.
V piipad& neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyméni vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladdt (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail iekfamaceibakossoz, nebo postou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodiilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodiouZené zaruky na vréceni kupni Edstky. Uplatnéni prava na bezplatné odstraftovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Prdvo na uplatnén( zdruky zanikd pokud:

« Nenivyrobek pouZivan v souladu s navodem;

« Doslo kmechanickému poSkozeni vyrobku cizim zavin&nim, pfi nespravné udrzbé nebo jinym zanedbanim
péle o vyrobek;

« Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

«  Plynové spotiebite nebo spotfebie s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

« Doslok mechanickému poskozeni pfi prepravé;

s Jevadazplsobend vindjsimi podminkarmi, jako jsou napt. poruchy v elektrickd siti nebo vadna bytovd instalace,
nevhodnymi provoziimi podminkami, poskozeni Zivlem;

« Jevyrobek vadny z diivodu pouZitl neoriginalnihoe piistudenstvi a nahradnich dild;

»  Kuchyriska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potiebné technické parametry;

s Zéruka se déle nevztahuje na preventivni lidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popiipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponent(y;

« Zdruka se nevztahuje na navitévu technika za Gcelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,
vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSicek.
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Tito prirucku si precitajte ako prvi!

Vézeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepSich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernej$imi technoldgiami. Preto vam odpori¢ame, aby ste si ttto pouZzivatelskd prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouZitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZli pre referenciu v budtcnosti. Ak
rdru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj uZivatel'skl prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a
informéaciami uZivatel'skej prirucky.

Pamaétajte si, Ze tato uZivatelska prirucka sa moze vztahovat aj na niektoré dalie modely. Rozdiely medzi modelmi st
v prirucke presne vwwmedzené.

Vysvetlivky k symbolom

V celej uZivatel'skej prirucke sa pouzivajd nasledujlice symboly:

Dolezité informéacie alebo uZitoné tipy
pre pouZivanie.

Vlystrahy pred nebezpecnymi situdciami
tykajlice sa ohrozenia Zivota a majetku.

Vlystrahy pred zasahom elektrickym
pridom.

Vlystrahy pred nebezpetenstvom
poziaru.

Vlystrahy pred hortcimi povrchmi.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
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Tato Cast obsahuje bezpeCnostné
pokyny, ktoré vam pomozu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
k zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost

Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatelska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.
Spotrebic nie je urCeny na
pouzitie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku skusenosti,
bez toho, aby boli pod dohladom
alebo preskolen.

Deti sa so spotrebiCom nesmu
hrat.

Ak vyrobok date niekomu inému
na osobné vyuzitie alebo vyuzitie z
druhej ruky, mali by ste mu dat aj

4/5K

ﬂ Dolezité pokyny tykajuce sa bezpecnosti a zivotného prostredia

navod na pouzitie, Stitky
produktov a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani servisni
technici. Viyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravneng osoby a
moze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
preCitajte tieto pokyny.

AK je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkény gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

Ak méa produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Len pripojte vyrobok k uzemnene;
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedené v
Casti , Technické Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolocnost nebude niest
zodpovednost za ziadne problémy



spdsobené neuzemnenim v
sulade s miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

zastrcky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpdjajte vytiahnutim kabla,
vzdy vytiahnite uchopenim
Z4strcky.

Vlyrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietoveho pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpecdit bud sietovou
zastrckou alebo spinacom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade s
montaznymi predpismi.

PoCas pouzivania sa zadna stena
rary zohrieva. Uistite sa, 7e
pripojenie elektriny sa nedotyka
zadného povrchu, inak sa
spojenia mozu poskodit.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rary a ram,
ani ho nenasmerujte cez hortice

povrchy. Inak sa izolacia kablov
moze roztavit a sposobit poziar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykonavat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

Uistite sa, Ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu

VYSTRAHA: Spotrebi¢ a jeho
pristupné ¢asti sa mozu pocas
pouzivania velmi zohriat. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
vyhrevnych prvkov. Deti vo veku
do 8 rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na ne
neustale dozerate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
moze spdsobit poziar, pretoze sa
moze vznietit, ak pride do styku s
hordcimi povrchmi.

Nekladte Ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze boCné
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strany sa pocas pouzivania
zohreju.

e Pocas pouzivania sa spotrebi¢
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rdry.

e Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

e Vrdre neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohare. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohari
nahromadi, moze sposobit, ze
pohar praskne.

e Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno rdry.
Nahromadenie tepla moze
poskodit dno rary.

¢ Na Cistenie sklenenych dvierok
riry nepouzivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovove Skrabky, pretoze mozu
poskriabat povrch, Coho
dosledkom moze byt rozbitie skla.

e Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym pradom.

e (LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Spravne umiestnenie drotenej
policky a plechu na drotené
podstavce

Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drétent policku a/alebo
plech na podstavec. Drotenu
policku alebo plech zasunte medzi
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e Akje sklo na prednjch dvierkach

2 vodiace liSty a skor, ako nari
polozite jedlo, uistite sa, ze je v
rovnovahe (pozrite si nasledujuci
obrazok).

/’

odstranené alebo prasknute,
vyrobok nepouzivajte.

Ked' vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hortcej rury,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rure.
Papier na pecenie dajte do

pekaca alebo do prislusenstva
rary (plech, gril, atd.) spoloCne s
jedlom a potom vSetko zasurite do
predhriatej rary. Odstrante Casti
papiera na pecenie precnievajlce
okraje pekaca alebo prislusenstvo,



aby ste predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi telesami
v rure. Papier na pecCenie nikdy
nepouzivajte pri teplote
prekracujuce uvedenut hodnotu na
obale papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo na
dno rdry.

Pre tUto rura pouzivajte iba
odporucanu teplotnd sondu.

Ak je svetlo v rare poSkodeng. V
takom pripade ho musi vymenit
vyrobca, jeho servisny agent
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo rizikam.
SpotrebiC nesmie byt inStalovany
za ozdobnymi dvierkami, aby sa
zabranilo prehriatiu.

Zaruka produktu voci poziaru

Uistite sa, Ze zastrCka zapojend v
zasuvke tak aby nedoSlo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodeng, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
sU iba originalne kable.

Uistite sa, ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

Bezpecnostné pokyny pre
mikrovinnd raru

Spotrebic je urceny iba na

domace pouzitie. Spotrebi¢ sa

nesmie pouzivat v komer¢nych

priestoroch, napr.:

e Kkuchynkach pre
zamestnancov v obchodoch,

kancelariach a inych
pracovnych prostrediach;

e farmdach;

e Klientmi v hoteloch, moteloch
a ostatnych obytnych
priestoroch;

e hostinskych izbach;

Detom starSim 8 rokov dovolte

pouzivat ruru bez dozoru, ak ste

ich zodpovedajucim spdsobom
poucili, teda je dieta schopné
pouzivat mikrovinnd rdru
bezpeCne a rozumie

nebezpecenstvam plynicim z

nespravneho pouzitia.

Pri pouziti spotrebica v

kombinovanom rezime musia deti

od 6smich rokov pouzivat ruru iba

za dozoru dospelej osoby a to z

dovodu vytvaranych teplot.

Odhalené Casti vyrobku budt

poCas pouzivania vyrobku a po

nom hortce.

Skontrolujte pripadné poSkodenie

rary, napr. zle nasadené alebo

ohnuté dvere, poskodené
tesnenie dveri a povrchu, ziomené
alebo uvolnené zavesy a zapadky
vo vnutri spotrebica alebo na
dverach. V pripade, Ze objavite
nejakeé poSkodenie, ruru
nepouzivajte a kontaktujte
zastupcu autorizovaného servisu.

VYSTRAHA: Ak sui dvierka alebo

tesnenie dvierok poskodeng, rara

nesmie byt pouzivand kym
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nebude opravena kompetentnou
osobou alebo zastupcom
autorizovaného servisu.

e Rura musi byt pravidelne Cistena
a akékolvek zvySky potravin
musia byt odstranené. Ak sa vam
nepodari udrzat raru v Gistom
stave, moze dojst k naruseniu
povrchu, ¢o by mohlo nevhodne
ovplyvnit Zivotnost spotrebica a
mozno mat za nasledok aj
nebezpeCnu situaciu.

e NeZ ruru spustite, uistite sa, Ci su
dvere riadne zatvorene.
BezpeCnostny mechanizmus vo
dverach zabrani vaSmu

spotrebi¢mi ves pustenia su dvere

otvorené, v takom pripade varenie
pozastavi. Nesmie dochadzat k
interferencii vasho zamykacieho
systému alebo pokuse o
prekonanie tohto systému. Ak je
systém zamykania dveri
prekonany, existuje
nebezpecenstvo vystavenia
posobeniu mikrovin ak je
spotrebi¢ spusteny s otvorenymi
dverami.

e Medzi prednu Cast rury a dvere
nevkladajte ziadny predmet. Ruru
nesmiete pouzivat pokial
riadnemu zatvoreni dveri brani
napr. Papierové utierky alebo
vreckovky.

e Radiové rusenie
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Ruru umiestnite nie menej ako 2
metre od TV, radii, bezdrotovych
modemov, pristupovych bodov a
antén. V opaCnom pripade moze
dojst K ruseniu.

e Nevarte jedlo s ¢asom varenia a
mikrovinnym vykonom
nastavenym na prilis vysokl
hodnotu. Nadmerné varenie moze
spalit niektoré Casti jedla.

e Mikroviny nemozu prechadzat

kovom. Mikroviny sa odrazi od

vSetkych kovovych predmetov v

rure a to spdsobi nebezpeCné

elektrické iskrenie. Vacsina teplu
vzdornych nekovovych nadob je
na pouzitie v mikrovinnej rure
vhodna.

Pri vareni v mikrovinnej rare nikdy

nepouzivajte hlinikovu foliu alebo

hlinikové riadu. Iskrenie spotrebi¢
poskodi.

e Pocas varenia v mikrovinnej rure
nepriblizujte kovové predmety na
vzdialenost kratSiu ako 3 cm.

e Do rury nevkladajte korozivne
chemikalie alebo materialy
obsahuijlice korozivne vypary.

V pripade rusenia ho mozné znizit

alebo eliminovat ak vykonate

nasledovné postupy:

1. VycCistite povrch dveri a tesnenie.

2. Presmerujte prijimaciu anténu
radia alebo televizie.

3. Mikrovinnu riru premiestnite s
ohladom na prijimac.



. Mikrovinnd rdru presunte mimo
dosahu prijimaca.

. Mikrovinnu ruru zapojte do inej
74suvky tak, aby bola v inom
okruhu ako prijimac.

Ruru umiestnite mimo dosahu
vykurovacich prvkov a
nepouzivajte vo vihkom prostredi.
VYSTRAHA: Je nebezpetné, aby
ktokolvek iny ako kompetentna
osoba alebo zastupca
autorizovaného servisu, vykonaval
akekolvek opravy alebo servis,
ktory zahfna odobratie krytu, ktory
poskytuje ochranu pred
vystavenim mikrovinnej energii.
Tento produkt patri do skupiny 2.
triedy B zariadenia ISM. Skupina
2 obsahuje vSetky ISM zariadenia
(priemyselngé, vedecke a lekarske),
ktoré generuje vysokofrekvencnu
energiu a/alebo sa pouziva vo
forme elektromagnetického
Ziarenia pre oSetrenie materialu a
zariadeni. Zariadenie triedy B je
vhodné na pouzitie v domacom
prostredi priamo pripojenom k
napajacej sieti s nizkym napatim,
ktora sa nachadza v obytnych
budovach.

MikrovInnd rura je urCena k
ohrevu potravin a napojov.
Susenie potravin alebo obleCenia
alebo ohrievacie podloziek, hub,
vlihkého obleCenia a podobnych
materialov moze predstavovat

riziko zranenia, vznietenia alebo
poZziaru.

Va$a rura nie je navrhnutd na
suSenie ziadnych zivych stvorenia.
Ruru nezapinajte, ak je prazdna.
To moze ruru poskodit. Ak chcete
rdru otestovat, viozte do nej pohar
vody. Voda vstrebe mikrovinnu
energiu a rura neutrpi Ziadne
poskodenie.

Pouzivajte kuchynskeé potreby,
ktoré su vhodné pre pouzitie v
mikrovinnych rurach;

Pri vareni v mikrovinnej rure
nepouzivajte kameninu. Vihkost v
kamenine sa modze expandovat a
spdsobit nalomeniu nadoby.

Aby ste znizili nebezpecCenstvo vzniku
poziaru v rure:

Pri ohrievani potravin v plastovych
alebo papierovych nadobach
sledujte ruru z dévodu moznosti
vznietenia; Ak spozorujete dym,
vypnite a odpojte spotrebiC zo
siete a nechajte dvierka zatvoreng,
aby sa akekolvek plamene udusili;
Z plastovych alebo papierovych
vrecuSok odstrante kovové

sponky este nez ich umiestnite do
rary.

Priestor rury nepouzivajte ako
Ulozny priestor. V otvore rury v
Case, ked ju nepouzivate,
nenechavajte papieroveé vyrobky,
riad alebo potraviny.
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e Minimalna vysSka volného
priestoru potrebna nad hornym
povrchom rury.

e Ak pre varenie v mikrovinnej rure
pouzijete také materidly ako je
drevo, papier a plast,
nenechavajte ruru bez dozoru.
Papier, drevo a podobné materialy
sa mozu vznietit, zatial Co
plastové materialy sa mozu
rozpustit. Nepouzivajte nadoby
vyrobené z takych materialov pri
pouziti rary, grilovanie a zmieSané
funkciu.

e (bsah dojcenskych fliaS a
flastiCiek s detskou vyzivou treba
pred pouzitim premiesSat alebo s
nimi zatrepat, aby ste tak predisli
popaleninam.

e VYSTRAHA: Tekutiny a ostatné
potraviny nesmu byt ohrievané v
uzavretej nadobe, pretoze s
nachylné k explozii.

e Mikrovinny ohrev napojov moze
mat za nasledok oneskoreny var,
preto je potrebné pri manipulacii s
nadobou opatrnosti;

e VajiCka v Skrupine, vajiCka
uvarené natvrdo nemozno v
mikrovinnych rurach varit, pretoze
by monhli explodovat, a to aj po
skonceni ohrigvania.

e Rlru nepouzivajte na ohrievanie
sytenych napojov alebo potravin
vo vzduchotesnych nadobach,
napr. Plechovkach. To spdsobi
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nahromadenie tlaku vo vnutri rdry,
ktory mbze mat za nasledok
poskodenie alebo expldzii v
pripade otvorenia dveri.
Mikrovinnu rdru nepouzivajte na
varenie alebo ohrevu vajec, Ci uz
sa Skrupinou alebo bez nej. Nez
zaCnete varit zemiaky, jablka,
gastany alebo podobné ovocie a
zeleninu, prepichnite je.
Nepouzivajte porcelan obsahuijlce
kov (striebro, zlato, atd"). Zo
zabalenych potravin odstrarite
vietky kovové sponky. Casti kovu
v rure mozu spdsobit iskrenie a
sposobit vazne poSkodenie.

Ruru nepouzivajte na smazenie na
oleji, lebo v rire nemozno
regulovat teplotu oleja.
Mikrovinnu rdru nepouzivajte na
ohrev olejov alebo napojov s
vysokym obsahom alkoholu.

Ruru nedavajte na miesta, kde sa
kumuluje teplot, vihkost, ani do
blizkosti horlavych materidlov.
Vnutorna Cast' rury nepouzivajte
ako Ulozny priestor.

Na dvere rury pokial st otvorené
ni¢ neveSajte, ani nedovolte
detom, aby sa na nich hojdali. To
dvere rary ohne a zabrani
riadnemu zatvorenie.

Ked' sU dvierka rury otvoreng,
neopierajte sa o ne a nenechajte
na ne hupat deti. Tym sa skrutia



dvierka rury a zabrani sa ich
spravnemu zatvoreniu.

Pri ohrievani kvapalin vlozte do
nadoby sklenenu tyCinku. To
zabrani oneskorenému varu
kvapaliny, a tak nahlemu
preteCeniu v okamihu presunutie
nadoby.

Ruru nepouzivajte ak:

- Dvere nie su riadne zatvoreng;
- Zavesy sl poskodené;

- Kontaktné povrchy medzi
dverami a prednou stranou rury
su poSkodené;

- Okno dveri je poSkodeneg;

- K elektrickému iskrenia
dochadza v rure aj ked sa v
priestore pre varenie nenachadza
Ziadny kovovy predmet.

Je velmi dolezité, aby ste pri
vareni malého mnozstva jedla
nevybrali dihé trvanie alebo prili§
vysoky vykon a vyhli sa tak
prehriatiu alebo spaleniu jedla.
Napriklad, platok chleba moze pri
velmi vysokom vykone zacCat po 3
minutach horiet.

Ruru nepouzivajte na smazenie,
pretoze nemozno ovladat teplotu
oleja rozpaleného v mikrovinnej
rdre.

Kontaktné povrchy dveri (predna
Cast vnutorného segmentu a
vnutorna Cast dveri) musia byt
udrziavany Cisté, aby sa zaistil
spravny prevadzku rury.

Zamyslané pouzitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v doméacnosti.
Komercné vyuzitie nie je pripustné.
Tento pristroj je urceny na
pouzitie do maximalnej vysky
4000 metrov nad morom.
UPOZORNENIE: Tento spotrebic je
urceny len na varenie. Nesmie sa
pouzivat na iné ucely, napriklad
na vykurovanie miestnosti.

Tento spotrebiC nie je urCeny na
pouzitie v mobilnych domoch,
rekreacnych vozidlach a v malych
priestoroch.

VasSu ruru pouzivajte vo vnutri.
Nepouzivajte ho v zahradach, na
balkénoch ani v inych vonkajsich
prostrediach.

Tento vyrobok sa nesmie pouzivat
na ohrievanie tanierov pod grilom,
na susenie uterakov, utierok atd'.
tak, ze ich zavesite na rucky a na
vykurovacie ucely.

VSetky otvory v stene za
spotrebiCom a v podlahe pod
spotrebiCom musia byt utesnené.
Neblokujte prudenie vetracieho
vzduchu.

Vlyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipulaciou.

Rura sa moze pouzivat na
odmrazovanie, pecenie, opekanie
a grilovanie jedla.
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Bezpecnost deti

e VIYSTRAHA: Pristupné ¢asti mozu
byt poCas pouzitia horuce.
Uchovajte z dosahu malych deti.

e (Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o zivotnom
prostredi.

e Flektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

e Ked je spotrebiC v prevadzke v
kombinovanom rezime mozu deti
rdru pouzivat z dovodu
vytvoreného tepla len pod
dohladom dospelych.

e (dhalené Casti vyrobku budu
poCas pouzivania vyrobku a po
nom hortce.

e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.

e Ked sU dvierka otvorené,
nevkladajte na spotrebic Ziadne
tazké predmety a nedovolte
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detom sediet na spotrebici. Moze
sa prevratit alebo sa mozu
poskodit panty dvierok.

Likvidacia starého vyrobku

V siilade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneskodiovani odpadov:

Tento produkt je v stilade so smernicou o odpadoch z
glektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materidlov, ktoré mozu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstrariujte s beznym odpadom z domdcnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informacii o zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.

V stilade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v stlade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne nebezpetné alebo
zakazané materidly Specifikované smernicou.

Likvidacia obalového materialu

e (Obalové materialy st pre deti nebezpecné.
Obalové materialy uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materialy
vyrobku st vyrobené z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym odpadom z
doméacnosti.



F Vseobecné informacie

Prehl'ad
1
9
2
8 3
4
7
5
Y
6 ——O
1 Ovladaci panel 6 Rucka
2 Ohrevny prvok grilu 7 Spodny ohrevny prvok
3 Motor ventildtora (za ocelovou platriou) 8 Svetlo
4 Polohy polic 9 Celistvd vzduchova mriezka
5 Predné dvierka
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1 2 3 4 5 6 7 8
1 Tlagidlo ZAP /VYP,
2 Tlagidlo Uzamknutie tlacidiel
3 Tlagidlo Spat
4 Tlacidlo Dole (Vyber menu)
5 Tlacidlo Hore (Vyber menu)
6 Tlagidlo OK
7 Tlacidlo rychleho zohriatia
8 Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
9 Policko indikatora aktualneho ¢asu
10 Pole odpoditavania Gasovaca
11 Pole ¢asu varenia/Casu do konca varenia
12 Pole indikatora teploty/hmotnosti/vykonu
13 Textovy displej
14 Zobrazenie funkeif
15 Polohy polic
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Obsah balenia

Dodané prislusenstvo sa méZe odliSovat v
avislosti od modelu produktu. Véetko

prislusenstvo popisané v pouzivatel'skej
prirucke sa s vasim produktom nemusi
doddvat.

—_

PouZzivatelska prirutka

Skleneny prie€inok

Pouziva sa pre velmi Stavnaté jedla a na
zachytavanie tuku poCas grilovania.

Spréavne umiestnenie drotenej policky a
plechu na teleskopické podstavce

(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusf existovat.)

Teleskopické podstavce vam umoziuj
jednoduché vkladanie a vyberanie plechov a
drotenej policky.

Pri pouzivani plechu a drotenej policky s
teleskopickymi podstavcami sa ubezpette, 7e
koliky v zadnej Gasti teleskopického podstavca

Nahle ochladenie spdsobuije praskliny!
Hortci skleneny podnos neukladajte na

povrchy, ktoré st chladnejSie, ako teplota
miestnosti.

NoZe spdsobuju poSkriabania!
Na sklenom podnose nekrdjajte jedlo noZzom.

k je vas vyrobok vybaveny teleskopickym
podstavcom, nepouZivajte na teleskopickych

podstavoch skleneny podnos. MdZe to
sposobit praskliny.

3. Standardny plech
Pouziva sa pre cestoviny, mrazeng jedld a velké
pecenie.

4.  Drotena mriezka

PouZiva sa na opekanie a na poloZenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach

na poZadovany podstavec.

zapadli na okraje drétenej policky a plechu.

Kameri na pizzu - lopatka
PouZiva sa pre peenie cestovin, ako pizze,
chleba a lahmajounu, ktoré sa pecu v

kamennych peciach.

Sonda mésa

Pri vareni jedal z misa sa pouZiva tak, Ze sa jej
tenky a dihy koniec zapichne do méasa a druhy
koniec zavedie do drazky na bocnej stene ramu,
aby sa jedlo uvarilo ¢o najchutnejsie.
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Technickeé parametre

Celkovy prikon

Prikon grilu

Cisty objem

max 800 W

Zaklady: Informéacie na energetickom Stitku elektrickych rir st udavané v stlade s normou EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Tieto hodnoty st ur€ené pri Standardnom zataZeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej
strany alebo ohrievania za pomoci ventilatora (ak je si¢astou vyrobku).

Trieda energetickej €innosti je uréena v stlade s nasledujlicim stanovenim priorit, v zavislosti od toho, i
ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s
turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné

ohrievanie.
** Pozrite si Cast Montdz, strana 17.

echnické parametre sa mézu zmenit bez
predchadzajliceho upozornenia za iéelom

lepSenia kvality vyrobku.

Obrazky v tejto prirucke st schematické a
nemusia sa Uplne zhodovat s vasim vyrobkom.

Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo vi
sprievodnej dokumentacii boli dosiahnuté v
laboratdrnych podmienkach v stlade s
prislu$nymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych podmienok a podmienok
okolitého prostredia vyrobku sa tieto hodnoty
mozu Iisit,
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K] Montaz

Vlyrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opatnom pripade zaruka stratf
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za $kody, ktoré
majui pdvod v postupoch, ktoré vykonajli neopravnené
0soby a moZe to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zakaznika.

NEBEZPECENSTVO:
Vyrobok musi byt namontovany v stlade so

Setkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO:
Pred montdZou vizudlne skontrolujte, ¢i na
yrobku nie st Ziadne zavady.

Ak s, vrobok nemontujte. Poskodené
vyrobky predstavuju riziko pre vasu
bezpecnost.

Pred montazou

Spotrebi€ je uréeny na montaz v bezne dostupnych
kuchynskych skrinkach. Bezpecna vzdialenost musi
byt ponechand medzi spotrebitom a kuchynskymi

stenami a nabytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty st v

mm).

e Povrchy, syntetické lamindty a lepidla musia byt
teplovzdorné (minimalne 100 °C).

e Kuchynskeé skrinky musia zarovnané a upevneng.

e Akje za rdrou zasuvka, medzi riru a zasuvku
musf byt namontovana priehradka.

e Pristroj prenaSajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.

e Akchcete riru presundt, drzte ju za manipulacny
sloty na oboch stranach.

e Pred inStalaciou produktu vyberte zvnitra vSetky
materidly a dokumenty.

e Kuchynsky nabytok musi zodpovedat rozmerom
uvedenym na obrdzku nizSie. Na zadnej strane
kuchynského nabytku je nutné vyrezat otvor s
rozmermi uvedenymi na obrazku nizSie, aby sa
zabezpectilo dostatoéné vetranie.

yrobok nemontujte do blizkosti chladniciek
alebo mrazniciek. Teplo, ktoré vyrobok

Zaruje, bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

Na drZanie alebo prendsanie vyrobku
nepouzivajte dvierka a/ani ricku.
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*

min.

Montaz a pripojenie
e Produkt moZete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zakonnimi pravidlami pre montaz.
Elektrické pripojenie
Vlyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranenej
miniattrnym istiGom s vhodnou kapacitou tak, ako je
to uvedené v tabulke , Technické parametre”. Ak
pouZivate vyrobok s transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte na kvalifikovaného
elektrikara. NaSa spolocnost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré st spdsobené v dosledku pouZivania

vyrobku bez namontovaného uzemnenia v stlade s
miestnymi predpismi.

NEBEZPEGENSTVO:
Vyrobok musi k sietovému zdroju pripojit iba

autorizovana a kvalifikovana osoba. Zaruéna
doba vyrobku zacina plynt iba po spravnej
montazi.

\lyrobca nebude zodpovedny za $kody, ktoré
majli pévod v postupoch, ktoré vykonajd
neopravnengé osoby.
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NEBEZPECENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani

stladeny, ani nesmie prist do styku s horticimi
¢astami vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikdr. V opatnom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym priidom,
skratu alebo poziaru!

e Pripojenie musi byt vykonané v stlade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s
tidajmi uvedenymi na typovom §titku vyrobku.
Otvorte predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

e Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre”.

NEBEZPEGENSTVO:
Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroinstalcii odpojte vyrobok od sietového

zdroja.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

Zastrcka sietového kdbla musi byt po montazi
[ahko dostupna (nenasmerujte ju ponad

platiiu).

Pri zapajani spotrebica treba dodrZiavat
narodné/miestne elektrické predpisy a je
potrebné pouzit prislusnt zasuvku/konektor a
zastréku pre ruru. V pripade, Ze vykonové
limity spotrebica presahujli prenosovi kapacitu
zastréky a zasuvky/konektora, musi byt
vyrobok pripojeny priamo cez pevnu elektricky
inStaldciu bez pouZitia zastréky a
zasuvky/konektora.
Zasurite sietovy kabel do zasuvky.
In$taldcia produktu
1. Zasuiite ruru do skrinky, zarovnajte ju a zaistite,
pricom sa uistite, Ze sietovy kabel nie je ziomeny
a/alebo uviaznuty.
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Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak, ako je to
Zndzornené.

Po inStalacii zaistite, aby vSetky skrutky boli dostatocne
utiahnuté a aby sa rdra nehybala. Ak inStaldcia nebola
vykonana podla pokynov alebo skrutky neboli
dostatotne utiahnuté, za prevadzky sa rira moze
prevratit.

Per vyrobky s chladiacim ventilatorom (Vo
vasom produkte nemusi existovat'.)

1 Chladiaci ventilator
2 Ovladaci panel
3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventilator chladi tak zabudovan
skrinku, ako aj prednu stranu vyrobku.

Chladiaci ventildtor pokraduje v chode dalSich
20 - 30 minGt po vypnuti rary.

k varite naprogramovanim ¢asovaca riry, na
konci doby varenia sa spolu so vSetkymi
funkciami vypne aj chladiaci ventildtor.

Zaverecna kontrola
1. Ovlddanie spotrebica..
2. Skontrolujte funkcie.



Buduca preprava

OdloZte si povodnu krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podfa pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartonu a bezpecne ho zalepte paskou.

Aby ste drétenému grilu a podnosu v rire
zabranili poSkodeniu dvierok rury, na vnitornu
stranu dvierok rury vioZte pas karténu, ktory sa
zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rury s boénymi stenami.

Na dvihanie alebo prenasanie vyrobku
nepouZzivajte dvierka, ani ricku.

Na vyrobok nekladte Ziadne predmety a
presvajte ho vo vzpriamenej polohe.

V mikrovinnych dieloch:

Skleneny podnos zabalte a paskou ho prilepte k
bocnym stenam, aby ste zabranili jeho rozbitiu.
Predné dvere prilepte paskou k hlavnému telu.
Predné skio, dvere a panel zabalte nylonom s
bublinkami, aby ste zabranili akémukolvek
narazu.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, Ci
neobsahuje akékolvek poskodenie, ktoré sa

mohlo vyskytnt pri preprave.
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B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou
Nasleduijice informacie vam pomoZu pouZivat vas
spotrebi¢ ekologicky a Setrit energiou:

V rire pouZivajte tmavé alebo smaltované nadoby,
pretoZe lepSie prenasaju teplo.

Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak to
odportca pouZzivatelska prirucka alebo pokyny na
varenie.

Pocas varenia neotvarajte dvierka riry prilis

VZdy ked je to mozné, pokiste sa v rire varit
viac ako len jedno jedlo stcasne. MoZete varit
tak, Ze na drotent mriezku poloZite dve varné
nadoby.

Varte jedld hned' za sebou. Rura uz bude hortca.
Energiu mdZete uetrit aj tak, Ze rdru vypnete par
mint pred dobou skoncenia varenia. Neotvarajte
dvierka rdry.

Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.

gasto. Prvé pouzitie
Nastavenie Gasu
15 14 183 12 11 10 9
-O3 (@) M-
L__m
1 8
1 Tlagidlo ZAP VYP. 4. Stlatte /NN, kym sa na textovom displeji
2 Tiagidlo Uzamknutie tlagidiel nezobrazi sprava ,Language" (JazyK).
3 Tatidlo Spat 5. Sylaéte C‘? Zo!orazi sa jazyk, ktory bol povodne pre
4 Tiagidlo Dole (Vyber menu ruru nastaveny.
5 Thatidlo Hore ((\\//iber menu)) 6. Pre vwber pozadovaného jazyka stlacte /NN
o 7. Pre potvrdenie nastavenia stlacte @.
6 Tlacidlo 0K Nastavenie Gasu
; 1:%!3:0 WChle:O /zoma?a ) Ked sa rura prvykrét zapne, na hodindch rdry sa
acidlo zapnutia/vypnitia varenia automaticky nastavi ,00:00“. Ak chcete zmenit
9 Policko indikatora aktualneho ¢asu nastavenie ¢asu:
10 Pole odpocitavania Casovaca 1. Pri zapnuti riiry sa na textovom displeji zobrazf
11 Pole ¢asu varenia/Casu do konca varenia sprava ,Cooking Programs” (Programy na varenie).
12 Pole indiktora teploty/hmotnosti/vykonu 2. Stlatte /NN, kjm sa na textovom displeji
13 Textovy displej ; g:qui)raé sprava ,Settings" (Nastavenia).
14 Zobrazenie funkeif ' acte
15 Polohy polic 4. Stlatte /N/N/, kym sa na textovom displeji
ye nezobrazi sprava ,Clock" (Hodiny).
Nastavenie jazyka 5  Stlatte @
1. Pri zapnuti riry sa na textovom displeji zobrazi 6, Pre nastavenie aktualneho dasu stlacte /NN
sprava ,Cooking Programs* (Programy na varenie). 7. pre potvrdenie nastavenia stlacte @.
2. Stladte /N/N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Settings" (Nastavenia).
3. Stlaste @
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Prvé Gistenie vyrobku

Niektoré saponéaty alebo Gistiace latky mozu
poSkodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne

saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoZze mozu poSkriabat
povrch, ¢o moZe mat za nésledok rozbitie skla.

1. Odstrante vSetky obalové materidly.

2. \Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.

Prvé zahriatie

Vlyrobok zahrievajte asi 30 min(t a potom ho vypnite.
Déjde tak k spaleniu a odstraneniu v3etkych vyrobnych
zvySkov alebo vrstiev.

VAROVANIE
Hortce povrchy spdsobuji popéleniny!
yrobok mdZe byt poCas pouzivania hortci.

Nikdy sa nedotykajte hortcich horakov,
vnltornych Gasti rdry, ohrievacov atd’. Drzte
mimo dosahu deti,

Ked vkladate alebo vyberate nadoby do alebo z
horticej riry, pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rire.

Elektricka rira

1. Vyberte z riry v3etky plechy na pecenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rdry.

Vlyberte polohu Static (Staticka).

Vlyberte najvy$Si vykon grilu. Pozrite si Gast .
Nechajte rdru bezat po dobu 30 minit.

. Vypnite rdru; pozrite si ¢ast .

rilovacia rira

Vlyberte z riry v3etky plechy na pecenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rdry.

Vlyberte najvy$Si vykon grilu. Pozrite si Gast .
Nechajte rdru bezat po dobu 15 minit.

\lypnutie grilu si pozrite v ¢asti

il TIR SRR LI A

O w

Dym a zapach sa mozu $irit niekolko hodin
pocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normaine.
Zaistite, aby bola miestnost dobre vetrana, aby
ste odstranili dym a zapach. Zabréarite
priamemu vdychovaniu dymu a zapachu, ktory

sa vytvra.
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E Obsluha kombinovanej mikrovinnej riry

Vseobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE
Hortce povrchy spdsobuji popéleniny!
\yrobok mdZe byt poCas pouzivania horci.

Nikdy sa nedotykajte hortcich horakov,
vnltornych Gasti rdry, ohrievacov atd’. Drzte
mimo dosahu deti,

Ked vkladate alebo vyberate nadoby do alebo z
horticej riry, pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rire.

NEBEZPECENSTVO:
Dévajte pozor pri otvarani dvierok riry, pretoze

moze unikat para.
Unikajlica para vam moze obarit ruky, tvar
a/alebo odi.

Tipy na pecenie

e Pouivajte vhodné kovové plechy s nelepivym
naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdorné silikdnové formy.

e (o najlepSie vyuZite priestor podstavca.

e Formu na pedenie polozte do stredu podstavca.

e Pred zapnutim rdry alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked' je rira hortica, nemerite
polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a velkych
kusov mésa pomocou dresingov, ako napriklad
citrénovej Stavy a Gierneho korenia pred varenim
zvySi vykon varenia.

e Maso s kostami opekajte o priblizne 15 az 30

mindt dihsie, ako rovnaku porciu mésa bez kosti.

e Kazdy centimeter hriibky mésa si vyZaduje dobu
varenia priblizne 4 az 5 mintt.

e Po dopedeni nechajte méso odpocivat v rire asi
na 10 mindt. Stava sa lepsie rozloZf po celom
pecenom mase a pri krdjani nevytekd z masa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete méaso, ryby a hydinu, rychlo zhnednd, su

chrumkavé a nevysusia sa. Pre grilovanie st obzvlast

vhodné ploché kusky, ihlice na méaso a omacky, ako aj
zelenina s vysokym obsahom vody, ako napriklad
paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozloZte po drotenej
mriezke alebo po plechu na pecenie s drotenou
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mriezkou takym spdsobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

e Drotend policu alebo plech na pecenie s grilom
zasurite do riry na poZadovanui Urovef. Ak
grilujete na drétenej polici, zasurite plech na
pecenie do dolného podstavca, aby zachytaval
mast. Plech na pedenie, ktory pouZivate na
zachytavanie masti, musi pokryt cell grilovaciu
plochu. Tento plech sa nemusi doddvat spolu so
spotrebicom. Do plechu na pecenie pridajte
trochu vody kvoli [ahSiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavujl riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili$ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhortcejSie
miesto a mastné jedlo sa moze
vznietit.

Tipy pre sondu mésa

e Varte po zapichnuti sondy do najhrubSej ¢asti
masa. Nedovolte, aby sa sonda dotykala varnej
nadoby, kosti ani tukového tkaniva.

e Privareni celého kurata zapichnite sondu mésa
medzi brusnu a stehenntl ast vzhladom na
dutinu v hrudnej Casti.

e Ked méso varite naporciované, vyberte kiisky s
priblizne rovnakou velkostou. Sondu méasa
zapichnite do najhrubSej Gasti.

Ak mate pocit, Ze po dovareni maso este nie je
hotové, zopakuijte proces varenia po zapichnuti
sondy mésa na inom mieste.

Tipy pre pecenie na kameni na pizzu

1. Pred uvedenim riry na pe¢enie umiestnite pizzovy
kame na policu a dbajte na to, aby vyvySena Cast
bola vzadu.

2. Vyberte funkciu Pizza.

3. Teplotu nastavte na najvyssi stupen. Pockajte
priblizne 30 - 35 minlt, pokym sa kamef
nezohreje.

4. Po dokonceni ¢asu predhrievania nastavte teplotu
na 200°C/310°C a varené jedlo umiestnite na



kameri na pizzu pomocou lopatky na pizzu
(nedavajte zmrazené jedlo). Varte 10-15 (200°C) /
4-7 (310°C) mindt.

5. Hned po skonceni pe¢enia vyberte potraviny
pomocou lopatky na pizzu. Kamefi na pizzu
nechajte v rire, kym sa neschladi.

Kamen na pizzu nevkladaijte do predhriatej
rdry.

Mrazend pizzu nedavajte na kamen na
pizzu, ktory sa zahrial v rire.

Po dokondeni varenia nevyberajte kameri
na pizzu a ked je horlci, nedévajte ho na
mokré alebo studené povrchy. V
opacnom pripade by mohol prasknit.

Kamen na pizzu nevystavujte vihkosti!

Vseobecné informacie o vareni v

mikrovinnej rire

Aby ste predisli preteceniu ohrievanej vody alebo inych

kvapalin:

1. NepouZivajte uzavretej nadoby ani nadoby s
Uzkymi otvormi.

2. Neprehrievajte.

3. Pred vloZenim nadoby do mikrovinnej riry
premieSajte obsah ajovou lyZickou a potom
otvorte dvere a znovu premieSajte v polovici doby
ohrevu. LyZicku nenechavajte v napaji ak je rira
spustena.

4. Pred vloZenim nadoby do mikrovinnej riry
premieSajte obsah Gajovou lyZickou a potom
otvorte dvere a znovu premieSajte v polovici doby
ohrevu. LyZicku nenechavajte v napaji ak je rira
spustena.

e Po ohriati detského jedla alebo ndpoja v flasticke
flaSticku pretrepte a skiste teplotu skor neZ jedlo
¢i napoj poddte svojmu dietatu. Pred ohriatim
odstrarite z flasticky viecko a cumlik.

e Pred varenim alebo rozmrazovanim vyberte jedlo
z plastového obalu. Za vynimoénych okolnosti
mdzete jedlo zakryt Specidlnou nylonovou fdliou.

»  Stacl pouzit hotovti pop-kukuricu.

e (Cokoladové sladkosti s nizkym obsahom
kvapaliny a jedla s obsahom muky musi byt
zahrievana opatrne.

e Vajicka v Skrupine, vajicka uvarené natvrdo
nemozno v mikrovinnych rdrach varit, pretoze by
mohli explodovat, a to aj po skonceni ohrievania.

Vyhody varenie v mikrovinnej rire

eV beZnych rdrach teplo vydavané elektrickymi
vykurovacimi prvkami alebo plynovymi horakmi

prenikd do jedla z vonkajSej Casti. Preto sa pre
ohriatie vzduchu vo vnutri, komponentov riry a
riadu spotrebuje velké mnoZstvo energie.

V' mikrovinngj rure teplo generuje samotné jedlo
a teplo prenika zvnutra von. Nedochadza k
Ziadnej strate tepla uprostred, na vnitornych
stenach rury alebo riadu (ak je vhodné na
pouZitie v mikrovinnej rdre). Inymi slovami,
ohrieva sa len jedlo. )

*  Mikrovinné riry znatene znizujui dizku varenia.
Cas potrebny na varenie v mikrovinnej rire je
oproti beznej rdre o polovicu a7 o tretinu nizSie.
Vela zavisi na hustote, teplu a mnoZstvo prisad,
ktoré sa uvari.

e Prirodzenu chut potravin mdZete zachovat ked
ich budete varit vo viastnej $tave, bez toho aby
ste pridali prili§ velké mnoZstvo korenia, alebo
ich moZete varit Uplne bez korenia.

e Mikrovinnej rry Setri energiu. Energia sa
spotrebovava len ked' varite. V pripade
mikrovinnej riry nedochadza k Ziadnym stratam
energie.

e Nemusite sa starat, ¢i zabudnete nechat méso
rozmrazit. Mikrovinné riry rozmrazi potraviny za
kratku chvilu, takZe ich moZete takmer ihned
zacat varit. Tak sa zniZi riziko rastu baktérii.

e Potraviny si vdaka kratSej dobe varenia uchovaju
svoju nutriénd hodnotu.

e (istenie je v porovnani s beznymi rirami tiez
jednoduchsie.

Mikroviny v tedrii

e Mikroviny sti forma energie podobna radiovym a
televiznym vinam. Mikrovinnu energiu vydava
magnetronova trubice vo vaSej mikrovinnej rire.
Mikrovinna energia sa rozptyluje v rire vSetkymi
smermi, odraZa sa od stien a tak do jedla prenika
rovnomerne. Mikroviny sposobf rychle vibracie
molekul v potravindch. Tieto vibracie vytvara
teplo, ktoré potravinu ohrieva.

e Mikroviny kovowmi stenami vaSej riry
nepreniknd. Mikroviny mdzu prenikndt takymi
materialmi ako je keramika, sklo alebo papier.

Preco sa potraviny ohrievaju

VéicSina potravin obsahuje vodu a molekuly vody zaCnt

pri vystaveni pdsobeniu mikrovin vibrovat. Napétie

medzi molekulami vytvara teplo, ktoré zvySuje teplotu
potravin, rozmrazuje je, ak st zmrazeng, vari je alebo
je ohrieva. V dosledku nahromadenia tepla v potravine

e MozZno potraviny varit s pouZitim miniméalneho
alebo Ziadneho mnoZstva oleja;

e Rozmrazovanie alebo varenie v mikrovinnej rire
je omnoho rychlejsi ako v bezngj rure;
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e Vitaminy, mineraly a ostatné prvky obsiahnuté v
potravindch su uchované;
e Prirodna farba a vona potravin sa nezmeni.
Nadoby vhodné na pouzitie v mikrovinnej rure
Mikroviny prechédza porcelanom, sklom, karténom
alebo plastom, ale nie kovy. Preto nie je kovovy riad
ani riad s kovovymi ¢astami vhodné na pouZitie v
mikrovinnej rure.

Kov mikroviny odraza ...

8 potravinami.

VYSTRAHA

Nebezpecenstvo popalenia!

Do mikrovinnej riry nikdy nevkladajte kovové
alebo kovom pokryté nadoby.

VYSTRAHA
Ruru nepouZivajte ak je prazdna. To by mohlo
rdru poskodit.

e Mikroviny nemo6zu prechadzat kovom. Mikroviny
sa odrazi od vetkych kovovych predmetov v rire
a to sposobi nebezpetné elektrické iskrenie.
V&cSina teplu vzdornych nekovovych nadob je na
pouZitie v mikrovinnej rdre vhodna. Avsak,
niektoré nadoby mdzu obsahovat materidly, ktoré
nie st na pouZitie v mikrovinnej rure vhodné. Aby
ste zstili, ¢i je nadoba vhodna na poufZitie v
mikrovinnej rre alebo nie, méZete vykonat
nasledujlci test:
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e Nadobu, ktort chcete otestovat vioZte do riry
prazdnu, spolo¢ne s inou nddobou naplnenou
vodou.

e Mikrovinnd rdru spustite maximalne na 1 mindtu.
Ak sa voda zahreje a testovana nadoba zostane
chladna, potom je vhodna na pouZitie v
mikrovinnej rure.

e Nadruht stranu, ak voda zostane studena a
ohreje sa nadoba, znamena to, 7e mikroviny boli
vstrebané nadobou a teda tato nadoba nie je
vhodnd na pouZitie v mikrovinngj rure.

Sklenené nadoby

e \yhnite sa pouZitie nadob z velmi tenkého skla
alebo olovnatého skla. Na poufZitie v mikrovinnej
rdre sa hodi teplu vzdorné sklenenej nadoby. Na
druhd stranu, do mikrovinnej riry nepouZivajte
kristalové nadoby, napr. Pohdre na vodu alebo
vino, ktoré sa mozu v pripade zahriatia obsahu
rozlomit.

Plastové nadoby

e NepouZivajte hrnce a riad vyrobeny z plastu pri
dlhodobom vareni v mikrovinnej rdre; to isté plati
pre vrecka pouZitie pre uchovavanie mrazenych
potravin. Je tomu tak, pretoZe hortice potraviny
skor alebo neskor spdsobi rozpustenie alebo
naru$enie plastovych nadob. Takéto nadoby
pouZivajte len na kratkodobé varenie v
mikrovinnej rure.

Vrecka na varenie

e Vreckd na varenie sa hodi na poufZitie v
mikrovinnych rtrach, za predpokladu, Ze s
urcené na pouZitie v mikrovinnej rure.
Nezabudnite ich prepichnut, aby ste umoznili
unikaniu pary. Na varenie nikdy nepouZivajte
norméalny plastové vrecka, pretoZe sa rozpusti.

Papier

e Papier nesmiete pouzivat k dlhodobému varenie.
Déjde ku vznieteniu papiera. Papierové riad je
vhodny pre mastné a suché potraviny, ktoré
treba kratko ohriat.

NepouZivajte recyklovany papier. Takyto papier
mdZe obsahovat fragmenty, ktoré sposobi
iskrenie.

Drevené a pritené nadoby

e Vzhladom k tomu, Ze mikroviny spdsobuiju
vysychanie Struktury dreva a jej praskanie,
drevené nadoby sa nesmu pouZivat.

Porcelanové nadoby

e V8eobecne povedangé, nadoby z takych
materidlov st na pouZitie v mikrovinnej rire
vhodné, ale aby ste si boli isti, musite ich
otestovat.



Kovové nadoby

Kovové nadoby odraza mikroviny od potravin.
Preto sa pouZitie takychto nadob vyhnite.

'NEBEZPECENSTVO:
Urcité nadoby obsahuijlice vysoky obsah Zeleza

alebo olova nie st vhodné na pouZitie ako
nadoby na varenie.
Riad otestujte na vhodné pouZitie.

Teplu vzdorné skio

keramika

* Pouzite iba kovovy plech dodany s rirou.
Umiestnenie jedla

Rovnomernych usporiadanim jedla do nadoby
dosiahnete optimalnych vysledkov. Tento spdsob
je mozné pouZit na dosiahnutie uspokojivych
vysledkov.

Mbzete varit velké mnoZstvo rovnakych kusov
(napr. Zemiaky). Ak je usporiadate do
rovnomerne rozmiestneného kruhu, uvari sa
lepSie. Vyhnite sa tomu, aby ste ich pokladali na
seba.

Vzhfadom k tomu, Ze mikroviny pésobia silnejSie
na vonkaj$iu vrstvu potravin, pri vareni potravin
roznych tvarov a sily umiestnite silné Casti
doprostred. Tak sa zabezpedi, Ze sa tieto Casti
uvarf ako prvy.

Ryby a iné potraviny, ktoré nie st rovné,
umiestnite na okraj plechu.

Na seba mdZete dat kiisky mésa, nakrdjané
skutocne na jemno. Silnejsi potraviny, napr.
Parky a platky masa musia byt umiestnené blizko
k sebe.

Omacky ohrievajte v samostatnej nadobe. K
tomu Ucelu sa lepSie hodia lizke, hiboké nadoby.
Nédoby musia byt pri ohrievani omacok alebo
polievok plnej maximalne do dvoch tretin.

Ak varite rybu cell, prepichnite ju, aby nedoslo k
spaleniu koZe.

Pri pouZiti pasky, vreciek alebo papiera na

pecenie je prepichnite, aby ste umoznili tnik pary.

Malé kusky jedla sa uvari rychlejSie ako velké
klsky a kuisky rovnakého tvaru sa uvaria
rychlejSie ako ostatné kusky. Aby ste dosiahli tie
najlepSie vysledky, nakrdjajte jedlo na kiisky
rovnakej velkosti.

Vyska jedld

V pripade jedla, ktoré je silnejSie (napr. Pecienka)
sa spodna Cast uvari rychlejsie. To znamena, Ze
niekedy je také jedlo treba niekolkokrat otodit.
Silné alebo husté jedlo moZno umiestnit na
vy$8ie miesto a umoznit mikroviniek, aby
spdsobili na spodnui a strednu Gast.

Navrhy )
Faktory ovplyviiujtice dizku varenia v mikrovinnej rire:

DlZka varenie v mikrovinnej rire zévisi na rade
faktorov. DIZku nutného ¢asu moZe znatelne
ovplyvnit teplota ingrediencii pouZzitych v recepte.
Preto kola¢ pripraveny zo studeného masla,
mlieka a vajec sa bude varit znatelne dihSie nez
ten, ktory pripravite z ingrediencii o izbovej
teplote.

Najma, ¢o sa tyka chleba, kolacov a krémovych
omadok, odportca sa, aby ste niektoré jedla
vybrali z rdry este pred Uplnym dokondenim. Ak
takéto jedlo ponechate po vybrati z riry zakryté,
teplo sa bude aj nadalgj Sirit z vonkajSich do
vnitornych vrstiev.

Ak jedlo ponechéte v rire do tplného dokongenia,
riskujete spalenie vonkajSej vrstvy. Postupom
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¢asu ziskate dobry tsudok kolko ¢asu treba na
varenie a kolko k ponechaniu vonku.

e Jedlo, ktoré varite nenechavajte bez dozoru.
VaSa mikrovinna rdra sa automaticky rozsvieti ak
je v prevadzke, €o vam umozni sledovat stav
varenych potravin.

Rozmrazovanie:

*  Dizka rozmrazovanie zévisi na tvare balicka.
Plytké, obdlZnikové balitky sa rozmrazuiu
rychlejSie ako hlboké nadoby.

e Ako nahle sa zaénu Casti jedla rozmrazovat,
oddelte ich. Tak sa rozmrazia rychlejsie.

e (im viac jedla varite, tym dlhSie to bude trvat.
Dvojnasobné mnozstvo jedla sa bude varit
zhruba dvakrat dlhSie. Ak uvareni jednej zemiaky
trva Styri mintty, uvarenie dvoch zemiakov bude
trvat priblizne sedem mindit.

MnoZstvo mikrovin, ktoré rdra vytvori zostane
rovnakeé, bez ohladu na to, kolko jedla do
mikrovinnej riry date. To znamend, Ze ¢im viac
jedla do rdry date, tym dihSie to bude trvat.

Tekuty obsah )

e Tekuty obsah ovplyviiuje dizku varenia, pretoze
mikroviny su citlivé na vihkost, Potraviny s
prirodzenym obsahom vody (napr. Zelenina, ryby
a hydina) sa uvari rychlo a lahko. Pri vareni
suchych potravin, napr. RyZa, sa odporti¢a pridat
vodu.

e Nezabudnite, Ze vihkost sa v mikrovinnej rire
eliminuje, pretoZe pri vareni suchSich potravin,
napriklad niektorych druhov zeleniny musite
najprv danti potravinu mierne navlh¢it, aby si
uchovala svoju vihkost.

e Privareni potravin s nizkym obsahom vody
(rozmrazovanie pe€iva, priprava popkornu)
dochadza k rychlemu odparovaniu. V takychto
pripadoch sa mdZe pripravované jedlo spalit. A
rura alebo riad sa m6zu poSkodit. Preto nastavte
iba potrebny ¢as a rdru pocas varenia
nenechavajte bez dozoru.

Para

e Vihkost v potravindach méZe niekedy spdsobit, Ze
sa poCas prevadzky v rire nahromadi velké
mnoZstvo pary. To je normaline.

Cukor

e Pripriprave jedal s vysokym obsahom cukru,
napr. Pudingov a kolaCov, dodrZte odport¢ania
uvedené v knihe s receptami do mikrovinnej rdry.
Ak prekrogite odporticany dobu varenia, méze
dojst k popaleniu jedla alebo poskodenie rdry.
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Hustota potravin

e [ahké, porézne jedlo, napriklad chleba a kolace
sa budu pripravovat kratsiu dobu neZ tazké,
husté potraviny, napr. Pe¢atnych a dusené méso.
Pri ohrievani poréznych potravin dajte pozor, aby
nemali tvrdy, suchy povrch.

Kosti a tuk

e Kosti a tuk vedu teplo a na uvarenie dojde
rychlejSie. Pri vareni kiiskov mésa obsahujticich
kosti alebo tuk sa uistite, ¢i sa vari rovnomerne a
¢i sa neprevarili,

Farba jedla

e Maso alebo hydina pecena dlhsie ako 15 mindt
zlahka zhnedne, vdaka viastnému tuku. Aby
jedlo, ktoré je pripravené rychlo vyzeralo
lakavejSie a opetene, mdZete ho zaliat omackou
barbecue alebo s¢jovou omackou. Ak pouZijete
iba malé mnoZstvo tychto omadcok, zakladné chut
jedla to neovplyvni,

Znizenie vnitorného tlaku v jedle.

e Mnoho druhov potravin mé koZi¢ku alebo Supku.
VnUtri sa mdZe hromadit para, a potraviny mézu
popraskat. Aby ste tomu predisli, treba sluky
alebo koZicku prepichn(t vidliGkou alebo noZzom.
Tento postup by ste mali pouzit u zemiakov,
kuracich pecienok, musli, Zltkov, parkov a
niektorych druhov ovocia a zeleniny.

Jedlo pocas varenia otacajte a mieSajte.

e Pripriprave v mikrovinnej rire je mieSanie
dolezité. Pri beznom vareni treba jedlo
premieSavat. Pri mikrovinnom vareni je jedlo
treba premiesat, aby sa dosiahlo rovnomerné
distribtcie tepla. VZdy mieSajte zvonku dovniitra,
pretoZe vonkajSia Cast sa zahreje skor ako ta
stredna.

eV pripade pecenia a celej hydiny je potrebné, aby
ste ich otacali a zaistili tak, Ze sa horna a spodna
¢ast rovnomerne opecie. Nakrajané maso aj kura
treba otacat.

e  Qtacanie jedla a premieSavanie je doleZité, aby
sa zabezpecilo, Ze véetky strany budu
rovnomerne prepeceng.

Rozne doby varenia

e Na zaciatku najprv nastavte minimalnu dobu
varenia a potom skontroluijte, ¢i je jedlo hotové.
Doby varenia uvedené v tomto ndvode su
priblizné hodnoty. Doby varenia sa mozZu lisit
podla rozmerov a typov potravin a nadob na
potraviny.

Doba statia

e Po vybrati z riry nechajte jedlo chvilu odpogindit.
Pri rozmrazovani, varenie a ohrievanie nechajte



jedlo chvilu odpocindt, dosiahnete tak lepSie
vysledky. Je tomu tak, Ze sa teplom jedlo rozsiri
rovnomerne.

Vo vnUtri mikrovinnej riry sa jedlo vari aj po
vypnuti rdry. Doba statia zvySi teplo jedla zhruba
03°Caz8°C. Tento proces nevykondva
mikrovinna rira, ale teplo v jedle. Doba statia sa
mdze it podla druhu potravin. Niekedy je to
obdobie kratke, pretoZe sa jedlo po vybrati

poddva. Tato doba sa mdze zvySit u velkych
potravin aZz o desat mintt.

Pred varenim alebo rozmrazovanim vyberte jedlo
z plastového obalu. Za vynimoénych okolnosti
mdZzete jedlo zakryt Specidlnou nylonovou fdliou
Vlybratie pred Uplnym uvarenim a ponechanie
stranou kym sa nedovari, sa najma odporuca
napr. U mésa, kur€ata, chleba, kolacov a
smotanové omacky.

Opis a pouzivanie ovladacieho panelu

15 14 13 12 1 10 9
- lfuﬂ ﬂSSS@E&%
I ‘o (HHEH e = # @ &
n O A
1 5 6 7 8
1 Tlagidlo ZAP /VYP. Symboly na displeji:
2 Tlagidlo Uzamknutie tlacidiel Svmbol mikrovinni r¢
o iy wa . Symbol mikrovinnej rdry
3 T'affd'o Spa . A[ﬂ : Symbol posiliiovaca
4 Tlacidlo Dole (Vyber menu) ]
5 Tlacidlo Hore (Vyber menu) + Symbol dobyy arenia )
. : Symbol skonéenia doby varenia
6 Tlacidlo OK  Symbol Alarm
7 Tladidlo ryChlehO zohriatia : Symb0| an]tornej tep|0ty |’|_'J|’y
8 Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia
9 Policko indikatora aktualneho ¢asu SSS - Symbol udrziavania teploty
10 Pole odpoéitavania ¢asovaéa : Symbol uzamknutia tiacidiel
11 Pole asu varenia/€asu do konca varenia . Symbol otvorenych dverf
12 Pole indikdtora teploty/hmotnosti/vykonu . Symbol sondy mésa*
13 Textowy displej H1 - Symbol Samogistenie (pyrolyza)*
14 Zobrazenie funkeif &) : Symbol varenia v pare*
15 Polohy polic o : Wifi Symbol

*

(LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.)
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Pouzivanie sondy méisa
1. Po nastaveni riry na ur€itt funkciu a teplotu
umiestnite pripojovaciu konzolu sondy mésa (2)
S (1 “nei st )

1 2 3

1 Drézka sondy mésa
2 Pripojovacia konzola sondy masa
3 ZakonCenie so senzorom sondy masa

Sonda do masa je aktivna pocas
prevadzky funkcii, pri ktorych sa
nepretrzite zobrazuje symbol sondy do
masa.

Ak ste pred pouZitim sondy mésa nastavili
Casovac rury na urcit( dobu varenia, toto
nastavenie ¢asu sa automaticky zrusi, ked)|
pripojite sondu masa.

Pri vareni s masovou sondou sa nemozu
pouZivat police na zasuvke masovej
sondy.

2. Zapichnite zakongenie so senzorom sondy masa
do mésa
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» Rura automaticky rozpozna, 7e sonda na maso je
zapichnuté a na poli indikatora teploty sa objavi symbol
P75/075. Snimac teplotnej sondy na maso
automaticky zistf, Ze vnitorna teplota masa dosiahla
nastavent hodnotu a ukonci varenie.

k sa v poli indikatora teploty nezobrazi symbol
P75/075, skontrolujte, &i bola pripojovacia
konzola riadne zavedena do prislusnej drazky.

e (Odportcana teplota sondy na maso je 75 °C.
PoZadovanu teplotu mdZete zmenit v pripade
potreby od 40 do 99 °C.

e Sondu méasa po kazdom pouZiti vyCistite vihkou
tkaninou a vysuste suchou tkaninou.

pripade, Ze sa sonda pouZiva bez toho, aby
6 sa Spicka snimaca vpichla do mésa, bude
snima¢ merat teplotu vo vndtri rlry a proces
varenia pri dosiahnuti nastavenej teploty
skonci. AvSak v pripade, Ze je sonda vystavend
teplote 250 °C a viac, jej snimac sa stane
nepouZzite/nym.

Pokial sondu na maso odoberiete pred
skonCenim procesu varenia, varenie sa zastavi.

©]

77-81

* Z dovodu potravinovej bezpecnosti sa
odportca, aby vntro (najchladnej$i bod)
Cerveného mésa dosiahol minimaine 63 °C.
* Z dovodu potravinovej bezpecnosti sa
odportca, aby vntro (najchladnej$i bod)
hydiny dosiahol miniméine 74 °C.




Obsluha rezimov mikrovinnej riry
VaSa mikrovinna rdra vyuziva 3 rozne rezimy — len
mikroviny, len funkciu riry a kombinovany rezim.

Ked je rira spustena len v
rezime mikrovin, wytvara teplo
priamo v jedle. Mikroviny poufZite
na ohrievanie jedal alebo
napojov, rozmrazovanie alebo
varenie. V mikrovinnom reZime
sa jedla uvari, ale neupecie.

V. kombinovanom rezime sa
spusti ako vykurovacie prvky
rury, tak mikroviny. Pri
kombinovanom rezime sa jedia
vari a opekaju rychlgjSie.

Tu uvedené poradie prevadzkovych rezimov sa moze
liSit podla vybavenia vasho pristroja.
Mikrovinny rezim

Mikrovinny rezim

Spusti sa iba mikrovinna rira. Tento reZim je mozné
pouZit na ohrev jedal a napojov, rovnako ako na
varenie. Jedla sa uvari bez opedenia.

f

Kombinovany rezim

Mikrovinny rezim + dplIné grilovanie
Spusti sa mikroviny a gril v hornej Casti rury. Vhodné
na grilovanie velkych porcii mésa.

N~
A~~~

arenie s niekolkymi rosty v mikrovinnom a
kombinovanom reZime nie je mozné. V ich
pripade je mozné varit len na jednom roste.

3

Rura sa v samostatnom mikrovinnom rezime
nezahreje. Ohreje sa iba jedlo.

nastavite/ny ¢as na ,Gas varenia“ obmedzeny
na 6 hodin vo vSetkych polohach, okrem
funkeii ,UdrZiavanie teploty“ a ,Varenie pri
nizkej teplote”.

mz dovodu bezpecnosti je maximalny

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

Mikrovinny reZim + ohrev ventildtorom
Spoloéne s mikrovinami sa spusti aj zadny ventilator
rury. Horlci vzduch ohriaty zadnym ohrevnym
prvkom sa pomocou ventilatora velmi rychlo
rovnomerne rozsiri po celej rare. Jedla uvarite za
kratSiu dobu a stc¢asne sa opecU.

Pri nastavovani funkcie sa rozsvieti kontrolka
prislusného nastavenia.

Program sa zrusi v pripade vypadku pridu.
Riru musite preprogramovat.

ktudlny ¢as sa nedd nastavit, kym rira
pracuje v ktorejkolvek funkeii, alebo ak je na
rdre vykonané poloautomatické alebo
plnoautomatické programovanie.

3

Dokonca aj ked je rira vypnuta, svetlo v rire
sa rozsvieti, ked otvorite dvierka rdry.

I EEE BEE

=

f
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Mikrovinny rezim + (plIné grilovanie + ventilator
Mikroviny a hortci vzduch ohriaty velkym grilom sa
rovnomerne rozvadza v rdre velmi rychlo pomocou
ventildtora. Vhodné na grilovanie velkych porcii

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

Mikrovinny reZim + spodny ohrevny prvok
Mikrovinny rezim a spodné ohrievanie st v
prevadzke. Vhodné na pizzu a na jedld, ktoré si

yy?adujt] zapedenie spodku.

£

Mikrovinny reZim + staticky ohrev

Jedla sa ohrievajui sti¢asne zhora aj zospodu
mikrovinnym rezimom. Vhodné napr. pre kolace,
mUcniky alebo karbonatky a dusené méso so
zeleninou vo forméch na pecenie. Varte na jednom
plechu.

Mikrovinny reZim + pizza

Okrem mikrovinného rezimu je v prevadzke spodné
ohrievanie a ohrievanie s asistenciou ventilatora (v
zadnej stene). Vhodné na pecenie pizze.

Mikrovinny reZzim + rozmrazovanie

Spusti sa mikrovinny rezim a ventilator (na zadnej
stene).

Vhodné pre rozmrazovanie mrazenych pokrmov, a to
pomaly pri izbovej teplote, a pre ochladzovanie
varenych pokrmov.

Mikrovinny reZim + staticky ohrev + ventilator
Okrem mikrovinného rezimu sa po celej rire rozsiri
hortci vzduch ohriaty dolnymi a hornymi ohrevnymi
prvkami pomocou ventilatora velmi rychlo
rovnomerne. Varte na jednom plechu.

Funkcia rury

Staticky ohrev

Jedlo sa ohrieva sti¢asne zhora aj zdola. Vhodné
napr. pre kolate, mucniky alebo karbondtky a dusené
ma&so so zeleninou vo formach na pedenie. Varte na
jednom plechu.

Staticky ohrev + ventilator

Horlci vzduch ohriaty dolnymi a hornymi ohrevnymi
prvkami sa pomocou ventilatora velmi rychlo
rovnomerne rozsiri po celej rire. Varte na jednom
plechu.
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Ekonomicky ohrev ventilatorom

Pre (sporu energie moZete pouZit tito funkciu
namiesto varenia, ktoré by ste vykonali pomocou
ohrevu s ventilatorom pri teplotdch 160 — 220 °C.
Cas varenia sa ale troSku predlzi.

Casy varenia, ktoré stvisia s touto funkciou, st
uvedené v tabulke ,Ekonomické vyhrievanie
ventildtorom“,

Ohrev ventilatorom

Horlci vzduch ohriaty zadnym ohrevnym prvkom sa
pomocou ventilatora velmi rychlo rovnomerne rozsiri
po celej rure. Je vhodné pre varenie jedal na roznych
Urovniach podstavcov a vo vagsine pripadov nie je
potrebné predhrievanie. Vhodné na varenie

s viacerymi plechmi.

Ked' sl dvierka riry otvorené, motor ventildtoral
sa nespusti, aby sa udrzal teply vzduch v rre.

Multi varenie (3D)
\ prevadzke je horny ohrev, spodny ohrev a ohrev s
pomocou ventilatora. Jedlo sa rovnomerne a rychlo
vari z kazdej strany. Varte na jednom plechu.

Grilovanie
V prevadzke je velky gril v hornej Casti riry. Vhodné
na grilovanie velkych porcii mésa.

...................................... ;

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

Nizky gril
V prevadzke je maly gril v strope rdry. Vhodné na
grilovanie a chrumkavé jedla.

P

e Malé alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

Gril s ventilatorom

Ohriaty hortci vzduch sa pri tplnom grilovani
pomocou ventilatora v rure rychlo rozsiri. Vhodné na
grilovanie viac mésa.

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.
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Pizza Tabulka funkcii
V prevédzke je spodny ohrev a ohrev s pomocou Tabulka funkcii uvddza rozsah vjkonu, maximalnu
ventilatora (v zadnej stene). Vhodné na pedenie pizze. ~ teplotu @ minimainu teplotu, kioré je mozné nastavit
; pri vSetkych prevadzkovych rezimoch. Odportic¢ana
teplota a Uroven vykonu sa zobrazuju pri vybere tejto
funkcie. Hodnoty wattov, ktoré sa daju nastavit pri
mikrovinnych prevadzkovych rezimoch st 100, 200,
300, 440, 600 a 800.

Spodné ohrievanie
Pracuje len spodny ohrev. Vhodné na pizzu a na

jedla, ktoré si vyZaduju zapecenie spodku. Mikrovinny rezim | 100-440

N + ohrev

ventildtorom

Mikrovinny rezim 50220
+ spodny ohrevny

Varenie pri nizkej teplote
PouZiva sa na varenie pri nizkych teplotach pocas
dihgej doby (10 — 15 hodin).

Mikrovinny rezim 100-440 40-280
+ staticky ohrev +
ventildtor

avan T
UdrZiavanie teploty ventilatorom

Pouziva sa na uchovanie jedla v teplote urcenej na
servirovanie na dihé ¢asové obdobie.

Spodnéohrievanie | - | 40-220

UdrZiavanie 40-100
teploty

)

Pri teplote 280 °C a vy$Sej pracuije rira max. 2
hodiny.
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Ponuka programov na varenie
Pouzivanie mikrovinnej funkcie

1.
2.
3.

Ruru zapnite stlagenim \1J.

Ked sa rira zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
Do ponuky programov na varenie vstipite
stlacenim .

Stlagte /NN na wher funkcie ,Mikrovinny
rezim*, Funkciu aktivujte stiadenim &.

Ak cheete zmenit vykon, stlatte /N / N\ v
ramiku indikatora teploty/hmotnosti/vykonu a
nastavte poZadovany vykon. Hodnota vykonu sa
potvrdi hned pri jej zmene.

Aktivne pole teploty/hmotnosti/vykonu,
polia Casu varenia a ¢asu budika su
obribené ramikom. Stlacte & a posurite
ramcek k indikaénym poliam napravo,
alebo stlacte © a posurite ho k
indikacnym poliam nalavo. Ak opatovne
stlacite ©, ked sa ramik nachédza na
poli zobrazenia teploty/hmotnosti/vykonu
nalavo, obrazovka sa vréti na predosIU
ponuku.

Na zmenu Casu varenia stlacte ) a posufite
ramik na pole Cas varenia/koniec ¢asu varenia.
Zobrazi sa IKSIM. Ak chcete zmenit skor
nastaveny Cas, stlatte /N / \/.

Pri mikrovinnych a kombinovanych
funkciach sa ¢as varenia zobrazuje vo
forméte mintt a sekdnd. Kazda funkcia
ma Standardny ¢as varenia 1 mindtu.
Pogas varenia moZete zmenit droveri
mikrovinného vykonu a dobu varenia.

Cas konca varenia sa pri mikrovinnej
funkcii neda nastavit.

Na nastavenie ¢asu budika bez ovplyvnenia
pripomienky stlacte & a posuiite ramik na pole
¢asu budika, Zobrazi sa KNGS Stlacte /N /
\/ a nastavte poZadovany ¢as budika. Cas
budika sliZi na Ucely pripomenutia, neovplyviiuje
¢as varenia ani fungovanie rury. Toto je napriklad
uZitocné vtedy, ked' chcete jedlo v rire otogit
alebo skontrolovat v uréenom €asovom bode.

Maximalna doba budika mdZe byt 24
hodin.

Ak st funkcia varenia, mikrovinny vykon, teplota,

¢as varenia a ¢as budika vhodné, stlacte a
zacnite varit. ZaCne sa varenie a na displeji sa

zobrazi v prislusnom poradi nastavena
prevadzkova funkcia a sprava ,Varenie”.

Nastavenie ¢asu varenia a ¢asu budika
nie je pre prevadzku rdry potrebné. Moze

byt nastavené volitelne.

k sa pocas varenia otvoria dvierka rury,
na obrazovke sa zobrazi V7.

» Rura sa vypne na konci nastaveného ¢asu varenia.
Na displeji sa zobrazi v prisluSnom poradf funkcia rdry
a sprava ,Varenie je dokon¢ené". Rura zatne vydavat
zvukové upozornenie. Zvukové upozornenie vypnete
stlagenim ktoréhokolvek tladidla.

Pouzivanie funkcii kombinovaného rezimu

1.
2.
3.

Ruru zapnite stladenim @

Ked sa rira zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.

Do ponuky programov na varenie vstipite
stlacenim .

Na vyber jednej z funkcii kombinovanej prevadzky
stlacte /N / \/. Funkciu aktivujte stiagenim &.
Ak cheete zmenit vykon, stlatte /N /N v
ramiku indikatora teploty/hmotnosti/vykonu a
nastavte poZadovany vykon. Hodnota vykonu sa
potvrdi hned' pri jej zmene.

Ak chcete zmenit teplotu funkcie riry v kombinovanom

rezime, raz stiacte @

v ramiku

teploty/hmotnosti/vykonu. Zobrazi sa odportitana
teplota riry pre kombinovany rezim. Stlacte /N / N/,
aby ste nastavili poZadovanu teplotu. Hodnota teploty
sa potvrdi hned pri jej zmene.

ktivne pole teploty/hmotnosti/vykonu,
polia Casu varenia a ¢asu budika su
obribené ramikom. Stlacte @ a posurite

ramcek k indikaénym poliam napravo,
alebo stlacte © a posurite ho k
indikacnym poliam nalavo. Ak opétovne
stlacite ©, ked sa ramik nachédza na
poli zobrazenia teploty/hmotnosti/vykonu
nalavo, obrazovka sa vréti na predosIU
ponuku.

Na zmenu ¢asu varenia stlacte  a posuiite
ramik na pole Cas varenia/koniec ¢asu varenia.
Zobrazi sa IS, Ak cheete zmenit skor
nastaveny ¢as, stlatte /N / \/.
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Pri mikrovinnych a kombinovanych
funkciach sa ¢as varenia zobrazuje vo
formate mintt a sekind. Pogiatocny Cas
je nastaveny na 1 minttu pre kazdu
funkeiu. Pocas varenia mdZete zmenit
Grover mikrovinného vykonu a dobu
varenia.

Cas konca varenia sa pri mikrovinnej
funkcii neda nastavit.

Na nastavenie ¢asu budika bez ovplyvnenia
pripomienky stlacte & a posuiite ramik na pole
Gasu budika. Zobrazi sa . Stlacte /N /
\/ a nastavte poZadovany ¢as budika. Cas
budika sliZi na Ucely pripomenutia, neovplyviiuje
¢as varenia ani fungovanie rury. Toto je napriklad
uZitocné vtedy, ked' chcete jedlo v rire otogit
alebo skontrolovat v uréenom €asovom bode.

Maximalna doba budika mdZe byt 24
hodin.

Ak st funkcia varenia, mikrovinny vykon, teplota,

¢as varenia a ¢as budika vhodné, stlacte a
zacnite varit. ZaCne sa varenie a na displeji sa
zobrazi v prislusnom poradi nastavena
prevadzkova funkcia a sprava ,Varenie”.

Nastavenie ¢asu varenia a ¢asu budika
nie je pre prevadzku rdry potrebné. Moze
byt nastavené volitelne.

Ak sa pocas varenia otvoria dvierka riry,
na obrazovke sa zobrazi V_J.

» Rura sa vypne na konci nastaveného ¢asu varenia.
Na displeji sa zobrazi v prisluSnom poradf funkcia rdry
a sprava ,Varenie je dokon¢ené". Rura zatne vydavat
zvukové upozornenie. Zvukové upozornenie vypnete
stlaGenim ktoréhokolvek tlacidla.

arenie v mikrovinnom a kombinovanom

rezime mozete zastavit stlacenim ’" na 1
sekundu. Ak chcete pokracovat vo vareni,

znova na 1 sekundu stlacte )

Pri mikrovinnom vareni alebo kombinovanych
rezimoch pri nizkych teplotdch moze v rire
ostat zapach po vybrati jedla. V takom
pripade spustite riru s ventildtorom na 230 °C
po dobu 20 mindt.
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Z dovodu bezpecnosti je maximalna doba
varenia obmedzend na 12 minUt pri najvySSom

vwkone. Na ostatnych Urovniach mozZno tento
stav nastavit az na 90 min(it.

Varenie s funkciami rary

1.
2.
3.

Ruru zapnite stladenim @

Ked sa rira zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
Do ponuky programov na varenie vstipite
stlacenim &,

Stlagenim #N/N/ wyberte pozadovanu funkciu
riry. Funkciu aktivujte stiagenim &.

Ak cheete zmenit teplotu, stlacte /N / N\ v
ramiku pola teploty/hmotnosti/vykonu a nastavte
poZadovanu teplotu. Hodnota teploty sa potvrdi
hned pri jej zmene.

ktivne pole teploty/hmotnosti/vykonu,
polia Casu varenia a ¢asu budika su
obribené ramikom. Stlacte & a posurite
ramcek k indikaénym poliam napravo,
alebo stlacte © a posurite ho k
indikacnym poliam nalavo. Ak opétovne
stlacite ©, ked sa ramik nachédza na
poli zobrazenia teploty/hmotnosti nalavo,
obrazovka sa vrati na predosit ponuku.

Na nastavenie &asu varenia stiatte @ a
posurite ramik na pole Cas varenia/koniec ¢asu
varenia. Zobrazi sa K. Stiacte /\ /N a
nastavte poZadovany ¢as varenia.

Na nastavenie ¢asu skon¢enia varenia na
neskorsi ¢as po nastaveni ¢asu varenia stlacte
. Zobrazi sa IEXSHM. Stlacte /\ / \/ a
nastavte poZadovany ¢as skoncenia varenia.

Na nastavenie ¢asu budika bez ovplyvnenia
pripomienky stlacte & a posuiite ramik na pole
¢asu budika. Zobrazi sa IS, Stiacte /N /
\/ a nastavte poZadovany ¢as budika. Cas
budika sliZi na Ucely pripomenutia, neovplyviiuje
¢as varenia ani fungovanie rury. Toto je napriklad
uZitocné vtedy, ked' chcete jedlo v rure otogit v
urenom Casovom hode.

Maximalny ¢as budika je 24 hodin
" mindt.

Ak st funkcia varenia, teplota, ¢as varenia, ¢as
skondenia varenia a ¢as budika vhodné, stlaéte

' a zacnite varit. Zaéne sa varenie a na displeji
sa zobrazi v prislusnom poradi nastavena
prevadzkova funkcia a sprava ,Varenie”.



Nastavenie ¢asu varenia, ¢asu konca
varenia a ¢asu budika nie je na prevadzku
rdry potrebné. MoZe byt nastavené
volitelne.

Ak sa pocas varenia otvoria dvierka riry,
na obrazovke sa zobrazi V_J.

» Ak nebol nastaveny €as, rira funguje v

manudlnom reZime. Ak je jedlo uvarené, stlacte .“ a
rdra sa vypne. Inak rira bude pracovat dalej.

» » Ak bol nastaveny len ¢as varenia, rira sa na
konci Casu varenia vypne. Na displeji sa zobrazi v
prislusnom poradi funkcia riry a sprava ,Varenie je
dokondené". Rura zacne vydavat zvukové upozornenie.
Zvukové upozornenie vypnete stladenim ktoréhokolvek
tlacidla.

» »Ak bol nastaveny Cas varenia a koniec ¢asu
varenia, hodiny riry odpocitaju ¢as varenia od konca
¢asu varenia, ktory ste nastavili na vypocitanie zaciatku
¢asu varenia. Ked' pride Cas spustenia varenia, aktivuje
sa zvolena funkcia rdry a rira sa zohreje na nastavenu
teplotu. UdrZi tiito teplotu az do asu skoncenia
varenia. Rura sa vypne v ¢ase skonéenia varenia. Na
displeji sa zobrazi v prislusnom poradi funkcia rdry a
sprava ,Varenie je dokonCené". Rura zatne vydavat
zvukové upozornenie. Zvukové upozornenie vypnete
stlagenim ktoréhokolvek tladidla.

Nastavenie urychlenia (rychle ohrievanie)
Funkciu posilfiovaca (rychleho predhrievania) pouZzite
na rychlejSie dosiahnutie poZadovanej teploty rdry.
Vlyberte poZadovanu funkciu varenia a potom:

1. Razstlacte Rﬂl. Na displeji sa zobrazi *fﬂ.

2. Po nastaveni ¢asu varenia a teploty stlatte Nl a
zacnite varenie.

A
» "m zmizne hned, ako rura dosiahne poZadovanu
teplotu a obnovi prevadzku na funkciu zvolent pred
zapnutim posilfiovaca.
N
3. Razstladte "ﬂl, ¢im zrusite funkciu posilfiovaca.

Posilfiovac sa deaktivuje a *Iﬂ zmizne.
Aktivacia uzamknutia tlacidiel
Aktivovanim funkcie uzamknutia tladidiel mozete
predist pouZivaniu rdry.

Uzamknutie tladidiel moZno pouZit bez ohladu
na to, &i je rlra spustena alebo nie. Ruru
mozete vypnut stlacenim tlacidla @ aj ked je

uzamknutie tlacidiel aktivované a rira je v
prevadzke.

1. Stlate IE] kym sa na displeji nezobrazi @,

» Ak po aktivacii uzamknutia tladidiel stlacite nejaké
tlacidlo (okrem tlacidiel ™\ / \A), na displeji sa
objavi népis ,Zamok tlacidiel aktivny“ a symbol ]

ladidld riry nefunguju, ak je aktivna funkcia
amku. Uzamknutie tlacidiel sa v pripade

vypadku pradu nezrusi.

Deaktivacia uzamknutia tlacidiel

1. Stlacte L1), kym z displeja nezmizne @,
» Uzamknutie tlaCidiel sa deaktivuje.

Vypnutie elektrickej rary
Stlacenim @ vypnete rdru.

Obsluha grilu

VAROVANIE
Pocas grilovania zatvorte dvierka rdry.
Hortce povrchy mozu spdsobit popéleniny!

Pouzivanie grilu ako funkcie riry

1. Rdru zapnite stlacenim CD

2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.

3. Do ponuky programov na varenie vstupite
stlacenim .

4. Stlagenim /N / N/ wyberte poZadovand funkciu
g@r)ilu (z funkcii rdry). Funkciu aktivujte stlacenim

5. Ak chcete zmenit teplotu, stlate /N / N\ v
ramiku pola teploty/hmotnosti/vykonu a nastavte
poZadovanu teplotu. Hodnota teploty sa potvrdi
hned pri jej zmene.

Aktivne pole teploty/hmotnosti/vykonu,

6 polia Casu varenia a ¢asu budika su
obribené ramikom. Stlacte & a posurite
ramcek k indikaénym poliam napravo,
alebo stlacte © a posurite ho k
indikacnym poliam nalavo. Ak opatovne
stlacite ©, ked sa ramik nachédza na
poli zobrazenia teploty/hmotnosti/vykonu
nalavo, obrazovka sa vréti na predosIU
ponuku.

6. Na nastavenie Sasu varenia stlacte & a
posurite ramik na pole Cas varenia/koniec ¢asu
varenia. Zobrazi sa IS, Stiacte /\ /N a
nastavte poZadovany ¢as varenia.

7. Na nastavenie ¢asu skonenia varenia na
neskorsi ¢as po nastaveni ¢asu varenia stlacte
@, Zobrazi sa IEKSIM. Stlatte /N / N\ a
nastavte poZadovany ¢as skoncenia varenia.

8. Na nastavenie ¢asu budika bez ovplyvnenia
pripomienky stlacte & a posuiite ramik na pole
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tasu budika. Zobrazi sa NN Stlacte /N /
\/ a nastavte poZadovany ¢as budika. Cas
budika sliZi na Ucely pripomenutia, neovplyviiuje
¢as varenia ani fungovanie rury. Toto je napriklad
uZitocné vtedy, ked' chcete jedlo v rure otogit v
urenom Casovom bode.

Maximalny ¢as budika je 24 hodin
“mindt.

9. Ak st funkcia varenia, teplota, ¢as varenia, ¢as
skondenia varenia a ¢as budika vhodné, stlaéte

' a zacnite varit. Zaéne sa varenie a na displeji
sa zobrazi v prislusnom poradi nastavena
prevadzkova funkcia a sprava ,Varenie”.

Nastavenie ¢asu varenia, ¢asu konca
varenia a ¢asu budika nie je na prevadzku
rdry potrebné. MoZe byt nastavené
volitelne.

Ak sa pocas varenia otvoria dvierka riry,
na obrazovke sa zobrazi V_J.

» Ak nebol nastaveny €as, rira funguje v

manudlnom reZime. Ak je jedlo uvarené, stlacte Nl a
rdra sa vypne. Inak rira bude pracovat dalej.

» » Ak bol nastaveny len ¢as varenia, rira sa na
konci Casu varenia vypne. Na displeji sa zobrazi v
prislusnom poradi funkcia riry a sprava ,Varenie je
dokondené". Rura zacne vydavat zvukové upozornenie.
Zvukové upozornenie vypnete stladenim ktoréhokolvek
tlacidla.

» »Ak bol nastaveny Cas varenia a koniec ¢asu
varenia, hodiny riry odpocitaju ¢as varenia od konca
¢asu varenia, ktory ste nastavili na vypocitanie zadiatku
¢asu varenia. Ked' pride Cas spustenia varenia, aktivuje
sa zvolena funkcia rdry a rira sa zohreje na nastavenu
teplotu. UdrZi tiito teplotu az do asu skoncenia
varenia. Rura sa vypne v ¢ase skonéenia varenia. Na
displeji sa zobrazi v prislusnom poradi funkcia rdry a
sprava ,Varenie je dokonCené". Rura zatne vydavat
zvukové upozornenie. Zvukové upozornenie vypnete
stlagenim ktoréhokolvek tladidla.

Pouzivanie grilu ako kombinovaného rezimu

1. Rdru zapnite stlacenim @

2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.

3. Do ponuky programov na varenie vstupite
stlacenim .

4. Na vyber poZadovaného prevadzkového rezimu
kombinovaného grilu stlacte /N / \/. Zobrazi
sa symbol 2 pre funkciu grilu, ktord ste vybrali.
Funkciu aktivujte stiacenim &.
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5. Ak chcete zmenit vykon, stlacte /N / N\ v
ramiku indikatora teploty/hmotnosti/vykonu a
nastavte poZadovany vykon. Hodnota vykonu sa
potvrdi hned' pri jej zmene.

Ak chcete zmenit teplotu funkcie riry v kombinovanom

rezime, raz stiacte & v ramiku

teploty/hmotnosti/vykonu. Zobrazi sa odpordtana
teplota riry pre kombinovany rezim. Stlacte N\ / \/,
aby ste nastavili poZadovanu teplotu. Hodnota teploty
sa potvrdi hned pri jej zmene.

ktivne pole teploty/hmotnosti/vykonu,
polia Casu varenia a ¢asu budika su
obribené ramikom. Stlacte & a posurite
ramcek k indikaénym poliam napravo,
alebo stlacte © a posurite ho k
indikacnym poliam nalavo. Ak opatovne
stlacite ©, ked sa ramik nachédza na
poli zobrazenia teploty/hmotnosti/vykonu
nalavo, obrazovka sa vréti na predosIU
ponuku.

6. Na zmenu &asu varenia stiacte & a posuiite
ramik na pole Cas varenia/koniec ¢asu varenia.
Zobrazi sa IIKSIM. Ak chcete zmenit skor
nastaveny Cas, stlatte N\ / \/.

Pri mikrovinnych a kombinovanych
6 unkcidch sa ¢as varenia zobrazuje vo
ormate mint a sekind. Pociatocny ¢as
je nastaveny na 1 minttu pre kazdu
funkeiu. Pocas varenia mdZete zmenit

Grover mikrovinného vykonu a dobu
varenia.

Cas konca varenia sa pri mikrovinnej
unkcii neda nastavit,

7. Na nastavenie ¢asu budika bez ovplyvnenia
pripomienky stlacte @ a posuiite ramik na pole
¢asu budika. Zobraz sa IS, Stiacte /N /
\/ a nastavte poZadovany ¢as budika. Cas
budika sliZi na Ucely pripomenutia, neovplyviiuje
¢as varenia ani fungovanie rury. Toto je napriklad
uZitocné vtedy, ked' chcete jedlo v rure otogit v
urenom Casovom hode.

Maximalny ¢as budika je 24 hodin
" mindt.

8. Ak su funkcia varenia, teplota, ¢as varenia, ¢as
skondenia varenia a ¢as budika vhodné, stlaéte

' a zacnite varit. Zaéne sa varenie a na displeji
sa zobrazi v prislusnom poradi nastavena
prevadzkova funkcia a sprava ,Varenie”.



Nastavenie ¢asu varenia, ¢asu konca
varenia a ¢asu budika nie je na prevadzku
rdry potrebné. MoZe byt nastavené
volitelne.

Ak sa pocas varenia otvoria dvierka riry,
na obrazovke sa zobrazi V_J.

» Rura sa vypne na konci nastaveného ¢asu varenia.
Na displeji sa zobrazi v prisluSnom poradf funkcia rdry
a sprava ,Varenie je dokon¢ené". Rura zatne vydavat
zvukové upozornenie. Zvukové upozornenie vypnete
stlagenim ktoréhokolvek tladidla.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavujl riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na

intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili$ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhortcejSie
miesto a mastné jedlo sa moze
vznietit.

Ponuka Nastaveni

Nastavenie jazyka

1. Ked sa rdra prvykrat zapne, na textovom displeji
sa zobrazi sprava ,Programy na varenie“.

2. Stladte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Nastavenia“.

3. Stlacte ©@.

4. Stladte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Language” (Jazyk).

5. Stlagte @. Zobrazi sa jazyk, ktory bol pvodne pre
riru nastaveny.

6. Stladte /N / N a vyberte pozadovany jazyk.

7. Na potvrdenie nastavenia stlatte @.

Nastavenie Gasu

Ked sa rura prvykrét zapne, na hodindch rdry sa

automaticky nastavi ,00:00“. Ak chcete zmenit

nastavenie Casu:

1. Ked sa rdra zapne, na textovom displeji sa zobrazi
spréva ,Programy na varenie”.

2. Stladte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Nastavenia“.

3. Stlagte @.

4. Stlagte /N / N/, kym sa na textovom displeji

nezobrazi sprava ,Cas”.

Stlacte @,

Stlagte N\ / N/, &im nastavite aktudlny ¢as.

7. Na potvrdenie nastavenia stlatte @,

ISERS

Nas
1.

2.

3,
4,

5.

6.
7.

Nas
1.

2.
3,
4,
5,

6.
7.
Nas
1.
2.

3,
4,

tavenie jasu

Ked' sa rira prvykrat zapne, na textovom displeji
sa zobrazi sprava ,Programy na varenie“.
Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Nastavenia“.

Stlagte @.

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Jas"“.

Stlagte &. Zobrazi sa roveri jasu, ktord ste
predtym nastavili.

Pre vyber pozadovanej Urovne stlatte /NN,
Na potvrdenie nastavenia stlacte @.

tavenie hlasitosti

Ked' sa rira prvykrat zapne, na textovom displeji
sa zobrazi sprava ,Programy na varenie“.
Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Nastavenia“.

Stlagte ©.

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Hlasitost”.

Stlacte ©@. Zobrazi sa hlasitost, ktord ste predtym
nastavili.

Pre vyber pozadovanej Urovne stlatte /NN,
Na potvrdenie nastavenia stlacte @.

tavenie jednotky teploty

Ked' sa rira prvykrat zapne, na textovom displeji
sa zobrazi sprava ,Programy na varenie“.
Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Nastavenia“.

Stlagte @.

Stlacte N\ / \/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Jednotka teploty“.

Stlacte ©@. Zobrazi sa jednotka teploty ,G*, ktord
ste predtym nastavili.

Na vyber jednotky,F* stlacte /N / \/.

Na potvrdenie nastavenia stlacte @.
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usmernenie. Casy sa mozu odlisovat v
avislosti od teploty jedla, hribky, typu a
vaSich vlastnych preferencii varenia.

Tabul'ka ¢asov varenia 9 Casy uvedené v tejto tabulke s myslené ako

Rozmrazovanie

Kus masa | Mikrovinny 1000 100 2 13-17 10 Teplovzdorné Raz otoCte
Zi skio na pri dosiahnuti

drétenej polovice ¢asu
mriezke™* pripravy.

rezim CGakania
uplynie pri
izbovej

teplote.

Kuracie
palicky

Chlieb

Varenie v mikrovinnom rezime

Balend Mikrovinny rezim 520..530 Teplovzdomné
kukurica skio na
drotenej

Zahnutd Gast drotenej mriezky musi smerovat nadol.
* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spoloGne so spotrebicom.
** PrisluSenstvo sa nedoddva spoloéne so spotrebitom. St to komeréne dostupné vyrobky.

Varenie pri kombinovanych rezimoch

Vysoka Mikrovinny 1000 240 200 70...80
rostenka rezim +
staticky
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Bochnikovy Mikrovinny 180 2 100 30..35 Forma
kola¢ rezim + bochnikoveho
ohrev koléca na
ventildtorom drotenej
mriezke **

rezim +
staticky
ohrev +

tilat

Varenie s funkciami rary

kolaca na drotenej
mrieZke **

3 zasobniky 1-Standardny plech
3-Plech pre petivo”®
5-Hiboky plech®
Jeden zasobnik Okrahla tortova forma Ohrev 150 30..40
s priemerom 26 cm ventildtorom

Kolaciky Jeden zdsobnik Plech pre petivo Staticky 3 180 25 .30
ohrev
1-Plech pre pedivo* Ohrev 3-5 180
3-Standardny plech* ventilatorom
5-Hiboky plech®
2 zasobniky 1-Plech pre pecivo® Ohrev 1-5 200 45 .55
5-Standardny plech” ventilatorom
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Hovadzi stejk Jeden zdsobnik S y 25 min.
(cely)/opekané ohrev + 250/max,
maso ventilator potom 180 ...

250/max,
potom 190

Jeden zasobnik S y Multi varenie 15 min,
(3D) 250/max,
potom 180 .

Jeden zasobnik Multi varenie 25 min.
(3D) 250/max,
potom 180 ...
190

- Jeden zasobnik tandardny plech*
(3D)
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Jedla v tejto tabulke st pripravené v stlade s normou
EN 60350-1, ¢im sa skusky produktu pre kontrolné
inStitlicie ziednodusuju

zasobnik ohrev

Tabul'ka na pripravu kontrolnych jedal

Okrihla tortova forma s
priemerom 26 cm na
drotené mriezke**

2 zdsobniky 1-Okrhla tortova forma
s priemerom 26 cm na ventilatorom
drotené mriezke™”
4-Okruhla tortova forma
s priemerom 26 cm na
lechu pre pecivo™

Jeden Okruhla Gierna kovova Ohrev
zasobnik forma s priemerom 20 ventildtorom
¢m na drotené
mrigzke**

* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spoloGne so spotrebloom
** PrisluSenstvo sa nedoddva spoloéne so spotrebitom. St to komeréne dostupné vyrobky.
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Ekonomické vyhrievanie ventildtorom Potas varenia v rezime Ekonomické
Potom, ako sa varenie zacne v rezime 9 vyhrigvanie ventildtorom neotvarajte dvierka.
Ekonomické vyhrievanie ventilatorom, nemerite Ak dvere nie st otvorené, vnitorna teplota je
eplotu varenia. optimalizovana tak, aby Setrila energiu a moze
sa li$it od tej na displeji.

* PrisluSenstvo sa nemusi dodévat spologne so spotrebicom.

25 mi
Jahriacie Drétend mriezka Grilovanie 5 280 20...25 min,
kotlety

Peceny Drétena mriezka Gril s ventilatorom 3 200 35..45
zemiak

Tabul'ka na pripravu kontrolnych jedal

Jedla v tejto tabulke st pripravené v stlade s normou
EN 60350-1, &im sa skusky produktu pre kontrolné
inStitlcie zjednoduSuju

Odporiica sa, aby ste vietky potraviny predhriali.
Obrétte jedlo po 2/3 celkovej doby pecenia.
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Recepty na vopred pripravené potraviny

JAHNACIA MISKA

INGREDIENCIE

150 g jahnacich kociek

100 g cibule

20 g Cervenej papriky

20 g zelengj papriky

40 g Cerstvych zemiakov

20 g baklazanu

100 g paradajok

2 striciky cesnaku

1/2 lyZicka paradajkoveého pretlaku

1 lyZica olivového oleja

10 g masla

sol/Cierne korenie

POKYNY
Nakrdjajte cibulu, Gerventl papriku, zelend
papriku, zemiaky, baklaZan a paradajky na velké
kusky.

e Nasekajte cesnak.

e Kusky zeleniny, kocky jahfiaciny a ostatné
ingrediencie zmieSajte v nadobe.

e Tito zmes presypte do sklenej nadoby s vekom a
navrch pridajte kiisky masla.

e Zatvorte veko nadoby.

e Sklent nadobu s vekom poloZte na plech a plech
umiestnite na zobrazeny ro$t na pripravu jedla.

e Po uvareni odporti¢ame nechat 10 minut
odpocivat, potom podavajte.

HOVADZIE WELLINGTON

INGREDIENCIE

40 g cibule nasekanej na malé kocky

2 hriby nasekané na malé kocky

1 stracik cesnaku nakrajany na jemno

70 ml smotany

150 g telacej roStenky

1 mille-feuille

1 nadlahané vajce

1 lyZica olivového oleja

sol/Cierne korenie

POKYNY
Ohrejte pekac. Ak je pekac dostatoéne hortci,
pridajte 1 lyZicu olivového oleja.

¢ Rostenku okorerite solou a korenim a cely povrch
na panvici opecte, dbajte na to, aby sa tplne
neupiekla. Maso nechajte tplne vychladndt.

e Na dalSej panvici osmazte cibulu, huby a cesnak.

e Pouvareni hribov pridajte smotanu a varte do
zhustnutia. Zmes nechajte Uplne vychladndt.

e Mille-feuille, ktoré hodinu postalo pri izbovej
teplote, pomUcte. Pomocou valka rozvalkajte na
tenSie.

e Pomocou lyZice roztrite polovicu studenej zmesi
do stredu mille-feuille, poloZte na to ro$tenku, na
méaso roztrite zvySok zmesi. Potom konce mille-
feuille spojte tak, aby sa méso zakrylo. Odportca
sa potriet vajcom, aby sa konce mille-feuille
Zlepili dokopy.

e PoloZte na pekac tak, aby sa strana so spojom
dotykala pekaca.

e Cely horny povrch mille-feuille potrite
vySlahanym vajcom.

e Pekac dajte na zobrazeny rost a jedlo upecte.

OSTRIEZ

INGREDIENCIE

Cesto:

e 2 celé ostrieze, 300 gramové kusy (celkom 600
gramov)

e 90 g nakrdjanej cibulky (hribka 3 — 4 mm)

1 stredny zemiak (nakrdjany na pldtky s hribkou

4 — 5 mm)

1 vetvicka Gerstvého tymianu (listky)

1 zvazok kopru

1 stracik cesnaku nakrajany na jemno

1 kéra citrénu

1 bobkovy list

10 ml citronovej Stavy

maslo

10 ml olivového oleja

sol/Cierne korenie

POKYNY
Rybu potrite solou, korenim a maslom.

eV mise zmieSajte zemiaky, cibulu, Cerstvé listky
tymianu, erstvy kdpor, cibulu, citrénovd koru,
bhobkovy list, citrénov Stavu a olivovy olej.

e Omastite plech do rdry.

e Polovicu cibule dajte do stredu pekaca a dookola
poukladajte zemiaky.

e Ryby napliite druhou polovicou zmesi, a potom
ich poloZte na zmes zemiakov a cibule.

e Pekac dajte na zobrazeny rost a jedlo upecte.

FASIRKA SO ZELENINOU
INGREDIENCIE

500 g mletej hovédziny
1 stredna cibula

1 mala ¢ervena paprika
1 mald zelena paprika
1 mald ZIta paprika

1 maly baklazan

1 mald cukina

45/5K



2 stredné paradajky

25 g masla

175 g strihanky

1 lyZicka paradajkového pretlaku

1 vajce

30 ml smotany

2 lyZicky Gili papricky

sol/Cierne korenie

POKYNY

e Na panvici rozpustite maslo. Do masla pridajte
najemno nakrajant cibulu a baklazan a spolu
osmatzte.

e Pridajte najemno nakrajant Cervend, zelent a
ZItd papriku a osmazte trochu viac.

e Napokon pridajte najemno nakréjant cukinu a
paradajky a osmazte (dbajte na to, aby sa
zelenina nerozvarila), a potom tlto zmes nechajte
Uplne vychladndt.

e Vinej miske vymieste mleté méso, vajce a
smotanu.

e Do zmesi mésa pridajte vychladnutd zeleninovi
zmes, sol, korenie, Cili papritku a strdhanku,
potom spolu premieSajte, kym sa nevytvori
tvarovacia hmota.

e Harok papiera na pecenie polozte na pekac,
masovid zmes vyformujte do tvaru valca a poloZte
ju na pekac.

e Pekac dajte na zobrazeny rost a jedlo upecte.

e Po uvareni nechajte 5 mindt odpocivat, potom
podavajte. Poddvate nakrajané na platky.

SALAT z GERVENEJ REPY S KOZiM SYROM

INGREDIENCIE

10 cvikiel, po 50 gramov

2 pomarance

2 citrony

90 ml balzamikového octu

100 ml olivového olgja

1 vanilkovy struk

3 vetvitky Cerstvého tymianu

20 g masla

2 striciky cesnaku

2 zvézky rukoly

10 cherry paradajok

100 g kozieho syra

sol/Cierne korenie

POKYNY

e Balzamikovy ocot, pomarancovul koru, citrénovi
koru, vnutro vanilkového stricku, olivovy olej,
najemno nakrdjany cesnak a Gerstvy tymian
zmieSajte. Toto je marinada.

e (elé korene cvikle v nej marinujte 2 hodiny bez

o8Upania.
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e Marinované cvikle dajte do skienej nadoby s
vekom spolu s marinddou a zatvorte vekom.

e Sklent nadobu s vekom poloZte na plech a plech
umiestnite na zobrazeny rost na pripravu cvikle.

e \Vyberte z rdry a nechajte ochladndt.

e NoZom studenti cviklu oSlpte a nakrajajte na
plétky.

e ZmieSajte nahrubo nakrajand rukolu, rozpolené
paradajky, kiisky pomaran¢a hez jadierok a na
platky pokrdjant cviklu.

e Pridajte vychladent marinadu, sol, korenie,
nakrajany kozi syr a pred podavanim vSetko
spolu premieSajte.

ZAPEKANE ZEMIAKY

INGREDIENCIE

200 g Cerstvych zemiakov

100 ml smotany

1 §tipka muskatového orieSku v prasku

1 stracik cesnaku nakrajany na jemno

1 bobkovy list

1 vetvicka tymianu

1 lyZica masla

sol/Cierne korenie

POKYNY

e Zemiaky nakrdjajte na velmi jemné platky (1 — 2
mm) a nechajte ich odstat vo vode na 30 mindit.

e Uvarte smotanu, muskatovy orieSok, sol, korenie,
cesnak, bobkovy list a tymian.

e (Omastite sklentl nadobu a zemiaky v nej rozlozte
v 2 vrstvach. Pokym je zmes eSte hortica,
polovicu nalejte na zemiaky.

e Polozte dalSie 2 vrstvy zemiakov a opat vylejte
zvySok zmesi, pokym je stale hortica.

e Sklent nadobu poloZte na plech a plech
umiestnite na zobrazeny ro$t na pripravu jedla.

e Jedlo vyberte z rury, navrch poloZte veko sklene;j
nadoby hore dnom (tlakom sa jedlo vyrovnd) a
nechajte postat.

e Po Uplnom vychladnuti zapekané zemiaky
nakrajajte.

e Rozohrejte panvicu, nalejte na fu 1 lyZicu
olivového oleja a povrch zapekanych zemiakov
osmatzte.

e Podavajte hortce.

HORUCI KOLAG S COKOLADOVOU OMACKOU
INGREDIENCIE

8 lyZic muky

8 lyZic cukru

8 lyZic mlieka

4 lyZice oleja

4 lyZice kakaového prasku

4 vajicka



Na Cokoladov(i polevu:
e 200 g smotany
e 200 g horkej Cokolady

POKYNY
eV miske dobre premieSajte muku, kakaovy
prasok a cukor.

e Pridajte mlieko, olej a vajce a dobre premieSajte.

e 7mes nalejte do polovice suflé misiek.

e Suflé misku umiestnite na pekac a pekac na
zobrazeny rost.

eV dalSej panvici uvarte smotanu a odstavte ju.

e Do smotany pridajte malé kisky horkej Gokolady
a mieSajte, kym sa Cokolada nerozpusti (na
Cokoladovti polewu).

e (Cokoladovu polevu vylejte pred servirovanim na
hortci kolac.

ROLKY MILLE-FEUILLE SO SKORICOU A

HROZIENKAMI

INGREDIENCIE

* G ciest mille-feuille

e 17ltok

Népl:

e 100 ml vody

e 100 gcukru

e 1 §dlka hrozienok

e 1 pohdr lieskoorieSkového prasku

e 1/2 pohédru drveného kokosu

e 1 lyZika Skorice

POKYNY
V panvici uvarte vodu s cukrom. Zmes odstavte
od tepla.

e Pridajte lieskoorieSkovy prasok, drveny kokos a
Skoricu a dobre premieSajte. Potom zmes
nechajte Uplne vychladn(t (pinka).

e (Cesta Mille-feuille, ktoré hodinu postali pri
izbovej teplote, pomUcte. Pomocou valka
rozvalkajte na tenSie.

e  (esta vyvalkajte a pomocou lyZice naf roztrite
plnku, a posypte na fu hrozienka.

e  (Cesto zavifite a nareZte na 3 cm kusy.

¢ Na pekdc poloZte papier na pecenie, polozte nari
rolky, medzi ktorymi nechajte medzery. Na
narezany povrch potrite Zltok.

e Pekac dajte na zobrazeny rost a jedlo upecte.

e Podavaijte teplé.

PLNENE LISTY VINICA S OLIVOVYM OLEJOM

INGREDIENCIE
500 g listov viniCa v naleve

e 1/2 pohara olivového oleja

e horlica voda

e S§tava z polovice citrénu

Népl:

4 cibule

1 pohar olivového oleja

2 lyZice piniovych orieSkov

2 pohdre ryze

1 lyZica suSenej maty

2 lyZicky Gierneho korenia

2 lyZicky Skorice

5 — 6 g cukru krupice

2 lyZice hrozienok

1 pohdr nasekanej petrzlenovej viiate

2 lyZicky soli

POKYNY
Cibulu opecte na olivovou oleji, pridajte ryZu a
opecte trochu viac. Do zmesi pridajte vSetky
ostatné ingrediencie pinky a nechajte postat.

e Listy vini¢a napliite a zrolujte.

e Zrolované listy naukladajte do sklenej nadoby s
vekom.

e Zmes olivového olgja, citrénovej Stavy a hortce;
vody dajte na panvicu tak, aby nepresiahla
povrch listov vini¢a. Zatvorte veko nadoby.

e Sklent nadobu s vekom poloZte na plech a plech
umiestnite na zobrazeny roSt na pripravu jedla.

e Listy vwyberte z riry, nechajte ich postat pri
izbovej teplote asi hodinu. Potom ich pred
poddvanim nechajte postat v chladnicke.

KURAGIE PALICKY

INGREDIENCIE

e 3 kuracie palicky

e 3 stredné zemiaky (nakrdjané na platky s
hribkou 1 mm)

e 2 nakrdjané cibulky (hribka 3 — 4 mm)

e 2 nakrdjané paradajky

Na marinddu:

1 stracik cesnaku

1/2 lyZicka Cierneho korenia

1 lyZicka soli

50 ml vinneho octu Cerveného

1 lyZica cukru krupice

1 lyZica hroznovej melasy

1 lyZica medu

1 citrénova Stava

2 vetvicky cerstvého tymianu (listky)

3 ml feferdnkovej omacky

1 lyZicka susenej sladkej papriky

200 ml olivového olgja

POKYNY

e (Osmazte cesnak a primieSajte v3etky
ingrediencie marinady.

e Poufite polovicu marinady na marinovanie
kuréata a druhu polovicu na marinovanie
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paradajok, zemiakov a cibule. Nechajte postat 2 e Pekac dajte na zobrazeny rost a jedlo upecte.
hodiny. e Po uvareni odporti¢ame nechat 5 minut

Doprostred pekaca naukladajte kuracie palicky odpocivat na plechu, potom podavajte.
vedla seba. Okolo kuracich paliciek naukladajte
zemiaky a medzi palicky cibulu a paradajky.
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[ Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa Zivotnost produktu
predlZi a zniZi sa mnoZstvo astych problémov.

NEBEZPEGENSTVO:
Pred zacatim udrzby a Cistenia odpojte vyrobok

od zdroja napdjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred ¢istenim vyrobku ho nechajte vychladnut.

Horlice povrchy mozu spdsobit popéleniny!

e Po kazdom pouZiti produkt dokladne vyCistite.
Tymto spdsobom moZete ovela [ahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripaleniu pri dalSom pouZiti spotrebica.

¢ Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlastne Gistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZite teplt vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemn latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vzdy ubezpette, Ze ste dokladne
zotreli vSetku nadmerny kvapalinu a okamZite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejlicich alebo neoxidujlcich
povrchov a ricky nepouZivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti odistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym saponatom (nie drsnym),
priom musite davat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré saponéaty alebo Gistiace ldtky mozu
poSkodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne

saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoZze mozu poSkriabat
povrch, ¢o moZe mat za nésledok rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
CistiCe, pretoZe by to mohlo spdsobit zasah

elektrickym pradom.

Cistenie kamefia na pizzu - lopatky

e |opatku a kamen na pizzu nedistite v umyvacke
riadku, pod te¢licou vodou a ani ponorenim do
vody.

e (istite iba vihkou handrickou.

Gistenie mikrovinnej rury

e Aksavo vnutri rdry alebo v jej okoli nahromadi
para, utrite ju makkou handri¢kou. K tomu méze
dojst, ak je mikrovinna rura prevadzkovana vo
vysoko vihkych podmienkach. A to je normaine.

e Na Cistenie je niekedy potrebné vybrat sklenent
misku. Umyte podnos v teplej penovej vode alebo
v umyvacke riadu.

e Zdpach z rdry odstranite tak, Ze do Salky vody
pridate Stavu a koru z citréna a nechate v
mikrovinnej rdre varit po dobu 5 mindt. Dokladne
utrite a vysuste makkou handrickou.

e Ked bude treba vykonat vymenu Ziarovky v rire,
kontaktujte zastupcu autorizovaného servisu.

e Rdra musi byt pravidelne Gistend a akékolvek
zvySky potravin musia byt odstranené. Ak sa vam
nepodari udrZat riru v ¢istom stave, moze dojst
k naru8eniu povrchu, ¢o by mohlo nevhodne
ovplyvnit Zivotnost spotrebica a mozno mat za
nasledok aj nebezpecnu situdciu.

e Produkt nelikvidujte spoloCne s domacim
odpadom. Je potrebné, aby bol odvezeny do
zberne odpadov prevadzkovanej mestskym
tradom.

eV dobsledku vysokej teploty dosiahnutej vo vnuitri
riry sa moZe na inoxovych povrchoch v priebehu
¢asu objavit Zltnutie. Toto nie je chyba.

Dajte pozor, aby ste pocas Cistenia dveri riry
nepoSkodili tesnenie dveri. Ak je tesnenie dverf
poSkodené, riru nepouzivajte.

©]

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vyCistite vihkou tkaninou a
utrite ich dosucha.

Ak je va$ produkt vybaveny
lacidlami/gombikmi, pri &isteni ovladacieho

panela neodstrariujte oviddacie gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol poskodit!

]

Cistenie rary

Cistenie dvierok rury

Na Cistenie dvierok riry pouZite teplti vodu s Gistiacim
prostriedkom, jemnu tkaninu alebo Spongiu a utrite ju
suchou tkaninou.

Neumyvaijte dvierka riry a sklo pomocou
materidlov, ktoré by mohli poSkodit povrch,
lakymi st pevné bridsne Gistiace prostriedky,
kovové Skrabky &i drtenky Ci bielidla.
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RieSenie problémov

e Jetonormélne, pocas prevadzky unika para. >>> Nejde o poruphu.

*  Ked sa kovové diely zahrejd, moZu sa roztiahnut a vydévat zvuky."'>>> Nejde o poruchu.

e Sietova poistka J:E chybna alebo sa prepélila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej Skrinke. Ak je to
nutne vymente ich alebo ich prepnite.
jeny do (uzemnenej) zésuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zastrcky.

e Svetlo v rire mdze byt chybné. >>> Svetlo v rire musi vymenit vyrobca, ind rovnako kvalifikovand
osoba alebo autorizovany servisny zastupca.

e Mozno nie je nastavena konkrétna funkcia varenia a/alebo teplota. >>> Nastavie riru na konkrétnu
funkeiu varenia a/alebo teplotu.
e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nutné, poistky vymeiite alebo ich prepn/te
ceni Hacidiel nedochadza k ziadnej reakeil
e. 'Vypnlte istic okruhu a spotreblo odeJte 20 S|ete Kontaktujte zastupcu autorizovaného

iadne zapojeny >>> Zapojte zastréku do zasuvky.
e Dvere nie st zatvorené. >>> Dvere musi po zatvoreni "cvakndt”.

e Medzi dverami a prednou Castou riry moze byt prekazka. >>> PrekdZzku odstrdrite a dvere zatvorte.

e Vo vnltri rtry je elektricky obltik sposobeny cudzim kovowym predmetom. >>> Kovovy predmet z riry
vyberte.

¢ Nédoba v rtre sa dotyka stien riry. >>> Vyhnite sa kontaktu s dverami riry.

* Vo vndtri rury sd volng predmety alebo riad. >>> Volné predmety alebo riad z riry vyberte.

. >>> Vyberte vhodnt droveri vkonu a dizku

varenia.

e MnozZstvo jedla moZe byt vacSie ako norméine alebo mdze byt chladnejie ako inokedy. >>> Nastavie
dalsi ¢as varenia. Pravidelne kontrolujte, i sa jedlo nepdli.
* Vo vnutri rdry sti volné predmety alebo riad. >>> Volné predmety alebo riad z riry vyberte.

»  Nebola vybrana spravna doba a/alebo Urovedi wkonu. >>> Skontrolujte, Ci ste vybrali sprdvny vykon a

dobu varenia. Ak je rira poSkodend, kontaktujte autorizovany servis.

Po ukonéeni varenia je pocut divny 2vuk

e MoZe dojst k spusteniu ventildtora. >>> To nie je zdvada. Chladiaci ventildtor je spusteny aj po
vypnuti riry. Ventildtor sa automaticky zastavi ako nahle teplota klesne na urcitu droven.

mk problém nedokazete odstranit, hoci ste postupovali podia pokynov uvedenych v tejto Gasti, obrétte sa na
a

utorizovaného servisného technika alebo predajcu, u ktorého ste si zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokisSajte
[sami opravit pokazeny vyrobok.
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