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Thank you for purchasing the HAIER induction hob. Please read this
instruction manual carefully before using the hob and keep it in a safe
place for future reference.
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1. Foreword

Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that the radio equipment is in compliance with
Directive 2014/53/EU and with the relevant Statutory Requirements (for the UKCA market).
The full text of the declaration of conformity is available at the following internet address:
www.candy-group.com

1.1 Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this information
before using your cooktop.

1.2 Installation

1.2.1 Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

e Alterations to the domestic wiring system must only be made
by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in electrical shock or
death.

1.2.2 Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

1.2.3 Important safety instructions

e Read these instructions carefully before installing or using this
appliance.

e No combustible material or products should be placed on this
appliance at any time.

¢ Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce your
installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.

e This appliance is to be properly installed and earthed only by a
suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full disconnection
from the power supply.


http://www.candy-group.com/

Failure to install the appliance correctly could invalidate any
warranty or liability claims.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.
If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock, for hob surfaces of glass-
ceramic or similar material which protect live parts

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hob surface since they can get hot

A steam cleaner is not to be used.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

The cooking process has to be supervised. A short term cooking
process has to be supervised continuously.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish a fire
with water, but switch off the appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.

1.3 Operation and maintenance
1.3.1 Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop
surface should break or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

L
0
]
-
O
Z
w




Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock or
death.

1.3.2 Health Hazard

This appliance complies with electromagnetic safety standards.
However, persons with cardiac pacemakers or other electrical
implants (such as insulin pumps) must consult with their doctor
or implant manufacturer before using this appliance to make
sure that their implants will not be affected by the
electromagnetic field.

Failure to follow this advice may result in death.

1.3.3 Hot Surface Hazard

During use, accessible parts of this appliance will become hot
enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than suitable
cookware contact the Induction glass until the surface is cool.
Keep children away.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on. Keep
handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

1.3.4 Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when
the safety cover is retracted. Use with extreme care and always
store safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

1.3.5 Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boilover
causes smoking and greasy spillovers that may ignite.
Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.
Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit
cards, memory cards) or electronic devices (e.g. computers,
MP3 players) near the appliance, as they may be affected by its
electromagnetic field.
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Never use your appliance for warming or heating the room.
After use, always turn off the cooking zones and the cooktop as
described in this manual (i.e. by using the touch controls). Do
not rely on the pan detection feature to turn off the cooking
zones when you remove the pans.

Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or
climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above the
appliance. Children climbing on the cooktop could be seriously
injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where
the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their ability to
use the appliance should have a responsible and competent
person to instruct them in its use. The instructor should be
satisfied that they can use the appliance without danger to
themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other servicing
should be done by a qualified technician.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
Induction glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
Induction glass.

This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as: -staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments; -farm houses; -by clients in
hotels, motels and other residential type environments; -bed
and breakfast type environments.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

L
0
]
-
O
Z
w




Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation Manual in order to fully
understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction / Installation Manual for future
reference.

2. Product Introduction

2.1 Top View

1. Max. 2000/3200 W zone
2. Max. 2000/3200 W zone
3. Max. 1400/2000 W zone
4. Max. 3000/3600 W zone
5. Max. 3000/3600 W zone

6. Glass plate

7. Control panel

2.2 Control Panel

. Heating zone power controls
. ON/OFF control

. Keylock control

. Timer control

. Pause control

. Flexible Area control

. Simmering, Melting, Boiling

0 N OO uu A W N

. Cook with me control

2.3 Working Theory

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by
electromagnetic fields generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating the glass
surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.
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iron pot
(11 T =1 magnetic circuit
| ——— | ceramic glass plate
(e (1 X 7 induction coil
- »- induced currents

2.4 Before using your New Induction Hob

¢ Read this guide, taking special note of the 'Safety Warnings' section.
¢ Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

2.5 Technical Specification

Cooking Hob HAMTSJI86MC/1

Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50Hz or 60Hz
Installed Electric Power 7400W

Product Size (mm) 800X520X56

Building-in Dimensions (mm) 750X480

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products we may
change specifications and designs without prior notice.

The base diameter of induction cookware
Cooking zone Minimum Maximum
1&2 80* 200
3 80 140
4 180 280
Flexing zone 80* 200*400

*In order to allow a correct pan detection, the pot should be placed within the perimeter of area «a» or
«b», not between area «a» and «b».

3. Operation of Product

3.1 Touch Controls

The controls respond to touch, so you don't need to apply any pressure.

Use the ball of your finger, not its tip.

You will hear a beep each time a touch is registered.

Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth)
covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.



)
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3.2 Choosing the right Cookware

e Only use cookware with a base suitable for Induction cooking.

Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom of ‘
the pan. i
e You can check whether your cookware Is suitable by carrying out a magnet L ’D
test. &

Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is
suitable for induction.
e If you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
2. If u does not flash in the display and the water is heating, the pan Is suitable.
e Cookware made from the following materials Is not suitable: pure stainless steel, aluminium or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

Make sure that the base of your pan Is smooth, sits flat against the glass, and Is the same size as the cooking
zone. Use pans whose diameter Is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider
energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected.
Pot less than 80 mm could be undetected by the hob. Always centre your pan on the cooking zone.

3.3 How to use

3.3.1 Start cooking
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Touch the ON/OFF control for three seconds. After power on, the
buzzer beeps once, all displays show "-" or "—", indicating that
the induction hob has entered the state of standby mode.
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Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.
¢ Make sure the bottom of the pan and the surface of the
cooking zone are clean and dry.

Touching the heating zone slider control, and a indicator next to

the key will flash. 6 R Hnnm

Select a heat setting by touching the slider control. bR T A A 24

o If you don't choose a heat setting within 1 minute, the power Up
Induction hob will automatically switch off. You will need B
to start again at step 1.

e You can modify the heat setting at any time during

cooking.
Qe evvcscee
NS o \
. gl s : .
If the display flashes ~ — ™ alternately with the heat setting

This means that:
¢ you have not placed a pan on the correct cooking zone or,
e« the pan you're using is not suitable for induction cooking or,
e the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.
No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 2 minutes if no suitable pan is placed on it.

3.3.2 Finish cooking

Touching the heating zone selection control that you 5 L1111

wish to switch off. Hrnm

Turn the cooking zone off by touching the slider to "
1 Make sure the display shows "0". F1rl
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Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.

Beware of hot surfaces
H will show which cooking zone is hot to touch.
It will disappear when the surface has cooled WoOrrrrm
down to a safe temperature. It can also be used '
as an energy saving function if you want to heat
further pans, use the hotplate that is still hot.

3.3.3 Using the Boost function

Activate the boost function

Touching the heating zone slider control
E RN

Touching the slider to the right end . Make sure the
display shows "P".

Cancel the Boost function

Touching the heating zone slider control that you wish
to cancel the boost function. E 1 nryinmm

Choose any power level of the touch control and the I I I I
Boost function will be deactivated.

e The function can work in any cooking zone.
e The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
o If the original power setting equals 0, it will decrease to 14 after 5 minutes.

3.3.4 Flexible Area

e This area can be used as a single zone or as four independent zones, accordingly to the cooking needs
anytime.

e Flexible area is made of 4 independent inductors that can be controlled separately two by two. When
working as a single zone, the part that is not covered by cookware is automatically switched off after one
minute.

e To grant a correct heat distribution, the cookware should be correctly placed:

12



- In any part of the flexible zone when the cookware is between 80 and 200mm.
- In the big area when the cookware is bigger than 200mm.
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As big zone

To activate the flexible area as a single big zone,
simply press the Flexible Area control. ne

—

(GO

I —

The power setting works as any other normal area.
The power level is unique for all the flexible area and it can be selected just using a slider control

If the pot is moved from the front to the rear part (or vice versa), the flexible area detects automatically
the new position, keeping the same power.

To add a further pot, deactivate the Flexible area pressing the dedicated button, in order to detect the
cookware.

As four independent zones

To use the flexible area as four different zones with two different power settings, do not activate the
Flexible Area control.

Examples for good and bad pot placement

FOJ [C e
@
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3.3.5 French Plaque

This area can set the power according to the position of the pot.

If the pot is on the bottom of flexible area, the power is set to Level 1.
If the pot is on the middle of flexible area, the power is set to Level 10.
If the pot is on the top of flexible area, the power is set to Level 14.

French Plaque

To activate the French Plaque area, simply press the
Flexible Area control for 2 second g

oo
——
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Move the position of the pot, the power will change automatically

Cancel French Plaque
Press the Flexible Area control to turn off the cooking zone.

3.3.6 Locking the Controls

You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the cooking
zones on).

¢ When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

Touch and hold the Lock control for a while. The timer indicator will show " Lo

To unlock the controls

Touch and hold the Lock control for a while.

& When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF (D, you can

always turn the induction hob off with the ON/OFF @ control in an emergency, but you shall unlock
the hob first in the next operation.

14




3.3.7 Pause Mode

e You can pause the heating instead of shutting the hob off.
e When entering the Pause mode, all the controls except the ON/OFF control are disabled.
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To enter pause mode

Short touch the Pause control All the indicator will show " 11"

To exit pause mode

Short touch Pause control.

& When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF (D, you can

always turn the induction hob off with the ON/OFF @ control in an emergency, but you shall unlock
the hob first in the next operation.

3.3.8 Power Management Function

e it is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing up to different
power ranges.

e induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower power level, to avoid
the risk of overloading.

To enter Power Management Function

Turn on the hob, then Press at the same time the The timer indicator will show " P5" which means
Pause control and Lock control. power level 5, The default mode is on 7.4kW,,

To switch to another level

There are 5 power levels, from "P1" to "p5". The
timer indicator will show one of them.

"P1": the maximum power is 2.5kW.

Press +/- of the timer

"P2": the maximum power is 3.5kW.
or "P3": the maximum power is 4.5kW.
"P4": the maximum power is 5.5kW.
"P5": the maximum power is 7.4kW

Confirmation and Exit Power Management Function

Press at the same time Pause control and Lock Then the hob will be turned off.
control for confirmation.
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3.3.9 Timer control

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when the set
time is up.

e You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.
The timer of maximum is 99min.

a) Using the Timer as a Minute Minder

Make sure the cooktop is turned on. mr

Touch "+" the controls of the timer. The minder
indicator will start flashing and "00" will show in
the timer display. Then select and activate a zone
touching the heating zone slider control.

Set the time by touching the "-" or "+" control of
the timer

Hint: Touch the "-" or "+" control of the timer once
to decrease or increase by 1 minute. - +

Touch and hold the "-" or "+" control of the timer to

decrease or increase by 10 minutes.

When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining —
time and the timer indicator will flash for 5 seconds. - —

Buzzer will beep for 30 seconds and the timer
indicator shows "- - " when the setting time finished.

b) Setting the timer to turn one or more cooking zones off

Set one zone

Touching the heating zone slider control
5 [ Errrm

Set the time by touching the "+" or "-" control of ch
the timer
Hint: Touch the "-" or "+" control of the timer = o +

once will decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the "-" or "+"control of the
timer will decrease or increase by 10 minutes.
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When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining
time and the timer indicator flash for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator
will illuminate indicating that zone is selected.

When cooking timer expires, the corresponding
cooking zone will be switched off automatically.

o

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Set more zone :

shown as below :

The steps for setting more zones are similar to the steps of setting one zone;
When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal dots of the relevant cooking
zones are on. The minute display shows the min. timer. The dot of the corresponding zone flashes. The

) |
o} (set to 15 minutes)
=S R RE R /
S U rrrnmm (set to 45 minutes) — ot
Once the countdown timer expires, the corresponding Hivroornrnnmm 53 n
zone will switch off. Then it will show the new min. u
timer and the dot of corresponding zone will flash. 5 EEEYRII _ _|_
The shown as right: - €]

(set to 30 minutes)

Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown in the timer indicator.

c) Cancel the timer

Touching the heating zone slider control that you
want to cancel the timer

S irnigunmm

Touch and hold the timer control " - ", the timer
decreases to "00" and the timer is cancelled.

17
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3.3.10 Default working times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically if ever you
forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels are shown in the below
table:

Power level 1

Default working timer (hour) 8 8 8 8 6 6 6 6 4
Power level 10 11 12 13 14

Default working timer (hour) 4 4 4 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob automatically switch
off after 2 minutes.

& People with a heart pace maker should consult with their doctor before using this unit.

18



3.3.11 Cook with me function

First of all, you should download hOn app and install to your portable device. Then enroll your induction hob
following the instructions directly from the App.

To make the pairing between Hob and APP use the following process:

Press 4 seconds the Cook with me button. Once the 4 seconds have passed, the digit of the TIMER starts to
blink with PA written on it and start the pairing process.

()

When wi-fi ON: one dot will appear on the right side of the LED.
When WIFI OFF: No dot will appear

How to set " Cook with me" Function

Choose from the hOn App recipes menu or special programs menu.
Follow step by step the indications on the App and when you have
finished send the parameters to the hob that will cook for you.
When the hob receives the command from the app, the hob will
beep for 2 times and blink for one second to indicate that the '-| |-|
instructions have been received. |_ |-
To start the recipe, press the "Cook with me" button. —‘ —",-\’
If you want to get out of "Cook with me" function changethe |
power level of the zone.
a. WIRELESS PARAMETERS
Technology Wi-Fi BLE
Standard IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frequency Band(s) [MHz] 2402-2480 2402-2480
Maximum Power [mW] 1500 1500

b. PRODUCT INFORMATION FOR NETWORKED EQUIPMENT

Product information for networked equipment

Power consumption of the product in networked standby if
all wired network ports are connected and all wireless NA
network ports are activated:

For WIFI activation, press 4 seconds the

How to activate wireless network port: "Cook with me" button

For WIFI de-activation, press 4 seconds the

How to deactivate wireless network port: "Cook with me" button

19
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3.3.12 Special function

i ooo
\ 000/ \‘@/ \°c©/

Simmering Melting Boiling

How to set Special function

Touching the heating zone slider control. .S Frrrerrrrnm

i

Simmering function is ideal for cooking sauces, stews,
braised dishes.
Press the Simmering key, the indicator will be show ™|”

or sauces.
Press the Melting key, the indicator will be show "| |"

Boiling function is ideal to boil water or any liquid. Press
the Boiling key, the indicator will be show "| ||"

000
Melting function is the ideal solution for melting chocolate,
butter. This function helps you to prepare all kind of desert \ , — [ |
°o ° ———— Y
\o %/

I

4. Cooking Guidelines

& Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you're using
PowerBoost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents
a serious fire risk.

4.1 Cooking Tips

When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

4.1.1 Simmering, cooking rice

e Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally to the
surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because the flavours
develop without overcooking the food. You should also cook egg-based and flour thickened sauces below
boiling point.

e Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than
the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

20



4.1.2 Searing steak

To cook juicy flavorsome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and thenlower the
meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness of the steak
and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8 minutes per side. Press the steak to gauge
how cooked it is - the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender before
serving.

4.1.3 For stir-frying

1. Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large quantities,
cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting, return
the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

4.2 Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other small item (e.g. knife, fork,
key) has been left on the hob, the hob automatically go on to standby in 1 minute. The fan will keep cooking
down the induction hob for a further 1 minute.

5. Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your
cookware and the amount you are cooking. Experiment with the induction hob to find the settings that best
suit you.

Heat setting Suitability

1-2 ¢ delicate warming for small amounts of food

melting chocolate, butter, and foods that burn quickly

gentle simmering

slow warming

3-5 e reheating
e rapid simmering
e cooking rice
6-11 e pancakes
12- 13 e sautéing
e cooking pasta
14/p o stir-frying
e searing

e bringing soup to the boil

e boiling water
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6. Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on glass
(fingerprints, marks,
stains left by food or
non- sugary spillovers on
the glass)

1. Switch the power to the cooktop
off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop
back on.

e When the power to the cooktop is
switched off, there will be no *hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately with a

fish slice, palette knife or razor blade

scraper suitable for Induction glass

cooktops, but beware of hot cooking

zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop
off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or

spill to a cool area of the cooktop.
3. Clean the soiling or spill up with a

dish cloth or paper towel.
4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday
soiling on glass’ above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the touch
controls

1. Switch the power to the cooktop
off.
2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area with a

clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the cooktop
back on.

The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.
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7. Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob cannot be
turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply and
that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are difficult
to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make crackling or
clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes a low
humming noise when used on
a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while
the fan is running.

Pans do not become hot and
“y” appears in the display.

The induction hob cannot detect
the pan because it is not suitable
for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small
for the cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that
its base matches the size of the
cooking zone.

The induction hob or a cooking
zone has turned itself off
unexpectedly, a tone sounds
and an error code is displayed
(typically alternating with one
or two digits in the cooking
timer display).

Technical fault.

Please note down the error letters
and numbers, switch the power to
the induction hob off at the wall,

and contact a qualified technician.
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8. Failure Display and Inspection

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to check the
function of several components without disassembling or dismounting the hob from the working surface.

Troubleshooting
For zone 1 & 2

Problem Possible causes What to do

E1,E2,E7,C1 Temperature sensor failure Please contact the supplier.
E3,E4 Temperature sensor of the IGBT failure. | Please contact the supplier.
EU The connection between the display Please contact the supplier.

board and the main board is fail

EL,EH Abnormal supply voltage Please inspect whether power supply is
normal.
Power on after the power supply is
normal.

C3 Temperature sensor of the ceramic glass | Please restart after the induction hob

plate Is high cools down.

c2 Temperature sensor of the IGBT Is high Please restart after the induction hob

cools down.

For zone 3 & 4
1) Failure code occur during customer using & Solution;

Failure code Problem Solution
Auto-Recovery
Supply voltage is above the rated Please inspect whether power
EL -
voltage. supply is normal.
Supply voltage is below the rated Power on after the power supply is
EH voltage. normal.
High temperature of ceramic plate Wait for the temperature of
ci, C3 sensor. ceramic plate return to normal.
! Touch “ON/OFF” button to restart
unit.
High temperature of IGBT . (1#) Wait for the temperature of IGBT
return to normal.
2 Touch “ON/OFF” button to restart
unit.
Check whether the fan runs
smoothly; if not, replace the fan.
No Auto-Recovery
Ceramic plate temperature sensor Check the connection or replace
E2 failure- -short circuit. the ceramic plate temperature
Ceramic plate temperature sensor sensor.
El failure--open circuit.
Ceramic plate temperature sensor
E7 failure—invalid .
Temperature sensor of the IGBT failure - | Replace the power board.
E4 short circuit .
Temperature sensor of the IGBT failure -
E3 open circuit.
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2) Specific Failure & Solution

Failure

Problem

Solution A

Solution B

The LED does not come on when
unit is plugged in.

No power supplied.

Check to see if plug is
secured tightly in outlet
and that outlet is

working.

The accessorial power
board and the display
board connected
failure.

Check the connection.

The accessorial power
board is damaged.

Replace the accessorial
power board.

The display board is
damaged.

Replace the display
board.

Some buttons can’t work, or the
LED display is not normal.

The display board is
damaged.

Replace the display
board.

The Cooking Mode Indicator

comes on, but heating does not
start.

High temperature of
the hob.

Ambient temperature
may be too high. Air
Intake or Air Vent may
be blocked.

There is something
wrong with the fan.

Check whether the fan

runs smoothly ;
if not , replace the fan.

The power board is
damaged.

Replace the power
board.

Heating stops suddenly during
operation and the display flashes
N

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too
small.

Use the proper pot
(refer to the instruction
manual.)

Cooker has
overheated;

Unit is overheated. Wait
for temperature to
return to normal.

Push “"ON/OFF” button
to restart unit.

Pan detection
circuit is
damaged,
replace the
power board.

Heating zones of the same side
(Such as the first and the second
zone) would display “u” .

The power board and
the display board
connected failure;

Check the connection.

The display board of
communicate part is
damaged.

Replace the display
board.

The Main board is
damaged.

Replace the power
board.

Fan motor sounds abnormal.

The fan motor is
damaged.

Replace the fan.

The above are the judgment and inspection of common failures.

Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.
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9. Installation

9.1

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be preserved around the hole. Be sure
the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant and insulated work surface
material (Wood and similar fibrous or hygroscopic material shall not be used as work surface material unless
impregnated) to avoid the electrical shock and larger deformation caused by the heat radiation from the

hotplate. As shown below:

AN

Selection of installation equipment

Note: The safety distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktop
should be at least 3mm.

- i« F
Min.3mm
L(mm) | W(mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)
800 520 56 52 7501 480+1 50 min. | 3 min.

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated and the air inlet and outlet
are not blocked. Ensure the induction cooker hob is in good work state. As shown below
Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at
least 760 mm.

A
—
B Hi £
HiSGS £
N 3
- ~
c ) SN A
-~
D .
i
A(mm) B(mm) C(mm) D E
760 50 min. 20 min. Air intake Air exit 5mm
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WARNING: Ensuring Adequate Ventilation
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Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that air inlet and outlet are not blocked. In
order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, or getting unexpectable electric
shock during working, it is necessary to put a wooden insert, fixed by screws, at a minimum distance
of 50mm from the bottom of the hob. Follow the requirements below

1 1
l ]
1Min. S50mm
] Max. Smm Max. Smm l

There are ventilationholes around outside of the hob. YOU MUST ensure these holes are not blocked by

the worktop when you put the hob into position.

¢ Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the furniture, has to resist to

temperature not below 150°C, to avoid the unstuck of the paneling.

¢ Therear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to withstand an temperature

of 90°C.

9.2 Before installing the hob, make sure that

e The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.

e The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

e If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

e The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.

e A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated in the
permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and regulations.

e The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in all
poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the
requirements).

e The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.

e You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

e You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces surrounding
the hob.
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9.3 After installing the hob, make sure that

e The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

e There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

o If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed below
the base of the hob.

¢ The isolating switch is easily accessible by the customer.

9.4 Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto the
controls protruding from the hob.

9.5 Adjusting the bracket position

Fix the hob on the work surface by insert 6 brackets on the bottom of hob(see picture) before installation.
Adjust the bracket position to suit for different table top thickness.

Under any circumstances, the brackets cannot touch with the inner surfaces of the worktop after
installation (see picture).
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9.6

Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have professionals at
your service. Please never conduct the operation by yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or clothes
dryer, as the humidity may damage the hob electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance its
reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

n

To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6. A steam cleaner is not to be used.

9.7

AN

TAN

A

Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person. Before
connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.
2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate
3. The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching
devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.

Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations. Any
alterations must only be made by a qualified electrician.

4 R
@ 5 : Yellow / Green

L1 4 : Black

380-415V~

L2 30&

220-240V~

220-240V~

N1 2

Blue

N2 1
_/

If the total number of heating unit of the appliance you choose is not less than 4, the appliance
can be connected directly to the mains by single-phase electric connection, as shown below.
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e If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out
the by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

. If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker must be
installed with a minimum opening of 3mm between contacts.

e  The installer must ensure that the correct electrical connection has been
made and that it iscompliant with safety regulations.

e  The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.

The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible after installation.

This appliance is labeled in compliance with European directive 2012/19/EU for
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this appliance
is disposed of correctly, you will help prevent any possible damage to the
environment and to human health, which might otherwise be caused if it were
disposed of in the wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal
household waste. It should be taken to a collection point for the recycling of

_ electrical and electronic goods.

DISPOSAL: Do not This appliance requires specialist waste disposal. For further information regarding
dispose this product as the treatment, recover and recycling of this product please contact your local
unsorted municipal waste. council, your household waste disposal service, or the shop where you purchased
Collection of such waste it.

separately

for special treatment is For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this
necessary. product, please contact your local city office, your household waste disposal

service or the shop where you purchased the product.
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1. Premessa

Con la presente, Candy Hoover Group Srl dichiara che 'apparecchiatura radio & conforme
alla direttiva 2014/53/UE e ai relativi requisiti di legge (per il mercato UKCA). Il testo
completo della dichiarazione di conformita & disponibile al seguente indirizzo internet:
www.candy-group.com
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1.1 Avvertenze di sicurezza

La sua sicurezza e estremamente importante per noi. Legga
sempre queste istruzioni prima di utilizzare il piano di cottura.

1.2 Installazione

1.2.1 Rischio di elettrocuzione
e Staccare |'elettrodomestico dalla rete di alimentazione elettrica principale

prima di effettuare lavori o operazioni di manutenzione sullo stesso.

e Ilcollegamentoadunsistemadimessaaterrafunzionanteé essenzialee
obbligatorio.

¢ Le eventuali modifiche al sistema di cablaggio domestico devono essere
apportate unicamente da un tecnico qualificato.

¢ Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il rischio di elettrocuzione
0 addirittura di morte.

1.2.2 Rischio di lesioni da taglio

Prestare la massima attenzione, gli spigoli dei pannelli sono taglienti.

La mancata attenzione puo provocare lesioni o tagli.

1.2.3 Importanti istruzioni di sicurezza

e Leggere attentamente le istruzioni prima di installare ed utilizzare questo
elettrodomestico.

¢ Non appoggiare mai materiale o prodotti combustibili
sull'elettrodomestico.

e Comunicare queste informazioni alla persona responsabile
dell'installazione dell'elettrodomestico in quanto potrebbe ridurre i costi di
installazione.

e Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve essere montato secondo
queste istruzioni diinstallazione.

¢ Questo elettrodomestico deve essere installato correttamente e messo a
terra solo da personale qualificato.

e Questo elettrodomestico deve essere collegato ad un circuito dotato di un
interruttore sezionatore che effettui lo stacco completo dall'alimentazione
elettrica.

¢ La mancata installazione dell'elettrodomestico nel rispetto delle istruzioni
di cuisopra puo rendere non piu valide le rivendicazionidireclamo e
garanzia.

33


http://www.candy-group.com/

L'elettrodomestico puo essere utilizzato da bambinidi eta superiorea 8
anniedapersoneconridotte capacitafisiche, sensorialio mentali, oppure
prive diesperienza e conoscenza, se supervisionate o istruite riguardo
all'usodell’elettrodomesticoin sicurezza, e se comprendonoirischiche
derivano dall'uso dellostesso.

I bambininon devonogiocare con l'elettrodomestico. Lapuliziaela
manutenzione da parte dell'utente non possono essere effettuate da
bambini senza supervisione.

Se il cavo di alimentazione dell’elettrodomestico dovesse essere
danneggiato, farlo sostituire dal produttore, dal suo servizio tecnico o da
un tecnico qualificato, per evitare rischi.

Avvertenza: Sela superficie e crepata, spegnerel'elettrodomestico per
evitareilrischiodielettrocuzione, in caso di superficidel pianodicotturain
vetroceramica o materiali simili che proteggono i componenti sotto
tensione

Oggettimetallicicomecoltelli, forchette, cucchiaio coperchinondevono
essere posti sulla superficie del piano di cottura perché possono scaldarsi
Si sconsiglia I'utilizzo di una pulitrice a vapore.

Non utilizzare getti di vapore per pulire il piano di cottura.
L'elettrodomestico non & concepito per funzionare con temporizzatori
esterni o con sistemi di comando a distanza separati.

AVVERTENZA: Pericolo di incendio: non appoggiare nulla sulle superfici di
cottura.

Il processo di cottura deve essere supervisionato. Un processo di cottura
breve deve essere supervisionato di continuo.

AVVERTENZA: La cottura senza sorveglianza su un pianodicotturain
presenzadigrassoo olionellapentola puoesserepericolosa, conrischio
diincendi. NON cercare MAI dispegnere unincendio con acqua, bensi
spegnerel’elettrodomesticoe coprirelafiammaconuncoperchioouna
coperta antifiamma.

1.3 Funzionamento e manutenzione
1.3.1 Rischio di elettrocuzione

Non cuocere se la superficie del piano di cottura & rotta o crepata. Sela
superficie del piano di cottura si rompe o crepa, spegnere
I'elettrodomestico immediatamente nell'alimentazione principale
(interruttore a parete) e contattare un tecnico qualificato.

Spegnereil pianodicotturatramitel'interruttorea parete primadi
qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione.

Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il rischio di elettrocuzione
o addirittura di morte.
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1.3.2 Rischi per la salute

(©)
=
<
[
-
g
=
=]

Questo elettrodomestico rispetta le normative di sicurezza per i dispositivi
elettromagnetici.

Tuttavia, le persone portatrici di pacemaker o altri impianti elettrici (quali
pompeperinsulina) possonousare questo elettrodomesticosolosottoil
controllodel propriomedico, peraccertarsichegliimpiantinonvengano
influenzati dal campo elettromagnetico.

Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il rischio di morte.

1.3.3 Pericolo: superficie surriscaldata

Durante I'uso, i componenti accessibili di questo elettrodomestico si
surriscaldano a sufficienza da provocare ustioni.

Finoa quandolasuperficiedel vetro a induzione nonsie raffreddata, non
toccarla con parti del corpo, indumenti o altri oggetti che non siano
recipienti dicottura appositi.

Mantenere a distanza i bambini.

I manici delle pentole possono surriscaldarsi. Controllare che i manici delle
pentole nonsporganosu altrezonedi cotturaaccese. Tenereimanicial di
fuori della portata dei bambini.

Ilmancatorispettodiqueste precauzioniimplicailrischiodibruciaturee
ustioni.

1.3.4 Rischio di lesioni da taglio

Lalamaaffilatadiunraschiettodel pianodi cotturarestaespostaquando
vienerimossoil coperchiodisicurezza. Prestarelamassimaattenzionee
riporre semprein un luogo sicuro, al di fuori della portata dei bambini.
La mancata attenzione puo provocare lesioni o tagli.

1.3.5 Importanti istruzioni di sicurezza

Mailasciareincustodito I'elettrodomestico durantel'uso. Un'eccessiva
bollitura genera vapori e schizzi di grasso che potrebbero prendere fuoco.
Non utilizzare maiil piano di cotturacome superficiedilavoroo per
appoggiare oggetti.

Non lasciare mai oggetti o utensili sull'elettrodomestico.

Non mettere o lasciare oggetti magnetizzabili (ad esempio carte di credito,
schede di memoria) o dispositivo elettronici (ad esempio computer, lettori
MP3)vicinoall'elettrodomestico, in quanto potrebberoessereinfluenzati
dal campo elettromagnetico.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico per riscaldare la stanza.
Dopol'uso, spegneresemprelezonedicotturaeil pianodicotturacome
descritto nel presente manuale (ad esempio utilizzando i tastia sfioro).
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Nonbasarsisullafunzionedirilevamentopentole perspegnerelezonedi
cottura quando si tolgono le pentole.
Nonpermettereaibambinidigiocareconl’apparecchio, disedersio
arrampicarsi su di esso.
Nonriporreoggettichepossanoattirarel'attenzionedeibambinialdi
sopradell'elettrodomestico. Seibambinisiarrampicanosul pianodi
cottura possono subire gravi lesioni.

Nonlasciareibambiniincustoditio dasolinell'areain cuiviene utilizzato
I'elettrodomestico.

I bambini o le persone con una disabilita tale da limitare la capacita di
utilizzare I'elettrodomestico devono essere istruiti sull'uso da una persona
responsabile e competente. La persona che fornisce le istruzioni deve
essere convinta di averli istruiti in modo tale da potere utilizzare
I'elettrodomestico senza rischio per se stessi 0 per le persone che si
trovano nelle areecircostanti.

Nonriparareo sostituire partidell'elettrodomesticoa menochecido nonsia
specificatamente consigliato all'interno del manuale. Tutte le altre
operazioni di manutenzione devono essere effettuate da un tecnico
qualificato.

Non posizionare o lasciare cadere oggetti pesanti sul piano di cottura.
Non salire sulla superficie del piano di cottura.

Non utilizzare pentole confondiruvidie nontrascinare pentolesul pianoin
vetro a induzione, in quanto si rischia di graffiarlo.

Non utilizzare spugnette metalliche o altri detergenti fortemente abrasivi
per pulireil piano di cottura, in quanto si rischia di graffiareil vetro a
induzione.

Questoelettrodomestico e destinatoad essere utilizzato in applicazioni
domestiche e simili, come ad esempio: - aree cucina del personalein
negozi, ufficie altriambientidilavoro; - agriturismi; - da partedeiclienti
inalberghi, motel e altriambientiditipo residenziale; - ambientiditipo
bed and breakfast.

AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le sue parti accessibili diventano calde
durante l'uso.

Prestare attenzione ad evitare qualsiasi contatto con le resistenze di
riscaldamento.

Mantenerelontaniibambinidietainferioreagli8 anni,a menochenon
siano continuamente supervisionati.
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Desideriamo ringraziarla per I'acquisto del nuovo piano di cottura a induzione.

Si consiglia di leggere attentamente questo manuale di istruzioni e di montaggio per comprendere pienamente
come montarlo correttamente e farlo funzionare al meglio.

Per il montaggio, si consiglia di leggere la parte relativa al montaggio.

Consigliamo di leggere con attenzione tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso e di conservare questo
Manuale d'Uso e Montaggio conservandolo con cura per poterlo consultare in futuro in caso di necessita.

2. Introduzione al prodotto

2.1 Vista dall’alto

1. Zona max. 2000/3200 W
2. Zona max. 2000/3200 W
3. Zona max. 1400/2000 W
4. Zona max. 3000/3600 W
5. Zona max. 3000/3600 W

6. Piatto in vetro

7. Pannello comandi

2.2 Pannello comandi

. Tasti di comando della zona da scaldare
. Tasto ON/OFF

. Blocco comandi

. Comando timer

. Controllo pausa

. Controllo area flessibile

. Cottura a fuoco lento, Scioglimento, Ebollizione

0 N O uu A W N

. Comando "Cook with me"

7

2.3 Teoria di funzionamento

La tecnologia della cottura a induzione & un metodo sicuro, tecnologicamente avanzato, efficiente ed
economico. Funziona tramite campi elettromagnetici che generano il calore direttamente nella pentola invece
che indirettamente riscaldando la superficie in vetro. Il vetro si surriscalda perché si riscalda anche la pentola.
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_ IHE .

e — f
pentola di ferro
1 (M M = circuito magnetico
| —— | piastra di vetroceramica
(e (1 X 7 bobina ad induzione
- »- correnti indotte

2.4 Prima di utilizzare il vostro nuovo piano di cottura a
induzione

e Leggere questa guida, prestando particolare attenzione alla sezione delle "Avvertenze di Sicurezza".
e Togliere la pellicola protettiva che potrebbe essere presente sul piano di cottura a induzione.

2.5 Specifiche tecniche
Piano cottura HAMTSI86MC/1
Zone di cottura 4 zone
Tensione di alimentazione 220-240 V ~ 50 Hz or 60 Hz
Potenza elettrica installata 7400 W
Dimensione del prodotto (mm) 800x520x56
Dimensioni di incasso (mm) 750x480

Il peso e le dimensioni sono approssimativi. Le specifiche e il design potranno variare senza preavviso in
quanto siamo sempre impegnati nella ricerca di continue innovazioni dei nostri prodotti.

Diametro base dei recipienti di cottura a induzione
Zona di cottura Minima Massima
le2 80* 200
3 80 140
4 180 280
Zona flessibile 80* 200x400

Per favorire una corretta rilevazione della padella, la pentola deve essere posizionata all'interno del perimetro
dell'area "a" o "b", non tra l'area "a" e "b"

3. Funzionamento del prodotto

3.1 Comandi a sfioro

e I comandi rispondono allo sfioramento, quindi non & necessario premerli.

e Utilizzare il polpastrello del dito e non la punta.

e« QOgni volta che viene registrato il contatto, viene emesso un bip.

e Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e privi di oggetti (ad esempio utensili o asciugapiatti)
appogdgiati su di essi. Anche un leggero strato di acqua puo rendere difficoltoso I'utilizzo dei comandi.
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3.2 Scelta dei recipienti di cottura piu appropriati

e Utilizzare solamente recipienti di cottura adatti per la cottura a

& induzione. \

Verificare che sia presente il simbolo di induzione sull'imballaggio o sul

fondo della pentola. L D
e E possibile verificare se il recipiente di cottura € adatto effettuando una prova &
magnetica.

Avvicinare un magnete al fondo della pentola. Se questa viene attratta, e
adatta per la cottura ad induzione.
e Se non disponete di un magnete:
1. Mettete un certo quantitativo di acqua nella pentola che volete controllare.
2. Se =4 non lampeggia sul display e I'acqua si sta riscaldando, la pentola si puo usare.
¢ Non si possono utilizzare recipienti di cottura realizzati con i seguenti materiali: acciaio inossidabile puro,

alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

Non utilizzare recipienti di cottura con fondo ruvido o base curva.

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, si appoggi uniformemente sul vetro ed abbia le stesse dimensioni
della zona di cottura. Utilizzare pentole con diametro corrispondente al grafico della zona selezionata. Con una
pentola leggermente pil grande l'energia viene utilizzata alla massima efficienza. Se si utilizza invece una
pentola pil piccola I'efficienza potrebbe essere inferiore a quanto previsto. Una pentola di dimensioni inferiori a
80 mm potrebbe non essere rilevata dal piano di cottura. Centrare sempre la pentola nella zona di cottura.

Togliere sempre le pentole dal piano di cottura ad induzione sollevandole - non farle strisciare, in quanto si
rischia di graffiare il vetro.

3.3 Modo d’uso
3.3.1 Per iniziare la cottura
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Toccare il tasto ON/OFF per tre secondi. Dopo l'accensione,
I'avvisatore acustico si attiva una volta, tutti i display visualizzano
"-" o "—" ad indicare che il piano di cottura ad induzione € in
modalita standby.

Collocare una pentola apposita sulla zona di cottura che si vuole
utilizzare.
e Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie della
zona di cottura siano pulite e asciutte.

Toccare il comando del cursore della zona di riscaldamento e un

indicatore accanto al comando lampeggera. 6 UEEE Hnnm
Selezionare una impostazione di riscaldamento toccando il bR T A A 24
comando del cursore. Sower up

e Se entro 1 minuto non si sceglie un'impostazione di E—

riscaldamento il piano di cottura ad induzione si spegnera
automaticamente. In questo caso sara necessario
ripartire dalla fase 1.

e L'impostazione di riscaldamento si pud modificare in O e ssccceee
qualsiasi momento durante la cottura.

e o \
. S Uz . . . .
Se sul display compare il simbolo ~ - >~ lampeggiante alternato all'impostazione di

riscaldamento

Questo significa quanto segue:
e la pentola ¢ stata collocata nella zona di cottura sbagliata, oppure
e la pentola che state utilizzando non € adatta per cottura a induzione, oppure
e la pentola & troppo piccola o non & centrata correttamente sulla zona di cottura.
Il piano non si riscalda se sulla zona di cottura non é stata collocata una pentola adatta.
1l display si spegnera automaticamente dopo 2 minuti se non viene posizionato un recipiente idoneo.

3.3.2 Per terminare la cottura

Toccare il comando di selezione della zona di riscaldamento che si 5 WERER

intende spegnere. Lm
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Spegnere la zona di cottura toccando il cursore su " 1 Accertarsi che il BER
display visualizzi "0".

Spegnere l'intero piano di cottura toccando il tasto ON/OFF. /‘T

Prestare attenzione alle superfici calde
Verra visualizzata una H per indicare quale zona di cottura & calda
e non puo essere toccata. Scomparira quando la superficie si &
raffreddata fino ad una temperatura adeguata. Pud essere Yrrrreeennm
utilizzato anche come funzione di risparmio energetico se si
desidera riscaldare ulteriori pentole, usando la piastra calda che &
ancora surriscaldata.
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3.3.3 Utilizzo della funzione boost

Attivazione della funzione boost

Toccare il comando del cursore della zona da 5 NI

scaldare Hrnm

Toccare il cursore all'estremita destra. Accertarsi che
il display visualizzi "P".

Cancellazione della funzione boost

Toccare il comando del cursore della zona di

riscaldamento nella quale si vuole eliminare la funzione 6 I rrrrm
boost.

Scegliere un qualsiasi livello di potenza e la funzione I I I l
Boost sara disattivata

e La funzione puo operare in qualsiasi zona di cottura.
e La zona di cottura ritorna all'impostazione originale dopo 5 minuti.
e Se l'impostazione di potenza originale & pari a 0, decresce a 14 dopo 5 minuti.

3.3.4 Area flessibile

e Questa area puo essere utilizzata come zona singola o come quattro zone indipendenti, in base alle
esigenze di cottura in qualsiasi momento.
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e L'area flessibile € composta da 4 induttori indipendenti che possono essere controllati separatamente due
a due. Quando si lavora in un'unica zona, la parte non coperta dalla pentola si spegne automaticamente
dopo un minuto.

e Per garantire una corretta distribuzione del calore, le pentole devono essere posizionate correttamente:

- In qualsiasi parte della zona flessibile quando le pentole sono tra 80 e 200 mm.
- Nell'area grande quando le pentole sono piu grandi di 200 mm.

Come zona grande

Per attivare I'area flessibile come un'unica grande
zona, & sufficiente premere il comando area g 1 M
flessibile. 3 I U
:> - -
= =

L'impostazione della potenza funziona come qualsiasi altra area normale.

1l livello di potenza € unico per tutta I'area flessibile e pu6 essere selezionato semplicemente utilizzando un
controllo a cursore

Se la pentola viene spostata dalla parte anteriore a quella posteriore (o viceversa), I'area flessibile rileva
automaticamente la nuova posizione, mantenendo la stessa potenza.

Per aggiungere un'ulteriore pentola, disattivare I'area flessibile premendo il pulsante dedicato, al fine di
rilevare le pentole.

Come quattro zone indipendenti

Per utilizzare I'area flessibile come quattro diverse zone con due diverse impostazioni di potenza, non
attivare il controllo dell'area flessibile.

Esempi di posizionamento giusto e sbagliato delle pentole

+O] | O P
O
:
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3.3.5 Piastra di cottura

e Questa area puo impostare la potenza in base alla posizione della pentola.

e Se la pentola si trova sul fondo dell'area flessibile, la potenza € impostata al livello 1.

e Se la pentola si trova al centro dell'area flessibile, la potenza € impostata al livello 10.

e Se la pentola si trova sulla parte superiore dell'area flessibile, la potenza & impostata al livello 14.
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Piastra di cottura

Per attivare I'area della piastra di cottura, basta [l

premere il comando dell'area flessibile per 2 secondi s ]
M

\ - -
Al

R . - -

§ .'*.‘ i ;' - -

" “II ’

Spostare la posizione della pentola, la potenza cambiera automaticamente

Eliminazione della piastra di cottura

Premere il comando dell'area flessibile per spegnere la zona di cottura.

3.3.6 Blocco dei comandi
¢ I comandi si possono bloccare per evitare un uso involontario (ad esempio accensione involontaria delle

zone di cottura da parte di bambini).
e Quando i comandi sono bloccati, sono tutti disabilitati tranne il tasto ON/OFF.

Per bloccare i comandi

Toccare e tenere premuto il comando di blocco per un po'. | L'indicatore del timer mostra "Lo" (basso)

Per sbloccare i comandi

Toccare e tenere premuto il comando di blocco per un po'.

m Quando il piano di cottura & in modalita blocco, tutti i comandi sono disabilitati ad esclusione di
856”0 ON/OFF (D; si pud sempre spegnere il piano di cottura a induzione con il comando ON/OFF
in caso di emergenza, ma prima si dovra sbloccarlo nel successivo funzionamento.
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3.3.7 Modalita Pausa

E possibile interrompere il riscaldamento invece di spegnere il piano di cottura.
Quando si entra in modalita Pausa, tutti i comandi escluso quello ON/OFF sono disabilitati.

Per entrare in modalita pausa

Toccare brevemente il comando Pausa

Tutti gli indicatori mostreranno " 11"

Per uscire dalla

modalita pausa

Toccare brevemente il comando Pausa.

Quando il piano di cottura & in modalita blocco, tutti i comandi sono disabilitati ad esclusione di

eﬁello ON/OFF

; si puo sempre spegnere il piano di cottura a induzione con il comando ON/OFF

in caso di emergenza, ma prima si dovra sbloccarlo nel successivo funzionamento.

3.3.8 Funzione gestione potenza

varie gamme di potenza.

inferiore, in modo da evitare i rischi di sovraccarico

E possibile impostare un livello massimo di assorbimento per il piano di cottura a induzione scegliendo

I piani di cottura a induzione possono limitarsi automaticamente per lavorare ad un livello di potenza

Come entrare nella Funzione Gestione Potenza

Accendere il piano di cottura, quindi premere
contemporaneamente il comando Pausa e il
comando di Blocco.

L'indicatore del timer mostrera "P5" che significa
livello di potenza 5". La modalita predefinita & su 7,4
kw"

Per passare ad

un altro livello

Premere +/- del timer

oppure

Ci sono 5 livelli di potenza, da "P1" a "P5".
L'indicatore del timer visualizza uno di questi.

"P1": la potenza massima e di 2,5 kW.
"P2": la potenza massima e di 3,5 kW.
"P3": la potenza massima é di 4,5 kW.
"P4": la potenza massima e di 5,5 kW.
"P5": la potenza massima & di 7,4 kW

Conferma e Uscita dalla Fu

nzione di Gestione Potenza

Premere contemporaneamente il comando Pausa e il
comando di Blocco per confermare.

A questo punto il piano di cottura si spegne.
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3.3.9 Comando timer

Il timer si puo utilizzare in due modi diversi:

e Si puo utilizzare come contaminuti. In questo caso, il timer non spegne alcuna zona di cottura quando il
tempo impostato € attivo.

e E possibile impostarlo per spegnere una o due zone di cottura allo scadere del tempo impostato.
Il tempo massimo del timer € 99 minuti.
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a) Utilizzo del timer come contaminuti

Accertarsi che il piano di cottura sia acceso. rr
(]
- +
®©
Toccare "+" sui comandi del timer. L'indicatore del
contaminuti inizia a lampeggiare e il timer del
display visualizza "00".
Impostare il tempo toccando i tasti a sfiori "-" o "+" 11
del timer 1
Consiglio: Usare il tasto a sfioro "-" o "+" del timer
una volta per diminuire o aumentare il valore di = +
un minuto. G
Tenere premuto il tasto a sfioro "-" o "+" del timer,
il tempo diminuisce o aumenta di 10 minuti.
Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera e I' _] -
immediatamente. Il display visualizza il tempo - |1 —
restante e l'indicatore del timer lampeggia per 5 - —
secondi.
- +
T
py
L'avvisatore acustico si attiva per 30 secondi e - =
l'indicatore del timer visualizza "- -" al termine del
tempo impostato. — +
(T
L

b) Impostazione del timer per spegnere una o pil zone di cottura

Impostare una zona
Toccare il comando del cursore della zona da
scaldare 5 (R NERR

Impostare il tempo toccando i tasti "-” o "+" del

. 1
timer CE
Consiglio: Usare il tasto a sfioro "-" o "+" del - +
timer una volta per diminuire o aumentare il ¢

valore di un minuto.

Toccare e tenere premuto il comando "-" o "+"
del timer, il tempo diminuisce o aumenta di 10
minuti.

45



Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera -

immediatamente. Il display visualizza il tempo i1 -
restante e l'indicatore del timer lampeggia per 5 : N
secondi. =

NOTA: Il puntino rosso a fianco dell'indicatore — -
del livello di potenza si accende ad indicare che la C)]

zona e stata selezionata.

Allo scadere del periodo di tempo impostato nel
timer, la zona di cottura corrispondente si spegnera
automaticamente. +

(o

& Le altre zone di cottura continueranno a funzionare se erano state accese in precedenza.

Impostare piu zone:

Le operazioni per impostare piu zone sono simili a quelle per impostare una zona sola;
Quando si imposta il tempo per diverse zone di cottura contemporaneamente, sono accesi i punti decimali
delle relative zone. Il display dei minuti visualizza il timer dei minuti. Il puntino della zona corrispondente

lampeggia. Vedere la visualizzazione sottostante:

)
a (impostato a 15 minuti)
o0 rerererrnm I
5. | | | | |||||||||“ (impostato a 45 minuti) — @

Allo scadere del periodo di tempo impostato nel timer la Hoororrrnnmmm 3 n
zona di cottura corrispondente si spegnera. Poi verra u
visualizzato nuovamente il timer dei minuti e il 5 CTLErrennm — +
puntino della zona corrispondente lampeggera. b (C]

Vedere la visualizzazione a destra: (impostato a 30 minuti)

Toccare il comando della zona di riscaldamento, e nell'indicatore del timer verra visualizzato il timer
corrispondente.

c) Annullamento del timer

Toccare il comando del cursore della zona di
riscaldamento per cui si vuole annullare il timer 5 IR

Tenere premuto il tasto "-" del timer, il timer scende
a "00" e viene annullato. —
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3.3.10 Tempi di funzionamento di default

L'autospegnimento & una funzione di sicurezza per il piano di cottura a induzione. Si attiva automaticamente
ogni volta che si dimentica acceso il piano di cottura. I tempi di funzionamento di default per i vari livelli di
intensita di potenza sono indicati sulla tabella che segue:
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Livello di potenza

Timer di funzionamento di default (ore) 8 8 8 8 6 6 6 6 4
Livello di potenza 10 11 12 13 14

Timer di funzionamento di default (ore) 4 4 4 2 2

Quando la pentola viene rimossa il piano di cottura a induzione smette immediatamente di riscaldarsi e si
spegne automaticamente dopo due minuti.

& Le persone portatrici di pacemaker possono utilizzare questo elettrodomestico solo sotto il controllo
del proprio medico.
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3.3.11 Funzione Cook with me

Prima di tutto, scaricare I'App hOn e installarla sul vostro dispositivo portatile. Quindi registrare il vostro piano
di cottura ad induzione seguendo le istruzioni direttamente sull'App.

Per effettuare I'accoppiamento tra piano cottura e APP utilizzare la seguente procedura:

Premere per 4 secondi il tasto "Cook with me" sul piano di cottura. Trascorsi i 4 secondi, la cifra del TIMER
inizia a lampeggiare con la dicitura PA e inizia il processo di accoppiamento.

[

Quando il Wi-Fi & acceso: compare un punto sul lato destro del LED.
Quando il Wi-Fi & spento: Non compare nessun punto

Come impostare la funzione "Cook with me"
Scegliere dal menu delle ricette dell'’App hOn o dal menu dei
programmi speciali. Seguire passo dopo passo le indicazioni
dell'App e al termine inviare i parametri al piano di cottura che
cucinera per voi.
Quando il piano di cottura riceve il comando dall'App, il piano
stesso emette un segnale acustico per 2 volte e lampeggia per un '-| |-|
secondo per indicare che le istruzioni sono state ricevute. |_ |_
Per avviare il ricetta, premere il pulsante "Cook with me". —| —'\,-:
Se si desidera uscire dalla funzione "Cook with me", cambiare il _
livello di potenza della zona. T
a. PARAMETRI WIRELESS
Tecnologia Wi-Fi BLE
Norma IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Banda(e) di frequenza [MHz] 2402-2480 2402-2480
Potenza massima [mW] 1500 1500

b. INFORMAZIONI SUI PRODOTTI PER APPARECCHIATURE COLLEGATE IN
RETE

Informazioni sui prodotti per apparecchiature collegate in rete

Consumo energetico del prodotto in standby di rete se
tutte le porte di rete cablate sono collegate e tutte le porte | Na
di rete wireless sono attive:

Come attivare la porta di rete wireless: Per I'attivazione del Wi-Fi, premere per 4
secondi il pulsante "Cook with me"

Come disattivare la porta di rete wireless: Per disattivare il Wi-Fi, premere per 4
secondi il pulsante "Cook with me"

48



3.3.12 Funzione speciale

P 0Qo
\ 000/ \'@/ \°c©/

Cottura a fuoco lento Fusione Bollitura
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Come impostare la funzione speciale

Toccare il comando del cursore della zona da scaldare. .S Frrrrrrermmn

La funzione Cottura a fuoco lento & ideale per é [
cuocere salse, stufati, brasati.

Premere il tasto di Cottura a fuoco lento; I'indicatore 000

visualizza "|".

La funzione di fusione & la soluzione ideale per sciogliere il
cioccolato, il burro. Questa funzione aiuta a preparare tutti 11
i tipi di dolci o salse. \ / —_—D

Premere il tasto Scioglimento, l'indicatore visualizza "| |"

La funzione di ebollizione & ideale per far bollire I'acqua o O o

qualsiasi liquido. Premere il pulsante Ebollizione, \ 00/ —

l'indicatore visualizza "| ||"

I

4. Guida alla cottura

& Prestare attenzione quando si friggono gli ingredienti, dato che I'olio e il grasso si riscaldano molto
rapidamente, in particolare se si sta utilizzando la funzione PowerBoost (cottura super-rapida). A
temperature estremamente elevate I'olio e il grasso si incendiano spontaneamente e sussistono
gravi rischi di incendi.

4.1 Consigli di cottura

e Quando il cibo inizia a bollire, ridurre I'impostazione della temperatura.

e L'utilizzo di un coperchio riduce i tempi di cottura e risparmia energia trattenendo il calore.
e Ridurre al minimo la quantita di liquidi o grassi per ridurre i tempi di cottura.

e Iniziare la cottura con temperatura elevata, quindi ridurla quando il cibo si e riscaldato.

4.1.1 Ebollizione lenta, cottura del riso

e L'ebollizione lenta inizia al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85°C, quando le bolle salgono
singolarmente in superficie nel liquido di cottura. Questo ¢ il metodo piu efficace per cuocere zuppe
deliziose e spezzatini teneri perché i sapori si esaltano senza dovere cuocere eccessivamente il cibo. Si
possono anche cuocere salse a base di uovo e addensate con farina al di sotto del punto diebollizione.

e Alcuni compiti, tra cui la cottura del riso con il metodo dell'assorbimento, possono richiedere
un'impostazione superiore alla
regolazione piu bassa per garantire che il cibo sia cotto correttamente nel tempo consigliato.
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4.1.2 Cottura a fuoco vivo di bistecche

Per cuocere e ottenere bistecche saporite:

1. Lasciare riposare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Riscaldarla in una padella per cottura con base spessa.

3. Spennellare entrambi i lati della bistecca con olio. Spruzzare un piccolo quantitativo di olio sulla padella
calda e quindi stendere la carne sulla padella calda.

4. Girare la bistecca solo una volta durante la cottura. Il tempo di cottura esatto dipende dallo spessore della
bistecca e dal grado di cottura richiesto. I tempi possono variare da 2 a circa 8 minuti per ogni lato. Fare
pressione sulla bistecca per valutare quanto & cotta - piu compatta risulta piu la bistecca & "ben cotta".

5. Lasciare riposare la bistecca su un piatto tiepido per alcuni minuti in modo da permetterle di allentare le
fibre e diventare tenera prima di servirla.

4.1.3 Frittura al salto

1. Scegliere un wok con base piatta o una padella per friggere grande compatibili con il sistema ainduzione.

2. Predisporre tutti gli ingredienti e gli utensili. La frittura al salto & veloce. Nel caso di cottura di grandi
quantita di cibo, si consiglia di cuocere piccoli quantitativi, in piu volte.

3. Preriscaldare leggermente la padella ed aggiungere due cucchiai di olio.

4. Cuocere prima la carne, metterla da parte e mantenerla in caldo.

5. Friggere al salto la verdura. Quando la verdura & calda ma ancora croccante, abbassare la temperatura
della zona di cottura, rimettere la carne nella padelle ed aggiungere la salsa.

6. Friggere al salto con delicatezza gli ingredienti per accertarsi che siano caldi.

7. Servire immediatamente.

4.2 Segnalazione di oggetti di piccole dimensioni

Se sul piano di cottura resta appoggiata una pentola con dimensioni non corrette o non magnetica (ad
esempio in alluminio) o altri piccoli oggetti (ad esempio coltelli, forchette, chiavi), la zona entra
automaticamente in standby per un minuto. La ventola continua a raffreddare il piano di cottura a induzione
per un ulteriore minuto.

5. Impostazioni di riscaldamento

Le impostazioni riportate qui di seguito servono solo a titolo indicativo. L'impostazione esatta dipende da
diversi fattori, compresi i recipienti di cottura utilizzati e dal quantitativo di cibo da cuocere. Il metodo migliore
¢ fare diverse prove con il piano di cottura a induzione per individuare le migliori impostazioni per la vostra
cucina.

Impostazioni di Cibi adatti
riscaldamento

1-2 « leggero riscaldamento di piccole quantita di cibo

e fusione di cioccolato, burro e cibi che si bruciano facilmente

ebollizione lenta e delicata

riscaldamento lento

3-5 ® nuovo riscaldamento

ebollizione lenta e rapida
cottura di riso

6-11 e pancake

12-13 e cibi da rosolare
e cottura di pasta

14/P o frittura al salto

cottura a fuoco vivo

ebollizione di zuppe

e bollitura di acqua
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6.

Cura e pulizia

Che cosa?

Come?

Importante!

Sporco quotidiano sul
vetro (impronte, segni,
macchie di cibo e schizzi
non zuccherini sul vetro)

1. Togliere I'alimentazione elettrica
del piano di cottura.

2. Applicare un detergente per piano
di cottura quando il vetro & ancora
tiepido (ma non caldo!)

3. Sciacquare ed asciugare con uno
straccio pulito o un panno di carta.

4. Ridare alimentazione al piano di
cottura.

Quando viene tolta alimentazione al
piano di cottura non ci saranno
indicazioni di  "superficie calda",
tuttavia la zona di cottura puo essere
ancora abbastanza calda! Prestare la
massima attenzione.

Spugnette metalliche dure, alcune
spugnette in nylon e detergenti
forti/abrasivi possono graffiare il
vetro. Leggere sempre |'etichetta per
verificare se il vostro detergente o la
spugnetta metallica sono adatti.

Non lasciare mai residui di pulizia sul
piano cottura: il vetro pué macchiarsi.

Schizzi di acqua bollente,
ingredienti fusi e liquidi
zuccherini caldi sul vetro

Toglierli immediatamente con una
paletta per pesce, un coltello a
paletta o un raschietto a lama adatti
al piano di cottura ad induzione,
prestando sempre attenzione alle
superfici calde della zona di cottura:
1. Togliere alimentazione dal piano
di cottura dalla presa a parete.

2. Tenere la lama o I'utensile ad un
angolo di 30° e raschiare la
sporcizia o i residui verso una
parte fredda del piano di cottura.

3. Pulire la sporcizia o gli schizzi con
un asciugapiatti o un panno di
carta.

4. Effettuare le fasi da 2 a 4 perlo
"sporco sul vetro" come sopra.

Togliere al piu presto possibile le
macchie lasciate da ingredienti fusi,
cibo zuccherino o schizzi. Se questi
residui vengono lasciati seccare sul
vetro, possono risultare in seguito
difficili da togliere o addirittura
danneggiare in modo permanente la
superficie del vetro.

Rischio di tagli: quando la protezione
di sicurezza viene tolta, la lama del
raschietto & tagliente come quella di
un rasoio. Prestare la massima
attenzione e riporre sempre in un
luogo sicuro, al di fuori della portata
dei bambini.

Schizzi sui tasti a sfioro

1. Togliere I'alimentazione elettrica
del piano di cottura.

. Asciugare gli schizzi
Ripulire I'area dei tasti a sfioro con
una spugna umida pulita o uno
straccio.

4. Asciugare completamente I'area

con un panno di carta.

5. Ridare I'alimentazione elettrica al
piano di cottura.

W N

Il piano di cottura puo emettere dei
segnali acustici e spegnersi e i tasti a
sfioro possono non funzionare quando
e presente liquido su di essi.
Accertarsi di asciugare |'area dei tasti
a sfioro prima di riaccendere il piano
di cottura.
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7.

Consigli e accorgimenti

Problema

Possibili cause

Rimedio

Il piano di cottura a
induzione non si accende.

Mancanza di alimentazione.

Accertarsi che il piano di cottura a
induzione sia collegato all'alimentazione
elettrica e che sia acceso.

Controllare che non ci sia un black-out
elettrico nella vostra abitazione o nella
vostra zona. Dopo avere effettuato tutti
questi controlli, se il problema persiste,
rivolgersi ad un tecnico qualificato.

I tasti a sfioro non
rispondono.

I comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Vedere la sezione
"Utilizzo del piano di cottura ad induzione"
per le relative istruzioni.

I tasti a sfioro si attivano a
fatica.

Potrebbe esserci una sottile pellicola di
acqua sui comandi, oppure state utilizzando
la punta delle dita per attivare i comandi.

Accertarsi che I'area dei tasti a sfioro sia
asciutta e utilizzare il polpastrello delle
vostre dita per attivare i comandi.

1l vetro & graffiato.

Recipienti di cottura con bordi irregolari.
Si stanno utilizzando spugnette metalliche o
detergenti abrasivi e non adatti.

Utilizzare recipienti di cottura con basi
piane e regolari. Vedere "Scelta dei
recipienti di cottura adatti".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole fanno rumori
tipo crepitio o schiocco.

Questo fenomeno potrebbe essere causato
dalla struttura dei recipienti di cottura (strati
di diversi metalli che vibrano diversamente).

Questo & normale per i recipienti di
cottura e non indica un'anomalia.

Il piano di cottura ad
induzione emette un piccolo
rumore sordo quando viene
utilizzato con
un'impostazione a calore
elevato.

Questo fenomeno & causato dalla tecnologia
della cottura a induzione.

E del tutto normale, ma il rumore
dovrebbe attutirsi o scomparire
completamente quando si diminuisce
I'impostazione di riscaldamento.

Rumore della ventola del
piano di cottura a induzione.

Una ventola di raffreddamento presente
all'interno del piano di cottura a induzione si
€ accesa per evitare che I'elettronica si
surriscaldi. Puo continuare a funzionare
anche una volta spento il piano di cottura a
induzione.

E un fenomeno normale e non richiede
alcun intervento. Non togliere e ridare
alimentazione al piano di cottura a
induzione dalla parete se la ventola sta
funzionando.

Le padelle non si riscaldano
w7

e"u” vengono visualizzate sul
display.

1l piano di cottura a induzione non € in
grado di rilevare la padella in quanto questa
non ¢ adatta per la cottura a induzione.

1l piano di cottura a induzione non € in
grado di rilevare la padella perché questa &
troppo piccola per la zona di cottura oppure
non e perfettamente centrata su di essa.

Utilizzare recipienti di cottura adatti per la
cottura a induzione. Vedere la sezione
"Scelta dei recipienti di cottura adatti".
Centrare la padella ed accertarsi che la
base corrisponda alle dimensioni della
zona di cottura.

Il piano di cottura a
induzione o la zona di
cottura si sono spenti
inaspettatamente, si attiva
un segnale acustico e viene
visualizzato un codice di
errore (di solito alternato
con una o due cifre sul
display del timer di cottura).

Guasto tecnico.

Annotare le lettere e i numeri dell'errore,
togliere alimentazione al piano di cottura
a induzione dalla parete e contattare un
tecnico qualificato.
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8. Display di anomalie e controllo

1l piano di cottura a induzione € dotato di una funzione di autodiagnosi. Con questo test il tecnico € in grado di

controllare il funzionamento di diversi componenti senza disassemblare o smontare il piano di cottura dal

piano di lavoro.

Qualcosa non funziona?

Perle zone 1l e 2

induzione IGBT fornisce un valore alto

Problema Possibili cause Rimedio
El, E2, E7, C1 Anomalia sensore di temperatura Contattare il fornitore.
E3, E4 Guasto del sensore di temperatura IGBT. Contattare il fornitore.
UE Il collegamento tra la scheda del display e Contattare il fornitore.
la scheda principale ¢ difettoso
EL, EH Tensione d’alimentazione anomala Verificare se I'alimentazione elettrica
€ corretta.
L'accensione dopo l'alimentazione &
normale.
C3 Il sensore di temperatura della lastra di Si prega di riavviare dopo che il piano
vetroceramica fornisce un valore alto cottura a induzione si e raffreddato.
c2 Il sensore di temperatura del riscaldatore a | Fare ripartire una volta che il piano di

cottura a induzione si ¢ raffreddato.

Perlezone 3 e 4

1) Il codice di guasto si verifica durante I'utilizzo del cliente, con relativa soluzione;

Codice di guasto |

Problema

Cosa fare

Recupero automatico

La tensione di alimentazione &

Verificare se |'alimentazione

circuito aperto.

EL superiore alla tensione nominale. elettrica & corretta.
La tensione di alimentazione & inferiore alla | L'accensione dopo I'alimentazione &
EH tensione nominale. normale.
Attendere che la temperatura
Alta temperatura del sensore della . " . p ratun
iastra in ceramica della piastra in ceramica
C1,C3 P ) ritorni normale.
Toccare il tasto "ON/OFF" per
riavviare |'elettrodomestico.
Alta temperatura del sensore IGBT. (1#) Attendere che la temperatura del
sensore IGBT ritorni normale.
Toccare il tasto "ON/OFF" per
c2 riavviare I'elettrodomestico.
Controllare se la ventola
funziona regolarmente; in caso
contrario, sostituirla.
Nessun recupero automatico
Guasto del sensore di temperatura della
E2 piastra in vetroceramica - cortocircuito.
Guasto del dit t dell Controllare il collegamento o
E1l uasto del sensore di temperatura detla sostituire il sensore di
piastra in vetroceramica - circuito aperto. . .
temperatura della piastra in
Guasto del sensore di temperatura della ceramica.
E7 piastra in vetroceramica - non valido.
Guasto del sensore di temperatura IGBT -
E4 cortocircuito. L )
Sostituire la scheda di
E3 Guasto del sensore di temperatura IGBT - alimentazione.
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2) Guasto specifico e soluzione

Guasto

Problema

Soluzione A

Soluzione B

II LED non si accende quando
I'elettrodomestico & collegato.

Mancanza di
alimentazione.

Verificare che la spina
sia ben fissata alla presa
e che questa sia
funzionante.

La scheda di
alimentazione
accessoria e la scheda
del display hanno un
guasto nel
collegamento.

Controllare il
collegamento.

La scheda di
alimentazione
accessoria e
danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione
accessoria.

La scheda del display e
danneggiata.

Sostituire la scheda del
display.

Alcuni tasti non funzionano,
oppure il display a LED non &
normale.

La scheda del display &
danneggiata.

Sostituire la scheda del
display.

L'indicatore del modo di cottura si

accende, ma il riscaldamento non
si avvia.

Alta temperatura del
piano di cottura.

La temperatura
ambiente puo essere
troppo alta. La presa
d'aria o la ventilazione
d'aria possono essere
bloccate.

C'é qualcosa che non
funziona nella ventola.

Controllare se la ventola
funziona correttamente;
In caso contrario,
sostituire la ventola.

La scheda di
alimentazione &
danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

Il riscaldamento si arresta
improvvisamente durante il
funzionamento e sul display
lampeggia "u".

1l tipo di pentola &
sbagliato.

Il diametro del
recipiente & troppo
piccolo.

Utilizzare il recipiente
appropriato (fare
riferimento al manuale
di istruzioni).

1l fornello si
surriscaldato;

L'elettrodomestico &
surriscaldato. Attendere
che la temperatura
ritorni normale.
Premere il tasto
"ON/OFF" per riavviare
I'elettrodomestico.

Il circuito di
rilevamento
delle pentole &
danneggiato,
sostituire la
scheda di
alimentazione.

Le zone di riscaldamento dello
stesso lato (come la prima e la
seconda zona) mostrerebbero una
"

u

La scheda di
alimentazione e la
scheda del display
hanno un guasto nel
collegamento;

Controllare il
collegamento.

La scheda del display
della parte di
comunicazione &
danneggiata.

Sostituire la scheda del
display.

La scheda principale &
danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

II motore della ventola ha un
suono strano.

II motore della ventola
€ danneggiato.

Sostituire la ventola.

Le considerazioni di cui sopra derivano dalla valutazione e dal controllo dei guasti comuni.

Non smontare da soli I'elettrodomestico per evitare rischi e danni al piano di cottura ad induzione.
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9. Installazione

9.1 Scelta delle attrezzature di installazione

Tagliare la superficie di lavoro rispettando le misure indicate sul disegno.
Per l'installazione e I'uso & necessario lasciare uno spazio libero intorno al foro pari ad almeno 5 cm.
Assicurarsi che lo spessore della superficie di lavoro corrisponda ad almeno 30 mm. Selezionare materiali per
superfici di lavoro isolati e resistenti al calore (il legno e materiali simili fibrosi o igroscopici non devono essere
utilizzati come materiali per superfici di lavoro se non impregnati) per evitare le scosse elettriche e le maggiori
deformazioni causate dalle radiazioni di calore provenienti dal piano riscaldato. Come illustrato qui di seguito:
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Nota: Tra i lati del piano di cottura e le superfici interne del piano di lavoro deve essere prevista
una distanza di sicurezza pari ad almeno 3 mm.

\:’"/x g F

Min.3mm
L(mm) | W(mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)
800 520 56 52 750+1 480+1 50 min. | 3 min.

Assicurarsi sempre che il piano di cottura a induzione sia ben ventilato e che entrata ed uscita dell'aria non
siano ostruite. Assicurarsi che il piano di cottura a induzione sia in buone condizioni operative. Come illustrato

qui di seguito

Nota: Tra il piano di cottura e I'eventuale elemento superiore deve essere prevista una distanza di
sicurezza pari ad almeno 760 mm.

A
—
: :
HEGE £
% S
3 ~
W o
/ \
D j
L ¥
A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 50 min. 20 min Entrata aria Uscita aria 5 mm
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AVVERTENZA: Garantire una ventilazione adeguata

Assicurarsi che il piano di cottura a induzione sia ben ventilato e che entrata ed uscita dell'aria non siano
ostruite. Per evitare il contatto accidentale con la parte inferiore del piano di cottura surriscaldata o
scosse elettriche inattese durante il funzionamento, & necessario inserire un inserto in legno, fissato con
viti, ad una distanza minima di 50 mm dalla parte inferiore del piano di cottura. Seguire le istruzioni
riportate di seguito

1 1
l ]
Min. 50mm
] Max. Smm Max. Smm l

All'esterno del piano sono presenti dei fori di ventilazione. Quando si posiziona il piano di cottura, E

NECESSARIO assicurarsi che questi fori non siano ostruiti dal piano di lavoro.

o Tenere presente che la colla che unisce il materiale plastico o legnoso al mobile deve resistere a

temperature non inferiori a 150°C, per evitare lo sgancio dei rivestimenti.

e La parete posteriore, le superfici adiacenti e quelle circostanti devono quindi essere in grado di

resistere ad una temperatura di 90°C.

9.2 Prima di montare il piano di cottura, assicurarsi che

e Il supporto sia squadrato e livellato e che non ci siano elementi strutturali che possano interferire con i
requisiti di spazio.

o Il supporto sia realizzato in materiale isolante resistente al calore.

e Se il piano di cottura € installato al di sopra di un forno, il forno sia dotato di una ventola di
raffreddamento incorporata.

o L'installazione sia conforme a tutti i requisiti di ingombro, oltre che a tutte le normative e le disposizioni.

e Sia stato incorporato nel cablaggio permanente un apposito interruttore sezionatore che permetta di
staccare completamente I'elettrodomestico dalla rete di alimentazione principale; tale interruttore deve
essere montato e posizionato in accordo con le normative e le disposizioni locali.

e L'interruttore sezionatore deve essere di tipo approvato e deve fornire una separazione dei contatti con
intercapedine di 3 mm in tutti i poli (o in tutti i conduttori attivi [fase] se le normative sugli impianti
elettrici locali permettono questa variazione rispetto alle specifiche).

¢ L'interruttore sezionatore sia facilmente raggiungibile dal cliente una volta installato il piano di cottura.

e In caso di dubbi relativi al montaggio, contattare le autorita locali e consultare le normative vigenti.

e Si utilizzino rivestimenti resistenti al calore e facili da pulire (quali ad esempio piastrelle ceramiche) per le
pareti circostanti il piano di cottura.
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9.3 Una volta montato il piano di cottura, assicurarsi che

e Il cavo di alimentazione elettrica non sia accessibile attraverso gli sportelli o i cassetti dei mobiletti.

e Sia presente un flusso adeguato di aria fresca dall'esterno dei mobiletti verso la base del piano di cottura.

e Se il piano di cottura € montato sopra ad una cassettiera o a dei mobiletti, sia stata installata una barriera
di protezione termica al di sotto della base del piano di cottura.

e L'interruttore sezionatore sia facilmente accessibile per il cliente.
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9.4 Prima di posizionare le staffe di fissaggio

L'elettrodomestico deve essere collocato su una superficie piana e stabile (utilizzare I'imballaggio). Non
forzare i comandi che sporgono dal piano di cottura.

9.5 Regolazione della posizione della staffa

Fissare il piano di cottura sul supporto avvitando 6 staffe sul fondo del piano di cottura stesso (vedere figura)
prima del montaggio.
Regolare la posizione della staffa per adattarla ai diversi spessori del piano.

In nessun caso le staffe possono toccare le superfici interne del piano di lavoro dopo il
montaggio (vedere figura).
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9.6 Avvertenza

1. Il piano di cottura a induzione deve essere montato da personale o tecnici qualificati. La nostra societa ha
un team di professionisti a disposizione dei clienti. Non operare mai da soli.

2. 1l piano di cottura non puo essere montato direttamente sopra ai seguenti elettrodomestici: lavastoviglie,
frigorifero, freezer, lavatrice o asciugatrice, in quanto I'umidita puo danneggiare I'elettronica del piano di
cottura stesso.

3. Il piano di cottura a induzione dovra essere montato in modo tale da garantire un migliore irraggiamento
del calore e un livello di affidabilita piu elevato.

4. La parete e la zona di cottura indotta al di sopra della superficie del piano dovranno essere resistenti al
calore.

5. Per evitare danni, lo strato intermedio e I'adesivo devono essere resistenti al calore.

6. Si sconsiglia I'utilizzo di una pulitrice a vapore.

9.7 Collegamento del piano di cottura alla rete di
alimentazione elettrica

Questo piano di cottura deve essere collegato alla rete di alimentazione elettrica solo da una
persona appositamente addestrata. Prima di collegare il piano di cottura alla rete di alimentazione
elettrica, verificare che:

1. Il cablaggio interno dell'abitazione sia adeguato alla potenza consumata dal piano di
cottura.

2. La tensione corrisponda al valore riportato sulla targhetta delle caratteristiche tecniche

3. Le sezioni del cavo di alimentazione elettrico possano sopportare il carico specificato sulla

targhetta delle caratteristiche tecniche.

Per collegare il piano di cottura alla rete di alimentazione elettrica non utilizzare adattatori, riduttori
o deviatori, in quanto sussiste il pericolo di surriscaldamenti e incendi.

Il cavo di alimentazione elettrica non deve entrare in contatto con componenti surriscaldati e deve
essere collocato in modo tale che la sua temperatura non superi mai, in nessun punto, i 75°C.

Verificare con un elettricista se I'impianto di cablaggio dell'abitazione & corretto senza necessita di
modificarlo. Le eventuali modifiche dovranno sempre essere effettuate da un elettricista
qualificato.

. ™
@ 5 O Yellow / Green

L1 4 : Black

380-415V~

L2 3 : Brown

220-240V~

220-240V~

N1 2

Blue

N2 1
o J

Se il numero totale di unita di riscaldamento dell'elettrodomestico scelto non ¢ inferiore a 4,
I'elettrodomestico puo essere collegato direttamente alla rete elettrica mediante un collegamento
elettrico monofase, come illustrato di seguito.
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e Se il cavo & danneggiato o deve essere sostituito, I'operazione deve essere
effettuata da un agente post-vendita con attrezzi dedicati, per evitare
qualsiasi incidente.

. Se |'elettrodomestico € collegato direttamente all'alimentazione di rete &€ necessario montare un
sezionatore multipolare

con uno spazio di almeno 3 mm tra i contatti.
. L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e che
siaconforme alle normative di sicurezza.
. Il cavo non deve essere piegato o schiacciato.
. 1l cavo deve essere controllato con regolarita e sostituito unicamente da tecnici autorizzati.

La superficie inferiore e il cavo di alimentazione del piano cottura non sono accessibili dopo il
montaggio.

Questo elettrodomestico dispone di contrassegno ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/UE in materia di Rifiuti di apparecchiature elettriche e elettroniche - RAEE
(Waste Electrical and Electronic Equipment - WEEE). Il corretto smaltimento di
questo elettrodomestico permette di evitare possibili danni all'ambiente e alla
salute dell’'uomo.

1l simbolo sul prodotto indica che non puo essere trattato come normale rifiuto
domestico. Deve essere consegnato ad un punto di raccolta appropriato per il

_ riciclaggio di dispositivi elettrici ed elettronici.

SMALTIMENTO: E vietato Questo elettrodomestico richiede uno smaltimento specializzato. Per ulteriori

smaltire questo prodotto informazioni relative al trattamento, al recupero ed al riciclaggio di questo

come rifiuto urbano prodotto, si consiglia di contattare il proprio comune, il proprio servizio di

indifferenziato. E smaltimento rifiuti domestici o il negozio presso il quale & stato acquistato.

necessaria la raccolta

differenziata di tali rifiuti Per informazioni piu dettagliate sul trattamento, il recupero e il riciclaggio di questo

per un trattamento speciale. prodotto si consiglia di contattare il proprio ufficio comunale, il proprio servizio di
smaltimento rifiuti domestici o I'esercente presso il quale € stato acquistato il
prodotto.
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1. Avant-propos

Par la présente, Candy Hoover Group Srl déclare que I'équipement radio est conforme a la
directive 2014/53/UE et aux exigences |égales pertinentes (pour le marché UKCA). Le texte
intégral de la déclaration de conformité est disponible a I'adresse internet suivante :
www.candy-group.com.

1.1 Consignes de sécurité

Votre sécurité est importante pour nous. Veuillez lire ces
informations avant d’utiliser votre table de cuisson.

1.2 Installation

1.2.1 Risque de choc électrique

e Débranchez I'appareil du réseau électrique avant d’effectuer
tout travail ou entretien sur celui-ci.

e Le raccordement a un bon systéme de mise a la terre est
essentiel et obligatoire.

e Seul un électricien qualifié est habilité a effectuer des
modifications sur le systéme de cablage domestique.

e Le non-respect de ces consignes peut entrainer un choc
électrique ou la mort.

1.2.2 Risque de blessure par coupure

Faites attention - les bords des panneaux sont tranchants.
Le non-respect de cette précaution peut entrainer des blessures
ou des coupures.

1.2.3 Consignes importantes de sécurité

e Veuillez lire les instructions avant d’installer ou d’utiliser cet
appareil.

e Aucun matériau ou produit combustible ne doit étre placé sur
cet appareil a aucun moment.

e Veuillez mettre cette information a la disposition de la personne
responsable de l'installation de I'appareil afin de réduire vos
colts d’installation.

e Afin d’éviter tout danger, cet appareil doit étre installé
conformément aux présentes instructions d’installation.

e Cet appareil doit étre correctement installé et mis a la terre
uniquement par une personne qualifiée.

e Cet appareil doit étre raccordé a un circuit incorporant un
sectionneur permettant une déconnexion compléte de
I'alimentation électrique.
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L'installation incorrecte de I'appareil peut entrainer I'annulation
de toute garantie ou responsabilité.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et
plus, par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou par des personnes
dénuées d'expérience et de connaissances, s'ils ont été
informés de la maniere d'utiliser I'appareil en toute sécurité et
s’ils comprennent les risques qu’il implique.

Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil. L'entretien et
le nettoyage ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son agent d’entretien ou des personnes
possédant le méme type de qualification, afin d’éviter tout
risque.

Avertissement : Si la surface est fissurée, éteignez I'appareil
pour éviter tout risque d’électrocution, pour les tables de
cuisson en vitrocéramique ou matériau similaire qui protégent
les pieces sous tension

Les objets métalliques tels que couteaux, fourchettes, cuilléres
et couvercles ne doivent pas étre posés sur la surface de la
table de cuisson, car ils peuvent devenir chauds.

N’utilisez jamais de nettoyeur a vapeur.

N’utilisez pas un nettoyeur a vapeur pour les opérations de
nettoyage de la table de cuisson.

Cet appareil n’est pas concu pour étre actionné par une
minuterie externe ou un systéeme de commande a distance
séparé.

AVERTISSEMENT : Danger d’incendie : ne pas stocker
d'éléments sur les surfaces de cuisson.

La cuisson doit étre surveillée. Les cuissons de courte durée
doivent étre surveillées en permanence.

AVERTISSEMENT : Faire chauffer la plaque sans surveillance
avec de la graisse ou de I'huile peut étre dangereux et
provoquer un incendie. Ne JAMAIS essayer d’éteindre un feu
avec de I'eau, mais éteindre I'appareil, puis couvrir la flamme
avec un couvercle ou une couverture anti-feu, par exemple.
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1.3 Fonctionnement et entretien

1.3.1 Risque de choc électrique

Ne pas cuisiner sur une table de cuisson cassée ou fissurée. e
En cas de rupture ou de fissuration de la surface de la table

de cuisson, éteignez immédiatement I'appareil en coupant

I'alimentation électrique du réseau (interrupteur mural) et

contactez un technicien qualifié.

Coupez l'alimentation réseau de la table de cuisson avant le

nettoyage ou l'entretien.

Le non-respect de ces consignes peut entrainer un choc

électrique ou la mort.

1.3.2 Risque pour la santé

Cet appareil est conforme aux normes de sécurité
électromagnétique.

Toutefois, les personnes porteuses de pacemakers ou d’autres
implants électriques (tels que des pompes a insuline) doivent
consulter leur médecin ou le fabricant de I'implant avant
d’utiliser cet appareil afin de s’assurer que leurs implants ne
seront pas affectés par le champ électromagnétique.

Le non-respect de ces consignes peut entrainer le déces.

1.3.3 Risque de surface chaude

Pendant l'utilisation, les parties accessibles de cet appareil
deviennent suffisamment chaudes pour causer des brilures.
Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout autre objet
autre qu’un ustensile de cuisson approprié entrer en contact
avec le verre a induction jusqu’a ce que la surface soit froide.
Tenir les enfants a I'écart.

Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes au toucher.
Vérifiez que les poignées des casseroles ne dépassent pas des
autres zones de cuisson qui sont en fonction. Tenir les poignées
hors de portée des enfants.

Le non-respect de ces consignes peut entrainer brllures ou un
choc électrique.

1.3.4 Risque de blessure par coupure

Lorsque le couvercle de protection est rétracté, la lame d’un
racleur est tranchante comme un rasoir. Utiliser avec une
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extréme prudence et toujours stocker en toute sécurité et hors
de portée des enfants.

Le non-respect de cette précaution peut entrainer des blessures
ou des coupures.

1.3.5 Consignes importantes de sécurité

Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance lorsqu’il est utilisé.
L’ébullition cause des vapeurs et des débordements graisseux
qui peuvent s’enflammer.

N’utilisez jamais votre appareil comme surface de travail ou de
rangement.

Ne laissez jamais d’objets ou d’ustensiles sur l'appareil.

Ne posez jamais ou ne laissez jamais d'objets magnétisés (par
ex. cartes de crédit, cartes mémoire) ou d’appareils
électroniques (par ex. ordinateurs, lecteurs MP3) a proximité
de I'appareil car ils pourraient étre affectés par son champ
électromagnétique.

N’utilisez jamais votre appareil pour réchauffer ou chauffer la
piece.

Apreés utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson et la
table de cuisson comme décrit dans ce manuel (c’est-a-dire en
utilisant les touches tactiles). Ne comptez pas sur la fonction de
détection de casserole pour éteindre les zones de cuisson
lorsque vous retirez les casseroles.

Ne permettez pas aux enfants de jouer avec |'appareil, de
s’asseoir, de se tenir debout ou de monter dessus.

Ne rangez pas d’objets d’intérét pour les enfants dans des
armoires au-dessus de |'appareil. Les enfants qui montent sur
la table de cuisson peuvent étre gravement blessés.

Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans la
zone ou |'appareil est utilisé.

Les enfants ou les personnes ayant un handicap qui limite leur
capacité d'utiliser I'appareil devraient avoir une personne
responsable et compétente pour les instruire sur son utilisation.
L'instructeur doit s’assurer qu’il peut utiliser I'appareil sans
danger pour lui-méme ou son environnement.

Ne réparez ou ne remplacez aucune piece de |I'appareil a moins
gue cela ne soit spécifiquement recommandé dans le manuel.
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Tout autre entretien doit étre effectué par un technicien
qualifié.

Ne placez pas ou ne laissez pas tomber d’objets lourds sur
votre table de cuisson.

Ne vous tenez pas debout sur votre table de cuisson.
N’utilisez pas de casseroles avec des bords dentelés et ne
trainez pas de casseroles sur la surface du verre a induction,
car cela pourrait érafler le verre.

N’utilisez pas de éponges métalliques ou d’autres produits
abrasifs agressifs pour nettoyer votre table de cuisson, car ils
pourraient rayer la vitre a induction.

Cet appareil est destiné a un usage domestique et a d'autres
applications similaires telles que : - espaces cuisine du
personnel dans des boutiques, bureaux et autres espaces de
travail ; - maisons de ferme ; - par les clients dans des hotels,
motels et autres espaces de type résidentiel ; - dans les
espaces de type chambre d’hétes.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
chauffent pendant I'utilisation.

Evitez de toucher les éléments chauffants.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a
moins d’étre surveillés en permanence.
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Nous vous félicitons de votre choix de la table de cuisson a induction.

Nous vous recommandons de prendre le temps de lire ce manuel d’instruction / d’installation afin de bien
comprendre comment l'installer et I'utiliser correctement.

Pour l'installation, veuillez lire la section installation.

Lisez attentivement toutes les consignes de sécurité avant utilisation et conservez ce manuel d’instruction /
d’installation pour référence ultérieure.
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2. Présentation du produit

2.1 Vue de dessus

1. Zone max. 2000/3200 W
2. Zone max. 2000/3200 W
3. Zone max. 1400/2000 W
4. Zone max. 3000/3600 W
5. Zone max. 3000/3600 W

6. Table de verre

7. Panneau de commande

2.2 Panneau de commande

. Touches de puissance de la zone de cuisson
. Touche Marche/Arrét

. Touche de verrouillage

. Touche du temporisateur

. Touche pause

. Touche de la zone flexible

. Mijoter, faire fondre, bouillir

0 N OO uu A W N

. Contrdle « Cook with me »

2.3 Théorie du fonctionnement

La cuisson a induction est une technologie siire, innovante, efficace et économique. Elle fonctionne au moyen
de champs électromagnétiques qui générent de la chaleur directement dans la casserole plutot
gu’indirectement en chauffant la surface vitrée. La vitre devient chaude uniquement parce que la casserole la
chauffe.
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2.4 Avant d’utiliser votre nouvelle table de cuisson a
induction

e Lisez ce guide en prenant note de la section « Consignes de sécurité ».
e Enlevez tout film protecteur qui pourrait encore se trouver sur votre table de cuisson a induction.

2.5 Spécifications techniques

Table de cuisson HAMTSJ86MC/1

Zones de cuisson 4 zones

Tension d’alimentation 220-240 V ~ 50 ou 60 Hz
Puissance électrique installée 7400 W

Dimensions du produit (mm) 800x520x56

Dimensions d’encastrement (mm) 750x480

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Du fait que nous nous efforgons continuellement d’améliorer
nos produits, nous pouvons modifier les spécifications et les conceptions sans préavis.

Le diamétre de base des ustensiles de cuisson a induction
Zone de cuisson Minimum Maximum
1&2 80* 200
3 80 140
4 180 280
Zone flexible 80%* 200*400

Afin de permettre une détection correcte du panoramique, la casserole doit étre placé a I'intérieur du
périmetre de la zone "a» ou «b», et non entre les zones «a» et «b».

3. Utilisation du produit

3.1 Touches de commande

e Les commandes répondent au toucher, vous n‘avez donc pas besoin d'appuyer fort.

e Utilisez la boule de votre doigt, pas son bout.

e Vous entendrez un buzzer chaque fois qu’une touche est enregistrée.

e Assurez-vous que les commandes sont toujours propres et seches et qu’aucun objet (p. ex. un ustensile
ou un chiffon) ne les recouvre. Mé&me un mince film d’eau peut rendre les commandes difficiles a utiliser.
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3.2 Choisir une bonne batterie de cuisine

e Utilisez uniguement une batterie de cuisine adaptée a la cuisson a
& induction. \
Recherchez le symbole de I'induction sur I'emballage ou sur le fond de

la casserole. L
e Vous pouvez vérifier si votre batterie de cuisine est adaptée en réalisant un QD
test magnétique.
Rapprochez un aimant vers le fond de la casserole. S'il est attiré, la casserole
convient pour l'induction.
e Sivous n‘avez pas d'aimant :
1. Mettez de I'eau dans la casserole que vous voulez tester.
2. Si =4 ne clignote pas sur le panneau et que I'eau chauffe, la casserole est adaptée.
e Les batteries de cuisine fabriquées dans les matériaux suivants ne sont pas adaptées : acier inoxydable
pur, aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et gres.

N‘utilisez pas d’ustensiles de cuisson dont les bords sont dentelés ou dont la base est incurvée.

Assurez-vous que la base de votre casserole est lisse, qu’elle repose a plat contre le verre et qu’elle est de la
méme taille que la zone de cuisson. Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi grand que le graphique
de la zone sélectionnée. Si elle est un peu plus grande, I’énergie sera exploitée au maximum. Si vous utilisez
une casserole plus petite, I'efficacité pourrait étre moindre que prévu. Une casserole de moins de 80 mm

pourrait ne pas étre détecté par la plaque de cuisson. Centrez toujours votre casserole sur la zone de cuisson.

Soulevez toujours les casseroles de la table de cuisson a induction - ne les faites pas glisser, sinon elles
risquent d’érafler le verre.
=4

3.3 Mode d’'emploi

3.3.1 Démarrage de la cuisson

69



Appuyez sur la touche Marche/Arrét pendant trois secondes.
Aprés la mise en marche, |'avertisseur sonore retentit une fois et
toutes les touches affichent « - » ou « — » pour signifier que la
table a induction est en mode de veille.

Posez la casserole sur la zone de cuisson que vous souhaitez
utiliser.
e Veillez a ce que le fond de votre casserole et la surface de
la zone de cuisson soient propres et secs.

En appuyant sur le curseur de la zone de cuisson, un témoin
lumineux prés de la touche commence a clignoter. 6 UEEE

Sélectionnez un réglage de cuisson en faisant glisser votre doigt bR T A A 24

sur la touche de commande. power Up
e Sivous ne sélectionnez pas un réglage de cuisson dans —>
un délai d’'une minute, la table a induction s’éteint
automatiquement. Vous devrez alors tout reprendre
depuis I'étape 1.
e Vous pouvez changer le réglage choisi a n‘importe quel O e sosceocee
moment de la cuisson.

PR -

| s

- = clignote en alternance avec I'indication du réglage de cuisson

o
Si -
Cela signifie que :

e VOUS Nn‘avez pas posé votre casserole sur la bonne zone ou

e la casserole que vous utilisez n’est pas prévue pour la cuisson a induction ou bien

e la casserole utilisée est trop petite ou n’est pas bien placée au centre de la zone de cuisson.

La fonction de chauffe ne démarre pas si aucune casserole adaptée n’est placée sur la zone de cuisson.
Si dans un délai deux minutes, vous n‘avez pas posé de casserole adaptée, la touche s’éteint
automatiquement.

3.3.2 Arrét de la cuisson

Appuyez sur la touche de sélection de la zone de cuisson que vous 5 WEET

souhaitez éteindre. L
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Eteignez de la zone de cuisson en touchant le curseur sur « 1 » pour
s’assurer que I'écran affiche « 0 ».

é‘IRII |
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur la touche Marche/Arrét. /‘T

Prenez garde aux surfaces chaudes.
« H » indique une zone de cuisson encore trop chaude pour étre
touchée. Cette indication disparait dés que la surface de la zone WL
de cuisson a suffisamment refroidi. Vous pouvez économiser de '
I'énergie, si vous devez faire chauffer une autre casserole, en la
plagant sur la zone de cuisson qui est encore chaude.
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3.3.3 Utilisation de la fonction de suralimentation (Boost)

Activation de la fonction « boost »

En appuyant sur le curseur de la zone de cuisson E ST

Toucher le curseur a I'extrémité droite. Vérifiez
que « P » s'affiche.

Suppression de la fonction de suralimentation (Boost)

Appuyez sur le curseur de la zone de cuisson dont vous
souhaitez annuler la fonction Boost. 5 I ERENER ]

Choisissez n'importe quel niveau de puissance et la I I I I
fonction Boost sera désactivée.

e Cette fonction est disponible pour toutes les zones de cuisson.
e La zone de cuisson revient a son réglage de départ au bout de 5 minutes.
e Sile réglage de départ est égal a 0, il reviendra a 14 au bout de 5 minutes.

3.3.4 Zone flexible

e Cette zone est utilisée en tant que zone unique ou en tant que deux zones différentes, selon les besoins
de cuisson du moment.
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e La zone flexible est constituée de 4 inducteurs indépendants qui peuvent étre contrdlés séparément par
deux. Lorsque vous utilisez cette zone comme zone unique, la partie qui n’est pas couverte par les
ustensiles de cuisson s’éteint automatiquement au bout d’une minute.

e Pour garantir une répartition uniforme de la chaleur, les ustensiles de cuisson doivent étre correctement
placés :

- Dans toute partie de la zone flexible lorsque la batterie de cuisine est comprise entre 80 et 200 mm.
- Dans la grande zone lorsque la batterie de cuisine est plus grande que 200 mm.

Sélection d'une grande zone

Pour activer la zone flexible comme une seule

grande zone, il suffit d'appuyer sur la commande 1E I N
zone flexible. ‘ U
:> - -

R~ =

Le réglage de puissance fonctionne comme n’importe quelle autre zone normale.

Le niveau de puissance est unique pour toute la zone flexible et il peut étre sélectionné a I'aide d'une
simple commande a curseur

Si la casserole est déplacée de I'avant vers I'arriére (ou vice versa), la zone flexible détecte
automatiquement la nouvelle position, en gardant la méme puissance.

Pour ajouter une autre casserole, appuyez a nouveau sur les touches dédiées, afin de détecter I'ustensile
de cuisson.

Sélection de quatre zones de cuisson séparées

Pour utiliser la zone flexible comme deux zones différentes avec des réglages de puissance deux différents,
appuyez sur la commande zone flexible.

Exemples de bons et mauvais placements de pots

[=@) O
)
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3.3.5 Plaque de cuisson

e Cette zone peut régler la puissance en fonction de la position de la casserole.

e Sila casserole se trouve au fond de la zone flexible, la puissance est réglée au niveau 1.

e Sila casserole se trouve au milieu de la zone flexible, la puissance est réglée au niveau 10.

e Sila casserole se trouve au sommet de la zone flexible, la puissance est réglée au niveau 14.
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Plaque de cuisson

Pour activer la zone de la plaque de cuisson, il suffit I
d'appuyer sur la commande de la zone flexible [ ]
pendant 2 secondes N
[ A - -
\ l‘—"-. » - -
N o - }" o
cl , —

Déplacez la position de la casserole, la puissance changera automatiquement
Annuler la plaque

Appuyez sur la commande de la zone flexible pour désactiver la zone de cuisson.

3.3.6 Verrouillage des touches de commande

e Vous avez la possibilité de verrouiller les touches de commande pour éviter leur utilisation inappropriée

(par des enfants, par exemple).
Quand la touche de verrouillage est activée, toutes les touches de commande sont verrouillées, sauf la

touche Marche/Arrét.

Verrouillage des touches de commande

Touchez et maintenez la touche de Verrouillage L'indicateur de temporisation affiche « Lo » (bas)
pendant un moment.

Déverrouillage des touches de commande

Touchez et maintenez la touche de Verrouillage pendant un moment.

fg} Quand la table de cuisson est en mode verrouillage, toutes les touches de commande sont
désactivées sauf la touche Marche/Arrét et vous gardez la possibilité d'éteindre la table a
induction en utilisant la touche Marche/Arrét en cas d'urgence, cependant vous devrez d’abord
déverrouiller la table de cuisson.
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3.3.7

Mode Pause

Vous pouvez mettre la cuisson en pause au lieu d'éteindre la table de cuisson.

En activant le mode Pause, toutes les touches sont

désactivées, sauf la touche Marche/Arrét.

Activation du mode Pause

Touche courte de la commande Pause

Tous les indicateurs affichent « 11 »

Désactivation du mode pause

Touche courte de la commande Pause.

3.3.8

Quand la table de cuisson est en mode verroui
désactivées sauf la touche Marche/Arrét @ et

induction en utilisant la touche Marche/Arrét
déverrouiller la table de cuisson.

VAN

llage, toutes les touches de commande sont
vous gardez la possibilité d’éteindre la tablea
en cas d’urgence, cependant vous devrez d'abord

Fonction réglage de la puissance

1l est possible de régler un niveau de puissance maximum de la table a induction, en choisissant entre

deux gammes de puissance différentes.

Les tables a induction peuvent s’autolimiter pour chauffer a un niveau de puissance moindre et éviter tout

risque de surcharge.

Activation de la fonction

réglage de la puissance

Allumez la table de cuisson, puis appuyez
simultanément sur la touche Pause et sur la touche
de Verrouillage.

Le témoin du temporisateur affiche « P5 », ce qui
indique le niveau de chauffe 5. Le mode par défaut
est sur 7,4 kW.

Réglage aunn

iveau différent

Appuyez sur +/- du temporisateur

ou

Il y a 5 niveaux différents de cuisson, allant de
« P1»a «P5 ». Le témoin du temporisateur indique
I'un de ces niveaux.

« P1»:
2,5 kW,
« P2 »:
3,5 kW.
« P3 »:
4,5 kW.
« P4 »:
5,5 kW.
« P5 » :
7,4 kKW

le niveau de chauffe maximum est égal a
le niveau de chauffe maximum est égal a
le niveau de chauffe maximum est égal a
le niveau de chauffe maximum est égal a

le niveau de chauffe maximum est égal a

Confirmation et sortie de la fonction de réglage de la puissance

Appuyez simultanément sur le commande de Pause
et de Verrouillage pour confirmer.

La table de cuisson s’éteint.
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3.3.9 Touche du temporisateur
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Vous pouvez utiliser le temporisateur de deux manieres différentes :

e Vous pouvez l'utiliser en tant que minuteur. Dans ce cas, le temporisateur ne servira pas a éteindre I'une
des zones de cuisson lorsque la durée de cuisson est écoulée.

e Vous pouvez le régler pour éteindre une ou plusieurs zones de cuisson, une fois le temps de cuisson choisi
écoulé.
La durée maximum de temporisation est égale a 99 min.

a) Utilisation du temporisateur comme minuteur

Vérifiez que la table de cuisson est éteinte.

Appuyez sur les touches « + » du temporisateur. L'indicateur de la
minuterie commencera a clignoter et « 00 » s’affichera sur I’écran.

Réglez le temps en appuyant sur la touche « - » ou « + » du |
temporisateur 1
Remarque : En appuyant sur la touche « - » ou « + » une seule fois, on
diminue ou on augmente d’une minute. - +
Tenez appuyée la touche « - » ou « + » du temporisateur pour diminuer Z
ou augmenter de dix minutes en dix minutes.

Une fois le temps réglé, le décompte commence immédiatement. La 177
touche de temporisation affiche le temps restant et I'affichage du - || -
temporisateur clignote pendant 5 secondes. - _

L'avertisseur sonore retentit pendant 30 secondes et l'indicateur du
temporisateur indique « - - » quand le temps réglé est écoulé.

(T
L

b) Réglage du temporisateur pour éteindre une ou plusieurs zones de
cuisson

Réglage d’une seule zone
En appuyant sur le curseur de la zone de cuisson

G rrniynmm

Réglez le temps en appuyant sur la touche « - » ou

: 1
« + » du temporisateur CE
Remarque : Appuyez sur la touche « - » ou - +
« + » une seule fois pour diminuer ou ®©

augmenter d’'une minute.

Tenez appuyée la touche « - » ou « + » du
temporisateur pour diminuer ou augmenter de
dix minutes en dix minutes.
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Une fois le temps réglé, le décompte commence -~ -

immédiatement. L'écran affiche le temps restant et - _I!r:ll —

le temporisateur clignote pendant 5 secondes. - ~
REMARQUE : Le point rouge prés de l'indicateur

du niveau de chauffe s’allume pour indiquer que la = ®© +

zone de cuisson est sélectionnée.

Quand le temps de cuisson est écoulé, la zone de
cuisson correspondante s’éteint automatiquement.

(T
e

& Les zones de cuisson éventuellement allumées auparavant continuent de fonctionner normalement.

Réglage de plusieurs zones :

Les étapes du réglage de plusieurs zones sont les mémes que celles du réglage d’une seule zone.

Quand vous effectuez le réglage simultané de plusieurs zones de cuisson, les points décimaux des zones de
cuisson concernées sont allumés. L'affichage des minutes montre la durée de cuisson la plus courte. Le
point de la zone de cuisson concernée clignote. Comme ci-dessous :

SN ]
- (réglage a 15 minutes)
I L Errrnm /
S .t (réglage 4 45 minutes) — —+

Quand le décompte est terminé, la zone de cuisson

correspondante s’éteint. Ensuite, c’est la nouvelle AU LR 3 3
durée de cuisson la plus courte qui s’affiche et le
point sur la zone de cuisson correspondante S.orrrrnmm 6 +

commence a clignoter.

Comme indiqué sur la droite : (réglage a 30 minutes)

Appuyez sur la touche de sélection de la zone de cuisson et la durée de cuisson lui correspondant
s'affichera sur l'indicateur de temporisation.

c) Annuler la temporisation

Appuyez sur le curseur de la zone dont vous
souhaitez annuler la temporisation. 5 P ERnm

Touchez et maintenez la commande du 00
temporisateur « - », le temporisateur diminue a «
00 » et la minuterie est annulée. -
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3.3.10 Durées d'utilisation par défaut

L'arrét automatique est une fonction de protection de sécurité pour votre table de cuisson a induction. Elle
s’éteint automatiquement si vous oubliez d’éteindre votre appareil. Les durées d’utilisation par défaut des
différents niveaux de chauffe sont indiquées dans le tableau ci-dessous :
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Niveau de chauffe 1

Temporisateur de travail par défaut (heure) 8 8 8 8 6 6 6 6 4
Niveau de chauffe 10 11 12 13 14

Temporisateur de travail par défaut (heure) | 4 4 4 2 2

Lorsque la casserole est retirée, la table de cuisson a induction peut arréter de chauffer immédiatement et elle
s’éteindra automatiquement au bout de 2 minutes.

Les personnes porteuses d’un stimulateur cardiaque doivent consulter leur médecin avant d’utiliser
cet appareil.
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3.3.11 Fonction « Cook with me »

Tout d'abord, vous devez télécharger I’App hOn et I'installer sur votre appareil portable. Inscrivez ensuite
votre table d'induction en suivant les instructions directement de I'App.

Pour effectuer le couplage entre table de cuisson et APP, utilisez la procédure suivante :

Appuyez 4 secondes sur la touche « Cook with me » de la table de cuisson. Une fois les 4 secondes écoulées,
le chiffre du TEMPORISATEUR commence a clignoter avec l'inscription PA et lance le processus de couplage.

()

Lorsque le Wi-Fi est activé : un point apparaitra sur le coté droit de la DEL.
Lorsque le Wi-Fi est désactivé : Aucun point n'apparaitra

Comment régler la fonction « Cook with me »
Choisissez dans le menu des recettes de I’App hOn ou dans le
menu des programmes spéciaux. Suivez pas a pas les indications
de I'App et lorsque vous avez terminé, envoyez les paramétres a la
table de cuisson qui cuisinera pour vous.
Lorsque la table de cuisson recoit la commande de I'App, elle émet
deux tons et clignote pendant une seconde pour indiquer que les |-' |-|
instructions ont été regues. |— |—
Pour lancer la recette, appuyez sur le bouton "Cook with me ». —' —",-\’
Si vous voulez sortir de la fonction « Cook with me », modifiezle |
niveau de puissance de la zone.
a. PARAMETRES DU SANS-FIL
Technologie Wi-Fi BLE
Standard IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Bande(s) de fréquence [MHz] 2402-2480 2402-2480
Puissance maximale [mW] 1500 1500

b. INFORMATIONS SUR LE PRODUIT POUR LES EQUIPEMENTS EN RESEAU

Informations sur le produit pour les équipements en réseau

Consommation de puissance du produit en mode veille en NA
réseau quand tous les ports de réseau cablés sont
connectés et que tous les ports de réseau sans fil sont

activés :

Comment activer le port de réseau sans fil : Pour activer le Wi-FI, appuyez 4 secondes
sur la touche « Cook with me »

Comment désactiver le port de réseau sans fil : Pour désactiver le Wi-Fi, appuyez 4

secondes sur la touche « Cook with me »
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3.3.12 Fonction spéciale

P 0C.0
\oda/ \ / \0©9/

Mijotage Faire fondre Faire bouillir
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Comment définir une fonction spéciale

En appuyant sur le curseur de la zone de cuisson. S orrrrrmmm

La fonction Mijotage est idéale pour cuire des é ' /

sauces, des rago(ts, des plats braisés. oha
Appuyez sur la touche Mijotage, I'indicateur affichera “|”

La fonction de faire fondre est la solution idéale pour faire

fondre le chocolat, le beurre. Cette fonction vous aide a a 11!
préparer toutes sortes de desserts ou de sauces. \ / —

Appuyez sur la touche Faire fondre, l'indicateur « | | » sera
affiché

La fonction d'ébullition est idéale pour faire bouillir de I'eau

bul il de feau | O
ou tout autre liquide. Appuyez sur la touche Faire bouillir, \% o/ =

I'indicateur « | || » sera affiché

(N

4. Directives de cuisson

& Faites attention lors de la friture car I'huile et la graisse chauffent trés rapidement, surtout si vous
utilisez PowerBoost. A des températures extrémement élevées, I'huile et la graisse s’enflamment
spontanément, ce qui présente un risque d’incendie grave.

4.1 Conseils de cuisson

e Lorsque les aliments bouillent, réduire la température de cuisson.

e L'utilisation d’un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d’économiser de |'énergie en
conservant la chaleur.

e Minimisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.

¢ Commencez la cuisson a température élevée et réduisez le réglage lorsque les aliments sont bien chauds.

4.1.1 Faire mijoter, cuire le riz

e La cuisson & petit feu se produit en dessous du point d’ébullition, autour de 85°C, lorsque les bulles
montent de temps en temps a la surface du liquide de cuisson. C'est la clé de délicieuses soupes et de
tendres rago(its car les saveurs se développent sans trop cuire les aliments. Il est également conseillé de
cuire les sauces a base d’'ceufs et les sauces épaissies avec de la farine en dessous du point d’ébullition.

e Certaines taches, notamment la cuisson du riz par la méthode d'absorption, peuvent nécessiter un réglage
supérieur au réglage le plus bas pour garantir une cuisson correcte des aliments dans le temps
recommandé.
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4.1.2 Griller les steaks

Pour cuire des steaks juteux et savoureux :

1. Laissez reposer la viande a température ambiante pendant environ 20 minutes avant de la faire cuire.

2. Chauffez une poéle a frire a fond épais.

3. Brossez a I'huile les deux cOtés du steak. Versez une petite quantité d’huile dans la poéle chaude, puis
posez la viande sur la poéle chaude.

4. Retournez le steak une seule fois pendant la cuisson. Le temps de cuisson exact dépendra de I'épaisseur
du steak et de la cuisson désirée. Les temps peuvent varier d’environ 2 a 8 minutes par coté. Appuyez sur
le steak pour mesurer sa cuisson - plus il sera ferme, plus il sera « bien cuit ».

5. Laissez reposer le steak sur une assiette chaude pendant quelques minutes pour lui permettre de se
détendre et de devenir tendre avant de servir.

4.1.3 Pour sauter

1. Choisissez un wok a fond plat compatible avec I'induction ou une grande poéle a frire.

2. Préparez tous les ingrédients et I'équipement. Les sautés doivent étre faits rapidement. Si vous faites
cuire de grandes quantités, faites cuire les aliments en plusieurs quantités plus petites.

3. Préchauffez brievement la poéle et ajoutez deux cuilléres a soupe d’huile.

4. Faites d'abord cuire la viande, mettez-la de coté et gardez-la au chaud.

5. Faites sauter les légumes. Lorsqu’ils sont chauds mais croustillants, réglez de la zone de cuisson a une
température plus basse, remettez la viande dans la poéle et ajoutez votre sauce.

6. Mélangez délicatement les ingrédients pour vous assurer qu'ils sont bien chauds.

7. Servez immédiatement.

8

4.2 Détection d'ustensiles trop petits

Lorsqu’une casserole de taille inappropriée ou non-magnétique (par ex. en aluminium) ou tout autre ustensile
trop petit (par ex. couteau, fourchette, clé) a été laissé sur la table de cuisson, cette derniére se met en veille
automatiquement en 1 minute. Le ventilateur maintiendra la table de cuisson éteinte pendant encore 1
minute.

5. Réglages de la chaleur

Les paramétres ci-dessous ne sont donnés qu’a titre indicatif. Le réglage exact dépendra de plusieurs
facteurs, y compris de votre batterie de cuisine et de la quantité que vous cuisinez. Faites |'essai de la table a
induction pour trouver les réglages qui vous conviennent le mieux.

Réglages de la chaleur Quel réglage pour quelle cuisson ?

1-2

réchauffement délicat de petites quantités d’aliments

chocolat fondant, beurre et aliments qui brllent rapidement

cuisson a petit feu

réchauffement lent

w
]
(8]

L]

réchauffement

cuisson a petit feu rapide

cuisson du riz

6-11 e pancakes

12-13 e cuisson dans une sauteuse
e cuisson des pates

14/P e sautés

e grillades
e porter la soupe a ébullition

e porter I'eau a ébullition
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6. Entretien et nettoyage

Quoi ?

Comment ?

Important!

Salissure quotidienne sur
le verre (traces de
doigts, marques, taches
laissées par les aliments
ou retombées non
sucrées sur le verre).

1. Mettez la table de cuisson hors
tension.

2. Appliquez un nettoyant pour
table de cuisson alors que le
verre est encore chaud (mais
pas chaud !)

3. Rincez et essuyez avec un
chiffon propre ou un essuie-
tout.

4. Mettez la table de cuisson sous
tension.

e Lorsque l'alimentation de la table de
cuisson est coupée, il n'y a pas
d’indication « surface chaude » mais
la zone peut encore étre chaude !
Soyez extrémement prudent.

Les éponges métalliques a usage
intensif, certains racleurs en nylon et
les produits de nettoyage abrasifs
peuvent érafler le verre. Lisez
toujours I'étiquette pour vérifier si
votre nettoyeur ou éponge
métallique convient.

Ne jamais laisser de résidus de
nettoyage sur la table de cuisson : le
verre peut étre taché.

Débordements d’eau
bouillante, d’aliments et
de sucre chaud sur le
verre

Retirez-les immédiatement a I'aide
d’une pelle large, d'une spatule ou
d’un racloir a lame adapté aux
surfaces de cuisson a induction, mais
méfiez-vous des surfaces chaudes
des zones de cuisson :

1. Coupez l'alimentation réseau de
la table de cuisson.

2. Tenez la lame ou l'ustensile a un
angle de 30° et raclez la saleté
ou le déversement vers un
endroit frais de la table de
cuisson.

3. Nettoyez les salissures ou
déversements avec un torchon
ou un essuie-tout.

4. Suivez les étapes 2 a 4 pour «
Salissure de tous les jours sur
verre »

Enlever le plus rapidement
possible les taches laissées par
les aliments fondus et sucrés ou
par les débordements. Si on les
laisse refroidir sur le verre, ils
peuvent étre difficiles a enlever
ou méme endommager la
surface du verre de fagon
permanente.

Risque de coupure : lorsque le
capot de protection est rétracté,
la lame d’un racleur est
tranchante comme un rasoir.
Utiliser avec une extréme
prudence et toujours stocker en
toute sécurité et hors de portée
des enfants.

Déversements sur les
commandes tactiles.

1. Mettez la table de cuisson hors
tension.

2. Absorbez le déversement

3. Essuyez la zone de commande
tactile avec une éponge ou un
chiffon propre et humide.

4. Essuyez la zone
complétement avec un
essuie-tout.

5. Mettez la table de cuisson sous
tension.

La table de cuisson peut émettre
un bip et s’éteindre d’elle-méme,
et les commandes tactiles peuvent
ne pas fonctionner lorsqu’il y a du
liquide dessus. Veillez a essuyer la
zone de commande tactile avant de
rallumer la table de cuisson.
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7.

Conseils et astuces

Probléme

Cause possible

Solution

La table de cuisson a induction
ne peut pas étre allumée.

Pas d’électricité.

Assurez-vous que la table de cuisson a
induction est branchée a I'alimentation
électrique et qu’elle est allumée.
Vérifiez s'il y a une panne d’électricité
dans votre maison ou votre région. Si
vous avez tout vérifié et que le
probleme persiste, appelez un
technicien qualifié.

Les commandes tactiles ne
répondent pas.

Les commandes sont verrouillées.

Déverrouillez les touches de
commande. Voir la section

« Utilisation de votre table de cuisson
a induction » pour les instructions.

Les commandes tactiles sont
difficiles a utiliser.

Il se peut qu’il y ait une fine
pellicule d’eau sur les commandes
ou que vous utilisiez I'extrémité de
I'ongle lorsque vous touchez la
commande.

Assurez-vous que la zone de
commande tactile est séche et utilisez
le bout de votre doigt lorsque vous
touchez les commandes.

Le verre est éraflé.

Batterie de cuisine a bords
rugueux.

Utilisation d’éponges métalliques
abrasives ou de produits de
nettoyage inadéquats.

Utilisez des ustensiles de cuisine a
fond plat et lisse. Voir la section

« Choisir une bonne batterie de
cuisine »

Voir la section « Entretien et
nettoyage ».

Certaines casseroles font des
craquements ou des cliquetis.

Cela peut étre dii a la construction
de votre batterie de cuisine
(couches de différents métaux qui
vibrent différemment).

Ceci est normal pour les ustensiles de
cuisine et n’indique pas un défaut.

La table de cuisson émet un
faible bourdonnement lorsqu’elle
est utilisée

a forte puissance.

Cela est d{ a la technologie de la
table de cuisson a induction.

C’est normal, mais le bruit doit baisser
ou disparaitre complétement lorsque
vous réduisez la puissance.

Bruit de ventilateur provenant
de la table de cuisson a
induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré dans la table de cuisson a
induction s’est déclenché pour
éviter une surchauffe des pieces
électroniques. Il peut continuer a
fonctionner méme apres que vous
aurez éteint la table de cuisson a
induction.

Cela est normal et ne nécessite
aucune intervention. Ne coupez pas
I’alimentation réseau de la table de
cuisson a induction lorsque le
ventilateur fonctionne.

Les casseroles ne chauffent pas
et “u” apparait sur la touche.

La table de cuisson a induction ne
peut pas détecter la casserole car
elle n’est pas adaptée a la cuisson
a induction.

La table de cuisson a induction ne
peut pas détecter la casserole car
elle est trop petite pour de la zone
de cuisson ou mal centrée.

Utilisez une batterie de cuisine
adaptée a la cuisson a induction. Voir
la section « Choisir une bonne batterie
de cuisine ».

Centrez la casserole et veillez a ce que
le fond corresponde a la taille de la
zone de cuisson.

La table de cuisson a induction
ou une zone de cuisson s’est
éteinte tout seule de maniere
inattendue, un bip a retenti et
un code d’erreur est affiché
(généralement un ou deux
chiffres en alternance sur la
touche du temporisateur).

Défaut technique.

Veuillez noter les lettres et chiffres du
code d’erreur, couper |'alimentation
réseau de la table de cuisson a
induction et contacter un technicien
qualifié.
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8. Affichage et inspection des défaillances

La table de cuisson a induction est équipée d'une fonction d'autodiagnostic. Grace a ce test, le technicien peut
vérifier le fonctionnement de plusieurs composants sans avoir a démonter la table de cuisson de la surface de

travail.
Dépannage
Pour les zones 1 et 2
Probléme Cause possible Solution
El, E2, E7, C1 Défaillance du capteur de température Veuillez contacter le fournisseur.
E3, E4 Défaillance du capteur de température de |Veuillez contacter le fournisseur.
I'IGBT.
UE La connexion entre la carte de I'afficheur |Veuillez contacter le fournisseur.
et la carte principale est défaillante
EL, EH Tension d’alimentation anormale Veuillez vérifier si I'alimentation
électrique est normale.
Allumez aprés avoir vérifié que
I'alimentation est normale.
C3 Capteur de température de la plaque de |Veuillez redémarrer une fois que la table
verre céramique élevé de cuisson a induction s’est refroidie.
c2 Capteur de température de I'IGBT élevé |Veuillez redémarrer apres le
refroidissement de la table de cuisson a
induction.

Pour les zones 3 et 4
1) Le code de défaillance se produit lors de I'utilisation du client, qui peut voir la solution ;

Code de défaillance

Probléme

Solution

Rétablissement automatique

La tension d'alimentation est

Veuillez vérifier si I'alimentation

EL ‘. N . 7 "
supérieure a celle nominale. électrique est normale.
La tension d'alimentation est inférieure a celle :_,alir;lsitsct)iusntents:?nr:’]p:es
EH nominale. alimentation est normale.
T rat levée détecté | Attendre que la température de
en:peradurle elevee etectee par le la plaque en céramique retrouve
c1,c3 capteur de la plaque en céramique. sa valeur normale.
Appuyez sur le bouton « Marche/Arrét
» pour redémarrer I'appareil.
Température élevée de I'IGBT. (1#) Attendre que la température de
I'IGBT retrouve sa valeur normale.
Appuyez sur le bouton « Marche/Arrét
c2 » pour redémarrer I'appareil.
Vérifiez si le ventilateur fonctionne
bien ; si ce n'est pas le cas,
remplacez-le.
Pas de rétablissement automatique
E2 Défaillance du capteur de température de la
plaque en céramique - court-circuit.
E1 Défaillance du capteur de température de la Vérifiez le raccordement ou
plaque en céramique - circuit ouvert. remplla\cez le capteur de
température de la table en
Défaillance du capteur de température de la céramique.
E7 plague en céramique - invalidité.
Défaillance du capteur de température de
E4 I'IGBT - court-circuit.
Remplacez la carte d'alimentation.
Défaillance du capteur de température de
E3 I'IGBT - circuit ouvert.
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2) Défaillance et solution spécifique

soudainement pendant le
fonctionnement et I'affichage
clignote "u".

est n’est pas adaptée.

Le diametre de la casserole
est trop petit.

(consulter la notice
d’utilisation.)

La cuisiniére a surchauffé ;

L'appareil a surchauffé.
Attendre que la
température retrouve sa
valeur normale.
Appuyez sur le bouton «
Marche/Arrét » pour
redémarrer 'appareil.

Défaillance Probléme Solution A Solution B
La DEL ne s'allume pas lorsque |[Pas de courant fourni. Vérifiez si la fiche est bien
I'appareil est branché. fixée dans la prise et si la
prise fonctionne.
La carte d'alimentation Vérifiez le branchement.
accessoire et la carte du
panneau d'affichage ont
échoué a se connecter.
La carte d'alimentation Remplacez la carte
accessoire est d'alimentation accessoire.
endommagée.
La carte du panneau Remplacez la carte du
d'affichage est panneau d'affichage.
endommagée.
Certaines touches ne La carte du panneau Remplacez la carte du
fonctionnent pas ou I'affichage & |d'affichage est panneau d'affichage.
DEL n'est pas normal. endommagee.
Le voyant du mode de cuisson Température élevée de la |1l se pourrait que la
s'allume, mais la chauffe ne table de cuisson. température ambiante
démarre pas. soit trop élevée. L'entrée
d'air ou la ventilation peut
étre bloquée.
Il y un probleme avec le Vérifiez si le ventilateur
ventilateur. fonctionne bien ;
sinon, remplacez le
ventilateur.
La carte d'alimentation est |Remplacez la carte
endommagée. d'alimentation.
Le chauffage s'arréte La typologie de casserole |Utilisez la bonne casserole |Le circuit de

détection de la
casserole est
endommagé,
remplacez la
carte
d'alimentation.

Les zones de chauffage d'un
méme coté (comme la premiére
et la deuxieme zone)
afficheraient un « u ».

La carte d'alimentation et
la carte du panneau
d'affichage ont échoué a se
connecter ;

Vérifiez le branchement.

Le carte du panneau
d'affichage de la partie de
communication est

Remplacez la carte du
panneau d'affichage.

endommagée.
Le carte principale est Remplacez la carte
endommagée. d'alimentation.

Le moteur du ventilateur semble
anormal.

Le moteur du ventilateur
est endommagé.

Remplacez le ventilateur.

Les éléments de détection et d’inspection ci-dessus concernent les défaillances communes.
Ne démontez pas I'appareil vous-méme afin d’éviter tout risque d’endommager la table de cuisson a

induction.
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9. Installation
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9.1 Choix du matériel d’installation

Découpez la surface de travail selon les dimensions indiquées sur le dessin.

Pour l'installation et |'utilisation, un espace d’au moins 5 cm doit étre préservé autour du trou. Assurez-vous
que |'épaisseur de la surface de travail est d’au moins 30 mm. Veuillez choisir un matériau de surface de
travail résistant a la chaleur et isolé (le bois et les matériaux fibreux ou hygroscopiques similaires ne doivent
pas étre utilisés comme matériau de surface de travail a moins qu'ils ne soient imprégnés) pour éviter les
chocs électriques et les déformations plus importantes causées par le rayonnement thermique de la plaque
chauffante. Comme illustré ci-dessous :

AN

Remarque : La distance de sécurité entre les cotés de la table de cuisson et les surfaces intérieures
du plan de travail doit étre d'au moins 3 mm.

Min.3mm

L(mm) | W(mm) A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)

800 520 56 52 750%1 480+1 | 50 min. | 3 min.

Assurez-vous que la table de cuisson a induction est correctement ventilée et que I'entrée et la sortie d’air ne
sont pas obstruées. Assurez-vous que la table de cuisson a induction est en bon état de fonctionnement.
Comme illustré ci-dessous
Remarque : La distance de sécurité entre la plaque de cuisson et le meuble au-dessus doit étre
d’au moins 760 mm.

T
A
-—
B :
HIEGS £
0 (=3
(] (=]
- ~
i)
c } Y ] 4]
b 4 A Y] S
—
D j gm;
i IO
A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 50 min 20 min Entrée d’air Sortie de I'air 5 mm
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AVERTISSEMENT : Assurer une ventilation adéquate

urez-vous que la table de cuisson a induction est bien ventilée et que I'entrée et la sortie d'air ne
sont pas obstruées. Afin d'éviter tout contact accidentel avec le fond surchauffant de la table de cuisson,
ou tout choc électrique inexplicable pendant le travail, il est nécessaire de placer un insert en bois, fixé
par des vis, a une distance minimale de 50 mm du fond de la table de cuisson. Suivez les exigences ci-
dessous

1 1
l ]
Min. 50mm
] Max. Smm Max. Smm l

Il y a des trous de ventilation a I'extérieur de la table de cuisson. VOUS DEVEZ vous assurer que ces

trous ne sont pas obstrués par le plan de travail lorsque vous mettez la table de cuisson en place.

e Sachez que la colle qui relie le plastique ou le bois au meuble, doit résister a une température non

inférieure a 150°C, afin d'éviter le décollement des panneaux.

e La paroi arriere, les surfaces adjacentes et les surfaces environnantes doivent donc pouvoir résister

a une température de 90°C.

9.2 Avant d’installer la table de cuisson, assurez-vous que

e La surface de travail est d’équerre et de niveau, qu’aucune partie n’interfere avec l’'espace nécessaire.

e La surface de travail est constituée d’'un matériau résistant a la chaleur.

e Sila table est installée au-dessus d’un four, le four est équipé d’un systéme de ventilation interne.

e L'installation est conforme a toutes les exigences de dégagement et aux normes et réglementations en
vigueur.

e Un interrupteur sectionneur de déconnexion compléte du réseau d’alimentation est inclus dans le circuit
électrique et installé conformément aux regles et réglementations locales en vigueur.

e L'interrupteur sectionneur doit correspondre a la typologie requise et prévoir 3 mm d’air de séparation sur
tous les poles (ou sur tous les conducteurs actifs [phase] si la réglementation électrique locale I'autorise).

e Le client pourra facilement accéder a I'interrupteur sectionneur quand la table de cuisson sera installée.

e Vous consultez les organismes de réglementation du batiment et les arrétés locaux si vous avez des
doutes concernant l'installation.

e Vous utilisez des matériaux de finition résistants a la chaleur et faciles a nettoyer (tels que du carrelage
en céramique) pour le revétement des murs autour de la table de cuisson.
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9.3 Apres l'installation de la table de cuisson, assurez-vous
que

e Le cable d’alimentation n’est pas accessible par les portes d’armoire ou les tiroirs.

e Un flux d'air frais circule entre I'extérieur du meuble inférieur et la base de la table de cuisson.

e Sila table de cuisson est installée au-dessus d’un tiroir ou d’un placard, une barriére thermique de
protection est installée sous la base de la table de cuisson.

o L'interrupteur sectionneur est facilement accessible par le client.

9.4 Avant d’installer les supports de fixation

L'appareil doit étre posé sur une surface lisse et stable (vous pouvez utiliser I'emballage). N'exercez aucune
pression sur les boutons qui dépassent de la table de cuisson.

9.5 Réglage de la position du support

Fixez la table de cuisson sur la surface de travail en vissant 6 supports en bas de la table (voir illustration)
aprés l'avoir installée.
Réglez la position du support en fonction de I'épaisseur du plan de travail.

En aucun cas, les supports ne peuvent toucher les surfaces intérieures du plan de travail aprés
I'installation (voir illustration).
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9.6 Attention

1. L’installation de la table de cuisson a induction doit étre effectuée par du personnel qualifié. Nous avons
des professionnels a votre service. N'effectuez en aucun cas cette installation vous-méme.

2. La table de cuisson ne doit pas étre installée directement au-dessus d’un lave-vaisselle, réfrigérateur,
congélateur, machine a laver ou séche-linge, car I'humidité risquerait d’endommager ses circuits
électroniques.

3. La table de cuisson a induction doit étre installée de maniére a favoriser le rayonnement thermique et
garantir sa fiabilité.

4. Le mur et la zone de cuisson a induction a la surface de la table doivent étre résistants a la chaleur.

Pour éviter tout dommage, les différentes couches et la colle doivent étre résistants a la chaleur.

6. N’utilisez jamais de nettoyeur a vapeur.

w

9.7 Connexion de la table de cuisson au réseau
d’alimentation

Cette table de cuisson ne doit étre connectée au réseau d’alimentation que par du personnel
qualifié. Avant de connecter la table de cuisson au réseau d’alimentation, vérifiez que :

1. Le circuit domestique est suffisant pour la puissance nécessaire a la table de cuisson.

2. La tension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique

3. Les sections de cable d’'alimentation peuvent supporter la charge indiquée sur la plaque
signalétique.

Pour raccorder la table de cuisson a I'alimentation du réseau, n’utilisez pas d’adaptateurs, de
réducteurs ou de dispositifs de dérivation, car ils peuvent provoquer une surchauffe et un incendie.
Le cable d’alimentation ne doit toucher aucune partie chaude et doit étre placé de fagon a ce que
sa température ne dépasse jamais 75°C en tout point.

Consultez un électricien pour savoir si le systéme électrique domestique est adapté ou s'il doit étre
modifié. Toute modification ne peut étre réalisée que par un électricien qualifié.

- ™
@ 5 : Yellow / Green

L1 4 : Black

380-415V~

Brown

2 3 O——m

220-240V~

220-240V~

N1 2

Blue

N2 1
. )

Si le nombre total d'unités de chauffage de I'appareil que vous choisissez n'est pas inférieur a 4,
I'appareil peut étre raccordé directement au réseau par une connexion électrique monophasée,
comme indiqué ci-dessous.
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e Sile cable est endommagé ou s'il doit étre remplacé, l'intervention doit étre

réalisée par un technicien aprés-vente munis des outils appropriés, pour éviter

tout accident.

e  Sil'appareil est raccordé directement au réseau, un disjoncteur omnipolaire

doit étre installéavec une ouverture minimale de 3 mm entre les contacts.

e L'installateur doit s’assurer que le raccordement électrique a été effectué et
qu'il est conforme aux regles de sécurité.
e Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.
e Le céble doit étre régulierement contrélé et remplacé uniqguement par une personne qualifiée.

La surface inférieure et le cordon d'alimentation de la table de cuisson ne sont pas accessibles
aprés l'installation.

MISE AU REBUT : Ne

jetez pas ce produit avec
les déchets domestiques
non triés. La collecte de ces
déchets séparément

en vue d’un traitement
spécial est nécessaire.

Le marquage de I'appareil est conforme a la directive Européenne 2012/19/UE
relative aux Déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE) (Waste
Electrical and Electronic Equipment -WEEE). En veillant a ce que ce produit soit
éliminé correctement, vous aidez a prévenir d’éventuelles conséquences négatives
pour I'environnement et la santé humaine, qui pourraient résulter d’une élimination
inappropriée de ce produit.

Ce symbole apposé sur le produit indique qu’il ne doit pas étre éliminé avec les
ordures ménageéres. Il doit étre porté au point de collecte des déchets pour le
recyclage des piéces électriques et électroniques.

Cet appareil nécessite une mise au rebut spécialisée. Pour plus d’informations sur
le traitement, le rétablissement et le recyclage de ce produit, veuillez contacter les
autorités locales, le service de collecte et d’élimination des ordures ménageéres ou
le magasin ol vous avez acheté votre produit.

Pour des informations plus détaillées sur le traitement, la valorisation et le recyclage
de ce produit, veuillez contacter votre mairie, votre service d’élimination des déchets|
ménagers ou le magasin ou vous avez acheté le produit.
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1.

Prologo

Por la presente, Candy Hoover Group Srl declara que el equipo de radio cumple con la
Directiva 2014/53/UE y con los requisitos legales pertinentes (para el mercado de UKCA).
El texto completo de la declaracién de conformidad esta disponible en la siguiente direccidon
de Internet: www.candy-group.com

1.1 Advertencias de seguridad

Su seguridad nos importa. Lea esta informacion antes de
utilizar la encimera.

1.2 Instalacion

1.2.1 Riesgo de descarga eléctrica

Desconecte el electrodoméstico de la red eléctrica antes de
realizar cualquier operacién o mantenimiento en él.

Una puesta a tierra adecuada es fundamental y obligatorio.
La modificacion de la instalacion eléctrica doméstica es tarea
exclusiva de electricistas cualificados.

Si no se sigue esta recomendacién, puede producirse una
descarga eléctrica o un accidente mortal.

1.2.2 Riesgo de corte

Tenga cuidado con las aristas de los paneles, ya que estan
afiladas.
Si no tiene precaucion, puede hacerse heridas o cortes.

1.2.3 Instrucciones de seguridad importantes

Lea estas instrucciones atentamente antes de instalar o utilizar
el electrodoméstico.

No coloque nunca material o productos combustibles en este
electrodoméstico.

Ponga esta informacion a disposicion de la persona responsable
de instalar el electrodoméstico, ya que podria reducir los costes
de instalacién.

Para evitar riesgos, el electrodoméstico debe instalarse
conforme se indica en estas instrucciones.

Un técnico cualificado debe instalar y conectar correctamente a
tierra este electrodoméstico.

El electrodoméstico debe conectarse a un circuito que incorpore
un interruptor que permita desconectarlo por completo de la
red eléctrica.
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La garantia o las reclamaciones de responsabilidad podrian
carecer de validez si el electrodoméstico se instala de forma
incorrecta.

Pueden utilizarlo nifos a partir de 8 anos de edad y personas
con facultades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con
falta de experiencia y conocimiento, si lo emplean bajo
supervision o se les instruye acerca de la seguridad del
producto y entienden los riesgos que comporta.

Los nifios no deben jugar con el electrodoméstico. Los nifios no
deben limpiar ni mantener el producto sin supervision.

Para evitar riesgos, el fabricante, su representante de servicio o
cualquier otra persona cualificada deben cambiar los cables de
alimentacion que estén danados.

Advertencia: Si la superficie esta agrietada, apague el
electrodoméstico para evitar la posibilidad de descarga eléctrica
porque las partes con corriente estan protegidas por las
superficies de la encimera que son de vidrio ceramico o un
material similar.

Los objetos metalicos (como cuchillos, tenedores, cucharas y
tapas) no deben colocarse en la superficie de la encimera, ya
que pueden calentarse.

No utilice limpiadores a vapor.

No utilice limpiadores a vapor para limpiar la encimera.

El electrodoméstico no esta diseflado para funcionar con un
temporizador externo ni con ningun sistema de control remoto
separado.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio; no coloque objetos sobre
las superficies de coccion.

Los procesos de coccion breves deben contar supervisidon. Los
procesos de coccion breves deben vigilarse de manera
continua.

ADVERTENCIA: Dejar desatendida la encimera mientras se
cocina con grasa o aceite puede ser peligroso y originar un
incendio. NUNCA intente apagar el fuego con agua; apague la
encimera y cubra la llama con una tapa o una manta ignifuga,
por ejemplo.

93

~

-
®)
4
<
o
0
W



1.3 Operacion y mantenimiento

1.3.1 Riesgo de descarga eléctrica

No utilice ninguna encimera rota o agrietada. Si la superficie de
la encimera se rompe o agrieta, apaguela de inmediato
mediante el interruptor principal de la pared y pédngase en
contacto con un técnico cualificado.

Apague la encimera mediante el interruptor de la pared antes
de efectuar operaciones de limpieza o mantenimiento.

Si no se sigue esta recomendacién, puede producirse una
descarga eléctrica o un accidente mortal.

1.3.2 Riesgo de muerte

Este electrodoméstico cumple normas de seguridad
electromagnética.

No obstante, las personas portadoras de un marcapasos u otros
implantes eléctricos (como bombas de insulina) deben
consultar a su médico o al fabricante del implante antes de
utilizar este electrodoméstico para asegurarse de que el campo
electromagnético no afectara al implante.

El incumplimiento de esta recomendacion puede causar la
muerte.

1.3.3 Peligro, superficie caliente

Durante el uso, las partes accesibles del electrodoméstico se
calientan lo suficiente como para causar quemaduras.

No permita que el cuerpo, la ropa ni otros objetos, salvo
utensilios de cocina adecuados, entren en contacto con el vidrio
de la encimera hasta que la superficie se enfrie.

Mantenga alejados a los nifios.

Las asas de las ollas pueden estar calientes cuando las toque.
Compruebe que las asas de las ollas no invadan otras zonas de
coccion que estén encendidas. Manténgalas fuera del alcance
de los ninos.

El incumplimiento de esta recomendacién puede causar
quemaduras y escaldaduras.

1.3.4 Riesgo de corte

La afilada cuchilla de un rascador de la superficie de la
encimera queda expuesta cuando se retira la cubierta de
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seguridad. Use el rascador con suma precaucién y guardelo
siempre en un lugar seguro y fuera del alcance de los ninos.
Si no tiene precaucion, puede hacerse heridas o cortes.

1.3.5 Instrucciones de seguridad importantes

No deje nunca el electrodoméstico sin vigilancia mientras se
esté usando. La ebullicion produce humo y derrames grasientos
que pueden inflamarse.

Nunca utilice el electrodoméstico como superficie de trabajo o
almacenamiento.

Nunca deje objetos o utensilios en el electrodoméstico.

No coloque ni deje objetos magnetizables (como tarjetas de
crédito o tarjetas de memoria) o aparatos electrénicos (como
ordenadores y reproductores de MP3) cerca del
electrodoméstico; su campo electromagnético podria provocar
interferencias.

No utilice nunca el electrodoméstico para calentar el ambiente.
Después de su uso, apague las zonas de coccién y la encimera
como se describe en este manual (es decir, con los mandos
tactiles). No confie en que la funcidn de deteccién de
recipientes apagara las zonas de coccién cuando retire las
sartenes.

No permita que los nifios jueguen con el electrodoméstico, ni
gue se sienten, se suban o se pongan de pie en él.

No guarde objetos que interesen a los nifios en los armarios
situados encima del electrodomeéstico. Los nifios podrian
lesionarse gravemente si se suben a la placa de coccion.

No deje a los nifios solos o sin vigilancia en la zona de uso del
electrodoméstico.

Una persona responsable y competente debe ensenar a usar el
electrodoméstico a los nifios o a las personas con
discapacidades que limiten su aptitud para utilizar el
electrodoméstico. El instructor debe comprobar que pueden
utilizar el electrodoméstico sin que esto suponga ningun peligro
para ellos o para el entorno.

No repare ni reemplace componentes del electrodoméstico a
menos que se recomiende de forma expresa en el manual. Un
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técnico cualificado debe realizar cualquier otra reparacion o
mantenimiento.

No coloque ni deje caer objetos pesados en la encimera.

No se ponga en pie encima de la encimera.

No utilice sartenes con bordes dentados ni las arrastre por la
superficie de vidrio de la encimera de induccién, ya que podria
rayar el vidrio.

No utilice estropajos ni otros limpiadores abrasivos para limpiar
la placa de coccion; podria rayar el vidrio.

Este electrodoméstico estd disenado para su uso en el hogar y
en aplicaciones parecidas, como: zonas de cocina para
empleados en negocios, oficinas y otros entornos laborales;
granjas; por parte de clientes de hoteles, moteles y otros
establecimientos de tipo residencial; otros establecimientos de
hospedaje.

ADVERTENCIA: El electrodoméstico y sus partes accesibles se
calientan durante el funcionamiento.

Debe prestarse atencién para no tocar los elementos térmicos.
Debe impedirse que los nifios menores de 8 anos se acerquen a
menos que estén supervisados en todo momento.
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Le felicitamos por la compra de su nueva encimera de induccion.

Recomendamos que lea este manual de instrucciones/instalacion para que entienda bien cémo instalar y
utilizar el electrodoméstico de forma correcta.

Para instalarlo, lea la seccidén correspondiente.

Lea atentamente todas las instrucciones de seguridad antes de usarlo y guarde el manual de
instrucciones/instalacion para consultas futuras.
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2. Presentacion del producto

2.1 Vista superior

1. Zona max. 2000/3200 W
2. Zona max. 2000/3200 W
3. Zona max. 1400/2000 W
4. Zona max. 3000/3600 W
5. Zona méax. 3000/3600 W

6. Placa de vidrio

7. Panel de control

2.2 Panel de control

. Mandos de control de la zona de coccién
. Botdén de encendido/apagado (ON/OFF)
. Mando de bloqueo

. Mando del temporizador

. Mando de bloqueo

. Control area flexible

. Coccion a fuego lento, Fusion, Ebullicion

0 N OO uu b~ W N

. Mando "Cook with me"

2.3 Teoria de funcionamiento

Es una tecnologia de coccidén segura, avanzada, eficiente y econémica. Funciona mediante campos
electromagnéticos que generan calor directamente en la sartén, en lugar de hacerlo de forma indirecta a
través de la superficie de vidrio. El vidrio se caliente solamente por estar en contacto con la sartén.
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2.4

Lea esta guia y preste especial atencidn a la seccion

Antes de utilizar la nueva encimera de induccion

"Advertencias de seguridad".

Retire la pelicula protectora de la encimera de induccion, si existe.

2.5 Especificaciones técnicas
Encimera de cocciéon HAMTSI86MC/1
Zonas de coccién 4 zonas
Tensién de suministro 220-240 V ~ 50 Hz or 60 Hz
Potencia eléctrica instalada 7400 W
Tamafio del producto (mm) 800x520x56
Medidas de instalacion (mm) 750x480

El peso y las medidas son aproximados. Debido a que estamos mejorando continuamente nuestros productos,

podriamos cambiar las especificaciones y el disefo sin previo aviso.

Diametro de la base del utensilio de coccion para induccién
Zona de coccién Minimo Maximo
1&2 80* 200
3 80 140
4 180 280
Zona flexible 80* 200*400

Para permitir una correcta deteccidn del utensilio de coccidon, este debe colocarse dentro del perimetro del

area «a» o «b», no en medio del drea «a» y «b».

3.

3.1 Mandos tactiles

Utilice la yema de los dedos en lugar de la punta.
Oira un pitido cada vez que se produzca el contacto.
Asegurese de que los mandos estén siempre limpios

Funcionamiento del producto

Los mandos responden al tacto, por lo que no es necesario presionarlos.

y secos, y que no haya ningun objeto que los cubra

(como un utensilio o un pafio). Incluso una capa fina de agua podria dificultar el uso de los mandos.
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3.2 Eleccion de los utensilios de cocina adecuados

e Utilice utensilios aptos para el uso con encimeras de induccion
& solamente. \
Compruebe que el simbolo de induccién aparece en el embalaje o en el

fondo de la cacerola. L D
e Para comprobar si el utensilio es valido, puede hacer la prueba del iman. &
Acerque un iman a la base de la cacerola. Si lo atrae, la cacerola es apta para
encimeras de induccién.
e Sino dispone de un iman:
1. Vierta un poco de agua en la cacerola que quiera probar.

A .
2. Si Z no parpadea en la pantalla y el agua se calienta, la cacerola es adecuada.

e Los utensilios de cocina de los materiales siguientes no son adecuados: acero inoxidable puro, aluminio o
cobre sin base magnética, vidrio, madera, porcelana, ceramica y loza.

No utilice utensilios con bordes dentados o base curva.

Aseglrese de que la base de la cacerola sea lisa, descanse plana sobre el vidrio y tenga el mismo tamafio que
la zona de coccidn. Utilice cacerolas cuyo didametro coincida con las marcas de la zona elegida. El uso de un
utensilio un poco mas grande ofrecera una eficiencia energética maxima. La eficiencia energética es inferior a
la prevista cuando se utilizan utensilios mas pequefios. Es posible que la encimera no detecte los utensilios de
menos de 80 mm. Centre siempre la sartén en la zona de coccién.

Para apartar las cacerolas de la encimera de coccidn, levantelas siempre en lugar de deslizarlas, ya que el
vidrio podria rayarse.

3.3 Modo de empleo

3.3.1 Empezar a cocinar
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Toque el mando de encendido/apagado durante tres segundos.
Después de encender la encimera se escucha un pitido y aparece

"-" o "—" en el visor; esto indica que la encimera de induccién ha
entrado en el modo de espera.

Coloque un utensilio adecuado en la zona de coccidn que desee
utilizar.
e Aseglrese de que el fondo de la cacerola y la superficie
de la zona de coccidn estén limpios y secos.

Cuando se toca el mando de seleccion de una zona de coccion, la
indicacion situada al lado parpadea.

Toque el mando deslizante para seleccionar la temperatura. bR T A A 24
e Sino elige un ajuste de temperatura en un minuto, la power Up
encimera de induccion se apagara de forma automatica. E—

Entonces, tendra que comenzar por el paso 1 otra vez.

e La temperatura se puede cambiar en cualquier momento
durante la coccidn.

Qe evvcscee

PR -

Si el visor parpadea ~ - ™ y se alterna con la temperatura

Esto significa lo siguiente:

e No ha colocado una cacerola en la zona de coccién correcta.

e El utensilio de coccidn que esta usando no es apto para encimeras de induccién.

e El utensilio es demasiado pequeino o no estd bien centrado en la zona de coccion.
No se genera calor a menos que haya un utensilio adecuado en la zona de coccidn.

El visor se apagara automaticamente después de 2 minutos si no se coloca un utensilio adecuado en la
encimera.

3.3.2 Terminar de cocinar

Toque el mando de seleccidn de la zona de coccidn que desee apagar. 5 RIS
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Para apagar la zona de coccidn, coloque el mando deslizante en " 1 ".
Aseglrese de que aparece "0" en la pantalla.
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Para apagar la placa de coccion completa, toque el mando de
encendido/apagado. %

Tenga cuidado con las superficies calientes
La letra H indica la zona de coccién que esta caliente. Desaparecera
cuando la temperatura de la superficie descienda y esta pueda WL LEErrm
tocarse sin peligro. También puede utilizarse como funcion de ahorro '
de energia, ya que permite emplear la zona que todavia esta
caliente para calentar otras cacerolas.

3.3.3 Uso del modo Boost

Activacion de la funciéon Boost

Toque el mando deslizante de la zona de coccion. E ST

Toque el mando deslizante del extremo derecho.
Aseglrese de que la pantalla indique "P".

Cancelar el modo Boost

Toque el mando de seleccion de la zona de coccion
cuya funcidn Boost quiera cancelar. 5 (N RENARART]]

Toque cualquier nivel de potencia y el Boost se I I I I
desactivara.

e La funcién puede utilizarse en cualquier zona de coccion.
e La zona de coccidn recupera el ajuste original después de 5 minutos.
e Sila potencia original es 0, volvera ajustarse a 14 después de 5 minutos.

3.3.4 Area flexible

e Esta area puede utilizarse como zona Unica o como dos zonas diferentes en funcion de las necesidades de
coccién.
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e El area flexible consta de 4 inductores independientes que pueden controlarse por separado de dos en
dos. Cuando se trabaja como una sola zona, la parte que no esta cubierta por los utensilios de coccién se
apaga automaticamente después de un minuto.

e Para asegurar una distribucion uniforme del calor, los utensilios de coccién deben colocarse
correctamente:

- En cualquier parte de la zona flexible cuando los utensilios de cocina estan entre 80 y 200 mm.
- En el drea grande cuando los utensilios de cocina de coccion son mas grandes de 200 mm.

Uso como zona grande

Para activar el area flexible como una sola gran
zona, simplemente pulse el control del &rea flexible. 08 ‘l 8
[:> - -
= =

El ajuste de potencia funciona como cualquier otra area normal.

El nivel de potencia es Unico para toda el area flexible y se puede seleccionar con un control deslizante

Si la olla se mueve de la parte delantera a la trasera (o viceversa), el area flexible detecta
automaticamente la nueva posicion, manteniendo la misma potencia.

Para afadir otra olla, presione de nuevo el botén dedicado para desactivar el area flexible, con el fin de
detectar los utensilios de cocina.

Uso como cuatro zonas independientes

Para usar el area flexible como cuatro zonas diferentes con diferentes ajustes de potencia, no pulse el
control del area flexible.

Ejemplos de buena y mala colocacién de la olla

FO] ] 0
O
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3.3.5 Placa de coccion eléctrica

e Esta area puede ajustar la potencia segun la posicién de la olla.

Si la olla esta en el fondo del area flexible, la potencia se establece en el nivel 1.

Si la olla esta en el medio del area flexible, la potencia se establece en el nivel 10.

Si la olla esta en la parte superior del area flexible, la potencia se establece en el nivel 14.

Placa de coccion eléctrica

Para activar el area de la placa de coccidn eléctrica,
simplemente presione el control del area flexible E
durante 2 segundos M

\

e S —
)

Mueve la posicion de la olla, la potencia cambiara automaticamente

Cancelar la placa de coccion eléctrica

Presione el control del area flexible para apagar la zona de coccion.

3.3.6 Bloqueo de los mandos

Los mandos pueden bloquearse para evitar el uso no intencionado (por ejemplo, para impedir que los

nifios enciendan las zonas de coccidn accidentalmente).
El bloqueo desactiva todos los mandos, excepto el mando de encendido/apagado.

Para bloquear los mandos

Toca y mantén el control de bloqueo por un rato. (Ega;eclJ)mdlcador del temporizador aparecera "Lo

Para desbloquear los mandos

Toca y mantén el control de bloqueo por un rato.

Cuando la encimera esta bloqueada, todos los mandos estan desactivados, excepto el mando de

encendido/apagado @ Este mando (D permite apagar la encimera de induccion en caso de
emergencia, pero lo primero que habra que hacer la proxima vez sera desbloquearla.
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3.3.7 Modo de pausa

Puede poner la coccidén en pausa en lugar de apagar la placa.
En el modo de pausa se desactivan todos los mandos, excepto el mando de encendido/apagado.

Para activar el modo de pausa

Toque corto el control de Pausa

Todos los indicadores mostraran "11"

Para salir del modo de pausa

Toque corto el control de Pausa.

Cuando la encimera esta bloqueada, todos los

VAN

mandos estan desactivados, excepto el mando de

encendido/apagado @ Este mando @ permite apagar la encimera de induccién en caso de

emergencia, pero lo primero que habra que hacer la proxima vez sera desbloquearla.

3.3.8

de intervalos de potencia diferentes.

inferior y evitar el riesgo de sobrecarga.

Funcion de gestion de potencia

Es posible ajustar un nivel de potencia absorbida maxima de la placa de inducciéon mediante la seleccion

Las encimeras de induccion pueden limitar automaticamente la potencia para funcionar a una potencia

Para acceder a la funcion de gestion de potencia

Encienda la encimera y pulse el mando de Pausa y
el mando de Bloqueo al mismo tiempo.

En el indicador del temporizador aparece "P5",
correspondiente al nivel de potencia 5. El modo
predeterminado es 7,4 kW.

Para activa

r otro nivel

Pulse +/- en el temporizador

Existen 5 niveles de potencia: de "P1" a "P5". En el
indicador del temporizador aparece uno de estos
niveles.

"P1": la potencia maxima es 2,5 kW.
"P2": la potencia maxima es 3,5 kW.
"P3": la potencia maxima es 4,5 kW.
"P4": la potencia maxima es 5,5 kW.
"P5": la potencia maxima es 7,4 kW

Confirmacion y salida de la funciéon de gestion de potencia

Pulse el mando de Pausa y el mando de Bloqueo al

mismo tiempo para confirmar.

La encimera se apaga.
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3.3.9 Mando del temporizador
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El temporizador se puede utilizar de dos formas distintas:

e Puede utilizarse como minutero. En este caso no se apaga ninguna zona de coccidén cuando termina el
tiempo programado.

e Se puede programar para apagar una o varias zonas de coccion después del plazo de tiempo establecido.
Se puede programar en un tiempo maximo de 99 minutos.

a) Uso del temporizador como minutero

Aseglrese de que la encimera de coccidn esta

- 1t
encendida. I
- +
.‘:l—;:
Toque "+" en los controles del temporizador. El
indicador del minutero empezara a parpadear y
mostrara "00" en la pantalla del temporizador.
Toque el mando "-" o "+" del temporizador para Il
programar el tiempo 1l
Consejo: Para reducir o aumentar el tiempo 1
minuto, toque el mando "-" o "+" del - +
temporizador una vez. G

Mantenga pulsado el mando "-" o "+" del
temporizador para reducir o aumentar el tiempo 10
minutos.

Cuando se programe el tiempo, la cuenta atras
comenzara de inmediato. En el visor se mostrara el —
tiempo restante y el indicador del temporizador - -
parpadeara durante 5 segundos.

- +
B
L
Cuando se cumple el tiempo programado, suena un - =
pitido durante 30 segundos y aparece "- -" en el
indicador del temporizador. - +
(D
L

b) Programacion del temporizador para apagar una o varias zonas de
coccion

Elija una zona

Toque el mando deslizante de la zona de coccion.
5 (RN ENERRNN]

Toque el mando "-" o "+" del temporizador para

-
programar el tiempo. EE
Consejo: Para reducir o aumentar el tiempo 1 _ +
minuto, toque el mando "-" o "+" del ¢

temporizador una vez.

Mantenga pulsado el mando "-" o "+" del
temporizador para reducir o aumentar el tiempo
10 minutos.
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Cuando se programe el tiempo, la cuenta atras

comenzara de inmediato. En el visor se mostrara el - 0 -
tiempo restante y el indicador del temporizador _ -
parpadeara durante 5 segundos. =

NOTA: El punto rojo situado junto al indicador -_ -
del nivel de potencia se iluminara cuando se C)]

seleccione la zona.

Cuando expira el temporizador de coccidn, la zona
de coccidn se apaga automaticamente.

(o

& Las zonas de coccidén que se hayan encendido antes seguiran funcionando.

Elija otra zona:

El procedimiento para elegir varias zonas es similar al de seleccion de una zona.

Cuando se programa el tiempo de varias zonas de coccion al mismo tiempo, se encienden los puntos
decimales de las zonas en cuestidn. En el visor de minutos se indica el tiempo en minutos del temporizador.
El punto de la zona correspondiente parpadea. Consulte las ilustraciones abajo:

] (tiempo programado de 15 ] 5
o0 rerererrnm minutos) I
(tiempo programado de 45 —
S. 1t rogrars ®—|—
La zona correspondiente se apaga cuando termina la Haiorrrnnnmm 3 n
cuenta atras del temporizador. Luego se mostrara el u
nuevo tiempo del temporizador y el punto de la zona 5 EERYRIINL — _|_
correspondiente parpadeara. ®
Consulte las ilustraciones de la derecha: (tiempo programado de
30 minutos)

Toque el mando de seleccion de la zona de coccion; el tiempo correspondiente aparecera en el indicador del
temporizador.

c) Cancelar el temporizador

Toque el mando de seleccidn de la zona de coccidon
cuyo temporizador quiera cancelar. Eivrnigmm

Mantenga pulsado el mando "-" del temporizador, 00
este baja hasta "00" y se cancela.
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3.3.10 Tiempos de trabajo por defecto

La autodesconexidn es una funcion de seguridad de la encimera de induccién. La encimera se apagara
automaticamente si el usuario se olvida de apagarla. En la tabla siguiente se muestran los tiempos de uso
predeterminados correspondientes a los diferentes niveles de potencia:
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Nivel de potencia 1

Tiempo de uso predeterminado (hora) 8 8 8 8 6 6 6 6 4
Nivel de potencia 10 11 12 13 14

Tiempo de uso predeterminado (hora) 4 4 4 2 2

Cuando se quita la olla, la encimera de induccién puede dejar de calentar de inmediato y se apaga
automaticamente después de 2 minutos.

& Las personas que lleven un marcapasos tendran que consultar al médico antes de utilizar este
producto.
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3.3.11 Funcion "Cook with me"

En primer lugar, deberias descargar el App hOn e instalarlo en tu dispositivo portatil. Entonces inscribe tu
encimera de induccion siguiendo las instrucciones directamente del App.

Para hacer el emparejamiento entre la encimera y el APP use el siguiente proceso:

Pulse 4 segundos el mando "Cook with me". Una vez pasados los 4 segundos, el digito del TEMPORIZADOR
comienza a parpadear con la escrita PA y comienza el proceso de emparejamiento.

()

Cuando el Wi-Fi se encienda: un punto aparecera en el lado derecho del LED.
Cuando el Wi-Fi estd apagado: No aparecera ningun punto

Como poner la funcién "Cook with me"

Elige entre el menu de recetas del App hOn o el menu de
programas especiales. Sigue paso a paso las indicaciones de la
aplicacion y cuando hayas terminado envie los parametros a la
encimera que cocinara.
Cuando la encimera de coccién recibe la orden del App, la encimera
sonara 2 veces y parpadeara un segundo para indicar que las |-' |-|
instrucciones han sido recibidas. |_ |_
Para iniciar la receta, pulse el botén "Cook with me". —' —",-\’
Si quieres salir de la funcién "Cook with me" cambie el nivelde |
potencia de la zona.
a. PARAMETROS INALAMBRICOS
Tecnologia Wi-Fi BLE
Estandar IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Bandas de frecuencia[MHz] 2402-2480 2402-2480
Potencia maxima [mW] 1500 1500
b. INFORMACION DE PRODUCTO PARA EQUIPOS EN RED
Informacién de producto para equipos en red
Consumo de energia del producto en modo de espera en NA
red si todos los puertos de red cableados estan conectados
y todos los puertos de red inaldmbrica estan activados:
Cdémo activar el puerto de red inaldmbrica: Activacion del Wi-Fi, pulse 4 segundos el
mando "Cook with me"
Cdémo desactivar el puerto de red inaldmbrica: Desactivacion del Wi-Fi, pulse 4 segundos el
mando "Cook with me"
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3.3.12 Funcioén especial
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Coccidn a fuego lento Fusion Ebullicion
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Cdémo establecer la funcidn especial

Toque el control deslizante de la zona de coccidn. .S Frrrerrrrnm

La funcién Coccidn a fuego lento es ideal para é (———— 3 [

cocinar salsas, guisos, estofados. )
Pulse la tecla Coccién a fuego lento, el indicador se 009
mostrara el simbolo «|».

La funcion de fusidn es la solucién ideal para derretir el

chocolate, la mantequilla. Esta funcién le ayuda a preparar \Q[ — [ |

todo tipo de postres o salsas.
Presione el botdn Fusidn, el indicador mostrara "| |"

La funcion de hervir es ideal para hervir agua o cualquier o o]
liquido. \ %0/ ——— ) BT

Presione el botdn Ebullicion, el indicador mostrara "| ||"

4. Pautas de coccion

& Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan con mucha rapidez, sobre todo
cuando se emplea PowerBoost. El aceite y la grasa se inflaman de forma espontanea a
temperaturas extremadamente altas, lo que conlleva un importante riesgo de incendio.

4.1 Consejos de coccion

e Cuando los alimentos empiecen a hervir, reduzca la temperatura.

e El uso de una tapa reducira los tiempos de coccion y ahorrara energia porque el calor no se dispersara.

e Para reducir los tiempos de coccidn, utilice cantidades minimas de liquido o grasa.

¢ Empiece a cocinar con una temperatura alta y reddzcala cuando los alimentos se hayan calentado por
completo.

4.1.1 Coccion a fuego lento, preparacion de arroz

e La coccidn a fuego lento es la que tiene lugar por debajo del punto de ebullicién, a cerca de 85°C, cuando
suben burbujas a la superficie del caldo de la coccion. Es la clave para preparar sopas deliciosas y tiernos
guisos con todo el sabor sin cocinar los alimentos en exceso. Las salsas con base de huevo y que se
espesan con harina también se preparan a fuego lento.

e Algunas tareas, como cocinar el arroz por el método de absorcidn, pueden requerir un ajuste mas alto que
el ajuste mas bajo para asegurar que la comida se cocine adecuadamente en el tiempo recomendado.

109



4.1.2 Preparacion de carne

Para preparar filetes jugosos y sabrosos:

1. Deje la carne a temperatura ambiente durante 20 minutos antes de cocinarla.

2. Caliente una sartén de base gruesa.

3. Unte ambos lados del filete con aceite. Vierta una pequefia cantidad de aceite en la sartén y ponga la
carne en la sartén caliente.

4. Gire una sola vez el filete durante la coccidn. El tiempo de coccion exacto dependera del grosor del filete y
del punto de coccidn. El tiempo de coccion por lado puede variar de 2 a 8 minutos. Aplaste el file para
saber cdémo esta de cocido; cuanto mas consistencia tenga, mas hecho estara.

5. Deje el filete en un plato caliente durante unos cuantos minutos para que repose y se ablande antes de
servirlo.

4.1.3 Salteado

1. Elija un wok para encimera de induccién de base plana o una sartén grande.

2. Prepare todos los ingredientes y utensilios. El salteado es rapido. Cuando tenga que preparar grandes
cantidades de alimentos, cocinelos en varias tandas mas pequefias.

3. Precaliente brevemente la sartén y afiada dos cucharadas de aceite.

4. Cocine primero la carne, apartela y manténgala caliente.

5. Saltee las verduras. Cuando estén calientes y crujientes, reduzca la temperatura de la zona de coccion y
anada la carne preparada y la salsa.

6. Mezcle los ingredientes con cuidado para asegurarse de que se calienten por completo.

7. Sirva de inmediato.

8

4.2 Deteccion de objetos pequeios
Cuando se deja una sartén de tamafio inadecuado, una sartén no magnética (por ejemplo, de aluminio) u otro

objeto pequeno (como un cuchillo, un tenedor o una llave) en la encimera, esta entra en el modo de espera
en 1 minuto. El ventilador seguira enfriando la encimera de induccion durante 1 minuto mas.

5. Ajustes de temperatura

Los ajustes siguientes solo sirven de referencia. La temperatura exacta dependera de varios factores,
incluidos los utensilios y la cantidad de alimentos que se van a preparar. Experimente con la encimera de
induccion para averiguar qué temperatura ofrece mejores resultados.

Ajuste de temperatura Idoneidad

1-2 e Calentar ligeramente pequefias cantidades de alimentos

e Derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman rapidamente
e Cocer suavemente a fuego lento

e Calentar despacio

3-5 e Recalentar
e Cocer rapidamente a fuego lento

e Preparar arroz

6-11 o Tortitas
12-13 e Rehogar

e Cocer pasta
14/p o Saltear

e Asar

e Hacer hervir sopa

e Hervir agua
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6. Cuidado y limpieza

Qué

Cémo

Important
e

Suciedad del vidrio diaria
(huellas dactilares,
marcas, manchas de
comida o derrames sin
azucar)

1. Apague la encimera.

2. Aplique un producto de limpieza
para encimeras de coccidn
mientras el vidrio esté todavia
tibio (pero no caliente).

3. Aclare y seque con un pafio
limpio o papel absorbente.

4. Vuelva a encender la placa.

e Tras apagar la encimera las zonas
de coccién pueden seguir calientes
aunque no esté encendida la
indicacion de "superficie caliente".
Extreme las precauciones.
Los estropajos fuertes, algunos
estropajos de nailon y los agentes de
limpieza abrasivos pueden rayar el
vidrio. Lea siempre la etiqueta para
saber si el limpiador o el estropajo
son adecuados.
Nunca dejes residuos de limpieza en la
encimera de coccién: el vidrio puede
mancharse.

Manchas de ebullicion,
de alimentos derretidos
y de derrames de
alimentos

azucarados calientes

Elimine de inmediato con una
espumadera, una espatula o un
rascador que sean aptos para placas
vitroceramicas de induccion, pero
tenga cuidado con las superficies de
las zonas de coccién calientes.

1. Apague la placa mediante el
interruptor de la pared.

2. Sujete la pala o el utensilio en
angulo de 30°, rasque la
suciedad o el derrame y llévela a
un area fria de la encimera.

3. Limpie la suciedad o el derrame
con unpafio o papel absorbente.

4. Realice los pasos de 2 a 4 del

apartado "Suciedad del vidrio
diaria" anterior.

Elimine los derrames o las
machas de alimentos derretidos
y azucarados tan pronto como
sea posible. Si se permite que
se enfrien en el vidrio, pueden
ser dificiles de eliminar o dafar
de forma permanente la
superficie de vidrio.

Riesgo de corte: el rascador tiene
una cuchilla afilada que queda
expuesta cuando se retira la
cubierta de seguridad. Use el
rascador con suma precaucion y
guardelo siempre en un lugar
seguro y fuera del alcance de los
nifios.

Derrames en los mandos
tactiles

1. Apague la encimera.

2. Limpie el derrame.

3. Limpie el area de los mandos
tactiles con una esponja o un
trapo limpios.

4. Seque el area por completo
con papel absorbente.

5. Vuelva a encender la encimera.

La encimera puede pitar y
apagarse; los mandos tactiles
podrian no funcionar mientras
estén cubiertos de liquido.
Asegurese de secar la zona de los
mandos tactiles antes de encender
la encimera de nuevo.
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7. Consejos y sugerencias

Problema

Posible causa

Qué hacer

No se puede encender la
encimera de induccion.

No hay corriente.

Aseglrese de que la encimera de
induccion estd conectada a la red
eléctrica y encendida.

Compruebe si hay un corte de corriente
en su domicilio o en la zona. Si ha
realizado todas las comprobaciones y el
problema no se soluciona, avise a un
técnico cualificado.

Los mandos tactiles no
responden.

Los mandos estan bloqueados.

Desbloquee los mandos. Consulte las
instrucciones de la seccidn «Uso de la
encimera de induccion».

Es dificil utilizar los mandos
tactiles.

Es posible que una fina capa de
agua cubra los mandos o que esté
tocando los mandos con la punta
del dedo.

Aseglrese de que el area de los
mandos tactiles esta seca vy utilice la
yema del dedo para accionar los
mandos.

El vidrio se ha rayado.

Los utensilios de cocina tienen
bordes rugosos.

Se estan usando estropajos o
productos de limpieza abrasivos
que no son adecuados.

Utilice utensilios de cocina con base
plana y lisa. Consulte "Eleccién de los
utensilios de cocina adecuados".

Consulte «Cuidado y limpieza».

Algunas sartenes producen
chasquidos y crepitaciones.

Esto puede deberse a la fabricacion
del utensilio de cocina (capas de
metales diferentes que vibran de
distinta manera).

Es normal y no indica la existencia de
ningun fallo.

La encimera de induccién emite
un zumbido bajo cuando se
utiliza a alta temperatura.

Esto se debe a la tecnologia de
induccidn.

Es normal, pero el ruido deberia
disminuir o desaparecer por completo
al reducir la temperatura.

Se escucha ruido de ventilador
procedente de la encimera de
induccidn.

El ventilador de refrigeracion que
incorpora la encimera de induccidn
se ha encendido para evitar que los
componentes electrdnicos se
recalienten. Podria seguir
funcionando incluso después de
apagar la encimera de coccion.

Es normal y no requiere adoptar
medidas. No apague la encimera de
inducciéon mediante el interruptor de la
pared mientras el ventilador esté
funcionando.

Las sartenes no se calientan y
“u” aparece en el visor.

La encimera de induccién no puede
detectar la sartén porque no es
adecuada para la coccion de
induccidn.

La encimera de induccién no puede
detectar la sartén porque es
demasiado pequefia para la zona
de coccidon o no esta correctamente
centrada adecuadamente en ella.

Utilice utensilios de cocina aptos para
encimeras de induccién. Consulte la
seccidn «Eleccion de los utensilios de
cocina adecuados».

Centre la sartén y asegurese de que la
base tenga el tamafio de la zona de
coccidn.

La encimera de induccién o una
zona de coccion se han apagado
de forma imprevista, suena un
aviso y se muestra un codigo de
error (en el visor del
temporizador, por lo general
alternante con uno o dos
numeros en la pantalla del
temporizador de coccidn).

Fallo técnico

Anote las letras y los nUmeros del
codigo de error, apague la encimera de
induccion mediante el interruptor de la
pared y pongase en contacto con un
técnico cualificado.
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8. Indicador de fallo e inspeccion

La encimera de induccidn esta equipada con una funcidén de autodiagnéstico. Con esta prueba, el técnico

puede comprobar el funcionamiento de varios componentes sin necesidad de desmontar o quitar la encimera

de coccidn de la superficie de trabajo.

Solucion de problemas
Para las zonas 1y 2
Problema Posible causa Qué hacer
El, E2, E7, C1 Fallo del sensor de temperatura Pdngase en contacto con el proveedor.
E3, E4 Fallo del sensor de temperatura del IGBT.| Péngase en contacto con el proveedor.
UE La conexién entre la tarjeta de la pantalla| Pdngase en contacto con el proveedor.
y la tarjeta principal ha fallado
EL, EH Tension de suministro andémala Averiglie si la corriente
eléctrica es normal.
Encienda el electrodoméstico cuando la
corriente sea normal.
C3 El sensor de temperatura de la placa de Reinicie una vez que la placa de induccién
vitroceramica es alto se haya enfriado.
c2 El sensor de temperatura del Reinicie la encimera de
IGBT es alto. induccién una vez que se
enfrie.

Para las zonas 3 y

4

1) El codigo de fallo ocurre durante el uso del cliente y se puede utilizar la solucién;

Cadigo de fallo

Problema

Solucion

Con recuperacion automatica

La tension de alimentacion estad por encima

Averigle si la corriente eléctrica es

circuito abierto.

EL de la tensién nominal. normal.
La tension de alimentacion esta por debajo lEnqen_da tel electrodomlesnco cuando
EH de la tensién nominal. a corriente sea normal.
Espere a que la temperatura de la
Alta’ tgmperatura del sensor de placa placa ceramica vuelva a la normalidad.
C1,C3 ceramica. Pulse el botén de
"encendido/apagado" para reiniciar la
unidad.
Alta temperatura del IGBT. (1#) Espere a que la temperatura del IGBT
vuelva a la normalidad.
Pulse el boton de
c2 "encendido/apagado" para reiniciar la
unidad.
Compruebe que el ventilador funciona
sin problemas; de lo contrario,
sustitlyalo.
Sin recuperacion automatica
E2 Fallo en el sensor de temperatura de la
placa de ceramica - cortocircuito.
E1 Fallo en el sensor de temperatura de la Comprudeb(;_- la ConetXIondO slustlltuya el
placa de ceramica - circuito abierto. sen,sor' € temperatura de la placa
ceramica.
E7 Fallo en el sensor de temperatura de la
placa de ceramica - no valido.
E4 Fallo del sensor de temperatura del IGBT -
cortocircuito. i . .
Sustituya la tarjeta de potencia.
E3 Fallo del sensor de temperatura del IGBT -
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2) Fallo especifico y solucion

Fallo

Problema

Solucion A

Solucion B

El LED no se enciende cuando la
unidad esta conectada.

No recibe alimentacion.

Comprobar que la toma
esta bien enchufada a la
red y que esta funcione
correctamente.

La tarjeta de potencia
secundaria y la tarjeta
de la pantalla muestran
un fallo de conexion.

Compruebe la conexion
eléctrica.

La tarjeta de potencia

secundaria esta dafiada.

Sustituya la tarjeta de
potencia secundaria.

La tarjeta de la pantalla
esta dafiada.

Sustituya la tarjeta de la
pantalla.

Algunos botones no funcionan, o
la pantalla LED no es normal.

La tarjeta de la
pantalla esta
dafiada.

Sustituya la tarjeta
de la pantalla.

El indicador del modo de coccion se

enciende, pero la encimera no se
calienta.

Alta temperatura de la
encimera.

La temperatura ambiente

podria ser demasiado
alta. La entrada o la
salida de aire pueden

estar bloqueadas.

Hay algun problema en
el ventilador.

Comprueba si el
ventilador funciona bien;
si no, sustituya el
ventilador.

La tarjeta de potencia
esta dafiada.

Sustituya la tarjeta de
potencia.

La calefaccidn se detiene
repentinamente durante la
operacion y el visor parpadea "u".

Tipo de utensilio
incorrecto.

El didametro del utensilio
de coccidn es
demasiado pequeiio.

Utilice el utensilio de
coccion adecuado
(consulte el manual de
instrucciones)

La placa se ha
sobrecalentado;

La unidad se ha
sobrecalentado. Espere a
que la temperatura
vuelva a la normalidad.
Presione el botdn de
"encendido/apagado"
para reiniciar la unidad.

El circuito de
deteccidn de la
sartén esta
dafiado,
sustituya la
tarjeta de
potencia.

Las zonas de calentamiento del
mismo lado (como la primera y la

wn

segunda zona) mostrarian una "u".

La tarjeta de potencia y
la tarjeta de la pantalla
muestran un fallo de
conexion;

Compruebe la conexion
eléctrica.

La comunicacién de la
tarjeta de la pantalla
esta dafada.

Sustituya la tarjeta de la
pantalla.

La tarjeta de potencia
principal estd dafiada.

Sustituya la tarjeta de
potencia.

El motor del ventilador
suena anormal.

El motor del
ventilador esta
danado.

Sustituya el ventilador.

La tabla anterior contiene la soluciéon y la inspeccion de fallos comunes.
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9. Instalacion

9.1 Seleccion del equipo de instalacion

Recorte un hueco en la encimera con arreglo a las medidas mostradas en la figura.

Para instalar y utilizar la encimera habra que reservar un espacio minimo de 5 cm alrededor del hueco
realizado. Asegurese de que la encimera tenga un grosor minimo de 30 mm. El material de la superficie de
trabajo debe ser aislante y resistente al calor (no puede utilizarse madera u otro material fibroso o
higroscopico como superficie de trabajo a menos que esté impregnado) para evitar el choque eléctrico o
deformaciones graves causadas por la radiacion de calor de la placa de coccion. Consulte la figura siguiente.

Nota: La distancia de seguridad entre los lados de la encimera y las superficies internas de la
superficie de trabajo debe ser de al menos 3 mm.

—» « F
Min.3mm

L(mm) | W(mm) | Hi(mm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)

800 520 56 52 750+1 | 480+1 | 50 min. | 3 min.

Asegurese, en cualquier circunstancia, de que la encimera de induccion esté ventilada y de que la entrada y la
salida de aire no estén obstruidas. Compruebe que la encimera de induccién se encuentra en buen estado de
funcionamiento. Consulte la figura siguiente.

Nota: Entre la encimera de inducciéon y el armario situado encima de ella debe haber una distancia
de seguridad de al menos 760 mm.

A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 min 20 min Entrada de aire Salida de aire 5 mm
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Asegurese de que la encimera de induccion esté bien ventilada y de que la entrada y la salida de aire
no estén obstruidas. Para evitar un contacto accidental con la parte inferior recalentada de la encimera
o una descarga eléctrica inesperada durante las operaciones, es necesario colocar un inserto de madera,
fijado mediante tornillos, a una distancia minima de 50 mm de la parte inferior de la encimera. Siga los
siguientes requisitos

1 1
l ]
Min. 50mm
] Max. Smm Max. Smm l

Hay orificios de ventilacion alrededor de la encimera. DEBE asegurarse de que estos orificios no estén

bloqueados por la encimera cuando coloque la placa en su posicion.

e Tenga en cuenta que el pegamento que une el plastico o el material de madera a los muebles debe

resistir una temperatura no inferior a 150°C para evitar que se despegue el panel.

e Porlo tanto, la pared posterior y las superficies adyacentes y circundantes deben poder soportar una

temperatura de 90°C.

9.2 Comprobaciones anteriores a la instalacion de la
encimera

e La encimera esta en angulo recto y nivelada; ademas, ningin componente estructural interfiere con los
requisitos de espacio.

e La encimera es de material resistente al calor e aislado.

e Sila encimera se instala encima de un horno, este debe incorporar un ventilador de refrigeracion.

e Lainstalacion cumple todos los requisitos de espacio libre, ademas de las normas y los reglamentos
pertinentes.

e El cableado permanente incorpora un interruptor adecuado que garantiza la desconexion total de la red
eléctrica y cuya instalacién y posicion cumplen las normas y los reglamentos de cableado locales.

e El interruptor debe ser de un tipo aprobado y ofrecer una separacion fisica de contactos de 3 mm en todos
los polos (o en todos los conductores activos [fase] si las hormas locales de cableado permiten la
variacion de estos requisitos).

e El usuario puede acceder con facilidad al interruptor cuando la encimera esté instalada.

e Sitiene dudas acerca de la instalacion, consulte a las autoridades locales y las ordenanzas de
construccion.

e La superficie de las paredes que rodean la encimera debe tener un acabado resistente al calor y facil de
limpiar (como azulejos).
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9.3 Comprobaciones posteriores a la instalacion de la
encimera

e No se puede acceder al cable eléctrico a través de cajones o puertas de armarios.

e Existe una circulacién suficiente de aire fresco desde el exterior del armario hasta la base de la encimera.

e Sila encimera esta instalada encima de un cajon o del espacio destinado a un mueble, se ha colocado una
barrera de proteccion térmica debajo de la base de la encimera de induccion.

e El usuario accede con facilidad al interruptor.

9.4 Antes de colocar las abrazaderas de fijacion

La unidad debe colocarse en una superficie lisa y estable (utilice el embalaje). No haga fuerza en los mandos
que sobresalen de la encimera.

9.5 Ajuste de la posicion de las abrazaderas

Para fijar la encimera a la superficie de trabajo, atornille las 6 abrazaderas en la parte inferior (consulte la
figura) antes la instalacion.
Ajuste la posicidn de las abrazaderas al grosor de la encimera.

Bajo ninguna circunstancia los soportes pueden tocar con las superficies internas de la encimera después
de la instalacién (ver imagen).
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9.6

Precauciones

1. Lainstalacion de la placa de induccidn es responsabilidad de personal o técnicos cualificados. Tenemos
profesionales a su disposicion. Nunca realice la operacién personalmente.

2. La placa no debe instalarse justo encima de un lavavajillas, un frigorifico, un congelador, una lavadora o
una secadora, ya que la humedad dafiaria los componentes electrdnicos.

3. Para aumentar la fiabilidad de la encimera de induccién, debe instalarse de manera que se garantice una
radiacion térmica 6ptima.

4. La pared y la zona situada encima de la superficie de la encimera deben soportar el calor.

n

Para evitar dafios, el aglomerado y el adhesivo también deben soportar el calor.

6. No utilice limpiadores a vapor.

9.7

AN

AN

A

Conexion de la encimera a la red eléctrica

Solo una persona debidamente cualificada debe conectar esta encimera a la red eléctrica. Antes de
conectar la encimera a la red eléctrica, compruebe lo siguiente:

1. La instalacidn eléctrica doméstica es adecuada para el consumo energético de la encimera.
2. La tension se corresponde con el valor indicado en la placa de datos.
3. Las secciones del cable eléctrico resisten la carga especificada en la placa de datos.

No utilice adaptadores, reductores ni dispositivos de derivacidon para conectar la encimera a la red
eléctrica, ya que podrian producir sobrecalentamiento e incendio.

El cable eléctrico no debe entrar en contacto con componentes que se calienten y debe situarse de
manera que su temperatura nunca supere los 75 °C en ningun punto.

Verifique con un electricista si la instalacion eléctrica doméstica resulta adecuada sin necesidad de
hacer cambios. La Unica persona que debe realizar modificaciones es un electricista cualificado.

4 R
@ 5 : Yellow / Green

L1 4 : Black

380-415V~

L2 30&

220-240V~

220-240V~

N1 2

Blue

N2 1
_/

Si el nimero total de unidades calefactoras del aparato que elija no es inferior a 4, el
electrodoméstico puede conectarse directamente a la red eléctrica mediante una conexion eléctrica
monofasica, como se muestra a continuacion.
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e Siel cable esta dafiado o necesita reemplazarse, el servicio posventa debe

realizar la operacion con herramientas especiales para evitar accidentes.

. Si el electrodoméstico se conecta directamente a la corriente, habra que instalar un disyuntor

omnipolar

con distancia minima de 3 mm entre contactos.
. El instalador debe asegurarse de que la conexidn eléctrica es correcta y que
cumple los reglamentos de seguridad.
. El cable no debe doblarse ni aplastarse.
. El cable debe comprobarse de forma periddica y solamente debe reemplazarlo un técnico

autorizado.

La superficie inferior y el cable de alimentacidn de la encimera no son accesibles después de la

instalacion.

ELIMINACION DE DESECHOS: No
deseche este producto

como residuo municipal sin
clasificar. La recogida de

esos desechos por

separado

para un tratamiento especial

es necesaria.

Este electrodoméstico tiene la marca de conformidad con la Directiva europea
2012/19/UE sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE). Al
asegurarse de desechar este electrodoméstico de forma correcta, estara
contribuyendo a evitar los posibles dafos para el medio ambiente y la salud
humana que ocasionaria una eliminacion incorrecta.

El simbolo del producto indica que no puede tratarse como residuo doméstico.
Debe dejarse en un punto de recogida designado para reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos.

Se requiere un especialista en la eliminacion de residuos. Para obtener mas
informacion sobre el tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de este producto,
pdngase en contacto con el ayuntamiento, el servicio de recogida de basuras local
o el establecimiento donde lo adquirid.

Para obtener informacién mas detallada sobre el tratamiento, la recuperacién y el
reciclaje de este

producto péngase en contacto con el servicio de recogida de basuras municipal o
el establecimiento donde lo adquirid.
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1. Predmluva

Spolec¢nost Candy Hoover Group Srl timto prohlasuje, ze radiové zafizeni je v souladu se
smérnici 2014/53/EU a s pfislusnymi zakonnymi poZadavky (pro trh UKCA). Uplné znéni
prohlaseni o shodé je k dispozici na této internetové adrese: www.candy-group.com.
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1.1 Bezpecnostni upozornéni

Vase bezpeénost je pro nas duleZita. PFeltéte si prosim tyto
informace jesté pred pouzitim varné desky.

1.2 Instalace

1.2.1 Nebezpecdi Grazu elektrickym proudem

e Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebi¢ od zdroje elektrického
napajeni.

e Pripojeni elektroinstalace k dobrému uzemnéni je nezbytné a
povinné.

e Zmeény domaci elektroinstalace smi provést pouze kvalifikovany
elektrikar.

e NedodrZeni t&chto pokynd muize vést k Urazu elektrickym
proudem nebo i smrti.

1.2.2 Nebezpeci porezani

Opatrné - okraje panelu jsou ostré.
Nedodrzeni pokynu mize zplsobit zranéni nebo Fiznuti.

1.2.3 Didlezité bezpecnostni pokyny

e Pred instalaci nebo pouzitim spotrebice si laskavé peclivé
precCtéte tyto pokyny.

e Na spotrebic nikdy nedavejte zadné horlavé materidly nebo
predmeéty.

e Dejte prosim tyto informace k dispozici na osobé odpovédné za
instalaci spotfebice, mohly by snizit vase naklady na instalaci.

e Tento spotrebi¢ musi byt instalovan podle navodu k instalaci,
jinak hrozi nebezpedi.

e Tento spotrebi¢ musi byt spravné nainstalovan a uzemnén
pouze kvalifikovanym pracovnikem.

e Tento spotrebi¢ by mél byt pripojen k obvodu, ktery zahrnuje
odpojovac se zarukou plného odpojeni od zdroje napajeni.

e Provedenim nespravné instalace mize dojit ke ztraté jakychkoli
zaruk nebo ruceni.

122


http://www.candy-group.com/

e Tento spotrebi¢ sméji pouzivat déti starsi 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo bez patricnych zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod
dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost, pripadné byly
pouceny o bezpec¢ném pouzivani spotrebice a rozumeéji moznym
nebezpecim.

e Déti si se spotrebicem nesméji hrat. Déti nesméji bez dozoru
dospélych spotrebic Cistit, ani provadét ¢innosti udrzby.

e Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, servisni technik nebo osoba s podobnou prislusnou
kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k Urazu.

e VAROVANI: Je-li povrch desky praskly, vypnéte spotiebic,
abyste zabranili Urazu elektrickym proudem, protoze povrchy
desky ze sklokeramického nebo podobného materialu chrani
dily pod proudem.

e Na varnou desku nepokladejte zadné kovové predméty jako
noze, vidlicky, 1Zzice nebo poklicky, protoze by se mohly zahrat
na velmi vysokou teplotu.

e Nepouzivejte Cistici pristroje na paru.

e K CiSténi varné desky nepouziveijte Cistici spotfebice na paru.

e Spotrebic¢ neni urcen k pouzivani pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatného dalkového ovladani.

e VAROVANI: Nebezpedi pozaru: na varném povrchu nic
neskladujte.

e Na proces vareni je nutné dohlizet. Na kratky proces vareni je
nutné dohliZzet neustale.

e VAROVANI: Vareni bez dozoru na varné desce s tukem nebo
olejem mdze byt nebezpecné a zplsobit poZzar. Nikdy se
nepokousejte uhasit pozar vodou; vypnéte spotrebic, a potom
zakryjte plamen napf. poklickou nebo protipozarni dekou.

1.3 Obsluha a adrzba

1.3.1 Nebezpecdi Grazu elektrickym proudem

e Prasklou nebo poskozenou varnou desku nepouzivejte. V
pripadé, Ze je povrch varné desky praskly nebo poskozeny,
ihned desku odpojte od napajeni ze sité (nasténny vypinac) a
obratte se na kvalifikovaného technika.

e Pred Cisténim nebo udrzbou vypnéte varnou desku ve zdi.
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Nedodrzeni t&chto pokynl muUze vést k Urazu elektrickym
proudem nebo i smrti.

1.3.2 Zdravotni riziko

Tento spotrebic je v souladu s elektromagnetickymi
bezpecnostnimi normami.

Nicméné osoby s kardiostimulatory nebo jinymi elektrickymi
implantaty (napfiklad inzulinové pumpy) se musi poradit pred
pouzitim tohoto zarizeni se svym lékafem nebo vyrobcem
implantatu a ujistit se, ze jejich implantaty nebudou ovlivhény
elektromagnetickym polem.

Nedodrzeni téchto pokyni muze vést k smrti.

1.3.3 Nebezpeci horkého povrchu

Béhem pouzivani se pristupné c¢asti spotrebice zahfivaji na
vysokou teplotu a mohou vas popalit.

Dokud povrch nevychladne, nesmite se télem, odévem nebo
jakymbkoli jinym predmeétem nez je vhodné nadobi dotknout
skla induk&ni desky.

Nedovolte détem, aby se ke spotrebici priblizovaly.

Rukojeti panvi mohou byt horké na dotyk. Nesmi proto
precnivat na jiné zapnuté varné zény. Déti se nesmi k
rukojetim priblizovat.

NedodrZeni téchto pokynd muze vést k popaleni & opafeni.

1.3.4 Nebezpeci porezani

KdyzZ je bezpecnostni kryt v zatazené poloze, odhali se ostfi z
horni ¢asti Skrabky. Pouzivejte ji s nejvyssi opatrnosti a vzdy
ukladejte bezpecné a mimo dosah déti.

Nedodrzeni pokynu mize zpGsobit zran&ni nebo Fiznuti.

1.3.5 Dilezité bezpecnostni pokyny

Béhem pouziti nikdy nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru. PFi
prekypéni se vytvofi kourici a mastna politd mista, ktera se
mohou vznitit.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.
Na spotrebic nikdy nepokladejte Zzadné predmeéty nebo
nastroje.

Nepokladejte ani nechavejte zmagnetizovatelné predméty
(napf. kreditni karty, pamétové karty) nebo elektronicka
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zarizeni (napf. pocitace, MP3 prehravace) v blizkosti spotrebice,
protoze mohou byt ovlivnény jeho elektromagnetickym polem.
Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte k vyhrivani nebo vytapéni
mistnosti.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zény a varnou desku podle
navodu (tj. pomoci dotykovych ovladald). Nespoléhejte na
funkci detekce nadoby pro vypnuti varné zény pri odebrani
nadoby.

Nedovolte détem, aby si hraly se spotrebic¢em, sedély, staly na
néj nebo na néj Splhaly.

Ve skrinkach nad spotrebicem neskladujte predméty, o které se
zajimaji déti. Déti lezouci na desku, aby dosahly na tyto
predmeéty, si mohou privodit vdzna zranéni.

V misté, kde se spotrebiC pouziva, déti nesméeji byt ponechany
0 samoté nebo bez dozoru.

Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim, jez omezuje jejich
schopnost pouzivat spotrebi¢, by mély mit u sebe odpovédnou
a kompetentni osobu, aby je vycvicila v jeho pouzivani. Tato
osoba se musi presvédcit, ze mohou pouzivat spotrebic bez
nebezpecdi pro sebe nebo své okoli.

Neopravujte ani nevymeénujte zadnou cast spotrebice, pokud to
neni v navodeé vyslovné doporuceno. Vsechny dalsi sluzby
udrzby smi provadét pouze opravnény technik.

Nepokladejte ani nepoustéjte tézké predmeéty na varnou desku.
Nestljte na varné desce.

Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami, neposunujte
nadoby po induk&nim sklen&ném povrchu, protoZe to mize
posSkrabat sklo.

K cisténi varné desky nepouzivejte draténky nebo jiné agresivni
abrazivni Cistici prostredky, protoze by mohly poskrabat
induk¢ni sklo.

Spotrebic je urcen k pouziti v domacnosti a v podobnych
prostredich, napfriklad: - v kuchynskych koutech pro
zameéstnance v obchodech, kancelarich a na jinych
pracovistich; - na farmach; - klienty v hotelech, motelech a
jinych typech ubytovani; - v penzionech typu ,bed and
breakfast".
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e VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pristupné ¢asti se bé&hem
pouzivani zahfivaji na vysokou teplotu.

o Davejte pozor, abyste se nedotkli topnych ¢lankd.

o Déti do 8 let by se nemély ke spotrebici priblizovat, pokud je
nesleduje dospéla osoba.

v

Blahopi‘ejeme vam ke koupi nové indukéni varné desky.

Doporucujeme vam, abyste vénovali néjaky Cas precteni tohoto navodu / instalacni pfiruc¢ky a pIné pochopili,
jak spravné spotrebic nainstalovat a pouzivat.

Pro instalaci si prosim prectéte navod k instalaci.

PrecCtéte si vSechny pokyny jesté pred pouzitim spotiebie a navod si uschovejte pro dalsi potiebu.

2. Predstaveni vyrobku

2.1 Pohled shora

1. Zéna max. 2000 / 3200 W
2. Z6na max. 2000 / 3200 W
3.Z6na max. 1400 / 2000 W
4.Zbéna max. 3000 / 3600 W
5. Zéna max. 3000 / 3600 W

6. Sklenéna deska

7. Ovladaci panel

2.2 Ovladaci panel

. Ovladace vykonu varné zény
. Ovlada& ON/OFF (ZAP/VYP)

. Ovladac¢ zablokovani tlacitek
. Ovlada¢ ¢asovace

. Ovladac pauzy

. Ovladac flexibilni oblasti

. Mirné vareni, tani, vareni

0o N o u b~ W N

. Ovladani Cook with me (Varte se mnou)
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2.3 Funkcni princip

Induk¢ni vareni je bezpecnd, moderni, efektivni a Usporna technologie vareni. Funguje na zakladé
elektromagnetickych poli, které vytvareji teplo pfimo v nadobé&, nikoliv nepfimo prostfednictvim zahrati
povrchu skla. Sklo je horké jen proto, Ze ho zahfalo vlozené jidlo.

_ IHE .

i — v ,
Zelezny hrnec
(M T = Magneticky okruh
[ ——— | Sklokeramicka deska
(= e (1 X Indukéni civka
- - Indukované proudy

2.4

Pred pouzitim nové indukcni varné desky

e Prectéte si tento navod se zvldstnim dlrazem na &ast ,Bezpednostni upozornéni®.
e Pred pouzitim odstrante z induk¢ni varné desky vSechny ochranné félie.

2.5 Technické specifikace
Varna deska HAMTSI86MC/1
Varné zény 4 zény
Napéti v siti 220-240 V ~ 50 Hz nebo 60 Hz
Instalovany elektricky vykon 7400 W
Velikost produktu (mm) 800 X 520 X 56
Rozméry pro vestavbu (mm) 750 X 480

Véha a rozméry jsou priblizné. Vzhledem k neptetrzitému vyvoji nasich vyrobkl mize dojit ke zméné& nasich

technickych Gdajt a designu bez piedchoziho oznadmeni.

Primér dna indukéniho nadobi
Varna zéna Minimum Maximum
la2 80* 200
3 80 140
4 180 280
Flexibilni zéna 80* 200*400

Aby se umoznila spravna detekce panve, nadoba by méla byt umisténa v obvodu oblasti "a" nebo «b», nikoli
mezi oblastmi «a» a «b».

3. Provoz spotrebice

3.1 Dotykové ovladace

Ovladace reaguji na dotyk, takze neni nutné tlacit.

Pouzijte brisko prstu, nikoliv jeho Spicku.

Jakmile je dotyk zaregistrovan, uslysite pipnuti.

Ovladace musi byt vzdy Cisté, suché a nesmi byt zakryté zadnym predmeétem (napf. nadobou nebo
utérkou). I tenkd vrstva vody mize zhorsit ovladani.
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3.2 Vybér spravné nadoby

e PouZivejte jen nadoby vhodné pro indukéni varné zény.

& Podivejte se na symbol indukce na obalu nebo na spodni ¢asti nadoby. ‘
. Zda je vase nadoba vhodnd mizete zkontrolovat testem pomoci =
magnetu. ( ‘D
Prilozte magnet smérem ke spodni ¢asti nddoby. V pfipadé, Ze je pfitahovan, je &

nadoba vhodna pro indukci.
e Jestlize nemate magnet:
1. Do nadoby nalijte trochu tekutiny.
2. Jestlize na displeji neblika “ a voda se ohfiva, je nadoba vhodna.
e Neni vhodné nadobi vyrobené z nasledujicich materidld: &istd nerezova ocel, hlinik nebo méd bez
magnetické zakladny, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami nebo zakfivenym dnem.

Ujistéte se, Ze spodek nadoby je hladky, sedi naplocho na skle a ma stejnou velikost jako varna zéna. Priimér
dna nédoby by mé&l byt stejny jako primér vybrané varné zény. Pouziti hrnce o néco $irsiho je zarukou vyuZiti
energie s maximalni ucinnosti. Pokud pouzijete mensi hrnec, varfeni bude méné ucinné, nez se ocekavalo.
Nadobu mensi nez 80 mm nemusi varna deska zjistit. VZdy nadobu na varné zoné vystredte.

3.3 Jak varnou desku pouzivat

3.3.1 Jak zacit vareni
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Jestlize displej blikd — - >~ stridavé s tepelnym vykonem

Dotknéte se ovladani ON/OFF (ZAP/VYP) na tfi vtefiny. Po zapnuti
bzucak pipne, vSechny displeje ukazuji ,-" nebo ,—", coz
znamena, Ze induk¢ni varna deska je ve stavu pohotovostniho
rezimu.

Na varnou zonu, kterou chcete pouzit, umistéte vhodnou nadobu.
e Ujistéte se, ze dno nadoby a povrch varné zoény jsou cCisté
a suché.

PFi dotyku posuvného ovladace varné zény zacne indikator vedle
tlacitka blikat.

E 1 rrrymm

Zvolte nastaveni tepla dotykem posuvniku.
e Jestlize do 1 minuty nestisknéte zadné tlacitko, indukéni
varna deska se automaticky vypne. Budete muset zacit
znovu krokem 1.
e Kdykoliv b&hem vateni mlzete zménit nastaveni
tepelného vykonu.

power up

—

Qe evvcscee

PR -

~ -
= <

To znamena, ze:

jste neumistili nddobu na spravnou varnou zénu nebo,

nadoba, kterou pouZivate, neni vhodna pro indukéni vareni nebo,
nadoba je pfilis§ mala nebo Spatné vystfedéna na varné zoné.
Pokud neni na varné zéné vhodna nadoba, nehreje.

Pokud neni na varné zéné vhodna nadoba, displej se automaticky vypne po 2 minuté.

3.3.2 Konec vareni

chcete vypnout.

Dotknéte se ovladace vybéru zény ohfevu, kterou

5 CE RPN

Vypnéte varnou zonu dotykem posuvniku na ,1".
Zkontrolujte, zda se na displeji objevi ,0".
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Vypnéte celou varnou desku dotykem ovladace
ON/OFF (ZAP/VYP).
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Pozor na horké povrchy
Kdyz je varna zéna horka na dotyk, ukaze se
LH". ,H" zmizi, kdyz se povrch ochladi na
bezpecnou teplotu. To mdZete pouZit také jako RErrrnmm
funkci Uspory energie; jestlize chcete ohrat dalsi
nadoby, pouZijte plotynku, ktera je jesté horka.

3.3.3 Pouziti funkce zesilovace vykonu

Zapnuti funkce zesilovace vykonu

Dotknéte se posuvného ovladace varné zény. 5 ST

Dotknéte se posuvného ovladace na pravém konci.
Ujistéte se, ze na displeji je uvedeno ,P".

Vypnuti funkce zesilovace vykonu

Dotknéte se posuvného ovladace varné zdény, u které
chcete vypnout funkci zesilova&e vykonu. 5 [T

Vyberte libovolnou Uroven vykonu a funkce zesilovace I I I I
bude deaktivovana.

e  Funkci je mozné pouzit pouze pro jakoukoli varnou zénu.
e Varna zdna se vréti na své plvodni nastaveni po 5 minutach.
e V pfipadé, Ze plvodni nastaveni bylo 0, vrati se na 14 po 5 minutach.

3.3.4 Flexibilni oblast

e Tato oblast miZe byt kdykoli pouZita jako samostatna zéna nebo jako &tyfi nezavislé zény podle potieby
vareni.

e Flexibilni oblast je tvofena 4 nezavislymi induktory, které Ize ovladat samostatné dva po dvou. Pfi praci v
jedné zoné, se Cast, ktera neni pokryta nadobim, automaticky po jedné minuté vypne.

e Aby bylo zajisténo spravné rozlozeni tepla, musi byt nadobi spravné umisténo:

-V jakékoli ¢asti flexibilni zony, pokud ma nadobi rozméry mezi 80 a 200 mm.
- Na velké oblasti, kdyZ je nadobi vétsi nez 200 mm.
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Jako velka zéna

Chcete-li aktivovat flexibilni oblast jako jednu velkou
zo6nu, jednoduse stisknéte ovladac flexibilni oblasti. IE I N
Iu
:> - -
- k3

Nastaveni vykonu funguje jako kazda jind normaini oblast.

Uroven vykonu je jedineénd pro véechny flexibilni oblasti a Ize ji vybrat pouze pomoci posuvného ovladade

Pokud se hrnec presune z predni ¢asti do zadni (nebo naopak), flexibilni oblast automaticky detekuje novou
pozici a udrzuje stejny vykon.

Chcete-li pridat dalsi hrnec, deaktivujte flexibilni oblast stisknutim vyhrazeného tlacitka, abyste zjistili
nadobi.

Jako CtyFi nezavislé zony

Chcete-li flexibilni oblast pouzivat jako &tyfi riizné zény se dvéma rliznymi nastavenimi vykonu, neaktivujte
ovladani flexibilni oblasti.

PFiklady spravného a nespravného umisténi hrnce

o) g 0
>
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3.3.5 Francouzska panev

o Tato oblast miZe nastavit vykon podle polohy hrnce.

Pokud je hrnec ve spodni ¢asti flexibilni oblasti, vykon je nastaven na Groven 1.
Pokud je hrnec ve stfedové cCasti flexibilni oblasti, vykon je nastaven na Uroven 10.
Pokud je hrnec v horni ¢asti flexibilni oblasti, vykon je nastaven na Uroven 14.

v

Francouzska panev

Pro aktivaci oblasti Francouzské panve jednoduse f

stisknéte ovladac flexibilni oblasti na 2 sekundy. IE I
S - . - -
A i, e = =
(i

Presurite hrnec, vykon se automaticky zméni.
Zruseni Francouzské panve

Stisknutim ovladace flexibilni oblasti vypnete varnou zénu.

3.3.6 Zablokovani ovladani
Ovladage mdzete zablokovat, abyste zabranili neimysinému pouziti (napfiklad ndhodnému zapnuti

varnych zén détmi).
Jsou-li ovladace zablokovany, vsechny ovladace kromé ovladani ON/OFF (ZAP/VYP) jsou deaktivovany.

Jak zablokovat ovladace

Indikator casovace zobrazi ,Lo".

Dotknéte se a na chvili podrzte zablokovani.

Jak odblokovat ovladace

Dotknéte se a na chvili podrzte zablokovani.

& Kdyz je varna deska v rezimu zablokovani, vsechny ovladace kromé& ON/OFF (ZAP/VYP) 0) jsou
deaktivovany, indukéni varnou desku miZete v nouzové situaci vypnout pomoci ovlada¢e ON/OFF

(zAP/vYP) \U, ale pfi dalSim pouziti ji musite nejprve odblokovat.
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3.3.7 Rezim pauzy

MdZete vypnout jen ohtev, nikoli celou varnou desku.
Po vstupu do rezimu pauzy jsou vSechny ovladace kromé ovladani ON/OFF (ZAP/VYP) deaktivovany.

Jak vstoupit do rezimu pauzy

Kratké stisknuti ovladace pauzy.

Vsechny indikatory zobrazuji ,11".

Jak vystoupit z rezimu pauzy

Kratce stisknéte ovladac¢ pauzy.

A

Kdyz je varna deska v rezimu zablokovani, vSechny ovladace kromé ON/OFF (ZAP/VYP) 0) jsou

deaktivovany, indukéni varnou desku miZete v nouzové situaci vypnout pomoci ovlada¢e ON/OFF

(ZAP/VYP)

3.3.8 Funkce Fizeni vykonu

Induk¢ni varné desky se mohou automaticky sam
nedoslo k pretiZeni.

Je mozné nastavit maximalni Groven vykonu pro i

, ale pfi dalSim pouZiti ji musite nejprve odblokovat.

indukéni varnou desku a volit rlizné vykonové rozsahy.
y omezit, aby pracovaly pfi nizsi Urovni vykonu a

Zapnuti funkce Fizeni vykonu

Zapnéte varnou desku a soucasné stisknéte ovladac
pauzy a ovladac zamku.

Indikator ¢asovace zobrazi ,,P5", coz znamena
Uroven vykonu 5. Vychozi rezim je na 7,2 kW.

Chcete-li pfepnout na jiny vykon

Stisknéte na ¢asovaci ,+/-"

nebo

Existuje 5 Urovni vykonu, od ,P1" do ,P5". Indikator
Casovace zobrazi jednu z nich.

»P1%: maximalni vykon je 2,5 kW.
SP2%:
LP3%:
,Pa™:
#P5™:

maximalni vykon je 3,5 kW.
maximalni vykon je 4,5 kW.
maximalni vykon je 5,5 kW.
maximalni vykon je 7,4 kW

Potvrzeni a ukonceni

funkce Fizeni vykonu

Stisknéte soucasné ovladac pauzy a ovladac¢ zamku
pro potvrzeni.

Varna deska se poté vypne.
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3.3.9 Ovladac casovace

Casova¢ mlzete pouzit dvéma riznymi zplsoby:

o MdZete ho pouzit jako minutku. V tomto pFipadé& ¢asovad po uplynuti nastaveného ¢asu nezapne zadnou
varnou zénu.

o MdZete také nastavit, aby ¢asova¢ po uplynuti nastaveného ¢asu zapnul jednu nebo vice varnych zén.
Casovac Ize nastavit maximalné na 99 min.
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a) Pouziti casovace jako minutky

Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta.
i
e
- +
®
Dotknéte se ovladace ,+" na Casovaci. Indikator
minutky zacne blikat a na displeji casovace se
zobrazi ,00".
Nastavte ¢as dotykem ovladace ,-" nebo ,+" na 11
casovadi. 1
Tip: Dotknéte se ovladace ,-" nebo ,+" na Casovaci
jednou, abyste cas snizili, resp. zvysilio 1 - +
minutu. G
Dotknéte se a pridrzte ovladac ,-" nebo ,+" na
Casovacdi, abyste cas snizili, resp. zvysili o 10 minut.
Kdyz je ¢as nastaven, za¢ne se ihned odpoditavat. e [ -
Na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as a indikator - | -
Casovace bude blikat po dobu 5 sekund. - -
-  +
Ty
A
Po dokonéeni nastaveni ¢asu bude bzu&ak pipat po - =
dobu 30 sekund a indikator ¢asovace zobrazi ,- -“.
X +
(T
L

b) Nastaveni ¢asovace pro vypnuti jedné nebo vice varnych zén

Nastaveni jedné z6ny
Dotknéte se posuvného ovladace varné zdny.

G rrniynmm

Nastavte ¢as dotykem ovladace ,-" nebo ,+" na EE
casovadi.
Tip: PFi jednom dotyku ovladace ,-" nebo ,+" na - +

Casovacdi se Cas snizi, resp. zvysi o 1 minutu.
Dotykem a pfidrzenim ovladace ,-" nebo ,+" na
Casovadi se bude Cas sniZovat, resp. zvySovat
po 10 minutach.
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Kdyz je Cas nastaven, zacne se ihned odpocitavat. I -
Na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as a indikator a1~
Casovace bude blikat po dobu 5 sekund. - =
POZNAMKA: Cervena kontrolka u ukazatele — +
vykonu se rozsviti a signalizuje vybér této zény. C]

Po uplynuti nastaveného Casu se prislusna varna
z6na automaticky vypne.

-~
o

G

& Ostatni varné zény, pokud byly zapnuté jiz pfedtim, zlstanou v provozu.

Nastaveni vice zén:

Postup pro nastaveni vice zén je podobny krokdm nastaveni jedné zény.
Pokud nastavite ¢as pro nékolik varnych zén soucasné, desetinné tecky prislusné varné zdény se rozsviti. Na
minutovém displeji se zobrazuji minuty ¢asovace. Tecka odpovidajici zony blika. Nize je zndzornéno:

. | 5
-} nastaveno na 15 minut
ST e ( ) I

S e (nastaveno na 45 minut) o +
Po uplynuti nastaveného Casu se prislusna varna zéna Hoororrrnnnnm 3 n
vypne. Pak se ukaze novy minutovy Casovac a tecka u

C]

Viz zobrazeni vpravo:
(nastaveno na 30

minut)

Dotknéte se ovladace zvolené varné zoény, pfislusny Casovac se zobrazi v indikatoru ¢asovace.

c) Zruseni ¢asovace

Dotknéte se posuvného ovladace varné zény, u
které chcete zrusit ¢asovac. 5 RN
Stisknéte a podrzte ovladac c¢asovace ,-", Casovac 0o
se snizi na ,, 00" a Casovac se zrusi. - e
M
//'-)‘ j
/ | )
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3.3.10 Vychozi provozni ¢asy

Automatické vypnuti plni funkci bezpecnostni ochrany pro induk¢ni varnou desku. Ta se automaticky vypne,
pokud ji zapomenete vypnout vy. Vychozi provozni ¢asy pro rlizné Grovné vykonu jsou uvedeny v nasledujici
tabulce:
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Stupen vykonu

Vychozi provozni ¢asovac (hodiny) 8 8 8 8 6 6 6 6 4
Stupen vykonu 10 11 12 13 14

Vychozi provozni ¢asovac (hodiny) 4 4 4 2 2

Po odstranéni nadoby mize indukéni varna deska okamZité pfestat hidt a varna deska se automaticky vypne
po 2 minutach.

& Lidé se srde¢nim kardiostimulatorem by se méli pfed pouZitim tohoto spotfebice poradit se svym
lékarem.
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3.3.11 Funkce Cook with me (Vaite se mnou)

Nejprve byste si méli stahnout aplikaci hOn a nainstalovat ji do svého pfenosného zarfizeni. Poté zaregistrujte
indukéni varnou desku podle pokynd piimo z aplikace.

Pro sparovani mezi varnou deskou a aplikaci pouzijte nasledujici postup:

Stisknéte tlacitko Cook with me (Varte se mnou) na 4 sekundy. Jakmile uplynou 4 sekundy, zac¢ne dislice
CASOVACE blikat a bude na ném napséno PA a zahaji se proces parovani.

[

KdyzZ je zapnuto Wi-Fi: na pravé strané LED se objevi jedna tecka.
PFi VYPNUTE Wi-Fi: neobjevi se zadna tecka.

Jak nastavit funkci ,Cook with me" (Varte se mnou)

Vyberte si z nabidky receptd aplikace hOn nebo nabidky specidlnich

program{. Postupujte krok za krokem podle pokynd v aplikaci a po

dokonceni odeslete parametry do varné desky, ktera pro vas bude

vafit.

Jakmile varna deska obdrzi pfikaz z aplikace, varna deska 2krat

pipne a jednu sekundu blika, &mZ signalizuje, Ze byly pfijaty '-| |-|

pokyny. C C D)

, N . I I I N

Recept spustite stisknutim tlacitka ,Cook with me" (Varte se A N

mnou).

Pokud se chcete dostat z funkce ,Cook with me" (Varte se mnou), _

zméhte Groveri vykonu zény. T

a. PARAMETRY BEZDRATOVE SITE

Technologie Wi-Fi BLE

Norma IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE

Frekvenéni pasmo(-a) [MHz] 2402-2480 2402-2480

Maximalni vykon [mW] 1500 1500

b. INFORMACE O PRODUKTU PRO ZARIZENI V SITI

Informace o produktu pro zafizeni v siti

Spotfeba energie produktu v sitovém pohotovostnim NA

rezimu, pokud jsou pfipojeny vSechny porty kabelové sité

a vSechny porty bezdratové sité jsou aktivovany:

Jak aktivovat port bezdratové sité: Chcete-li aktivovat Wi-Fi, stisknéte na 4
sekundy tlacitko ,Cook with me" (Varte se
mnou).

Jak deaktivovat port bezdratové sité: Chcete-li deaktivovat Wi-Fi, stisknéte na 4
sekundy tlacitko ,Cook with me" (Varte se
mnou).
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3.3.12 Specialni funkce

P °
\ 000/ \ / \°c©/

Mirné vareni Rozmrazeni Var

v

Jak nastavit specialni funkci

Dotknéte se posuvného ovladace varné zony. cbrrreeeernm

L

Funkce Tani je idealnim feSenim pro rozpusténi ¢okolady,
mésla. Tato funkce vdm pom0ze pfipravit véechny druhy 11
dezertl nebo omadek. \ / —

Funkce Mirné vareni v pare je idedlni pro vareni
omacek, dusenych pokrmi. Pokud stisknete tlagitko
MIRNE, indikator zobrazi ,|".

Stisknéte tladitko Tani, indikator bude zobrazovat , | |*.

Funkce vareni je idealni pro vareni vody nebo jakékoli
kapaliny. Stisknéte tlacitko Vareni, indikator bude
zobrazovat | ||".

(N

4. Pokyny pro vareni

& Davejte pozor pfi smazeni, protoze olej a tuk se velmi rychle zahfivaji, a to zejména pokud
pouzivate zesilovac vykonu. Pfi extrémné vysokych teplotach se oleje a tuky mohou spontanné
vznitit, coz predstavuje vazné riziko pozaru.

4.1 Kucharské tipy

e Jakmile jidlo pfijde do varu, snizte nastaveni teploty.

e Pouzitim pokli¢ky zkratite dobu vareni a usetfite energii tim, Ze udrzite teplo v nadobé.
e Pouzivejte co nejméné tekutin nebo tuku, zkratite dobu vareni.

e Zacnéte varit na vysokém nastaveni, a jakmile se jidlo prohfeje, snizte vykon.

4.1.1 Duseni, vareni ryze

e Duseni probiha pod bodem varu, pfi asi 85 °C, kdy bubliny jen obcas stoupaji k povrchu varené tekutiny.
Tento zplsob vareni je klicem k vynikajicim polévkam a du$enym pokrm@m, protoZe se tu mizZe piné
rozvinout chut bez pfevareni jidla. Vajeéna jidla a zahusténé omacky byste méli rovnéZ pfipravovat pod
bodem varu.

D PFi nékterém vaFeni napFikIad vaFem’ ry’/ie odparenim vody, je nutné nastaveni vyssi nez
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4.1.2 Steaky

Jak pfipravit $tavnaté steaky:

1. Pred varenim nechte maso odlezZet pri teploté mistnosti po dobu pfiblizné 20 minut.

2. Zahfejte panev s tézkym dnem.

3. Potrete obé strany steaku olejem. Do horké panve kapnéte malé mnozstvi oleje a vlozte do ni maso.

4. Béhem pedeni maso jednou obratte. PFesna doba peceni zavisi na tloustce steaku a vasi chuti. Cas se
mdze ligit od 2 do 8 minut po jedné stran&. Chcete-li zjistit, jak je steak propeéeny, stisknéte ho. Cim
pevnéjsi se zda, tim propecenéjsi bude.

5. Nechte jesté steak odpocivat na teplém talifi po dobu nékolika minut, aby dosel a byl pfi podavani kiehky.

4.1.3 Pro osmahnuti

1. Vyberte panev wok nebo velkou panev na smazeni vhodnou pro indukéni varnou desku.

2. Pripravte si vSechny pfisady a nadobi. Osmahnuti musi byt rychlé. Pokud potfebujete uvafrit velka
mnozstvi jidla, rozdélte si ho do nékolika mensich davek.

3. Predehrejte kratce panev a vlijte dvé Izice oleje.

4. Nejprve osmahnéte maso, dejte ho stranou a udrzujte v teple.

5. Osmahnéte zeleninu. Jakmile je horka, ale stale kfupava, snizte vykon varné zény na nizsi nastaveni,
vratte maso na panev a pfidejte omacku.

6. Opatrné michejte pfisady, aby se dikladné prohfaly.

7. Ihned podavejte.

8

4.2 Detekce malych piredméti

V pfipadé, ze na varnou desku polozite nadobu nevhodné velikosti, nebo nepfitahujici magnet, (napf. z
hliniku), nebo jiné malé predméty (napF. n(iz, vidlicka, kli¢), varna deska se za 1 minutu automaticky prepne
do pohotovostniho reZzimu. Ventilator bude chladit indukéni varnou desku jesté dalsi 1 minutu.

5. Nastaveni teploty

NiZe uvedena nastaveni jsou pouze orientacni. Pfesné nastaveni bude zaviset na nékolika faktorech, véetné
typu nadobi a mnoZstvi, které varite. Sami si vyzkousSejte, jaka nastaveni indukcni varné desky vam nejlépe
vyhovuji.

Nastaveni teploty Urceni

1-2

Setrny ohfev pro malé mnozstvi jidla

rozpousténi ¢okolady, masla a potravin, které se rychle spali

mirné duseni

pomaly ohrev

w
1
(8]

L]

dalsi ohrev

rychlé duseni

vareni ryze

6-11 e palacinky
12-13 e restovani

e vareni téstovin
14/p e osmahnuti

e opeceni

uvedeni polévky do varu

vareni vody
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6.

Péce a ¢

isténi

Co?

Jak?

Ddlezité upozornéni!

Kazdodenni znecisténi
skla (otisky prstQ,
skvrny, zbytky potravin
nebo louzicky bez cukru
na skle)

N

. Vypnéte napajeni varné desky.
. Naneste cisti¢ na varnou desku,

zatimco je sklo jesté teplé (ale
ne horké!).

. Oplachnéte a otrete do sucha

Cistym hadfikem nebo
papirovou utérkou.

. Zapnéte napajeni varné desky.

¢ KdyzZ je vypnuto napajeni varné
desky, nebude indikovan zadny
»~horky povrch", ale varna

zéna mize byt stale horka! Budte
mimoradné opatrni.

Silné draténky, nékteré nylonové
draténky a drsné/brusné Cistici
prostfedky mohou poskrabat sklo.
Vzdy si prectéte stitek a zkontrolujte,
zda jsou distici prostfedek nebo
draténka vhodné.

Nikdy nenechavejte na varné desce
zbytky po cisténi: na skle by se mohly
vytvorit skvrny.

Prekypéni, roztavené
potraviny a horké
cukernaté louzicky na
skle

2.

Odstrarite je okamZité obraceckou,
Spachtli nebo Skrabkou vhodnou pro
sklo indukéni varné desky, ale pozor
na horké povrchy varnych zén:

1.

Vypnéte napajeni varné desky v
nasténné zasuvce.

Pomoci noZe ¢&i jiné pomicky v
Uhlu 30° seskrabnéte necistoty
nebo skvrny smérem k chladné
Casti varné desky.

. Vycistéte necistoty nebo louzicky

hadfikem nebo papirovou
utérkou.

. Postupujte podle krokl 2 az 4 pro
~Kazdodenni znecisténi skla" vyse.

Skvrny zanechané rozpusténymi

a sladkymi potravinami nebo
louzickami odstrarite co nejdrive.
V pfipadé, Ze zchladnou na skle,
mdZe byt problém s jejich
odstranénim a hrozi dokonce
trvalé poskozeni povrchu skla.
Nebezpedi pofezani: je-li ochranny
kryt stazeny, je ostfi Skrabky
ostré jako bfitva. Pouzivejte ji s
nejvyssi opatrnosti a vzdy
ukladejte bezpecné a mimo dosah
déti.

Louzicky na dotykovych
ovladacich

. Vypnéte napajeni varné desky.
. Setrete rozlitou kapalinu.
. Otrete plochu s dotykovym

ovladanim dsouvihkou houbou
nebo hadfikem.

. Poté ji vysuste dosucha

papirovou utérkou.

. Zapnéte napajeni varné desky.

Varna deska mdze pipnout a
vypnout se a dotykové ovladace
nemuseji fungovat, pokud je na
nich rozlita kapalina. Pred
opétovnym zapnutim varné desky
zkontrolujte, zda je plocha
ovladaé&d otfend dosucha.
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7. Rady a tipy

Problém

Mozné pFiciny

Co délat

Induk¢ni varnou desku nejde
zapnout.

Neni napajeni.

Zkontrolujte, zda je indukéni
varnd deska pripojena k
napajeni, a to je zapnuté.
Zkontrolujte, zda neni vypadek
proudu ve vasem domé nebo
okoli. Pokud jste zkontrolovali
vSechno a problém pretrvava,
obratte se na kvalifikovaného
technika.

Dotykové ovladace nereaguji.

Ovladace jsou zablokovany.

Odblokujte ovladace. Viz pokyny
v Casti ,Pouzivani indukéni varné
desky™.

Dotykové ovladace dobre
nereaguiji.

MGZe na nich byt slaba vrstva
vody nebo se jich dotykate
Spickou prstu.

Ujistéte se, ze dotykové ovladani
je suché a k dotyku ovladach
pouzijte bfisko prstu, nikoliv jeho
Spicku.

Sklo je poskrabané.

Drsné nadobi.

Pouzili jste nevhodné, brusné
draténky nebo Cistici
prostredky.

Pouzivejte nadoby s rovnym a
plochym dnem. Viz ,Vybér
spravné nadoby".

Viz ,Cidténi a Gdrzba®.

Nékteré nadoby mohou
vydavat praskavé nebo
cvakavé zvuky.

To mize byt zplsobeno
konstrukci nadoby (vrstvy
rlznych kov{, které jinak
vibruji).

Jedna se o normalni jev u
nadobi a nejde o poruchu.

Indukéni varna deska pri
pouziti s nastavenim na
vysoky vykon huci slabé sumi.

Je to zplisobeno technologif
indukéniho vareni.

To je normalni jev a zvuk by se mél
ztisit nebo zcela zmizet, kdyz snizite
nastaveni tepla.

Hluk ventildtoru vychazejici z
induk¢ni desky.

Chladici ventilator vestavény do
indukéni varné desky chladi a
chrani elektroniku pred
prehfatim. To mdze pokracovat i
po vypnuti

indukéni varné desky.

Jedna se o normalni jev a neni
vyzadovan zZadny zasah. Pokud bézi
ventilator, nevypinejte napajeni
induk¢ni varné desky ve zdi.

Nadoby se nezahfivaji a
neobjevuji se na displeji.

Indukéni deska nem(ize
detekovat nadobu, protoze neni
vhodna pro indukéni vareni.

Indukéni deska nemze
detekovat nadobu, protoze je
prilis mald pro varnou zénu
nebo je Spatné vystredéna.

Pouzivejte nadoby vhodné pro
indukéni vareni. Viz ¢ast ,Vybér
spravné nadoby".

Vystredte nadobu a ujistéte se, ze
jeji dno odpovida velikosti varné
zony.

Indukéni varna deska nebo
varna zéna se nahle sama
vypnula, zazni tén a zobrazi
se chybovy kéd (obvykle se
stfidajici s jednim nebo dvéma
Cislicemi na displeji Casovace
vareni).

Technicka zavada.

Poznamenejte si pismena a
Cislice kdédu, vypnéte
napajeni varné desky v
nasténné zasuvce a obratte
se na kvalifikovaného
technika.
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8. Zobrazeni zavad a kontrola
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Induk¢ni varna deska je vybavena autodiagnostickou funkci. S timto testem je technik schopen zkontrolovat
funkci nékolika dild bez demontaZe nebo vytaZeni varné desky z pracovni plochy.

Odstrafnovani problémi
Pro zény 1 a2

Problém Mozné pficiny Co délat

E1l, E2, E7, C1 Selhani teplotniho snimace. Obratte se prosim na dodavatele.
E3, E4 Teplotni ¢idlo IGBT porucha. Obratte se prosim na dodavatele.
EU Spojeni mezi zobrazovaci deskou a Obratte se prosim na dodavatele.

hlavni deskou selhalo.

EL, EH Abnormalni napdjeci napéti. Prosim zkontrolujte, zda je

napajeci napéti normaini.

Zapnéte spotrebic po

obnoveni napajeni do normalniho stavu.

C3 Teplotni snimac sklokeramické Po ochlazeni indukéni
desky ukazuje vysokou teplotu. varnou desku restartujte.
Cc2 Teplotni snimac IGBT ukazuje Restartujte, az se
vysokou teplotu. indukéni varna deska
ochladi.

Pro zény 3 a 4
1) Zobrazeny poruchovy kod béhem pouzivani zakaznikem a feseni
Chybovy kéd | Problém | Reseni

Automaticka obnova

Napajeci napéti je vyssi nez Prosim zkontrolujte, zda je
EL jmenovité napéti. napajeci napéti normalni.
Napéti v siti je niz3i neZ jmenovité napéti.| Zapnuti po napajeni je normalni.
EH
. .. i Pockejte na navrat teploty
c1, C3 Vlystqkala( teplota Cidla keramicke keramické desky k normalu.
’ plotynky. Dotknéte se tlatitka ON/OFF
(ZAP/VYP) k restartu spotfebice.
Vysoka teplota IGBT. (1#) Pockejte na navrat teploty IGBT
normalu.
Dotknéte se tlacitka ON/OFF
Cc2 (ZAP/VYP) k restartu spotrebice.
Zkontrolujte, zda ventilator bézi
hladce; pokud ne, vyménte
ventilator.
Bez automatické obnovy
Porucha cidla teploty keramické plotynky
E2 - zkrat v obvodu.
Porucha cidla teploty keramické plotynky ZkonvthIUJ}e pripojeni nebo
El - prerugeny obvod. vymeénite Cidla teploty
keramické plotynky.
Porucha cidla teploty keramické plotynky
E7 - neplatné.
E4 Teplotni &idlo IGBT porucha - zkrat. Vyméiite napajeci desku.
E3 Teplotni ¢idlo IGBT porucha - preruseni.
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2) Konkrétni porucha a reseni

Porucha

Problém

Reseni A

LED dioda se nerozsviti, kdyz je
spotrebic zapojen.

Neni dodavano
napajeni.

Zkontrolujte, zda je
zastrcka pevné v zasuvce
a zasuvka funguje.

Porucha pfipojeni
pfidavné napajeci desky
a desky displeje.

Zkontrolujte pFipojeni.

Poskozeni pfidavné
napajeci desky.

Vymérnte pfidavnou
napajeci desku.

Poskozeni desky
displeje.

Vymeénte desku displeje.

Néktera tlacitka nefunguji, nebo
displej LED neni normaini.

Poskozeni desky
displeje.

Vyménite desku
displeje.

Indikator rezimu vareni se rozsviti,
ale ohfev se nespusti.

Vysoka teplota varné
desky.

Okolni teplota mdze byt
prili$ vysoka. Nasavani
vzduchu nebo vétraci
otvor mohou byt
zablokované.

Néco se stalo s
ventilatorem.

Zkontrolujte, zda
ventilator bézi hladce;
jestlize ne, vyménte
ventilator.

Napajeci deska je
poskozena.

Vymeénte napajeci desku.

Ohrev se nahle vypne béhem
provozu a na displeji blika ,u".

Spatny typ nadoby.

PFili§ maly primér
nadoby.

Pouzijte spravnou nadobu
(viz navod k obsluze).

Sporak se prehral.

Jednotka je prehrata.
Pockejte na navrat
teploty k normalu.
Stisknéte tlacitko ON/OFF
(ZAP/VYP) k restartu
spotrebice.

Okruh zjisténi
nadoby je
poskozeny,
vyménte
napajeci desku.

Topné zény na stejné strané
(napfiklad prvni a druha zéna)
zobrazi ,u".

Porucha pfipojeni
napajeci desky a desky
displeje.

Zkontrolujte pripojeni.

Poskozeni desky
displeje komunikacniho
dilu.

Vyménte desku displeje.

Hlavni deska je

Vymeénte napajeci desku.

poskozena.
Motor ventildtoru nezni Motor Vyménte ventilator.
normalné. ventilatoru je

poskozeny.

Vyse uvedené pfipady jsou zhodnoceni a kontrola béznych poruch.
Prosim, nerozebirejte spotifebi¢ sami, aby nedoslo k nebezpedi a poskozeni indukéni varné desky.
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9. Instalace

v

9.1 Vybér zarizeni pro instalaci

Vyfiznéte pracovni plochu podle rozmért ve vykresu.

Za Ulelem instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovan alespori 5cm prostor. Ujistéte se, Ze tloustka
pracovni plochy je nejméné 30 mm. Vyberte tepelné odolny pracovni povrchovy material (dfevo nebo
podobny vlaknity nebo hygroskopicky material nesmi byt pouzit jako pracovni povrchovy material, pokud neni
impregnovan), aby nedoslo k zasazeni elektrickym proudem nebo vét&i deformaci zplisobené tepelnym
salanim varné desky. Podle nize uvedeného obrazku:

Poznamka: Bezpecnostni vzdalenost mezi stranami varné desky a vnitfnimi povrchy pracovni desky
by méla byt alespori 3 mm.

—-» «+ F
Min.3mm

L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)

800 520 56 52 750+1 | 480+1 | 50 min. | 3 min.

Indukcni varna deska musi byt dobfe vétrana a privod a odvod vzduchu nesmi byt ucpané. Presvédcte se, ze
je indukéni varna deska v dobrém pracovnim stavu. Podle nize uvedeného obrazku

Poznamka: Bezpecnostni vzdalenost mezi varnou deskou a skfifiky nad varnou deskou by méla byt
alespon 760 mm.

ki
/
I' 760mm 1

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 50 min. 20 min. Vstup vzduchu Odvod vzduchu 5 mm
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VAROVANI: Zajistéte dostateéné vétrani

Presvédcte se, Ze je indukéni varna deska dobre vétrana a zZe privod ani odvod vzduchu nejsou ucpané.
Aby nedoSlo k nahodnému dotyku prehfatého dna varné desky nebo neocekdvanému zasahu
elektrickym proudem pfi praci, je nutné umistit dfevénou vlozku upevnénou Srouby v minimalni
vzdalenosti 50 mm od spodni strany varné desky. Postupujte podle nasledujicich pozadavkd

1 1
l ]
1Min. S50mm
] Max. Smm Max. Smm l

V okoli varné desky jsou ventilaéni otvory. P umistovani varné desky do jeji polohy MUSITE zajistit,

aby tyto otvory neblokovala kuchyriska linka.

¢ Nezapomerite, ze lepidlo, které pripoji plastovy nebo dfevény material k nabytku, musi byt schopné

odolat teploté minimalné 150°C, aby se zabranilo uvolnéni obloZeni.

e Zadni sténa, prilehlé a okolni plochy musi byt proto schopny odolat teploté 90°C.

9.2 Pred instalaci varné desky zkontrolujte, zda:

e Pracovni plocha je vyrovnana a plocha a nic nebrani spinéni narokl na prostor.

e Pracovni plocha je vyrobena z tepelné odolného a izolovaného materialu.

e Je-li varna deska instalovana nad troubu, musi mit trouba vestavény chladici ventilator.

o Instalace spliiuje vSechny pozadavky na volny prostor i platné normy a predpisy.

eV trvalé elektroinstalaci je vhodny odpojovac zajistujici Uplné odpojeni od elektrické sité a je instalovany v
souladu s mistnimi zakony a predpisy pro elektrickou instalaci.

e Odpojovac musi byt schvaleného typu s 3mm vzduchovou mezeru mezi kontakty ve vSech pélech (nebo u
véech aktivnich [fazovych vodi¢i] v ptipadé, Ze mistni elektroinstalaéni predpisy umozfiuji tuto zménu
pozadavki).

e Zakaznik ma i po instalaci varné desky snadny pristup k odpojovacdi.

e V pfipadé& pochybnosti ohledné& instalace mizete konzultovat mistni stavebni Gfady a mistni pravni
predpisy.

e Na povrch st&n obklopujicich varnou desku mdzZete vybrat tepeln& odolné a snadno &istitelné povrchové
upravy (napriklad keramické dlazdice).
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9.3 Po instalaci varné desky zkontrolujte zda:

e Napajeci kabel neni pFistupny zadnymi dvirky ani zasuvkami.

e Je zajisténo dostatecné proudéni Cerstvého vzduchu z vnéjsi strany skfinék na spodek varné desky.

e Je-li varna deska instalovana nad zasuvku nebo skfinku, je na spodku varné desky umisténa tepelna
izolace.

e Zakaznik ma snadny pfistup k odpojovadi.

9.4 Pred umisténim upevnovacich drzakul

Jednotka musi byt umisténa na stabilni, hladky povrch (pouZijte obal). Na ovladace vycCnivajici z varné desky
nepouzivejte silu.

9.5 Serizeni polohy drzaku

Pfed instalaci pfipevnéte varnou desku na pracovni plochu viozenim 6 drzak{ na spodni strané varné desky
(viz obrazek).
Upravte polohu drzdku, aby vyhovovala pro rdizné tloustky desky stolu.

Za zadnych okolnosti se nesmi drzaky po instalaci dotykat vnitfnich povrch@ kuchyriské desky (viz
obrazek).
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9.6

Upozornéni

1. Instalaci varné desky musi provést kvalifikovand osoba nebo technik. V pfipadé zajmu mdzeme
zprostiedkovat vhodné odborniky. Nikdy se nepokousejte provadét instalaci sami.

N

Varna deska nesmi byt umisténa pfimo nad myckou nadobi, chladni¢kou, mraznic¢kou, prackou nebo

susickou, protoze vlihkost by mohla poskodit elektroniku varné desky.

ou AW

9.7

A

A

A

Indukéni varnd deska musi byt instalovéna tak, aby zarucovala spolehlivé tepelné zareni.

Sténa a indukované topné zdény nad povrchem stolu musi vydrzet teplo.

Aby se zabranilo pfipadnému poskozeni, musi byt sendvi¢ova vrstva a lepidlo odolné vici teplu.
Nepouzivejte Cistici pfistroje na paru.

Pripojeni varné desky do elektrické sité

Tento spotrebi¢ smi k elektrické siti pfipojovat pouze kvalifikovana osoba. Pfed pfipojenim varné
desky do elektrické sité zkontrolujte:

1. Domaci elektricka instalace je vhodna pro odbér energie varnou deskou.
2. Napéti odpovida hodnoté uvedené na typovém Stitku.
3. Priifezy napajeciho kabelu vydr#i zatizeni uvedené na typovém &titku.

K pfipojeni varné desky k elektrické siti nepouzivejte adaptéry, redukce, nebo vétvici zafizeni,
protoze mohou zpUsobit prehrati a pozar.

Napajeci kabel nesmi prijit do styku s horkymi plochami a musi byt veden tak, aby v Zzadném bodé
nebyla teplota vyssi nez 75 °C.

Poradte se s elektrikafem, zda je domaci elektroinstalace vhodna bez dalSich Uprav. Jakékoli
zmény smi provést pouze kvalifikovany elektrikar.

- ™)
@ 5 O Yellow / Green

L1 4 C Black

380-415V~

2 3 O——m

220-240V~

220-240V~

N1 2

Blue

N2 1
. )

Pokud celkovy pocet topnych jednotek zvoleného spotiebice neni mensi nez 4, Ize spotfebic pFipojit
pfimo k siti pomoci jednofazového elektrického pfipojeni, jak je znédzornéno nize.
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e Je-li kabel poSkozeny, nebo méa byt nahrazen, musi tuto praci provést
pracovnik poprodejniho servisu s pfislusnymi nastroji, aby nedoslo k trazu.

e Je-li spotfebi¢ pripojen pfimo k elektrické siti, musi byt instalovan vicepoélovy jistic
s minimalnim otvorem 3 mm mezi kontakty.

e Instalacni technik musi zajistit provedeni spravného elektrického pripojeni v
souladus bezpecnostnimi predpisy.

e  Kabel nesmi byt nikde ohnuty ani stlaceny.

e  Musi se pravidelné kontrolovat a smi ho vyménit pouze autorizovany technik.

Spodni plocha a napéjeci kabel varné desky nejsou po instalaci pfistupné.

Tento spotrebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o likvidaci
elektrického a elektronického zarizeni (WEEE). Zajisténim spravné likvidace tohoto
spotrebice pomizete zabranit pfipadnym negativnim vlivim na Zivotni prostiedi a

lidské zdravi, k nimzZ by doslo pfi nespravném postupu likvidace.

Symbol na spotfebici nebo na pfilozenych dokumentech udava, Ze tento spotrebic
nepatfi do domaciho odpadu. Je nutné jej odvézt do pfislusného sbérného mista
pro recyklaci elektrického a elektronického zafizeni.

]
Tento spotrebi¢ vyzaduje odbornou likvidaci odpadu. Podrobnéjsi informace o

LIKVIDACE: Tento vyrobek zpracovani, rekuperaci a recyklaci tohoto spotrebice zjistite u prislusSného mistniho
nevyhazujte s béZnym domovnim GFadu, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodég, kde jste vyrobek
odpadem. Odpad je nutné roztfidit | zakoupili.
pro specialni zpracovani.
Podrobnéjsi informace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci tohoto
spotrebice zjistite u pfislusného mistniho Ufadu, sluzby pro likvidaci domovniho
odpadu nebo v obchodé, kde jste spotfebi¢ zakoupili.
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1. UOvod

Spolo¢nost Candy Hoover Group Srl tymto vyhlasuje, Zze radiové zariadenie je v sllade
so smernicou 2014/53/EU a s prisludnymi zdkonnymi poziadavkami (pre trh UKCA).
Upiné znenie vyhldsenia o zhode je k dispozicii na tejto internetovej adrese:
www.candy-group.com.

1.1 Bezpecnostné upozornenia

Vasa bezpecnost je pre nds dblezitd. Skoér ako zacnete varnu
dosku pouzivat, si precitajte tieto informéacie.
1.2 Instalacia

1.2.1 Nebezpecenstvo (razu elektrickym priadom

e Zariadenie odpojte od sietového napajania predtym, ako na
nom budete vykonavat akukolvek pracu alebo Gdrzbu.

e Pripojenie k dobrému uzemnovaciemu systému je podstatné a
povinné.

e Upravy domacej elektroinstalacie moze vykonat len
kvalifikovany elektrikar.

e Nedodrzanie tohto odporic¢ania m6ze mat za nasledok
zasiahnutie elektrickym prddom alebo smrt.

1.2.2 Nebezpecenstvo porezania

Budte opatrni - okraje panela su ostré.

Nedostato¢na opatrnost méze viest k zraneniu alebo porezaniu.

1.2.3 Dolezité bezpecnostné pokyny

e Pred instalaciou alebo pouzivanim tohto zariadenia si pozorne
precitajte tieto pokyny.

e Na toto zariadenie by sa nikdy nemali klast horfavé materialy
alebo vyrobky.

e Tieto informacie dajte k dispozicii osobe zodpovednej za
indtalaciu zariadenia, pretoze by sa tym mohli znizit ndklady na
inStalaciu.

e Aby ste sa vyhli nebezpecenstvu, toto zariadenie sa musi
nainstalovat podla tohto navodu na instalaciu.

e Toto zariadeniu méze spravne nainstalovat a uzemnit iba
vhodne kvalifikovana osoba.

e Toto zariadenie by sa malo pripojit k obvodu, ktory obsahuje
izolacny vypinac, zabezpecujuci Uplné odpojenie od napajania.

e Nespravna instalacia zariadenia by mohla spdsobit neplatnost
zaruky alebo narokov na rucenie.

e Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti starsie nez 8 rokov a osoby
so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, len ak

151


http://www.candy-group.com/

sU pod dozorom alebo dostali pokyny o pouzivani zariadenia
bezpecnym spbsobom a ak chapu nebezpecenstva s nim
sUvisiace. 5

Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om. Cistenie a beznu Udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.

Ak doslo k poskodeniu napajacieho kabla, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne sposobila
osoba, aby nedoslo k nebezpecenstvu.

VAROVANIE: Ak je povrch prasknuty, vypnite zariadenie, aby
ste zabranili moznosti Urazu elektrickym priudom v pripade
varnych dosiek s povrchom zo sklokeramického alebo
podobného materiadlu, ktory chrani suciastky pod prudom.
Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyzicky a pokrievky
by sa nemali odkladat na varnt dosku, pretoze sa mézu velmi
zohriat.

Nesmie sa pouzivat parny distic.

Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte parny dcistic.
Zariadenie nie je urcené na ovladanie pomocou externého
c¢asovaca alebo samostatného systému dialkového ovladania.
VAROVANIE: Nebezpecenstvo vzniku poziaru: na varnych
povrchoch neuchovavajte Ziadne predmety.

Na proces varenia sa musi dohliadat. Pri priprave jedla s
kratkou dobou varenia na jedlo nepretrzite dohliadajte.
VAROVANIE: Pri priprave pokrmov s tukmi alebo olejmi
nenechavajte varnu dosku bez dozoru, pretoze je to
nebezpecné a hrozi nebezpecenstvo vzniku poziaru. NIKDY sa
nesnazte uhasit ohen vodou, ale spotrebi¢ vypnite a potom
plamen zakryte napriklad vekom alebo poziarnou dekou.

1.3 Prevadzka a udrzba

1.3.1 Nebezpecenstvo Grazu elektrickym priadom

Nevarte na zlomenom alebo prasknutom povrchu varnej dosky.

Ak by sa povrch varnej dosky zlomil alebo praskol, zariadenie
okamzite vypnite napajanie zo siete (zo zasuvky v stene) a
kontaktujte kvalifikovaného technika.

Pred cistenim alebo Udrzbou vypnite varnu dosku zo zasuvky.
Nedodrzanie tohto odporic¢ania mdze mat za nasledok
zasiahnutie elektrickym pradom alebo smrt.

1.3.2 Ohrozenie zdravia

Toto zariadenie spifia elektromagnetické bezpe¢nostné normy.
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Ludia s kardiostimulatorom alebo inymi elektrickymi
implantatmi (napriklad inzulinovymi pumpami) sa musia pred
pouzivanim tohto zariadenia poradit s lekdrom alebo vyrobcom
implantatu, aby sa uistili, Ze ich implantaty nebudd ovplyvnené
elektromagnetickym polom.

Nedodrzanie tohto odporuc¢ania mdze mat za nasledok smrt.

1.3.3 Nebezpecenstvo savisiace s horicim povrchom

Pocas pouzivania sa pristupné sucasti tohto zariadenia velmi
zohreju a mbzu spdsobit popélenie.

Dbajte na to, aby ste sa az do vychladnutia povrchu indukénej
sklenenej varnej dosky nedostali do kontaktu s nou vy, vase
oblecenie ani ziadny iny predmet okrem vhodného varného
riadu.

Deti udrziavajte v dostato¢nej vzdialenosti.

Rukovéate hrncov mézu byt na dotyk hortce. Skontrolujte, Ci
rukovate hrncov nepresahuju nad iné varné zény, ktoré su
zapnuté. Rukovate udrziavajte mimo dosahu deti.
Nedodrzanie tohto odporicania by mohlo mat za néasledok
popalenie a obarenie.

1.3.4 Nebezpecenstvo porezania

Pri zasunuti bezpecnostného krytu sa odhali ako ostra cepel
Skrabky na povrch varnej dosky. Budte mimoriadne opatrni a
vzdy ju uchovavajte bezpecne a mimo dosahu deti.
Nedostato¢na opatrnost méze viest k zraneniu alebo porezaniu.

1.3.5 Dolezité bezpecnostné pokyny

Pri pouzivani nenechavajte zariadenie nikdy bez dozoru.
Vykypenie sposobuje dymenie a mastné skvrny, ktoré sa moézu
vznietit.

Zariadenie nikdy nepouzivajte ako pracovnu alebo Uloznu
plochu.

Na zariadeni nikdy nenechavajte ziadne predmety ani riad.
Do blizkosti zariadenia nekladte ani tam nenechavajte ziadne
magnetizovatelné predmety (napr. kreditné karty, pamatové
karty) ani elektronické zariadenia (napr. pocitace, MP3
prehravace), pretoze moézu byt ovplyvnené jeho
elektromagnetickym polom.

Zariadenie nikdy nepouzivajte na zohrievanie alebo
vykurovanie miestnosti.

Po pouziti vzdy vypnite varné zény a varnu dosku podla
uvedeného v tomto navode (napr. pomocou dotykovych
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ovladacov). Nespoliehajte sa, ze funkcia detekcie hrncov vypne
varné zény, ked odoberiete hrnce.

Nedovolte detom, aby sa so zariadenim hrali, alebo aby si nan
sadali, stavali sa nan ¢i nan liezli.

V skrinkach nad zariadenim neuchovavajte predmety, o ktoré
by mohli mat deti zdujem. Deti, ktoré by liezli na varna dosku,
by sa mohli vazne zranit.

V priestore, kde sa pouziva zariadenie, nenechavajte deti
samotné alebo bez dozoru.

Deti alebo osoby s postihnutim, ktoré obmedzuje ich schopnost
pouzivat zariadenie, by mala zodpovedna a kompetentna osoba
poucit o tom, ako sa pouziva. Tato osoba by mala byt
spokojna, Zze m6zu zariadenie pouzivat bez toho, aby ohrozovali
seba alebo svoje okolie.

Neopravujte ani nevymienajte Ziadnu Cast zariadenia, ak sa to
vyslovne neodporuca v navode. Vsetok iny servis by mal
vykonavat kvalifikovany technik.

Na varn( dosku nekladte tazké predmety a dbajte na to, aby
na nu nespadli.

Na varnu dosku sa nestavajte.

Nepouzivajte hrnce so zibkovanymi okrajmi ani netahajte
hrnce po povrchu indukcnej sklenenej dosky, pretoze mobzete
poskriabat sklo.

Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte drotenky ani ziadne iné
drsné abrazivne Cistiace prostriedky, pretoze mo6zu poskriabat
induk¢nu sklenenu dosku.

Tento spotrebic je uréeny na pouzitie v domacnosti a na
podobné pouzitia, napriklad: - kuchynky pre personal v
obchodoch; - kancelarie a iné pracovné prostredia; — obytné
budovy na farme; - klientmi hotelov, motelov a inych objektov
obytného typu; - objekty na prenocovanie s ranajkami.
VAROVANIE: Spotrebic a jeho pristupné sucasti sa pocas
prevadzky zahrievaju na vysokU teplotu.

Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrievacich prvkov.

Deti do 8 rokov sa musia zdrziavat mimo dosahu, ak nie su pod
neustalym dohladom.
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Gratulujeme vam «k zakupeniu novej indukénej varnej dosky.

Odporu¢ame vam venovat uréity ¢as C&itaniu tohto ndvodu na pouzitie/instalaciu, aby ste plne porozumeli, ako
sa spravne instaluje a ovlada.

Informacie o instalacii st uvedené v Casti tykajlcej sa instalacie.

Pred pouzitim si pozorne precitajte vSetky bezpecnostné pokyny a navod na pouzitie/instalaciu si uchovajte
pre pripad, Ze by ste ho v buducnosti potrebovali.

2. Udaje o vyrobku

2.1 Pohl'ad zhora

1. Max. 2000/3200 W zé6na
2. Max. 2000/3200 W zdna
3.Max. 1400/2000 W zdna
4.Max. 3000/3600 W zdna
5. Max. 3000/3600 W zdna

6. Sklenena doska

7. Ovladaci panel

2.2 Ovladaci panel

. Ovladace vykonu ohrevnej zény
. Vypinac

. Ovladdac¢ uzamknutia tlacidiel

. Ovladac¢ casovaca

. Ovladac na prerusenie varenia

. Ovladac flexibilnej oblasti

. Mierne varenie, roztopenie, varenie

0 N O A WN -

. Ovladac funkcie ,Cook with me" (Var so mnou)

2.3 Teoria fungovania

Indukcné varenie je bezpecna, vyspeld, efektivna a Usporna technoldgia varenia. Funguje na principe
elektromagnetickych poli vytvarajlcich teplo priamo v hrnci, nie nepriamo prostrednictvom ohrevu
skleneného povrchu. Sklo je hortce len preto, lebo ho hrniec nakoniec zohreje.
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Zelezny hrniec
i) M =t Magneticky obvod
| | | Sklokeramicka doska
(e (1 X Indukéna cievka
- » Indukované prudy

2.4 Predtym, ako za¢nete pouzivat svoju novi indukéni
varnu dosku

e Preditajte si tento ndvod, pri¢om osobitnl pozornost venujte ¢asti ,Bezpeénostné upozornenia®.
e Odstrafite ochrannt féliu, ktord sa méZe este stale nachadzat na indukénej varnej doske.

2.5 Technické udaje

Varna doska HAMTSI86MC/1

Varné zény 4 zény

Napajacie napatie 220 - 240 V~ 50 Hz alebo 60 Hz
Instalované elektrické napajanie 7400 W

Velkost produktu (mm) 800 X 520 X 56

Instalacné rozmery (mm) 750 X 480

Hmotnost a rozmery su priblizné. Ked%e sa nade vyrobky snaZime neustdle vylep$ovat, méZzeme zmenit
Specifikacie a dizajn bez predchadzajliceho upozornenia.

Priemer podkladu induk¢ného riadu
Varna zéna Minimum Maximum
la2 80* 200
3 80 140
4 180 280
Flexibilna zéna 80* 200*400

Aby sa umoznila spravna detekcia panvice, nddoba by sa mala umiestnit v obvode oblasti "a" alebo «b», nie
medzi oblastami «a» a «b».

3. Prevadzka vyrobku

3.1 Dotykové ovladace

Ovlddace reaguju na dotyk, takZe nemusite vyvijat Ziaden tlak.

PouZivajte bruska prstov, nie konceky.

Pri kazdom zaznamenani dotyku zacujete pipnutie.

Dbajte na to, aby boli ovladace vzdy cisté, suché a aby ich nezakryvali Ziadne predmety (napr. riad alebo
utierka). Aj tenka vrstva vody mdZe spdsobit problematické pouZivanie ovlddadov.
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3.2 Vyber vhodného riadu

e PouZivajte len riad s dnom vhodnym na induk¢éné varenie.

& Pozrite sa, ¢i sa obale alebo na dne hrnca nachadza symbol indukcie. ‘
. Vhodnost riadu si mézZete overit aj vykonanim magnetického testu. X
Pohybujte magnetom smerom ku dnu hrnca. Ak sa pritiahne, hrniec je vhodny L ’D
pre indukciu. &

e Ak nemate magnet:
1. Do hrnca, ktory chcete skontrolovat, nalejte trochu vody.
2. Ak na displeji neblika “ a voda sa zohrieva, hrniec je vhodny.

¢ Nie je vhodny riad vyrobeny z tychto materidlov: ista nehrdzavejuca ocel, hlinik alebo med' bez
magnetického dna, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nepouzivajte riad so zibkovanymi okrajmi alebo prehnutym dnom.

Uistite sa, Ze dno hrnca je hladké, prilieha ku sklu dosky a ma rovnaku velkost ako varnd zéna. PouzZivajte
panvice, ktorych priemer je taky velky, ako obrys zvolenej zony. Pouzivanim trochu SirSieho hrnca sa bude
vyuzivat energia s maximalnou Géinnostou. Ak budete pouZivat mensi hrniec, Géinnost mdze byt mensia, neZ
sa ofakavalo. Hrniec uz$i neZ je 80 mm nemusi varna doska zaznamenat. Hrniec umiestnite vzdy uprostred
varnej zény.

Pri premiestriovani vzdy zdvihnite hrnce z indukénej varnej dosky - neposuvajte ich, pretoZze mdzu poskriabat
sklo.

3.3 Sposob pouzitia

3.3.1 Zacatie varenia
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Dotknite sa ovlddaéa ON/OFF (Zapnut/Vypnut) na tri sekundy. Po
zapnuti jedenkrat zaznie zvukova signalizacia, vSetky zobrazenia
ukazuja ,-" alebo ,—", ¢im indikuju, ze indukéna varna doska
presla do stavu pohotovostného rezimu.
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PoloZte vhodny hrniec na varnt zénu, ktord chcete pouzit.
e Uistite sa, Ze dno hrnca a povrch varnej zony su Cisté a
suché.

Dotknite sa posuvného ovladaca vyberu ohrevnej zény a indikator

vedla kliéa zacéne blikat. 6 SERIINI
Dotykom posuvného ovladada zvolte teplotny stupen. bR T A A 24
e Ak nezvolite nastavenie teplotného stupnia do 1 minuty, S
indukcéna varna doska sa automaticky vypne. Budete e

musiet znovu zacat od kroku 1.

¢ Nastavenie teplotného stupria mézete upravit kedykolvek
pocas varenia.

Qe evvcscee

PR -

g 22
Lo ~

Ak na displeji striedavo blikd ~ - >~ a nastavenie teplotného stupna
Znamena to, ze:
e neumiestnili ste hrniec na spravnu varna zénu alebo
e hrniec, ktory pouzivate, nie je vhodny pre indukéné varenie alebo
e hrniec je prilis maly alebo nie je spravne umiestneny v strede varnej zony.
Ak na varnu zénu neumiestnite vhodny hrniec, neuskutoc¢ni sa ohrev.
Ak na varnu dosku neumiestnite vhodny hrniec, po 2 minute sa displej automaticky vypne.

3.3.2 Ukoncenie varenia

Dotykom ovladaca vyberu ohrevnej zony, ktoru
chcete vypnut. 5 L

Varnu zénu vypnite dotykom posuvného ovladaca na
»1%. Uistite sa, Zze sa na displeji zobrazuje ,0". F1rl
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Cell varna dosku vypnite dotykom ovlddaca ON/OFF
(Zapnut/Vypnut).

Davajte pozor na hortce povrchy.
Indikator ,H" ukazuje, ktora varna zdna je
hortica na dotyk. Zmizne, ked' sa povrch ochladi
na bezpeé&nl teplotu. Méze sa pouZit aj ako Wl rrrreenmm
funkcia Uspory energie - ak chcete ohrievat
dalsie hrnce, pouzite platnu, ktora je este stale
horuca.

3.3.3 Pouzivanie funkcie Boost

Aktivacia funkcie posilhovaca

Dotknite sa posuvného ovladada vyberu ohrevnej S

Z6ny. Hm

Dotknite sa posuvného ovladaca na pravom konci.
Uistite sa, ze na displeji je zobrazené ,P".

Zrusenie funkcie posilihovaca

Dotykom posuvného ovladaca vyberu ohrevnej zény

zvolte t0, pre ktor( chcete zrusit funkciu posilfiovada. 5 [T rrrnm
Zvolte lubovolnu Uroven vykonu a zosilfiovac sa I I I I
deaktivuje.

e Tato funkcia sa mdze pouzit pre kazdd varnd zénu.
e Po 5 minutach sa obnovi pdvodné nastavenie varnej zony.
e Ak sa povodné nastavenie teplotného stupria rovna 0, po 5 minatach sa vrati na 14.

3.3.4 Flexibilna oblast

e Této oblast méZe byt kedykolvek pouZitd ako samostatnd zéna alebo ako $tyri nezévislé zény podla
potreby varenia.

e Flexibilna oblast pozostava zo 4 nezavislych induktorov, ktoré moZno ovlddat samostatne dva po dvoch. V
pripade jednej zény sa ta ¢ast, na ktorej sa nenachadza kuchynsky riad, po jednej mindte automaticky
vypina.

e Aby sa zabezpedilo spravne rozloZenie tepla, musi byt riad sprdvne umiestneny:
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-V akejkolvek ¢asti flexibilnej zény, ked' ma riad velkost od 80 do 200 mm.
- Na velkej oblasti, ked'je riad vacsi ako 200 mm.

Vel'ka zéna

Ak chcete aktivovat flexibilni oblast ako samostatnu
velkl zonu, jednoducho stlacte ovladac flexibilnej g
zony.

—

¢ GO

Nastavenie vykonu funguje ako v ktorejkolvek inej oblasti.

Uroveri vykonu je jedine¢na pre véetky flexibilné oblasti a moZno ju vybrat len pomocou posuvného
ovlddaca.

Ak sa hrniec polozi z prednej ¢asti do zadnej (alebo opadne), flexibilnd oblast automaticky zaznamena tito
novl polohu, pricom bude udrziavat ten isty vykon.

Ak chcete pridat dalsi hrniec, deaktivujte flexibiln( oblast stlaéenim $pecializovaného tlacidla, aby ste zistili
riad.

Ako sStyri nezavislé zény

Ak chcete pouzivat flexibilnd oblast ako $tyri rozne zény s dvoma rdéznymi vykonu, neaktivujte ovladaé
flexibilnej oblasti.

Priklady spravneho a nespravneho umiestnenia hrnca

+O1 [ e
O
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3.3.5 Francizska doska

s V tejto oblasti je mozné nastavit vykon podla polohy hrnca.

Ak je hrniec na spodnej Casti flexibilnej oblasti, napajanie je nastavené na Uroven 1.
Ak je hrniec uprostred flexibilnej oblasti, napajanie je nastavené na Uroven 10.
Ak je hrniec na vrchu flexibilnej oblasti, napajanie je nastavené na Groveri 14.

Francuzska doska

Ak chcete aktivovat oblast Franclzskej dosky,
jednoducho stlaéte ovlddad Flexibilna oblast na 2 0=
sekundy.

.—"":
A y

Presunte hrniec a vykon sa automaticky zmeni.

Zrusenie funkcie Francizska doska

Stlacenim ovladaca Flexibilna oblast vypnete varni zénu.

3.3.6 Uzamykanie ovladacov

e Ovladate mdzete uzamknut, aby ste zabranili ich nemyselnému pouZitiu (napriklad aby deti ndhodou
nezapli varné zény).
e Ked su ovlddade uzamknuté, vietky ovlddade okrem ovlddada ON/OFF (Zapnut/Vypnut) su deaktivované.

Uzamknutie ovladacov

Dotknite sa a chvilku podrzte ovladac¢ uzamknutia.

Na indikatore casovaca sa zobrazi ,Lo".

Odomknutie ovladacov

Dotknite sa a chvilku podrzte ovlada¢ uzamknutia.

Ked' je varna doska v reZime uzamknutia, vSetky ovladace su deaktivované okrem ovladaca ON/OFF
(Zapnut/Vypnut) @.v nudzovej situdcii mézete indukénl varnt dosku vzdy vypnut ovladacom
ON/OFF (Zapnut/Vypnut) (D, ale v nasledujlicej prevadzke musite varnt dosku najprv odomknut.
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3.3.7 Rezim pozastavenia

« Namiesto vypnutia varnej dosky mézZete jej vykon pozastavit.
e Pri prechode do reZzimu pozastavenia su vSetky ovlddade okrem ovladdada ON/OFF (Zapnut/Vypn(t) su

deaktivované.

Spustenie rezimu pozastavenia

Kratke stlacenie ovladaca na prerusenie varenia.

Vsetky indikatory zobrazia ,11".

Skoncenie rezimu pauzy

Kratke stlacenie ovladaca na prerusenie varenia.

Ked je varna doska v rezime uzamknutia, vSetky ovladace su deaktivované okrem ovladaca ON/OFF

(Zapnut/Vypnut) O

. V nldzovej situdcii mézete indukénl varnd dosku vzdy vypnut ovliddacom

ON/OFF (Zapnut/Vypnut) (D, ale v nasledujlcej prevadzke musite varnd dosku najprvodomknut.

3.3.8 Funkcia riadenia vykonu

¢ Na indukénej varnej doske je mozné nastavit maximalnu Groveri absorpcie vykonu vyberom jednotlivych

rozsahov vykonu.

e Indukéné varné dosky sa mézu obmedzit samé automaticky s ciefom fungovat na nizSej Grovni vykonu,

aby sa zabranilo riziku pretaZenia.

Spustenie funkcie riadenia vykonu

Zapnite varnu dosku a stcasne stlacte ovladac na
prerusenie varenia a ovlada¢ uzamknutia.

Indikator ¢asovaca zobrazi ,P5", ¢o znamena Uroven
vykonu 5. Predvoleny rezim je zapnuty na 7,4 kW.

Prepnutie na ina Groven

Stlacte ,+/-" ¢asovaca

alebo

Ma 5 urovni vykonu od ,P1" do ,P5". Na indikatore
Casovaca sa zobrazi jedna z nich.

»,P1": maximalny vykon je 2,5 kW.
,P2": maximalny vykon je 3,5kW.
,P3": maximalny vykon je 4,5 kW.
,P4": maximalny vykon je 5,5 kW.
,P5": maximalny vykon je 7,4 kW

Potvrdenie a ukoncenie

funkcie riadenia vykonu

Zaroven stlacCte ovladac na prerusenie varenia a
ovladac uzamknutia pre potvrdenie.

Potom sa varna doska vypne.
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3.3.9 Ovladac casovaca

Casova¢ mdzete pouzit dvoma réznymi spésobmi:

e MbdzZete ho pouzivat ako minatku. V takom pripade ¢asovad nevypne po uplynuti nastaveného ¢asu Ziadnu
varnu zonu.

e MdZete ho nastavit na vypnutie jednej alebo viacerych varnych zén po uplynuti nastaveného ¢asu.
Maximalny limit ¢asovaca je 99 min.

a) Pouzivanie ¢asovaca ako minutky

Uistite sa, Ci je varna doska zapnuta.

Dotknite sa ovladaca ,+" Casovaca. Indikator
minutky za¢ne blikat a na displeji ¢asovaca sa
zobrazi ,00".

Dotykom ovladaca ¢asovaca ,-" alebo ,+" nastavte
Cas.

Rada: Dotknite sa ovladaca c¢asovaca ,-" alebo ,+"
na znizenie alebo zvysenie o 1 minutu. - +

Dotknite sa a podrzte ovladac ¢asovaca ,-" alebo &

»+" na zniZzenie alebo zvysenie o 10 minut.

Po nastaveni sa ¢as zaéne okamzZite odpoditavat. Na [ _]
displeji sa zobrazi zostavajlci Cas a indikator - | -
¢asovaca bude 5 sekind blikat. — -

Po uplynuti nastaveného Casu bude zvukova
signalizécia zniet 30 seklnd a na indikatore
casovaca sa zobrazi ,- -". - +

b) Nastavenie casovaca na vypnutie jednej alebo viacerych varnych zén

Nastavenie jednej zony

Dotknite sa posuvného ovlddaca vyberu ohrevnej zény.
S rtngnnmm

Dotykom ovladaca &asovaca ,-* alebo ,+" nastavte ¢as. -k
Rada: Jednym dotykom ovladaca casovaca ,-" alebo ,+"
doéjde k znizeniu alebo zvySeniu o 1 minatu. - ® +

Dotyk a podrzanie ovladaca ¢asovaca ,-" alebo ,+" znizi
alebo zvysi 0 10 minut.
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Po nastaveni sa ¢as zac¢ne okamZite odpocitavat. Na displeji sa S Eam
zobrazi zostavajlci ¢as a indikator ¢asovada bude blikat 5 I
sekdnd. g ~
POZNAMKA: Cervena bodka vedla indikétora Grovne - +
vykonu bude svietit pre indikaciu, Ze je zvolena prislusna zéna. C]

Po uplynuti nastaveného Casu Casovaca varenia sa prislusna
varna zdéna automaticky vypne.

& Ostatné varné zény funguju dalej, ak st zapnuté.

Nastavenie viacerych zén:

Kroky na nastavenie viacerych zon su podobné ako pri krokoch nastavenia jednej zény.
Ked nastavite ¢asovac sucasne na niekolko varnych zdn, zapnu sa desatinné bodky prislusnych varnych
z6n. Zobrazenie minit zobrazuje min. ¢asovac. Bodka prislusnej zony blika. NizSie je znazornené:

» | 5
a nast. na 15 minat
=R ( ) |

S.rrrrreennnn

(nast. na 45 minut)

®

Po skonceni odpocitavania ¢asovaca sa prislusna zéna
vypne. Potom zobrazi novy min. ¢asovac a bodka
zodpovedajucej zény bude blikat.

Zobrazenie ako vpravo:

_I_
H UL 5’8

G.rrrrrnmm — Tt

(nast. na 30 minut)

(C]

Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zony, v indikatore ¢asovaca sa zobrazi prislusny Casovac.

c) Zrusenie casovaca

Dotykom posuvného ovladaca vyberu ohrevnej zony
vyberte tu, pre ktor( chcete zrudit funkciu ¢asovada.

G

Dotknite sa a podrzte ovladac ¢asovaca ,-", Casovac
sa znizi na ,00" a zrusi.
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3.3.10 Predvoleny cas prevadzky

Automatické vypnutie je bezpe¢nostna ochranna funkcia indukcénej varnej dosky. Ak ju niekedy zabudnete po
vareni vypnut, automaticky sa vypne. Predvolené ¢asy prevadzky pre rézne Grovne vykonu su uvedené v

nasledujucej tabulke:

Urover vykonu

Predvoleny ¢asovacl prevadzky (hodina) 8 8 8 6
Uroverfi vykonu 10 |11 12 13 14
Predvoleny casovac prevadzky (hodina) 4 4 4 2 2

Po odobrati hrnca indukénd varna doska méze okamzite prestat hriat a varna doska sa automaticky vypne po

2 minutach.

& Ludia s kardiostimuldtorom sa musia pred pouzivanim tohto zariadenia poradit s lekarom.
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3.3.11 Funkcia ,,Cook with me™ (Var so mnou)

Najprv by ste si mali stiahnut aplikdciu hOn a nainstalovat ju do mobilného zariadenia. Potom zaregistrujte
svoju induk¢ént dosku podla pokynov v aplikacii.

Na sparovanie aplikacie a varnej dosky postupujte nasledovne:

Stladte na 4 sekundy tlacidlo ,Cook with me™ (Var so mnou). Po uplynuti 4 sekind &islice CASOVACA zaénu
blikat s ndpisom PA a spusti sa proces parovania.

B)

Ak je Wi-Fi zapnuté: na pravej strane LED indikatora sa zobrazi jedna bodka.
Ak je Wi-Fi vypnuté: nezobrazi sa Ziadna bodka.

Ako nastavit funkciu ,Cook with me" (Var so mnou)

Vyberte si z ponuky receptov aplikacie hOn alebo ponuky
Specialnych programov. Postupujte podla pokynov v aplikacii a po
dokonceni poslite parametre do varnej dosky, ktora vam pripravi
jedlo.
Ked' varna doska dostane prikaz z aplikacie, varna doska 2-krat
pipne a jednu sekundu blika, ¢o znamena, Ze pokyny boli prijaté. '-| |-|
, L ___J L __J
Ak chcete spustit recept, stlacte tlacidlo ,Cook with me™ (Var so | ' | l
mnou). — ‘,-:
Ak chcete opustit funkciu ,Cook with me® (Var so mnou), zmefite _
Grovefi vykonu zény. T
a. BEZDROTOVE PARAMETRE
Technolégia Wi-Fi BLE
Norma IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencné pasmo(-a) [MHz] 2402 -2480 2402 -2480
Maximalny vykon [mW] 1500 1500

b. PRODUKTOVE INFORMACIE O PREPOJENOM ZARIADENI

Produktové informacie o prepojenom zariadeni

Spotreba energie vyrobku v stave pohotovosti, ak su NA
vdetky zapojené sietové porty pripojené a vietky
bezdrétové sietové porty aktivne:

Ako aktivovat port bezdrétovej siete: Pre aktivaciu Wi-Fi stlacte 4 sekundy tlacidlo
,Cook with me" (Var so mnou).

Ako deaktivovat port bezdrétovej siete: Pre deaktivaciu Wi-Fi stlacte 4 sekundy
tlacidlo ,,Cook with me" (Var so mnou).
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3.3.12 Specialna funkcia

P N

\naa/

Mierne varenie Roztapanie

Ako nastavit $pecidlnu funkciu

Dotknite sa posuvného ovladaca vyberu ohrevnej zény.

Funkcia mierneho varenia je idealna na pripravu omacok,
guladsov, dusenych jedal. Stlacte tlacidlo NIZKA, indikator
zobrazi ,|".

0o

)

Funkcia Roztopenie je idedlnym rieSenim pre rozpustenie
¢okolady, masla. Tato funkcia vdm pomdze pripravit vSetky
druhy dezertov alebo omacok.

Stlacte klaves Roztopenie, indikator zobrazi | |.

(SIU

I

Funkcia Varenie je idedlna na varenie vody alebo
akejkolvek kvapaliny. Stlacte tlacidlo Varenie, indikator
zobrazi | ||".

I

4. Usmernenia k vareniu

& Pri smazeni budte opatrni, pretoZe olej a mast sa zohreju velmi rychlo, najmé ak pouZivate funkciu
PowerBoost. Pri velmi vysokych teplotach sa olej a mast spontédnne vznietia, a to predstavuje vazne

riziko vzniku poziaru.

4.1 Tipy pre varenie

e Ked jedlo zovrie, znizte nastavenie teploty.

e  Pri pouZiti pokrievky sa teplo zadrziava, vdaka comu zniZite ¢asy varenia a usSetrite energiu.
e Minimalizaciou mnozstva tekutiny alebo tuku znizite ¢asy varenia.
e Varenie zacnite s nastavenim vysokej teploty a ked' sa jedlo prehreje, nastavenie znizte.

4.1.1 Slabé vrenie, varenie ryze

e K slabému vreniu dochadza pod bodom varu, priblizne pri 85 °C, ked' bublinky len obcas stupaju k

povrchu variacej sa tekutiny. Je kli¢om k chutnym polievkam a jemnému dusenému masu, pretoze chute
sa zvyraznia bez toho, aby sa jedlo prevaralo. Pod bodom varu by ste mali varit aj omacky na baze vajec

a zahustené mukou.

« Niektoré Ulohy, vratane varenia ryze absorpénou metédou, mdzu vyZzadovat nastavenie vy$sej nez

najnizsej teploty, aby sa zaistila riadna tepelna Uprava jedla v odporic¢anom cCase.
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4.1.2 Prudké opecenie steaku

Pre pripravu $tavnatého steaku:

1. Pred varenim ponechajte maso priblizne 20 minut pri izbovej teplote.

2. Vyhrejte panvicu s tazkym dnom.

3. Potrite obe strany steaku olejom. Nakvapkajte malé mnoZzstvo oleja do horlcej panvice a potom polozZte
mé&so na horlcu panvicu.

4. Pocas tepelnej pripravy steak prevratte iba raz. Presny ¢as varenia bude zavisiet od hribky steaku, a ako
ho chcete prepiect. Casy sa mézu pohybovat od 2 do 8 minGt na jednu stranu. Steak stlacte, aby ste
posudili, ako je prepeceny - ¢im pevnejsi je na dotyk, tym bude prepecenejsi.

5. Steak nechajte niekolko minit odpodivat na teplom tanieri, aby sa uvolhil a pred servirovanim bol jemny.

4.1.3 Pri smazeni

1. Vyberte si wok s rovhym dnom, vhodny na indukciu, alebo velkd panvicu.

2. Pripravte si vSetky sUcasti a ndstroje. SmaZenie by malo byt rychle. Ak pripravujete velké mnoZstva, jedlo
pripravujte v niekolkych mensich davkach.

3. Panvicu kratko predhrejte a pridajte dve polievkové lyzice oleja.

4. Najprv osmazte maso, dajte ho nabok a udrzujte teplé.

5. Osmazte zeleninu. Ked' je horlca, ale este stdle chrumkavd, nastavte varnd zénu na nizsiu teplotu, vratte
md&so na panvicu a pridajte omacku.

6. Sucasti jemne miesSajte, aby ste zaistili ich prehriatie.

7. Okamzite podavajte.

8

4.2 Detekcia malych predmetov

Ked' na varnej doske ponechate hrniec nevhodnej velkosti alebo nemagneticky hrniec (napr. hlinikovy) alebo
iny maly predmet (napr. n6z, vidlicku, klti¢), varna doska sa v priebehu 1 minaty automaticky prepne do
pohotovostného rezimu. Ventildtor bude nadalej ochladzovat indukénd varnd dosku dalSiu 1 minutu.

5. Nastavenia teplotného stupna

NiZSie uvedené nastavenia su len orientacné. Presné nastavenie bude zavisiet od viacerych faktorov, vratane
vasho riadu a mnozZstva jedla, ktoré varite. Experimentujte s induk¢nou varnou doskou a zistite, aké
nastavenia vam najlepsie vyhovuju.

Nastavenie teplotného Vhodnost
stupna
1-2 e jemné ohrievanie pre malé mnozstva jedla

e roztapanie ¢okolady, masla a potravin, ktoré rychlo prihoria
e jemné slabé vrenie

e pomalé ohrievanie

w
|
Ul

L]

zohrievanie

rychle slabé vrenie

varenie ryze

6-11 ¢ palacinky

12 - 13 e rychle oprazenie
e varenie cestovin

14/p e smazenie

e prudké opekanie

e privedenie polievky do varu

e zovretie vody
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6.

Starostlivost a Cistenie

Co?

Ako?

KaZdodenné znecistenie
na skle (odtlacky prstov,
skvrny, skvrny od jedla
alebo Skvrny, ktoré nie
su od cukru, na skle)

1. Vypnite napajanie varnej dosky.

2. Naneste distiaci prostriedok na
varné dosky, kym je sklo este
teplé (ale nie horuce!).

3. Oplachnite a utrite dosucha
Cistou handrickou alebo
papierovym uterakom.

4. Znovu zapnite napajanie varnej
dosky.

Délezité!
Ak je napdjanie varnej dosky
vypnuté, nebude  zobrazena
indikacia ,hortci povrch®, ale
varnde

z6na méze byt stale horlca! Budte
velmi opatrni.

Drsné drotenky, niektoré nylonové
drotenky a drsné/abrazivne Cistiace
prostriedky mdZzu poskriabat sklo.
Vzdy si precitajte Stitok, aby ste
zistili, i je prostriedok alebo drotenka
vhodna.

Na varnej doske nikdy nenechavajte
zvysky Cistiaceho prostriedku: sklo sa
mdze sfarbit.

Vykypené, roztopené
jedlo hortce Skvrny
cukru na skle

Okamzite ich odstrante nozom na
ryby, paletovym nozom alebo
ziletkovou skrabkou vhodnou pre
indukcné sklené varné dosky, ale
davajte pozor na hortce povrchy
varnych zoén:

1. Vypnite napajanie varnej dosky
pri stene.

2. éepel’alebo riad drzte pod uhlom
30° a oskrabte znedlistenie alebo
dkvrnu na chladnu oblast varnej
dosky.

3. Znedistenie alebo Skvrnu odistite
utierkou alebo papierovym
uterakom.

4. Vykonajte kroky 2 az 4 vyssie
uvedenej Casti ,Kazdodenné
znecistenie na skle".

Skvrny zanechané roztopenymi

a cukrovymi potravinami alebo
vyliatym jedlom odstrarite ¢o
najskoér. Ak ich nechate
vychladndt na skle, méze ich

byt tazké odstranit, alebo mdzu
dokonca trvale poskodit

skleneny povrch.

Nebezpeclenstvo porezania: ked' je
bezpecnostny kryt zasunuty,
Cepel Skrabky je ostra ako Ziletka.
Budte mimoriadne opatrni a vzdy
ju uchovavajte bezpecne a mimo
dosahu deti.

Vyliate jedlo na
dotykovych ovladacoch

1. Vypnite napajanie varnej dosky.

2. Vyliate jedlo nechajte vsiaknut do
savého materialu.

3. Oblast s dotykovymi ovladdaémi
utrite Cistou vihkou hubkou alebo
handri¢kou.

4. Oblast utrite Uplne dosucha
papierovym uterakom.

5. Znovu zapnite napajanie varnej
dosky.

Varnd doska méze pipat a mdze sa
vypnut, a dotykové ovlddade
nemusia fungovat, ked je na nich
kvapalina. Pred opatovnym
zapnutim varnej dosky vzdy
dosucha utrite oblast s dotykovymi
ovladacmi.
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7. Rady a tipy

Problém

Mozné priciny

Co robit’

Induk¢na varna doska sa
nedd zapnut.

Nie je napajana.

Uistite sa, ze je indukcna
varnd doska pripojenda k
napajaniu a ze je zapnuta.
Skontrolujte, ¢i vo vasom dome
alebo oblasti nedoslo k vypadku
prudu. Ak ste vSetko skontrolovali
a problém pretrvava, zavolajte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace nereaguju.

Ovladace su uzamknuté.

Odomknite ovladace. Pokyny najdete
v Casti ,Pouzivanie indukcnej varnej
dosky".

Dotykové ovlddale sa tazko
ovladaju.

Na ovladadoch méze byt mald
vrstva vody alebo sa mozno
ovladacov dotykate Spickou
prsta.

Uistite sa, ze oblast s dotykovymi
ovlada¢mi je sucha a pri dotyku
ovladacov pouzivajte brusko
prsta.

Sklo je poskriabané.

Riad s drsnymi okrajmi.

Pouzivate nevhodnd, abrazivnu
drétenku alebo Cistiace
prostriedky.

Pouzivajte riad s plochym a
hladkym dnom. Pozrite si ¢ast
»Vyber vhodného riadu®.

Pozrite si ¢ast ,Starostlivost a
Cistenie".

Niektoré hrnce vydavaju
zvuky praskania alebo
cvakania.

Mbze to byt spdsobené
konstrukciou vasho riadu
(vrstvy réznych kovov vibruju
rozne).

Je to pre riad normalne a
neznamena to poruchu.

Induk¢na varna doska vydava
pri pouZivani na vysokom
teplotnom stupni zvuk
hucania hlboky zvuk hucania.

Je to spdsobené technoldgiou
indukéného varenia.

Je to normalny jav, ale zvuk by sa
mal stiit alebo Uplne zmiznut, ked
znizite nastavenie teplotného
stupna.

Z indukcnej varnej dosky
vychadza zvuk ventilatora.

Zapol sa chladiaci ventilator
zabudovany do induk¢nej varnej
dosky, aby chranil elektroniku
pred prehriatim. Jeho &innost
méze pokracovat, aj ked’
vypnete induk¢énd varnu dosku.

Je to normalny jav a nevyzaduje
Ziadnu ¢innost. Kym ventilator
pracuje, nevypinajte napajanie
indukcénej varnej dosky pri stene.

Hrnce sa nezohrievajl a na
displeji sa zobrazilo.

Induk¢nd varna doska
nedokaZe detegovat hrniec,
pretoZe nie je vhodny pre
indukéné varenie.

Induk¢nd varna doska nedokaze
detegovat hrniec, pretoZe je
prilis maly pre varnu zénu alebo
nie je na nej riadne umiestneny
v strede.

Pouzivajte riad vhodny pre
indukéné varenie. Pozrite si ¢ast
.Vyber vhodného riadu".

Hrniec umiestnite do stredu a uistite
sa, ze jeho dno zodpoveda velkosti
varnej zény.

Induk¢na varna doska alebo
varna zéna sa neocakavane
vypla, znie tén a zobrazil sa
chybovy kdd (zvycajne sa
strieda s jednou alebo dvoma
Cislicami v zobrazeni ¢asovaca
varenia).

Technicka porucha.

Zapiste si pismena a Cisla
chyby, vypnite napajanie
indukcnej varnej dosky pri
stene a kontaktujte
kvalifikovaného technika.
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8. Zobrazenie chyb a kontrola
Indukéna varna doska je vybavena samodiagnostickou funkciou. Touto skiskou technik méze skontrolovat
funkciu niekolkych komponentov bez demontovania alebo odmontovania varnej dosky z pracovného povrchu.

Riesenie problémov
Pre zény 1 a 2

Problém Mozné priciny Co robit
E1, E2, E7, C1 Porucha teplotného snimaca. Kontaktujte dodavatela.
E3, E4 Porucha teplotného snimaca na Kontaktujte dodavatela.
bipolarnom tranzistore s izolovanym
hradlom.
EU Prepojenie medzi displejom a hlavnou Kontaktujte dodavatela.
doskou je chybné.
EL, EH Nestandardné napajacie napatie. Skontrolujte, ¢i je napajacie napétie
normalne.
Zapnite po obnoveni normalneho
napajania.
Cc3 Teplotny snimac sklokeramickej dosky Restartujte po ochladeni
zistil vysoku teplotu. indukénej varnej dosky.
c2 Teplotny snimac IGBT zistil vysoké. Restartujte po ochladeni indukcnej varnej
dosky.

Pre z6nu 3 a 4
1) Koéd chyby sa objavil pocas toho, ked' zédkaznik pouzZival rieSenie

Kad chyby Problém Riesenie
Automaticka obnova
EL Napajacie napatie je vyssie ako menovité Skontrolujte, ¢i je napajacie napétie
napatie. normalne.
EH Napéajacie napatie je nizsie ako menovité Zapnite po obnoveni normalneho
napatie. napajania.

Vysoka teplota na snimaci keramickej platne. PockaJte,,k.ym sa tep!ota keramicke;
platne vrati do normalu.

C1,C3 Dotknite sa tlatidla ON/OFF
(Zapnut/Vypnut) na restartovanie
jednotky.

Vysoka teplota IGBT. (1#) Pockajte, kym sa teplota
bipolarneho tranzistora s izolovanym
hradlom vrati do normalu.

Dotknite sa tlacidla ON/OFF
c2 (Zapnuat/Vypnut) na restartovanie
jednotky.
Skontrolujte, ¢i ventilator funguje
spravne; v pripade potreby ho,
vymernte.
Bez automatickej obnovy
Zlyhanie snimaca teploty keramickej platne -
E2 skrat.
Zlyhanie snimaca teploty keramickej platne - Skontrolujte pripojenie alebo
E1 otvoreny obvod. vymente snimac teploty keramickej
platne.
Zlyhanie snimaca teploty keramickej platne -
E7 chybné.
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Porucha teplotného snimaca na bipolarnom
E4 tranzistore s izolovanym hradlom - skrat.
Porucha teplotného snimaca na bipolarnom
E3 tranzistore s izolovanym hradlom - otvoreny
obvod.

Vymerite elektrickl dosku.

2) Konkrétne zlyhanie a rieSenie

Chyba

Problém

Riesenie A

Riesenie B

LED sa nezapne pri zapojeni
jednotky do siete.

Ziadne napéjanie.

Skontrolujte, ¢i je
zastrcka pevne zaistena v
zasuvke a ¢i zasuvke

funguje.

Pripojenie pomocnej
elektrickej dosky a
dosky displeja zlyhalo.

Skontrolujte pripojenie.

Pomocna elektricka
doska je poskodena.

Vymerfite pomocnu
elektrickd dosku.

Doska displeja je
poskodena.

Vymernte dosku displeja.

Niektoré tlacidla nemdzu
fungovat alebo LED displej nie je
v poriadku.

Doska displeja je
poskodena.

Vymernte dosku
displeja.

Indikator rezimu varenia sa zapne,
ale ohrev sa nespusti.

Vysoka teplota varnej
dosky.

Teplota okolia mdze byt
prilis vysoka. Privod
vzduchu alebo ventilacia
mdze byt zablokovana.

S ventilatorom nieco nie
je v poriadku.

Skontrolujte, ¢i ventilator
funguje spravne.

V opacnom pripade
ventilator ho vymerite.

Elektricka doska je
poskodena.

Vymernite elektrick(
dosku.

Ohrev sa pocas prevadzky nahle
zastavi a na displeji blika ,u".

Zly typ panvice.

Priemer hrnca je prilis
maly.

Pouzite spravny hrniec
(pozrite si navod na
obsluhu).

Varic sa prehrial.

Jednotka je prehriata.
Pockajte, kym sa teplota
vrati do normalu.
Stlacte tlacidlo ON/OFF
(Zapnut/Vypnut) na
restartovanie jednotky.

Obvod detekcie
panvice je
poskodeny,
vymernte
elektrickd
dosku.

Ohrevné zény na rovnakej strane
(napr. prva a druha zoéna)
zobrazuja ,u".

Pripojenie elektrickej
dosky a dosky displeja
zlyhalo.

Skontrolujte pripojenie.

Dosky displeja
komunikacnej Casti je
poskodena.

Vymernite dosku displeja.

Zakladna doska je

Vymerite elektrickd

poskodena. dosku.
Nezvycajny zvuk motora Motor Vymernite ventilator.
ventilatora. ventilatora je

poskodeny.

VysSie uvedené predstavuje zistovanie a kontrolu beznych problémov.
Zariadenie nedemontujte sami, aby ste sa vyhli moznému nebezpecenstvu a poskodeniu indukénej varnej

dosky.
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9. Instalacia

9.1 Vyber miesta instalacie

Vyrezte pracovnu dosku podla rozmerov uvedenych na obrazku.

Pre Ucely instaldcie a pouzivania je potrebné ponechat okolo otvoru najmenej 5 cm volného priestoru. Uistite
sa, ze hrubka pracovnej dosky je najmenej 30 mm. Zvolte pracovnu dosku z tepelne odolného materialu
(drevo s podobné vldknité alebo hygroskopické materidly by sa nemali pouZivat ako pracovny povrchovy
material, pokial nie st impregnované), aby sa zabranilo Grazu elektrickym pridom a aby ste sa vyhli vacsej
deformacii spésobenej vyzarovanim tepla z varnej dosky. Ako je uvedené niZsie:

Pozndmka: Bezpelnostna vzdialenost medzi bokmi varnej dosky a vnutornymi povrchmi pracovnej
dosky by mala byt aspori 3 mm.

—» « F
Min.3mm

L(mm) | W(mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)

800 520 56 52 750+1 | 4801 | 50 min. | 3 min.

Uistite sa, Ze je induk¢na varna doska je za kazdych okolnosti dobre odvetravana a Ze vstup ani vystup
vzduchu nie su blokované. Zaistite, aby bola indukéna varna doska v dobrom prevadzkovom stave. Ako je
uvedené niZsie.

760 mm.

A
B
99
c >

/

& Pozndmka: bezpeénostna vzdialenost medzi varnou doskou a skrinkou nad fiou by mala byt aspor

W/

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 min. 20 min. Privod vzduchu Vystup vzduchu 5 mm
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VAROVANIE: Zaistenie primeraného odvetravania
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Uistite sa, ze je indukénd varna doska dobre odvetrdvana a Ze vstup ani vystup vzduchu nie su
blokované. Aby nedoSlo k nahodnému dotyku s prehriatym spodkom varnej dosky alebo k
neoakdvanému Urazu elektrickym pradom polas prace, je potrebné umiestnit drevend vlozku
upevnenu pomocou skrutiek v minimalnej vzdialenosti 50 mm od spodnej Casti varnej dosky.
Dodrziavajte uvedené poziadavky.

1 1
l ]
1Min. S50mm
] Max. Smm Max. Smm l

Na vonkajdej strane ma varna doska odvetravacie otvory. MUSITE zabezpetit, aby tieto otvory neboli

zablokované pracovnou doskou, ked' polozite varni dosku na miesto.

e Vezmite na vedomie, Ze lepidlo na spajanie plastovych alebo drevenych materidlov k nabytku musi

odolavat teplotdm nad 150°C, aby sa zabranilo odlepeniu obloZenia.

e Zadna stena, prilahlé a okolité povrchy preto musia vydrzat teplotu 90°C.

9.2 Pred instalaciou varnej dosky sa uistite, ze

e Pracovna doska je Stvorcova a rovna a Ziadne Struktlry nie su v rozpore s priestorovymi poziadavkami,.

e Pracovna doska je vyrobena z tepelne odolného a izolacného materialu.

e Ak sa varna doska instaluje nad rdru, rdra ma vstavany chladiaci ventilator.

e instalacia vyhovuje vSetkym priestorovym poZiadavkam a platnym normam a predpisom,

e Vhodny izolaény vypinaé, zabezpedujuci Uplné odpojenie od sietového napajania, je zacleneny do pevnej
elektroinstaldcie, namontovany a umiestneny v stlade s miestnymi pravidlami zapojenia a predpismi.

e Izolaény vypina¢ musi byt schvaleného typu a musi poskytovat 3 mm vzduchovi medzeru medzi
kontaktmi vo vypnutom stave u vSetkych pdlov (alebo vSetkych aktivnych [fazovych] vodiCov, ak miestne
pravidla zapojenia povoluju tuto obmenu poziadaviek),

e Izola¢ny vypinac bude pouzivatelovi po instalacii varnej dosky lahko pristupny.

e Ak mate pochybnosti ¢o sa tyka instalacie, obratte sa na miestne stavebné Urady a prestuduijte si
predpisy.

e na stenach v okoli varnej dosky pouzijete povrchy odolné voci teplu, ktoré sa lahko Cistia (napriklad
keramické obkladacky).
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9.3 Po instalacii varnej dosky sa uistite, ze

e Napajaci kabel nie je pristupny cez dvierka skriniek alebo zasuvky.

e Je dostato¢né pruadenie Cerstvého vzduchu zvonka skriniek ku dnu varnej dosky.

e Ak je varna doska nainstalovana nad zasuvkou alebo skrinkou, pod dnom varnej dosky je nainstalovana
tepelna ochranna bariéra.

e Izola¢ny vypinac je pouzivatelovi lahko pristupny.

9.4 Pred umiestnenim upevnovacich drziakov

Zariadenie by sa malo poloZit na stabilny, hladky povrch (pouZite obal). Nepdsobte silou na ovladdade
vyCnievajlce z varnej dosky.

9.5 Upravenie polohy drziakov

Varnl dosku pripevnite na pracovnu plochu vloZenim 6 konzol na spodnt ¢ast varnej dosky (pozri obrazok)
pred instalaciou.
Polohu drziakov upravte podla hribky pracovnej dosky.

Drziaky sa za Ziadnych okolnosti nesmu po montaZi dotykat vndtornych povrchov pracovnej dosky (pozri
obrazok).
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9.6 Upozornenia

1. Indukénd varnud platfiu musi naindtalovat kvalifikovany persondl alebo technik. Na$ servis poskytuje
profesiondlov. Nikdy sa nepokusajte varni dosku nainstalovat sami.

2. Varna doska sa nesmie instalovat priamo nad umyvacku, chladni¢ku, mrazni¢ku, prac¢ku ani susi¢ku
odevov, pretoze vihkost mdze podkodit elektroniku varnej dosky.

3. Indukénd varnd doska sa musi nainstalovat tak, aby sa dalo zaistit lep$ie vyZarovanie tepla a teda
zlepsenie jej spolahlivosti.

4. Stena a povrch nad varnou doskou by mal byt odolny voci teplu.

Aby ste zabranili podkodeniu, sendvi¢ova vrstva a lepidlo musia byt odolné vodi teplu.

6. Nesmie sa pouzivat parny d&istié.
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9.7 Pripojenie varnej dosky k sietovému napajaniu

Tuto varnt dosku smie pripojit k sietovému napajaniu len vhodne kvalifikovana osoba. Pred
pripojenim varnej dosky k sietovému napéajaniu skontrolujte, &i:

1. Elektroinstalacia v domacnosti vyhovuje odberu varnej dosky.
2. Napétie zodpoveda hodnote uvedenej na typovom stitku.
3. Prierez napajacieho kébla znesie zataZenie uvedené na typovom $titku.

Na pripojenie varnej dosky k sietovému napajaniu nepouzivajte adaptéry, redukcie ani
rozbodovade, pretoze mozu spbsobit prehrievanie a poZiar.

Napajaci kdbel sa nesmie dotykat Ziadnych hortcich ¢asti a musi byt umiestneny tak, aby jeho
teplota v Ziadnom bode nepresiahla 75 °C.

Skontrolujte s elektrikdrom, Ci elektroinstalacia v domacnosti vyhovuje bez zmien. Akékolvek
zmeny mdze vykonat len kvalifikovany elektrikar.

4 R
@ 5 : Yellow / Green

L1 4 C Black

380-415V~

2 3 O0———F——

220-240V~

220-240V~

N1 2

Blue

N2 1
/

Ak celkovy pocet ohrevnych jednotiek, ktory si vyberiete, nie je mensi ako 4, je mozné zariadenie
pripojit priamo k elektrickej sieti jednofdzovym elektrickym pripojenim, ako je uvedené nizie.
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e Ak je kdbel poSkodeny alebo vhodny na vymenu, tento Gkon musi vykonat

obchodny zastupca s prislusnym vybavenim, aby nedoslo k nehode.

. Ak sa zariadenie pripaja pri

amo k sieti, musi sa nainstalovat

vSepdlovy isti¢ s minimalnou medzerou medzi kontaktmi 3 mm.
e Instalatér musi zaistit spravne elektrické pripojenie a stlad s

bezpecnostnymi predpismi.

e  Kabel sa nesmie ohybat ani stlaéat.
e  Kabel sa musi pravidelne kontrolovat a vymenu smie vykonat len autorizovany technik.

Spodna plocha a napajaci kabel varnej dosky nie su po instalacii pristupné.

LIKVIDACIA: Tento
produkt sa nesmie
likvidovat ako netriedeny
komunalny odpad.
Potrebné je zaistit jeho
samostatny

zber pre osobitné
spracovanie.

Tento spotrebic je oznaceny podla eurépskej smernice 2012/19/ES o odpade z
elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ). Spravnou likvidaciou tohto
zariadenia zabranite moznému poskodeniu Zivotného prostredia a ludského zdravia,
k ¢omu by inak mohlo déjst v désledku jeho nespravnej likvidacie.

Symbol na produkte znamena, Ze sa s nim nesmie zaobchadzat ako s beznym
domovym odpadom. Odneste ho na zberné miesto urcené na recyklaciu
elektrickych a elektronickych zariadeni.

Toto zariadenie vyZaduje Specialny spdsob likvidacie. Ak potrebujete dalsie
informécie o spracovani, obnove a recyklécii tohto produktu, obratte sa na
miestnu samospravu, sluzby na likvidaciu domového odpadu alebo na predajfiu, v
ktorej ste produkt zakupili.

Ak potrebujete podrobnejsie informacie o spracovani, obnove a recyklacii tohto
produktu, obratte sa na mestskd samospravu, sluzby na likvidaciu domového
odpadu alebo na predajriu, v ktorej ste produkt zakupili.
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1. Prefacio

Pela presente, a Candy Hoover Group Srl declara que o equipamento de radio estd em
conformidade com a Directiva 2014/53/UE e com os requisitos estatutarios relevantes (para
o mercado UKCA). O texto completo da declaracdo de conformidade esta disponivel no
seguinte enderego Internet: www.candy-group.com
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1.1 Avisos de seguranga

A sua seguranca € importante para nds. Leia esta informacao
atentamente antes de instalar a sua placa.

1.2 Instalacao

1.2.1 Perigo de choque elétrico

e Desligar o equipamento da alimentacdo elétrica antes de
realizar qualquer tipo de tarefa de manutencao ao mesmo.

 E essencial e obrigatdria a ligacdo a um bom sistema de ligacdo
a terra.

e As alteracdes ao sistema de cablagem doméstico devem ser
realizadas por um eletricista qualificado.

e O nao cumprimento desta recomendacao pode resultar na
ocorréncia de choques elétricos ou morte.

1.2.2 Risco de cortes

Cuidado! As extremidades do painel sao afiadas.
Caso contrario, podem ocorrer ferimentos ou cortes.

1.2.3 Instrugdes de seguranca importantes

e Leia estas instrucdoes atentamente antes de instalar ou usar
este equipamento.

e Nao podem ser colocados sobre este equipamento materiais ou
produtos combustiveis.

e Disponibilize esta informacao a pessoa responsavel pela
instalacao do equipamento pois podera reduzir os seus custos
da instalacgao.

e Para evitar perigo, este equipamento deve ser instalado de
acordo com estas instrugoes de instalagao.

e Este equipamento deve ser corretamente instalado e ligado a
terra por um técnico qualificado.

e Este equipamento deve ser ligado a um circuito que integre um
interruptor de isolamento que disponibilize o corte total da
alimentacao elétrica.
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A instalacao incorreta do equipamento pode anular a garantia
ou qualquer reclamacao.

Este equipamento pode ser usado por criancas a partir dos 8
anos de idade e por pessoas com incapacidade fisica, sensorial
ou mental, ou sem experiéncia e conhecimentos para o fazer,
desde que supervisionadas ou devidamente orientadas
relativamente ao uso seguro do equipamento e sobre os
perigos envolvidos.

As criangas nao podem brincar com o equipamento. A limpeza
€ a manutengao nao deve ser realizada por criangas sem a
supervisao de um adulto.

Se o0 cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, pelo seu agente de servico ou por
pessoas qualificadas, para evitar perigo.

Aviso: Se a superficie estiver rachada, desligar o aparelho para
evitar a possibilidade de choque elétrico, para superficies de
vitroceramica ou de material similar que protejam partes
elétricas ativas

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas
nao devem ser colocados na superficie da placa, porque podem
ficar

Nao deve ser usada limpeza a vapor.

Nao usar um equipamento de limpeza a vapor para limpar a
placa.

O equipamento nao foi desenhado para ser operado através de
um temporizador externo ou sistema de controlo remoto
separado.

AVISO: Perigo de incéndio - nao coloque nada sobre as
superficies de cozedura.

O processo de cozedura deve ser supervisionado. Um processo
de cozedura curto deve ser supervisionado continuamente.
AVISO: Deixar alimentos com gordura ou com éleo a cozinhar
sem supervisdo pode ser perigoso e pode provocar incéndios.
NAO tentar apagar um incéndio com agua! Desligar o
equipamento e tapar a chama com, por exemplo, uma tampa
ou um cobertor de fogo.
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1.3 Operacao e manutencao

1.3.1 Perigo de choque elétrico

Ndo cozinhar com uma placa partida ou rachada. Se a
superficie da placa partir ou rachar, desligar imediatamente o
equipamento da alimentacao elétrica (interruptor mural) e
contactar um técnico qualificado.

Desligar a placa na parede antes de limpar ou de realizar a
manutencao.

O nao cumprimento desta recomendacgao pode resultar na
ocorréncia de choques elétricos ou morte.

1.3.2 Perigo para a saude

Este equipamento estda em conformidade com as normas de
seguranca eletromagnéticas.

No entanto, pessoas com pacemakers cardiacos ou outros
implantes elétricos (tais como bombas de insulina) devem
consultar o seu médico ou o fabricante do implante antes de
comecar a usar este equipamento, para confirmar que nao
serdo afetados pelo campo eletromagnético.

O nao cumprimento desta recomendacgao pode resultar em
morte.

1.3.3 Perigo de superficie quente

Durante o uso, as partes acessiveis deste equipamento ficardo
quentes o suficiente para provocar queimaduras.

Nao deixar que o seu corpo, roupas ou outro item, exceto os
utensilios adequados para cozinhar, entre em contacto com o
vidro de inducdo até que a superficie esteja fria.

Manter as criancas afastadas.

As pegas das panelas e tachos podem ficar muito quentes ao
toque. Confirmar se as pegas nao se encontram sobre outras
zonas de inducao que possam estar ligadas. Manter as pegas
fora do alcance das criangas.

O nao cumprimento desta recomendacgao pode resultar em
gueimaduras ou escaldoes.

1.3.4 Risco de cortes

A lamina afiada de um raspador da superficie de uma placa fica

exposta quando a tampa de seguranca é recolhida. Usar com
182
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extremo cuidado e guardar sempre em seguranca e fora do
alcance das criangas.
Caso contrario, podem ocorrer ferimentos ou cortes.

1.3.5 Instrucdes de seguranca importantes

Nao deixar o equipamento sem supervisao durante a sua
utilizacao. O transbordar de liquidos provoca fumos e derrames
de gordura que podem incendiar.
N3o usar o seu equipamento como superficie de trabalho ou de
armazenamento.
N3o deixar objetos ou utensilios sobre o equipamento.
N3o colocar ou deixar objetos magnéticos (ex: cartdoes de
crédito, cartdoes de memaria) ou dispositivos eletrénicos (ex:
computadores, leitores MP3) préximo do equipamento pois
podem afetar o seu campo eletromagnético.
Ndo usar o seu equipamento para aquecer uma divisao.
Depois de usar, desligar sempre as zonas de cozedura da placa
como descrito neste manual (i.e. usando os controlos tateis).
Nao confiar no dispositivo de detecao da panela para desligar
as zonas de inducao quando retirar as panelas.
Ndo deixar as criancas brincar com o equipamento ou que se
sentem ou subam para cima da placa.
Ndo guardar itens que possam ser do interesse das criancas
nos armarios por cima do equipamento. Se as criangas subirem
para cima da placa podem ficar gravemente feridas.
Ndo deixar criangas sozinhas ou sem supervisao na area onde o
equipamento esta a ser usado.
Criancgas ou pessoas com deficiéncia que limite a sua
capacidade de usar o equipamento devem estar sempre
acompanhadas por uma pessoa responsavel e competente para
as instruir sobre a utilizacdao do equipamento. Essa pessoa deve
sempre confirmar que sabem usar o equipamento sem risco
pessoal ou para outras pessoas.
N3ao reparar ou substituir o equipamento exceto quando
recomendado no manual. Todos 0s outros servicos devem ser
realizados por um técnico qualificado.
Nao colocar ou deixar cair sobre a placa, objetos pesados.
N3o subir para cima da superficie da sua placa.
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e Nao usar panelas com fundos dentados nem as arrastar pela
superficie do vidro de inducao, para ndo riscar o vidro.

e Nao usar esfregdes ou qualquer outro material de abrasivo de
limpeza para limpar a sua placa, porque riscam o vidro de
inducao.

e Este aparelho destina-se a ser usado em aplicagbes domésticas
e similares, tais como: - areas de pessoal de cozinha em lojas,
escritdrios e outros ambientes de trabalho; - casas rurais; - por
clientes em hotéis, motéis e outros ambientes residenciais; -
ambientes do tipo bed and breakfast.

e AVISO: O equipamento e as partes acessiveis estdo quentes
durante a utilizagao.

e Cuidado para evitar tocar os elementos de aquecimento.

¢ Criancas com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas
afastadas, exceto quando supervisionadas continuamente.

(]
1]
2
O
>
-
(24
o
Q.

Parabéns pela compra da sua nova Placa de Indugdo.
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Recomendamos que dedique algum tempo a leitura deste Manual de Instrugdes / Instalacdo para
compreender a sua instalagdo e operagao corretas.

Sobre a instalagdo, leia a secgdo de instalagao.

Leia todas as instrugGes de seguranca atentamente antes de usar e conserve este Manual de Instrucoes /
Instalagdo para referéncia futura.

2. Apresentacao do produto

2.1 Vista superior

1. Zona max. 2000/3200 W
2. Zona max. 2000/3200 W
3. Zona max. 1400/2000 W
4. Zona max. 3000/3600 W
5. Zona max. 3000/3600 W

6. Placa de vidro

7. Painel de controlo

2.2 Painel de controlo

. Controlos de selecdo das zonas de poténcia
. Controlo ON/OFF

. Controlo Bloquear

. Controlo temporizador

. Controlo pausa

. Controlo area flexivel

. Manter quente, derreter, ferver

0 N O A W N

. Controlo «Cook with me»
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2.3 Funcionamento

Cozinhar com indugdo é uma tecnologia segura, avangada, eficiente e econdmica. Funciona por vibragdes
eletromagnéticas que geram calor diretamente na panela, e ndo indiretamente através da indugdo da
superficie de vidro. O vidro fica quente apenas porque é aquecido pela panela.
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Panela em ferro

)] m Circuito magnético
| —— | Placa de vidro ceramico
LI X [T X Boina de indugao
- - Correntes indutivas

2.4 Antes de usar a sua placa de inducao

e Leia este guia, especialmente a seccdo “Avisos de seguranga”.
¢ Remover qualquer pelicula de protegdo que possa encontrar na placa de indugéo.

2.5 Especificacao técnica

Placa de indugao HAMTSJ86MC/1

Zonas de indugdo 4 Zonas

Tensdo de alimentacao 220-240V~ 50Hz ou 60Hz
Poténcia elétrica instalada 7400W

Tamanho do produto (mm) 800X520X56

Dimensdes da construgdo (mm) 750X480

O peso e as dimensdes sdo aproximados. Porque procuramos melhorar sempre os nossos produtos, podemos
alterar as especificagdes e desenhos sem aviso prévio.

Diametro da base das panelas de inducdo
Zona de indugdo Minimo Maximo
le2 80* 200
3 80 140
4 180 280
Zona de flexao 80%* 200*400

Para permitir uma deteccdo correta da panela, o pote deve ser colocado dentro do perimetro da area «a» ou
«b», ndo entre a area «a» e «b».

3. Operacao do produto

3.1 Controlos tateis

Os controlos respondem ao toque, pelo que ndo é necessario aplicar pressao.

Usar a ponta do dedo e ndo a unha.

Ouvird um bip de cada vez que o toque for registado.

Assegure que os controlos estdo sempre limpos, secos e que ndo se encontra nenhum objeto (utensilio ou
pano) a cobrir os mesmos. A pelicula de agua mais fina pode dificultar o funcionamento dos controlos.

186



3.2 Selecionar as panelas adequadas

e Usar apenas panelas com uma base adequada para cozinha por
& indugdo. \
Procure o simbolo de indugdo na embalagem ou no fundo da panela.

o E ainda possivel confirmar se as suas panelas sdo as adequadas, através de L 3
um teste magnético. Fu
Mova um iman no sentido da base da panela. Se este for atraido, a panela é
adequada para indugdo.

e Se ndo tiver um iman:

1. Coloque alguma agua na panela que pretende verificar.
2. Se _u o0 visor ndo piscar e a 4gua comecar a aquecer, a panela é adequada.

e Panelas nos seguintes materiais ndo sdo adequadas: acgo inoxidavel, aluminio ou cobre sem base
magnética, vidro, madeira, porcelana, ceramica ou terracota.

Nao usar panelas com pontas dentadas ou bases curvas.

Confirmar se a base da panela é lisa, se assenta bem contra o vidro e se é do mesmo tamanho da zona de
indugdo. Usar panelas com o mesmo didmetro do esquema na zona selecionada. Usar uma panela ligeiramente
mais larga faz com que a energia seja consumida ao maximo da sua eficiéncia. Se usar uma panela mais
pequena, pode reduzir a eficiéncia esperada. Panelas com menos de 80 mm de diametro podem ndo ser
detetadas pela placa. Centrar bem a panela sobre a zona de indugao.

- \:— —:, i_.-n_ __T ﬁ
| i - !

Retirar sempre as panelas da placa de indugdo - ndo as deslizando porque podem riscar o vidro.
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3.3 Como usar
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3.3.1 Comecgar a cozinhar

Tocar no controlo ON/OFF durante trés segundos. Depois de
ligada, o bip toca uma vez, e todos os visores apresentam "-"

ou"--", a indicar que a placa de indugao entrou no modo de
standby.

Colocar a panela adequada sobre a zona de indugdo que quer
usar.
e Confirmar se o fundo da panela e a superficie de indugdo
estdo limpas e secas.

Tocar o controlo deslizante na zona de indugdo, e um indicador
préoximo da tecla comeca a piscar.

S L rrrrmm

Selecionar um ajuste de inducdo tocando no controlo deslizante. e eRenneee
e Se ndo selecionar um ajuste de calor no prazo de 1 wer u
minuto, a placa de indugdo desliga-se. E necessario u}

recomegar novamente a partir do passo 1.
e Pode modificar o ajuste de calor a qualquer momento
durante a cozedura.

R NNEETTTT]

' power down \\

it 0
Se o visor piscar ~ — ™~ alternadamente com o ajuste de calor

Isto significa que:
e A panela ndo esta corretamente colocada sobre a zona de aquecimento ou,
e A panela que esta a usar ndo é adequada para indugdo, ou
e A panela é muito pequena ou ndo esta corretamente centrada na zona de inducdo.
0 indugdo ndo ocorre exceto quando se encontra a panela correta sobre a zona de indugao.

Apos 2 minutos, o visor desliga-se automaticamente se ndo estiver uma panela colocada sobre a zona de
indugdo.

3.3.2 Terminar de cozinhar

Tocar no controlo de selegao da zona de indugao
que pretende desligar. E iy
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Desligar a zona de cozedura tocando no cursor para
"1 Certifique-se de que o visor mostra "0".

Desligar a placa tocando no controlo ON/OFF.

=
)

Cuidado com as superficies quentes
A letra H indica que a zona de inducao ainda esta
quente. Desaparecera quando a superficie tiver
arrefecido para uma temperatura segura.
Também pode ser usada como uma fungédo de
poupanca de energia, pois a superficie quente da
placa pode ser usada para aquecer mais panelas.

WOrrreermm

3.3.3 Usar a funcao Boost

Ativar a fungao Boost

Tocar no controlo deslizante da zona de
aquecimento

G iy

Tocar no deslizante para a extremidade direita.
Certifique-se que o visor mostra "P".

Cancelaraf

ungao Boost

Tocar no controlo deslizante da zona de calor onde
pretende cancelar a fungdo Boost.

E 1ty

Escolha qualquer nivel de poténcia e a fungdo Boost
sera desativada.

e A funcgdo pode trabalhar em qualquer zona de cozedura.

¢ A zona de cozedura volta a sua configuragdo original apds 5 minutos.
e Se o ajuste de indugdo original for igual a 0, volta para 14 apds 5 minutos.
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3.3.4 Area flexivel

e Esta area pode ser usada como uma zona Unica ou como quatro zonas independentes, de acordo com as
necessidades de cozedura.

e A drea flexivel é composta por 4 indutores independentes que podem ser controlados dois a dois
separadamente. Ao trabalhar como uma zona Unica, a parte que ndo é coberta pela panela € desligada
automaticamente apés um minuto.

e Para garantir uma distribuicdo de calor correta, os utensilios de cozinha devem ser corretamente
colocados:
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- Em qualquer parte da zona flexivel, quando a panela tiver entre 80 e 200 mm de tamanho.
- Na zona grande quando a panela for maior que 200 mm.

Como zona grande

Para ativar a area flexivel como uma zona grande
Unica, basta pressionar o controlo Area Flexivel. I

¢ GO

I
I
:> -—

A configuracdo de energia funciona como qualquer outra area normal.

O nivel de poténcia é Unico para toda a area flexivel e pode ser selecionado apenas com um controlo
deslizante

Se a panela for movida da frente para tras (ou vice-versa), a area flexivel deteta a nova posigao, mantendo
a mesma poténcia.

Para adicionar uma panela adicional, desative a area flexivel pressionando o botdo respetivo para detetar
as panelas.

Como quatro zonas independentes

Para usar a area flexivel como quatro zonas diferentes com duas configuragdes de energia diferentes, ndo
ative o controlo Area Flexivel.

Exemplos de colocagdo de panelas corretas e erradas
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3.3.5 Placa francesa

e Esta area pode definir a poténcia de acordo com a posicdo da panela.

Se a panela estiver na parte inferior da area flexivel, a energia é ajustada para o Nivel 1.
Se a panela estiver no meio da area flexivel, a energia é ajustada para o Nivel 10.

Se a panela estiver no topo da area flexivel, a energia é ajustada para o Nivel 14.

Placa francesa

Para ativar a area Placa Francesa, basta pressionar
o controlo Area Flexivel durante 2 segundos =}

Mover a posicao da panela e a energia muda automaticamente
Cancelar placa francesa

Pressionar o controlo da area flexivel para desligar a zona de cozedura.

3.3.6 Bloquear os controlos

Pode bloquear os controlos para prevenir uso nao intencionado (por exemplo por criangas que ligam

acidentalmente as zonas de indugdo).
Quando os controlos estdo bloqueados, todos os controlos exceto o controlo ON/OFF ficam desativados.

Para bloquear os controlos

Manter pression controlo Bl r durant - . -
anter pressionada o controlo Bloguear durante O indicador do temporizador mostra “Lo
alguns segundos.

Para desbloquear os controlos

Manter pressionada o controlo Bloquear durante alguns segundos.

& Quando a placa se encontra bloqueada, todos os controlos ficam desativados exceto ON/OFF @,
sendo possivel ligar a placa de indugdo com o controlo ON/OFF em caso de emergéncia, embora
seja necessario desbloquear a placa se pretender efetuar mais alguma operacdo.
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3.3.7 Modo Pausa

e« E possivel colocar o aquecimento em pausa em vez de desligar a placa.
e Quando ligar o modo Pausa, todos os controlos exceto o ON/OFF sdo desativados

0]
il
=
O
=
=
14
o
o

Entrar no modo Pausa

Tocar brevemente no controlo Pausa O indicador mostra "11"

Sair do modo Pausa

Tocar brevemente no controlo Pausa

& Quando a placa se encontra bloqueada, todos os controlos ficam desativados exceto ON/OFF ®,

sendo possivel ligar a placa de indugdo com o controlo ON/OFF @ em caso de emergéncia, embora
seja necessario desbloquear a placa se pretender efetuar mais alguma operagdo.

3.3.8 Funcao de gestdao de energia

e« E possivel definir um nivel maximo de absorcdo de energia para a placa de inducdo, selecionando
diferentes faixas de poténcia.

e As placas de indugdo podem ser limitadas automaticamente para trabalhar num nivel de poténcia mais
baixo, para evitar o risco de sobrecarga.

Entrar na funcao de gestao de energia

Ligar a placa e, em seguida, premir ao mesmo O indicador do temporizador mostra " P5", o que
tempo o controlo Pausa e o controlo Bloqueio. significa nivel 5 de poténcia. O modo padrdo esta
em 7,4 kW.

Para mudar para outro nivel

) ) Existem 5 niveis de poténcia, de “P1” a “P5”. O
Pressionar +/- do temporizador indicador do temporizador apresentard um deles.

"P1": a poténcia maxima é de 2,5 kW.
"P2": a poténcia maxima é de 3,5kW.
ou "P3": a poténcia maxima ¢ de 4,5kW.
"P4": a poténcia maxima é de 5,5kW.

"P5": a poténcia maxima é de 7,4 kW

Confirmacao e saida da funcao de gestao de energia

Pressionar ao mesmo tempo o controlo Pausa e Agora a placa sera desligada.
Bloguear para confirmar.
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3.3.9 Controlo temporizador

E possivel usar o temporizador de duas formas diferentes:

¢ Como crondémetro. Neste caso, o temporizador ndo desligard nenhuma das zonas de indugdo durante o
tempo definido.

e« E possivel definir desligar uma ou mais zonas de indugdo depois do tempo definido ter passado.
O temporizador maximo € 99 min.

a) Usar o temporizador como cronémetro

Confirmar se a placa esta ligada. —

Tocar nos controlos “+” do temporizador. O
cronémetro comeca a piscar e aparece “00” no visor
do temporizador.

Definir o tempo tocando o controlo “-” ou “+” do 1l
temporizador. I
Dica: Tocar o controlo “-” ou “+"” do temporizador
uma vez para diminuir ou aumentar 1 minuto. - +
Manter pressionado o controlo “-” ou “+” do &)
temporizador para diminuir ou aumentar 10
minutos.

decrescente comega imediatamente. O visor —
apresenta o tempo restante e o indicador do
temporizador pisca durante 5 minutos.

Quando definir o temporizador, a contagem - 177 -
(.

A campainha toca durante 30 segundos e o
indicador do temporizador mostra “- -" quando o
tempo ajustado terminar. +

b) Ajustar o temporizador para desligar uma ou mais zonas de inducao

Definir uma zona

Tocar no controlo deslizante da zona de
aquecimento

Definir o tempo tocando o controlo ou o
temporizador.
Dica: Tocar o controlo “-” ou “+” do 5 PP rEEmm
temporizador uma vez para diminuir ou
aumentar 1 minuto.
Manter pressionado o controlo “-” ou “+” do
temporizador para diminuir ou aumentar 10
minutos.
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Quando definir o temporizador, a contagem 75

. R ) CL
decrescente comega imediatamente. O visor
apresenta o tempo restante e o indicador do - o +

temporizador pisca durante 5 minutos.

NOTA: O ponto vermelho préximo do indicador
do nivel de poténcia acende, indicando que essa
zona esté selecionada.

A campainha toca durante 30 segundos e o 77
indicador do temporizador mostra “- -* quando o a4
tempo ajustado terminar.

Quando o temporizador de cozedura termina, a zona
de indugdo correspondente desliga
automaticamente.

oy
kl.f

& As outras zonas de indugdo continuam a funcionar se tiverem sido ligadas previamente.

Definir mais zonas:

Os passos para definir mais zonas sao semelhantes aos passos para definir uma zona;

Quando definir o tempo para varias zonas de cozedura em simultaneo, os pontos decimais das zonas de
cozedura relevantes estdo ligados. O visor dos minutos mostra o min. temporizador O ponto da zona
correspondente pisca. Como mostrado abaixo:

I
o (definido para 15 minutos)
S rreeenmm /
G L (definido para 45 minutos) o +
Quando o temporizador de contagem decrescente H EERERIRIN] 5' n
terminar, a zona correspondente é desligada. De U
seguida apresenta o novo min. temporizador e 5 EERRRIRIIT — +
, 0 ponto da zona correspondente pisca. b ®
E apresentado como a direita: (definido para 30
minutos)

Tocar no controlo de selecdo da zona de aquecimento, o temporizador correspondente é apresentado no
indicador do temporizador.

c) Cancelar o temporizador

Tocar no controlo deslizante da zona de inducao
para a qual pretende cancelar o temporizador. 5 P rrERIrm

w_n

Manter pressionado o controlo temporizador para
diminuir para “00” e o temporizador é cancelado.

|
o

¥ §
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3.3.10 Periodos de trabalho por defeito

O desligamento automatico é uma funcdo de seguranga da placa de indugdo. Desliga automaticamente a
placa sempre que o utilizador se esquecer de desligar a zona de indugdo. Os tempos de utilizagdo por defeito
para os varios niveis de poténcia sdo apresentados na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 9
Temporizador de trabalho por defeito (hora) | 8 8 8 8 6 6 6 6 4
Nivel de poténcia 10 11 12 13 14

Temporizador de trabalho por defeito (hora) | 4 4 4 2 2

Quando a panela é retirada, a placa de indugdo deixa imediatamente de aquecer e é desligada
automaticamente ap6s 2 minutos.

& Pessoas com um pacemaker cardiaco devem consultar um médico antes de usarem esta unidade.
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3.3.11 Funcgao «Cook with me»
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Em primeiro lugar, é necessario baixar a App hOn e instalar a mesma no dispositivo portatil. De seguida,
registar a placa de indugdo seguindo as instrugdes diretamente da App.
Para emparelhar a placa de indugéo e a app, proceda da seguinte forma:
Pressionar durante 4 segundos o botdo «Cook with me». Depois de passados os 4 segundos, o digito do
TEMPORIZADOR comega a piscar com PA escrito e da inicio ao processo de emparelhamento.

:...

) -
- _|
U

Quando o wi-fi estd ON: aparece um ponto no lado direito do LED
Quando WI-FI esta OFF: Ndo aparece nenhum ponto

Como configurar a fungao «Cook with me»

Selecionar no menu de receitas da App hOn ou no menu de
programas especiais. Seguir passo a passo as indicagdes na App e
quando terminar enviar os parametros para a placa que cozinha
para si.

Quando a placa receber o comando da app emite um sinal sonoro 2
vezes e pisca durante um segundo a indicar que as instrucdes
foram recebidas.

Para iniciar a receita, pressionar o botdo «Cook with me». - PO
Para sair da funcdo «Cook with me», alterar o nivel de poténcia da _
zona. T
a. PARAMETROS SEM FIOS
Tecnologia Wi-Fi BLE
Padrao IEEE 802.11b/n/g Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Banda(s) Frequéncia [MHz] 2402-2480 2402-2480
Poténcia Maxima [mW] 1500 1500

b. INFORMAGAO DO PRODUTO PARA EQUIPAMENTOS EM REDE

Informagdes sobre produtos para equipamentos em rede

Consumo de energia do produto em standby na rede se NA
todas as portas de rede com fios estiverem ligadas e todas
as portas de rede sem fios estiverem ativadas:

Como ativar a porta de rede sem fios: Para ativar o Wi-Fi, pressionar durante 4

segundos o botdo «Cook with me»

Como desativar a porta de rede sem fios: Para desativar o Wi-Fi, pressionar durante 4

segundos o botdo «Cook with me»
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3.3.12 Funcao especial

P e
\DGG/ \ /

Manter quente Derreter

O,

\oo/

Ferver

Como definir a fungdo especial

Tocar o controlo deslizante da zona de indugao

A funcdo Manter quente é ideal para manter os cozinhados
a uma temperatura constante. Pressionar a tecla Manter
quente, até o indicador mostrar "|"

&

A funcdo Derreter é a solucdo ideal para derreter
chocolate, manteiga. Esta fungdo ajuda a preparar todo o
tipo de sobremesa ou molho.

Pressionar a tecla Derreter, até o indicador mostrar "| |”

I

A fungdo Ferver é ideal para ferver agua ou qualquer outro
liguido. Pressionar a tecla Ferver, até o indicador mostrar

nl ||||

P
“
\o2/

%

I

4. Instrucoes para cozinhar

& Cuidado ao fritar pois o 6leo/azeite e a gordura aquecem muito rapidamente, particularmente se
estiver a usar o PowerBoost. A temperaturas extremamente elevadas o 6leo/azeite e a gordura
inflamam espontaneamente e isto representa um risco muito elevado de incéndio.

4.1 Dicas para cozinhar

e Quando os alimentos comegam a ferver, reduza a temperatura definida.

e Usar uma tampa reduz os tempos de cozedura e poupam energia retendo o calor.
e Minimizar a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de cozedura.

e Comegar a cozinhar a uma temperatura elevada e reduzir quando os alimentos estiverem quentes.

4.1.1 Cozinhar em lume brando, cozinhar arroz

e Cozinhar em lume brando significa abaixo do ponto de ebulicdo, a cerca de 85 °C, quando se comegcam a
formar bolhas ocasionalmente no liquido de cozedura. Este é o segredo para sopas deliciosas e estufados
tenros e saborosos, porque os sabores se desenvolvem mais sem cozinhar demasiado os alimentos. Os
molhos com base em ovos e engrossados com farinha também devem ser cozinhados em lume brando.

e Algumas tarefas, incluindo cozinhar arroz pelo método de absorcdo, podem requerer uma temperatura um
pouco acima da minima para assegurar que o alimento é cozinhado corretamente no tempo recomendado.
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4.1.2 Selar bife

Para cozinhar bifes suculentos e muito saborosos:

1. Deixar a carne repousar a temperatura ambiente durante 20 minutos antes de cozinhar.

2. Agquecer uma frigideira pesada.

3. Pincelar ambos os lados do bife com dleo/azeite. Borrifar uma pequena quantidade de dleo/azeite na
frigideira e colocar o bife.

4. \Virar o bife apenas uma vez. O tempo exato de cozedura depende da espessura do bife e de como o quer
cozinhado - mal, médio ou bem passado. Os tempos podem variar entre 2 - 8 minutos em cada lado.
Pressionar o bife para sentir o ponto de cozedura - quanto mais firme estiver mais “bem passado” se
encontra.

5. Antes de servir, deixar o bife repousar num prato aquecido durante alguns minutos para que relaxe e
fique mais tenro.

4.1.3 Para refogar

[

Escolher um wok de base plana, adequado para indugdo ou uma frigideira grande.

2. Preparar todos os ingredientes e o equipamento. Refogar alimentos deve ser rapido. Se estiver a cozinhar
grandes quantidades, cozinhe os alimentos em varias pequenas porgoes.

3. Aquecer previamente a frigideira e adicionar duas colheres de sopa de dleo/azeite.

4. Cozinhar a carne e reservar, mantendo-a quente.

5. Refogar os vegetais. Quando estdo quentes e ainda crocantes, colocar a zona de indugdo a uma
temperatura mais baixa, voltar a colocar a carne na frigideira e adicionar o molho.

6. Mexer todos os ingredientes com cuidado para que figuem quentes

7. Servir imediatamente.

8

4.2 Detetar pequenos itens
Quando deixar uma panela de pequenas dimensdes ou com base ndo magnética (ex. aluminio), ou outros

pequenos itens (ex. faca, garfo, chave) em cima da placa, esta passa automaticamente para o modo standby
apds 1 minuto. O ventilador continua a arrefecer a placa de indugdo durante mais 1 minuto.

5. Ajustes de calor

Os ajustes abaixo sdo apenas indicativos. O ajuste exato depende de diversos fatores, incluindo da sua placa
e das quantidades que estdo a ser cozinhadas. Va testando a placa de indugdo até encontrar os ajustes que
melhor se adequam as suas necessidades.

Ajustes de calor Adequado para

1-2 e Aquecer lentamente pequenas quantidades de alimentos
e Derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimem rapidamente
e Cozinhar em lume brando

e Aquecer lentamente

3-5 e Reaquecer
e Cozinhar em lume brando rapidamente

e Cozinhar arroz

6-11 e Panquecas
12-13 e Saltear

e Cozinhar massas
14/P e Refogar

e Selar

e Ferver sopa

e Ferver agua

198

0]
il
=
O
=
=
14
o
o




6. Cuidados e limpeza

O qué?

Como
?

Important
e!

A sujidade diaria em
vidros (dedadas, marcas,
manchas, deixadas por
alimentos e derrames
ndo agucarados no vidro)

1. Desligar a alimentagéo elétrica
da placa.

2. Aplicar o produto de limpeza
enquanto o vidro esta morno
(mas ndo quente!)

3. Enxaguar e secar com um pano
limpo ou com uma toalha de
papel.

4. Ligar novamente a alimentagao
elétrica.

e Quando a alimentacdo elétrica da
placa de indugdo esta desligada, ndo
existe nenhuma indicagdo de
“superficie quente”, mas a zona de
indugdo ainda pode estar quente!
Tenha muito cuidado.

Esfregbes asperos, alguns esfregdes
em nylon e produtos de limpeza
fortes/abrasivos, podem riscar o
vidro. Leia sempre o rétulo para
confirmar se o produto de limpeza ou
esfregdo sdo adequados.

Nunca deixe residuos do produto de
limpeza na placa de indugdo; o vidro
pode ficar manchado.

Os derrames de
fervuras, derretimentos
e alimentos agucarados
no vidro

devem ser removidos imediatamente

com uma espatula ou raspador

metalico apropriado para placas de
vidro de indugdo, mas prestando
atencgdo as zonas de indugdo ainda
quentes:

1. Desligar novamente a
alimentacgdo elétrica.

2. Segurar a lamina ou utensilio
num angulo de 30° e raspar a
sujidade ou derrame para a area
fria da placa de indugdo.

3. Limpar a sujidade ou derrame
com umpano da loiga ou toalha
de papel.

4. Seguir os passos 2 a 4 para
“Sujidade diaria no vidro”.

e Remover as manchas deixadas
pelos derrames de alimentos
acucarados, logo que possivel.

Se os deixar arrefecer sobre o
vidro, podem ser mais dificeis

de remover ou podem mesmo
danificar permanentemente a
superficie de vidro.

Perigo de corte: quando a tampa
de seguranca é recolhida, a
lamina de um raspador é muito
afiada. Usar com extremo cuidado
e guardar sempre em seguranga e
fora do alcance das criangas.

Derrames sobre os
controlos tateis

1. Desligar a alimentagdo elétrica
da placa.

2. Ensaboar o derrame

3. Limpar a area do controlo tatil
com uma esponja ou pano limpos
humedecidos.

4, Secar a area totalmente com

uma toalha de papel.

5. Ligar novamente a alimentagéo
elétrica.

A placa pode emitir um bip ou
desligar e os controlos tateis
podem ndo funcionar enquanto nao
estiverem completamente secos.
Assegurar que a area de controlo
tatil esta limpa antes de voltar a
ligar a placa novamente.

199




7. Dicas e sugestoes

Problema

Possiveis causas

O que fazer

A placa de indugdo ndo pode ser
ligada.

Sem alimentacdo elétrica.

Confirmar se a placa de inducdo esta
ligada a rede elétrica e se esta ligada.
Verifique se ha eletricidade na casa e
na sua area. Se verificou tudo isto e o
problema continua, contacte um
técnico qualificado.

Os controlos tateis ndo
respondem.

Os controlos estdo bloqueados.

Desbloquear os controlos Consulte a
seccao ‘Usando a sua placa de
indugdo’ para instrugdes.

Os controlos tateis sdo dificeis
de operar.

Pode existir uma pelicula liquida
sobre os controlos ou pode estar a
usar a unha para tocar nos
controlos.

Confirmar se a area do controlo tatil
esta seca e usar a ponta dos dedos
para tocar nos controlos.

O vidro esta riscado.

Panelas com rebordos asperos.

Estdo a ser usados produtos de
limpeza inadequados ou esfregdes
abrasivos.

Usar panelas com bases planas e
lisas. Consulte “Selecionar as panelas
corretas”.

Consultar “Cuidados e limpeza”.

Algumas panelas estalam ou
fazem ruidos.

Isto pode ser causado pela
construgdo das suas panelas
(camadas de diferentes metais
que vibram de forma diferente).

Isto é normal com as panelas e ndo
indica uma falha.

A placa de indugdo emite um
ruido continuo baixo quando a
temperaturas mais altas.

Isto é provocado pela tecnologia
da cozinha de indugao.

Isto é normal, mas o ruido deve
desaparecer completamente quando a
temperatura diminui.

Ruido de ventilador proveniente
da placa de indugdo.

Existe um ventilador embutido na
sua placa indugao para impedir o
sobreaquecimento dos produtos
eletrénicos. Pode continuar a
funcionar mesmo depois de ter
desligado a placa de indugao.

Isto € normal e ndo requer qualquer
acdo. Nao desligar a placa de indugao
enquanto o ventilador estiver a
funcionar.

As panelas ndo ficam quentes e
isso “u” uaparece no visor.

A placa de indugao ndo consegue
detetar a panela porque ndo é
adequada para indugdo.

A placa de indugdo nao consegue
detetar a panela porque é muito

pequena para a zona de indugao

ou porque ndo esta corretamente
centrada sobre a mesma.

Use panelas adequadas para cozinha
em indugdo. Consulte a secgdo
“Selecionar as panelas corretas”.

Centrar a panela e verificar se a sua
base corresponde ao tamanho da zona
de indugéo.

A placa de indugdo ou a zona de
indugdo desligaram
inesperadamente, foi escutado
um toque e exibido um cddigo
de erro (normalmente
alternando com um ou dois
digitos no visor do temporizador
de cozinha).

Falha técnica.

Anotar as letras e os nimeros do erro,
desligar a placa de indugdo no quadro
elétrico e contactar um técnico
qualificado.
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8. \Visor

de falhas e inspecao

A placa de indugdo estd equipada com uma fungdo de diagnostico automatico. Com este teste, o técnico
consegue verificar o funcionamento de diversos componentes sem desmontar a placa da superficie de

trabalho.

Resolugdo de problemas
Paraas zonas 1 e 2

Problema Possiveis causas O que fazer
E1,E2,E7,C1 Falha do sensor de temperatura Contactar o fornecedor.
E3,E4 Falha do IGBT do sensor de temperatura. Contactar o fornecedor.
UE A ligagdo entre a placa do visor Contactar o fornecedor.
e a placa principal esta avariada
EL,EH Tensao de alimentagdo anormal Confirmar se a tensao de
alimentacdo esta normal.
Ligar quando a alimentagéo
elétrica estar normal.
C3 O sensor de temperatura da placa de vidro Reiniciar depois da
ceramico esta alta placa de indugdo arrefecer.
Cc2 A temperatura do sensor do IGBT Reiniciar depois da placa
esta alta de inducgao ter
arrefecido.

Para as zonas 3 e 4
1) O codigo de falha ocorre durante o uso da solugdo;

Codigo de falha

Problema

Solugao

Recuperacao automatica

A tensdo de alimentagdo € superior a

EL ! : Confirmar se a tensdo de alimentagdo
tensdo nominal. esta normal.
EH A tensdo de alimentagdo & inferior a Ligar depois da poténcia de alimentacdo
tensdo nominal. estar normal.
Aguardar até a temperatura da placa de
ci.c3 Temperatura alta do sensor da placa ceramica voltar ao normal.
! ceramica. Tocar no botdo "ON/OFF" para reiniciar a
unidade.
Aguardar a temperatura do IGBT voltar
ao normal.
Tocar no botdo "ON/OFF" para reiniciar a
Cc2 Temperatura alta do IGBT. (1#) unidade.
Confirmar se a ventoinha funciona
normalmente; se nao funcionar,
substituir a ventoinha.
Sem recuperagao automatica
E2 Falha no sensor de temperatura da placa
de ceramica -- curto-circuito.
E1 Falha no sensor de temperatura da placa |Verificar a ligagdo ou substituir o sensor
de ceramica -- circuito aberto. de temperatura da placa de cerédmica.
E7 Falha no sensor de temperatura da placa
de ceramica — invalido.
E4 Curto-circuito do sensor de temperatura
do IGBT. R
— Substituir a placa de poténcia.
E3 Circuito aberto do sensor de temperatura

do IGBT.
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2) Falha especifica e solugdo

Falha

Problema

Solugdo A

Solugdo B

O LED n&o acende quando a
unidade é ligada.

Sem poténcia fornecida.

Confirmar se a ficha esta
bem fixa na tomada e se
a tomada estd a
funcionar.

A placa de alimentagdo
auxiliar e a placa
luminosa estdo ligadas.

Verifique a ligagao.

A placa de poténcia
auxiliar esta danificada.

Substituir a placa de
poténcia auxiliar.

A placa luminosa esta
danificada.

Substituir a placa
luminosa.

Alguns botdes ndo funcionam ou o
visor LED ndo esta normal.

A placa luminosa esta
danificada.

Substituir a placa
luminosa.

O indicador do Modo de Cozedura
liga, mas ndo comega a aquecer.

Temperatura da placa
elevada.

A temperatura ambiente
pode estar muito alta. A
entrada de arou a
ventoinha podem estar
bloqueadas.

Existe algum problema
com o ventilador.

Verificar se o ventilador
funciona sem problemas;
Caso contrario, substituir
a ventoinha.

A placa de poténcia esta
danificada.

Substituir a placa de
poténcia.

De repente o aquecimento deixa de
aumentar durante a operagao e o

W,

visor pisca “u”.

Tipo de panela errado.

Diametro da panela
muito pequeno.

Usar a panela adequada
(consulte o manual de
instrugdes).

Fogdo sobreaquecido;

A unidade esta
sobreaquecida. Aguardar
a temperatura voltar ao
normal.

Pressionar no botdao
"ON/OFF" para reiniciar a
unidade.

O circuito de
detecao de panela
esta danificado,
substituir a placa
de poténcia.

As zonas de aquecimento do
mesmo lado (como a primeira e a

segunda zona) mostram “u” .

Falha da placa de
alimentacao e da placa
luminosa.

Verificar a ligagao.

A placa luminosa da
parte de comunicagdo
esta danificada.

Substituir a placa
luminosa.

A placa principal esta
danificada.

Substituir a placa de
poténcia.

O som do motor da ventoinha ndo
é normal.

O motor da ventoinha
esta danificado.

Substituir a ventoinha.

As indicagdes acima apresentam respostas a falhas comuns.

N&o desmontar a unidade para evitar quaisquer riscos e danos
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9. Instalacao

9.1 Selecao do equipamento de instalacao

Cortar a superficie de trabalho de acordo com as medidas apresentadas no desenho.

Para instalacdo e utilizacdo, deve ser deixado em volta do furo um espago de 5 cm. Confirmar se s espessura
da superficie de trabalho é de, no minimo, 30 mm. Selecionar um material da superficie de trabalho resistente
ao aquecimento e isolado (madeira e material fibroso ou higroscopico similar ndo devem ser usados como
material de superficie de trabalho exceto se impregnado) para evitar o choque elétrico e maior deformagdo
causada pela radiagdo de calor da placa. Como apresentado abaixo:

Nota: A distancia de seguranca entre as laterais da placa e as superficies interiores do armario
deve ser, no minimo, 3 mm.

—» 4+ F

Min.3mm

L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)

800 520 56 52 750+1 480+1 50 min. | 3 min.

Certifique-se sempre de que a placa de indugdo estd bem ventilada e que a entrada e saida de ar ndo estdo
bloqueadas. Assegurar que a placa de indugdo estéd em boas condigbes de funcionamento. Como apresentado
abaixo

Nota: A disténcia de seguranga entre a placa quente e o armario por cima da placa deve ser de, no
minimo, 760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 min 20 min Entrada de ar Saida de ar 5 mm
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AVISO: Garantir Ventilacao Adequada
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Certificar-se sempre que a placa de inducdo esta bem ventilada e que a entrada e saida de ar ndo estdo
bloqueadas. Para evitar um contacto acidental com o fundo de sobreaquecimento da placa ou um choque
elétrico inesperado durante o funcionamento, é necessario colocar um calgo de madeira, fixo com
parafusos, a uma distéancia minima de 50 mm do fundo da placa. Cumprir os requisitos abaixo.

| |
Min. 50mm
| Max. 5mm Max. 5Smm |

Existem furos de ventilagdo em volta da parte exterior da placa. DEVE garantir que estes furos ndo sdo

bloqueados pela bancada quando colocar a placa na posicdo correta.

e Atengdo: a cola que une o material plastico ou de madeira aos mdveis, deve resistir a temperaturas

ndo inferiores a 150 °C, para evitar o descolamento dos painéis.

e A parede traseira, superficies adjacentes e circundantes devem, portanto, ser capazes de suportar
uma temperatura de 90 °C.

9.2 Antes de instalar a placa, certificar-se que

e A superficie de trabalho é quadrada e esta nivelada, e que nenhuma estrutura interfere com os requisitos
de espaco.

e A superficie de trabalho é feita de um material resistente ao aquecimento e isolante.

e Se a placa for instalada por cima do forno, confirmar se este tem uma ventoinha de arrefecimento
integrado.

e Ainstalagdo esta em conformidade com todos os requisitos, regulamentagdes e normas aplicaveis.

e Existe um interruptor de isolamento para corte da alimentagdo, integrado na cablagem permanente,
montado e posicionado para cumprir com as regras e regulamentos locais de cablagem.

e O interruptor de isolamento deve ser de um tipo aprovado e fornecer um intervalo de ar de separacao
com 3 mm em todos os polos (ou em todas os condutores [fases] ativos se as regras de cablagem locais
permitirem esta variacdo de requisitos).

e O interruptor de isolamento devera ficar acessivel para o utilizador com a placa instalada,

e Pode consultar as autoridades locais em caso de duvida sobre a instalacdo.

e Usar acabamentos resistentes ao aquecimento e faceis de limpar (como azulejos ceramicos) para as
paredes circundantes da placa.
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9.3 Depois de instalar a placa, certificar-se que

¢ O cabo de alimentagdo de poténcia ndo € acessivel através das portas ou gavetas dos armarios.

e Existe um fluxo de ar adequado do exterior dos armarios para a base da placa.

e Se a placa esta instalada por cima de uma gaveta ou espaco de armario, foi instalada uma barreira de
protecdo por baixo da base da placa.

e O interruptor de isolamento é de facil acesso para o utilizador.

9.4 Antes da colocacao das bracadeiras de fixagao

A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e plana (usar a embalagem). N&o aplicar forga
contra os controlos salientes da placa.

9.5 Ajustar a posicao da bracadeira

Fixar a placa na superficie de trabalho inserindo 6 suportes na parte inferior da placa (ver figura) antes da
instalagao.
Ajustar a posicado da bracadeira de acordo com as diferentes espessuras do tampo superior.

bracadeira

Em nenhuma circunstancia, os suportes podem tocar nas superficies interiores da bancada apds a
instalacdo (veja a figura).
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9.6 Cuidados

1. A placa de indugdo deve ser instalada por pessoal técnico qualificado. Temos profissionais ao seu servigo.
Nao realizar estas operagdes vocé mesmo.

2. A placa ndo deve ser instalada diretamente por cima da maquina de lavar loiga, frigorifico, arca
congeladora, maquina de lavar ou maquina de secar, pois a humidade pode danificar a parte eletrénica da
placa

3. A placa de indugao deve ser instalada de forma a assegurar a melhor radiacdo do aquecimento para
aumentar a sua fiabilidade.

4. A parede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie deve aguentar aquecimento.

Para evitar danos, a camada colada e adesiva devem ser resistentes ao calor.

6. Na&o deve ser usada limpeza a vapor.

o

9.7 Ligacao da placa a rede de alimentacgao elétrica

Esta placa deve ser ligada a rede de alimentacgdo elétrica apenas por um profissional qualificado.
Antes de ligar a placa a rede de alimentagdo elétrica, confirmar se:

1. O sistema de cablagem doméstico é adequado para a poténcia requerida pela placa.
2. A tensdo corresponde ao valor apresentado na chapa de caracteristicas
3. As secgdes do cabo de alimentacgdo elétrica suportam a carga especificada na chapa de

caracteristicas.

Para ligar a placa a rede de alimentacédo elétrica, ndo usar adaptadores, redutores ou dispositivos
de comutacdo, ja que estes podem provocar sobreaquecimento e incendiar.

O cabo de alimentagdo elétrica ndo deve tocar nenhuma pecga quente e deve ser posicionado para
que a sua temperatura ndo exceda os 75°C em nenhum ponto.

Confirmar com um eletricista se o sistema de cablagem doméstico ndo necessita de nenhuma
alteragdo. Quaisquer alteragdes devem ser realizadas apenas por eletricistas qualificados.

C R
@ 5 Ogmarelo/ verde

Preto

L1 4 O——m

380-415V~

220-240V~

12 3 O Castanho

220-240V~

N1 2 Azul

N2 1
N J

Se o numero total de unidades de calor do aparelho que escolher ndo for inferior a 4, o aparelho
pode ser ligado diretamente a rede elétrica monofasica, como mostrado abaixo.
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e Se o cabo estiver danificado ou tiver que ser substituido, a operacao deve
ser realizada pelo agente pds-venda, com ferramentas dedicadas para
evitar qualquer acidente.

e Se o0 equipamento estiver ligado diretamente a rede , deve ser instalado
um disjuntor monopolar com uma abertura minima de 3 mm entre
contactos.

e O instalador deve assegurar que a ligagdo elétrica correta foi realizada e
que esta em conformidade com as regulamentacdes de seguranga.

e O cabo ndo deve ser dobrado ou comprimido.

e O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por técnicos
autorizados.

A superficie inferior e o cabo de alimentagdo da placa ndo sdo acessiveis apos a instalagdo.

Este equipamento estd etiquetado em conformidade com a Diretiva Europeia de
2012/19/EC para Residuos Elétricos e Equipamento Eletrénicos (WEEE). Ao
assegurar que este equipamento € eliminado corretamente, ajuda a prevenir
qualquer dano para o ambiente e para a salde humana, que pode ser causado se
este for eliminado incorretamente.

O simbolo no produto indica que n&o pode ser tratado como residuos domésticos
normais. Deve ser levado para o ponto de recolha para a reciclagem de produtos
elétricos e eletrdnicos.

ELIMINAGAO: Nido
eliminar este produto com
os residuos urbanos néo
separados. E necesséria a
recolha destes residuos
separadamente para
tratamento especial.

Este equipamento requer um especialista de eliminagdo de residuos. Para mais
informag0es relativamente ao tratamento, recolha e recicle este produto,
contactando o seu municipio local, o servigo de eliminacdo de residuos domésticos
ou o vendedor do equipamento .

Para obter informag6es mais detalhadas sobre o tratamento, recuperagdo e
reciclagem deste

produto, entre em contacto com o escritério local da cidade, com o servigo de
eliminagdo de residuos domésticos ou com a loja onde comprou o produto.
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