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MouncTBaHe N nogapbKKa

Ba>kHun MHAMKauumM 3a 6e3onacHoCTTa

3awmTa Ha OKO/IHaTa cpeAa U U3XBbPISHE

bnarogapum Bwu, 4e wnsbpaxTte eauH OT
HalumMTe NPOAYKTU. 3a Han-406py pe3ynTaTy,
MONA,  npoveTeTe  BHMMATENIHO  TOBa
PBKOBOZACTBO U IO 3amas3eTe 3a CMpaBkn B
6baelle. Npean vHcTanMpaHe Ha dypHaTa
CW 3anuuieTe CEPUNHNA HOMEP, KOMTO MOXKe
Bu e HeobxoamM B Cny4dant Ha HEOOXOAMMOCT
OT peMoHT. poBepeTe gann dypHaTa He e
noBpeZeHa Mo BpemMe Ha TpaHcrnopTupaHe.
AKO MMaTe CbMHEHUA, KOHCYNTUpanTe ce C
KBanubrUMpaH TeXHUK Npean Aa 13nosssaTe
dypHata.  [pbKTe BCUYKM  OMaKOBBYHM
MaTepuanu Aaned ot gocera Ha Aeua. Korato
BKtOUMTE pypHaTa 3a NpbB MbT, MOXe Aa ce
yceTu CUIHa MUpr3Ma.

ToBa ce Ab/MKM Ha HarpsiBaHeTo 3a MbpBU MbT
Ha NenunoTo MO M30AMpaLUMTE MNaHenmTe.
AKO TOBa ce C/y4s, He ce TpeBOXeTe,
NpOCTO M34aKaTe AMMBT [da Cce pascee
npeav da nocTaBuTe XpaHa BbB dypHaTa.
Mpoun3BoaANTENAT He noema OTroBOPHOCT
B C/AlydamTe, KOrato UHCTpyKummTe B
HaCTOSALLMA He Ca CMa3eHu.

3ABEJIEXKKA:  ®OyHkumnTe, cBowncTBaTa U
NPUHAANEXHOCTUTE Ha dypHaTa, MOCOYeHM B
HaCTOALLOTO PbKOBOACTBO, LLie Ca pa3/INyH B
3aBWCUMOCT OT MOAeNa, KOVTO CTe 3aKynuau.
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Ba>XxHM MHAMKaLUKM 3a 6e30nacHOCTTA

MHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

LeuaTtaHe Tpsabea fa nrpaaT c ypeaa.

YpeasT MOXe Aa Cce U3Mo/13Ba OT /MLa Ha 8 1 moBeYe roaviHu 1 OT 1ua
C OrpaHuYeHr GU3NYECKN, CEH30PHU UM YMCTBEHN Bb3MOXHOCTH,
6e3 onuT UK NO3HaHWA 3a MPOAYKTa, CaMO aKo ca HabaroaaBaHM VK
nonyYaBaT UHCTPYKUMV MpW paboTa C ypeaa no 6e3omnaceH HaumH, mpu
OCb3HaBaHe Ha Bb3MOXXHWTE PUICKOBE.

[MounscTBaHe U Mnogdpbkka He TpsaAbBa [da Cce K3BbplUBa OT
HeHabrAaBaHM Aeua.

NMPEAYIPEXAEHVE: no Bpeme Ha ynotpeba ypeast W
NpYHAONEXHOCTUTE My Ce HaropellasaT. BrvMaBanTe ga He
OKOCBAaTe ropeLLm 4YacTu.

MPEAYTNPEXAEHWE: noBpeme Ha ynoTpeba A0CTbMHUTE HaCTV MOXKE
a ce HaropellaT. Manku Aeua TpsbBa a ce AbpyKaT Ha pas3CTosAHME.
MPEAYTIPEXAEHNE: 32 aa usberHete OmacHOCT, MpUYMHEHa OT
CNyHaMHO HYIMPaHEe Ha TOM/IMHHOTO MPEKbCBALLIO YCTPOUCTBO, ypeasT
He TpabBa Aa ce 3axpaHBa OT BbHLUHO MPEBK/IKOYBALLIO YCTPOMCTBO
KaTo TalMep WM Aa € CBbP3aH KbM e/IeKTpUYecKa Bepura, KOATo
nepuoanYHO Ce BK/IKOYBA W M3K/THOUBA.

Heua noa 8 roanHy Tpsabea Aa ce AbpyKaT Ha 6e30MacHO pasCcTosAHMe
OT ypena, ako He ca Hab/1roaaBaHV HEMPEKbCHATO.

He n3nonsBanTe mapeH NoYMCTBaLL ypea Uam ypea 3a MPbCKaHe noj
BMCOKO Ha/1AraHe 3a onepaumm no noYmMcTBaHe.

PaseanHeTe ypena OT MMaBHOTO €NeKTPUYECKO 3axpaHBaHe mpeam
M3BbPLLIBaHE Ha KaKBUTO M Aa € paboTy MO NoAAPbKKa MO HES.

MPENOPBKU/NPEAYNMPEXAEHUNA 3A UHCTAJIUPAHE

[Mpor3BOANTENAT HAMA 3aAb/DKEHVE A3 V3BbpLUBA TOBa. AKO ce
M3MCKBA CbAENCTBMETO Ha MNPOU3BOANTENA 3a KOopuripaHe Ha
HEeV3MPaBHOCTY, Bb3HWKHAIM OT HEMPaBUIHO MHCTaMpaHe, TakoBa
CbAENCTBME HE Ce MOKpVBa OT rapaHuvaTa. TpsabsBa da ce cnengat
WHCTPYKUMUTE 33 MHCTa/MpaHe 3a MpodecnoHaneH KeaampuupaH
nepcoHasn. HempaBW/IHOTO MHCTaNMpaHe MOXe Aa MPUHUHK LLeTV
WX HapaHAaBaHWA Ha XOpa, YXWMBOTHW UM MPUHAOIEXHOCT.
[TpOV3BOANTENAT HE MOXE Aa ObJle OTrOBOPEH 3a TakmBa LLEeTV 1N
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HapaHsBaHVIA,

+ HecewnsnckBagonbaHWTENHa ONepaLmsa/HacTpovKa 3a ekcrnoaTaums
Ha ypeaa npy HOMUHATHUTE YeCTOTU.

+ YpeansT He TpsAbBa Aa Ce MHCTanvpa 3a4 AeKopaTMBHa BpaTa, 3a Aa ce
n3berHe nperpaBaHe.

+ QypHaTa MOXe Aa 6be pasnosoeHa Ha BMCOKO, B KOIOHa WAN
noa paboteH nnoT. [pean dukcrpaHe TpsabBa Aa ocurypute aoopa
BEHTWAUMA B MPOCTPAHCTBOTO Ha dypHaTa, 3a Aa MO3BOMTE
MpaBWIHa UMPKYIaLUMA Ha CBEX Bb3AyX, HEOOXOAMM 33 OXJ1aXKAaHeE U
3alMTa Ha BBTPELLHUTE YacTu. HanmpaBeTe OTBOpPUTE, MOCOYEHN Ha
nocnegHaTta CTpaH1Ua, CNopea TVMa Ha KPEMEXHNTE eNTeMEHTI.

ENNEKTPUHECKU NPEAOYMNPEXAEHNA

» Ako dypHaTa e npegocTaBeHa OT NpousBoAUTENSA 6€3 KYNTYHT:
YPEABT HE TPABBA LA CE CBBbP3BA KbM MITOYHWMK HA
EJIEKTPO3AXPAHBAHE C KYTUTYHI WA THE3OA, A TPABBA
OA CE CBbPXE AMPEKTHO KbM [JIABHOTO 3AXPAHBAHE.
CBbp3BaHETO KbM M3TOYHMK Ha 3axpaHBaHe TpsabBa Aa Ce M3BbpLUM
OT NOAXOAALLO KBaNMbULUMpaH NpodeCcroHanm1CT. 3a 4a CbOTBETCTBa
MHCTaNauUMATa Ha TeKyLLIOTO 3aKoHOAaTesICTBO 3a 6e30MacHOCT,
dypHaTa TpAbBa Ja Ce CBbPXKe CaMO Hpe3 MoCTaBAHEe Ha OMHUMOIAPEH
NpeKbCBad, C OTAEIAHE Ha KOHTaKTUTE, CbBMECTVMO C U3MCKBAHWATA
3a CBpbxHanpexeHue oT Kateropusa Il Mmexxay ypeda v M3TOYHMKa
Ha 3axpaHBaHe. OMHVMONAPHUAT MPeKbCBay TpsAbBa Aa MOXe Aa
N3ObPXKM MaKCVIMaNIHMA CBbP3aH TOBap W Ja OTroBapsa Ha TEKYLLIOTO
33aKOHOAATE/ICTBO. 33a3eMUTENTHVAT Kabesl B XXBb/ITO M 3e/leHO He
TpAGBa Ja Ce MPeKbCBa OT MPEKbCBaY. VI3Mo3BaHNAT 3a CBbpP3BaHe
OMHUMOJIAPEH MpeKbcBay TpsAbBa NECHO Aa ce AOCTWUra, KOoraTo ce
NHCTanMpaypeasT. CBbp3BaHETOKbM M3TOYHUKHA 3axpaHBaHe TPAOBa
73 CE U3BbPLLV OT NOAXOAALLIO KBa/MPULMPaH MpOpeCUOHaINCT, KaTo
ceuManpeaByAnONAPHOCTTaHa dypHaTa M 3TOHHYIKa Ha 3aXpaHBaHe.
PazeanHABaHeTO TpAOBa Aa Ce MOCTUra Ypes BrpaxkaaHe Ha K/1koY BbB
DUKCVPAHOTO OKabensaBaHe, Cbr/1acHO Npasii/iaTa 3a OkabeaBaHe.

» AKo dypHaTa e npegocTaBeHa OT NPOU3BOAUTE/IA C KYTJTYHT:
[He3pooTO TpsAbBa fOa € MNoAXOAALO 3a YKa3aHuA Ha eTuvKaTa
TOBap ¥ TpAGBa Aa VMa CBbp3aH 1 paboTell] 3a3eMABaLL KOHTaKT.
3a3eMUTENHVAT NPOBOAHMK € C XKBbAT W 3eneH UBAT. Tasu onepauma
TpAGBa Aa Ce V3BbPLLM OT MOAXOAALLO KBanMbuLMpaH nepcoHan. B
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C/lyHan Ha HECBBMECTUMOCT MEXY MHE3A40TO O KYIJyHra Ha ypeaa,
momcKamTe OT KBaMdUUMpaH eNeKTPOTEXHVIK Ja 3aMeHV rHe340TO
C Apyr, moaxoasL TUn. KymayHrsT U rHe3a0To TpabBa Aa OTroBapsT
Ha TeKyLuTe CTaHOapTVu B CTpaHaTa Ha UHCTasvpaHe. Bpb3kata
KbM M3TOYHMK Ha 3axpaHBaHe CbLLO MOXe [a Ce OCbLLEeCTBM Ype3
MOCTaBAHE Ha OMHUMONIAPEH MPEKbCBaY C OTAE/IAHE Ha KOHTaKTUTE,
OTroBapsLLO Ha M3MCKBaHKWATA 3a CBPbxHanpexeHye oT kateropusa ll,
MeXay ypeaa M M3TOYHKKA Ha 3axpaHBaHe, KOMTO MOXe 3 V3ObPXKM
MaKCMMa/H1S CBbp3aH TOBap W KOWTO OTroBaps Ha TeKyLLOTO
3aKOHOAATE/ICTBO. 3a3eMUTENTHVAT Kabesnl B »XbNTO W 3e/1eHO He
TpsbBa Aa ce MPEKbCBa OT MpeKbCBay. [He340TO AV OMHUMOAAPHUAT
npeKbcBad TpsbBa lecHO Ja Cce A0CTUraT KoraTo Cce MHCTaampa
ypeawT. PazenHABaAHETO MOXKE [ia Ce MOCTUra Ypes3 ocurypssaHe Ha
AOCTBMHOCT Ha KYMyHra U BrpaxkAaHe Ha KoY BbB QUKCUMPaHOTO
OkabengaBaHe Cbl/1aCcHO NpaBKi/1aTa 3a OKabenaBaHe.

AKO 3axpaHBaLLVAT Kaben ce moBpean, TpsAbBa Aa ce CMeHu C Kaben
VM crieumaneH KOMMAEeKT, mpeaaaraH oT Npou3BoaAnNTENSa AU TpsbBa
[a Ce CBbpXeTe C OTAes1a 3a OBCNyXBaHe Ha K/MEHTU. TUMbLT Ha
3axpaHBaLLMsaKkabenTpsabBagaeHO5V2V2-F Tasvonepaumatpsabeaga
CE M3BBPLUMOTNOAXOAALLIO KBaNMDUUMPaH NepcoHas. 3a3eMaBaLLmMaT
MNPOBOAHWK (KbNTO-3eneH) Tpsbea Aa € npubnmsntenHo ¢ 10 mm
MNO-Ab/TbI OT APYrUTe MPOBOAHVLM. 3@ PEMOHTY Cce ObpbLLanTe KbM
oTAena 3a 06CNyKBaHE Ha K/IMEHTU 1 M3NCKBAWTE M3MOI3BAHETO Ha
OpUrHaNHV pe3epPBHK HYaCTU.

HecnasBaHeTO Ha MOCOYEHOTO MO-rope MOoXe JAa 3acTpaluu
©e30MacHOCTTa Ha ypeaa v Aa HanpasBy rapaHUMsaTa HeBaMaHa.
NMPEAYTIPEXAEHNE: goCcTbrHUTE YacTu MOXe [Ja Cce HaropeLuat
Korato ce wm3non3ea rpwast. [euata TpsbBa Oa Cce ObpXKaT Ha
Pa3CTOSAHME.

He w3nonssante rpybr mam abpasviBHY Matepuaiv UM OCTpW
MeTanHW NpeaMeTV 3a M3CTbPrBaHe Mpu NOYCTBaHe Ha CTbK/1aTa Ha
BpaTUTe, TbKATO TE MOXE AaHaApacKaT MOBbPXHOCTTau Aa npUHnHAT
HaTpOLLUaBaHe Ha CTBbKJ/IOTO.

MPEAYTPEXAEHWE: yBepeTe ce, de ypeasT e v3KaroYeH npean Aa
CMEHSATE KPYLLUKaTa, 3a Aa M3berHeTe eNeKkTpuYecKr yaap.

QypHaTa TpabBa Jda Cce V3KUM  Mpeau  U3BaxkKJaHe Ha
pasrnobapawmMTte ce yvactu. Cnea modncTBaHe Crnobete OTHOBO
CbIIaCHO VHCTPYKLUMNTE.
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l13non3eante dypHaTa caMo Mo nNpeaHasHadeHue, T.e. eAMHCTBEHO
3a MpPUroTBAHE Ha XpaHa: BCAKa Apyra ynotpeba, HanpuMmep KaTto
M3TOYHWMK Ha TOM/IMHA, Ce CYMTa 3a HempaBUHa W NMopaan ToBa —
onacHa. 'lpon3BOANTENAT HE MOXE [1a HOCM OTTOBOPHOCT 3a LLIETV B
pe3ynTaT Ha HEMOAXOAALLA, HEMPAaBMIHA UM HEPA3yMHa ynoTpeba.
Ynotpebata Ha enekTpuyeckna ypea npearonara CrasBaHeTo Ha
HAKOW OCHOBOMO/1araLLm npaswia:

He obpnavite kabena, 3a Aa NPeKbCHETE eNeKTPO3axpaHBaHETO Ha
MNPOAYKTa,;

He nokocBanTe ypeaa ¢ MOKPY MV BNaXKHV PbLIE WU KPaKa;

O MpYHUMM M3MOA3BAHETO Ha afanTopK, HAKOKO KYMJIyHra uam
YOBMHKUTENHV Kabeny He ce MPenopbYBa;

B cnydar Ha HemsnpaBHOCT 1/V BNOLLIEHa paboTa 3K NtoYeTe ypeda
1 HE U3BBPLLIBAHWTE HVKaKBW MaHMy1aummy Mo Hero.

YBEPETE CE, YE EJTEKTPUHECKINTE CBbP3BAHWA CE M3BbPLLIBAT
OT  EJIEKTPOTEXHUVKK  WJIN KBAJIMOULIMPAH — TEXHKK,
EnekTpo3axpaHBaHeTO, KbM KOETO € CBbp3aHa PypHaTa, TpAbBa Aa
OTroBapsa Ha M3WMCKBaHWA Ha AeWCTBaLLMTE 3aKOHK B CTpaHaTa Ha
MHCTanMpaHe. [1pon3BoaANTENAT He MoeMa OTrOBOPHOCT 3a LLEeTW,
MPUYMHEHV OT HECMa3BaHETO Ha Te3u MHCTPYKUMK. PypHaTa TpsbBa
@ Ce CBbpyKE C e/IeKTPO3axpaHBaHETO KbM 3a3eMeH CTeHeH M3BO/
WV MPEKBCBaY C HAKOKO MOJIOCa, B 3aBUCUMOCT OT AENCTBaLLMTE
3aKOHU B CTpaHaTa Ha MHCTanmpaHe. EnexkTposaxpaHBaHeTo TpabBa
Aa e 3aLLMTEHO C NOAXOAALLM MPeanasmnTeN M U3Noa3BaHmUTe Kabenm
TPAGBA Aa MaT HanNpPeYHO CeYeHre, KOETO [a OCUIypsBa NPaBuIHOTO
3axpaHBaHe Ha dypHaTa.

CBbP3BAHE. ®ypHaTa TpsibBa Aa ce 3axpaHBa CbC 3axpaHBalll kaber,
KOWTO [a ce CBbP3Ba CaMO C elekTpo3axpaHBaHe 220-240V AC mexay
daznTe v Mexkay dasata m HeyTpanHna nontoc. [ lpeav Aa cebpyKeTe
dypHaTa KbM eneKTpo3axpaHBaHETO € BaxkHO Ja Ce MpoBepu
3aXPaHBALLOTO HarnpexeHue, yKasaHo Ha npubopa, 1 HaCTpomKaTa
Ha MpeKkbcBaYa. 3a3emMaABaLLMAT Kabesl, CBbp3aH CbC 3a3eMnABalliaTa
KneMa Ha pypHaTa, TpAOBa [la Ce CBbpyKe KbM 3a3eMdABalLLiaTa K/1eMa Ha
e/1eKTpO3axpaHBaHeTO.

MPEAYTPEXXAEHWE.  Tlpean cBbp3BaHe Ha ¢dypHaTa KbM
e1eKTpO3axpaHBaHETO MOVICKaMTE OT KBaMPUILIMPaH eeKTPOTEXHKIK
[a TpOBEPU HEMPEeKbCHATOCTTa Ha 3a3emaBallata Kjiema Ha
eneKTpo3axpaHBaHeTo.  [lpousBoAMTENAT  HAMa  Oa  Mnoema
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OTFOBOPHOCT 3@ WHUMAEHTW 1M Apyrii Npobnemu, NpuyrHeHn ot
HeyCreLLIHO CBbp3BaHe Ha dypHaTa KbM 3a3eMUTeHaTa K1ema Uam OT
3a3eMUTEeNHa BPb3Ka, KOATO MMa AedeKTHA HEMPEKBbCHATOCT.
SABEJIEXXKA: Tbi kaTto dypHaTa M3nckBa paboTa MO MOAAPBKKA,
npenopbyBa ce Aa MmaTte 1 Apyr CBOOOAEH CTeHEeH KOHTaKT, Taka
Ye la MOXKe [la Ce CBbpyKe PypHaTa KbM HEro, ako bbe 13BaZeHa oT
MPOCTPaAHCTBOTO, B KOETO € MHCTa/MpaHa. 3axpaHBaLLMAT Kaben
TpAbBa Aa Ce 3aMeHsA CaMO OT TEXHUYECKK CePBK3EH MepcoHan UM OT
TEXHUK C EKBMBANIEHTHA KBa/IMPUKaLMA.

MPEMOPBKU/MPEAYMPEXAEHUA 3A YITOTPEBA

[lo BpeMe Ha roTBeHe B/ara BbTpe BbB dypHaTa MOXKe Aa KOHAeH3Mpa
MO CTBKOTO Ha BpaTyykaTta. loBa € HOpMasHO CbCTOsHME. 3a
HaManABaHe Ha To3u edeKT n3dakanTe 10-15 MUHY TV Cnea BKIKoYBaHE
Ha 3axpaHBaHeTo, Mpean Aa MOCTaBUTE XpaHaTa BbTpe BbB PypHaTa.
oW BCUYKK ClTyYan KOHAEH3BT 134e3Ba KoraTo dypHaTa AOCTUMHE
TemMnepaTypa 3a roteeHe.

[pUroTBanTe 3e1eHYyLMTE B Cb/ C Karnak BMECTO B OTBOpEHa TaBa.
/1365rBanTe Aa OCTaBATe XpaHa BbB dypHaTa C/e NpUroTBAHETO 3a
noseye oT 15/20 MuHyTW.

dbnrmnpekbcBaHyaHa3axpaHBalllaTaMperka, Bb3HKHaIMBbBda3aTta
Ha rOTBEHe, MOoraT Aa MPUYMHAT HEM3MPaBHOCT Ha eNleKTpoMoTopa. B
TaKbB C/lyda Ce CBbPyXKEeTe C OTAeNa 3a OOCyXKBaHE Ha KITMEHTU.
KoraTo mocTaBATe pelueTkaTa BbTpe Ce yBepeTe, Ye CTOoMnepnT e
HaCO4YeH Harope 1 B 3aHaTa YacT Ha kamepaTa. PelueTkaTa TpsabBa Aa
B/ie3e JOKpak B KaMepaTa.

MPEAYTIPEXXAEHWE: He nokpusanTte cTeHUTe Ha ¢ypHaTa C
ANyMUHMEBO POIMO MW 3aLLMTa 3a €AHOKPaTHa yroTpeba, KakBMTO
cenpennaraT BMarasvHuTe. AyMUHUEBOTO GOIMO MM APYra 3aLumTa
B MPSIK KOHTAKT C ropeLLysa eMal Cb3aBaT PUCK OT pa3TonaBaHe U
B/IOLLaBaHe Ha QYHKLMOHVPAHETO Ha emMaliia OT BbTpeLLHaTa CTpaHa.
MPEAYTPEXXAEHWE: Hrkora He OTCTpaHsaBanTe yrabTHEHVETO Ha
BpaTVyKaTa.

BHMMAHVIE: He nbaHeTe AbHOTO Ha KamMepaTa C BOAa Mo Bpeme Ha
roTBeHe 1V Korato GypHaTa e ropeLLa.

KoraTo nocTaBaATe TaBMYKaTa Ha peLleTKMTe ObpbLLUanTe BHYIMaHMe
Aanu obesornaceHuTe cpeLLly nb3raHe pbooBe ca No3VLMOHVPaHN
Ha3ad W Harope
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3a npasWnHa ynotpeba Ha dypHaTa ce NpernopbyBa Aa He ce NoCTaBs
XpaHa B MPAK KOHTaKT C MONMUUTE U TaB1TE, @ Zla Ce 13MO0/13Ba XapTys
3a neveHe 1/Mnuv crneumranHy CboBe.

TaBKYKaTa 3a OTUEXKAaHe CbOVpa OCTaTbLMTE, KOUTO KansiT Mo Bpeme
HaroTBeHe.

MPEAYNPEXAEHUA

Bcekn nsnuweH pasnat matepuan TpsabBa Aa ce OTCTpaHu npeawm

MOoYCTBaHe.

MPEAYTIPEXAEHNE: npean nHnumMmpaHe Ha aBToMaTyYeH LIKb/1 Ha

MOYCTBaHE:

1. louncTeTe BpaTuyKaTa Ha dypHaTa;

2. OTCTpaHeTe ronemMnTe 1 rpybr OCTaTbLm OT XpaHa OT BbTpeLUHaTa
CTpaHa Ha dypHaTa C MOMOLLITa Ha BNaxkHa reba. He n3nonseante
npenapaTu;

3. OTCTpaHeTe BCUYKM MPUHAANEXKHOCTU OT KOMMIEKTa M/b3rallm ce
CTpaH LM (KbAETO UMa);

4. He nocTaBarTe Kbprn 3a Cb40Be.

BbB dypHM CbC COHAa 3@ MeCco e HeObxoAMMO Npean Aa N3MbJHUTE

LIMKB/1 38 MOYMCTBAHE [a 3aTBOPKTE OTBOpPa C NpeJocTaBeHaTa ravka.

BrHary 3ateapanTe OTBOpa C ravkaTa KoraTo He Ce 1M3Mo/13Ba CoHAaTa

3a MecCo.

Mo Bpeme Ha MMPOUTIYHMIA MPOLIEC Ha MOYMCTBaHe (@Ko € HanmyeH)

MOBBPXHOCTUTE MOXE [1a Ce HarpedT noseye OT OOMKHOBEHO, Mopaa

TOBa fellaTa TpsAbBa Ja ce AbpyKaT Ha 6e30MacHO pa3CcTosAHKE.

AKO Haa dypHaTa MMa MOHTUPaHW KOT/TOHW, HKOra He 1M3MOoa3BanTe

KOT/IOHWTE JOKATO paboTh NMPOM3aTOPa, Taka HAMa Aa ce A0oryCcHe

nperpsaBaHe Ha KOT/IOHUTE.

Korato mbaHWTe pesepBoOapa 3a BoAa, HUBOTO Ha BoAaTa He TpsaAbBa Aa

npeBKLLIaBa MakCMasIHOTO HMBO, YKa3aHO Ha pe3epBoapa.

MPEAYTIPEXAEHWE: OnacHocT oTUsrapsaHe nnoBpexkaaHe Ha ypeaa:

MN3MONI3BaAHETO Ha PYHKUMATA 3a Mapa OCBOOOXAaBa Mapa, KOATO

MOXe a MpUHMHK n3rapsaHmna: Cnea usnon3saHe Ha GyHKUMA ¢ mapa

OTBapsANTE BHMMATENHO BPaTVYKaTa, 3a Aa M3DerHeTe HapaHaBaHe.

l13non3BariTe caMo NTeMHa BoAa 3a Mb/IHEHE Ha pe3epBoapa.

l13non3BariTe caMo NUTerHa BOAa 3a MbJ/IHEHE Ha AbHOTO Ha KaMepaTa
3a GyHKUMSA C Napa.

l/13non3eate caMo coHAa 3a MeCco, KOATO Ce MPernopbyBa 3a Ta3v ypHa.
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OnucaHue Ha npoayKTa

MPUHAANEXHOCTU

TaBa3saoTuexaaHe

MeTtanHa ckapa

. Manen3aynpaBneHve
. Mosnumm  Ha pelueTkaTa

(TeneHa cTpaHuMua, ako e
BK/ItOYEHa)

. Ckapm

. TaBn

. BeHTunatop (ako vma)

. BpatnukaHa dpypHaTa

. TeneHu cTpaHunum (ako 1ma:

CaMo 3a NJI0CKM KaMepi)

. CepueHHomep

3anuuieTe TyK CEpUIHWS HOMEp 3a CMpPaBKW B
6baeLle

Cbbripa ocTaTbuM, KOUTO MpoKansaT Mnpw
rOTBeHa Ha XxpaHa Ha rpuaoBeTe.
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TeneHa cTpaHuua (CamMo ako 1Ma) TeneckonuuHM Bogaum (Camo axo 1ma)

PasnonoxeHn oT ABeTe CTpaH HakaMepaTaHa  [lBeTe BogellUn pesncu, KOWTO ynecHasaT

dypHaTa, AbpKaT MeTaHU rpuIoBe 1 TaBu 3a npoBepkaTta Ha npoueca Ha roTBeHe,

oTuexgaHe. KaTO MNo3BOMABAT J1IeCHO WM3BaxdaHe U
npemMecTBaHe Ha TaBW W CKapu BbTpe B
KamepaTa Ha pypHaTa.

MaHen 3aroTeeHe (CaMo aKo 11Ma) KaTanuTuyHu naHenm (Camo ako 1ma)

TpaHCnopTbOp Ha Bb3AyX, KOWTO YynecHsBa CreumanHn, MOKpUTU C  emain, naHenu,
LMpKyNaumaTa Ha Bb3ayx BbTpe BbB pypHaTa. ToBa npovsseseHn ¢ MUKPOropecTa CTPYKTypa 3a
no3BoNABa NOA0OPeHa eheKTUBHOCT HaroTBEHETO, npeo6pagyBaHe Ha MasHUHUTE B ra3006pa3HM
MO-PaBHOMEPHO  MPUrOTBAHE  Ha XpaHata npw €/1eMEHTW, KOWTO Ca JIeCHK 3a OTCTpaHABaHe.

BCAKAKBW TemmepaTypu, MO-KpaTKM BpemeHa 3a CMeHeTe cneq 3 roavHu ynotpeba (npu 2/3
roTBEHE 1 OCBEH TOBa PaBHOMEPHO pasnpeaenaHe FOTBapPCKY LMKb1a Ha ceaMmnLia)
Ha TemnepaTypaTaBbTpe BbB GypHaTa.

CoHpa 3a Meca (camMo ako 1ma) SoftClose (nur, falls vorhanden)

U =

IaMepBa BbTpellHaTa TemnepaTypa Ha  Scharniere, die ein automatisches, sanftes
XpaHaTa no BpeMe Ha roteeHe. Bktousa ce B und leichtgangiges Schlieen der Backofentlr
OTBOpa B ropHaTa 4acT Ha KamMepaTa. Tpsabsa  gewahrleisten.
[1a ce BKJItOYM KoraTo ypHaTa e cTyaeHa.
MPEAYMPEXAEHNA:
« HenoarpasanTe nav 3anoyBanTe roTBeHe
npean fa CcTe NOCTaBWAM MpPaBUIHO
coHAaTa 3a Meco.
« He onuTBalTe Aa NocTaBATe coHAaTa 3a
Meco B 3aMpa3eHa XpaHa..
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Funktionsweise des Produkts *

CumBon | PyHKumuA OnucaHue

A

Tasn  ¢yHKUMA no3BonABa [Aa W3bepeTe GyHKUMW 3a FOTBEHE,

PbueH pexxum
TeMnepaTypa U NPpOAb/MKUTENHOCT.

B ToBa M™MeHlo MoxeTe nfa BuANTE W m3bepeTe U3MNON3BaHU W

npeanoYnTaHu NporpamMu, KakTo 1 Aa reHepupaTte nepcoHannsnpaHm

peuenTy cnopes Ballng BKYC.

« MocneaHo 13NoOA3BaHW/MOCNEAHO M3MON3BaHN OT MPUIOKEHNETO:
BIVKTE nocnegHnTe 113MON3BaHU nporpamu C  TAXHaTa

MosT BKyc NPOAB/HKNTENHOCT, TemnepaTypa u noarpssaHe (ako e m3bpaHo)
AVNPEKTHO OT dypHaTa UM Ype3 MPUIOKEHMETO.

« MpeanounTaHu/mon  peuenTu: BWXKTe cnucbka ¢ Bawwute
npeanoYnTaHy peLuenTn n/mnv nporpamm.

« Bre cb3gasaTe: cb3fdaBanTe U pasrnexzaante nepcoHanmsnpaHu
peuenTn.

BbB dpypHaTa.

B ToBa MeHI0 1MMaTe A0CTbM A0 PeLenTy, KOUTO BeYe Ca MHTerpupaHm
m PeuenTtu A AO ped pvp

C—\\ WiFi B TO3M pexum MoxeTe [fa CBbpeTe dypHaTa C Mpexa W Aa A
> pervcTpupate B npuaoxexreto Haier.

OTBOpeTE TOBa MEHIO 38 HACTPOKM 3a MPOMSIHA Ha e311Ka, HaCTpoBaHe

HacTpoliKu Ha Yaca, peryavpaHe Ha ApKOCTTa, akTUBMPaHe 1AV AeaKTMBMpaHe Ha
P 3BYKOBUWTE CUrHanu, peaaktupaHe Ha Wi-Fi MpexkaTa 1 ANCTaHUMOHHO
ynpaBneHue.

))> AucTaHumoHHo | KoraTo e BKOYEHO AUCTaHUMOHHOTO yrpaBieHue, umaTe AOCTbM U
ynpasneHue MOXKeTe [la yrpas/isiBaTe GypHaTa CaMo OT CBbP3aHOTO YCTPONCTBO.

Tasn beHKLlMH Mno3BOJiABa 3aK/1t0YBaHe Ha eraHa/BpaquKaTa, 3a dace

3akntouBaHe
npeaoTBpaTu HexenaHa ynotpeba oT Aeua
—
ExeaHeBHO B TOBa MeHI0 MOXKe Aa Mony4mTe AOCTBMN A0 Pa3HOOOPasHU eeaHEBHN
Q loTBeHe peuenTu, HaIMYHM KakTo BbB PypHaTa, Taka U B MPUIOXKEHUETO.

* B3aBUCMMOCT OT MoZena Ha dypHaTa.

BG 13



MN3nonsBaHe Ha ypeaa

PEXXMMWHATOTBEHE *

OnucaHue

MpeanoxeHus

(@]
s
2
@
o
]

KoHBeHuMnoHanHa ***
160-200°C **

|;| 2° HMBO

VMAEAJTHA 3A: 6puroLu, KpoacaHu, MaoA0BU MUTK, MYAVHTU, KpeMOBE.
Tasu GyHKUMS 13M0N3Ba FOPHUS U JONHNA HAarpeBaTeHN eNeMEHTH.
Moarpente pypHaTa 3a 10 MUHYTU.

] [ 1

KoHBeHuus +

VMAEAJTHA 3A: nuua, pokada, nasaHs.

Cl

BeHTunaTop

240°C ** Tasn ¢yHKUMA  pasnpedens no-gobpe  TonavHata  nopaawu
KOM6MHaLlM‘FITa OT BEHTWNAaTOp W HarpeBaTesiHW eNeMeHTU, KaTo
oCUrypsiBa paBHOMEPHMW Pe3yNTaTh OT NeYeHeTo.

I;’ 1°HuBO
VAEAJTHA 3A: cnagkapcku msaenvsa, GUCKBUTKW, TOPTU, MbHEHV W

MHoroeTaxHo 3a4yLleHV neyrsa.

roTeeHe 13nonsBanTe Tasm GyHKUMA 3@ FOTBEHE Ha Pas/INYHK XpaHu Mo e4HO 1

150-200°C **

E 1°/3° HuBO

cbuloBpeMeHaeHannmnose4ve nosnunnHa DeLIJeTKaTa.TO!‘IJ'H/\HaTa ce
pa3npocTpaHABa M HaB/1M3a B XxpaHaTa FIO*,ELO6pe, KaTo CbLLieBpeMeHHO
ce HaMansBaT BpeMeHaTa 3a MoArpsBaHe 1 roTBeHe. ApomaTtuTe He ce
cMmecBar. I_IpeuBMueTe OK0M0 10 MWHYTU AOMBAHNTENHO Bpeme npu
roTBeHe Ha pas/InyHM XxpaH 3aeHo.

!
1

L

Fpun
L5 (MowHocCT) **

IE’ 3°/4°/5° HuBO

VMAEAJIHA 3A: orpeTeH, Meco Ha ckapa, pr1ba, 3eneH4yLm.

Tasy GyHKUMA 13MOM3Ba CaMO TOPHMA HarpesaTesieH enemMeHT
N HWBOTO Ha rpuia MOxe Aa ce perynmpa. VI3nonseaite cbe
3aTBOpPeHa BpaTuuKa. NocTaBeTe GenmTe Meca Ha Pas3CTOsHWE OT
rpuna. YepseHuTe Meca v pubeHu duneTa MoraT Aa ce NOCTaBAT
Ha pelleTKaTa KaTo Moj TAX Ce C/OXKM TaBuYKaTa 3a OTUeXAaHe.
MoarperTe npeaBapuTenHo 3a 5 MuHy 1. O6bpHeTe xpaHaTa, KoraTo
VI3MWHAT 2/3 OT BpeMEeTO 3a roTBeHe (ako e He0BX0AMMO).

F'pun + BeHTUNATOP
200°C **

IE’ 4° HUBO

VAEAJIHA 3A: Lenv napyeTa Meco (neyeHo).

i3nonsea ropHuWA HarpesaTesieH eneMeHT C BeHTuiaTopa 3a
UMpKynauma Ha Bb3fgyxa BbTpe BbB dypHaTa. V3nonssante cbC
3aTBOpeHa BpaTuuka. [1nb3HeTe TaBM4KaTa 3a oTuexaaHe Mo
pewleTkaTa, 3a Aa CbbupaTe cokoseTe. [1o Bpeme Ha roTBeHeTO
3aBbpTafiTe Ha NONOBMH OOOPOT xpaHaTa. 3a YepBeHWTe Meca ce
M31CKBa NOArpABaHe, HO He 1 3a bennTe Meca.

HarpsBaHe Ha
ABHOTO
160-180°C **

NAEATTHA 3A: kKpeMKapamen, nyanHr, 6aBapckyKpem (Ha BoaHa 6aHs).
Tasn byHKUMA e naeanHa 3a NPUroTBAHE Ha BCAKAKBW CNafaKapCKu
ACTUSA, KOUTO TPAGBa Aa ce NeKaT OT Ao/IHaTa CTpaHa. Moxe CbLLo Aa ce

RE RIS

13MN013Ba KaTo AOBbPLUMTENHA 38 NPUrOTBAHE Ha XpaHa.
= 2° uueo
HarpsasaHe
Ha AbHOTO + WAEAJTHA 3A: TapToBe.
BeHTUNnaTop 13nonsBa ce AONHWNA HarpeBaTeeH eNleMeHT 3aeHO C BEHTMNaTopa
210°C ** 3aUMpKynaumaHaBb3yxasbTpe BbB pypHaTa. He no3sonsasa xpaHaTa
AaV3CbxHe M NoAnoMaraBTacBaHeTo 3a NepPeKTHN pe3ynTaTu.
L] 1°Hueo
WAOEATIHA 3A: orpeTeH, me4eHo Meco, Meco Ha cKapa, puba,
Cyneprpun 3eneHuyUn.

L5 (MowHoCT) **

IE’ 2°/4°/5° HmBo

OypHaTanManeTHuBa3arpun—otL1laoL5. Tazn yHKUMA € No-MOLLHa
OT byHKUMATa rpua 1 MOXeTe Aa A M3nonsBate, 3a Aa NpuroTemTe
H6apbekto. ObbpHeTe xpaHaTa, KoraTo M3MuHaT 2/3 OT BpemMeTo 3a
roTeeHe (ako e Heo6XxoAMMO).

*B3aBMCMMOCT OT MoAesNa Ha GpypHaTa.

**\neanHa TemnepaTypa 3a NpeANoKeHUTE XpaHu.

***13nuTanHa B cboTeeTcTBME cbe CENELEC EN 60350-1, M3nonssaH 3a onpeaensaHe Ha eHepruiHms Knac 3a BEHTUAMpaHaTa GyHKUMS.
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CNEUMANTHN OYHKLUNN *

CumBon OnucaHue MpeanoxeHus
MoTpebuTencko | [geanHasanonabpkaHe HaxpaHaTa MeKa OTBbTPe U XPYMKaBa OTBBH.
neyeHe *** 3a 34paBOC/IOBHO roTBEHE, Tasn GyHKUMS HaManaBa HEOH6X0AMMOTO
180-200°C ** KONMYECTBO TBbpAa WM TedHa MasHuHa. KombuHauuatTa oT
HarpeBaTeNHUTE eNleMeHTM C MMMY/ICEH LMKb/ Ha Bb3yxa OCUrypsisa
I;’ 2° HUBO PaBHOMEPHW pe3ynTaTu OT NeYeHeTo.
PasmpassBaHe B .
40°C B3AYXbT, KOMTO UMPKyIMpa OKONO 3aMpaseHaTa XxpaHa u4pes
Q( BeHTUIaTOpa, e ¢ TeMnepaTtypa 40° C 1 pa3mpasnBa xpaHaTa, 6e3 aa
I;’ 2° unBo HapyLUaBa XpaHUTEIHUTE M CTOMHOCTW.
[—H—Jr‘ ?S%e_l;ca;izar*e*' VAOEATTHA 3A: TOpTN, X196, BUCKBUTU, KpOacaHu, GpUOLLL.
@ ‘:‘ KombuHMpa nbpBaTa ¢pasa Ha TPaAVLIMOHHO rOTBEHe, MoceABaHa OT
I;’ 2° unBo LMK MPK PasnnyHmn o6opoTu Ha BeHTUNaTopa.
I—l Xns6 Tazn GyHKUMA NO3BONSABA MPUrOTBAHE Ha X180 B Pas3InNyHL CTBIKY,
65/100/220°C ocurypsiBanTe uaeanHn pesyntaTi OT roTBEHeTO C MomoLyTa Ha
aD KOHBEKUMA + UMKbA Ha BeHTWnaTopa. [lpeanarame KOHKpeTHa
|;| 2° HuBo peLenTa, n3npobsaHa oT HaLI:H/IH rnaBeH roTeay, 3a NpuUroTeaHe Ha
nepdekTeH xna6 (BMKTE OHNaMH).
,—l Maens JIECHUAT HauMH 3a NPUroTBAHE Ha Maesd, KaTo ce A06aBAT CbCTaBKU
200°C Ha pasnYyHW HKBA, 3@ Aa Ce rapaHTvpaT Han-4obpu pesyntaTtm oT
rOTBEHETO 3a BCAKA OT TAX, C KOHBEKLUMA U LMKbB Ha BEHTUNaTopa.
|;| 2° HnBo [Mpeanarame KOHKD?THa peuenTa, n3npobBaHa OT HaluWA rnaseH
roTBau (BMXKTE OHNAMH).
Bracsane WAOEASHA 3A: TecTerm 13 "
— 40°C : Aenna. 3MON3Ba FOPHUA U AONHWUA
o HarpeBaTe IH1 eNleMeHTK 3a MHOrO JIeKO 3aToMn/IAHe Ha KaMepaTa Ha
E| 2° unBo dypHaTa, KaTo oCUrypsaBa HaamnraHe Ha x196a UV TeCTeHUTE XpaHu.

PEXXMU 3A ®YHKLIMN 3AAPA *

MpeanoxeHa

Cumeon o TeMmnepaTtypa °C ®yHKuuK 3a napa (B 3aBUCUMOCT OT MoAena Ha pypHarta)
Temnepatypa °C

MECO: Ta3u GyHKUMA No3BO/ABa Aa NPUrOTBATE MECO ChbBBbPLLIEHO
210°C [0pU OTBBLTPE, C KapamesiMsnpaHa Wan XpyrkaBa Koprdka 1 CO4YHO
Meco.

MACTA U NEYUBA: Ta3sn PyHKUMA ocurypsBa nNepdeKkTHO
NpUroTBeHa nacTa 1 1aeasHo 3aneyeH orpeTeH.

180°C

3EJIEHYYLMN: Tazum dyHKUMSA NO3BONABa Aa rOTBUTE 3e/1eHYyLM,
200°C KaTo rapaHTupa nepdeKTHN pe3ynTaTi 1 3ana3Ba XxpaHUTenHuTe
CBOWCTBa Ha NPOAYKTUTE.

PUBA: Ta3n GyHKLMA OCUTYypsABa XOMOrE€HHO rOTBEHE 4OPU Ha MO-

210°C y
BMCOKM YaCTKW, 3arnasBanikn pw6aTa CBeXa OTBbH M COYHa OTBbBbTPeE.

1] (][] ]
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OYHKLUMN 3ANMOYNCTBAHE *

0060
0060
L

MouncTBaHe c
Boja

3anpocTo, eduKacHO NovrcTBaHe Ha GypHaTa.

meco
EER

Eko nuponusa

3aungeanto, neprnoan4yHoO novYmcTBaHe Ha kKamepaTta Ha q>yp»—<aTa.

Muponusa+

LN ]
EER
amm

3a M3KAOUMTENHO LWaTesHO MOoYMCTBaHe WU OTCTpaHABaHe Ha
roneMm KonnyecCcTBa 3aMbpCcABaHNA OT KaMepaTa Ha q>ypHa'ra.

PELIENTA 3ATAENA
PeuenTa 3a npu6aunsurentHo 10 aywm

MocTraBeTe B TaBUYKaTa 3a OTUEXKAAHE:

- HapsA3aH NyK

- 5001 opu3 (3a Gbp30 NpUroTesHeE)

- 1 naket ot 500 r 3aMpaseH MOPCKM AapoBe acopT
(Masikm onaLLKm OT CcKapuau, MOYMCTEHN MUAN, MasKU
VBV CEMNA VI TH.)

- 2 Wwenu Abnb0oKO 3aMpaseH rpax

- 1/2 YepBeHa 4yLLIKa, HapsA3aHa Ha Masku MapyeHLa,
pe3eHyeTa Yoprso

- 2 CyneHu kUM prbeH BynboH (M 1 naketye
pasTBOpMMa pribeHa cyra) 1 nakeTye NoAnpaBKkn 3a
naens, 1 cyneHa M»kuLia AoMaTeHo rope

- 1 nosa wadpaH Ha Npax, HAKOIKO Kpacusy Lien i MUAn
- 700 MnBoAa

MokpuinTe TaBMYKaTa 3a OTLEXAaHE C alyMVHMEBO
bonro 1 A NocTaBeTe Ha MbPBOTO HMBO

MocTaBeTe B TaBaTa 3a NeYEHE Ha TECTEHU U3AENUS:
- 10 nopumm prbHN drneta (No Bawl nsbop)

- 10 (nm 20) KpacvBM onaLlkv OT ckapmau (nm
cKamnv)

- MNokpurTe TaBMYKaTa 3a OTUEKAAHE C a/TyMVHNEBO
$onno 1 ssNocTaBeTe Ha TPETO HNBO

Ha ckapara Ha pypHaTa noctaBeTe

- dopma 3a nar (nm apyra popma ¢ Mo-B1UCOK pbb)
¢ 10 ropHu YacTv OT NUNeLLKK ByTyeTa, MoPbCeHV C
noAnpaBKM 3a naens. [ocTaseTe dopmaTa Ha CkapaTa
Ha 4-TO HMBO

3aTBOpeTe BpaTMdKaTa Ha dypHaTa U BKIKOYETE
dyHKumsTa "Tlaens”

PELIEMTA 3A XJ196

* C 06MKHOBEHO 6palLIHO 3a X/156:
KMorpam 6palLiHo 3a X116
18rcon

* Je nach Backofenmodell.

**|dealtemperatur furempfohlene Lebensmittel

2 MakeT4eTa Cyxa Mast 3a X186
MpubnnamtenHo 550 Mn Boaa ¢ TeMnepatypa 40 °C

» C 6paLuHo 3a X196 ¢ fo6aBeHU Mas U con
(npenopbunTenHo):

1 Knnorpam GpaLlHo

1 makeTye cyxa Mad 3a X116 (Han-gobpe fobaseTe
LISNIOTO NakeTye)

MprbnnsmTenHo 550 mn Boaa ¢ TemnepaTypa 40 °C

MeToa

B kyma pasTBopeTe MasTa BbB BoAda, [AobaBeTe
OpalUHOTO, conTa (ako e HeobxoamMo) 1 BodaTa
PasbbpkanTe BCUYKO O MOTy4aBaHe Ha XOMOreHHO
TecTto. [lpemecTeTe TeCcTOTO Ha MAoTa W C ANaH
ro pasternere M croHeTe (UenTa e da ce 3anasu
MaKC1MasTHO KOMIMYECTBO Bb3AyX B TECTOTO).
[loBTapsanTe ToBa ABWKEHVE B MPOAb/KEHME Ha
NPUGAUIUTENHO 5 MUHY T

[locTaseTe TecTOTO B KynaTa 1 ro Nokpuiite ¢ Gponno.
TecToTo Le BTacea (KoeTo AokasBa GyHKUMATA Ha
¢dypHaTa) okono 1y (Tpsbea Aa yasov obema cu)
113BageTe TecToTO, CrbHeTe ro 2 UM 3 Nt (3a Aa
n3TM1ackaTe Bb3ayxa) 1 obopmeTe xnebueTtaTa (GareTa,
CEJICKM XN1516, Kpbrb/1 CamyH)

MocTaBeTe xn156a B NpeBapy1TeIHO MOKPUTa C XapTys
3anedeHe Tasa

MopbceTe nexko x1s6a ¢ BpalHo (Mo 13bop, 3a Aa
[o6Vie B1A Ha CeNcKi X/1516)

HanpageTe HsAkonko Hapesa ¢ ocTpue (Mm Jobpe
3aTOMEH HOXK) OTrope Ha X163

OcTaBeTe fa NMoudvHe 3a OKOMO AeCeT MUHYTK, Npeau
[arorocTaBuTe BbB GypHaTa, C/IOKETE TaBaTa C x1s6a
Ha 2-po HMBO (6POEHO OT ABHOTO Harope) Ha hypHaTa
13mMepeTe TouHo 100 MN BoAa U A M3CUMETE AVPEKTHO
Ha ibHOTO Ha dypHaTa

3aTBOpETE BpaTMykaTa W BKOYETe  dyHKUMATa
"aBToMaTuyeH xnsb"

**Nach CENELEC EN 60350-1 zur Definition der Energieklasse fur die Umluftfunktion gepruft.
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MouncteaHe N noaapbLXKKaA

OBLUUN BEJTEXXKN OTHOCHO
MOYNCTBAHETO:

[leproan4HOTO  MoO4YMCTBaHe  MOXe  [a
YABIDKM €KCMA0aTaLUVMOHHNA KMBOT Ha ypeaa.
V34akariTe ¢ypHaTa Aa ce oxNnaav Npeau Aa
M3BbPLLUBATE PbYHO MOYUCTBAHE.

MPEAYTMPEXAEHVE: HUKOraHensnon3eamTe
abpasvBHM MoYMCTBaLLM MpenapaTtht U
OCTpV npeaMeTV 3a Mo4YMcTBaHe, TbW
KaToO Te MOoxe HeobpaTuMo nAa MnoBpeaaT
eManampaHnTe 4YacTtu. VIsmonseanTe camo
BOAa, CanyH WA NOYMUCTBALLM NpenapaTi Ha
6as3aTtaHa 6ennHa (aMoHSK).

CTBKJIEHVNHACTN

[MouncTBanTe CTbKAEHWA Mpo3opel Ha
dypHaTa Cc abcopbupalla  KyxHeHCKa
Kbpra cnej Bcska ynoTpeba. 3a ynoputu
3aMbpcaBaHWS  M3MoN3BaTe HamnoeHa ¢
npenapat rbba, M3CcTUCKamTe d, cneg ToBa
n3naaKkHeTe Cc BoAa.

YINBTHEHME — HA
OYPHATA

AKO e 3aMbpCeHO, YNTBTHEHNETO MOXE Aa ce
NOYMCTM C BNaXKHa rboa.

MPO3OPELA  HA

MPEMOPBKMU:

- Cnen Bcaka ynotpeba Ha ¢ypHaTa
MWUHWMaHN YyCUAMSA 3@ NMOYUCTBaHE LUe A
noAAbPKAT MAeaHO YnCTa.

« He nokpueanmTe cTenuTe Ha dypHaTa
C anymmHmeBo GoNMo UM 3aluMTa 3a
efHOKpaTHa ynoTpeba, KakBUTO ce
npeanarat B MarasuHute. ANyMUHNEBOTO
donmo  wav  apyra  3awmta B MNpsK
KOHTaKT C ropelims emal cb3gaBaT
PVICKOBE OT pa3TornsBaHe U BfOLLaBaHe
Ha @YHKUMOHVpaHeTO Ha emalna oT
BbTpeLUHaTa CTpaHa.

« 3a pga npepotBpaTUTe  MPEKOMEPHO
3aMbpcsaBaHe Ha ¢ypHaTa W B pesynTaT
Ha ToBa CW/HW 3aAuMABaLLUU MUPU3MU,
npenopbyBaMe Aa He 13nosssaTte ypHaTa
npyv MHOroO BWCOKa TemnepaTypa. [lo-
nobpe yab/keTe BPEMETO 33 rOTBEHE U
MOHKeTe Ma/IKo TemnepaTtypaTa.

+  OcBeH NpMHaANEXHOCTUTE, AOCTaBEHN C
¢dypHaTa, mpenopbyBamMe Aa M13noss3BaTe
cbaoBe U GOpPMM 3@ MeyeHe, KOMTO ca
YCTOWYMBM Ha BIUCOKN TeMMepaTypu.

CMAHA HA NTAMIMATA:

+ PaseauHeTe dpypHaTa OT 3axpaHBaHeTO.

. CBaneTe CTbKEHMA Kanak, pas3sunTe
KpyLUKaTa 1 A CMEHeTe C HOBa OT CbLUMs
Tmn.

« CnepkatocMeHuTe AedeKTHaTa KpyLLKa,

SABEJIEXXKA: ako ¢ypHata e ¢ LED namna,
noTbpceTe CbAENCTBME 3@ CMAHa Ha
KpyLLKaTa.
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3awuTa Ha OKOJIHaTa cpesa U U3XBbpsiHe

OMNA3BAHE U3A4YNTAHE HA OKOJTHATA
CPEOA

KbaeTo e Bb3MOXHO, M36dreanTe noarpsaBaHe
Ha dypHaTa W BUHarM ce onuTBanTe 3a A
3anbneate. OTBapsarTe BpaTUyKaTa Ha
dypHaTa KOMKOTO MOXe MO-psAAKO, Tbi KaTo
TOMAMHaTa OT KamepaTa ce pascelBa mpu
BCAKO OTBapsAHe. 3a 3Ha4YMTeHO necTeHe Ha
eHeprna nsktoyBarTe dypHata mexxay 5u 10
MUHYTW Mpeau NnaHupaHnsa Kpar Ha BpemeTo
3a roTBeHe ¥ M3Mno/j3BaKTe ocTaTb4yHaTa
TOMMUHa, KOATO dypHaTa reHepuvpa.
[MogabpXanTeynnbTHEHNATAaYNCTUNBAOOPO
CbCTOsHWe, 3a Ada usberHeTe pasceliBaHe
Ha Tom/MHaTa M3BbH KamepaTa Ha dypHaTa.
AKO 1MaTe eneKTPUYEeCKy KOHTaKT C YaCoBO
pa3rpaHn4aBaHe Ha TapudaTta, mporpamaTa
.3ab0aBeHO roTBeHe" oMpocTABa MecTeHeTo
Ha eHepruda, KaTo KM3MecTBa Mpoueca Ha
rOTBEHE, Taka Ye [la 3arnoyHe B 4acoBeTe C Mo-
HVCKa Taprda Ha eneKkTpoeHeprusaTa.

YMNPABJIEHME HA OTNAABLUU U BALLIUTA

HA OKOJIHATA CPEAA

« To3n ypea Hocu eTukeT
3a CbOTBETCTBME
¢ EBponevickaTa
AVpeKTnBa 2012/19/EC
OTHOCHO oTnaabuuTe
oT eneKTpu4ecko n
eNeKTPOHHO obopyaBaHe
(OEEO). OEEO cbabpskaT 1
3aMbpcsaBallM  BellecTBa
(KoMTO ™MoraT Ja OKaxaT oTpuuaTeneH
edeKT Bbpxy OKOMIHaTa cpe/a) U OCHOBHM
enemMeHTU (KoUTO MoraT Aa ce M3nonsBat
nosTopHO). BaxkHo e OEEO aa npemuHaTt
cneundmnyHa obpaboTKa 3a MpPaBUIHOTO
OTCTpaHsiBaHe M N3XBBbPAAHE  Ha
3aMbpcuUTeNIMTE U 33 Bb3CTaHOBABaHEe
Ha BcuukM  MaTepmanu. OTaenHuTe
rpaxkAaHun MoraT Aa V3MrpasT BaxkHa pons
kKaTo rapaHTupat, ye OEEO Hama ga ce
npeBbpHaT B Npo6/1eM 3a OKoNHaTa cpeaa;
BaXXHO € Ja ce cneaBaT HAKOW OCHOBHM
npasuna:

« OEEO He TpabBa fa ce TpeTmpaT KaTo
OUTOBKM OTMNaAbUY;

« OEEO TpsabBa na ce oTHecaT B 30Ha 3a
cneuvanavpaHo cbbrpaHe, ynpasnasaHa
OT rpaAckMTe BNacTh WAN perucTpupaHo
ApY>KeCTBO.

B MHoOro ctpaHu cbburpaHeTo Ha O6KTOBM
oTnaabuUm MOXe Aa npeanara W ycnyru 3a
ronemn OEEO. Korato kynysBaTe HOB ypes,
CTapuAT MOXe [a Ce BbpHe Ha Tbproseua,
KOMTO TpsibBa Aa ro npueme 6e3MaaTHO
e[JHOKpaTHO, CTWra ypeabT nJna € oT
EeKBVIBaNIEHTEH TN U Aa VIMa CbLUMTE GYHKLMM
KaTO 3aKymneHus.

AEKNAPALNA 3A CbOTBETCTBUE
C nocTassaHeTo Ha Mapkuposka (€ Bbpxy

ypelda noTBbp>XXAaBaMe CbOTBETCTBMNETO
Ha BCNYKU espomelhcm M3NCKBaHWMA
3a 6e30nacHoCT, 34paBe W1 Oras3BaHe

Ha OKO/1HaTa Ccpeda, NpUIOKNMN oT
3aKOHOAaTe/ICTBOTO 3a TO3M MPOAYKT.
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Popis vyrobku

Pouzivani spotrebice

Cisténia adrzba

W
N

W
W

Instalace

Jak tento vyrobek funguje

Dulezité bezpeénostni pokyny

Ochrana zivotniho prostredi a likvidace

Dekujeme vam, ze jste sivybrali jeden z nasich
vyrobkl. Abyste dosahli nejlepsich vysledkd,
pozorneé si prectete tuto priru¢ku a uschovejte
ji pro budouci pouziti. Pfed instalaci trouby si
poznamenejte sériove cislo, budete ho potre-
bovat, jestlize budou zapotrebi nejake opravy.
Zkontrolujte, zda nebyla trouba poskozena
béhem prepravy. Mate-li pochybnosti, pred
pouzitim trouby se poradte s kvalifikovanym
technikem. Uchovavejte veskery obalovy ma-
terialmimo dosah deti. Po prvnim zapnutitrou-
by se mUze objevit silné zapachajici kour.

Mdze to byt zplsobeno prvnim ohfevem lep-
idla na izola¢nich deskach. V takovém pripadé
si nedelejte starosti, staci pockat, az se kour
rozptyli. Pak mazete do trouby vloZit pokrm.
Vyrobce neponese zadnou odpovédnost v
pfipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny
obsazené vtomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a doplnky
uvadeéneé vtomto navodu se budou lisit v zavis-
lostina modelu, ktery jste zakoupili.
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Dulezité bezpecnostni pokyny

BEZPECNOSTNIi POKYNY

L]

Deéti sinesmi hrat se spotrebicem.

Osoby ve veku osmi nebo vice let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi bez zkusenosti nebo zna-
losti vyrobku smeéji pouzivat spotrebic pouze pod dohledem nebo s
poucenim o provozu spotrebice, bezpec¢nym zplsobem a s védomim
moznych rizik.

Déetibez dozoru nesméji provadét cisténia udrzbu.

VAROVANI: spotfebi¢ a pristupné soucasti jsou béhem pouzivani
horke. Budte opatrni a nedotykejte se horkych soucasti.

VAROVANI: pfistupné sou¢asti mohou byt béhem pouzivani horké.
Zabrante pristupu malych déti ke spotrebici.

VAROVANI: aby se zabranilo jakémukoli nebezpecdi zplisobenému
nahodnym resetovanim tepelne pojistky, spotrebic nesmi byt napajen
pres externi vypinaci zarizeni, jako je Casovac, ani byt pripojen k okru-
hu, ktery se pravidelné zapina a vypina.

Déti mladsi osmi let se musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti od
spotrebice, pokud nejsou pod nepretrzitym dohledem.

K Cisteni nepouzivejte parni Cistic ani vysokotlaky postrik.

Pfed provadenim jakeékoli prace na spotrebici nebo udrzby odpojte
spotrebic¢ od sitoveho napajeni.

DOPORUCENI/VAROVANI TYKAJICi SE INSTALACE

Vyrobci nemaji zadnou povinnost provadet instalaci. Pokud je
pozadovana pomoc vyrobce k napravé skod zpUsobenych ne-
spravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je nutno
dodrzet pokyny pro instalaci urcené pro odborne vyskolene pracov-
niky. Nespravna instalace mize zpUsobit zranéni osob a zvifat nebo
skodu na majetku. Vyrobce nemize byt za takoveé skody nebo zranéni
zodpovedny.

K provozovani spotfebice pfi jmenovitych frekvencich nejsou nutne
zadne dalsi ukony ani nastavovani.

Spotrebi¢ se nesmi instalovat za dekoracni dvirka, aby se zamezilo
prehrivani.

Cz20



« Trouba mUzZe byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni
deskou. Pred upevnénim je nutné zajistit dobre vetrani v prostoru pro
troubu, které umozniradnou cirkulaci Cerstveho vzduchu potrebneho
pro chlazeni a ochranu vnitrnich ¢asti. Na zaklade typu upevnéni vyt-
vorte otvory popsane na posledni strané.

VAROVANI TYKAJICI SE ELEKTRINY

» Pokud vyrobce dodal troubu bez zastrcky:

. SPOTREBIC SE NESMI PRIPOJOVAT KE ZDROJI ENERGIE POMOCI
ZASTRCKY NEBO ZASUVKY, ALE MUSI SE PRIPOJIT PRIMO K
SITOVEMU NAPAJENI. Pripojeni ke zdroji energie musf provést od-
bornik s vhodnou kvalifikaci. Trouba musi byt zapojena za vicepolovym
jisticem se vzdalenosti kontaktd vyhovujici poZzadavkdm na kategorii
prepeti lll, ktery se nachazi mezi spotfebicem a zdrojem energie,
aby byla instalace v souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy. Vi-
cepolovy jistic musi byt dimenzovan na maximalni pripojene zatizeni
a musi byt v souladu s platnymi pravnimi predpisy. Zlutozeleny zem-
nici kabel by nemeél byt prerusen jisticem. Vicepolovy jistic pouzivany k
pripojeni by mel byt snadno pristupny priinstalaci spotrebice. Pripojeni
ke zdroji energie musi provest odbornik s vhodnou kvalifikaci. Je nut-
neé dodrzet polaritu trouby a sitoveho napajeni. K odpojovani se musi
pouzivat vypinac zacleneny do pevne kabelaze v souladu s elektroin-
stalacnimi predpisy.

» Pokud vyrobce dodal troubu se zastrckou:

Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na Stitku a musi mit
pripojeny a funkcni zemnici kontakt. Zemnici vodic ma Zzlutozele-
nou barvu. Tento ukon by mél provest odbornik s vhodnou kvalifik-
aci. V pripade nekompatibility mezi zasuvkou a zastrckou spotrebice
pozadejte kvalifikovaneho elektrikare o nahrazeni zasuvky jinym vhod-
nym typem. Zastrcka a zasuvka musi splnovat aktualni normy platne
v zemi instalace. Pripojeni ke zdroji energie Ize provest také pomoci
vicepolového jistice se vzdalenosti kontaktd vyhovujici pozadavkiim
na kategorii prepéti I, ktery je umisten mezi spotrebicem a sitovym
napajenim, je dimenzovan na maximalni pripojene zatizeni a je v sou-
ladu s platnymi pravnimi predpisy. Zlutozeleny zemnici kabel by nemel
byt prerusen jisticem. Zasuvka a vicepolovy jistic pouzivane pro pripo-

Cz21



jeni by mely byt snadno pristupné pfi instalaci spotrebice. Odpojeni
Ize provest prostrednictvim pristupneé zastrcky nebo zaclenenim vy-
pinace do pevne kabelaze v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.
Pokudje napajeci kabel poskozeny, mél by byt nahrazen kabelem nebo
specialnim svazkem dostupnym od vyrobce nebo servisniho oddéleni.
Napajeci kabel musi byt typu HO5V2V2-F. Tento ukon by mél provest
odbornik s vhodnou kvalifikaci. Zemnici vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt
priblizne o 10 mm delsi nez ostatni vodice. V pripade jakychkoli oprav
kontaktujte pouze oddéleni pece o zakazniky a pozadujte pouziti orig-
inalnich nahradnich dild.

Nedodrzeni vyse uvedenych pokynd mudze narusit bezpecnost
spotrebice a zplUsobit ztratu zaruky.

VAROVANI: pokud se pouziva gril, pristupné dily jsou horké. Zabrarte
pristupu déti na mensinez bezpecnou vzdalenost.

K cisténi skel dvirek trouby nepouzivejte drsné nebo brusne materialy
aniostré kovove skrabky, protoZze mohou poskrabat povrch a zplsobit
rozbiti skla.

VAROVANI: pred vyménou zarovky se uijistéte, 7e je spotiebi¢ vyp-
nuty, aby se predeslo urazu elektrickym proudem.

Pred odstranénim odnimatelnych soucasti je nutne vypnout troubu.
Po vycisténije namontujte zpét podle pokyna.

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenemu Ucelu, kterym je peceni
pokrm(; jakékoli jiné pouziti, napriklad jako zdroj tepla, je povazovano
za nevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce nemze nést odpoveéd-
nost za pripadne Skody vzniklée nespravnym cinevhodnym pouzivanim.
Pouziti jakehokoliv elektrickeho spotrebice predpoklada dodrzovani
nekterych zakladnich pravidel:

Neodpojujte spotrebic od zdroje energie tahanim za napajeci kabel.
Nedotykejte se spotrebice mokryma nebo vihkyma rukama ¢i noha-
ma.

Pouzitiadaptér(, rozdvojek a prodluzovacich kabell se véeobecné ne-
doporucuije.

V pfipadé selhaninebo a/nebo spatné funkce vypnéte spotfebic a ne-
manipulujte s nim.

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENI PROVADEL ELEKTRIKAR
NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK. Napajeci zdroj, ke kterému je trou-
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ba pripojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi v zemi
instalace. Vyrobce nenese zadnou zodpovednost za pripadné skody
zplisobené nedodrzenim téchto pokynd. Trouba musi byt pripojena k
elektricke siti prostrednictvim uzemnene zasuvky nebo vicepodloveho
odpojovace v zavislosti na pravnich predpisech platnych v zemiinstal-
ace. Elektrické napajenije treba chranit vhodnymi pojistkami a pouzite
kabely musi mit takovy prirez, ktery je schopen zajistit spravné napa-
jenitrouby.

ZAPOJENI. Trouba je dodavana s napajecim kabelem, ktery by mél byt
pfipojen pouze k elektrickemu napajeni s 220-240 V AC mezi fazemi
nebo mezifazia nulovym vodi¢em. Pred pripojenim siti k elektrickému
napajeni je dalezité zkontrolovat napajeci napéti zmérené voltmetrem
anastaveni odpojovace. Uzemnovaci vodicC pripojeny k zemnici svorce
trouby musi byt pripojen k zemnici svorce zdroje napajeni.
VAROVANI. Pred pripojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifik-
ovaneho elektrikare o kontrolu propojeni zemnici svorky elektrickeho
napajeni. Vyrobce nenese zadnou odpovednost za nehody nebo jine
problémy zplsobené nepripojenim trouby k zemnici svorce nebo
pouzitim preruseneho spojeni s uzemnenim.

POZNAMKA: protoze trouba mlize vyzadovat Udrzbu, je vhodné mit
k dispozici dalsi elektrickou zasuvku, ke ktere Ize troubu pripojit po vy-
jmuti z prostoru, ve kterem je nainstalovana. Vymenu napajeciho ka-
belu smi provadet pouze servisnitechnik nebo technik s rovnocennou
kvalifikaci.

DOPORUCENI/VAROVANI TYKAJICi SE POUZIiVANI

Béhem peceni mize dojit ke kondenzaci vihkosti uvnitf vnitrniho
prostoru nebo na skle dvirek trouby. Jedna se o normalni stav. Aby se
tento jev omezil, po zapnuti trouby pockejte 10-15 minut, nez do ni
vlozite pokrm. V kazdém pripadé kondenzace zmizi, az trouba dosah-
ne teploty peceni.

Zeleninu nepripravujte v otevieném pekadi, ale v nadobé s vikem.

Po upeceninenechavejte pokrm uvnitr trouby déle nez 15-20 minut.
Dlouhy vypadek napajeni béhem probihajici faze pec¢eni mize zplso-
bit selhani monitoru. V takovem pripade kontaktujte zakaznicky servis.
Kdyz dovnitr vkladate rost, ujistete se, ze zarazka je obracena nahoru a
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nachazi se v zadni castivnitrniho prostoru. Rost musi byt Uplne zasun-
uty do vnitfniho prostoru.

VAROVANI: nevykladejte sté&ny trouby hlinikovou félii nebo jed-
norazovou ochranou dostupnou ve specializovanych prodejnach. U
hlinikove folie nebo jakekoli jiné ochrany hrozi pfi pfimem kontaktu s
horkym smaltem riziko taveni a poskozenivnitrniho smaltu.
VAROVANI: nikdy neodstrariujte tésnéni dvirek trouby.
UPOZORNENI: b&hem peceni, nebo kdy? je trouba horkd, nedoplfiu-
jte vodu do spodni ¢asti vnitiniho prostoru.

Pri zasunovanirostl davejte pozor, aby byla hrana s ochranou protipo-
sunu umisténa vzadu a nahore.

S ohledem na spravné pouzivani trouby se doporucuje zamezit
primému kontaktu pokrmU s rosty a plechy a pouzivat pecici papir a/
nebo specialni nadoby.

V odkapavacim plechu se hromadi zbytky, ktere odkapavaji behem
peceni.

VAROVANI

Pred Cistenim je nutne odstranit veskery nadbytecCny rozlity material.

VAROVANI: pred spusténi cyklu automatického ¢istént:

1. Vycistéte dvirka trouby.

2.VIhkou houbou odstrante velke nebo hrube zbytky jidla z vnitrku
trouby. Nepouzivejte Cistici prostredky.

3. Vyjméte veskere pfislusenstvi a vysuvny rost (pokud je ve vybave).

4. Nepouzivejte uterky.

U trub se sondou do masa zavrete pred provadenim cisténi otvor po-

mocidodané matice. Otvor méjte uzavieny vzdy, kdyz sondu do masa

nepouzivate.

Béhem pyrolytického cisténi (pokud je k dispozici) se mohou povrchy

zahrat vice nez obvykle, proto je nutne zabranit pristupu detina mensi

nez bezpecnou vzdalenost.

Pokud je nad troubou varna deska, nikdy jinepouzivejte behem cinnos-

tibehem pyrolytického cisténi; zabranite tim prehrivani varne desky.

Priplneninadrze na vodu nesmihladina vody prekrocit maximalnihlad-

iNnu vyznacenou na nadrzi.

VAROVANI: nebezpeci popéleni a poskozeni spotiebice: unikajici para
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pripeceniv pare mize zpUsobit popaleniny. Po pouziti funkce peceniv
pare otvirejte dvirka opatrne, abyste predesli zraneni.

+ Kplnéninadrze pouzivejte pouze pitnou vodu.

+ Kplnénispodnicastivnitfniho prostoru behem peceniv pare pouzive-
jte pouze pitnou vodu.

» Pouzivejte pouze takovou sondu do masa, ktera je doporucena pro
tuto troubu.
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Popis vyrobku

PRISLUSENSTVI

Odkapavaciplech

Kovovy rost

. Ovladacipanel
. Polohy rostu (podélného

draténeho rostu,  je-li
soucastidodavky)

. Rosty
. Plechy
. Ventildtor (pokud je ve

vybavé)

. Dvirka trouby
. Bo¢ni draténé rosty (pokud

se pouzivaji; pouze pro
plochy vnitfniprostor)

. Sériové cislo

Sem zapiste sériove &islo pro budouci pouziti.

Shromazduje zbytky, které odkapavaji pfi

pecenipokrmi narostech.
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Bocni draténé rosty (pouze pokud se pouzivaji)

Teleskopické vodicilisty (pouze pokud se pouzivaji)

Jsou umistény na obou stranach vnitfniho pros-
toru trouby, drzi kovove rosty a odkapavaci ple-
chy.

Panel $éfkuchare (pouze pokudje ve vybavé)

Dve vodici listy, které usnadnuji kontrolu stavu
peceni, protoze umoznuji snadne vytazeni
a premisténi plechd a rostd uvnitf vnitfniho
prostoru.

Katalytické panely (pouze pokudjsouve vybaveé)

Vzduchovy dopravnik, ktery zvysuje cirkulaci
vzduchu uvnitf trouby. To umozniuje zvyseni
ucinnosti peceni, rovhomerngjsi propeceni
pokrmu pfivsech teplotéach, kratsidobu peceni
akonecnérovnomeérné rozlozeniteploty uvnitr
trouby.

Sonda do masa (pouze pokudje ve vybave)

Specialni panely potaZzené smaltem s mikro-
porezni strukturou prfemeénujici tuk na plynne
prvky, které se snadno odstranuji. Vymeénte je
po 3 letech pouzivani (pfi 2/3 cyklech peceni za
tyden).

Tlumené zavirani (pouze pokudje ve vybave)

/L

Méfi vnitfni teplotu pokrmu béhem peceni.

Zapojte ji do otvoru na horni strané vnitfniho

prostoru. Méla by se zasunovat, kdyZ je trouba

chladna.

VAROVANI:

« Nepredehrivejte troubu, ani nezahajujte
peceni pfed spravnym zasunutim sondy do
masa.

«  Nepokousejte se zasunovat sondu do masa
do zmrazenych potravin...

Zavesy, ktere zarucuji automaticky tlumeny a
vyrovnany pohyb dvifek béhem zavirani.
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Jak tento vyrobek funguje *

Symbol Funkce

Rucénirezim

Popis

Tato funkce umoznuje volit funkce, teplotu a délku peceni.

V této nabidce mazete zobrazovat a vybirat nedavno pouzité a oblibené

programy arovnéz vytvaret vlastnirecepty podle vlastni chuti.

« Naposledy pouzito/Naposledy pouzito v aplikaci: pfimo na trouby nebo
prostfednictvim aplikace zobrazte naposledy pouzite programy véetné
delky, teploty a predehrevu (pokud byl vybran).

- Oblibené/Moje recepty: zobrazte seznam svych oblibenych receptt a/
nebo program.

« U-Create: vytvorte sia zobrazte vlastnirecepty.

Recepty

[y
(]

Tato nabidka nabizi pfistup k riznym receptdm, které jsoujiz v troubé.

Wi-Fi

V tomto rezimu muazete pripojit troubu k siti a zaregistrovat ji v aplikaci
Haier.

@ Nastaveni

Do této nabidky vstupte v pfipade, Ze chcete zménit jazyk, nastavit denni
Cas, upravit jas, aktivovat nebo deaktivovat zvuky a upravit nastaveni Wi-Fi
a dalkoveho ovladani.

))> Dalkové
_ ovladani

Kdyz je délkové ovlddani zapnuté, trouba je pristupna a lze ji ovlddat POUZE
pomoci pfipojeného zafizeni.

Zamek

Tato funkce umoznuje zamknout obrazovku/dvifka, aby se zamezilo
jakémukolinezadoucimu oviladani detmi.

Kazdodenni
Q Peceni

Tato nabidka nabizi pristup ke kazdodenni pripravé rdznych pokrma, které
jsouk dispozicijak v troubé, tak v aplikaci.

* Zavisinamodelu trouby.
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Pouzivani spotrebice

REZIMY PRiPRAVY *

Popis

Doporuceni

»
<
3
T
=3

Staticky ***
160-200°C **

IDEALNIPRO: briosky, croissanty, kolace, pudinky, krémy.
Tato funkce vyuziva jak vrchni, tak dolni topné téleso. Prede-

=Py droven hrivejte troubu po dobu 10 minut.

Staticky + o

Ventilator IDEALNIPRO: pizzu, focacciu, lasagne.

240°C ** Tato funkce Iépe rozvati teplo diky kombinaci ventilatoru a to-

|;| 1° uroven

pnych téles, coz zarucuje rovnomerné propeceni.

IR T

Viceuroviové
150-200°C **

(=] 1°/3° arover

IDEALNIPRO: pecivo, suéenky, kolace, pinénéadugené pokrmy.
Tuto funkci pouZivejte k sou¢asnému peceni rliznych pokrm v
jedné nebo vice pozicich. Teplo se lépe rozvadi a Iépe pronika
do pokrmd, coz zkracuje jak dobu predehrevu, tak dobu peceni.
Nedochazi k miseni vini. Pfi sou¢asném peceni naro¢nych
pokrm pridejte dalsich asi 10 minut.

[ 11
L

i

Gril
L5 (vykon) **

= 3°/4°/5° roven

IDEALNIPRO: gratinovani, grilovani masa, ryby, zeleninu.

Tato funkce pouzivd pouze horni topné téleso a Ize nastavo-
vat Uroven grilovani. PouZivejte se zavienymi dvifky. Bilé maso
umistéte do urcité vzdalenostiod grilu. Tmavé maso arybifilety
|ze umistit na rost, pod nimz je odkapavaci plech. Predehrivejte
po dobu 5 minut. Ve dvou tretinach doby peceni obratte pokrm
(v pripadé potreby).

Gril + Ventilator
200°C **

E4° uroven

IDEALNIPRO: celé kusy masa (pecené).
Pouziva horni topné téleso spole¢né s ventilatorem zajistu-
jicim cirkulaci vzduchu uvnitf trouby. Pouzivejte se zavienymi
dvirky. Zasunte pod rost odkapavaci plech na zachytavani stav.
V poloviné peceni pokrm obratte. Pfedehfev je nezbytny u
tmavého masa, ale nikoli u bilého masa.

Spodni ohiev
160-180°C **

QZ" uroven

IDEALNIPRO: karamelovy krém, pudinky, bavorsky krém (vodni
lazen).

Tato funkce je idedlni k pripravé veskerého peciva, které
potrebuje vice tepla zespodu. Lze ji pouzit také k dokonceni
pfipravy pec¢enim.

Spodniohfev +

IDEALNIPRO: dortiky.

RN EI R

Ventilator . s o . s

210°C ** Spodni topné téleso se pouzivad spole¢né s ventilatorem za-
jistujicim cirkulaci vzduchu uvnitf trouby. Zabranuje vysouseni

C1° aroves pokrmu a podporuje kvaseni, aby byl vysledek dokonaly.

Supergril IDEALNIPRO: gratinovani, pe¢ené, grilovanimasa, ryby, zeleninu.

L5 (vykon) ** Troubama pét urovnigrilovaniodL1 do L5. Tato funkce je vykon-
né&jsinez grilaumoznuje pfipravovat barbecue. Ve dvou tfetinach

El2¢/a°/5° uroven doby peceniobratte pokrm (v pfipadé potreby).

* Zavisinamodelu trouby.
**|dedlniteplota pro doporu¢ené pokrmy.
*** Testovano v souladu s normou CENELEC EN 60350-1 pouzivanou k definovani energetickeé tridy funkce.
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FUNCIONES ESPECIALES *

Simbolo

Descripcion

Tailor Bake ***
180-200°C **

Sugerencias

IdedlIni k pfipravé pokrmd, které jsou uvniti mékké a na povrchu
krfupavé. Pro zdraveé peceni; tato funkce snizuje potrebné mnozst-
vi tuku nebo oleje. Kombinace topnych téles s cyklem pulzujiciho

; [ 2° uroven vzduchu zarucuje dokonale vysledky pec¢eni.
ngg\razovanl Wentylator wymusza obieg powietrza o temperaturze 40°C wokot
@ zamrozonej zywnosci, dzieki czemu rozmraza sie ona bez zmiany
I;, 2° GroveR jejwtasciwosci.
Soft+ Y _ Y , . ) .
~ 1| 180-200°C ** IDEALNIPRO: kolace, chléb, susenky, croissanty, briosky.
6333 b Kombinuje prvnifazi tradi¢niho pecenia nasledujici cykly s promén-
I;, 2° GroveR nou rychlostiventilatoru.
Chléb Tato funkce nabizijednotlive kroky pro upeceni chleba s vynikajicimi
am 65/100/220°C vysledky pomoci cyklu Staticky + ventilator. K upe¢eni dokonalého
chleba doporucujeme pouzit specialni recept vyzkouseny nasim
\—, [ 20 uroven $eéfkucharem (najdete online).
Paella Snadny zpUsob, jak pripravit paellu pridavani ingredienci v rdznych
200°C vyskach, aby byl zarucen nejlepsi vysledek pro kazdou vrstvu za
pomoci statického cyklu s ventilatorem. Doporucujeme specialni
uroven recept vyzkouseny nasim séfkucharem (najdete online).
L_— | | & 2°aroves ptvyzkougeny nagim séfkucharem (najd line)
. g:‘(‘:‘t' IDEALNIPRO: pecivo.
@“ Pouzivahorniadolnitopnatélesakvelmimirnémuohrivanivnitinino
=P droveR prostoru trouby, coZz umoznuje kynuti chleba a peciva.

REZIMY FUNKCI PARY *

Rezim Doporucena
'y , - . Funkce pary (zavisi na modelu trouby)
funkci pary teplota °C
MEAT (MASO): Tato funkce umozniuje dokonale uvarit maso i v
\"s 210°C jeho stredu, ¢imz je zajistén karamelizovany nebo kfupavy povrch
R astavnaté maso.
@ 180°C PASTA & BAKERY (TESTOVINY A PECIVO): Tato funkce zajistuje
dokonale uvarené téstoviny a pfiméfrené gratinovany povrch.
vy VEGETABLES (ZELENINA): Tato funkce umoziuje varit zeleninu
5"\ 200°C a doséhnout dokonalych vysledkd vafeni pfi zachovani véech nu-
tricnich viastnosti.
N4 o FISH (RYBY): Tato funkce zajistuje stejnomérné vareniina vyssich
5 ) 210°C iy h N . o . S
¢astech, ryby kfupave zvencia Stavnate uvnitf.
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FUNKCE CISTENI *

Simbolo Descripcion

|

ggg H20-Clean

Projednoduché, ucinné ¢isteni trouby.

1

meco
EEE
L]

Pyrolyza Eco

Pro dokonale, pravidelné ¢isténi vnitfniho prostoru trouby.

i

EmE , Pro velmi dlkladné ¢isténi a odstrarovani velkého mnozstvi necis-
Emnm Pyrolyza + v
' tot z vnitfniho prostoru trouby.

:

PAELLA
Recept pro priblizné 10 osob

Do nizkého pekace dejte:

- 1 nakrajenou cibuli

- 500 gryze (predvarené)

- 1 s&¢ek s 500 g smési mrazenych morskych plodd
(malé kreveti ocasky, vyloupané slavky, oliner nakrajena
namalé prouzky...)

- 2 hrstimrazeného hrasku

- 1/2 Cervené papriky nakrajené na kousky

- Platky choriza

- 2 polévkové Izice rybiho prasku (nebo radeji 1 sacek
susené rybi polévky), 1 sacek koreni na paellu, 1 polév-
kovou IZici rajského protlaku

- 1 davku praskového safranunékolik péknych celych
slavek

-700gvody

Zakryjte nizky pekac alobalem a vioZte jej do prvni po-
zice.

Do pekace na pecivo dejte:

- 10 porcirybich filetl (podle viastni volby)

- 10 (nebo 20) peknych krevetich ocaskd (nebo ocaskl
garnatd)

- Zakryjte nizky pekac alobalem a vioZte jej do treti po-
zice.

Na rost trouby umistéte

- formu na kolace (nebo jinou formu na tenkém prkénku)
s 10 kusy kurecich stehen posypanych kofenim na pa-
ellu

Umistéte formu na rostu do 4. Pozice.

Zavrete dvirka trouby a aktivujte funkci ,Paella”

CHLEB:

1. SbéZnou chlebovou moukou:
1 kg specialnimouky na chléb

* Zavisinamodelu trouby.

**|dedlniteplota pro doporuc¢ené pokrmy.

18 gsoli
2 sacky suseného pekarského drozdi
Priblizné 550 g vody o teploté 40°C

2. S chlebovou moukou obsahujici drozdi a stl (do-
poruceno):

1 kg mouky 1 sacek suseného pekarského drozdi (je le-
psipridat sacek)

Priblizné 550 g vody o teploté 40°C

Postup

Rozpustte drozdive vode.

Do salatoveé misy dejte mouku, stl (v pripadé potrieby) a
vodu.

Smichejte obsah, aby vzniklo homogennitésto.

PoloZte tésto na pracovni plochu a dlanémi rukou ho
roztahujte a hnétte (cilem je dostat do tésta co nejvice
vzduchu).

Opakujte tyto pohyby po dobu pfiblizné 5 minut.

VloZte tésto do misy a zakryjte ho potravinarskou folii.
Nechte tésto kynout (v troubé pomoci funkce kynuti)
po dobu priblizné 1 h (jeho objem se musi zdvojnasobit).
Vyjméte tésto, dvakrat nebo trikrat ho prelozte (aby
se vytlacil vzduch) a vytvarujte bochanek (bagetu, far-
marsky chléb, kulaty bochnik).

Vlozte chléb do pekace z trouby vylozeného pecicim
papirem.

Posypte chléb moukou (volitelné, pouze aby vypadal
jako farmarsky chléb).

Na horni strané chleba vytvorte Ziletkou (nebo ostrym
nozem) nékolik zarez.

NeZ chléb vioZite do trouby, nechte ho asi deset minut
odlezet.

Vlozte plech s chlebem do 2. pozice trouby (odspodu).
Odmérte presné 1 dl (10 cl nebo 100 g) vody a nalijte ji
primo na dno trouby.

Zavrete dvirka a aktivujte funkei ,Automaticky chléb".

*** Testovano v souladu s normou CENELEC EN 60350-1 pouzivanou k definovani energetickeé tfidy funkce
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Cisténi audrzba

OBECNE POZNAMKY K CISTENI:

Pravidelné cisténi mUze prodlouZit Zivotnost
vaseho spotrebice. Pred provadenim ruc¢niho
cistéeni pockejte, nez trouba vychladne.

VAROVANI: pfi ¢igténi nikdy nepouzivejte
brusne Cistici prostfedky, draténku nebo ostre
predmety, protoze by mohly nevratné poskod-
it smaltované soucasti. PouZivejte pouze Cistici
prostfedky na bazi vody, mydla nebo belidla
(Cpavku).

SKLENENE SOUCASTI Po kazdém pouziti vy-
Cistéte sklo trouby savou kuchynskou utérkou.
Na nepoddajné skvrny pouzijte vyzdimanou
houbu nasycenou cisticim prostfedkem a po-
tom povrch oplachnéte vodou.

TESNENI OKNA TROUBY Je-li tésnéni
znecisténé, muizete jej vycistit navihc¢enou
houbou.

DOPORUCENI:

« Po kazdém pouziti trouby napomize min-
imalni vycisténi udrzet troubu v dokonalé
Cistote.

« Nevykladejte stény trouby hlinikovou folii
nebo jednorazovou ochranou dostupnou
ve specializovanych prodejnach. U hlinik-
ove folie nebo jakékolivjiné ochrany hrozi pri
pfimem kontaktu s horkym smaltem riziko
tavenia poskozenivnitfniho smaltu.

« Aby se zabranilo nadmeérnému znecisténi
trouby a vyslednym silnym kourovym
zédpachlm, doporudujeme nepouZivat
troubu pfi velmi vysokych teplotach. Je
lepsi prodlouzit dobu peceni a mirné snizit
teplotu.

« Vedle pfislusenstvi dodavaného s troubou
doporucujeme pouzivat pouze nadobi a
pecici formy odolné proti velmi vysokym
teplotam.

VYMENA ZAROVKY:

» Odpojte troubu od sitového napajeni.

« Sejméte sklenény kryt, vysroubujte zarovku
avymente ji za novou zarovku stejného typu.

» Jakmile je vadna zarovka vymeéneéna, vratte
zpét sklenény kryt.

POZNAMKA: v pfipadé trouby se zarovkou LED
se ohledné vymeny obratte na linku pomoci.
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Ochrana zivotniho prostredi a likvidace

sETRNO'STAOHLEIVDUP’LNOST K
ZIVOTNIMU PROSTREDI

Kdykoli je to mozneé, vyhnéte se predehrati
trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte
dvirka trouby co mozna nejméne casto, pro-
toze prikazdém otevreniunikateplo z vnitfniho
prostoru. Pro vyznamnou Usporu energie vyp-
néte troubu 5 az 10 minut pred planovanym
koncem doby peceni a vyuzijte zbytkove tep-
lo, které trouba nadale generuje. Udrzujte
tésnéniv Cistote a v poradku, aby nedochazelo
k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif,
program ,zpozdené peceni” usnadnuje Uspory
energie presunutim zacatku peceni do doby s
nizsisazbou.

NAKLADANi S ODPADY A OCHRANA
ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tento spotrebic je oznacen v souladu s evrop-
skou smeérnici 2012/19/EU o
odpadnich elektrickych a ele-
ktronickych zafizenich (OEEZ).
OEEZ obsahuiji jak znecistuijici
latky (které mohou mit nega-
tivni vliv na zivotni prostredi),
tak i zakladni prvky (které mo-
hou byt znovu pouzity). Je
dalezité, aby OEEZ podstoupi-
ly zvlastni zachazeni pro spravné odstraneni a
likvidaci znecistujicich latek a obnoveni vsech
materiald. Jednotlivei mohou hrat vyznam-
nou roli pfi ochranné Zivotniho prostredi pred
OEEZ; je nutné dodrzovat néktera zakladni

pravidla:
« S OEEZ se nesminakladat jako s domovnim
odpadem.

« OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich
sbérnych dvorl spravovanych mistnim
uradem nebo registrovanou spolec¢nosti.

V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzved-
nuti velkych OEEZ u zdkaznika. Kdyz koupite
novy spotfebi¢, mulzete stary odevzdat
obchodnikovi, ktery musi bezplatné pfijmout
jeden stary spotrebic¢ za jeden novy prodany
spotrebic, pokud se jedna o ekvivalentni typ
se stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny
spotrebic.

PROHLASENi O SHODE

Umisténim symbolu  C € na spotrebi¢ pot-
vrzujeme shodu se vSemi pfislusnymi evrop-
skymi smeérnicemi tykajicimi se bezpecnosti,
ochrany zdravi a ochrany zivotniho prostredi,
které Ize pouzit pro tento vyrobek.
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4 Opis produktu
LX® Jak dziata produkt

f Y
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Instalacja

Uzytkowanie urzadzenia

Czyszczenie i konserwacja

Istotne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Ochrona srodowiska i utylizacja odpadéw

Dziekujemy za wybranie jednego z naszych
produktéow. Aby efektywnie korzystac zu-
rzgdzenia, nalezy doktadnie przeczytac ninie-
jszainstrukcjeizachowacjg nawypadek, gdyby
byta potrzebna w przysztosci. Przed zainsta-
lowaniem piekarnika nalezy spisa¢c numer sery-
jny, niezbedny w razie koniecznosci naprawy.
Nalezy sprawdzic, czy piekarnik nie zostat usz-
kodzony podczas transportu. W razie watpli-
wosci, przed uzyciem piekarnika nalezy skon-
sultowac sie z wykwalifikowanym serwisantem.
Wszystkie materiaty opakowaniowe nalezy
przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla
dzieci. Piekarnik wtgczony po raz pierwszy
moze wydziela¢ sie silny zapach dymu. Jest to
spowodowane tym, ze klej na ptytach izolacy-
jnych nagrzewa sie po raz pierwszy.

Jesli do tego dojdzie, nie martw sie, po prostu
poczekaj, az dym sie rozproszy przed wtozeni-
em jedzenia do piekarnika. Producent nie
ponosi odpowiedzial-nosci w przypadku nie-
przestrzegania instrukcji zawartych w ninie-
jszym dokumencie.

UWAGA: Funkcje piekarnika, wtasciwosci i
akcesoria wymienione w niniejszej instrukgcji
roznia sie w zaleznosci od zakupionego mod-
elu.
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Istotne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

L]

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

Osoby w wieku 8 lat lub starsze oraz osoby o ograniczonych zdol-
nosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych, bez doswiadcze-
nia w zakresie uzytkowania lub wiedzy o produkcie moga korzystac z
urzgdzenia wytgcznie pod nadzorem lub z instrukcjg obstugi urzadze-
nia, w bezpieczny sposob i ze swiadomoscig mozliwych zagrozen.
Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci
bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzgdzenie orazjego dostepne
czesci silnie sie nagrzewajg. Nalezy pilnowac, by nie dotkngc zadnej
gorgcej czesci.

OSTRZEZENIE: Dostepne elementy moga sie silnie nagrzewac pod-
czas uzytkowania. Mate dzieci nie powinny znajdowac sie w poblizu
urzgdzenia.

OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ niebezpieczenstwa spowodowane-
go przypadkowym zresetowaniem termicznego urzgdzenia zakto-
cajgcego, urzgdzenie nie powinno byc¢ zasilane przez zewnetrzne
urzgdzenie przetgczajgce, takie jak czasomierz, ani podtgczane do
obwodu, ktory jest czesto wigczany i wytgczany.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat powinny byc¢ trzymane w bezpiecznej
odlegtosci od urzadzenia, o ile nie sg pod statym nadzorem.

Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych ani spray'u wysoko-
cisnieniowego.

Przed przystgpieniem dowykonywaniajakichkolwiek prac naurzgdze-
niu lub jego konserwacji nalezy je odtgczyc od sieci elektryczne;.

ZALECENIA/OSTRZEZENIA INSTALACYJNE

Producenci nie sg zobowigzani do wykonania tego zadania. Jes-
li usuniecie usterek wynikajgcych z nieprawidtowego montazu wy-
maga skorzystania z pomocy producenta, pomoc ta nie jest obje-
ta gwarancja. Nalezy przestrzegac instrukgji dotyczgcych instalacji
przeznaczonych dla wykwalifikowanych specjalistow. Nieprawidtowa
instalacja moze spowodowac obrazenia lub urazy u ludzi, zwierzat
bgdz uszkodzenie mienia. Producent nie moze byc¢ pociggniety do
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odpowiedzialnosci za takie szkody lub obrazenia.

+ Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie zadnej dodatkowej operacji/ustawienia.

+ Urzagdzenia nie mozna montowac za dekoracyjnymi drzwiami, aby sie
nie przegrzato.

« Piekarnik moznaumiesci¢ wysoko w stupkulub podblatemroboczym.
Przed montazem zapewnic dobrg wentylacje w przestrzeni piekarni-
ka, aby umozliwi¢ wiasciwg cyrkulacje swiezego powietrza potrzeb-
nego do chtodzenia i ochrony czesci wewnetrznych. Otwory podane
na ostatniej stronie wykonac zgodnie z typem okucia.

OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

» Jeslipiekarnik jest dostarczany przez producenta bez wtyczki:
URZADZENIE NIE MOZE BYC PODtACZONE DO ZRODEA ZASI-
LANIA ZA POMOCA WTYCZKI LUB GNIAZDEK, LECZ MUSI BYC
PODEACZONE BEZPOSREDNIO DO SIECI ELEKTRYCZNEJ.
Podtgczenie do zrodta zasilania musi byc wykonane przez specjaliste z
odpowiednimikwalifikacjami. W celu uzyskania instalacji zgodnej z ak-
tualnymi przepisami bezpieczenstwa, piekarnik musi by¢ podtgczony
wytgcznie z wytgcznikiem wielobiegunowym, z separacjg stykow
zgodng z wymaganiami dla kategorii nadnapieciowej Ill, pomiedzy
urzgdzeniem a zrodtem zasilania. Wytgcznik wielobiegunowy musi
wytrzymac maksymalng moc przytagczeniowg i musi by¢ zgodny z
obowigzujgcymi przepisami. Zotto-zielony przewdd uziemienia nie
moze byc¢ zastaniany przez wytgcznik. Wytgcznik wielobiegunowy zas-
tosowany do podtgczenia powinien byc po zainstalowaniu urzadzenia
tatwo dostepny. Podtgczenie do zrodta zasilania musi by¢ wykonane
przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami z uwzglednieniem
biegunowosci piekarnika i zrodta zasilania. Odtgczenie powinno nas-
tepowac poprzez przetgcznik w statym okablowaniu zgodnie z obow-
igzujgcymi przepisami w zakresie okablowania.

» Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta z wtyczka:
Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego na
tabliczce imusiposiadac podtgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy.
Uziemienie oznaczone jest kolorem zotto-zielonym. Ta czynnosc
musi by¢ wykonana przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami.
W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem i wtyczkg urzadzenia, na-
lezy poprosi¢c wykwalifikowanego elektryka o zastgpienie gniazda
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innym odpowiednim typem. Wtyczka i gniazdo muszg by¢ zgodne
z obowigzujgcymi normami kraju instalacji. Podtagczenie do zrodta
zasilania mozna rowniez wykonac, umieszczajgc wytgcznik wielo-
biegunowy, z separacjg stykow zgodng z wymogami dla kategorii
przepieciowej Ill, w miejscu pomiedzy urzgdzeniem i zrodtem zasila-
nia, ktore moze wytrzymac maksymalne obcigzenie i jest to zgodne
z obowigzujgcymi przepisami. Zotto-zielony kabel uziemiajgcy nie
powinien byc przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdo oraz wytgcznik
wielobiegunowy zastosowany do podtgczenia powinien by¢ po zain-
stalowaniu urzadzenia tatwo dostepny. Odtgczenie umozliwia sie
poprzez zapewnienie dostepu do wtyczki lub wstawienie przetgczni-
ka do statego okablowania zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w
zakresie okablowania.

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy zastgpic¢ go kablem lub
specjalng wigzkg dostepng u producenta bgdz skontaktowac sie z
dziatem obstugi klienta. Kabel zasilajgcy musi byc¢ typu HO5V2V2-F. Ta
czynnosc musi by¢ wykonana przez specjaliste z odpowiednimi kwal-
ifikacjami. Przewdd uziemienia (zotto-zielony) musi by¢ ok. 10 mm
dtuzszy niz inne przewody. W sprawie napraw nalezy zwrocic sie do
Dziatu obstugi klienta i poprosi¢ o zastosowanie oryginalnych czesci
zamiennych.

Niedopetnienie tej procedury moze zagrozic bezpieczenstwu
urzgdzenia i spowodowac utrate gwarancji.

OSTRZEZENIE: Dostepne elementy moga sie silnie nagrzewac
podczas uzytkowania grilla. Dzieci nalezy trzymac w bezpiecznej
odlegtosci.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie wolno uzy-
wac szorstkich lub zrgcych materiatow czy ostrych metalowych
skrobakdéw, poniewaz mogg one zarysowac powierzchnie, powodu-
jgc rozbicie szkfa.

OSTRZEZENIE: Aby uniknag¢ ryzyka porazenia prgdem elektrycznym,
przed przystgpieniem do wymiany zarowki upewnic sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone.

Piekarnik nalezy wytgczyc przed wyciggnieciem zdejmowalnych czes-
ci. Po wyczyszczeniu nalezy je ponownie ztozy¢ zgodnie z instrukgja.
Piekarnik nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem,
tzn. tylko do pieczenia zywnosci; wszelkie inne zastosowania, na
przyktad jako zrodto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a zatem nie-
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bezpieczne. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
szkody wynikajgce z niewtasciwego, nieprawidtowego lub nieuzasad-
nionego uzytkowania.

Uzytkowanie kazdego urzadzenia elektrycznego wigze sie z koniec-
znoscig przestrzegania pewnych zasadniczych regut:

Nie ciggng¢ za kabel zasilajgcy podczas odtgczania urzadzenia od
zrodta zasilania;

Nie dotykac urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi dtormi badz stopa-
mi;

Ogolnenie zalecasie uzywaniaadapterow, wielugniazdiprzedtuzaczy;
W razie awarii i/lub nieprawidtowego dziatania wytgczy¢ urzadzenie |
nie manipulowac przy nim.

NALEZY ZADBAC, BY POLACZENIA ELEKTRYCZNE WYKONYWAL
ELEKTRYK LUB TECHNIK Z ODPOWIEDNIMI KWALIFIKACJAMI.
Zasilanie, do ktorego podtgczony jest piekarnik, musi by¢ zgodny z
przepisami obowigzujgcymi w kraju instalacji. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za wszelkie szkody spowodowane nieprzestrze-
ganiem niniejszej instrukgcji. Piekarnik musi by¢ podtgczony do zasila-
nia elektrycznego z uziemionym gniazdem sciennym lub roztgczniki-
em z wieloma biegunami, w zaleznosci od przepisow obowigzujgcych
w kraju instalacji. Zasilanie elektryczne powinno byc¢ zabezpieczone
odpowiednimi bezpiecznikami, a zastosowane kable muszg miec
przekroj poprzeczny, ktory zapewni prawidtowe zasilanie piekarnika.
PODEACZENIE Piekarnik jest dostarczany wraz z kablem zasilajg-
cym, ktory nalezy podtgczyc do zasilania elektrycznego 220-240
VAC pomiedzy fazami lub pomiedzy fazg a biegunem neutralnym.
Zanim piekarnik zostanie podtgczony do zasilania elektrycznego, na-
lezy sprawdzi¢ napiecie zasilania podane na mierniku i w ustawieniach
roztgcznika. Przewodd uziemiajgcy podtagczony do zacisku uziemienia
piekarnika musi by¢ podtgczony do zacisku uziemienia zasilania.
OSTRZEZENIE Przed podtaczeniem piekarnika do zrédta zasilania
nalezy poprosic¢ wykwalifikowanego elektryka, aby sprawdzit ciggtosc
zacisku uziemienia zasilania. Producent nie ponosi odpowiedzial-
nosci za jakiekolwiek wypadki lub inne problemy spowodowane nie-
podtaczeniem piekarnika do zacisku uziemienia bgdz uszkodzonym
uziemieniem.

UWAGA: Piekarnik moze wymagac prac konserwacyjnych, dlatego
zaleca sie udostepnienie innego gniazda sciennego, tak aby mozna
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byto go podtaczyc, jesli zostanie wyjety z miejsca, w ktorym go zain-
stalowano. Kabel zasilajgcy moze wymienia¢ wytgcznie serwisant lub
technik z rownowaznymi kwalifikacjami.

NALEZY STOSOWAC SIE DO ZALECEN/OSTRZEZEN

Podczas pieczenia wewnatrz piekarnika lub na szybie drzwiczek moze
skraplac sie wilgoc. Jest to stan normalny. Aby ograniczyc¢ skrapla-
nie wilgoci, przed wtozeniem potrawy do piekarnika nalezy po jego
wtgczeniu odczekac 10-15 minut. Kondensacja zniknie, gdy piekarnik
osiggnie temperature pieczenia.

Warzywa nalezy piec w naczyniu z pokrywkg zamiast na nieostonietej
tacce.

Po upieczeniu potrawy nie powinno sie zostawiac jej w piekarniku
przez czas dtuzszy niz 15-20 minut.

W przypadku dtugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moze
dojsc do nieprawidtowego dziatania wskaznika kontrolnego. W takim
przypadku nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Po wtozeniu potki do piekarnika, upewnic sie, ze ogranicznik jest skie-
rowany do gory i do tytu komory. Potka musi by¢ wtozona do komory
w catosci.

OSTRZEZENIE: Nie wyktada¢ $cian piekarnika folig aluminiowg ani
jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym w sklepach. Folia alu-
miniowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kon-
takcie z gorgcg emalig stwarzajg ryzyko stopieniai pogorszenia stanu
emalii wewnatrz piekarnika.

OSTRZEZENIE: Nie wolno zdejmowac uszczelki drzwiczek piekarnika.
PRZESTROGA: Nie napetnia¢ dna komory wodg podczas pieczenia
lub gdy piekarnik jest goragcy.

Podczas wktadania tacy siatkowej nalezy zwrocic uwage, aby krawedz
antyposlizgowa byta ustawiona do tytu i do gory

W celu prawidtowego uzytkowania piekarnika nie zaleca sie um-
ieszczania zywnosci w bezposrednim kontakcie z rusztami i tacami,
ale uzywania papieru do pieczenia i/lub specjalnych pojemnikow.
Ociekacz zbiera resztki, ktore ociekajg podczas gotowania.

OSTRZEZENIA

Przed czyszczeniem zetrze¢ nadmiar rozlanej substandji.
OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem automatycznego cyklu
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czyszczenia nalezy:

1. Otworzyc¢ drzwiczki piekarnika

2. Wilgotng ggbka usungc¢ z wnetrza piekarnika duze lub gruboziarn-
iste resztki jedzenia. Nie uzywac detergentow

3. Wyciggnac¢ wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych potek (o ile
dostepne)

4. Nie wktadac scierek do naczyn.

W piekarnikach zsondgdomiesaprzedrozpoczeciemcykluczyszcze-

nia nalezy koniecznie zamkng¢ otwor za pomocg dostarczonej na-

kretki. Otwor zamykac nakretka zawsze wtedy, gdy sonda do miesa

nie jest uzywana.

Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego (jesli jest dostepny),

powierzchnie mogg nagrzewac sie bardziej niz zwykle, dlatego nalezy

dopilnowac, by dzieci znajdowaty sie w bezpiecznej odlegtosci.

Jeslinad piekarnikiem zamontowano ptyte kuchenng, podczas pracy

Pirolizera nie wolno uzywac ptyty kuchennej. Zapobiegnie to jej prze-

grzaniu.

Podczas napetniania zbiornika na wode poziom wody nie moze prze-

kracza¢ maksymalnego poziomu wskazanego na zbiorniku.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo oparzenia i uszkodzenia

urzgdzenia: uzycie funkcji pary wodnej, uwalniajgcej pare, moze spow-

odowac oparzenia: Nalezy ostrozne otwierac drzwiczki, aby unikngc

obrazen ciata po uzyciu funkgji gotowania na parze.

Do napetniania zbiornika nalezy uzywac tylko wody pitnej.

Do napetniania dna komory nalezy uzywac tylko wody pitnej w

przypadku funkcji pary.

Uzywac wytgcznie sondy do miesa zalecanej dla tego piekarnika.

PL 40



Opis produktu

. Panel sterowania

. Pozycje potek (boczna siat-
ka, jeslijest dotgczona)

. Siatki

. Tace

. Wentylator (jesli wystepuje)

. Drzwiczki piekarnika

Boczne siatki (jesliwystepu-

ja: tylko dla ptaskich komor)

. Numer seryjny

Wpisz tutaj swoj numer seryjny do wykorzystania
w przysztosci

AKCESORIA

Taca ociekowa Siatka metalowa

Zbiera resztki, ktore ociekajg podczas piecze- Podtrzymuje blachy itacki do pieczenia.
nia potraw na grillu.
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Boczne siatki (tylko jesliwystepuja)

Prowadnice teleskopowe (tylko jesliwystepuja)

Umieszczone po obu stronach komory piekarni-
ka, podtrzymuja metalowe grille i ociekacze.

Panel szefa kuchni (tylko jesliwystepuje)

Dwie prowadnice, ktore utatwiajg kontrole sta-
nu pieczenia, poniewaz umozliwiajg tatwe wy-
cigganie i przesuwanie tac i siatek wewnatrz
komory piekarnika.

Panele katalityczne (tylko jesliwystepuja)

Przenosnik powietrza, ktory zwigksza cyrku-
lacje powietrza wewnatrz piekarnika. Pozwa-
la to na zwiekszenie wydajnosci gotowania,
bardziej réwnomierne pieczenie potraw w
kazdej temperaturze, skrocenie czasu piecze-
nia i wreszcie rownomierne roztozenie temper-
atury wewnatrz piekarnika.

Sonda do miesa (tylkojesliwystepuje)

Speciale panelen met emaille, gemaakt van een
microporeuze structuur om vet om te zetten in
gasvormige elementen die gemakkelijk te verwi-
jderen zijn. Vervangen na 3 jaar gebruik (met 2/3
bereidingscycli per week).

Softclose (tylkojesliwystepuje)

/L

Mierzy temperature wewnetrzng potrawy

podczas pieczenia. Wtdz do otworu w gornej

czesci komory. Nalezy wtozyc¢, gdy piekarnik
jest chtodny.

OSTRZEZENIA:

« Nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika
ani rozpoczynac pieczenia, zanim nie zost-
anie odpowiednio wtozona sonda do miesa.

« Nie probuj wktada¢ sondy do miesa do
mrozonek.

Zawiasy, ktoére zapewniajg automatyczny,
miekki i ptynny ruch podczas zamykania
drzwiczek piekarnika.
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Jak dziata produkt *

Symbol Funkcja

Tryb reczny

Opis

Funkcja ta pozwala na wybor funkgji pieczenia, temperatury i czasu
trwania.

W tym menu mozna wyswietli¢ i wybrac¢ ostatnio uzywane i ulubione
programy, a takze wygenerowac witasne przepisy wedtug swojego
gustu.

+ Ostatnio uzywane/ostatnio uzywane w aplikacji: wyswietl ostatnio
uzywane programy z czasem trwania, temperaturg i wstepnym
nagrzewaniem (jesli jest wybrane) zastosowane bezposrednio w
piekarniku lub poprzez aplikacje.

« Ulubione/moje przepisy: wyswietl liste swoich ulubionych prze-
pisow i/lub programow.

« U-Create: utworziwyswietl niestandardowe receptury.

Przepisy

[y
(]

W tym menu mozna uzyskac¢ dostep do réznych przepiséw juz wbu-
dowanych w piekarnik.

WiFi

W tym trybie mozna podtgczy¢ piekarnik do siecii zarejestrowac go
za pomoca aplikacji Haier.

@ Ustawienia

Dostep do tego menu umozliwia zmiane jezyka, ustawienie pory
dnia, regulacje jasnosci, aktywacje lub dezaktywacje dzwiekow, ed-
ycje ustawien WiFii zdalnego sterowania.

))) Zdalne sterowanie

Gdy wtgczonejest zdalne sterowanie, dostepi sterowanie piekarniki-
em jest mozliwy TYLKO za pomoca podtgczonego urzgdzenia.

Blokada

Funkcja ta umozliwia zablokowanie ekranu/drzwiczek, aby zapobiec
ich niepozadanemu wykorzystaniu przez osoby niepetnoletnie.

Codzienne
Q Gotowanie

W tym menu mozna uzyskac¢ dostep do réznorodnych codziennych
potraw dostepnych zarowno w piekarniku, jak i w aplikacji.

* Zalezy od modelu piekarnika.
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Uzytkowanie urzadzenia

TRYBPIECZENIA *

‘ (0] 11

Konwencjonalny***
160-200°C **

E| poziom 2°

‘ Propozycje

IDEALNE DO: brioszek, rogalikow, flanow, budyni, kremow.
funkcja wykorzystuje grzanie gorne i grzanie dolne. Rozgrze-
wac piekarnik przez dziesie¢ minut.

Konwekcja +
termoobieg
240°C **

[ poziom 1°

IDEALNE DO: pizzy, focacci, lasagni.
Funkcja ta lepiej rozprowadza ciepto, taczac wentylator i
grzatki, co zapewnia rownomierny efekt pieczenia.

] o 1 1F

Wielopoziomowo
150-200°C **

= poziom 1°/3°

IDEALNE DO: ciast, ciasteczek, ciastek,
duszonych.

Funkcja umozliwia pieczenie roznych potraw w tym samym cza-
sie najednej potce lub wielu potkach. Ciepto jest lepiej rozprow-
adzane i lepiej przenika do zywnosci, skracajgc zarowno czas
rozgrzewania piekarnika jak i pieczenia. Aromaty nie mieszajg
sie. Podczas pieczenia réznych potraw razem nalezy dodac
okoto 10 minut.

nadziewanych i

[ 11
L

|
|

Grill
L5 (moc) **

E poziom 3°/4°/5°

IDEALNE DO: zapiekanek, miesa z grilla, ryb, warzyw.

Funkcja ta wykorzystuje tylko gorng grzatke, a poziom grilla
moze byc¢ regulowany. Stosowac przy zamknietych drzwiczk-
ach. Umiesci¢ biate mieso w pewnej odlegtosci od grilla. Czer-
wone mieso i filety rybne mozna potozyc na pdtce z taca ocie-
kowa pod spodem. Rozgrzewac piekarnik przez 5 minut. Obré¢
potrawe po dwoch trzecich czasu gotowania (w razie potrzeby).

Grill + termoobieg
200°C **

E| poziom 4°

IDEALNE DO: catych kawatkow miesa (pieczeni).

Uzywana jest gorna grzatka z termoobiegiem do cyrkulacji
powietrza wewnatrz piekarnika. Stosowac przy zamknietych
drzwiczkach. Wsunac tace ociekowg pod potke, aby zebrac soki.
Obrocic¢ potrawe w potowie czasu pieczenia. Rozgrzewanie jest
konieczne w przypadku miesa czerwonego, ale nie w przypadku
migsa biatego.

Grzanie dolne
160-180°C **

Q poziom 2°

IDEALNE DO: kremu karmelowego, budyni, kremu bawarskiego
(bain marie).

Funkcja ta jest idealna do pieczenia wszystkich potraw na bazie
ciasta, ktore potrzebujg wigcej ciepta od dotu. Moze byc réwniez
uzyta do zakonczenia przygotowania potrawy.

Grzanie dolne +
termoobieg

IDEALNE DO: tart.
Dolna grzatka jest uzywana wraz z termoobiegiem cyrkulujg-

R RN

210°C ** : ) . ) !
cym powietrze wewnatrz piekarnika. Zapobiega wysuszaniu
|;| i 10 potraw i sprzyja wyrastaniu, zapewniajgc idealny rezultat.
poziom
Superagrill IDEALNE DO: zapiekanek, pieczeni, grillowanego miegsa, ryb,
L5 (moc) ** warzyw.

= poziom 2°/4°/5°

Piekarnik ma pie¢ poziomoéw grillowania od L1 do L5. Funkc-
ja ta ma wiekszg moc niz zwykty grill. Obré¢ potrawe po dwoch
trzecich czasu gotowania (w razie potrzeby).

* Zalezy od modelu piekarnika.
** |dealna temperatura zalecanej potrawy.
***Badane zgodnie znormg CENELEC EN 60350-1 uzywang do okreslenia klasy energetycznej dla funkcji wentylowania.
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FUNKCJE SPECJALNE*

Symbol

Opis

Tailor bake ***
180-200°C **

E| poziom 2°

Propozycje

Idealnie nadaje sie do tego, aby potrawy byty miekkie w srodku i
chrupigce na zewnatrz. Zapewnia zdrowy sposob pieczenia, funkcja
ta zmniejsza ilos¢ wykorzystywanego ttuszczu lub oleju. Potgczenie
grzatek z pulsacyj-nym cyklem powietrza zapewnia réwnomierny
efekt pieczenia.

o] 1

Rozmrazanie
40°C

Wentylator wymusza obieg powietrza o temperaturze 40°C wokot
zamrozonej zywnosci, dzieki czemu rozmraza sie ona bez zmiany jej

|;| poziom 2° witasciwosci.
Soft+ L ) o )
o %k IDEALNE DO: ciast, chleba, ciasteczek, rogalikow, brioszek.
s | 180-200°C o . : : o
@3 ) taczy w sobie pierwszg faze tradycyjnego pieczenia, po ktérej nas-
= poziom 2° tepujg cykle przy roznych obrotach wentylatora.
Chleb . i o :
o Ta funkcja umozliwia wypiek idealnego chleba w kilku etapach
65/100/220°C e . ) RN
an przy uzyciu termoobiegu. Polecamy przepis na wysmienity chleb
= poziom 2° sprawdzony przez naszego szefa kuchni (sprawdz online).
Paella tatwy sposob pieczenia paelli, dodawanie sktadnikdw na roznych
200°C poziomach dla zapewnienia najlepszych rezultatéow pieczenia
kazdego z nich, z cyklem konwekcji i wentylatora. Polecamy przepis
I—I = poziom 2° sprawdzony przez naszego szefa kuchni (sprawdz online).
Zaczyn IDEALNE DO: wypiekow.
— 40°C Wykorzystuje gorne i dolne grzatki do bardzo delikatnego podgrze-
an wania komory piekarnika, co zapewnia wzrost pieczywa lub wyp-
\—, |;| poziom 2° iekow.

TRYBY FUNKCJIPARY *

Pokretto

Sugerowana

Funkcje pary (W zaleznosci od modelu piekarnika)

funkgcji

temperatura °C

MIESO: ta funkcja pozwala doskonale usmazyc¢ mieso, nawet w

“'\ 210°C srodku, zapewniajgc przyrumieniong lub chrupka powierzchnig i
_ soczyste mieso.
MAKARON | ZAPIEKANKI: Ta funkcja zapewnia idealnie ugot-
@ 180°C owany makaron i odpowiednie przypieczenie potraw na powier-
zchni.
vy WARZYWA: ta funkcja umozliwia pieczenie warzyw, zapewnia-
“'\ 200°C Jjgc doskonate rezultaty oraz zachowanie wszystkich wtasciwos-
ciodzywczych.
RYBY: ta funkcja zapewnia jednolite pieczenie nawet na
“'\ 210°C wyzszych czesciach, ryby sa chrupkie z zewnatrz i soczyste

wewnatrz.
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FUNKCJECZYSZCZENIA*

000

H20-Clean

Do prostego, wydajnego czyszczenia piekarnika.

000
L
meco
EEE

L] L]

Eko Pyroliza

Do perfekcyjnego, regularnego czyszczenia komory piekarnika.

EEn

aEEE

Pyroliza +

Do bardzo doktadnego czyszczenia i usuwania duzych ilosci za-
nieczyszczen z komory piekarnika.

PAELLA

Przepis na ok. 10 porgcji

Do brytfanny wtozy¢:

- 1 posiekang cebule,

- 500 g ryzu (o krétkim czasie gotowania),

- 1 opakowanie (500 g) mieszanki mrozonych owocow
morza (krewetki, matze bez skorupek, drobne plasterki
katamarnicy itp.),

- 2 garscie mrozonego groszku,

- 1/2 drobno pokrojonej czerwonej papryki,

- plasterki kietbasy chorizo,

- 2 tyzki stotowe proszku rybnego (lub najlepiej 1 torebke
zupy rybnej w proszku), 1 torebke przyprawy do paelli, 1
tyzke stotowg koncentratu pomidorowego,

- 1 szczypte sproszkowanego szafranu,

- kilka dorodnych matz bez skorupek,

- 700 g wody.

Przykry¢ brytfanne folig aluminiowg i potozy¢ na
pierwszym poziomie piekarnika.

Na blasze do pieczenia potozy¢:

- 10 porcjifiletow rybnych (dowolnych),

- 10 (lub 20) dorodnych krewetek (lub langustynek).
Przykryc blache folig aluminiowa i potozy¢ na trzecim po-
ziomie piekarnika.

Na kratce piekarnika potozy¢:

- naczynie do zapiekania (lub inng forme o niskich sciank-
ach) z 10 podudziami kurczaka posypanymi przyprawami
do paelli.

Kratke z blachg ustawic¢ na 4. poziomie piekarnika.
Zamknac drzwi piekarnika i wigczy¢ funkcje ,Paella”

CHLEB:

1. Na zwyktej mace chlebowej:

1 kg maki chlebowej

18 g soli

2 torebki suchych drozdzy piekarskich

* Zalezy od modelu piekarnika.
** |dealna temperatura zalecanej potrawy.

Ok. 550 gwody o temperaturze 40°C

2. Na mace chlebowej z dodatkiem drozdzy i soli (za-
lecane):

1 kg maki 1 torebka suchych drozdzy piekarskich (zaleca
sie dodanie torebki drozdzy)

Ok. 550 gwody o temperaturze 40°C

Sposéb przygotowania

Drozdze rozpusci¢ w wodzie.

Do miski wsypac make oraz sol (jesli nie ma jej w mace) i
wla¢ wode.

Wymieszac sktadniki az do uzyskania jednolitego ciasta.
Przetozyc ciasto na blat i wyrabiac recznie, rozciggajac je i
ugniatajac (celemjest zamkniecie w ciescie jak najwieksz-
ejiloscipowietrza).

Ciasto wyrabiac przez ok. 5 minut.

Wtozyc ciasto do miskiiprzykryc folig spozywcza.
Zostawic ciasto do wyrosniecia (przy uzyciu funkcji wyra-
stania w piekarniku) na ok. 1 godzine (ciasto powinno po-
dwoic¢ objetosc).

Wyjac ciasto z miski, ztozy¢ 2 lub 3 razy (w celu odpowie-
trzenia) i nada¢ odpowiedni ksztatt (bagietka, podtuzny
lub okragty bochenek).

Przetozyc ciasto na blache przykryta papierem do piec-
zenia.

Delikatnie oproszy¢ maka (opcjonalnie, w celu nadania
wygladu chleba wiejskiego).

Nacig¢ wierzch ciasta zyletkg (lub ostrym nozem) we
wzor kratki.

Przed wiozeniem do piekarnika zostawi¢ na ok. 10 minut.
Blache z ciastem potozy¢ na 2 poziomie (od dotu) piekar-
nika.

Odmierzy¢ dokfadnie 1 di (10 cl lub 100 g) wody i wlac¢
bezposrednio na dno piekarnika.

Zamknac drzwi i wigczy¢ funkcje ,Automatyczny wypiek
chleba”

***Badane zgodnie znormg CENELEC EN 60350-1 uzywang do okreslenia klasy energetycznej dla funkcji wentylowania.
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Czyszczenie i konserwacja

OGOLNE UWAGIDOTYCZACE
CZYSZCZENIA:

Regularne czyszczenie moze przedtuzyc zy-
wotnosc¢ urzadzenia. Przed przystgpieniem do
recznego czyszczenia odczekac, az piekarnik
ostygnie.

OSTRZEZENIE: Do czyszczenia nie wolno
uzywac zrgcych detergentow, wetny stalowej
ani ostrych przedmiotow, aby nie uszkodzi¢
nieodwracalnie emaliowanych czesci. Uzywac
wytgcznie wody, mydta lub detergentow na ba-
zie Srodkow wybielajgcych (amoniak).

ELEMENTY SZKLANE Po kazdym uzyciu wy-
czysci¢ szklang szybe piekarnika chtonnym
recznikiem kuchennym. W przypadku uporczy-
wych plam nalezy uzy¢ dobrze wykreconej
gabki nasaczonej detergentem, a nastepnie
sptukac¢ woda.

USZCZELKA SZYBY PIEKARNIKA W przypad-
ku zabrudzenia uszczelke mozna oczyscic¢ wil-

gotng gabka.

ZALECENIA:

« Po kazdorazowym uzyciu piekarnika min-
imalne czyszczenie pomoze utrzymac
piekarnik widealnej czystosci.

« Nie wyktadac scian piekarnika folig alumin-
iowg ani jednorazowym zabezpieczeniem
dostepnym w sklepach. Folia aluminio-
wa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w
bezposrednim kontakcie z gorgcg emalig
stwarzajg ryzyko stopieniai pogorszenia st-
anu emaliiwewnatrz piekarnika.

« Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu
piekarnika i w efekcie powstaniu silnego
zapachu dymu, zalecamy nie uzywac pieka-
rnika w bardzo wysokiej temperaturze. Lep-
iej jest wydtuzy¢ czas pieczenia i nieco ob-
nizy¢ temperature.

« Oprocz akcesoriow dostarczanych wraz
z piekarnikiem zalecamy stosowanie
wytgcznie naczyn i form do pieczenia od-
pornych na bardzo wysokie temperatury.

WYMIANA LAMPY:

« Odtaczyc piekarnik od zasilania sieciowego.

« Odkrecic szklang ostone, wykreci¢ zarowke i
wymienic¢ jg na nowg zaroéwke tego samego
typu.

+ Po wymianie uszkodzonej zarowki z powro-
tem natozyc szklang ostone.

UWAGA: w przypadku piekarnika z lampg LED
nalezy skontaktowac sie z serwisem w celu wy-
miany zarowki.
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Ochrona srodowiska i utylizacja odpadéw

OCHRONAIPOSZANOWANIE
SRODOWISKA NATURALNEGO

O ile mozliwe, unika¢ wstepnego nagrzewan-
ia piekarnika i zawsze starac sie go wypetnic.
Drzwiczki piekarnika otwierac jak najrzadziej,
poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto
z wnetrza. Aby uzyskac¢ znaczng oszczednosc
energii, wytgczyc piekarnik na 5-10 minut przed
planowanym zakoriczeniem pieczenia i wyko-
rzystac ciepto resztkowe, ktore piekarnik nadal
wytwarza. Uszczelki utrzymywac w czystosci
i porzadku, aby unikng¢ uciekania ciepta poza
wnetrze piekarnika. W przypadku zawartej
umowy o umowe elektryczng z taryfg godz-
inowg, program “opodznione pieczenie” utatwia
oszczedzanie energii, przesuwajac rozpocze-
cie procesu pieczenia na przedziat godzinowy
znizszataryfa.

GOSPODARKA ODPADAMI |
OCHRONA SRODOWISKA
To urzadzenie ma oznaczenie
zgodne z Europejskg Dyrekt-
ywa 2012/19/UE dotyczaca
zuzytego sprzetu elektryczne-
go i elektronicznego (WEEE).
Zuzyty sprzet elektryczny i el-
ektroniczny zawiera substanc-
je zanieczyszczajgce (ktore
moga wywierac negatywny wptyw na srodow-
isko) oraz elementy podstawowe (ktére nada-
ja sie do ponownego wykorzystania). Wazne
jest wtasciwe przetwarzanie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego w celu praw-
idtowego usuniecia i utylizacji wszystkich sub-
stancji zanieczyszczajgcych oraz odzyskania
pozostatych materiatéw. Kazdy moze odegrac
wazng role w zadbaniu o to, by zuzyty sprzet el-
ektryczny i elektroniczny nie zagrazat srodow-
isku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie
Kilku podstawowych zasad:

« Zuzytegosprzetu elektrycznegoielektron-
icznego nie nalezy traktowac jak odpadow z
gospodarstwa domowego;

o Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
powinien by¢ odwozony do wyznaczonych
punktow zbiorki odpadow zarzadzanych
przez rade miastalub zarejestrowang firme.

IW wielu krajach organizowane sglokalne zbior-
ki duzego zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Po zakupie nowego urzgdze-
nia, stare mozna oddac¢ dostawcy, ktéry musi
je bezptatnie przyja¢ w ramach wymiany, jesli
to urzadzenie jest podobnego typu i ma takie
same funkcje jak urzadzenie zakupione.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Umieszczajac znak C€ na tym urzadzeniu,
potwierdzamy jego zgodnosc¢ ze wszystkimi
wymogami europejskimi w zakresie bezpiec-
zenstwa, zdrowia oraz ochrony srodowiska
stosowanymi w prawodawstwie dotyczgacym
tego produktu..
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Popis produktu
Ako produkt funguje
Pouzitie spotrebica

Cistenie a udrzba

(o))
W

InsStalacia

Délezité bezpeénostné pokyny

Ochrana zivotného prostredia a likvidacia

Dakujeme, Ze ste si vybrali jeden z nasich pro-
duktov. Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, po-
zorne si precitajte tuto priru¢ku a odlozte siju
pre buduce pourzitie. Pred instalaciou rury si
poznacte vyrobné &islo, ktoré budete v pripade
potreby opravy potrebovat. Skontrolujte, ¢i
sa rura pocas prepravy neposkodila. Ak mate
pochybnosti, kontaktujte pred pouzitim rury
kvalifikovaného technika. Vetok obalovy ma-
terial uchovavajte mimo dosahu deti. Priprvom
zapnuti rdry sa méze objavit silne zapachajuci
dym.

Je to spbsobené prvym zahriatim lepidla na
izolacnych paneloch. Ak k tomu dojde, ne-
majte obavy, iba chvilu pockajte, kym sa dym
nerozptyli. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpov-
ednost v pripadoch nedodrzania pokynov uve-
denychvtomto dokumente.

POZNAMKA: Funkcie, vlastnosti a prisluden-
stvorury uvedene vtejto prirucke sa budulisit v
zavislosti od zakUpeného modelu.

SK 49



Délezité bezpeénostné pokyny

BEZPECNOSTNE POKYNY

L]

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Spotrebi¢ mbézu pouzivat osoby od 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymialebo mentalnymikapacitami, bez skusenosti
alebo znalosti produktu, iba ak st pod dohladom alebo boli poucené
O prevadzke spotrebica bezpelnym spbsobom s vedomim moznych
rizik.

Cistenie a udrzbu by nesmu vykonavat deti bez dozoru.
VAROVANIE: pocas pouzivania su spotrebic¢ a jeho dostupné diely
horuce. Dajte pozor, aby ste sa nedotkli horucich Casti.

VAROVANIE: dostupne diely sa mbzu pocas pouzivania zohriat. Male
deti by ste mali udrziavat dalej.

VAROVANIE: na vylucenie nebezpecenstva spbsobeneho neumy-
selnym resetovanim tepelného istica sa tento spotrebic nesmie
napajat cez externé spinacie zariadenie, ako je napriklad casovac a
nesmie byt ani pripojeny k pravidelne zapinanému a vypinanému ob-
vodu.

Deti mladsie ako 8 rokov sa musia zdrziavat v bezpeclnej vzdialenosti
od spotrebica, ak nie sU pod neustalym dohladom.

Na Cistenie nepouzivajte parny Cistic ani vysokotlakovy sprej.

Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebic od elek-
trickej siete..

ODPORUCANIA/VAROVANIA PRE INSTALACIU

Vyrobcovia nie su povinni ju vykonat. Ak sa na odstranenie poruch
spdsobenych nespravnou instalaciou vyzaduje pomoc vyrobcu,
zaruka sa na tuto pomoc nevztahuje. Musia sa dodrziavat pokyny
na instalaciu pre odborne spdsobily personal. Nespravna instalacia
moze spbsobit poskodenie alebo poranenie ludi, zvierat alebo veci.
Za taketo poskodenie alebo poranenie vyrobca nezodpoveda.

Na prevadzku spotrebica pri menovitych frekvenciach nie su potreb-
né Ziadne dalSie ¢innosti/nastavenia.

Spotrebi¢ nesmie byt insStalovany za dekorativnymi dvierkami, aby
nedoslo k prehriatiu.
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+ Ruramodze byt umiestnena vysoko na podpere alebo pod pracovnou
doskou. Pred pripevnenim musite v priestore rury zabezpecit dobré
vetranie, aby ste umoznili spravnu cirkulaciu cerstveho vzduchu po-
trebného na chladenie a ochranu vnutornych Casti. Otvory uvedeneé
na poslednej strane spravte podla typu uchytiek.

VAROVANIA TYKAJUCE SA ELEKTRICKEJ ENERGIE

» Ak je vam rura dodana od vyrobcu bez zastrcky:
SPOTREBIC NESMIETE PRIPOJIT KU ZDROJU NAPAJANIA PO-
MOCOU ZASTRCKY ALEBO ZASUVIEK, ALE MUSITE HO PRIPO-
JIT PRIAMO K NAPAJACEJ SIET!. Pripojenie k zdroju energie méze
vykonat iba odbornik s prislusnou kvalifikaciou. Aby bola instalacia
v sulade s platnymi bezpecnostnymi predpismi, ruru mozete pripo-
jit len s umiestnenim omnipolarneho istica medzi spotrebicom a
zdrojom energie so separaciou kontaktov v sulade s poziadavkami
na prepatovu kategoriu lll. Omnipolarny isti¢ musf zniest maximalne
pripojene zatazenie a musi byt v sulade s platnymi pravnymi pred-
pismi. Zltozeleny uzemrovaci kabel nesmie byt preruseny isticom.
Omnipolarny isti¢ pouzity na pripojenie musi byt po instalacii spo-
trebica lahko pristupny. Pripojenie k zdroju energie mdze vykonatiba
odbornik s prislusnou kvalifikaciou s ohladom na polaritu rury a zdroj
napajania. Odpojenie sa musi dosiahnut zaclenenim spinaca do pe-
vNného zapojenia v sulade s pravidlami zapojenia.

» Ak je vam rura dodana od vyrobcu so zastrckou:
Zasuvka musi byt vhodna pre zataz uvedenu na Stitku a musi mat
zapojeny a funkcny uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma zlto-
zelenu farbu. Tuto ¢innost méze vykonavat iba odbornik s vhodnou
kvalifikaciou. V pripade nekompatibility medzi zasuvkou a zastrck-
ou spotrebica poziadajte kvalifikovaneho elektrikara, aby zasuvku
vymenil za iny vhodny typ. Zastrcka a zasuvka musia zodpovedat
platnym normam krajiny inStalacie. Pripojenie k zdroju energie sa da
tiez vytvorit umiestnenim omnipolarneho istica medzi spotrebic a
zdroj energie, so separaciou kontaktov v sulade s poziadavkami na
prepatovu kategoriu lll, ktory znesie maximalne pripojené zatazenie
a ktory je v sulade s platnymi pravnymi predpismi. Zltozeleny
uzemnovaci kabel nesmie byt preruseny isticom. Zasuvka alebo om-
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nipolarny istic pouzite na pripojenie musia byt po instalacii spotre-
bica lahko pristupné. Odpojenie sa mdze dosiahnut spristupnenim
zastrcky alebo zaclenenim spinaca do pevneho zapojenia v sulade s
pravidlami zapojenia.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt nahradeny kablom alebo
Specialnym zvazkom, ktory je k dispozicii od vyrobcu alebo kontak-
tujte oddelenie sluzieb zakaznikom. Typ napajacieho kabla musi byt
HO5V2V2-F. Tuto ¢innost mdze vykonavat iba odbornik s vhodnou
kvalifikaciou. Uzemnovaci vodi¢ (ZIto-zeleny) musi byt priblizne o 10
mm dlhsi ako ostatne vodice. Ak potrebujete akekolvek opravy, kon-
taktujte len oddelenie starostlivosti o zakaznika a poziadajte o pouzi-
tie originalnych nahradnych dielov.

Nedodrzanie vyssie uvedeneho pokynu méoze ohrozit bezpecnost
spotrebicCa a zrusit platnost zaruky.

VAROVANIE: dostupne diely sa mbzu pocas pouzivania grilu zohriat.
Deti musite udrziavat v bezpecCnej vzdialenosti.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné alebo abrazivne ma-
terialy ani ostre kovove skrabky, pretoze by mohli poskriabat povrch
a sposobit rozbitie skla.

VAROVANIE: pred vymenou zZiarovky sa uistite, ze je spotrebic vyp-
nuty, aby nedoslo k Urazu elektrickym pradom.

Pred vybratim odnimatelnych Casti musi byt rura vypnuta. Po vy-
Cisteniich znovu namontujte podla pokynov.

Ruru pouzivajte iba na urCeny ucel, t. j. iba na pecenie potravin:
akekolvek ine pouzitie, napriklad ako zdroj tepla, sa povazuje za ne-
spravne a preto nebezpecné. Vyrobca nezodpoveda za Skody vzni-
knuté nevhodnym, nespravnym alebo neprimeranym pouzitim.
Pouzivanie akehokolvek elektrickeého zariadenia si vyzaduje dodrzia-
vanie niektorych zakladnych pravidiel:

Pri odpajani produktu od zdroja energie netahajte za napajaci kabel;
Spotrebica sa nedotykajte mokrymi alebo vihkymi rukami alebo no-
hami:

Pouzitie adapterov, viacerych zasuviek a predlzovacich kablov sa vo
vseobecnosti neodporuca;

V pripade poruchy a/alebo nespravnej obsluhy spotrebi¢ vypnite a
nemanipulujte s nim.
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. ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJENIE VYKONAL ELEK-
TRIKAR ALEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK. Zdroj napajania, ku
ktorému je rura pripojena, musi byt v sulade so zakonmi platnymi v
krajine instalacie. Vyrobca neprebera ziadnu zodpovednost za skody
sposobene nedodrzanim tychto pokynov. Rura musi byt pripojena k
elektrickému napajaniu s uzemnenou sietovou zasuvkou alebo od-
pojovacom s viacerymi polmi, podla zakonov platnych v krajine in-
Stalacie. Elektrické napajanie musi byt chranene vhodnymi poistkami
a pouzite kable musia mat priecnu Cast na zabezpecenie spravneho
privodu do rury.

« PRIPOJENIE. Rura sa dodava s napajacim kablom, ktory méze byt
pripojeny ibak elektrickemunapajanius 220 - 240 Vac vykonom med-
zifazamialebo medzifazou a nulovym vodicom. Pred pripojenim rury
k elektrickemu napajaniu je ddlezité skontrolovat napajacie napatie
na meraci a nastavenie odpojovaca. Uzemnovaci vodic pripojeny k
uzemnovacej svorke rury musi byt pripojeny k uzemnovacej svorke
zdroja napajania.

« VAROVANIE. Pred pripojenim rury k zdroju napajania poziadajte kval-
ifikovaneho elektrikara, aby skontroloval kontinuitu uzemnovacej
svorky zdroja napajania. Vyrobca neprebera ziadnu zodpovednost
za akeékolvek nehody alebo iné problémy spdsobené zlyhanim pripo-
jenia rury k uzemnovacej svorke alebo uzemnenim, ktore ma chybnu
kontinuitu.

« POZNAMKA: kedze ruramoze vyzadovat udrzbarske prace, je vhod-
neé mat k dispozicii dalSiu zasuvku, ku ktorej mbézete ruru pripojit po
vybrati z priestoru, v ktorom je nainStalovana. Napajaci kabel m&ze
vymienat iba technicky personal alebo technik s prislusnou kvali-
fikaciou.

ODPORUCANIA/VAROVANIA PRE POUZITIE

« Pocas varenia sa moze vo vnutornom priestore rury alebo na skle
dvierok kondenzovat vihkost. Je to normalny stav. Aby ste tento uci-
nok znizili, pockajte 10 az 15 minut po zapnutirdry a az potom do nej
vlozte jedlo. V kazdom pripade kondenzacia zmizne, ked rura dosi-
ahne teplotu pecenia.

« Zeleninu pecte v nadobe s vekom namiesto v otvorenom plechu.
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« Po pecenidihsie ako 15/20 minut nenechavajte jedlo vo vnutrirury.

« DIha poruchanapajania pocas prebiehajuceho pecenia mbze spdso-
bit poruchu monitora. V takom pripade kontaktujte zakaznicky ser-
vis. » Ked date dovnutra policku, uistite sa, ze zarazka smeruje nahor
a k zadnej strane vnutorneho priestoru rury. Policka musi byt uplne
zasunuta vo vnutornom priestore rury.

+ VAROVANIE: Steny rury nepokryvajte hlinikovou foliou ani jedno-
razovou ochranou, ktora je k dispozicii v obchodoch. Ak umiestnite
hlinikovu foliu alebo akakolvek inu ochranu v priamom kontakte
s horucim smaltom, riskujete roztavenie a poSkodenie smaltu vo
vnutri.

+ VAROVANIE: Nikdy neodstranujte tesnenie dvierok rury.

« UPOZORNENIE: Dno vnutorného priestoru rury neplite vodou
pocas pecenia alebo ked je rura horuca.

« Privkladani roStu davajte pozor, aby bol protiSmykovy okraj umiest-
neny dozadu a nahor

« Kvoli spravnemu pouzivaniu rury vam odporucame, aby ste nedava-
li jedlo do priameho styku s regalmi a roStami, ale aby ste pouzivali
papier na pecenie a/alebo Specialne nadoby.

« Odkvapkavaci plech zhromazduje zvysky, ktoré odkvapkavaju pocas
pecenia.

VAROVANIA

« Pred cCistenim je potrebné odstranit akykolvek vyteceny material.

+ VAROVANIE: pred spustenim cyklu automatického Cistenia:

1. Vycistite dvierka rury;,

2.Vlhkou Spongiu odstrante z vnutra rury velke alebo hrubée zvysky
jedla. Nepouzivajte Cistiace prostriedky;

3. Odstrante vsetko prislusenstvo a supravu posuvneého regalu (ak je
k dispozicii);

4. Neumiestnuijte utierky;

« V rurach so sondou na maso je potrebné pred zacatim cistiaceho
cyklu uzavriet otvor pomocou dodanej matice. Ked sondu na maso
nepouzivate, otvor vzdy uzatvorte maticou.

« Pocas pyrolytického cistenia (ak je k dispozicii) sa mdzu povrchy
zohriat viac ako obvykle, deti preto musite drzat v bezpecnej vzdi-
alenosti.
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Ak mate nad rdrou umiestnenu varnu dosku, nikdy ju nepouzivajte
pocas prevadzky pyrolizéra. Zabranite tak prehriatiu varnej dosky.

Pri plneni nadrze na vodu nesmie hladina vody prekrocit maximalnu
hladinu uvedenu na nadrzi.

VAROVANIE: Nebezpecenstvo popalenia a poskodenia spotrebica:
pri pouziti funkcie pary méze uvolnena para spdsobit popalenie: Po
pouziti funkcie varenia s parou otvarajte dvierka opatrne, aby ste
predisli poraneniu.

Na plnenie nadrze pouzivajte iba pitnu vodu.

Na plnenie dna vnutorného priestoru rury pocas funkcie varenia s
parou pouzivajte iba pitnu vodu.

Pouzivajte iba sondu na maso odporucanu pre tuto ruru.
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Popis produktu

PRISLUSENSTVO

Odkvapkavaciplech

Kovova mriezka

. Ovladacipanel
. Polohy  policiek  (bo¢na

mriezka, ak je suUcastou
balenia)

. Mriezky
. Plechy
. Ventildtor (ak sa tam na-

chéadza)

. Dvierkarury
. Bo¢né mriezky (ak sa tam

nachadzaju: len pre plochy
vnutorny priestor rury)

. Sériové cislo

Sem si zapiSte svoje sériové Cislo pre pouzitie v
buducnosti

Zhromazduje zvysky, ktoré odkvapkavaju

pocas pecenia na mriezkach.
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Boc¢né mriezky (len ak sa tam nachadzaju)

Vysuvné vodidla (len ak sa tam nachadzaju)

Nachadzaju sana obidvoch stranach vnutorného
priestoru rury, drzia kovové mriezky a odkvap-
kavacie plechy.

Hlavny panel (iba ak sa tam nachadza)

Dve vodiace kolajnice, ktoreé ulahcuju kontrolu
stavu pecenia, pretoze umoznuju lahké vyti-
ahnutie a premiestnenie plechov a mriezok vo
vnutrirdry.

Katalyticky panel (iba ak sa tam nachadza)

Vzduchovy dopravnik, ktory zvysuje cirkulaciu
vzduchu vo vnutri rdry. To umoznuje zlepseny
vykon pecenia, rovnhomernejsie upecenie jedla
pri vSetkych teplotach, kratsie casy pecenia a
rovnomernu distribuciu teploty vo vnutrirury.

Sonda namaso (len ak satam nachéadza)

Specialne panely potiahnuté smaltom, vyrobené
z mikroporéznej struktlry na premenu tuku na
plynné prvky, ktoré sa dajulahko odstranit. Mente
po 3 rokoch pouzivania (pri 2/3 cykloch pecenia
zatyzden).

Makké zatvorenie (len ak satam nachadza)

/L

[T ] - .

Meria vnutornd teplotu jedla pocas pecenia.

Vlozte do otvoru v hornej ¢asti vnutorného prie-

storurury. Vkladajte, ked'je rdra vychladnuta.

VAROVANIA:

« RuUrunepredhrievajte aninezacnite piect, kym
nemate spravne viozenu sondu na maso.

«  Sondunamaso sanepokusajte vlozit do zam-
rznutéehojedla.

Zavesy, ktoreé zabezpecuju automaticky makky
a plynuly pohyb pocas fazy zatvarania dvierok
rary.
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Ako produkt funguje *

Symbol | Funkcia

Manualny
rezim

Popis

Tato funkcia umoznuje zvolit funkcie pecenia, teplotu a trvanie.

V tejto ponuke si mdzete prezriet a vybrat nedavno pouzité a oblubené

programy a generovat prispésobené recepty podla vasej chuti.

« Naposledy pouzité/Naposledy pouzité v aplikacii: pozrite si trvanie,
teplotu a predohrev (ak je vybrany) poslednych pouzitych programov pri-
amo na svojej rure alebo prostrednictvom aplikacie.

« Oblubené/Moje recepty: pozrite sizoznam oblubenych receptov a/alebo
programov.

« U-Create: vytvérajte a prezerajte siprispdsobené recepty.

Recepty

[y
@ Moje chute

V tejto ponuke mate pristup k réznym receptom, ktoré su uz integrovane
vo vasejrure.

- WiFi

V tomto rezime mozete pripojit svoju ruru k sieti a zaregistrovat ju pomo-
cou aplikacie Haier.

I{:_C_):}l Nastavenia

V tejto ponuke mdzete zmenit jazyk, nastavit Cas, upravit jas, aktivovat
alebo deaktivovat zvuky, upravit nastavenia Wi-Fi a dialkového ovladania.

))) Dialkové
_ ovladanie

Ak je dialkove ovladanie zapnuté, mdzete vstupovat do ponuk svojejrury a
ovladatjuIBA z pripojeného zariadenia.

Zamknut

Tato funkcia umoznuje uzamknutie obrazovky/dvierok, aby sa zabranilo
akémukolvek nechcenému pouZzitiu maloletymi osobami.

Kazdodenné
Q Varenie

V tejto ponuke mate pristup ku kazdodennej priprave pokrmov dostupnych
natroboubé aj v aplikacii.

*Zaleziod modelurury.
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Pouzitie spotrebica

REZIMY PECENIA *

Symbol ‘ Popis

Staticky ***
160-200°C **

E’ 2° uroven

‘ Navrhy

IDEALNY PRE: briogky, croissanty, kolace z pidkotového cesta,
pudingy, krémy.

Tato funkcia vyuziva horné aj spodné ohrievacie ¢lanky. Ruru
priblizne 10 minut predhrievajte.

Staticky + ventilator
240°C **

D 1° aroven

IDEALNY PRE: pizzu, focacciu, lazane.
Tatofunkcialepsiedistribuuje teplovdaka kombinéciiventilato-
ra a ohrievacich ¢lankov, ¢o zarucuje rovnomerné opecenie.

Viacuroviové
150-200°C **

E 1°/3° aroven

IDEALNY PRE: krehké pecivo, susienky, kolace, plnené a
dusené. Tuto funkciu pouZivajte na pecenie réznych potravin
sUcasne vjednejalebo viacerych polickach. Teplo sa distribuu-
je lepsie a lepSie prenika do potravin, vdaka ¢omu sa skracuje
cas predhrievania a pecenia. Aromy sa nemiesaju. Pri peceni
viacerych potravin si¢asne pecte priblizne o 10 minut dihsie.

!
i

Gril
L5 (vykon) **

B 3°/4°/5° uroven

IDEALNY PRE: gratinované jedlo, grilované maso, ryby, zeleninu.
Tato funkcia pouziva iba horny vyhrievaci ¢lanok a moézete nas-
tavit Uroven grilu. PouZivajte so zatvorenymi dvierkami. Biele
maso umiestriufte dalej od grilu. Cervené maso a rybie filé
mozete umiestnit na poli¢ku, pod ktorou je odkvapkavaci plech.
Predhrievajte 5 minut. Otocte jedlo z dvoch tretin na pripravu
(je-lito nutné).

|

Gril + ventilator

IDEALNY PRE: celé kusy masa (pe¢ené maso).
Pouziva horny vyhrievaci ¢lanok s ventildtorom na cirkulaciu

N4 200°C ** vzduchu vo vnutri rury. Pouzivajte so zatvorenymi dvierkami.
» Pod policku zasunte odkvapkavaci plech, aby ste zachytili Stavy.
E 4° aroven V polovici peenia otocte maso na druhu stranu. Pre Cervené

maso je potrebny predohrev, pre biele méaso nie je potrebny.
Spodny Ohrev IDEALNY PRE: karamelovy krém, pudingy, bavorsky krém (bain

160-180°C **

marie).
Tato funkcia je idedlna na pecenie véetkych peciv, ktoré potre-

R RRINEIn

=P o buju viac ohrevu zdola. M&zZe sa tiez pouzivat na dokoncenie
uroven pripravy na pecenie.

32:3;{::"“ ¥ IDEALNY PRE: kolace.

210°C ** Spodny ohrievaci ¢lanok sa pouziva s ventildtorom, ktory cirku-

luje vzduch vo vnutri rury. Zabrafiuje vysychaniu a podporuje

O 1° aroved proces kysnutia pre dosiahnutie dokonalého vysledku.

Supergril IDEALNY PRE: gratinované jedlo, pe¢ené maso, grilované

L5 (vykon) ** maso, ryby, zeleninu.

E 2°/4°/5° uroven

Rura ma péat urovni grilu od L1 do L5. Tato funkcia je vykonne-
jsia ako gril, takze na nej mézete opekat. Otocte jedlo z dvoch
tretin na pripravu (je-lito nutné).

* Zaleziodmodelurury.
**|dedlnateplota pre navrhované potraviny.
*** Testované v sulade s CENELEC EN 60350-1 pouzivanou na definovanie energetickej triedy pre funkciu ventilacie.
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SPECIALNE FUNKCIE *

Symbol

Popis

Tailor bake ***
180-200°C **

Navrhy

Funkcia idealna na zachovania makkosti vo vnutri jedla s chrum-
kavym vonkajskom. Kvoli zdravsiemu peceniu znizuje tato funkcia
mnozstvo potrebného tuku alebo oleja. Kombinacia ohrievacich

@ = 2¢ arove ¢lankov s pulzujucim cyklom vzduchu zabezpecuje rovnomerné
pecenie.
Zgoz(r:nramt Ventilator cirkuluje vzduch pri izbovej teplote okolo zmrazeného
C>\|< jedla, takZe sa v priebehu niekolkych minut rozmrazibez toho, ze by
I—I = 2¢ arover sa zmenilijeho vlastnosti.
Soft+ ; R : . : .
+11 180-200°C ** IDEALNY PRE: kolace, chlieb, susienky, croissanty, briosky.
6533 A Kombinuje prvu fazu tradicného pecenia nasledovanu cyklami s
= 2¢ arover réznymirychlostamiventilatora.
Chlieb Tato funkcia umozniuje piect chlieb v réznych krokoch a zarucu-
am 65/100/220°C je perfektné vysledky pomocou cyklu staticky + ventilator. Od-
poru¢ame vam Specialny recept na upecenie dokonalého chleba,
I—I (=] 2° aroven ktory je otestovany nasim séfkucharom (pozrite online).
Paella Lahky spdsob pripravy paelly, pridavanie ingrediencii na réznych
200°C urovniach s cielom zabezpecit pre kazdu z nich najlepsie vysledky
uvarenia, s konvekciou a ventiladtorom. Odporu¢ame vam $pecialny
I—, = 2¢ uroven recept, ktory je otestovany nasim séfkucharom (pozrite online).
Kysnutie IDEALNY PRE: pekaren.
— 40°C tPouziva horné a spodné ohrievacie ¢lanky na mierne zohriatie
an vnutorného priestoru rury, ¢im sa zaisti kysnutie chleba alebo
I—, (=] 2° aroven pekarenskych produktov.

REZIMY FUNKCIi PARY *

Navrhovana
teplotav°C

Funkcie pary (v zavislosti od modelu rury)

MASO: Tato funkcia umozfiuje dokonalé upecenie masa, ato aj v stre-

5"\ 210°C de, s karamelizovanym alebo chrumkavym povrchom a stavnatym
J— masom vo vnutri.
@ 180°C CESTOVINY A PECENIE: Tato funkcia zaistuje dokonale pripravené
cestoviny so spravne zapec¢enym povrchom.
vy ZELENINA: Tato funkcia umoznuje pripravu zeleniny, pricom zaistuje
5"\ 200°C dokonalé vysledky pecenia so zachovanim vsetkych vyzivovych viast-
nosti.
‘4" 210°C RYBY: Tato funkcia zaistuje rovnomerné prepecenie aj vo vyssich

¢astiach s chrumkavym povrchom a stavnatym vnutrom.
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FUNKCIE CISTENIA *

|

00

002 H20-Clean

Najednoduché a efektivne Cistenie rury.

1

meco
EEE
L]

Pyrolyza Eko

Na dokonale, pravidelneé Cistenie vnutorného priestorurury.

ik

Emnm Pyrolyza+

i

Na mimoriadne dékladné ¢istenie a odstranenie velkého mnozstva
am necistdt z vnutorného priestoru rury.

PAELLA
Recept pre priblizne 10 l'udi

Do pekaca viozime:

-1 nakrajanu cibulu

- 500 gryze (rychle varenie)

- 1 balenie 500 g zmesi mrazenych morskych Ziv-
ocichov (malé krevetové chvostiky, olupané musle,
kusky chobotnice...)

- 2 hrstihlboko mrazeného hrachu

- 1/2 ¢ervenej papriky nakrdjanej na malé kusky

- platky choriza

- 2 polievkové lyzice rybacieho prasku (alebo lepsie, 1
vrecusko dehydratovanej rybej polievky) 1 vrectsko ko-
renia paélla 1 polievkova lyZica paradajkoveho pretlaku

- 1 davka praskového safranuzopar krasnych celych
musli

-700gvody

Pekac prikryjeme alobalom a vioZime do prvej urovne

Do plechu na pecenie cestovin viozime:

- 10 porcii rybieho filé (podla vasho vyberu)

- 10 (alebo 20) krésnych krevetich chvostov (alebo gar-
néty)

- Pekac prikryjeme alobalom a viozime do tretej Urovne

Do regalu v rare viozime

- formu na kola¢ (alebo int formu s mierne vyvysenymi
okrajmi) s 10 kuskami kuracich stehienok okorenenych
korenim na paellu

Formu vioZime do regala na 4 Urovni

Zatvorime dvierka rury a spustime funkciu ,Paella”

CHLIEB:

1. S oby¢anou chlebovou mukou:
1 kg Specialnej muky na chlieb

18 gsoli

* Zaleziod modelurury.
**|dedlna teplota pre navrhované potraviny.

2 vrecuska suseného drozdia na pecenie
Priblizne 550 g 40 °C vody

2. S chlebovou mukou s obsahom drozdia a soli
(odporucame):

1 kg muky

1 vrecusko suseného drozdia na pecenie (je lepsie, ak
priddme vrecusko)

Priblizne 550 g 40 °C vody

Postup

Drozdie rozpustime vo vode

Do saldtovej misky vioZime muku, sol'(ak je to potrebné)
avoduVsetko vymiesame do hladkého cesta

Cesto polozime na pracovnu dosku a dlafiou ho po-
natahujeme do stran a pomiesime (cielom je dostat
do cesta maximum vzduchu). Tento pohyb opakujeme
priblizne 5 minut.

Cesto viozime do misky a prikryjeme foliou

Cesto nechdme kysnut (na rure zapneme funkciu ky-
snutia) priblizne 1 hodinu (musi zdvojnasobit svojobjem)
Cesto vratime spat na pracovnu dosku, 2 az 3-krat ho
poprekladame cez seba (aby sa vytlacilvzduch) a vytva-
rujeme (bagetu, farmérsky chlieb, gulaty bochnik)
Bochniky polozime na plech na pecenie cestovin, ktory
sme vystlali papierom na pecenie

Jemne posypeme mukou (je to volitelng, ide len o do-
siahnutie efektu farmarskeho chleba)

Vrch bochnikov natenko nakrojime Ziletkou (alebo do-
bre naostrenym nozom)

Pred vioZzenim do rdry nechame aspor desat minit
odpocivat

Plech s chlebmi vioZime do druhej irovne (zdola) v rire
Odmeriame presne 1 dl (10 cl alebo 100 g) vody a vy-
lejem priamo na dno rdry

Zatvorime dvierka a zapneme funkciu ,automaticky
chlieb”

*** Testované v sulade s CENELEC EN 60350-1 pouzivanou na definovanie energetickej triedy pre funkciu ventilacie.
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Cistenie a udrzba

VSEOBECNE POZNAMKY K CISTENIU:
Pravidelné cistenie moze predizit Zivotnost
vasho spotrebica. Pred manualnym cistenim
pockajte, kym rura nevychladne.

VAROVANIE: Na cistenie nikdy nepouzivajte
abrazivne Cistiace prostriedky, drotenku anios-
tré predmety, aby nedoslo k nenapravitelnému
poskodeniu smaltovanych ¢asti. Pouzivajte iba
vodu, mydlo alebo Cistiace prostriedky na baze
bielidla (amoniak).

SKLENENE CASTI Sklenené okienko rury
po kazdom pourziti ocistite pomocou savej
kuchynskej utierky. Na nepoddajnejsie skvrny
mobzete pouzit Spongiu s Cistiacim prostried-
kom a potom ich oplachnite vodou.

TESNENIE OKIENKA RURY Ak je tesnenie
znecistené, modzete ho vycistit vihkou Spon-
giou.

ODPORUCANIA:

« Pokazdom pouziti rdry vam minimalne Cis-
tenie pomdze udrzat ruru dokonale Cistu.

«  Stenyrurynepokryvajte hlinikovou féliou ani
jednorazovou ochranou, ktora je k dispozicii
v obchodoch. Ak umiestnite hlinikovu foliu
alebo akakolvek inu ochranu v priamom
kontakte s horucim smaltom, riskujete roz-
tavenie a poskodenie smaltu vo vnutri.

- Aby ste predisli nadmernému zneciste-
niu rury a vyslednému silnému zapachu od
dymu, odporuc¢ame vam, aby ste ruru nep-
ouzivali pri velmi vysokej teplote. Je lepsie
predizit ¢as pecenia a trochu znizit teplotu.

«  Okrem prislusenstva dodavaneého s rurou
vam odporuc¢ame, aby ste pouzivaliiba riad
a formy na pecenie, ktoré su odolné voci
velmivysokym teplotam..

VYMENA ZIAROVKY:

» Odpojte ruru od elektrickej siete.

« Uvolnite skleneny kryt, odskrutkujte ziarov-
ku a vymente ju za novu Ziarovku rovnakého
typu.

+ Po vymene nefungujucej Ziarovky vratte
skleneny kryt na miesto.

POZNAMKA: v pripade rury s LED Ziarovk-
ou poziadajte o vymenu ziarovky asistencne
sluzby.
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Ochrana zivotného prostredia a likvidacia

SETRENIE ARESPEKTOVANIE ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

Ak je to mozne, ruru vopred nevykurujte a
snazte sa ju vzdy naplnit. Dvierka rury otvara-
jte ¢o najmenej, pretoze pri kazdom otvoreni
sa teplo z vnutorného priestoru rozptyluje. Z
dévodu vyraznej Uspory energie vypnite rdru
5 az 10 minut pred planovanym ukoncenim
doby pecenia a pouZite zvyskoveé teplo, ktoré
rura dalej generuje. Tesnenia udrzujte Ciste a v
poriadku, aby sa zabranilo rozptylu tepla mimo
vnutorneého priestoru. Ak mate zmluvu o ele-
ktrickej energii s hodinovou tarifou, program
.oneskorené pecenie” zjednodusuje Usporu
energie a proces pecenia sa zacne tak, aby bol
v skratenom ¢asovom limite tarify.

NAKLADANIE S ODPADMI
A OCHRANA ZIVOTNEHO
PROSTREDIA
Toto zariadenie je oznacené v
sulade s europskou smernicou
2012/19/EU o elektrickych a
elektronickych  zariadeniach
(OEEZ - odpad z elektrickych
a elektronickych zariadeni).
OEEZ obsahuje znecistujuce latky (ktoré mézu
mat negativny vplyv na zivotné prostredie) a
zakladné prvky (ktoré sa daju opatovne pouzit).
Je ddlezité, aby sa OEEZ spravne likvidov-
al pouzitim Specifickych postupov s cielom
zaistit spravne odstranenie a likvidaciu vset-
kych znecistujucich latok, ako aj obnovenie
ostatnych materialov. Jednotlivci prispievaju
vyraznou mierou k minimalizacii vplyvov OEEZ
na zivotneé prostredie. Bezpodmienecne treba
dodrziavat urcité zakladné pravidla:

« OEEZ sa nesmie spracovavat ako bezny
domaci odpad;

« OEEZ treba odovzdavat na prislusnych
zbernych miestach, ktoré su riadene
prislusnou samospravnou obcou alebo reg-
istrovanymi spolo¢nostami.

V mnohychkrajinach je k dispoziciidomaci zber
velkych zariadeni spadajucich do kategdrie
OEEZ. V pripade zakupenia nového spotre-
bica modzete vratit stary spotrebic maloo-
bchodnemu predajcovi, ktory musi zabezpecit
jeho bezplatny odvoz, pokial ide o spotrebic
rovnakého typu a disponujuceho rovnakymi
funkciami ako zakupené zariadenie.

VYHLASENIE O ZHODE

Oznacenim tohto spotrebi¢a znackou C € pot-
vrdzujeme zhodu so vSetkymi prislusnymi
eurdopskymi bezpecnostnymi, zdravotnymi a
ekologickymi poziadavkami, ktore platia v ram-
cipravnych predpisov pre tento produkt.
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Installation
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[ssommxsem

BG AKO LLKadbT, BKOMTO Cce Brpaxkda dypHaTa,

MMa 3adeH Kamak, HarmpaseTe OTBOP 3a
3axpaHBaLLmsa kabesn.

CZ Je-linabytek v zadni ¢asti vybaven krytem,
vytvorte otvor pro napajecikabel.

A

BG AKO MOHTVpPaHETO Ha LIOKb/1HEe MO3BO/IABa
LUMPKYyNaumMa Ha Bb3Ayxa, HeoOXoAMMO e Aa ce
cb3hane oTBOp C pasmepy 500x10 mm wmam
cblaTa noBbpPXHOCT B 5000 mm?,

CZ Pokud pfipevnéni podstavce neumoziuje
cirkulacivzduchu, k zajisténimaximalniho vykonu
trouby je nutneé vytvofit otvor orozmerech 500 x
10 mm nebo s plochou 5000 mm?.

PL Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w
czesci tylnej, nalezy przewidzie¢ w niej otwor
na kabel zasilajgcy.ma du serge for en dpning til
strgmforsyningskabelen.

SK Ak je nabytok vybaveny zo zadnej Casti kry-
tom, zabezpecte otvor pre privodny elektricky
kabel.

PL Jesli sposdb zamontowania cokotu nie po-
zwala na cyrkulacje powietrza, nalezy wykonac
otwor o wymiarach 500 x 10 mm lub tej samej
powierzchniw obszarze 5000 mm?.

SK Ak montéz sokla neumoznuje cirkulaciu
vzduchu, na dosiahnutie maximalneho vykonu
rury musite vytvorit otvor s rozmermi 500 x 10
mm alebo rovnaky povrch na 5000 mm?.
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MODEL ‘ A ‘ ] ‘ (o ‘ D ‘ E ‘ NOTES
SERIES 4 572 mm 11,5mm 145mm 42 mm 28 mm
SERIES 6 570 mm 12,5mm 144 mm 43,2 mm 30mm
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